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ه  ت..تويلاحظتأنتقاضت لمجفيلخ ت لسمتوردتت مت لسقملخضتت ضتخ  و تتلاتتسشدفقهتت

 ت1:تقفل غضتينتةلدك تيثدف تةلدكت لمجموعدفتتتتت مت  يقةتزر عس ف تولكن فتوضاتتياًفت

ت.13 ت12

 التقسيم الحرارى
للد  ت متتا فتأ  لتدرجفتت لح  رةت لمنفعبةتللمحصدو ؛تتتيفلخبت لسقملخضت لح  رى

بت لزر عةت لمنفعبةت مت لمنف قت لمدسلفة.توقدبتتلخع وينتثضتيمكنت لاعسففدةتينهت متابيبتيو

تأُج يتتعبةتمحفولاتتلسقملخضت    تحملت حسلخفجفت فت لح  رية تن ك تين فتيفتيلم:

الم لخضيييت الم اسماايييط ا وييياو     ضيييتا     Knottتقسييينط  ييي   
 اسمااط ا دافئة

(ت    و تتإلىتعموعسينت قطتحملت حسلخفجفت مفت لح  رية؛ت1957)تKnottقمضتنطت

تكمفتيلم:

ت توتس من:Cool Season Vegetablesخ  و تت لمو عضت لبفردةتت-1

ت–ك ندلتق وكمدلتتتت– لبروكدولىتتت– لبنجد تتت– لفدو ت ل ويدمتتتت-ت وعبرج ت–   اوفت

ت– لمويمد ىتتت لمدلقتت-ت لمدلخليريفكتت– لكد   تتت– لقنبدلخطتتت–  دزرتتت– لكفردونتت– لك نلت

ت–حددلت ل اددفدتت–أةرةت لمددلا ةتت– لكددولاردتت– لشددلخفتت– لك نددلت لصددلخنمتت– لشددلخكوريفت

ك ندلتتت– لكلخدلتتت– لط  و دةتتت– جلت لحصدفنتتت– لثومتت– لفلخنوكلخفتت– لهنبقفنتت– لب نبللخونت

 لبقدبون تتت– لبصدلتتت– لممتردتت–   تت– لك  تتأقوتاواةتت– لك  تت لمص ىتت–أقوتركبةت

ت– لملمدفلخلتتت– ل وتفقفجدفتتت– ل وقدفربتتت– لفجلتت– لبطف  تت– لبملةتت–  زرت وقلخضتت–

ت  بلخزة.ت–ت لمفئمت لك عونت– للفتتت– لمبفنختت– لموريلتت– لشفلوتتت– لممتكلخلت

ت توتس من:Warm Season Vegetablesخ  و تت لمو عضت لب  ئةتت-2

ت–  لخدفرتتت– للوقلخدفتتت– لد رةت لمدك يةتتتت– لكدفيوتتتت–للخفت لللخمدفتت فصدوتت– لففصوللخفت

 لقد عتتت–تل لفلفدتت– لبفيلخةتت– لمبفنخت لنلخوزيلانبىتت– لقفوونتت– لمفرتلخنلخفتت– لبفةنجفنت

ت–ق عت لشدسفنتتت– لبطلخختت– لبطف فتت–ق عت لكوعةتت– و ت لصويفتت– ل وزيلتت– لاملمت

ت لملوخلخة.ت– ل جلةت
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Knott

تزرعتخ  و تت لموعضت لبفردتغفلبًدفتيدنتأجدلت عدسامف تأجز ئ دفتغديرت لثم يدة؛تتتتتتتتت-1

كف  ورتو لملخقفنتو وور قتو لبر عضتو وجز نت لزه يةت لسمتلمتيكسملتنموهدف تويشد تعدنتتتت

وزيلاندبى تو ل جلدة تتته هت لقفعبةتكلتينت لبطف  ت لسمتتؤكلتجد ورهف تو لمدبفنخت لنلختت

وتؤكلتين مفت لملخقفنتو وور ق تو لملوخلخة توتؤكلتأور ق ف توجملخا فتينتخ  و تت  وت

ت لب  ئ.

ه  ت..تقلخنمفتتزرعتخ  و تت لموعضت لب  ئتغفلبًفتيدنتأجدلترفرهدفتغديرت لنفضدجةتأوتتتتتت

 لنفضجة تويشد تعدنتهد هت لقفعدبةتكدلتيدن:ت لبمدلة تو لفدو ت ل ويدم توكلاهمدفتيدنتتتتتتتتتتتت

تتت لمو عضت لبفردة.خ  و 

يمكنتأنتتنبتتقد ورتخ د و تت لمو عدضت لبدفردةت دمتدرجدفتتحد  رةتيندف دةتتتتتتتتتت-2

نمبلًخف تكمفتيمكنتلنبفتفت فتأنتتسحملت لبرودةتو لصقلخ تقبرجةتأكبرتينتخ  و تت لمو عضت

ت لب  ئة.

ت-3
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و لم تفادةتتتدرجدفتتحد  رةتيسوعدطةتقدينت لمندف دةتتتتتتإلى    و تت لسمتاسدف تتت-1

تنمبلًخف؛تيثلت لففصوللخفتو لبطف  .

    و تت لسمتتلزي فت ترةتينت  وت لب  ئ تتاقب فت ترةتيدنت  دوت لبدفرد تأوتتتتت-2

ت لاك .

   دد و تت لمامدد ةت لسددمتاسددف تإلىتدرجددفتتحدد  رةتيسبفينددةتأثنددفنتنموهددفتتت-3

توتطورهف.

سبفرتخ  و تت لمو عضت لبفردةتويمكنت مت لمنف قتة تت لشسفنت لماسب ت لبرودةت عه  ت..ت

خ ً  تاسوية توخ  و تت لمو عضت لب  ئةتخ ً  تصلخفلخة.ت فمته هت لمندف قتتدزرعت   د تتتت

 ل قلخد  تقلخنمدفتتت مت لشسويةت مت   يف تأوتأو ئلت لشسفن توتنموتاسفنً تواصبتاسفنًتأوت

وهدفتأثندفنتتتتزرعت    ت لصلخفلخةتقابت نس فنت  وت لبفردت مت ل قلخ  توتمدسم تزر عس دفتونمتت

تأا  ت لصلخف تواصبتصلخفًفتأوت مت   يف.

ولاتاكت متأنهتيوجبتتب خلتقدينتنبفتدفتت لمجمدوعسين.ت مدنت   د ت لشدسويةتيدفتتتتتتتت

فتقفل غضتينتةلك توين فت لملقتو لبنج تو  زرت رةتنمبلًخف توتاطمتنموً تي ضلًختسحملت لح 

 مت  وت لبفردت مت لم  حدلتتأ  لتتفوينت    ت لصلخفلخةتيفتيكونتنموهت. وجنبمتو لبصل

(ت1-2 لمسأخ ةتينت لنمو تخفصةتعنبتن جت لمحصو  تكمفت مت لففصوللخفتويوضحتجدبو ت)ت

ت(.1959درجفتت لح  رةت لمنفعبةتلكلتينت    ت لشسويةتو لصلخفلخةت)ي عمتوآخ ونت

 م(معدلات درجات الحرارة )ْ  

 الحد الأقصى للمتوسط الشهرى العظمى المدى المناسب الدنيا الخضر

 25 03-22 51-51 4-2 الشتوية

 -- 03-00 21-22 53-9 الصيفية
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 لمددفققتللد دد و تتإلىتخ دد و تت لمو عددضت لبددفردةتتتKnottوإلىتجفنددلتتقمددلخضتنددطتت

  رةتوخ  و تت لمو عضت لب  ئدة ت قدبتتقدبمتقسقمدلخضتآخد تللد د تحمدلتدرجدفتت لحدتتتتتتتتت

(.تويادبتت2-2 لص  ىتو لاظمم تو لمجف ت لمنفعلتلنموهف تكمفتهوتيوضدحت دمتجدبو ت)تتت

ه  ت لسقملخضتأكث تتفصلخلًاتينت لسقملخضت وو  تلكدنتيالخبدهتأندهتيدفز  تقفصدً  تعدنتابيدبتتتتتتتت

تدرجفتت لح  رةت لمنفعبةتلكلتمحصو ت متأ و رتنموهت لمدسلفة.

Knott

  درجات الحرارة )ْ م(

 الخضر المجال المناسب العظمى الصغرى

 الروبارب –الأسبرجس  -- -- 5-

 –البصيي   –الرييرا   –الثييو   –الشييي   –الشيييروريا  50-54 03 3

 الشالو  –السلسفي  

 –كرني  بروكسي     –البروكولى  –الفول الرومى  –البنجر  52-51 24 4

 –الريي    –فجي  اصصيا     –الرولارد  –السلق  –الررن  

 –الروتاباجا  –الفج   –الجزر الأبيض  –كرن  أبو ركبة 

 اللفت –السبانخ  –السوري  

السييلييا    –القنبيي    –الجزر  –الراردو   –الخرشوف  52-51 25-24 3

 –الهنيببا    – الررن  الصينى –الشيروريا  –الررفس  –

 –البسييلة  –البقييبونس  –المسيي د  –الخييس  –الفينوكيييا 

 البطاطس

 فاصوليا الليما –الفاصوليا  52-25 23 53

 السبانخ النيوزيلانبى  –اللوبيا  –الذرة السررية  52-24 01 53

 قرع الروسة –القرع العسلى  –الرايو   51-24 02 53

 القاوو   –الخيار  51-24 02 52

 الطماطم  –الفلف  اصلو  25-24 23 51

 –البامييية  –المارتينيييا  –الفلفيي  اصرييي   –الباذنجييا   25-29 01 51

 الشما . –البطيخ  –البطاطا  –الروزي  




