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أن يبق  مك ن التطع   فو  سطح التربة، حت  لم تُعطى    –ىشد الشت،  –يجب  -9

الفىصة لس   الطع  أن تشت    ورًا لد  ملامست   للتربة الىابةب نن تلك الج ور تحىد  

 ( 8010 و McAvoy 8005   من مزاي  التطع 

يتطلب نج ح التطع   أن يكون اوع انص، متش سىبً  مىع اىوع الطعى ، لكىن       -10

تسىتط ، بسىىىة    – Cucurbita ficifoliaمث،  –بعض انصوع المستخدمة مع ار  ر 

أمكن الت ك  ف  اوع ك، من السويقة الجش ش ة السىفل  وأاىواع   وفد كبى  بعد نتب ت    

مع ك، مىن ار ى ر والبطى خ     المستخدم Cucurbia ficifoliaأص، الجورر السلام  ت ف  

 100-1بترك ىز   uniconazoleكوتى زوع  ر ف  محلوع م ئ  لمشظ  الشمىو يىوت    بشقع الب و

ور ة حق ق ة بى لجييللين بترك ىز    102 زم ف  المل ون، ور  الشب ت ت ف  مىحلة تكوّن 

كوتى زوع ىلى  تقصىى السىويقة الجش ش ىة      ت  بى ل و  زمًا ف  المل ون  ىملىت مع ملىة    50

السفل  والسلام  ت، وازرارت سد  التعثى بزيى ر  الترك ىز المسىتخدم مىن مىشظ  الشمىو،       

ب شم  أحدثت مع ملىة الجىييللين تىعثىًا ىكسى ق   وأرت مع ملىة البى ور ب ل وت كوتى زوع        

ور ىة حق ق ىة    102مع ر  الب ررات ف  مىحلة تكىوين   –بترك ز  زم واحد ف  المل ون 

نلى ثب ت اوع السويقة الجش ش ة السىفل  مىع    – زمًا ف  المل ون  50ب لجييللين بترك ز 

 ( Oda 1990استط لة السلام  ت فقط  

 أسباب ع م التوافق بين الأصل والطعم
أ ىيت رراسة تشىا ة وفس ولو  ة ىلى  مشطقىة الت ى م اعى  الكشتى لو   صىشف       

، أحدهم  متوافق والآخى غىى متوافىق  و ىد و ىد     .Cucurbita sppىىفة( مع أصلين من 

تش بً   تشىا ق  ك ملًا بين الح لتين ف  انيى م انولى بعىد التطعى  ، وذلىك ف مى  يتعلىق       

وامتصى ص  خلاي  الج  ز الوى ئ ، واتص له  بين أتسجة انصى، والطعى ،    بتكوين وتم ز

واستمى ذلك لمد  أسبوىين بعد التطع  ،  الم م وتوزيع السكى بين الشمو ار ى  والج ور،

 – وهىيقى    –أي م أخى ، ح   انخفض  10لكن ظ ىت المختلاف ت ب ش م  بعد مىور 

بىدأ ات  ى ر   امتص ص الج ور للم م ومحتواه  من السكى ف  التطع   غى المتوافىق، كى لك   

لسىوبى  وا H2O2 زمًا من   ور انص،، وأظ ى الف ىص الهسىتولو   أن مسىتوي ت الىى     
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فى  مشطقىة    –   كى لك  ف كم  انخفض أوكس د ك ت  أىل  ف  التطع م ت غى المتوافقة، 

  و ىىد يكىىون  superoxide dismutase وت ز ىىسمرتشىى ا السىىوبى أوكسىى د   –الملت ىى م 

لمنخف ض مستو  تش ا الإتزن ت الم  ر  لصكسد  وارتف ع مستو  العش صى الششىطة فى    

مشطقة الملت  م بين انص، والطع  ف  ح لمت ىدم التوافىق   انكسد  ف    رورًا ف  تدهور

 Aloni  8002ونخىون ) 

وتلعب الهىموت ت رورًا ف ىلًا ف  ىمل ة الت  م انص، مىع الطعى  وفى  التىعثى ىلى       

الشمو والإزه ر وصف ت  ور  الثم ر ف  الشب تى ت المطعومىة، وهىو الموضىوع الى   تش ولىه        

Aloni   ص ، ( ب لتف8010ونخىون 

س   فى  نجى ح ىمل ىة التطعى         ك لك فإن تكوين الك لوس ىل  انسطح المقطوىة يُ

ىل  السطح المقطوع بس ق ن الفلف، ىشد ن ىىام التطعى      - شت يُ –و د تبين أن الك لوس 

بدر ة تق، كثىًا ىم  يشت  ب لسطوح المقطوىة من الطم ا  والب ذنج ن، ف  الو ت الى    

ح الطعوم ف  الفلف، ىم  ف  الطمى ا  والب ذنجى ن  و ىد و ىد أن     تشخفض ف ه تسبة نج 

 ىزم فى  المل ىون حفتىز تكىوين       100 ر  ب ررات الفلفى،  ى مض المسىكورب ك بترك ىز    

 Jonkanمعدع نج ح الطعوم  من  –ك لك  –الك لس ىل  السطح المقطوع ب لس   وحسّن 

 ( 8007ونخىون 

 لأصلالتغيرات الوراثية فى الطعم تحت تأثير ا
ىل  انص،  Mytilini Roundوُ د ىشد تطع   صشف الفلف، ذات الثم ر الكىوية الشك، 

ر ر الطع  تعثى ب نصى،، وأن تلىك الىتغىات    أن سك،  Piperaki Longذ  الثم ر الطويلة 

استمىت لج لين من الإكث ر الب ر  لشب ت ت الطع  الت  تغىت ف  ى  صىف ت الثمى رب ممى      

أن اليوف ى، الىوراث     PCRلتغىات وراث ة  و د أوض ت رراسى ت الىى   يدع ىل  أن تلك ا

ى تمى ثلًا مىع اليوف ى،    ثى  انصى، ك تىت أك  ىللشب ت ت الت  تغىت ف    صف ت الثم ر بتىعث 

الوراث  للطع  وأ ، تم ثلًا مع اليوف ، الوراث  لصص،ب مم  يدع ىل  أته   تحدث سىو   

 ( 8012ونخىون  Tsaballaع التطع    تغىات وراث ة ث توية ف  الطع  خلا




