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فى  مشطقىة    –   كى لك  ف كم  انخفض أوكس د ك ت  أىل  ف  التطع م ت غى المتوافقة، 

  و ىىد يكىىون  superoxide dismutase وت ز ىىسمرتشىى ا السىىوبى أوكسىى د   –الملت ىى م 

لمنخف ض مستو  تش ا الإتزن ت الم  ر  لصكسد  وارتف ع مستو  العش صى الششىطة فى    

مشطقة الملت  م بين انص، والطع  ف  ح لمت ىدم التوافىق   انكسد  ف    رورًا ف  تدهور

 Aloni  8002ونخىون ) 

وتلعب الهىموت ت رورًا ف ىلًا ف  ىمل ة الت  م انص، مىع الطعى  وفى  التىعثى ىلى       

الشمو والإزه ر وصف ت  ور  الثم ر ف  الشب تى ت المطعومىة، وهىو الموضىوع الى   تش ولىه        

Aloni   ص ، ( ب لتف8010ونخىون 

س   فى  نجى ح ىمل ىة التطعى         ك لك فإن تكوين الك لوس ىل  انسطح المقطوىة يُ

ىل  السطح المقطوع بس ق ن الفلف، ىشد ن ىىام التطعى      - شت يُ –و د تبين أن الك لوس 

بدر ة تق، كثىًا ىم  يشت  ب لسطوح المقطوىة من الطم ا  والب ذنج ن، ف  الو ت الى    

ح الطعوم ف  الفلف، ىم  ف  الطمى ا  والب ذنجى ن  و ىد و ىد أن     تشخفض ف ه تسبة نج 

 ىزم فى  المل ىون حفتىز تكىوين       100 ر  ب ررات الفلفى،  ى مض المسىكورب ك بترك ىز    

 Jonkanمعدع نج ح الطعوم  من  –ك لك  –الك لس ىل  السطح المقطوع ب لس   وحسّن 

 ( 8007ونخىون 

 لأصلالتغيرات الوراثية فى الطعم تحت تأثير ا
ىل  انص،  Mytilini Roundوُ د ىشد تطع   صشف الفلف، ذات الثم ر الكىوية الشك، 

ر ر الطع  تعثى ب نصى،، وأن تلىك الىتغىات    أن سك،  Piperaki Longذ  الثم ر الطويلة 

استمىت لج لين من الإكث ر الب ر  لشب ت ت الطع  الت  تغىت ف  ى  صىف ت الثمى رب ممى      

أن اليوف ى، الىوراث     PCRلتغىات وراث ة  و د أوض ت رراسى ت الىى   يدع ىل  أن تلك ا

ى تمى ثلًا مىع اليوف ى،    ثى  انصى، ك تىت أك  ىللشب ت ت الت  تغىت ف    صف ت الثم ر بتىعث 

الوراث  للطع  وأ ، تم ثلًا مع اليوف ، الوراث  لصص،ب مم  يدع ىل  أته   تحدث سىو   

 ( 8012ونخىون  Tsaballaع التطع    تغىات وراث ة ث توية ف  الطع  خلا
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خ صىة تشتقى، ىىي تسى   الل ى م، وهى  تحمى،         RNAكم  و ىد أن  زيئى ت رتى     

معلوم ت نكن أن تؤثى ف  نمىو وتطىور انى ى م التى  تشتقى، نل  ى   ويعتقىد بىعن تلىك          

نذا أمكىن الىت ك  فى  نل ىة ذلىك       الظ هى  نكن أن تستخدم يوم ق  ف  تحسين انصش ل

 ( Harada 8010  المتتق ع

يق، ىن تسىعة أتىواع مىن     ظ ى م  لم .Cucurbita sppوىشدم  اع  ار  ر ىل  أصوع من 

يومً  من التطع    و د توافقت تلك اليوت ش ت تم مًى    11-9اليوت ش ت ف  تب ت ت الطع  بعد 

 ( 1992ونخىون  Goleckiالمستخدم   .Cucurbita sppمع تلك ار صة بعص، الى 

 ضافية فى تطعيم الخضرمرارع إ
لمزيد من التف ص ، حوع انصوع واى  التطع   المش سبة واى  تىداوع الشىتلات أثشى م    

التطع   وبعده لمح ص ، البط خ وار ى ر والكشتى لو  والطمى ا  والب ذنجى ن والفلفى،         

 ( Lee & Oda  8002يىا ع 

ع خطىوات التطعى     ( ىىضً  تفصى ل ق  وىدولًم لجم ى   8000ك لك  دم ىىفة ونخىون  

، وبى لقطع الم ئى،   hole or cut، وبى لقطع  tongue approachاللسى ت    ب لطى  الىئ س ة:

slant cut  والقم ،cleft  

فى    ( ف مى  يتعلىق بى ري  الإسىىائ ل ة    8007ونخىىين    Cohenونكن الى ىوع نلى  

 ىاض غو ع نتت ا  ىى  ت مطعومة لمختلف ان




