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 ونعشرالالفصل                                 

 صفات الجودة والأضرار والعيوب الفسيولوجية
برغم أن صفات الجودة  ااعيوودا اعفووودعد ون اوم ا اودئ اعر وووون اع و    و          

باه مام المش غلين باع داال ااع خزيم افوودعد وا بيد الحصاة، إلا أن هذه اعصفات ت أثر 

نمد اعنبات  اعوابقن علحصاة، كما أنها ت أثر بمرحلن اعنمد ااعنضو  اع و    كثيًرا ب راف اع

 يجرى عندها الحصاة، اباع راف اع   ت يرض لها المن جات بيد الحصاة.

 اللون
اعذى ي موز به كل محصدل ام الخضر إلى صبغات خاصن  فوز بوبةون   ير ع اعلدن 

بلاس ودين، اأخرى باعيصوير   اعيين عل  الإحواس باعلدن، ايد د انها ندعان: صبغات

 الخلدى.

 الصبغات البلاستيدية
تد د اعصبغات اعبلاس ودين عل  أسطح اعبلاس ودات. اجمويها صوبغات غوير بابلون    

 علذابان ف  الماء اتذاا ف  اعدهدن، اتد د انها أئبين أنداع ئ ووون؛ ه :

فوول أأ،،  : اهد اعصوبغن الخضوراء، ايد ود انهوا كلدئا    Chlorophyllاعةلدئفول  -1

اكلدئافول أا،. ايد د عنصر المغنووودم بةل انهما ف  اسط الجزئ اع حلقون بويرال   

pyrrole ring          بها نوووا ين وود الخوائو. ااةوفون اعةلدئافوول هو  اك وواا اعطابون

 اعضد ون أثناء عملون اعبناء اعضد  .

 .Caroteneاعةائاتين  -2

 .Xanthophyllاعزانثدفول  -3

راء، ايد د اعةائاتين اصاحبًا علةلدئافول، اعلوه .. فإن كلوهموا  كلاهما صبغات صف

يد د ف  ا نووجن الخضوراء، كموا أن اعةوائاتين يد ود فو   وذائ الجوزئ اا صوناف          

 اعصفراء ام اعبطاطا، ااعلفت، ااعراتابا ا، اف  ثمائ اعطماطم.
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ء اوم  : هد إحدى اعصبغات اع   تد د ف  ا صناف الحمراLycopeneاعلوةدبين  -4

 اعطماطم ااعبطوخ.

 الصبغات التى توجد بالعصير الخلوى
تيوورف اعصووبغات اع وو  تد وود فوو  اعيصووير الخلوودى باسووم ياعصووبغات اعفلافدنووون    

flavonoides عذابان ف  الماء، ايد د انها ندعان ئ وووان؛ هما:اي، اه  بابلن 

 حموور : اهوو  اعصووبغات الموووندعن عووم اعلوودن ا Anthocyaninsا نثدسوووانونات  -1

 اا زئق ااعقرازى ف  عديد ام ا زهائ ااعثمائ، االجذائ، اثل اعبنجر.

: اهوو  اعصووبغات الموووندعن عووم اعلوودن ا صووفر  Anthoxanthinsا نثدزانثونووات  -2

 ااعيا  .

ل اعووةر فو    خهذا .. اكل ام ا نثدسوانونات اا نثدزانثونات ايقد  اعوكوب، ايد

 ،.1791اآخران  Edmondتركوبها أ

 النكهة
، بالإضوافن إلى  Odourااعرا حن  Tasteبأنها الإحواس بالمذاق  Flavorتيرف اعنةهن 

، ااعبراة  ااعدفء، اه  اعيدااول اع و  تضوو     Pain، اا لم Touchالإحواس بالملمس 

بلولًا إلى الإحواس بالمذاق. اي حدة الإحواس بالموذاق بداسوطن اعلووان، أاوا الإحوواس      

 طن ا ن .باعرا حن، فوةدن بداس

 –عودا الموذاق المور     –ايد د ام أنداع المذاق: الحلد، االحااض ، االمور. اجمويهوا   

. أاا ةئ ن المرائ ، فإنها تقاس نوبن إلى تركووز ايوراف اوم اواة      نيمةم بواسها بوهدع

 .quinine sulphateار ؛ اثل: كبري ات اعةودنين 

مخ لفن. كما يمةوم علإنووان    ئا حن 11111هذا .. ايمةم علإنوان أن يموز أكثر ام 

اللوجورام؛ اثول:    7-11أن ي يرف عل  بيضها اه  بوكوزات انخفضن  وداا تصول إلى   

 ،.Arthey 1791أ ethyl mercaptanاركب الإيثايل اركب ان 




