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 تأثير الدحن اعوبن ااواه اعرى: -4

عةلوون، اخاصون   ترةى زياة  الملدحن ا ئضون إلى زياة  نوبن الموداة اعصولبن اعذا بون ا   

 .نوبن اعوةر. ابد أسلفنا برح ذعك

 القوام
ام صفات الجدة  اع   يصيب تيريفها أا بواسها. اعبووان ذعوك    Textureييد اعقدام 

 نقدم فوما يل  با من بالمصطلحات اع   تو خدم ف  اص  اعقدام:

 ه  ذات ادعدلات اصفون لا يمةم بواسها بدبن؛ اثل:صفون: اااصطلحات  -1
Hardness Gumminess Flakiness 

Brittleness Fibrousness Fleshiness 

Flabbiness Mealiness Firmness 

Ripeness Blandness Lumpiness 

Toughness Smoothness Oilness 

Tenderness Chewiness Grittiness 

Springiness Juiciness Crustiness 

Stickness Crispness Shortness 

 صفات يمةم بواسها بدبن؛ اثل:اه  لمداحات كمون: اصطل -2
Elasticity Plasticity Viscosity 

اي حدة اعقدام بمةدنات الخضر اوم الجودئ الخلديون، ااعيصوير الخلودى، اخلافوه،       

اتركوب هذه المةدنات اتركوزها. ان رًا  ن هذه المةدنوات تةودن فو  تغوير اوو مر ببول       

 قدام يةدن هد الآخر ف  تغير ةينااوة  او مر.الحصاة ابيده؛ عذا .. نجد أن اع

 mealinessيقدئ بدام اعبطواطس بدئ ون نشودي ها أاعقودام اعودبوق  اوم اعودبوق،        

اةئ ن شميو ها. ابد أاضحت عديد ام اعدئاسات أن عنوبن اعنشوا علابون بواعقدام.    

فمم المي قد أنوه دودث ضوغط ةاخلو   لايوا اعدئنون عنود تووخونها ي ووبب فو            

علنشا. اام المي قد كذعك أن هذا اعضوغط اعوداخل  يورتبط     gelationأسودعن، إحداث 
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اعدئنات، اأنه يورةى إلى تموزق الجودئ الخلديون اانفصوال الخلايوا        ف بنوبن اعنشا 

أحوانًا. ابرغم أن مح دى اعنشا يي بر عواالًا هاااوا، إلا أنوه عووس باعيااول اعدحوود       

، ترثر عل  ةئ ن 2-21المبونن ف   دال أ المرثر عل  بدام اعبطاطس، فةل المةدنات

 ،.Hoff 1793اعنشدين أ

 التأثير على القوام النشوى أو الدقيقى بالزيادة 
 (-)+( أو بالنقصان ) المكونات المؤثر على القوام

 + النشا

 - الكالسيوم 

 + الأحماض العضوية )الستريك(

 + م الخليةحج

 - عمر الدرنة )مدة التخزين(

 - نسبة الأميلوز إلى الأميلوبكتين

 )تأثيره مؤقت( - البكتين

Pectin Free carboxyl - )تأثيره مؤقت( 

Pectin methylesterase - )تأثيره مؤقت( 

 )تأثيره مؤقت( - البوتاسيوم

 )تأثيره مؤقت( - المغنيسيوم

 + )تأثيره مؤقت( لخلويةالثبات الحرارى للأغشية ا

 
 تعريف الصفات الدالة على القوام

 تقوم اعصفات اع   تي بر ةعولًا عل  اعقدام كما يل :

 :Hardnessاعصلابن  -1

 تيد اعصلابن اقواسًا علقد  اع   تلزم لإحداث تشده ايين ف  المن   المخ بر.
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 :Cohesivenessاع ماسك  -2

 داخلون اع   تصنع  وم المن  .ييبر اع ماسك عم ا انن اعراابط اع

 :Brittlenessاعقابلون عل ةور أا اع قص   -3

 ه  ةعول عل  اعقد  اع   تلزم ع ةوير أا تقصو  المن   المخ بر.

 :Tendernessاعغضاضن أا اعطراا   -4

 ضاضن اقواسًا علطابن اع   تلزم لهرس ان   صلب لجيله ف  حاعن صالحن علبلع.غتيد اع

 :Gumminessاعصمغون  -1

 تيد اعصمغون اقواسًا علطابن اع   تلزم ع فةوك ان   نص  صلب.

 :Viscosityاعلزا ن  -4

 تمثل اعلزا ن ايدل اع دفق عةل احد  بد .

 :Elasticityالمرانن  -9

إلى حاع ه اعطبويون بيود إزاعون اعقود      –تم تشديهه  –تمثل المرانن ايدل ئ دع ان   

 ،.Szczesniak 1744اع   أةت إلى هذا اع شده أعم 

 :Fibrousnessاع لو   -8

ييد اع لو  اقواسًا آخر علقودام؛ حووث ت ودهدئ صولاحون الخضور علاسو هلا  كلموا        

ازةاةت بها نوبن الآعواف. اتنشأ ا عواف ام تلجونم الجودئ الخلديون فو  اعبيريوووةل      

 االحزم اعدعا ون.

 3411يودائ بميودل    juiceratorباسو خدام   –بوهدعن  –ايمةم تقدير نوبن ا عواف 

ةائ  ف  اعدبوقن أثناء تقطويه  نوجن اعنبات؛ حوث ترةى بد  اعطرة المركزى إلى بوذف  

 Baxterا نوجن المقطين تجاه ببةن يمر اوم خلالهوا اعيصوير، بونموا ت بقو  ا عوواف أ      

 ،.1789اآخران 

 الأجهزة المستخدمة فى تقدير القوام
دام؛ عوذا .. فإننوا نجود أن ندعووات ا  هوز       ن رًا ع يودة اعصوفات اعداعون علو  اعقو     

 المو يملن ف  بواس هذه اعصفن ت يدة ه  ا خرى، اام أاثل ها اا يل :
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: يو خدم بصفن خاصن ف  اعبوولن الخضوراء. ايد ود ائتبوا      Tendrometerاعو  -1

، فو   AISبدى بين براء  الجهاز انوبن المداة اعصلبن غير اعقابلن علذابان فو  اعةحودل أ  

 بولن.اع

؛ Pressure Testersاغيره ام أنوداع اعوو    Magness-Taylor Pressure Tester اعو -2

اجمويها تي مد عل  نفس المبدأ، اهود حوواا اعقود  اعلازاون عودفع ذئاع ذات اوواحن       

 ايونن ةاخل ثمر  الخضر. عاقط

 .Fibrometerاعو  -3

 .Fiber Pressure Testerاعو  -4

 .Texturemeterاعو  -1

 .Succulometerعو ا -4

 .Firm-o-meterاعو  -9

 .Texture Testerاعو  -8

 اتقوم اسا لُ بواس اعقدام اعةمون كما يل :

 :Penetrometersالمخوبات  -1

اعوذى يصول إعووه الاخوواق      تقوس المخوبات اعقد  اعلازان لاخواق الُمن  ، أا اعيمق

 بد  ةفع ايونن. بيد بذل

 :Compressorsاعضاغطات  -2

 تقوس اعضاغطات ادى اقااان الُمن   علضغط؛ اهد اقواس لمدى اعصلابن.

 :Consistometersأ هز  بواس بدام اعودا ل  -3

ائ اودى اقااا هوا   بو تقوس هذه ا  هز  بدام اعودا ل االمداة نصو  اعصولبن باخ   

 عل دفق.

 :Shearing Devicesأ هز  بواس اعقد  اعقاصّن  -4

 Szczesniak و  تلوزم عقطوع أا تقوووم الُمنو   المخ وبر أعوم        توجل هذه ا  هز  اعقد  اع

1744.، 




