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: لا يلاحظ بها تغإيرات فإى معإدل    Non-Climacteric Fruitsثمار غير كلايمكتيريح  -0

التإإوفل بعإإد القطإإف. ومإإن أمثلتهإإا: الكريإإز، والزيتإإون، والعوإإب، والمإإوالح، واسيايإإاس،  

 (.0-00كل والفراولح، والخيار، والفلفل، والباذنجان  ك

وبرغم صحح هذا التقسيم من حي  التغيرات الملاحظح فى معدل التوفل بعد القطف، 

ريك تحدث فى جمي  الثمار اللحميح إذا رطفإت  إلا أي  يمكن القول بنن ظاهرد الكلايمكت 

كالخيإار، والكوسإح،    –بعد اكتمال نموها مباكرد، لكن ما يحدث هإو أن بعإل الثمإار    

بل وصولها إلى أرصى ح م لها  فلا تحدث بها الظإاهرد  سيهإا   تقطف ر –والباذنجان 

لا توضج يباتيًا بعد القطف. والبعل ار،ر يقطف بعد اكتمال نموه، ولكو  يستهلك ربل 

كما أن بعإل الثمإار تقطإف بعإد اكتمإال       يض   يباتيًا، كالفلفل، فلا تلاحظ ب  الظاهرد.

بها ربل القطف، كما فى العوإب، والإتين،    ريك رد حدثتيض ها  فتكون ظاهرد الكلايمكت 

 (.0872والفراولح  الوبوى وآ،رون 

 معاملات المحافظة على الجودة والحد من الإصابات المرضية والحشرية
تتوو  كثيًرا المعاملات التى تُ رى علإى الخضإر الطازجإح للمحافظإح علإى جودتهإا       

 ما يلى:والحد من إصاباتها المرويح والحشريح أثواو التخزين، ك

المعاملات الحراريح السابقح للتخزين، وهى التى تجإرى بعإد الحصإاد مباكإرد،      -0

 .curingوتعرف باسم المعالجح 

المعاملات الحراريح الت اريح سجل التخلص من الحشرات الحيح، وتكون بالهواو  -0

 السا،ن.

ون غالبًإا  المعاملات الحراريح التى تجرى بهدف مكافحح الإصابات المرويح، وتك -3

بالماو السا،ن، ورد تجرى بالهواو السا،ن: تكون المعاملح بالماو السا،ن لفإترد رصإيرد لا   

 00دف، أما المعاملإح بإالهواو السإا،ن فتسإتمر لمإدد       02-45تزيد عن الساعح على حرارد 

 دف. 40-30ساعح حتى أربعح أياف على حرارد 

وإرار الإبرودد فإى المحاصإيل     المعاملات الحراريإح التإى تهإدف إلى الحإد مإن أ      -4
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الحساسح للبرودد، وتكون بالتعريل للهواو السإا،ن أو بإالغمر فإى المإاو السإا،ن. ورإد       

 تجرى المعاملح بصورد متقطعح أثواو التخزين البارد.

 المعاملح بمركبات حيويح للمحافظح على الجودد، ومن بين هذه المركبات: -5

 .الإيثايول واسسيتالدهيد 

  اسموييت.جالمثيل 

 المعاملح بمركبات كيميا يح للمحافظح على الجودد، ومن بين هذه المركبات: -0

 ل الإإ  ثمركبات تمو  التزري  فى المخازن، مmethyl ester of napthalene acetic 

acid والإ ،chloro-IPC  و ،nonal alcohol. 

     وإتج لمرحلإح   مركبات الكالسيوف وكاتيويات أ،رى تجإرى بهإدف إبطإاو وصإول الم

 اكتمال الوضج.

والتريهإالوز   نتغليف الموت ات الطازجح بنغشيح من مواد منكولح، مثل الشيتوسإا  -7

ا والصمغ والزيوت المعدييح والمستحلبات وعديدات التسكر والشمو  الوباتيح بوشم  الكريو

 ثين.سالليووشم  الوحل 

 يح.معاملات الهواو المعدل سجل التخلص من الحشرات الح -0

 ح.يوالمعاملح باسكعح المؤ -8

 المعاملح بالزيوت اسساسيح سجل مكافحح اسمرا . -02

 المعاملح بمركبات حيويح مضادد للفطريات والبكتيريا. -00

 .حامل الخليك 

 .حامل اسوكساليك 

 .الجلوكوسيوولات 

 البروبولل propolis. 

 والبكتيريا. المعاملح بمركبات كيميا يح مضادد للفطريات -00

 .مركبات الكالسيوف 

 .أكسيد الويتروز 
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 .أملاح البيكربويات 

 .حامل الجبريلليك 

المعاملح بمثيرات المقاومح المستحثح للأمرا ، وهذه رد تكون مإثيرات كيميا يإح    -03

ات غإير عضإويح مثإل    عضويح طبيعيح، مثإل حإامل السلسإيلك والشيتوسإان، أو مإثير     

 INAالإإ  ح ، وفد تكون مثيرات عضويح مخلقح صواعيًا، مثل: ك وأملاحامل الفوسفوي

، ورد تكون المثيرات فيزيا يإح  acibenzolar(، والإ dichloroisonicotinic acid-2,6 وهو 

 مثل: المعاملح الحراريح السإابقح للتخإزين، وزيإادد ثإايى أكسإيد الكربإون، والتعإريل        

(، كمإا رإد تكإون المإثيرات     UV-C يح للأكعح المؤييح، والتعريل للأكإعح فإوع البوفسإ   

 بيولوجيح وموها عديد من الكا وات الدريقح.

 المعاملح بالمركبات الكيميا يح المثيرد للمقاومح الطبيعيح، وموها: -04

  الإBTH  :وهو benzothiadiazole.) 

  الإharpin. 

   الإBFO  :وهو burdock fructooligosaccharide.) 

 .اسوزون 

 ثيرات للمقاومح، وموها:مالمعاملح بمركبات اسيل الثايويح ك -05

 .المثيل ساليسيلات 

 .حامل الجاسمويك والمثيل جاسموييت 

 .مركبات عطريح طبيعيح أ،رى توت ها الثمار 

 مثل: معاملات فيزيا يح مثيرد للمقاومح الطبيعيح، -00

 .الصدمات الحراريح 

 اسكعح فوع البوفس يح UV-C. 

المكافحح الحيويح للأمرا  أثواو التخزين، حي  رإد تسإتخدف أيإوا  بكتيريإح      -07

معيوح والخميرد. كما رد تستخدف الميكوريزا ربل الحصاد فى الحد من الإصابات الفطريإح  

 عود التخزين.
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 بات اسمرا  والورايح موها، ومن أمثلتها:المعاملح بالمطهرات للتخلص من مسب -00

 .البوراكل وحامل البوريك 

 .هيبوكلوريت الصوديوف 

 .غاز ثايى أكسيد الكبريت 

بعإإد الحصإإاد، وموهإإا: المعاملإإح بالمبيإإدات للإإتخلص مإإن مسإإببات اسمإإرا    -08

 .SOPP، وال OPPابتان، والثيراف، والبوتراف، والإ البوليت، والك

لتبخير سجل الإتخلص مإن الحشإرات الحيإح، وهإى تسإتخدف فإى        معاملات ا -02

 حالات الح ر الزراعى.

  وجد أن معاملح الفراولح ثلاث مرات ببخار حامل الخليكacetic acid   0بتركيإز 

مسبب مر  العفإن الرمإادى بوسإبح     B. cinereaالثمار بالفطر  لخمترلتر رللت من إصابح

% فقط عودما كايت المعاملح ببخار الحامل مرد 00%، بيوما كان الخفل فى الإصابح 50

 (.0202وآ،رون  Hassenbergلخمترلتر   0واحدد بتركيز 

  أدت معاملح جذور الجزر بالشيتوسان وبالإacetyl salicylic acid    إلى ،فإل كإدد

ى. كإ ورولمسإبب مإر  عفإن الجإذور اسسك     Sclerotinia sclerotiorumإصابتها بالفطر 

بإ ،   N-acetylationورد ازداد مفعول الشيتوسان فى مكافحح الفطر بانخفا  درجح الإإ  

ارتبا  سالب بين تثبيط نمو هيفات الفطر والوزن الجزيئى للشيتوسإان المسإتخدف.    ووجد

والبإولى   phenylalanine ammonia lyaseات الإإ  كذلك وجإدت زيإادد فإى يشإا  إيزيمإ     

فيوإول أوكسإإيديز والبيروكسإإيديز فإإى الجإإذور الملقحإح بإإالفطر بعإإد معاملتهإإا بمختلإإف   

 (.0203وآ،رون  Ojaghianوحامل السلسيلك   اتالشيتوساي

  أدت معاملح ثمار الفراولح ربل يزيوها باسكعح فوع البوفس يحUV-C   إلى ،فإل

سبب الإصابات المرويح واسعفان. ووجد أن تلك المعاملح يترتب عليها زيادد الفارد موها ب

--1,3، والإإ  phenylalanine ammonia lyaseفى يشا  الدفا  ود اسمرا ، مثل: الإ 
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glucanase والإإإإ ،peroxidase والإإإإ ،polyphenol oxidase ،ذلك ازداد تواجإإإد كإإإ

 chitinase الإإإ تلإإك التإإى يوت هإإا إيإإزيمد للإصإإابات المروإإيح مثإإل دضإإاالبروتيوإإات الم

 Pombo  0200وآ،رون.) 

 التبريد وأهميته
تعد درجح الحرارد أهم عامل مإؤثر فإى بقإاو الخضإر والفاكهإح  الإح جيإدد بعإد         

الحصاد، ويعوى بذلك درجح حرارد مركز الموتج أو لب الثمار. وبم إرد حصإاد الموإتج    

فظ  فى أرل حرارد يمكن أن يتحملإها، وهإى   يتعين تبريده أوليًا بنسر  ما يمكن ثم ح

حإإرارد أعلإإى رلإإيلًا مإإن حإإرارد الت مإإد بالوسإإبح للموت إإات غإإير  –غالبًإإا  –تكإإون 

الحساسح سورار البرودد، وحرارد أعلإى رلإيلًا مإن تلإك التإى تحإدث عوإدها أوإرار         

 البرودد بالوسبح للموت ات الحساسح لها.

رد العاليح هو تنثير مت مإ ، وتتواسإب كإدد    وعليوا أن يتذكر أن تنثير التعر  للحرا

اسورار التى تحدثها الحرارد العاليح طرديًا م  لخمو  الساعات الحراريإح التإى تعإر     

لها الموتج فى حرارد أعلى من تلك التى تواسب يزيوإ ، سإواو أتم ذلإك التعإر  مإرد      

 (.0223ون وآ،ر Huiواحدد بعد الحصاد مباكرد، أف على فترات متقطعح بعد ذلك  

ومن أهم مظاهر أورار الحرارد العاليح فقدان اللون المميز، واحتراع اسسطح، وعإدف  

 تجايل الوضج، والطراود الزا دد، والفقد الرطوبى.

وتعد البرودد بمثابح درجح موخفضح مإن الحإرارد، والتبريإد هإو طإرد الحإرارد مإن        

 الموتج ولا يكون بدف  البرودد في .

 التوفل واسيشطح الحيويح اس،رى. -0

التدهور الذى يحدث م  زيادد الوضج وفقدان الثمار لصإلابتها والإتغيرات فإى     -0

 القواف واللون.

 الفقد فى الرطوبح والذبول. -3




