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 التداول فى أسواع الت ز ح. -02

 معاملات ،اصح  مثل: -00

 المعاملح بمايعات التبرعم. -أ

 التبخير بالمبيدات الحشريح. -ب

 مكافحح القوار . -جإ

 عبوات الخضر
 أنواع العبوات

الغإر  مإن اسإتعمالها  وهإى عبإوات       توجد أربعح أيوا  ر يسإيح مإن العبإوات حسإب    

 الجم ، وعبوات الحقل، وعبوات الوقل أو الشحن، وعبوات المستهلك.

 عبوات الجمع -0

هى العبوات التى بم  فيها المحصول. وتسإتخدف لإذلك فإى مصإر اسرفإاص الجريإد،       

ادل ويفضل استخداف الجإر  والسلال، والمقاطف، والقفف المصووعح من ليف الوخيل أو المطا .

البلاستيكيح أو المعدييح. هذا .. ولا تستخدف عبوات الجم  والحقل مإ  المحاصإيل الرهيفإح    

 التى لا تتحمل كثرد التداول  مثل: الفراولح  حي  تعبن فى عبوات الوقل مباكرد.

 عبوات الحقل -3

إلى  هى العبوات التى يُفَرَغُ فيها المحصول من عبوات الجم  لوقلها إلى بيإوت التعبئإح أو  

يات ، وتبلغ سإعح كإل   ااسسواع. وتستخدف لذلك أرفاص الجريد الكبيرد التى تسمى بإ  العدَ

 كيلو جراف. ويفضل استخداف الصواديق البلاستيكيح. 32-02موها 

 عبوات النقل أو الشحن -2

هى العبوات التى تشحن فيها الثمار إلى مواطق الاسإتهلاك. وتسإتخدف لإذلك  الزكايإب      

كيلو جرامًا فى يقإل الفاصإوليا الخضإراو، والبسإلح الخضإراو، والفإول        02-42 الجوت سعح

كيلو جرامًا فإى يقإل    32-02اس،ضر، والفلفل، والباميح، وأرفاص الجريد  العدَايات( سعح 

كيلو جرامًا فى يقل الباذنجإان، لكإن جميإ  هإذه      75الطماطم. وتستخدف أجولح القطن سعح 
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%  لهإذا يفضإل أن   32-%02د بالمحصول، وتلفيإات تصإل إلى   العبوات تحدث أورارًا كبير

 تحل العبوات البلاستيكيح صل هذه العبوات كلها.

 عبوات المستهلك -4

عبوات المستهلك هى التى تبإا  بهإا الخضإروات للمسإتهلك مباكإرد  وموهإا: اسكيإاس        

ارتون أو الإورع  البلاستيكيح، والشبكيح، والورريح، والمصووعح من القماج، وكذلك أوعيإح الكإ  

 المقوى المغطى ببلاستيك كفاف.

 تقليل الحاجح إلى العمالح فى صلات البي ، لقياف المشترى بخدمح يفس  بوفس . -0

تقليل الفارد  وذلك  فظ الخضروات لمدد أطول، وبتقليل اسورار التى تحإدث لهإا    -0

 ثرد التداول أثواو الوقل والبي .م  ك –عادد  –

 تقليل ورت إعداد الخضر للطهى أو الاستعمال. -3

 زيادد المبيعات. -4

 الشروط التى يجب توافرها فى العبوات
يتلف العبوات المستخدمح فى تعبئح صاصيل الخضر ا،تلافًا كبيًرا، لكن توجإد كإرو    

 عامح بب أن تتوفر فيها، وهى:

 مل عمليات التداول.المتايح  حتى تتح -0

 القدرد على التوصيل الحرارى  حتى يمكن تبريد صتوياتها بسرعح. -0

 الوفاذيح للغازات  حتى تسمح بتوفل الخضروات بدا،لها. -3

 عدف التنثر بالرطوبح الجويح أو بالبلل. -4

 التقليل من فقد الثمار لرطوبتها. -5

  حتإى لا ي حدإدُث  ا،ضإرار    ل مثإل البطإاطل  وح ب الضوو فى حالح تعبئإح صصإ   -0

 للدريات.

 سهولح تداولها وترتيبها  حتى تن،ذ أصغر حيز أثواو الشحن. -7
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 حسن المظهر الخارجى ومظهر ترتيب المحصول بدا،لها. -0

 التوافق م  متطلبات السوع من حي  الوزن والشكل والح م. -8

 سهولح فتحها وإغلارها. -02

 عر المحصول.ر،ص ثموها  حتى لا ترف  من س -00

 ألا تحتوى مادد العبود على مواد وارد بالإيسان. -00

 ألا تكون عميقح  حتى لا تتسبب فى حدوث أورار ميكاييكيح بالثمار. -03

 الشروط التى تجب مراعاتها عند التعبئة
عود التعبئح هو تإداول الخضإر    –فى الحسبان  –إن الهدف اسساسى الذى بب أ،ذه 

م  المحافظح عليها من التلف سكبر درجح ممكوح. ولتحقيق ذلإك بإب   بنرل تكلفح ممكوح، 

 عود التعبئح مراعاد الشرو  التاليح:

ا،تيار العبود المواسبح للمحصول، ولمدد الشحن، وللأسواع، وللتبريد المبإد ى   -0

precooling    بطبيعإح الحإال    –فى حالح إجرا  . فعبوات الحقل والشإحن تكإون– 

كالبصإل،   –وات المستهلك. وعبوات الخضر التى تتحمل التداول أكبر ح مًا من عب

تكون أكبر ح مًا من عبوات الخضر الرهيفح، كالفراولح، ويزيد ح إم   –والبطاطل 

عبإإوات الخضإإروات ذات الثمإإار الكإإبيرد عإإن ح إإم عبإإوات الخضإإر ذات الثمإإار   

ك م،  0-3ون ك م، فنن عبود البسلح تك 3الصغيرد. فبيوما يبلغ وزن عبود الفراولح 

ك م. كإذلك يزيإد ح إم عبإوات السإوع       52ك م، والبصل نحو  02والطماطم نحو 

المحلى عن ح م عبوات التصدير، ولكن الاتجاه العالمى هو تصغير العبإوات تمشإيًا   

بتحديد الحد اسرصى للوزن الذى يمكإن أن   م  توصيح موظمح العمل الدوليح الخاصح

مر إلى إجراو عمليح التبريد المبد ى بعد التعبئح، في ب الفرد. وإذا احتار اس يتداول 

 أن تكون العبوات مواسبح لذلك  من حي  توصيلها الحرارى والتهويح.

حرص عود التعبئح على وو  كل ثمرد أو موتج فى مكاي  الصحيح  حتى وال -0

يبقإإى فإإى مكايإإ  دون تحإإرك لحإإين وصإإول  إلى اسسإإواع  سن كثإإرد الاهتإإزازات    

يحدث ،دوكًا بسيطح تتحإول   –بعضها ببعل ، وبجدار العبود  –الثمار  واحتكاك
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فيها اسيس ح إلى اللون البوى  اسمر الذى يخفل من ريمتها التسويقيح، ويزيإد مإن   

سرعح التوفل، ومعدل التدهور، وفرصح الإصابح باسمرا . ويمكن تحقيق ذلك بلإف  

صاصإات الإورع، أو باسإتخداف    الثمار كلّ على حدد، أو بعزلها بعضها عن بعإل بق 

 الصوايى ذات الف وات المواسبح أو الخلايا فى التعبئح.

أن تكون العبوات ممتلئح جيدًا، بشر  ألا يؤدى إغإلاع الغطإاو إلى الضإغط علإى      -3

 الثمار  حتى لا تتخلخل أثواو الوقل والتسويق.

 عدف زيادد طبقات الثمار عما يمكن أن تتحمل  الطبقح السفلى. -4

اسمايح فى التعبئح   ي  لا توو  موت ات مخالفح للدرجح وسإط العبإود  سن    -5

 ذلك كئ يسئ إلى المسئول عن الإيتار والتعبئح  ويعود علي  بالضرر.

تتورف طريقح ترتيب الثمإار فإى العبإوات علإى أسإاس كإكلها، ومإا إن كايإت          -0

 نعواع أف بدون أعواع كالتالى:ب

ادلح من حي  اتجاه اسرراص سعلى أو سسفل، م  وو  توو  رؤوس القوبيط متب -أ

 رصاصات ورع بيوها.

 تعبن ثمار الشماف متبادلح أفقيًا م  استخداف وسادد تحمى الثمار. -ب

 تتبادل كذلك رؤوس الخركوف م  اسعواع عود التعبئح. -جإ

 توج  عروج الجزر إلى دا،ل العبود. -د

 ليح م  توجي  أعواع الثمار سعلى.ترتب ثمار الباذنجان فى صفوف طو -هإ

تعبن ثمار الطماطم إما بطريقح موتظمح تسمح بملو فراغ العبود جيدًا وثبإات الثمإار    -و

لضمان عدف تحركها بالاهتزاز، وإمإا فإى صإوان ذات انخفاوإات فإى طبقإات لا يزيإد        

 عددها عن مقدرد الثمار السفلى على تحمإل الضإغط الوارإ  عليهإا. ويتورإف ذلإك علإى       

 صلابح الثمار وطور الوضج.

تعبن ثمار الكوسح فإى ثإلاث طبقإات، مإ  ووإ  رصاصإات ورع بيوهإا  وذلإك          -ز

 لضمان ثباتها فى مكايها.

ويوجد من الخضر ما يعبن بتفريغ المحصول دا،ل العبود حتى تمتلئ، ثم تهإز   -حإ
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إلى وزن  العبود حتى تن،ذ الثمار أماكن ثابتح دا،لها. ويستمر ذلإك حتإى وصإول العبإود    

 معين، كما هى الحال فى تعبئح البصل، والثوف، والبطاطل فى أجولح.

يحسن دا مًا تبطين العبوات لتقليإل احتكإاك الثمإار بجسإم العبإود  وبالتإالى تقليإل         -7

اسورار الميكاييكيح. ومن أهم المواد المسإتخدمح فإى التإبطين: ورع الكرافإت، والبارشموإت،      

 الرفي ، والبلايوفيلم، والبوليثيلين، والورع المحشو بالقطن. والزبدد، والكرتون المضل 

 يراعى عود إغلاع العبود أن يملأ الجزو المتبقى موها بقصاصات الورع. -0

من الضرورى وو  بعل البيايات الخاصح  وذلك بطبعها على العبإود مباكإرد،    -8

ت علإى اسإم   أو على بطارإح ،اصإح تلصإق علإى العبإود، علإى أن تشإتمل هإذه البيايإا         

المحصول، والرتبح، والعلامإح الت اريإح، واسإم المصإد ر وعووايإ ، أو أحإدهما، والإوزن        

 الصافى، ومكان الإيتار، وررم الرسالح المسلسل.

  Precooling  التبريد الأولى
 طرق التبريد الأولى

 تتعدد طرع التبريد اسولى، كما يلى:

ذلإك أثوإاو الشإحن البحإرى فإى الحاويإات       التبريد اسولى أثواو الشحن، سواو أكإان   -0

 ح بطيئح.قالمبردد، أو أثواو الوقل فى الشاحوات، وتلك طري

 ذلك.كالتبريد اسولى فى غرف التبريد، وتلك طريقح بطيئح  -0

 التبريد اسولى بالثلج المجروج. -3

 (.ice slurryالتبريد اسولى بالثلج المخلو  م  الماو المثلج   -4

 .hydrocoolingلما ى التبريد ا -5

، وتلك من اكفإن  forced air precoolingالتبريد اسولى بطريقح السريان الجبرى للهواو  -0

 الطرع وأوسعها ايتشارًا.

 ، وهى طريقح سريعح.vacuum precoolingالتفريغ اسولى بالتفريغ  -7

 (.Thompson 0224( مقاريح بين طرع التبريد اسو لى  عن 0-00ويعطى جدول  




