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�أ�سماكي
  مه���م وج���ود نبات���ات طبيعي���ة للحو�ض لها 

فوائد عدة مثل �أنها ملاذ �آمن للأ�س���ماك 
ال�صغيرة وهي غذاء للحياة المائية ولخلق 

جو طبيعي للأ�سماك.

  عند �ش���راء �ص���خور لحو�ض ال�سمك يف�ض���ل غليها في الماء الحار مع 
قليل من الملح ثم تنقع فيه لمدة  �أ�سبوع مع تغييره بماء حار يومياً.

  عند �ش���راء ال�سمك يجب �أن يكون لون ماء الحو�ض الذي عند البائع 
�صافي جداً.

  يف�ضل التنويع في لاأكل بين الرقائق الملونة والديدان الحية والجافة والحبوب.
  الملح هو المطهر الوحيد لأحوا�ض ال�سمك وعند ا�ستخدامه تزال كل بقاياه.

  �أولًا: بقولكم �أخطائنا: عندما ن�شتري ال�سمك لنخلط من كل �شيء 
ما نتع���رف عل���ى طبيعة كل ن���وع وماهي 

احتياجه.

نح���اول تجمع �أك�ب�ر قدر م���ن المعلومات 
عن الحيوانات التي نقوم بتربيتها عندنا 
معلومات ع���ن مقا�س الحو����ض وطريقة 
تنظيفه ولاأدوي���ة اللي لازم تكون عندنا.

و ن�سوى حو�ض لحجز لاأ�سماك المري�ضة لمعالجتها.
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عندن���ا:  تك���ون  لازم  الل���ي  الأ�شي���اء  ثاني���اً:    
مثل )الفلتر وال�س���خان ولاإ�ض���اءة وفرا�ش 
لاأر�ض���ية بالح�صا الخا�ص وكهوف لدخول 

ال�س���مك فيه وو�ض���ع البي�ض وما�سح خا�ص 
بالزجاج(.

  ثالثاً: طريقة لاإ�شراف على الحو�ض اليومي وال�شهري وال�سنوي.
  الإ�ش���راف اليومي: يتم و�ض���ع كمية قليلة من �أكل لل�س���مك ويم�س���ح 
الحو�ض بفوطة وي�ض���اف له ماء �إذا نق�ص عن الخط المحدد لكمية 

ماء الحو�ض.

  الإ�شراف ال�شهري: �سحب ن�صف كمية ماء الحو�ض وتبديله بجديد.
  الإ�شراف ال�سنوي: �إخراج لاأ�س���ماك في وعاء كبير �س���بق و�ضع الماء 
فيه لمدة يومين �أو ثلاث ثم �س���حب م���اء الحو�ض كله و�إخراج ما فيه 
وغ�س���له جيداً وو�ضعها في ال�ش���م�س للتعقيم وتنظيف الحو�ض جيداً 

من �أي عوالق لت�أ�سي�س حو�ض جديد.

  يت���م اختي���ار مقا����س الحو�ض بح�س���ب 
الرغب���ة والمكان الذي �سيو�ض���ع فيه ولا 
يو�ض���ع مك�ش���وف للأطف���ال ولكن لابد 
م���ن وجود فتحات تهوية )�ص���ديقة لي 
و�ضعت الحو�ض مك�شوف �أمام �أطفالها 

وفي يوم و�ضع �أكل لل�سمك بكميات كبيرة حتى ماتوا فج�أة(.
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  يملأ الحو�ض بالماء ويترك م�سافة 5  - 7 
�سم فراغ ويتم و�ضع علامة الماء.

  يفر�ش الحو�ض بالح�صا المعروف لأحوا�ض 
�سمك الزينة ويف�ض���ل �أن لا يكون �صغير 

جداًً حتى لا يبلعه ال�سمك و�أن لا يكون ملوناً.
  تو�ضع الكهوف ومواد الزينة �سنلاحظ �أن الماء قد تغير لونه.

  عن���د تغ�ي�ر لون الحو�ض يتم تغييره بماء ثان �إلى الخط هنا ي�ض���اف 
له مادة مطهرة لإزالة الكلور من الماء ون�ض���ع ال�س���خان والفلتر ويتم 

ت�شغيلهم ويترك الحو�ض مدة ثلاث �أيام قبل و�ضع ال�سمك.
  يجب التركيز على �أنواع نكون قد در�سنا طبيعتها.

  يتم اختيار ال�س���مك بطريقة مدرو�سة على �أن نلاحظ ن�شاطه الزائد 
وذات �ألوان زاهية و�أن لا تكون عليها بقع �أو فيها مر�ض و�أن لا تكون 
خاملة ك�سولة و�أن تكون �أ�سماك قادرة على التعاي�ش مع بع�ض ب��سؤال 
البائع ولا نن�س���ى �أن ن�ش�ت�ري �س���مك البلدية �أو الزبالة هكذا ت�سمى 
عند بائعي ال�س���مك لتنظيف الحو�ض من الطحالب يف�ضل حجمين 

�أو ثلاثة ل�سهولة دخولهن في لاأماكن وال�شقوق.
  عندما ن�شتري ال�س���مك ن�ضع لاأكيا�س في 
الحو����ض بعد فتح���ه ويترك م���دة خم�س 
دقائق ثم نملأ كوب ماء من ماء الحو�ض 
ون�س���كبه داخ���ل الكي����س وننتظ���ر خم�س 
دقائق �أخرى ثم نعيد الكرة وننتظر خم�س 

دقائق �أخرى ثم نحرر ال�س���مك داخلا لحو�ض بدون الماء الموجود في 
الكي�س وهنا �ستبد�أ لحظات الا�ستمتاع للحو�ض واللذة بعد التعب. 
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لمعلوماتك:
  يت���م �س���حب ماء الحو�ض بو�ض���ع خرط���وم مياه 
داخ���ل الحو�ض وتو�ص���يله �إلى �أقرب حمام ليتم 
ال�ص���رف فيه وعن���د ملء الحو�ض يتم تو�ص���يل 

الطرف الخرطوم ب�ص���نبور الماء داخل الحم���ام �إلى الحو�ض وهذه 
طريقة �سهلة ت�ؤدي الغر�ض.

  يجب عدم ا�س���تخدام منظفات للحو�ض ف�إنها م�ضرة لل�سمك ينظف 
فقط بماء دافئ مع �أ�سفنجه وبفوط جافة.

  �إ�ض���اءة الحو�ض يجب �أن ي�ش���تغل عن مدة لا تقل عن 14 �س���اعة في 
اليوم ويف�ضل �إطفا�ؤها ليلًا.

  يج���ب �أن يكون لدينا حو�ض �ص���غير جانبي بما 
ي�س���مى م�ست�ش���فى الحج���ر ال�ص���حي لل�س���مك 

لمعالجة ال�سمك المري�ض.

  يتم اختيار قوة الفلتر بح�سب حجم الحو�ض.
  ع���ادي ت���رك ال�س���مك ب���دون طعام م���ن 5  - 7 �أي���ام وعند ال�س���فر 

والا�ضطرار لذلك.

  عند ال�سفر الطويل يوجد �أكل خا�ص عند بائعي 
لاأ�سماك في حالات ال�سفر. 

  يجب امتلاك �شبكة نقل لاأ�سماك.
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