
الشّوكولاتَة

تأليف: ربى بيضون 

رسم: نبيلة شيشكلي



ةِ الكاكاو... 
َ
ةٍ.مِنْ بِذْر

َ
إلى شَجَر

       3               2        



حُ ثُمَّ تَقَع، ةٌ تَتَفَتَّ َ
زَهْر

ةُ كاكاو تَنْمو. 
َ
ثَمَر
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تَقْطُفُها الفَلّحَةُ وتَفْتَحُها.
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ة! 
َ
ةٌ في الثَّمَر

َ
 كَثير

ٌ
ذور

ُ
ب

تَضَعُها الفَلّحَةُ في صُنْدوقٍ 

ةِ أيّامٍ.
َ
 لخَِمْس

ٍّ
خَشَبِي

ةً! يَّ نِّ ُ
 تُصْبِحُ ب

ُ
يْضاء

َ
 الب

ُ
ذور

ُ
الب

تَنْقُلُها الفَلّحَةُ وتَضَعُها تَحْتَ 

مْسِ لتَِجِفّ. الشَّ
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ن.
ْ
ضَعُها العامِلُ في الفُر

َ
ي

طْحَنُها حَتّى 
َ
ثُمَّ ي

تُصْبِحَ مَسْحوقًا ناعِمًا.

تَأخُْذُها الفَلّحَةُ إلى المَعْمَل. 
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تَخْلُطُها صانِعَةُ الشّوكولاتَةِ مَعَ 

رِ والحَليب. كَّ السُّ
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مممممم... الشّوكولاتَةُ جاهِزَةٌ 

للِأكْل...

ب!
ْ
ر والشُّ
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