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اردة بالبح ث المنش ره في لة ر م مولةلة عا الأارار ةاراراا ال إدارة المج

 أعدادها ةإنما اقط تقع مولةليتها في التحريم العلمي ةالض ابط الأكاديمية
 

 



 هيئــــــــــــــة التحريـــــــــــر

 للخحزيزطرئي  معهد بحوث الامصال واللقاحاث د/ صـوث كمال روؿائيلأ.
ً
 ا

 للخحزيز مهىدص سراعي احمد ؿخخي احمدم/ 
ً
 مدًزا

  الجامعت الأؿزواضيويت د/ ؿكزي لطيف مخوليأ.م.
ً
 إداريا

ً
 عضوا

  AIESA مدًز المؤضطت أ/ ههى عبدالحميد عبدالعشيش
ً
 إداريا

ً
 عضوا

 

 : الهيئـــــة العلمية
 

  والللاخاث الامطاٌ بدىر بمؾهد الفيروطاث اطخاذ  ضعد احمدمحمد /  أ.د

ت االإظخدػساث ؽلي للسكابت االإسهصي  باالإؾمل اثالفيروط اطخاذ  الباقي عبد هاشم / مىصور  أ.د   الحُىٍ

ت حامؾت - واالإىاؽت االإُىسوبُىلىجي اطخاذ  جزكي احمد / حلمي أ.د  الاطىىدزٍ

 مطس - الخىاطلُاث بدىر بمؾهد الؾام الطب اطخاذ  الجارحي مصطـي / محمد أ.د

ىلىجي اطخاذ  عثمان محمد / رقيت أ.د   والللاخاث الامطاٌ بدىر بمؾهد البىترً

 للبدىر اللىمي پاالإسهص الصزاؽُت للآفاث البُىلىحُت االإيافدت اطخاذ  عادل محمد / مىال أ.د

 شمع ؽين حامؾت الصزاؽت بيلُت الحُىان حقرًت اطخاذ  حمدي محمود / ضلوي  أ.د

ت البُىجىىىلىحُا اطخاذ  حىـي ضيد / مؤمً أ.د  للبدىر اللىمي باالإسهص الىباجُت الحُىٍ

 اللاهسة حامؾت  - والطُىز  الحُىان صحت اطخاذ  محمد عطيت / سكيت دأ.

 بقداد والخىىىلىحُا الؾلىم وشازة  حواد مىذر / مهىد أ.د

 لُبُا -اللاطم الخػساء  حامؾت الصزاؽت ولُت  علي اللطيف عبد / نهاد أ.د

 مطس - هد بدىر البظاجينؾأطخاذ بم أ.د/ عبدالعشيش أحمد الطويل

س هخُل يب الطيد ساًدأ.د/ سي  مسهص البدىر الصزاؽُت -االإؾمل االإسهصي للؤبدار وجطىٍ

ت والللاخاث الامطاٌ بدىر مؾهد الجصئُت البُىلىحُا اطخاذ عباص محمد اشزؾ أ.د/  .    البُطسٍ

ت الىزازُت الهىدطت اطخاذ الخولي المىعم عبد علاءأ.د/  بمؾهد بدىر الأمطاٌ والللاخاث البُطسٍ

في لاحخماؼاطخاذ  محمود محمد مخولي امتضأ أ.د/  حامؾت الفُىم الصزاؽت ولُت - السٍ

 مطس - اطخاذ امساع الىباث بمؾهد بدىر امساع الىباث صلاح ًوضف ؿزج  أ.د/

                       
 



 ميثبق اخلاقيبت النشر :
ت والؾلىم والآداب مً خلاٌ اضدازاتهاجيشس  ت للتربُ الؾلمُت ىر البد االإؤطظت الؾسبُ

الأضُلت والمحىمت، بهدف جىفير حىدة ؽالُت للُسَّائها مً خلاٌ الالتزام بمبادئ مدوهت أخلاكُاث 

ً لجىت أخلاكُاث اليشس و  مىؿ االإمازطاث الخاطئت. و  اليشس  COPE)جطىف االإدوهت الأخلاكُت غم

: Committee on Publication Ethics) ين والأطساف وهي الأطاض االإسشد للمؤلفين والباخث

يًر مىخّدة ساحؾينالأخسي االإؤزسة في وشس البدىر بالمجلاث مً م ، بدُث حظعى المجلاث لىغؿ مؾا

لبل الجمُؿ بلىاهين االإدوهت الأخلاكُت، وبرلً فهي ملتزمت جماما  وجسفبللظلىن؛  المجلاث ؽلى أنً 

ت والىفاء بالىاحباث واالإظ ٌ باالإظؤولُ اث االإظىدة ليل طسفبالحسص ؽلى جطبُلها في عل اللبى   .ؤولُ

 مطؤوليت الىاشز: -1

ًجب مساؽاة خلىق الطبؿ وخلىق الاكخباض مً الأؽماٌ الؾلمُت الظابلت، بقسع  قزار اليشز:

ؾخبر زئِع الخدسٍس مظؤولا ؽً كساز اليشس  خفػ خلىق الآخسًٍ ؽىد وشس البدىر بالمجلاث، وٌ 

ً إلى طُاطت المجلاث والخلُد خؾلم  والطبؿ وَظدىد في ذل ت لليشس، خاضت فُماً  باالإخطلباث اللاهىهُ

مىً لسئِع الخدسٍس   ً بالدشهير أو اللرف أو اهتهان خلىق اليشس والطبؿ أو اللسضىت، هما

 اطدشازة أؽػاء  هُئت الخدسٍس أو االإساحؾين في اجخاذ اللساز.

خم جلُُم مدخىي ول ملاٌ ملدم لليشس، بقؼ االنزاهت ػمً زئِع الخدسٍس بأنً   ً : ً لىغس ؽ

 الجيع، الأضل، الاؽخلاد الدًني، االإىاطىت أو الاهخماء الظُاس ي للمؤلف.

ت وأن یُدافػ ؽليها مً كبل الطزيت جب أن جيىن االإؾلىماث الخاضت بمؤلفي البدىر طسٍت للقاً  ً:

مىنهم الاطلاؼ ؽليها، مثل زئِع الخدسٍس، أؽػاء هُئت الخدسٍس، أو أي ؽػى  لو  الأشخاص الرًًً 

 كت بالخدسٍس واليشس وباقي الأطساف الأخسي االإؤجمىت خظب ما جخطلب ؽملُت الخدىُم.له ؽلا

اؿقت الصزيحت مىً اطخخدام أو الاطخفادة مً هخائج أبدار الآخسًٍ االإخؾللت بالبدىر المو : لاً 

ً مؤلفها.  فير اللابلت لليشس بدون جطسٍذ أو إذن خطي م

 :) المزاحع (   مطؤوليت المحكم -2

ظاؽد المفي قزار اليشز المطاهمت  ٌ   حىم:
ُ
( زئِع الخدسٍس وهُئت الخدسٍس في اجخاذ كساز ساحؿ )االإ

به. ً مظاؽدة االإؤلف في جدظين البدث وجطىٍ  اليشس وهرل

ه  حىم: ؽلى المضزعت الخدمت والخقيد بالآحال االإبادزة والظسؽت في اللُام بخلُُم البدث االإىحه إلُ

بؾد اللُام بالدزاطت الأولُت للبدث، ؽلُه إبلـا زئِع الخدسٍس  في الآحاٌ المحددة، وإذا حؾرز ذلً

، جأخير الخدىُم بظبب غُم الىكذ أو ؽدم وحىد حىمبأن مىغىؼ البدث خازج هطاق ؽمل الم

 الؤمياهُاث اليافُت للخدىُم.



جب أن جيىن ول مؾلىماث البدث طسٍت باليظبت للم ظعى المدىمالظسٍت:ً  للمدافغت  حىم، وأنٌ 

ً ؽلى طس  مىً الؤفطاح ؽليها أو مىاكشت مدخىاها مؿ أي طسف باطخثىاء االإسخظ لهم م یتها ولاً 

 طسف زئِع الخدسٍس.

إزباث مساحؾخه وجلُُم الأبدار االإىحهت إلُه بالحجج والأدلت  حىم: ؽلى الم وضوعيتــــــــــــــــالم

خجىب الخدىُم ؽلى أطاض بُان وحهت هغسه الشخطُت، ا لروق الشخص ي، االإىغىؽُت، وأنً 

 الؾىطسي، االإرهبي وفيره. 

مداولت جددًد االإطادز واالإساحؿ االإخؾللت باالإىغىؼ )البدث( و التي لم   حىمؽلى الم جحدًد المصادر:

جب تهمِشها بشيل صحُذ،  االإؤلف، و أي هظ أو فلسة مأخىذة مً أؽماٌ أخسي ميشىزه طابلاً 

ؽماٌ مخمازلت أو مدشابهت أو مخداخلت مؿ الؾمل كُد إبلـا زئِع الخدسٍس وإهرازه بأي أ ىموؽلى المح

 الخدىُم.

ٌ  حىم: ؽلى المحعارض المصالح ؽدم جدىُم البدىر لأهداف شخطیت، أي لا یجب ؽلُه كبى

مىً أن جيىن هىان مطالح للؤشخاص أو االإؤطظاث أو یُلاخػ  جدىُم البدىر التي ؽً طسٍلهاً 

 فيها ؽلاكاث شخطیت. 

 مطؤوليت المؤلف : -3

: ؽلى االإؤلف جلدًم بدث أضُل وؽسغه بدكت ومىغىؽیت، بشيل ؽلمي مخىاطم معاًير الإعداد

ًطابم مىاضفاث البدىر المحىمت طىاء مً خُث اللقت، أو الشيل أو االإػمىن، و ذلً وفم 

يًر و طُاطت اليشس في المجلاث، وجبُان االإؾطیاث بشيل صحُذ، و ذلً ؽً طسٍم الؤخالت  مؾا

ة خلىق الآخسًٍ في البدث ؛ وججىب إعهاز االإىاغیؿ الحظاطت وفير الأخلاكیت، الياملت، ومساؽا

ٌ  الروكیت، الشخطیت، الؾسكیت، االإرهبیت، االإؾلىماث االإصیفت وفير الصحیدت وجسحمت أؽما

ً بدون ذکس مطدز الاكخباض في البدث.  الآخسی

خؾماٌ فلساث أو ولماث : ؽلى االإؤلف إزباث أضالت ؽمله وأي اكخباض أو اطالأصالت و القزصىت

جب تهمِشه بطسٍلت مىاطبت وصحُدت ؛ و  جلت جدخفػ بدم اطخخدام بسامج اهدشاف المالآخسًًٍ 

ٌ االإلدمت لليشس.  اللسضىت للؤؽما

ً  إعادة اليشز: ً مجلت أو مؤجمس، وفؾل ذل مىً للمؤلف جلدًم الؾمل هفظه )البدث( لأهثر م لاً 

.ٌ  ٌؾخبر طلىن فير أخلاقي وفير ملبى

: ؽلى االإؤلف الاخخفاظ بالبُاهاث الخاضت التي اطخخدمها في صول للمعطياث والاحخـاظ بهاالو 

ً كبل  م.  بدثه، و جلدًمها ؽىد الطلب م ِّ
ُّ ل
ُ
 هُئت الخدسٍس أو االإ

يبغي خطس )ؽدد( مؤلفي البدث في أولئً االإظاهمين فلط بشيل هبير وواضح مؤلـي البحث  ً:

ً خُث الخطمُم، الخىفُر، مؿ ً البدث وهى الري یؤدي  طىاء م ٌ ؽ غسوزة جددًد االإؤلف االإظؤو



 في البدث ؽلى أجّهم 
ً
 في إؽداد البدث والخخطیط له، أما بلیت االإؤلفين یُرکسون أیػا

ً
 کبيرا

ً
دوزا

خأهد االإؤلف الأضلي للبدث مً وحىد الأطماء واالإؾلىماث   ً مظاهمىن فُه فؾلا، وٍجب أن

ؿ الخاضت بجمیؿ االإؤلفين، وؽدم إدزاج  لِّ
ّ
ط أطماء أخسي لقير االإؤلفين للبدث ؛ کما یجب أنً 

ً الشيل  لىؽ حمُؾااالإؤلفىن  البدثت حُدا، وأن یخفلىا ضساخت ؽلى ما وزد في مدخىاها ووشسها برل

 االإطلىب في كىاؽد اليشس.

لًتزم ضاخب البدث برهس الؤخالاث بشيل مىاطب، وٍجب أن حشمل الؤخالت الإحالاث والمزاحع  :

ذکس کلِّّ الىخب، االإيشىزاث، االإىاكؿ الؤلىتروهُت و طائس أبدار الأشخاص في كائمت الؤخالاث 

 واالإساحؿ، االإلخبع منها أو االإشاز إليها في هظ البدث.

د خطأ حىهسٍأ و ؽدم الدكت في حصئُاث وحى  أهدشف : ؽلى االإؤلف إذا جيبّه والإبلاغ عً الأخطاء

خؾاون لخصحُذ الخطأ. شؾس فىزا زئِع جدسٍس المجلاث أو الىاشس، وٍ  بدثه في أيّ شمً، أنٌ 

 : رشـــــــروط النشــــــــ
خجاوش البدث االإلدم لليشس  - ،  : الؾسبياالإظخخلطين ، مخػمىت  ( ضفدت53)ؽً ًجب أن لاً 

 ( ولمت ، واالإساحؿ.422لماث ول واخد منهما )ؽلى أن لا جخجاوش و والؤهجليزي   

( لا جصٍد ؽلى خمع Key Words، ولماثٌ مفخاخُت ) ، والؤهجليزيَّ  : الؾسبيَّ االإظخخلطين ًلي  -

دىاولها البدث؛ لدظخخدم فـي  ولماث )فير مىحىدة فـي ؽىىان البدث(، حؾبر ؽً المجالاث التيً 

    الخىشُف.

من ، والِظسي( )جيىن أبؾاد حمُؿ هىامش الطفدت الأ  - ا، والظفلى، والُ ( طم، 5زبؾت )الؾلُ

 بين الأططس مفسدة. واالإظافت 

ت وللبدىر الؤهجليزًت ) - بحجم  (،  Times New Roman ًيىن هىؼ الخط فـي االإتن للبدىر الؾسبُ

(35.) 

(،  Times New Roman ًيىن هىؼ الخط فـي الجداوٌ للبدىر الؾسبُت وللبدىر الؤهجليزًت ) -

 (.32) بحجم 

ا البدث. Arabic ...5-4-3حظخخدم الأزكام الؾسبُت ) -   ( فـي حمُؿ زىاً

  البدث فـي مىخطف أطفل الطفدت.  ضفداث  ًيىن جسكُم  -

يخمي إليها، وؽىىان  ، أو الباخثين ، واطم الباخث ًىخب ؽىىان البدث -  ً ، واالإؤطظت التي

 بالطفدت مظخللت كبل ضفداث البدث. زم جدبؿ   االإساطلت، ؽلى ضفدت 
ً
بطفداث البدث، بدءا

 بيامل البدث.
ً
ىخب ؽىىان البدث فلط مخبىؽا   الأولى خُثً 



ًساعى فـي هخابت البدث ؽدم إًساد اطم الباخث، أو الباخثين، فـي متن البدث ضساخت، أو بأي  -

خه، أو هىٍ إشازة جىشف ؽً  ً اهىٍ  م
ً
تهم، وإهما حظخخدم ولمت )الباخث، أو الباخثين( بدلا

م، أو فـي كائمت  الاطم،   االإساحؿ.  طىاء فـي االإتن، أو الخىزُ

 .  ‎الظادض  الؤضداز ‎ أطلىب الخىزُم االإؾخمد فـي المجلت هى هغام حمؾُت ؽلم الىفع الأمسٍىُت،  -

ت. - ً الأخطاء اللقىٍت والىدىٍ ً طلامت لقت البدث، وخلىه م     ًخأهد الباخث م

ت بؾد االإتن مب -  خظب الاطم جىغؿ كائمت باالإساحؿ الؾسبُ
ً
الأخير الأوٌ أو اشسة، مسجبت هجائُا

م االإؾخمد فـي المجلت.)اخخُازي( للمؤلف   لأطلىب الخىزُ
ً
 ، وفلا

خه للخدىُم، أو زفػه. -     لهُئت الخدسٍس خم الفدظ الأوّلي للبدث، وجلسٍس أهلُ

جىش وشسه فـي أي  - فر وشس مى  فـي خاٌ كبىٌ البدث لليشس جؤوٌ ول خلىق اليشس للمجلت، ولاً 

ً زئِع هُئت الخدسٍس.  ، دون إذن هخابي م
ً
ا  أو إلُىتروهُ

ً
  آخس وزكُا

ً   الآزاء الىازدة فـي البدىر االإيشىزة حؾبر ؽً وحهت هغس الباخثين فلط، ولا حؾبر  - بالػسوزة ؽ

 زأي المجلت. 

 دولاز( . 422حىُه( وزطىم اليشس لقير االإطسيٍن ) 3322زطىم اليشس للمطسيٍن ) -

ً خلاجلدًم  ًخم -  م
ً
 الؤلىترووي: مىكؿ المجلت أو البرًد ٌ البدىر إلىتروهُا
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 محتويبت العـدد 
                                              ... اؿخخاحيت العدد 

 علي بلال ربيع محند أحمد .د - شامة عبد الصادق أحمد حسن ابو .د
للخؼيراث المىاخيت على محصولي ؿول  الاقخصادًتجقدًز الأثار 

 الصويا ودوار الشمظ في مصز

1  -  34 

 ...................... غادة عبدالرحمن سلطان - اسماء زياد عبدالجبار 
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 اؿخخاحيت العدد :

الخميـــز والخخطـــظ فـــي  حظـــعى هـــره المجلـــت حاهـــدة لخدلُـــم الجدًـــدالؾـــدد مـــؿ إضـــداز   

االإُادًً التـي جبخغـي هشـف مؾاالإهـا واهخىـاه مجاهلهـا. فالمجلـت جىـرز دفخيهـا لاطـخؾاب خطـاد مـا 

ى الأطــاض فــى بىــاء البدــث الؾلمــ  هــف البدــىر الصزاؽُــت.ًىبــذ مــً بدــث ؽلمــي حــاد فــي مجــاٌ 

الــــــدوٌ االإخلدمــــــت و بدوهــــــه لا جدــــــدر أي جىمُــــــت أو جطــــــىز فــــــى المجخمؾــــــاث الحدًثــــــت و جدلُــــــم 

مؾــــدلاث جىمُــــت ؽالُــــت ؽلــــى االإظــــخىي البشــــسي و اطــــخقلاٌ االإــــىازد االإخاخــــت فــــى جدلُــــم ؽىائــــد 

اكخطـــادًت مسجفؾـــت حؾـــىد بـــالىفؿ ؽلـــى المجخمـــؿ و الدولـــت و مـــً خـــلاٌ هـــرة المجلـــت هطـــسح أهـــم 

ادة البد ادة المحاضُل الحللُت لظد الاخخُاحاث القرائُت االإظخمسة و شٍ ىر الت  حؾمل ؽلى شٍ

الخىطـؿ السأســ    و الأفلـا و الــري ٌشـمل الؾدًــد مــً الخطـىاث منهــا شزاؽـت جلــاوي الأضــىاف و 

الهجً المحظىت الؾالُت الأهخـاج و التـ  جخميـز بملاومتهـا للؤمـساع و جدملهـا للغـسوف البُ ُـت و 

 فػل االإؾاملاث الصزاؽُت للؤضىاف والهجً االإصزوؽت . جطبُم أ

واًػا مً خلاٌ هره المجلت هدىاوٌ البدىر الت  جخؾلم بدشخُظ مظبباث 

ادة الىمى و  الأمساع للحُىاهاث و الطُىز و طسق الىكاًت منها و البدىر الت  جخؾلم بظبل شٍ

ادة الخطىبت مما ٌؾىد بخىفير البروجين الحُىاوا و الداحن  الإىاحهت الاخخُاحاث  الاهخاج و شٍ

ادة الظياهُت .  االإظخمسة  له هغسا للصٍ

س المجلت ؽلى االإظخىي الؾلم  لها طىف ًخم وشس البدىر  وخسضا مً هُئت جدسٍ

االإخميزة لخيىن مىازة حدًدة للمخخططين الباخثين الؾسب مً مخخلف أزحاء الىطً الؾسبا 

الباخثين السافبين فى وشس بدىثهم بها الالتزام الىبير مً الخلُج الى المحُط .  واذ هدؽى 

بمؾاًير اليشس بالمجلت و الحسص ؽلى احساء الخؾدًلاث و االإلاخغاث الت  ًبدحها المحىمين و 

هأمل لأن جيىن الأؽداد اللادمت مً المجلت أهثر زساءا و حدة بفػل الله و ؽىهه و الله ولى 

ي فىسة حظهم فى السقى و الخطىز لمجلخىم الت  ومسخبا بىحهت هغسهم و زأًىم فى أ الخىفُم .

حؾد ضىزة مً ضىز الخؾبير ؽً أشخاضىم و مسخبا بالىلد البىاء فى أي حاهب و 

س االإظخمس لمجلخىم القساء .  بملترخاجىم لخدلُم السقى الدائم و الخطىٍ

م مخمىُين أن ًجد فُه الفائدة االإسحىة وفم   هلدم هرا الؾدد لللازئ الىسٍ
ً
وخخاما

 .الحمد لله زب الؾاالإين   الجمُؿ الإا فُه الخير و الظداد و أخس دؽىاها ان الله

 الخحزيز هيئت
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نهخغُراث انًُاخُت ػهً يحصىنٍ فىل انصىَا ودوار  الاقخصادَتحقذَر الأثار  

 انشًص فٍ يصر

 انًطخخهص:

 ك٢رؼذ ظبٛشح اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٝاُز٢ ٣وظذ ثٜب اُزـ٤شاد راد الأٓذ اُط٣َٞ           

اُذٍٝ  ك٢عٞاء  الاهزظبد٣خُِز٤ٔ٘خ  دسعبد اُؾشاسح ٝأٗٔبؽ اُطوظ رؾذ٣ب ًج٤شا

اُظ٘بػ٤خ أُزوذٓخ أٝ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ ، ٝرشٌَ اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ أؽذٟ أْٛ اُزٜذ٣ذاد 

ُِز٤ٔ٘خ أُغزذآخ ػ٠ِ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ أًضش ٓ٘ٚ ٓوبسٗخ ثبُذٍٝ أُزوذٓخ ثبُشؿْ ٖٓ ًٜٞٗب 

ؽزجبط اُؾشاسٟ ، لا رغبْٛ ث٘غجخ ًج٤شح ٖٓ إعٔب٠ُ إٗجؼبصبد اُـبصاد أُغججخ ُلإ

، ٞاعٜخ رذاػ٤بد اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خٓ ك٣ٝ٢ؼٞد رُي ا٠ُ ٛشبشخ إهزظبد٣بد ٛزٙ اُذٍٝ 

أُغزوجَ ، ُٜٝزا اعزٜذف اُجؾش ه٤بط  ك٢ٓٔب دكغ اُجبؽض٤ٖ ُذساعخ رِي اُزـ٤شاد 

الأصش الإهزظبدٟ أُزٞهغ ُزـ٤ش أُ٘بؿ ػ٠ِ ٓؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ 

ّ( 0200 -0211ٌبسدٝ ، ًٝبٕ ٖٓ ٗزبئظ اُجؾش خلاٍ اُلزشح )ثبعزخذاّ ٜٓ٘ظ س٣

الأصش اُغِج٠ لإٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٝاسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ، 

% ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ، ٝالأصش 12ًٝزُي إٗخلبع أٝ اسرلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

ظ٠ٔ ، ًٝزُي اُغِج٢ لاٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ، ٝاسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼ

% ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ، ٝالأصش الإ٣غبث٢ ُ٘وض 12ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثٔؼذٍ 

 % ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ رِي اُلزشح .12ٓؼذٍ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

دٝاس  –كٍٞ اُظ٣ٞب  –ٜٓ٘ظ س٣ٌبسدٝ  –: اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ انكهًاث انًفخاحُت

 رؾ٤َِ اُؾغبع٤خ . –اُشٔظ 

Abstract: 

                  The phenomenon of climate change, which means 

long-term changes in temperatures and weather patterns, is a 

major challenge to economic development, whether in advanced 

industrialized countries or developing countries. Climate 

changes constitute one of the most important threats to 

sustainable development for developing countries, more so than 

for developed countries, even though they do not contribute. A 

large percentage of the total emissions of greenhouse gases, and 

this is due to the fragility of the economies of these countries in 

the face of the repercussions of climate change, which prompted 

researchers to study these changes in the future. Therefore, the 

research aimed to measure the expected economic impact of 
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climate change on soybean and sunflower crops using the 

Ricardo method. One of the results of the research during the 

period (2011-2022) wasThe negative effect of a decrease in the 

minimum temperature and an increase in the maximum 

temperature, as well as a decrease or increase in relative 

humidity by 10% for the soybean crop, and the negative effect of 

a decrease in the minimum temperature and an increase in the 

maximum temperature, as well as an increase in relative 

humidity at a rate of 10% for the sunflower crop, and the 

positive effect of a decrease in the rate The relative humidity is 

10% for the sunflower crop during that period 

Keywords: climate change - Ricardo approach - soybeans - 

sunflower - sensitivity analysis. 

قذيت :  ًُ  ان

أُ٘بؿ الإعٔب٢ُ ُغطؼ  ك٢رؼُشف ظبٛشح اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ثأٜٗب رـ٤ش ٓؾزَٔ        

اٌُشح الأسػ٤خ ٗز٤غخ ُض٣بدح الإٗجؼبس اُـبص١ ٝٓب ٣غججٚ ٛزا الإٗجؼبس ٖٓ اؽزجبط 

دسعخ ؽشاسح عطؼ اٌُشح الأسػ٤خ , ٝاُضٞسح اُظ٘بػ٤خ  ك٢ؽشاسٟ ٣٘زظ ػ٘ٚ إسرلبع 

ٝص٣بدح ػذد اُغٌبٕ ثبلإػبكخ ا٠ُ اُزطٞس اُزٌُ٘ٞٞع٢ ٓٔب أدٝا ا٠ُ ثذا٣خ أُشٌِخ  ٢ٛ

ص٣بدح اُطِت ػ٠ِ ٓظبدس اُطبهخ ٝاعزـلاُٜب ثـغ اُ٘ظش ػٖ الأصبس اُغبٗج٤خ ُٜب .
 (5)

  

ٝهذ شجٚ اُؼِٔبء ٛزٙ اُظبٛشح ثأٜٗب ًبسصخ ٤ًٗٞخ لأٜٗب عٞف رؤصش ػ٠ِ ع٤ٔغ 

لا  اُز٢أٗ٘ب ٖٓ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ اُوطبػبد عٞاء ثطش٣ن ٓجبشش أٝ ؿ٤ش ٓجبشش ٝسؿْ 

الاٗجؼبس اُـبص١ ُِـبصاد أُغججخ لاسرلبع دسعخ ؽشاسح عطؼ  ك٢رغبْٛ ثوذس ٣زًش 

ثشذح ثٜزٙ  رزأصشاٌُشح الأسػ٤خ ٓضَ اُذٍٝ اُظ٘بػ٤خ إلا أٗ٘ب ٖٓ اُذٍٝ اُزٟ عٞف 

ٓغزٟٞ  ك٢ٓظش ؽ٤ش رغجت ٛزٙ اُظبٛشح إسرلبع  ك٢اُظبٛشح خبطخ اُغضء اُشٔب٢ُ 

شٔبٍ  ك٢ُجؾش ، ٝٓب ٣٘زظ ػ٘ٚ ٖٓ ؿشم عضء ٖٓ الأساػ٢ اُضساػ٤خ اُخظجخ عطؼ ا

 رزشرت ػ٠ِ ٛزا اُـشم .   اُز٢ٓظش , ثبلإػبكخ ا٠ُ أُشبًَ الأخشٟ 

عٞف رزأصش عِج٤ب ثٜزٙ اُظبٛشح ,  اُز٣ٝ٢ؼزجش هطبع اُضساػخ ٖٓ أًضش اُوطبػبد     

الأساػ٢ اُضساػ٤خ ثذا٣خ ٖٓ ٖٝٓ أُزٞهغ إٔ رؤصش اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ إٗزبع٤خ 

اُزأص٤ش ػ٠ِ خٞاص الأسع اُطج٤ؼ٤خ ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُؾ٣ٞ٤خ ٝٓشٝسا ثئٗزشبس ا٥كبد 

ٝاُؾششاد ٝالأٓشاع ٝؿ٤شٛب ٖٓ أُشبًَ ٝإٗزٜبءا ثبُزأص٤ش ػ٠ِ أُؾظٍٞ أُ٘زظ 

 ٝثبُزب٢ُ إٗخلبع طبك٠ اُؼبئذ أُضسػ٠ أُؾون .

 يُشكهت انبحث : 
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ا٥ٝٗخ الأخ٤شح ُِؼَٔ ػ٠ِ عذ اُلغٞح ٖٓ  ك٢إرغبٙ اُذُٝخ  ػ٠ِ اُشؿْ ٖٓ         

رٔضَ ػجئأ ػ٠ِ ا٤ُٔضإ اُزغبس١ اُضساػ٢ أُظش١ ثزشغ٤غ  ٝاُز٢أُؾبط٤َ اُض٣ز٤خ 

اُضساع ػ٠ِ ص٣بدح أُغبؽخ أُضسٝػخ ٖٓ أُؾبط٤َ اُض٣ز٤خ ثبلأساػ٢ اُغذ٣ذح 

 ك٢بهذ٣خ هجَ اُجذء ٝأُغزظِؾخ ،ٝاُزؼبهذ ٓغ اُضساع ٖٓ هجَ ٓشًض اُضساػخ اُزؼ

صساػخ أُؾبط٤َ اُض٣ز٤خ ُؼٔبٕ رؾو٤ن عؼش ػبدٍ ٝٓغضٟ ، ٝرٞك٤ش ًبكخ 

الإسشبداد ٝاُزٞط٤بد اُل٤٘خ الا أٗٚ رش٤ش ع٤ٔغ اُجؾٞس ٝاُذساعبد اُزبثؼخ ُٞؽذح 

ثؾٞس الأسطبد اُغ٣ٞخ اُضساػ٤خ ٝرـ٤شاد أُ٘بؿ ، إ٠ُ إٔ اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ رؤدٟ 

 - 07اُلذا٤ٗخ ُٔؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ ث٘ؾٞ ا٠ُ إٗخلبع الإٗزبع٤خ 

% الأٓش اُزٟ ٣زطِت روذ٣ش ٛزٙ الإصبس 15 - 2% ٝرضا٣ذ الاعزٜلاى أُبئ٢ ث٘ؾٞ 02

الاهزظبد٣خ ُٜزٙ اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ ٓؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ 

 ٓٞػٞع اُجؾش.

 أهًُت انبحث :

ّ 0242زٜذاف اعزشار٤غ٤خ اُز٤ٔ٘خ اُضساػ٤خ رأر٠ أ٤ٔٛخ اُجؾش ٖٓ خلاٍ اع         

ّ ، إ٠ُ ٓٞاعٜخ اُؼذ٣ذ ٖٓ اُزؾذ٣بد 0242ٓظش  ك٢ٝك٠ إؽبس اُز٤ٔ٘خ أُغزذآخ 

رٞاعٚ هطبع اُضساػخ أُظش٣خ ٓضَ اُزـ٤شاد  اُز٢أُؾ٤ِخ ٝالإه٤ٔ٤ِخ ٝ اُذ٤ُٝخ 

٢ اُوبؽِخ أُ٘بخ٤خ اُؼب٤ُٔخ ، ٝٗذسح ا٤ُٔبٙ ٝاُزظؾش ٝارغبع أُ٘بؽن اُغبكخ ٝالأساػ

ٝاُؾلبظ ػ٠ِ اُج٤ئخ ٝالإٗزبع٤خ اُضساػ٤خ ، ٝإسرلبع ٓؼذٍ اُلغٞح اُـزائ٤خ ٝأصٓخ اُـزاء 

اُؼب٤ُٔخ ٝرؾذٟ رؾو٤ن اعزشار٤غ٤خ اُز٤ٔ٘خ أُغزذآخ اُؼب٤ُٔخ ٝخبطخ ٓؾبسثخ اُغٞع 

 ٝاُلوش .

 هذف انبحث : 

ؿ ػ٠ِ ٓؾظ٢ُٞ ٣ٜذف اُجؾش ا٠ُ ه٤بط ٝرؾ٤َِ الأصش الاهزظبد١  ُزـ٤ش أُ٘ب        

ٜٓ٘ظ  ثبعزخذآّؾبكظبد عٜٔٞس٣خ ٓظش اُؼشث٤خ  ك٢كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ 

زـ٤شاد الإهزظبد٣خ ُٔؾظ٢ُٞ كٍٞ  ُٔ س٣ٌبسدٝ ، ٝرُي ٖٓ خلا ٍ دساعخ رطٞس اُ

اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ ، ٝٓؾبًبح رأص٤شاد رـ٤شاد أُ٘بؿ ٝاُٞطٍٞ ا٠ُ ٓذٟ 

خ٢ ، ًٝزُي اُزؼشف ػ٠ِ ثؼغ ا٤ُ٥بد ؽغبع٤خ ٓؾظ٢ُٞ اُذساعخ ُٜزا اُزـ٤ش أُ٘ب

 رؼَٔ ػ٠ِ اُزخل٤ق ٖٓ ؽذح ٛزٙ الأصبس اُ٘برغخ ػٖ ٛزا اُزـ٤ش . اُز٢ٝالإعشاءاد 

 انطرَقت انبحثُت ويصادر انبُاَاث: 

الاهزظبد١  الأصشرو٤٤ْ  ك٢رؾو٤وًب ُٜذف اُجؾش كوذ رْ الاعزؼبٗخ ث٘ٔٞرط س٣ٌبسدٝ        

ثِذإ ٓخزِلخ  ك٢ػ٠ِ رؾ٤َِ ؽغبع٤خ اُضساػخ ُِٔ٘بؿ  ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ، ٝاُزٟ اػزٔذ

ٓضَ اُجشاص٣َ، ٝاُٜ٘ذ، ٝاُٞلا٣بد أُزؾذح. ٜٝٓ٘ظ س٣ٌبسدٝ ٛٞ ٓذخَ رغش٣ج٠ ؽٞسٙ 

(1992ٓ٘ذُغٕٞ ٝآخشٕٝ )
 (11)

صساػخ اُٞلا٣بد أُزؾذح، ٝهذ  ك٢ُو٤بط أصش أُ٘بؿ  

إٔ ه٤ٔخ  ك٢(، 1217أثذاٛب س٣ٌبسدٝ ) اُز٢ع٢ٔ ثزُي لأٗٚ ٣وّٞ ػ٠ِ أُلاؽظخ 
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إٔ ه٤ٔخ الأسع رؼٌظ ٓغٔٞع  أ١الأساػ٢ رؼٌظ إٗزبع٤زٜب رؾذ أُ٘بكغخ اٌُبِٓخ. 

٣ٌٖٔ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ اعزخذآٜب، ؽ٤ش إٔ  ٝاُز٢الأسثبػ أُغزوج٤ِخ أُخظٞٓخ 

٣ؤصش ػ٠ِ ه٤ٔخ الأسع أٝ طبك٠  ثبُزب٢ُػ٘ظش ٣ؤصش ػ٠ِ إٗزبع٤خ الأسع كٜٞ  أ١

ع أٝ طبك٠ الإ٣شاد ٣ؾزٟٞ ػ٠ِ ٓؼِٞٓبد ػٖ ه٤ٔخ أُ٘بؿ الإ٣شاد، ُٝزُي كو٤ٔخ الأس

ثبػزجبسٛب ٝاؽذح ٖٓ طلبد إٗزبع٤خ الأسع. ٝرْ اُؾظٍٞ ػ٢ِ اُج٤بٗبد اُلاصٓخ 

ُزؾو٤ن اُٜذف أُ٘شٞد ٖٓ ٗششاد هطبع اُشئٕٞ الاهزظبد٣خ ثٞصاسح اُضساػخ 

زبثغ ثشٗبٓظ ٓشاهجخ الاسع اُّ(،0200ٝ -0211ٝاعزظلاػ الأساػ٠ خلاٍ اُلزشح )

 ّ.0202ُلارؾبد الأٝسٝث٢

 انخؼرَف انرَاظٍ نًُىرج رَكاردو:

ٛٞ ٗٔٞرط اٗؾذاس١ ٓوطؼ٢ ٣ج٤ُٖ ٓذ١ اعزغبثخ عؼش الأسع أٝ طبك٠ اُؼبئذ      

طبك٠ اُؼبئذ  ك٢ُِزـ٤ش ك٠ خظبئض اُج٤ئخ، ٣ٝغٔؼ ثو٤بط ٓذ١ ٓغبٛٔخ ٛزٙ اُؼٞآَ 

ذساعخ ُِزـ٤ش أٝ عؼش الأسع، ٝرُي ثٜذف اُٞطٍٞ ُٔذٟ ؽغبع٤خ ٓؾظٍٞ اُ

أُ٘بخ٢. ٝٛزا اُ٘ٔٞرط ٣غز٘ذ ػ٠ِ اُخظبئض الأر٤خ )رلبػَ اُذاُخ ٓشر٤ٖ، ٝرٌٕٞ 

اُذٝاٍ شجٚ ٓوؼش، ٝٗٞارظ اُذاُخ ؽذ٣خ ٝٓٞعجخ(. كبرا ًبٗذ داُخ الاٗزبط رأخز اُظ٤ـخ 

 اُزب٤ُخ:

Qi = Qi (Kij, E)            (1) 

أُغزخذٓخ لاٗزبط  jد الاٗزبط ٓزغٚ ٓذخلا ٤ًٔi ،Kijخ إٗزبط اُغِؼخ   Qiؽ٤ش:     

Qi ،E  ٍٞػجبسح ػٖ ٓزغٚ اُؼٞآَ اُج٤ئ٤خ اُخبسع٤خ ٓضَ دسعخ اُؾشاسح ٝٛط

، WJالأٓطبس، ٝاُزشثخ، ٤ٔٓٝضاد ٓٞاهغ الإٗزبط. ٝثلشع ٝعٞد أعؼبس اُؼ٘بطش 

 ٖٓ ًَٝE ، Q:ٝرذ٤ٗخ اُزٌب٤ُق ُذاُخ اُزٌب٤ُق الار٤خ 

Ci = Ci (Qi, W, E)  (2)    

ٓزغٚ أعؼبس اُؼ٘بطش،  i ،W ( w1,w2…wn)ِلخ اٗزبط اُغِؼخ رٌ  Ciؽ٤ش: 

ثأعؼبس اُغٞم، ٝرؼظ٤ْ الأسثبػ ُِٔضاسػ٤ٖ ك٠ ٓٞهغ ٓؼ٤ٖ  Ciثبعزخذاّ داُخ اُزٌب٤ُق 

 ػ٠ِ اُ٘ؾٞ اُزب٠ُ:

 
اُزٌِلخ اُغ٣ٞ٘خ اُضبثزخ أٝ إ٣غبس الأسع، ك٠ ظَ أُ٘بكغخ اٌُبِٓخ كإٔ ًَ : PL ؽ٤ش

 ذ اُطج٤ؼ٠ ٌَُ اُؼ٘بطش الإٗزبع٤خ رؤٍٝ إ٢ُ اُظلش.الأسثبػ اُز٠ رض٣ذ ػٖ اُؼبئ

 
، كئٕ الإ٣غبس اُغٞه٠ Eالأهظ٠ ُلأسع  الاعزخذآّٖ  iٝإرا ًبٕ إٗزبط اُغِؼخ        

ٖٓ أُؼبدُخ   PLُلأسع ٣غبٟٝ طبك٠ الاسثبػ اُغ٣ٞ٘خ ٖٓ إٗزبط اُغِؼخ. ٝثبُؾَ ُـ
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ٌَُ ٝؽذح. ٝاُو٤ٔخ  اُغبثوخ، ٝإٔ إ٣غبس ٝؽذح الأسع ٓغب٣ٝخ ُظبك٠ الإ٣شاداد

ًٔب ك٢ أُؼبدُخ VL اُؾب٤ُخ ُزذكوبد الإ٣شاداد اُؾب٤ُخ ٝأُغزوج٤ِخ ٣ؼط٠ ه٤ٔخ الأسع 

(1:) 

 

 
ٝأعبط اُزؾ٤َِ ٛٞ رأص٤ش اُزـ٤شاد اُخبسع٤خ ُِٔزـ٤شاد اُج٤ئ٤خ ػ٠ِ طبك٠         

٤ٛخ ، ٝطبك٠ اُشكب٤ٛخ الاهزظبد٣خ ٠ٛ اُزـ٤٤ش ك٠ اُشكب (ΔW)اُشكب٤ٛخ الاهزظبد٣خ

اُ٘بعٔخ ػٖ رـ٤ش اُج٤ئخ ٖٓ ٓ٘طوخ إ٢ُ أخش١. ٣ٝزْ ه٤بط اُزـ٤ش ك٢ اُشكب٤ٛخ 

الاهزظبد٣خ ٖٓ ؽ٤ش اُزـ٤ش ك٠ اُو٤ٔخ اُشأعٔب٤ُخ ُلأسع أٝ اُزـ٤ش ك٠ طبك٠ اُذخَ 

إ٢ُ  Aأُضسػ٠. ٝاُزـ٤ش ك٠ اُشكب٤ٛخ اُغ٣ٞ٘خ ً٘ز٤غخ ُِزـ٤ش اُج٤ئ٠ ٖٓ ٓ٘طوخ ث٤ئ٤خ 

. EBإ٢ُ أُ٘طوخ  EA د ث٤ئ٤خ ُِزـ٤٤ش ٖٓ أُ٘طوخ ، ٝاُز٠ رغجت ٓذخلاBأُ٘طوخ 

 ٣ٝوُبط ًبلأر٠: 

 
كئٕ أُؼبدُخ اُغبثوخ  Eٝارا ًبٗذ الأعؼبس اُغٞه٤خ ُْ رزـ٤ش ً٘ز٤غخ ُِزـ٤ش ك٠      

 (:7رؤٍٝ إ٢ُ أُؼبدُخ )

 
 ( ؽ٤ش: إٔ ًَ ٖٓ  5ٖٓ أُؼبدُخ ) PLL = PiQi* - Ci (Qi*, W, E)ٝثبؽلاٍ 

PLA ،LA  ػ٘ذEA ، ٖٓ ًَٝPLB ،LB  ػ٘ذEB  ٝاُو٤ٔخ اُؾب٤ُخ ُزـ٤ش اُشكب٤ٛخ ٢ٛ

( ٝكوًب 9( أٝ أُؼبدُخ )2ػ٠ِ اُ٘ؾٞ اُزب٠ُ: كئٕ ٗٔٞرط س٣ٌبسدٝ ٣أخز إٓب أُؼبدُخ )

ػ٠ِ ٓب إرا ًبٗذ اُج٤بٗبد ٓزبؽخ ُظبك٠ اُؼبئذ اُغ١ٞ٘ أٝ طبك٠ اُؼبئذ اُشأعٔب٢ُ 

 (. VL)ه٤ٔخ الأسع 
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كوذ رْ اعزخذاّ ػذح ع٤٘بس٣ٞٛبد ُِزٞهغ ثٔذ١ ه٤بط الأصش ٝك٠ ٛزا اُغ٤بم         

الاهزظبد١ ُزـ٤ش أُ٘بؿ ك٢ ٓؾبكظبد الإٗزبط ُٔؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ 

 ًٔب ٢ِ٣:

دسعخ  1دسعخ ٓئ٣ٞخ أٝ  2.5اُغ٤٘بس٣ٞ الأٍٝ: اٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ 

 ٓئ٣ٞخ ٝآصشٙ ػ٢ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ أُؾغٞة.

دسعخ ٓئ٣ٞخ  1دسعخ ٓئ٣ٞخ أٝ  ٣2.5ٞ اُضب٢ٗ: ص٣بدح دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ اُغ٤٘بس

 ٝآصشٙ ػ٢ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ أُؾغٞة. 

% آصشٙ ػ٢ِ طبك٠ اُؼبئذ 12اُغ٤٘بس٣ٞ اُضبُش: اٗخلبع أٝ اسرلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

 اُلذا٠ٗ أُؾغٞة.  

بئذ ُِلذإ اُٞاؽذ ٝهذ اعزخذّ اُجؾش ٜٓ٘ظ س٣ٌبسدٝ ؽ٤ش رْ اعزخذاّ طبك٠ اُؼ

ُٔؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ ٌَُ ٓؾبكظخ ًٔزـ٤ش ربثغ ٝٛٞ ٓ٘ؾذس ػ٠ِ 

أُزـ٤شاد أُغزوِخ، ٝهذ رْ اخز٤بس اُ٘ٔٞرط ؿ٤ش اُخط٠ ٖٓ اُذسعخ اُضب٤ٗخ ٝرُي لأٗٚ 

عَٜ اُزلغ٤ش
(1)

 . 

 بؼط انًصطهحاث انخاصت بانًُاخ :

عَ ك٢ دسعبد اُؾشاسح ٝأٗٔبؽ اُطوظ. ٣وظذ ثبُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ اُزؾٞلاد ؽ٣ِٞخ الأ

ٝهذ رٌٕٞ ٛزٙ اُزؾٞلاد ؽج٤ؼ٤خ كزؾذس ٖٓ خلاٍ اُزـ٤شاد ك٠ اُذٝسح اُشٔغ٤خ. ًٔب ٣ٌٖٔ 

 ٝاُز٣٢ٌٖٔ اُزؼج٤ش ػٜ٘ب ثٞطق إؽظبئ٢،  اُز٢إٔ رؼشف ثبػزجبسٛب ًَ أشٌبٍ اُزـ٤شاد 

خ ػٖ اُزلبػلاد ٣ٌٖٔ إٔ رغزٔش ُؼوٞد ؽ٣ِٞخ، ٝاُ٘برغخ ػٖ اُ٘شبؽ الإٗغب٢ٗ أٝ اُ٘برغ

اُذاخ٤ِخ ٌُٔٞٗبد اُ٘ظبّ أُ٘بخ٢. ٖٝٓ أْٛ أُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ اسرلبع دسعخ ؽشاسح اُغٞ، 

ٝاخزلاف ٤ًٔبد ٝأٝهبد ٛطٍٞ الأٓطبس، ٝٓب ٣زجغ رُي ٖٓ رـ٤ش ك٠ اُذٝسح أُبئ٤خ 

ٝػ٤ِٔبرٜب أُخزِلخ
(12)

. 

أُ٘بؿ -
(1،)

 
(10)

  

كظلاً  ُٔذح ؽ٣ِٞخ هذ رٌٕٞ شٜشاً أٝٛٞ ٓزٞعؾ ؽبُخ اُغٞ أُزؼبهجخ ك٠ ٌٓبٕ ٓب 

 أٝع٘خ أٝ ع٘ٞاد ٓزؼذدح. 

ض٠ِ: - ُٔ  دسعبد اُؾشاسح اُ

٠ٛ دسعخ اُؾشاسح الأًضش ٓلائٔخ ٢ٌُ ٣وّٞ اُ٘جبد ثٞظبئلٚ, ٓٔب ٣ظؼت ٓؼٚ 

ض٢ِ ُغ٤ٔغ أُشاؽَ اُلغ٤ُٞٞع٤خ اُز٢ ٣ٔش ثٜب اُ٘جبد, ٝرُي  ُٓ رؾذ٣ذ دسعخ ؽشاسح 

ٝف أُ٘بعجخ ُٜب عٞاء ًبٗذ ك٤ض٣و٤خ أٝ ٤ًٔبئ٤خ, ُزٞهق ًَ ٓشؽِخ ػ٠ِ ػذد ٖٓ اُظش

ض٠ِ ٠ٛ  ُٔ ٝلا رٞعذ دسعخ ؽشاسح ٓ٘بعجخ ٝاؽذح ُغ٤ٔغ ٓشاؽَ ٗٔٞ اُ٘جبد. ٝاُذسعخ اُ

اُذسعخ اُز٠ ٣غزط٤غ اُ٘جبد ػ٘ذٛب إٔ ٣ضدٛش ٣ٝ٘ٔٞ أكؼَ ٗٔبءً, ٝلا ٣ٌٖٔ إٔ رٌٕٞ 

ض٠ِ ُلإٗ ُٔ جبد ٝاُ٘ٔٞ لا دسعخ ٝاؽذح ٌُٖٝ ٖٓ ػذح دسعبد, ُزُي كإٔ اُظشٝف اُ

 رزؾون ثذسعخ اُؾشاسح أُض٠ِ كوؾ ثَ ٣غت إٔ ٣زٞكش أُبء ٝأُٞاد اُـزائ٤خ أ٣ؼبً.



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 8 

  دسعبد اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ: -

٢ٛ اُذسعخ اُز٠ ٣زؾِٜٔب ًَ ٗجبد دٕٝ إٔ رظٜش ػ٤ِٚ أ١ أػشاع إطبثخ هذ 

رزغجت ك٢ اُوؼبء ػ٤ِٚ ٝرخزِق ثبخزلاف ٗٞع اُ٘جبد, ٝأ٣ؼًب ثبخزلاف ٓشاؽَ ٗٔٞ 

ُ٘جبد, كٜ٘بى أؽٞاس ٗجبر٤خ أهذس ٖٓ ؿ٤شٛب ػ٠ِ رؾَٔ اُؾشاسح ٝاُجشٝدح كزجِؾ ا

 أُوبٝٓخ ٜٗب٣زٜب اُوظُٟٞ ك٠ أؽٞاس اُغٌٕٞ ٝخبطخ اُجزٝس ٝاٌُشٝٓبد ٝؿ٤شٛب. 

 دسعبد اُؾشاسح اُظـشٟ: -

٣غزٔش ٗشبؽ ثؼغ اُ٘جبربد ػ٘ذ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٢ٛٝ اُذسعخ اُز٢ 

جبً, ٝرخزِق اُؾشاسح اُظـشٟ ثبخزلاف أٝهبد اُغ٘خ ٝاخزلاف ٣زغٔذ ػ٘ذٛب ا٤ُٔبٙ روش٣

الأؽٞاس أُزجب٣٘خ ُِ٘جبربد، ٣ٝشعغ عجت ٛزٙ الاخزلاكبد إ٢ُ ٤ًٔخ ا٤ُٔبٙ اُز٠ ٣ؾز٣ٜٞب 

 اُ٘جبد.

 اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ: -

٣غ٠ُٔ أُبء أُٞعٞد ثبُٜٞاء ػ٠ِ شٌَ ثخبس ثبُشؽٞثخ اُغ٣ٞخ      
(2)

, ٠ٛٝ ٖٓ أْٛ 

زأص٤ش أُجبشش ػ٠ِ شذح اُ٘زؼ, ٝرٔضَ اُشؽٞثخ اُؼبَٓ اُخبسع٢ اُزٟ اُؼٞآَ راد اُ

٣زؾٌْ ك٠ كوذ أُبء ٖٓ أُغٔٞع اُخؼش١, ٝروبط اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثبُؼلاهخ ث٤ٖ ٤ًٔخ 

ثخبس أُبء أُٞعٞدح ك٠ اُـلاف اُغ١ٞ ػ٘ذ ؽشاسح ٝػـؾ ٓؼ٤ٖ، ٤ًٔٝخ رشجغ 

 اُٜٞاء ثجخبس أُبء ك٢ رِي اُظشٝف.

 ُت ويُاقشخها:انُخائح انبحث

 ( يحصىل فىل انصىَا  :1 

 اٝلا:رطٞس ثؼغ أُزـ٤شاد الإهزظبد٣خ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ك٠ ٓظش :

رٜزْ اُذساعخ ثؼشع ٝرؾ٤َِ ثؼغ أُزـ٤شاد الاهزظبد٣خ أُشرجطخ ثٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب 

ٝاُز٢ رشَٔ ًلا ٖٓ  طبك٠ ػبئذ ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ، ٝاُزـ٤ش أُ٘بخ٢ ٝاُز١ ٣زٔضَ ك٠ 

 ّ(.0200-0211اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٝاُظـشٟ، ٝٗغجخ اُشؽٞثخ ُِلزشح )

 حطىر صافً انؼائذ انفذاًَ: -1

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ 1رش٤ش ث٤بٗبد اُٞاسدح ثغذٍٝ )

ع٤٘ٚ ُِلذإ. ٝهذ رج٤ٖ  2225ّ( ثِؾ ؽٞا٠ُ 0200 -0211كٍٞ اُظ٣ٞب خلاٍ اُلزشح )

، 0200ع٤٘ٚ ػبّ  11112ؽذ٣ٖ ثِؾ أػلاٛٔب ؽٞا٢ُ إٔ ٛزا أُزٞعؾ ٣وغ ث٤ٖ 

، ثض٣بدح ٝٗوض ػٖ رُي أُزٞعؾ ثِـذ 0211ع٤٘ٚ ػبّ  1251ٝأدٗبٛٔب ؽٞا٢ُ 

ع٤٘ٚ ُِلذإ, ٝثؾغبة ٓؼذٍ رـ٤ش طبك٠ ػبئذ كٍٞ اُظ٣ٞب  9752، 7105ؽٞا٢ُ 

اُغ١ٞ٘ ػٖ ثذا٣خ كزشح اُذساعخ رج٤ٖ إٔ ٓؼذلاد اُزـ٤ش ًبٗذ ٓٞعجخ خلاٍ كزشح 
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عخ, ٓٔب ٣ذٍ ػ٢ِ ٝعٞد طبك٢ ػبئذ ٓشرلغ ُِٔؾظٍٞ خلاٍ كزشح اُذساعخ. ًٔب اُذسا

 . 0202أُق ع٤٘ٚ ػبّ  505.52ثِؾ أػ٠ِ طبك٠ ػبئذ ُٔؾظٍٞ اُذساعخ ؽٞا٢ُ 

( حطىر صافً ػائذ يحصىل فىل انصىَا ودرخاث انحرارة انؼظًً وانصغري وانرطىبت 1خذول )

 (1111-1111انُطبُت خلال انفخرة )

 انطُىاث
 افً انؼائذص

 )خُُه/فذاٌ(

يؼذل 

 انخغُر

يخىضط 

درخاث 

انحرارة 

 انؼظًً

يؼذل 

انخغُر 

 انطُىٌ

يخىضط 

درخاث 

انحرارة 

 انصغري

يؼذل 

 انخغُر

يخىضط 

انرطىبت 

 انُطبُت

يؼذل 

انخغُر 

 انطُىٌ

2011 6=:; - 8:.57 - 76.77 - 7>.6< - 

2012 8<95 656.:6 8;.6= 8.86 76.>; 8.9> 7<.<9 (1.43) 

2013 8;76 >:.65 8:.7< 5.<6 76.9= 6.77 7=.=9 (1.13) 

2014 878; <9.8: 8:.:> 6.;8 76.=9 7.>7 7>.5; (0.38) 

2015 8697 ;>.7> 8:.:: 6.:6 76.=8 7.=< 7=.:: (2.12) 

2016 7:6; 8:.:; 8;.97 8.>> 77.87 :.6= 7<.66 (7.02) 

2017 8885 <>.97 8;.;9 9.;7 77.9 7.67 7;.=; (7.92) 

2018 876= <8.8= 8;.;> 9.<< 77.>; =.75 7=.88 (2.88) 

2019 87;= <;.5= 8;.6 8.5= 76.;= 7.6< 7> (0.58) 

2020 8979 =9.9= 8;.> :.8< 77.;9 ;.;> 7;.> (7.78) 

2021 65=:9 9=9.=6 8;.>= :.;5 78.9= 65.;: 7<.:8 (5.62) 

2022 66;65 :7:.:9 8:.>: 7.;: 77.8 :.5> 7>.:7 5.:6 

 - 28.22 - 22.18 - 36.11 - :=99 انًخىضط

 و.1112انًصذر: برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ 

European Unionis Earth Observation Programme 2024. 

.الأرقاو داخم الأقىاش ضانبت  

 ع٘خ الأعبط  -ع٘خ أُوبسٗخ                                       

 X 122=  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  ُغ١ٞ٘ٓؼذٍ اُزـ٤ش ا

 

 ع٘خ الأعبط                                              

 حطىر انحرارة انؼظًً: -1

( رج٤ٖ إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ثِؾ ؽٞا٢ُ 1ث٤بٗبد اُغذٍٝ ) ثبعزؼشاع

٣ٝوغ ٛزا أُزٞعؾ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ أػلاٛٔب ع٣ًٞ٘ب خلاٍ كزشح اُذساعخ،  5ّ 41.11
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, 0211ك٢ ػبّ  5ّ 45.20، ٝثِؾ أدٗبٛٔب ؽٞا٢ُ 0201ك٢ ػبّ  5ّ 41.92ؽٞا٠ُ 

(، 0200 -0211ٝثؾغبة ٓؼذٍ رـ٤ش اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ اُغ١ٞ٘ خلاٍ اُلزشح )

ع٘خ الأعبط، رج٤ٖ إٔ ٓؼذٍ اُزـ٤ش ك٢ ع٤ٔغ الأػٞاّ ؽووذ ٓؼذلاد  0211ٝاػزجبس 

 ُِؾشاسح اُؼظ٠ٔ.     اسرلبعذٍ ػ٢ِ ٓٞعجخ ٓٔب ٣

 حطىر انحرارة انصغري: -3

 00.12( إ٢ُ إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُظـشٟ اُغ١ٞ٘ ثِؾ ؽٞا٠ُ ٣1ش٤ش اُغذٍٝ )

(، ٣ٝوغ ٛزا أُزٞعؾ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ اُؾذ 0200 -0211، ٝرُي خلاٍ كزشح )5ّ

 5ّ 04.22، ٝثِؾ اُؾذ الأهظ٠ ؽٞا٠ُ 0211ك٢ ػبّ  5ّ 01.00الأد٠ٗ ُٜب ؽٞا٠ُ 

ٝثزوذ٣ش ٓؼذٍ اُزـ٤ش اُغ١ٞ٘ ُذسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ خلاٍ كزشح    ،0201ك٢ ػبّ 

اُذساعخ رج٤ٖ أٜٗب ؽووذ ٓؼذلاد ٓشرلؼخ ٓٔب ٣ؼٌظ إسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ 

 خلاٍ كزشح اُذساعخ .

 حطىر َطبت انرطىبت: -2

ثِؾ ؽٞا٢ُ ( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ 1رش٤ش اُج٤بٗبد اُٞاسدح ثبُغذٍٝ )  

(، ٝإٔ ٛزا أُزٞعؾ ٣وغ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ 0200 -0211% خلاٍ كزشح )02.00

% ك٢ ػبّ 01.21، ٝثِؾ أدٗبٛٔب ٗؾٞ 0200% ك٢ ػبّ 09.50أػلاٛٔب ٗؾٞ 

. ٝثزوذ٣ش ٓؼذٍ اُزـ٤ش اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ك٠ ٓظش خلاٍ ٗلظ اُلزشح، 0217

, 0215, 0212, 0214, 0210, 0211رج٤ٖ أٜٗب ؽووذ ٓؼذلاد عبُجخ أػٞاّ 

, ٓٔب ٣ؼٌظ اٗخلبع اُشؽٞثخ 0201, 0202, 0219, 0212, 0217, 0211

, ًٔب عغِذ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أػ٠ِ اسرلبع ُٜب 0200اُ٘غج٤خ خلاٍ ٛزٙ اُلزشح ػٖ ػبّ 

 0217% ػ٘ذ ٓوبسٗزٜب ثؼبّ 127ث٘غجخ اسرلبع ثِؾ ٗؾٞ  0200% ػبّ 09ٗؾٞ 

انًُاخ فٍ يحافظاث إَخاج يحصىل فىل انصىَا ثاَُا: قُاش الأثر الاقخصادٌ نخغُر 

 فً خًهىرَت يصر انؼربُت:

٣زأصش الإٗزبط اُضساػ٢ ثبُؼٞآَ اُل٤ض٣و٤خ ٝالاهزظبد٣خ، ٝرؼُزجش اُزـ٤شاد        

أُ٘بخ٤خ أؽذ اُؼٞآَ اُز٠ رؤصش ػ٠ِ هطبع اُضساػخ, ؽ٤ش إٔ اسرلبع دسعخ اُؾشاسح 

٠ُ اُغبئذ ك٠ ٓظش ٖٝٓ أُزٞهغ إٔ ٣ؤدٟ إ٠ُ إؽذاس رـ٤ش ك٠ اُزش٤ًت أُؾظٞ

٣زضآٖ ٓغ ٛزٙ اُزـ٤شاد ك٠ ٣ٝؾذس اٗخلبع ك٠ اُؼبئذ ٖٓ ثؼغ أُؾبط٤َ 

اُزش٤ًت أُؾظ٠ُٞ ٝاُؼبئذ أُزٞهغ ٖٓ أُؾبط٤َ ؽذٝس رـ٤شاد ك٠ اُطِت ػ٠ِ 

ا٤ُٔبٙ ُـشع اُضساػخ
(2)

 

 

 صافٍ انؼائذ انفذاًَ: -1
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ئذ اُلذا٠ٗ ك٢ ٓؾبكظبد إٗزبط ( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؼب٣0ش٤ُش عذٍٝ )

ع٤٘ٚ، ٝرج٤ٖ  2225(، ثِؾ ؽٞا٢ُ 0200 -0211ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب خلاٍ اُلزشح )

  .0211ع٤٘ٚ ػبّ  1251، ٝأدٗبٙ 0202ع٤٘ٚ ػبّ  11112أٗٚ ثِؾ أهظبٙ ؽٞا٢ُ 

     يخىضط انحرارة انؼظًٍ: -0

ّ 42.52( إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ ثِؾ ؽٞا٢ُ ٣0زؼؼ ٖٓ اُغذٍٝ سهْ )
5

 ،

47.21 ّ
5

 ،47.22 ّ
5

أص٘بء صساػخ ٝٗٔٞ ٝعٔغ ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ػ٢ِ اُزٞا٢ُ  

(. ٝثِؾ اُؾذ الأػ٠ِ أص٘بء صساػخ أُؾظٍٞ ك٢ ٓؾبكظخ 0200 -0211ُِلزشح )

ّ 45.29أع٤ٞؽ ؽٞا٢ُ 
5

ّ 40.20، ٝثِؾ أدٗبٙ ؽٞا٢ُ 
5

ك٢ ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ. أٓب ك٢  

ّ 41.51سعخ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ ؽٞا٢ُ كزشح اُ٘ٔٞ كوذ ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُذ
5

، ٝثِؾ 

ّ 42.21أهظبٙ ؽٞا٢ُ 
5

ّ 42.22ك٢ ٓؾبكظخ أع٤ٞؽ، ٝثِؾ أدٗبٙ ؽٞا٢ُ  
5

ك٢  

ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ، ث٤٘ٔب دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ أص٘بء اُؾظبد ثِؾ ٓزٞعطٜب اُغ١ٞ٘ 

ّ 47.22ؽٞا٢ُ 
5

ّ 42.22ثؾذ١ أهظ٢ ٝأد٢ٗ ؽٞا٢ُ  
5

 ،45.17 ّ
5

ك٢ ٓؾبكظخ  

ٓغ ٓلاؽظخ ص٣بدح دسعبد اُؾشاسح اُظـشٟ  ؾبكظخ اُذه٤ِٜخ ػ٢ِ اُزشر٤تأع٤ٞؽ ٝٓ

 اُغبثن رًشٛب. ٝاُؼظ٠ٔ ٝاُؾظبد ٝرُي خلاٍ اُلزشح

 يخىضط انحرارة انصغري: -4

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؾشاسح اُظـشٟ ثِؾ ٣0زؼؼ ٖٓ اُغذٍٝ سهْ )

ٔٞ ٝاُؾظبد ك٢ كزشاد اُضساػخ ٝاُ٘ 5ّ 02.24، 5ّ 00.79، 5ّ 19.22ؽٞا٢ُ 

ُِضساػخ ك٢ ٓؾبكظخ أع٤ٞؽ  5ّ 02.15خلاٍ كزشح اُذساعخ,  ٝثِؾ أهظبٙ ؽٞا٢ُ 

ك٢ ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ,  أٓب ك٢ كزشح اُ٘ٔٞ كوذ ثِؾ  5ّ 17.0ث٤٘ٔب ثِؾ أدٗبٙ ؽٞا٢ُ 

ٝثِؾ أهظبٙ ٝأدٗبٙ  5ّ 00.79أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُذسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ؽٞا٢ُ 

ؾبكظز٢ أع٤ٞؽ, اُذه٤ِٜخ ػ٢ِ اُزشر٤ت، ث٤٘ٔب ك٢ ٓ 5ّ 01.27، 5ّ 02.21ؽٞا٢ُ 

 5ّ 02.24دسعخ اُؾشاسح اُظـشح أص٘بء اُؾظبد كوذ ثِؾ ٓزٞعطٜب اُغ١ٞ٘ ؽٞا٢ُ 

ك٢ ٓؾبكظز٢ أع٤ٞؽ ٝاُذه٤ِٜخ  5ّ 00.57، 5ّ 05.70ثؾذ١ أهظ٢ ٝأد٢ٗ ؽٞا٢ُ 

 ػ٢ِ اُزشر٤ت 

 يخىضط َطبت انرطىبت: -2

( رج٤ٖ إٔ ٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 0اُج٤بٗبد اُٞاسدح ثبُغذٍٝ سهْ ) ثبعزؼشاع

% خلاٍ كزشاد صساػخ ٝٗٔٞ ٝؽظبد 47.41%، 44.10%، 02.79ثِؾ ٗؾٞ 

ُِشؽٞثخ أص٘بء كزشح  الأهظ٠. ٝثِؾ اُؾذ خلاٍ كزشح اُذساعخٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب 
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%، ٝثِؾ أدٗبٙ ك٢ أع٤ٞؽ ٗؾٞ 42.42صساػخ أُؾظٍٞ ك٢ ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ ٗؾٞ 

ٔٞ كوذ ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ٗؾٞ %. أٓب ك٢ كزشح ا17.21ُ٘

% ك٢ ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ 02.09%، 41.42%، ٝثِؾ أهظبٙ ٝأدٗبٙ ٗؾٞ 44.10

ٝٓؾبكظخ أع٤ٞؽ ػ٢ِ اُزشر٤ت، ث٤٘ٔب ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء 

% ك٢ ٓؾبكظخ 00.91%، 22.21% ثؾذ١ أهظ٢ ٝأد٢ٗ ٗؾٞ 47.41اُؾظبد ٗؾٞ 

ٖٝٓ أُلاؽع إٗخلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ  ٝٓؾبكظخ أع٤ٞؽ ػ٢ِ اُزشر٤ت،اُذه٤ِٜخ 

 خلاٍ كزشح اُذساعخ.خلاٍ كزشاد صساػخ ٝٗٔٞ ٝؽظبد ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب 
 (1111-1111( يخىضط صافً انؼائذ انفذاًَ وانخغُراث انًُاخُت نًحصىل فىل انصىَا خلال انفخرة )1خذول )

 المحافظات
 السنوات و

 متوسط
 ائدالع صافى

 (جنٌه)

 % النسبٌة الرطوبة متوسط الصغرى الحرارة درجة متوسط العظمً الحرارة درجة متوسط

 الحصاد النمو الزراعة الحصاد النمو الزراعة الحصاد النمو الزراعة

 95.56 =8.;8 =85.8 >:.77 >76.5 7.>6 >;.:8 =.89 87.57 >.669: الدقهلٌـــــــة

 36.50 31.82 26.32 78.67 ;;.76 >5.=6 >>.;8 >5.;8 <;.88 :.;7=9 الشــــــرقٌة

 6>.<7 >8.;7 7:.77 7:.79 >78.8 7<.<6 87.>8 5<.;8 ::.89 7.6;98 المنٌا

 >=.86 <=.>7 >>.77 79.77 >=.77 88.<6 ;=.;8 ;<.;8 7:.89 9669.7  سوٌف بنً

 ;<.77 <7. 75 96.>6 7>.:7 ;=.79 :;.75 99.=8 ;5.=8 <=.:8 =.:955 أســـــــٌوط

 37.31 33.62 28.79 23.9 22.64 19.22 37.48 37.01 34.5 :=99 المتوسط

7566 6=:; 86.== 8;.58 8;.69 6<.> 76.>< 78.57 7;.79 7>.88 86.<= 

2012 8<95 88.;= 8<.69 8<.87 6=.>9 78 78.== 79.87 7<.> 7>.>; 

2013 8;76 89.== 8:.:9 8:.67 6=.=7 76.>: 78.6= 78.5= 85 .9= 88.85; 

2014 878; 88.7= 8;.67 8;.=7 6>.6= 77.76 78.:7 79.<9 7=.<> 88.>7 

2015 8697 88.5= 8:.89 8=.97 6=.99 76.=8 7:.7 7;.5= 7>.7; 85.7; 

2016 7:6; 88.=; 8<.;7 8;.:= 6>.5; 78.; 78.:9 78.:7 7<.99 87.5= 

2017 8885 89.6 8<.;7 8<.7 6=.> 78.78 79.77 77.== 7; .7> 86.>= 

2018 876=.9 8:.: 8<.67 8<.57 75.= 78.88 79.8= 79.7 7<.>7 88.7= 

2019 87;= 8:.=7 8<.7; 8<.7; 6>.9 78.:= 79 6>.=; 7=.8< 86 

2020 8979 89.7 8;.:8 8<.69 6=.;; 77.69 78.<= 79.5= 7=.=7 89.7; 

2021 65=:9 8;.79 8;.<7 8=.79 6>.>9 79.6; 7:.;9 77.:9 7=.9< 85.;9 

2022 66;65 33.1 35.65 36.9 18.4 22.47 23.98 24.98 29.52 34.04 

 32.21 28.55 23.88 24.03 22.79 19.04 37.01 36.56 34.13 :=99 المتوسط

 1112انًصذر:  برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ

European Unionis Earth Observation Programme 2024.  

 ػت شهر ياَى. فخرة انًُى لأشهر َىَُه وَىنُى. فخرة انحصاد شهر أغططصفخرة انسرا. 
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 ثانثا :يؼانى حقذَر ًَىرج رَكاردو نًحصىل فىل انصىَا :

( ٝاُخبص ثٔؼبُْ روذ٣ش ٗٔٞرط س٣ٌبسدٝ لأصش اُزـ٤شاد  ٣4زؼؼ ٖٓ عذٍٝ )   

 - 0211أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب خلاٍ اُلزشح )

% ٖٓ اُزـ٤شاد ك٠ أُزـ٤ش 74ّ( إٔ أُزـ٤شاد ٓٞػغ اُذساعخ رلغش ٗؾٞ 0200

اُزبثغ ، ًٔب إرؼؼ ٓؼ٣ٞ٘خ رأص٤ش ًَ أُزـ٤شاد ٓٞػغ اُذساعخ ثأعزض٘بء ٓزٞعؾ دسعخ 

اُؾشاسح اُظـشٟ خلاٍ كزشر٠ اُضساػخ ٝاُؾظبد ، ٝٓشثغ ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح  

ٝٓشثغ ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح  اُؼظ٠ٔ  اُظـشٟ خلاٍ كزشر٠ اُضساػخ ٝاُؾظبد ،

خلاٍ كزشر٠ اُ٘ٔٞ ٝاُؾظبد، ٝ ٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ خلاٍ كزشح اُؾظبد ، ًٔب 

٣زؼؼ ٖٓ اُغذٍٝ ٝعٞد ػلاهخ ػٌغ٤خ لأصش ًَ ٖٓ أُزـ٤شاد  أُ٘بخ٤خ الأر٤خ ػ٠ِ 

طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٠ٛٝ ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ 

ع٤٘ٚ ، ٝٓشثغ ٓزٞعؾ دسعخ  2012.2ٔغ ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ثؾٞا٢ُ أص٘بء ع

 129.95،  542.90اُؾشاسح اُظـشٟ أص٘بء اُ٘ٔٞ ٝاُؾظبد ُلٍٞ اُظ٣ٞب ثؾٞا٢ُ 

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ٝٓزٞعؾ  دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ اص٘بء اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ُلٍٞ 

ٓزٞعؾ دسعخ ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ٝٓشثغ 07114.2،12511.1اُظ٣ٞب ثؾٞا٢ُ    

ع٤٘ٚ 42.90،  24.22اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ اص٘بء كزشر٠ اُ٘ٔٞ ٝعٔغ أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ 

ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ٝٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء صساػخ أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ 

ع٤٘ٚ، ٝٓشثغ ٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ اص٘بء اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ُٔؾظٍٞ كٍٞ 1015.92

ا٢ُ ، ٝػشة ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح  ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُز52.7ٞ، 04.2اُظ٣ٞب ثؾٞا٢ُ 

اُظـشٟ ٓغ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ اص٘بء كزشر٠ اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب 

ؽ٤٘ٚ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ٝػشة ٓزٞعؾ  دسعخ  401.5،1204.5ثو٤ٔخ ثِـذ ٗؾٞ 

 400.0اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٓغ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء عٔغ أُؾظٍٞ ثو٤ٔخ ثِـذ ٗؾٞ 

ب عجن أٗٚ ًِٔب صادد أُزـ٤شاد اُغبثوخ إٗخلغ طبك٠ اُؼبئذ ع٤٘ٚ ، ٝٗغز٘زظ ٓٔ

ّ( ٝإٔ ٛزا 0200 -0211اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب خلاٍ كزشح اُذساعخ )

اُ٘ٔٞرط أُوذس خب٢ُ ٖٓ ٓشٌِخ الاسرجبؽ اُزار٢ ٖٓ اُذسعخ الأ٠ُٝ ٝرُي ٗظشا ُجِٞؽ 

 1.19ه٤ٔخ د٣شثٖ ٝارغٕٞ الإؽظبئ٤خ ٗؾٞ 
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خلال  ذَر ًَىرج رَكاردو ِثر انخغُراث انًُاخُت ػهً صافً ػائذ يحصىل فىل انصىَا( يؼانى حق3خذول )

 و(1111-1111انفخرة )

 انًخغُراث
فخرة 

 انسراػت
Coefficient Std. Error t-Statistic Prob. 

 يخىضط درخت انحرارة انصغري

 0.3886 0.862376 2707.25 2334.669 انسراػت

 0 10.58562 5400.452 57167.11 انًُى

 0.5644 0.57641- 7304.63 4210.444- انحصاد

 يربغ يخىضط درخت انحرارة انصغري

 0.1534 1.428365 59.24591 84.62476 انسراػت

 0 5.71201- 92.94857 530.9232- انًُى

 0.1145 1.57935- 120.2707 189.9498- انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 0 6.23775- 4434.836 27663.38- انسراػت

 0 4.09791- 4518.429 18516.13- انًُى

 0 4.512583 2851.939 12869.61 انحصاد

 يربغ يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 0 5.355202 52.02094 278.5826 انسراػت

 0.3806 0.87697- 49.99577 43.84471- انًُى

 0.2704 1.10256- 31.66925 34.91719- انحصاد

 انرطىبت انُطبُت يخىضط

 0.0009 3.34037- 1860.866 6215.982- انسراػت

 0.0675 1.829424 1710.641 3129.489 انًُى

 0.2706 1.102159 1275.875 1406.217 انحصاد

 يربغ يخىضط انرطىبت انُطبُت

 0.0152 2.42925- 9.798919 23.80398- انسراػت

 0 6.98384- 7.828311 54.67169- انًُى

 0.0001 3.984756 4.970669 19.8069 انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انصغري

 يخىضط انرطىبت انُطبُت×  

 0 10.6748- 30.11331 321.4549- انسراػت

 0 20.1585- 50.77074 1023.464- انًُى

 0 7.235102 52.88731 382.6451 انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 تيخىضط انرطىبت انُطبُ×  

 0 8.904962 44.43919 395.7293 انسراػت

 0 15.92828 39.94243 636.2144 انًُى

 0 9.10835- 35.37293 322.1891- انحصاد

 0 5.272318 81.29838 428.6309 انًىقغ  )انًحافظاث(

 0 23.5491 26.87936 226..631 انفخرة انسيُُت نهذراضت

Adjusted R-squared 0.73478 Akaike info criterion 17.65278 

S.E. of regression 1635.155 Schwarz criterion 17.73929 

S.D. dependent var 3175.091 Hannan-Quinn criter. 17.68489 

 
Durbin-Watson stat 1.961317 

 انًصذر: حطبج يٍ بُاَاث:

 ػٍ، أػذاد يخفرقت.وزارة انسرػت واضخصلاذ الأراظً، الإدارة انًركسَت نلاقخصاد انسرا -1 

 1112برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ - 1 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. ربيع بلال –د.احمد عبدالصادق ، ....محصولي للتغيرات المناخية على  الاقتصاديةتقدير الأثار  

 

 05 

 ابؼا :يحاكاة حأثُراث حغُر انًُاخ نًحصىل فىل انصىَا :ر

ُٝٔؾبًبح أصش رـ٤ش أُ٘بؿ            
(4 )

رْ اعزخذاّ أُؼبٓلاد أُوذسح ٖٓ اُ٘ٔٞرط 

ح ٝاُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ػ٠ِ ( ُو٤بط أصش اُزـ٤ش ك٠ دسعخ اُؾشاس4اُٞاسدح ثبُغذٍٝ )

طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ، ؽ٤ش رْ ؽغبة رأص٤ش ع٤٘بس٣ٞٛبد ص٣بدح 

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ٝدسعخ  1:  2.5ٝٗوض ًَ ٖٓ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ثؾٞا٠ُ

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ٝص٣بدح ٝاٗخلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ  1:  2.5اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ثؾٞا٢ُ 

ٕ ٓغزٟٞ رـ٤ش أُ٘بؿ ٣شرجؾ ٓغ ٓؼبػلخ صب٢ٗ أًغ٤ذ % ثبػزجبس أ12ثؾٞا٢ُ 

اٌُشثٕٞ 
(0)

. 

:  11( إٔ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٣زشاٝػ ٓذاٛب ٓب ث٤ٖ 1ٝهذ إرؼؼ ٖٓ شٌَ )     

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ُٜٝب رأص٤ش عِج٠ ػ٠ِ طبك٠ ػبئذ اُلذإ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب  40.4

دسعخ ٓئ٣ٞخ ،  04.9ٞا٠ُ ػ٘ذ دسعخ أػ٠ِ أٝ أهَ ٖٓ اُذسعخ اُؾشعخ ٝاُز٠ رجِؾ ؽ

دسعخ ٓئ٣ٞخ ٖٝٓ  22.1:  09.2ك٠ ؽ٤ٖ ٣زشاٝػ ٓذٟ دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٓب ث٤ٖ 

أُلاؽع إٔ رأص٤شٛب إ٣غبث٢ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب عٞاء 

ارغٜذ دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ إ٠ُ الاٗخلبع أٝ الاسرلبع ، ك٠ ؽ٤ٖ ٣زشاٝػ ٓذٟ 

%  ٖٝٓ أُلاؽع أ ٕ رأص٤شٛب عِج٢ ػ٠ِ 20.2% :12.0ب ث٤ٖ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ٓ

طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ك٠ ؽبُخ إرغبٙ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ا٠ُ 

 %.44.2الاسرلبع ػٖ اُذسعخ اُؾشعخ ٠ٛٝ أًجش ٖٓ 
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(: يذي حأثُر حطاضُت درخاث انحرارة انصغري وانؼظًً وانرطىبت 1شكم رقى )

 صافً ػائذ يحصىل فىل انصىَاانُطبُت ػهً 

 دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ -ا

 
 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ

 

  دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ -ة

 

 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ
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 اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ -ط

 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ

 خايطا : ضُُارَىهاث حأثُر انخغُر انًُاخٍ ػهً يحصىل فىل انصىَا فً يصر :

٤َ اُؾغبع٤خ ُغ٤٘بس٣ٞٛبد رأص٤ش دسعخ اُؾشاسح ( رؾ2ِرٞػغ ث٤بٗبد عذٍٝ )

اُظـشٟ ٝ اُؼظ٠ٔ ٝاُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ؽ٤ش رْ ػَٔ صلاس 

ع٤٘بس٣ٞٛبد ُو٤بط أصش اُزـ٤ش ك٠ أُ٘بؿ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ أُؾغٞة 

ّ( ًٝبٗذ 0200 - 0211ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ك٠ ٓؾبكظبد الإٗزبط خلاٍ اُلزشح )

 اُ٘زبئظ ػ٠ِ اُ٘ؾٞ اُزب٢ُ : 

اُغ٤٘بس٣ٞ الأٍٝ : رج٤ٖ ٖٓ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ ٝعٞد ػلاهخ ؽشد٣خ ث٤ٖ إٗخلبع  -

دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٝطبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب أٟ إٔ ٗوض دسعخ 

دسعخ ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ إ٠ُ إٗخلبع  طبك٠ ػبئذ  1:  2.5اُؾشاسح اُظـشٟ ؽٞا٠ُ 

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت . 02.9، % 12.9أُؾظٍٞ  ث٘ؾٞ 

اُغ٤٘بس٣ٞ اُضب٠ٗ : رٞػؼ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ إٔ ٛ٘بى ػلاهخ ػٌغ٤خ ث٤ٖ ص٣بدح  -

دسعخ ٓئ٣ٞخ ٝطبك٠ ػبئذ ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٓٔب  1:  2.5دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ 

 دسعخ ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ  1:  ٣2.5ؼ٠٘ إٔ إسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ 

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت. 59.2% ،  42.2ٗؾٞ لإٗخلبع طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ 
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( ححهُم انحطاضُت نطُُارَىهاث حأثُر درخاث انحرارة انصغري وانؼظًً وانرطىبت انُطبُت ػهً 2خذول )

 و(1111 - 1111) يخىضط صافً ػائذ يحصىل فىل انصىَا خلال انفخرة

 
 المحافظات

 واتوالسن

 صافى
 العائد
 الحالً

 صافى
 العائد

 المحسوب

 الثالث السٌنارٌو الثانً السٌنارٌو لاولا السٌنارٌو

 درجة انخفاض
 الحرارة

 درجة.:الصغرى

 درجة انخفاض
 الحرارة

 درجة6الصغرى

 درجة ارتفاع
 الحرارة

 درجة.:العظمى

 درجة ارتفاع
 الحرارة
 العظمى

 درجة6

 نقص
 الرطوبة

 %65النسبٌة

 زٌادة
 الرطوبة

 %65النسبٌة

 2272.0 6608.1 6533.7 5751.9 8867.7 7127.9 5069.9 5114.7 الدقهلٌة

 5183.8 3523.4 3638.0 4174.4 4704.6 4916.7 4810.7 4826.5 الشرقٌة

 3547.2 5083.1 962.2 2750.4 2191.2 3573.8 4638.4 4362.1 المنٌا

 بنى
 سوٌف

4114.2 3789.9 2925.6 1743.2 2139.1 588.2 2412.2 4470.8 

 3568.1 4276.4 2619.9- 697.9 1560.7- 1436.5 4115.5 4005.8 أسٌوط

2011 1856.4 2987.1 2850.9 2396.7 1824.1 761.1 3668.5 1403.9 

2012 3740.0 2218.9 2012.8 1488.6 925.9 -267.1 2647.4 969.3 

2013 3621.0 3071.1 2665.9 1942.5 2296.2 1621.1 1208.4 4070.3 

2014 3236.0 2018.9 1119.3 -98.4 405.0 -1109.1 2478.1 780.1 

2015 3142.0 3837.2 4060.9 3966.4 3045.2 2353.1 4270.3 2503.9 

2016 2516.0 2738.2 1863.0 669.7 854.0 -930.2 2453.3 2325.2 

2017 3330.0 3641.8 2184.0 408.1 1326.5 -888.9 2033.2 4638.6 

2018 3218.4 3775.8 3285.1 2476.2 2553.6 1431.4 4122.8 2666.3 

2019 3268.0 5053.8 4227.5 3083.1 3403.9 1853.9 4534.4 4875.8 

2020 3424.0 5294.4 4444.8 3277.2 3853.4 2512.3 3908.2 5929.6 

2021 10854.0 9239.5 9565.4 9573.2 8188.7 7238.0 9848.6 7868.8 

2022 11610.0 9941.9 9673.6 9087.2 8556.1 7270.1 11394.3 7668.8 

 3808.4 4380.6 1820.5 3102.7 3189.2 3996.1 4484.9 4484.7 المتوسط

 معدل
 عن التغٌر

 المحسوب
% 

 
0.0 -10.9 -28.9 -30.8 -59.4 -2.3 -15.1 

 انًصذر: حطبج يٍ بُاَاث: 

 وزارة انسرػت واضخصلاذ الأراظٍ، الإدارة انًركسَت نلاقخصاد انسراػٍ، أػذاد يخفرقت. - 1
 1112برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ -0
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اُغ٤٘بس٣ٞ اُضبُش  : رٞػؼ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ إٔ ٛ٘بى ػلاهخ ؽشد٣خ ث٤ٖ ٗوض  -

% ٝطبك٠ ػبئذ اُلذإ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب أٟ إٔ ٗوض 12اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

خ ػٌغ٤خ % ، ٝإ ٛ٘بى ػلاه0.4أُزـ٤ش اُغبثن ٣ؤدٟ ا٠ُ ٗوض طبك٠ اُؼبئذ ثٔؼذٍ 

% ٝٓزٞعؾ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ اٟ إ ص٣بدح اُشؽٞثخ 12ث٤ٖ ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ

 %15.1% ٣ؤدٟ ا٠ُ اٗخلبع طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ثٔؼذٍ 12اُ٘غج٤خ 

 ٝهذ رج٤ٖ ٖٓ اُؼشع اُغبثن الأر٠ :       

الأصش اُغِج٠ لإٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ، ٝإسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ 

 % .12أٝ اسرلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ًزُي إٗخلبع ٝ

 انحانت

 َطبت انرطىبت% انحرارة انؼظًً انحرارة انصغري

اَخفاض 

انحرارة 

و1.0
0 

اَخفاض 

انحرارة 

و1
0 

ارحفاع  

انحرارة 

و1.0
0 

ارحفاع  

انحرارة 

و1
0 

اَخفاض 

11% 

ارحفاع 

11% 

 - - - - - - الأثر

ؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب أًضش ؽغبع٤خ ُغ٤ٔغ ٝثبُزب٢ُ كإٔ طبك٠ ػبئذ كذإ ٓ      

اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٓؾَ اُذساعخ عٞاء دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ أٝ اُؼظ٠ٔ أٝ ٗغجخ 

اُشؽٞثخ ، ٓٔب ٣ذٍ ػ٠ِ أ٤ٔٛخ صساػخ ٓؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ك٠ أُٞػذ أُ٘بعت 

داخَ ًَ ٓؾبكظخ ٝثٔب ٣زلائْ ٓغ اُزـ٤شاد أُغزٔشح ك٠ دسعبد اُؾشاسح ٝاُشؽٞثخ 

 زٟٞ عٜٔٞس٣خ ٓظش اُؼشث٤خ.ػ٠ِ ٓغ

 يحصىل دوار انشًص: -1

 :  دوار انشًص يصر فٍاولا:حطىر بؼط انًخغُراث الاقخصادَت نًحصىل 

رٜزْ اُذساعخ ثؼشع ٝرؾ٤َِ ثؼغ أُزـ٤شاد الاهزظبد٣خ أُشرجطخ ثٔؾظٍٞ دٝاس 

اُشٔظ ٝاُز٢ رشَٔ ًلا ٖٓ  طبك٠ ػبئذ ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ، ٝاُزـ٤ش أُ٘بخ٢ 

-٣0211زٔضَ ك٠ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٝاُظـشٟ، ٝٗغجخ اُشؽٞثخ ُِلزشح )ٝاُز١ 

0200.)ّ 

 حطىر صافً انؼائذ انفذاًَ: -1

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ 5رش٤ش اُج٤بٗبد اُٞاسدح ثغذٍٝ )

أُق ع٤٘ٚ ُِلذإ. ٝهذ  4.421( ثِؾ ؽٞا٠ُ 0200 -0211دٝاس اُشٔظ خلاٍ اُلزشح )

أُق ع٤٘ٚ ػبّ  2097ا أُزٞعؾ ٣وغ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ أػلاٛٔب ؽٞا٢ُ رج٤ٖ إٔ ٛز

، ثض٣بدح ٝٗوض ػٖ رُي 0211أُق ع٤٘ٚ ػبّ  1752، ٝأدٗبٛٔب ؽٞا٢ُ 0215

ع٤٘ٚ ُِلذإ. ٝثؾغبة ٓؼذٍ رـ٤ش طبك٠ ػبئذ  1590، 951أُزٞعؾ ثِـذ ؽٞا٢ُ 

 ٗذ ٓٞعجخدٝاس اُشٔظ اُغ١ٞ٘ ػٖ ثذا٣خ كزشح اُذساعخ رج٤ٖ إٔ ٓؼذلاد اُزـ٤ش ًب

خلاٍ كزشح اُذساعخ, ٓٔب ٣ذٍ ػ٢ِ ٝعٞد طبك٢ ػبئذ ٓشرلغ ُِٔؾظٍٞ خلاٍ كزشح 
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أُق ع٤٘ٚ ػبّ  122.92اُذساعخ. ًٔب ثِؾ أػ٠ِ طبك٠ ػبئذ ُٔؾظٍٞ اُذساعخ ؽٞا٢ُ 

                 .0200% ٓوبسٗخ ثؼبّ 121ث٘غجخ ص٣بدح ثِـذ ث٘ؾٞ  0215

 حطىر انحرارة انؼظًً: -1

(  رج٤ٖ إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ثِؾ ؽٞا٢ُ 5بٗبد عذٍٝ )ث٤ ثبعزؼشاع   

41.71 ّ
5

ٛزا أُزٞعؾ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ أػلاٛٔب  ع٣ًٞ٘ب خلاٍ كزشح اُذساعخ، ٣ٝوغ 

ّ 47.52ؽٞا٠ُ 
5

ّ 45.71،  ٝثِؾ أدٗبٛٔب ؽٞا٢ُ  0219ك٢ ػبّ  
5

, 0211ك٢ ػبّ  

(، 0200 -0211ٝثؾغبة ٓؼذٍ رـ٤ش اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ اُغ١ٞ٘ خلاٍ اُلزشح )

ع٘خ الأعبط، رج٤ٖ إٔ ٓؼذٍ اُزـ٤ش ك٢ ع٤ٔغ الأػٞاّ ؽووذ ٓؼذلاد  0211ٝإػزجبس 

ٓٞعجخ ٓٔب ٣ذٍ ػ٢ِ إسرلبع ُِؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٛزٙ الأػٞاّ,  ًٔب ثِؾ رغغ٤َ أػ٢ِ 

ّ 47.52دسعبد ُِؾشاسح اُؼظ٠ٔ ؽٞا٢ُ 
5

، ٝث٘غجخ اسرلبع رظَ إ٢ُ 0219ك٢ ػبّ  

 0200%، ٝرُي ثٔوبسٗزٜب ثؼبّ 122

 حطىر انحرارة انصغري: -3

 00.49( إ٢ُ إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُظـشٟ اُغ١ٞ٘ ثِؾ ؽٞا٠ُ ٣5ش٤ش عذٍٝ )     

ّ
5

(، ٣ٝوغ ٛزا أُزٞعؾ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ اُؾذ الأد٠ٗ 0200 -0211، ٝرُي خلاٍ كزشح )

ّ 01.15ُٜب ؽٞا٠ُ 
5

ّ 04.72، ٝثِؾ اُؾذ الأهظ٠ ؽٞا٠ُ 0214ك٢ ػبّ  
5

ك٢ ػبّ  

ٍ اُزـ٤ش اُغ١ٞ٘ ُذسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ خلاٍ كزشح اُذساعخ ٝثزوذ٣ش ٓؼذ, 0201

، ٓٔب ٣ؼٌظ اٗخلبع دسعخ اُؾشاسح 0214رج٤ٖ أٜٗب ؽووذ ٓؼذلاد عبُجخ ػبّ 

اُظـشٟ خلاٍ ٛزا اُؼبّ ٝاسرلبػٜب خلاٍ ثبه٠ الأػٞاّ. ًٔب ثِؾ أػ٢ِ رغغ٤َ 

ّ 01.15ُِؾشاسح اُظـشٟ ؽٞا٢ُ 
5

% 91، ٝث٘غجخ ص٣بدح رظَ إ٢ُ 0214ك٢ ػبّ  

 .0202ػ٘ذ ٓوبسٗزٜب ثؼبّ 

 حطىر َطبت انرطىبت: -2

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ ثِؾ ؽٞا٢ُ 5رش٤ش اُج٤بٗبد اُٞاسدح ثبُغذٍٝ)    

(، ٝإٔ ٛزا أُزٞعؾ ٣وغ ث٤ٖ ؽذ٣ٖ ثِؾ 0200 -0211% خلاٍ كزشح )42.52

% ك٢ ػبّ 44.45، ٝثِؾ أدٗبٛٔب ٗؾٞ 0202% ك٢ ػبّ 45.29أػلاٛٔب ٗؾٞ 

, ٝثزوذ٣ش ٓؼذٍ اُزـ٤ش اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ك٠ ٓظش خلاٍ ٗلظ اُلزشح، 0211

, 0215, 0212. 0214, 0210, 0211رج٤ٖ أٜٗب ؽووذ ٓؼذلاد عبُجخ أػٞاّ 

, ٓٔب ٣ؼٌظ اٗخلبع اُشؽٞثخ 0200, 0201, 0202, 0212, 0217, 0211

شؽٞثخ اُ٘غج٤خ ًٔب عغِذ اُ 0219اُ٘غج٤خ خلاٍ ٛزٙ الأػٞاّ, ٝاسرلبػٜب خلاٍ ػبّ 

% ػ٘ذ 92ث٘غجخ اسرلبع ثِؾ ٗؾٞ  0202% ػبّ 45.29أػ٠ِ اسرلبع ُٜب ٗؾٞ 

 .0211ٓوبسٗزٜب ثؼبّ 
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( حطىر صافً ػائذ يحصىل دوار انشًص ودرخاث انحرارة انؼظًً وانصغري وانرطىبت انُطبُت 0خذول )

 (1111-1111خلال انفخرة )

 السنوات
 العائد صافى

 (فدان/جنٌه)
 معدل
 التغٌر

 متوسط
 درجات
 الحرارة
 العظمى

 معدل
 التغٌر

 السنوي

 متوسط
 درجات
 الحرارة
 الصغرى

 معدل
 التغٌر

 متوسط
 الرطوبة
 النسبٌة

 معدل
 التغٌر

 السنوي

2011 6<:9 - 8:.<; - 76.=7 - 8:.9= - 

2012 8=7= 66=.79 8;.== 8.68 77.6= 6.;: 89.6= (3.66) 

2013 88;6 >6.;7 8;.6= 6.6< 76.;: (0.78) 8:.69 (0.96) 

2014 8=75 66<.<> 8;.:> 7.87 77.57 5.>7 89.<8 (2.11) 

2015 97>< 699.>= 8;.=6 7.>9 77.7< 7.5; 89.56 (4.14) 

2016 7;== :8.7: 8;.>6 8.77 77.8; 7.9< 88.8: (6.00) 

2017 87:5 =:.7> 8<.5; 8.;8 77.8 7.75 88.>: (4.31) 

2018 86:7 <>.<5 8<.6> 9.55 77.<9 9.77 89.>= (1.41) 

2019 85=7 <:.<6 8<.:9 9.>= 77.;6 8.;7 88.= (4.73) 

2020 85<9 <:.7; 8;.:: 7.76 77.9= 8.57 8:.9> 5.58 

2021 8;>5 665.8= 8;.> 8.6> 78.< =.;6 88.<6 (4.99) 

2022 96:7 68;.<7 8;.6> 6.75 77.:8 8.7: 8:.6: (0.93) 

 - 5:.34 - 22.39 - 36.71 - ;889 المتوسط
 1112انًصذر: برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ

European Unionis Earth Observation Programme 2024. 

 الأرقاو داخم الأقىاش ضانبت

ثاَُا: قُاش الأثر الاقخصادٌ نخغُر انًُاخ فٍ يحافظاث إَخاج يحصىل دوار انشًص 

 :فً خًهىرَت يصر انؼربُت

 انفذاًَ: صافً انؼائذ -1

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؼبئذ اُلذا٠ٗ ك٢ ٓؾبكظبد إٗزبط ٣1ش٤ُش عذٍٝ )

ع٤٘ٚ،  4421(، ثِؾ ؽٞا٢ُ 0200 -0211ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ اُلزشح )

ع٤٘ٚ ػبّ  1752، ٝأدٗبٙ  0215ع٤٘ٚ ػبّ  2097ٝرج٤ٖ أٗٚ ثِؾ أهظبٙ ؽٞا٢ُ 

0211 . 

 يخىضط انحرارة انؼظًٍ:     -1

ّ 41.21( إٔ ٓزٞعؾ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ ثِؾ ؽٞا٢ُ 1اُغذٍٝ سهْ ) ٣زؼؼ ٖٓ  
5

 ،

47.2 ّ
5

 ،45.79 ّ
5

أص٘بء صساػخ ٝٗٔٞ ٝعٔغ ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ػ٢ِ اُزٞا٢ُ  

(. ٝثِؾ اُؾذ الأػ٢ِ أص٘بء صساػخ أُؾظٍٞ ك٢ ٓؾبكظخ 0200 -0211ُِلزشح )

ّ 47.52اُجؾ٤شح ؽٞا٢ُ 
5

ّ 42.25، ٝثِؾ أدٗبٙ ؽٞا٢ُ 
5

اُششه٤خ. أٓب ك٢  ك٢ ٓؾبكظخ 
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ّ 44.27كزشح اُ٘ٔٞ كوذ ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُذسعخ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ ؽٞا٢ُ 
5

، ٝثِؾ 

ّ 49.79أهظبٙ ؽٞا٢ُ 
5

ّ 41.25ك٢ ٓؾبكظخ اُجؾ٤شح، ٝثِؾ أدٗبٙ ؽٞا٢ُ  
5

ك٢  

ٓؾبكظخ اُششه٤خ، ث٤٘ٔب دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٢ٔ أص٘بء اُؾظبد ثِؾ ٓزٞعطٜب اُغ١ٞ٘ 

ّ 45.29ؽٞا٢ُ 
5

ّ 47.52أهظ٢ ٝأد٢ٗ ؽٞا٢ُ ثؾذ١  
5

 ،45.27 ّ
5

ك٢ ٓؾبكظخ  

 اُجؾ٤شح ٝٓؾبكظخ ا٤ُ٘ٔب 
-1111( يخىضط صافً انؼائذ انفذاًَ وانخغُراث انًُاخُت نًحصىل دوار انشًص خلال انفخرة )6خذول )

1111) 

 المحافظات
 والسنوات

 متوسط
 صافى
 العائد

 (جنٌه)

 % النسبٌة الرطوبة متوسط لصغرىا الحرارة درجة متوسط العظمً الحرارة درجة متوسط

 الحصاد النمو الزراعة الحصاد النمو الزراعة الحصاد النمو الزراعة

 9; 7; 59.:: 76 ==.77 7<.<6 :.>8 <>.<8 =:.>8 47879 البحــــــــٌرة

 =:.;8 ;:.:8 ;;.>7 77 <>.77 >9.<6 6.:8 :9.;8 :=.89 41830 الشــــــرقٌة

 >6.;8 8<.87 =9.;7 <:.77 <.78 76 6.:8 =6.>8 ;6. :8 38320 الفـــــٌوم

 89.75 8>.=7 9>.78 8;.77 ;79.7 76.89 >5.:8 >7.>8 >:.:8 37640 المنٌـــــــــــا

 <9.>7 =77.8 <5.<6 :;.78 >:.:7 >77.9 ;6.;8 ;8.=8 >=.;8 35070 اسٌوط

 39.69 36.32 30.40 22.37 23.88 20.84 35.79 37.8 56.;8 ;889 المتوسط

7566 6<:9 89.6 8<.8> 89.>; 75.69 78.6; 77 87.9= 8;.79 8>.>9 

7567 8=7= 8;.86 8=.8: 8:.59 75.;> 79 76.9 85.7> 8:.7= 8>.9< 

7568 88;6 8:.<; 8;.;= 8:.8 75.:8 77.;< 76.87 7>.=76 8=.:7 95 

7569 8=75 8:.;< 8<.=; 8:.> 75.:8 78.7< 77.7; 85.=6 8<.59 8<.>9 

756: 97>< 89.:9 8=.99 8=.5= 6>.= 79.6; 78.99 87.8> 89.= 8;.87 

756; 7;== 8<.78 8<.89 8:.97 76.7; 78.;: 77 7=.:9 8;.<> 8=.6; 

756< 87:5 8;.97 8=.8> 8:.;; 75.<> 79.79 76.99 7>.9 8:.97 95.67 

756= 86:7 8<.8: 8=.89 8:.=9 76.=: 79.59 77.9; 7>.9= 8;.>9 96.97 

756> 85=7 8<.;< 8=.:9 8:.8 76.:6 78.=> 77.7; 7<.=6 8:.9: 97.: 

7575 85<9 8: 8<.:6 8;.>9 75.9= 78.>7 78.:= 85.58 8<.>9 96.:7 

7576 8;>5 8< 8=.79 89.> 76.<: 7:.<; 78.9; 7>.<; 89.<: 8=.:7 

7577 96:7 8:.5; 8;.;6 8;.5= 75.;: 78.;> 77.== 86.;: 8;.;= 8>.56 

 =:.<8 87.;8 85.7 77 >=.78 8=.75 =>.:8 6=.>8 56.;8 ;889 المتوسط

 1112انًصذر:   برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ 

European Unionis Earth Observation Programme 2024. - 1 

  فخرة انسراػت شهر ياَىو َىَُه. فخرة انًُى لأشهر وَىنُى واغططص. فخرة انحصاد شهر ضبخًبر. -

 يخىضط انحرارة انصغري: -3

( إ٢ُ إٔ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِؾشاسح اُظـشٟ ثِؾ 1رش٤ش ث٤بٗبد اُغذٍٝ سهْ )       

ّ 02.24ؽٞا٢ُ 
5

 ،04.27 ّ
5

 ،00 ّ
5

ك٢ كزشاد اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ٝاُؾظبد خلاٍ  

ّ 00.27كزشح اُذساعخ. ٝثِؾ أهظبٙ ؽٞا٢ُ 
5

ُِضساػخ ك٢ أع٤ٞؽ, ث٤٘ٔب ثِؾ أدٗبٙ  
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ّ 19.27ؽٞا٢ُ 
5

ك٢ ٓؾبكظخ اُششه٤خ. أٓب ك٢ كزشح اُ٘ٔٞ كوذ ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘  

ّ 04.27ُذسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ؽٞا٢ُ 
5

ّ 05.57ٝثِؾ أهظبٙ ٝأدٗبٙ ؽٞا٢ُ  
5

 ،

00.79 ّ
5

ك٢ ٓؾبكظز٢ أع٤ٞؽ, ٝاُششه٤خ ػ٢ِ اُزشر٤ت، ث٤٘ٔب دسعخ اُؾشاسح  

ّ 00اُظـشح أص٘بء اُؾظبد كوذ ثِؾ ٓزٞعطٜب اُغ١ٞ٘ ؽٞا٢ُ 
5

ؾذ١ أهظ٢ ٝأد٢ٗ ث 

ّ 04.15ؽٞا٢ُ 
5

 ،00 ّ
5

 ك٢ ٓؾبكظخ أع٤ٞؽ ٝٓؾبكظخ اُجؾ٤شح ػ٢ِ اُزشر٤ت. 

 يخىضط َطبت انرطىبت: -2

( رج٤ٖ إٔ ٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثِؾ 1رٞػؼ اُج٤بٗبد اُٞاسدح ثبُغذٍٝ سهْ )      

% خلاٍ كزشاد صساػخ ٝٗٔٞ ٝؽظبد ٓؾظٍٞ 49.19%، 41.40%، 42.22ٗؾٞ 

لاٍ كزشح اُذساعخ. ٝثِؾ اُؾذ الأهظ٠ ُِشؽٞثخ أص٘بء كزشح صساػخ دٝاس اُشٔظ خ

%، ٝثِؾ أدٗبٙ ك٢ أع٤ٞؽ ٗؾٞ 55.22أُؾظٍٞ ك٢ ٓؾبكظخ اُذه٤ِٜخ ٗؾٞ 

%. أٓب ك٢ كزشح اُ٘ٔٞ كوذ ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ٗؾٞ 19.29

كظخ % ك٢ ٓؾبكظخ اُجؾ٤شح ٝٓؾب00.42%، 10%، ٝثِؾ أهظبٙ ٝأدٗبٙ ٗؾٞ 02.55

أع٤ٞؽ ػ٢ِ اُزشر٤ت، ث٤٘ٔب ثِؾ أُزٞعؾ اُغ١ٞ٘ ُِشؽٞثخ  اُ٘غج٤خ أص٘بء اُؾظبد ٗؾٞ 

% ك٢ ٓؾبكظخ اُجؾ٤شح ٝٓؾبكظخ 07.29%، 12% ثؾذ١ أهظ٢ ٝأد٢ٗ ٗؾٞ 49.52

أع٤ٞؽ ػ٢ِ اُزشر٤ت، ٖٝٓ أُلاؽع إٗخلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ خلاٍ كزشاد صساػخ 

 اُذساعخ.ٝٗٔٞ ٝؽظبد ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ كزشح 

 ثانثا: يؼانى حقذَر ًَىرج رَكاردو نًحصىل دوار انشًص :

( ٝاُخبص ثٔؼبُْ روذ٣ش ٗٔٞرط س٣ٌبسدٝ لأصش اُزـ٤شاد ٣7زؼؼ ٖٓ ث٤بٗبد عذٍٝ )    

 -0211أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ اُلزشح )

ٖٓ اُزـ٤شاد اُؾبدصخ ك٠ % 71ّ( إٔ أُزـ٤شاد ٓٞػغ اُذساعخ رلغش ؽٞا٠ُ 0200

أُزـ٤ش اُزبثغ ًٔب ارؼؼ ٓؼ٣ٞ٘خ رأص٤ش ًَ أُزـ٤شاد ٓٞػغ اُذساعخ ثبعزض٘بء ٓزٞعؾ 

دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ اص٘بء كزشح اُضساػخ ، ٝٓزٞعؾ  دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ اص٘بء 

كزشح اُضساػخ ،ٝٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء كزشح اُ٘ٔٞ أُؾظٍٞ ، ًٔب ٣زؼؼ ٖٓ 

ٍٝ ٝعٞد ػلاهخ ػٌغ٤خ لأصش ًَ ٖٓ أُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ا٥ر٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُغذ

اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ٠ٛٝ ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ اص٘بء كزشر٠ 

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت ، ٝٓشثغ  9994.7،  550.1اُضساػخ ٝعٔغ أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ 

ع٤٘ٚ ، 107.24ا٢ُ ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ أص٘بء ٗٔٞ أُؾظٍٞ ثؾٞ

ع٤٘ٚ ،  0919.9ٝٓزٞعؾ  دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ أص٘بء عٔغ أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ 

ٝٓشثغ ٓزٞعؾ  دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ أص٘بء كزشر٠ اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ُٔؾظٍٞ دٝاس 

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت ، ٝٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء  121.9،  04.9اُشٔظ  ثؾٞا٢ُ 
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 1074.9،  000.7،  112.5ٝعٔغ أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ  ع٤ٔغ كزشاد اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت ، ٝٓشثغ ٓزٞعؾ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء كزشر٠ اُ٘ٔٞ ٝاُؾظبد 

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت ، ٝػشة ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ  2.54،  0.49ثؾٞا٢ُ 

 74.1ٝٓزٞعؾ  اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء كزشر٠ اُضساػخ ٝاُ٘ٔٞ ثؾٞا٢ُ 

ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت ، ٝػشة ٓزٞعؾ دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٝٓزٞعؾ  75.5، 

ع٤٘ٚ ، ٝٗغز٘زظ ٓٔب  25.71اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ أص٘بء ٓشؽِخ عٔغ  أُؾظٍٞ ثؾٞا٢ُ 

عجن أٗٚ ًِٔب صادد أُزـ٤شاد اُغبثوخ ٓؾَ اُذساعخ إٗخلغ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ 

ٛزا اُ٘ٔٞرط  ّ( ٝأ0200ٕ-0211ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ كزشح اُذساعخ )

أُوذس خب٢ُ ٖٓ ٓشٌِخ الاسرجبؽ اُزار٢ ٖٓ اُذسعخ الأ٠ُٝ ٝرُي ٗظشا ُجِٞؽ ه٤ٔخ 

 . 0.12د٣شثٖ ٝارغٕٞ الإؽظبئ٤خ ٗؾٞ  

 رابؼا :يحاكاة حأثُراث حغُر انًُاخ نًحصىل دوار انشًص :

ُٝٔؾبًبح أصش رـ٤ش أُ٘بؿ رْ إعزخذاّ أُؼبٓلاد أُوذسح ٖٓ اُ٘ٔٞرط اُٞاسدح     

( ُو٤بط اصش اُزـ٤ش ك٠ دسعخ اُؾشاسح ٝاُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ 7ُغذٍٝ )ثب

اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ، ؽ٤ش رْ ؽغبة رأص٤ش ع٤٘بس٣ٞٛبد ص٣بدح ٝٗوض ًَ 

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ٝدسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ  1:  2.5ٖٓ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ثؾٞا٢ُ 

%  12ٗخلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثؾٞا٢ُ دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ٝص٣بدح ٝإ 1:  2.5ثؾٞا٢ُ 

 ثبػزجبس إٔ ٓغزٟٞ رـ٤ش أُ٘بؿ ٣شرجؾ ٓغ ٓؼبػلخ رأص٤ش ؿبص صب٠ٗ أًغ٤ذ اٌُشثٕٞ .

( إٔ دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٣زشاٝػ ٓذاٛب ٓب ث٤ٖ 0ٝهذ إرؼؼ ٖٓ شٌَ )

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ُٜٝب رأص٤ش عِج٠ ػ٠ِ طبك٠ ػبئذ اُلذإ ُٔؾظٍٞ  41.27:  11.2

 دسعخ ٓئ٣ٞخ ،ك٠ ؽ٤ٖ 02ذ اُذسعخ اُؾشعخ ٝاُز٠ رجِؾ اهَ ٖٓ دٝاس اُشٔظ ػ٘

دسعخ ٓئ٣ٞخ ، ٣ٌٕٝٞ ُٜب ٣21.4:41.1زشاٝػ ٓذٟ دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ٓب ث٤ٖ 

رأص٤ش عِج٠ ػ٠ِ طبك٠ ػبئذ اُلذإ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ػ٘ذ اُذسعخ اُؾشعخ ٝاُز٠  

خ ٓئ٣ٞخ ، ك٠ ؽ٤ٖ دسع 21.5دسعخ ٓئ٣ٞخ ٝأًضش ٖٓ  09.02رزشاٝػ ٓب ث٤ٖ اهَ ٖٓ 

% ٖٝٓ أُلاؽع إٔ رأص٤شٛب 19% :  12.0رشاٝػ ٓذٟ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ٓب ث٤ٖ 

 إ٣غبث٠ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ رؾذ رأص٤ش أُذٟ أُزًٞس .
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 خلال ( يؼانى حقذَر ًَىرج رَكاردو ِثر انخغُراث انًُاخُت ػهً صافً ػائذ يحصىل دوار انشًص7ذول )خ

 و(1111-1111انفخرة )

 انًخغُراث
فخرة 

 انسراػت
Coefficient Std. Error t-Statistic Prob. 

 يخىضط درخت انحرارة انصغري

 0.3757 0.88607- 623.6407 552.5864- انسراػت

 0 7.436528 1224.997 9109.724 انًُى

 0 9.44606- 1057.976 9993.705- انحصاد

 انصغرييربغ يخىضط درخت انحرارة 

 0.0002 3.763598 14.47783 54.48873 انسراػت

 0 5.80823- 21.87039 127.0282- انًُى

 0 5.548906 19.72267 109.4392 انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 0.1556 1.420698 513.6981 729.8101 انسراػت

 0 7.095501 700.3201 4969.121 انًُى

 0 5.71388- 511.0167 2919.887- انحصاد

 يربغ يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 0.0007 3.4029- 7.014947 23.87118- انسراػت

 0 9.56288- 10.65958 101.9363- انًُى

 0 9.326565 7.031586 65.58055 انحصاد

 يخىضط انرطىبت انُطبُت

 0 6.95761- 96.08702 668.5361- انسراػت

 0.2234 1.21797- 182.8126 222.6603- انًُى

 0 13.6058- 93.6358 1273.994- انحصاد

 يربغ يخىضط انرطىبت انُطبُت

 0 14.31951 0.450832 6.45569 انسراػت

 0.0003 3.64254- 0.658007 2.396815- انًُى

 0 8.43723- 0.536879 4.529777- انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انصغري

 يخىضط انرطىبت انُطبُت×  

 0 14.3328- 5.099911 73.09603- انسراػت

 0 11.174- 6.754238 75.47201- انًُى

 0 19.51455 6.868012 134.0261 انحصاد

 يخىضط درخت انحرارة انؼظًً

 يخىضط انرطىبت انُطبُت×  

 0 13.77509 3.766172 51.87934 انسراػت

 0 19.23924 3.135865 60.33166 انًُى

 0 14.7761- 3.09364 45.71185- انحصاد

Adjusted R-squared 0.709884 Akaike info criterion 15.37185 

S.E. of regression 522.7097 Schwarz criterion 15.45836 

S.D. dependent var 970.4527 Hannan-Quinn criter. 15.40395 

Durbin-Watson stat 2.184422   
 انًصذر: حطبج يٍ بُاَاث:

  سرػت واضخصلاذ الأراظً، الإدارة انًركسَت نلاقخصاد انسراػٍ، أػذاد يخفرقت.وزارة ان -1 

 .1112برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ  -1
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(: يذي حأثُر حطاضُت درخاث انحرارة انصغري وانؼظًً وانرطىبت 1شكم رقى )

 انُطبُت ػهً صافً ػائذ يحصىل دوار انشًص

 دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ -ا

 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ

 دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ -ة

 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ
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 اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ -ط

 

 طبك٠ اُؼبئذ ثبُغ٤٘ٚ

 خايطا :ضُُارَىهاث  حأثُر انخغُر انًُاخٍ ػهً يحصىل دوار انشًص فً يصر :

( رؾ٤َِ اُؾغبع٤خ ُغ٤٘بس٣ٞٛبد رأص٤ش دسعخ اُؾشاسح 2رٞػؼ ث٤بٗبد عذٍٝ )    

ٝاُؼظ٠ٔ ٝاُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُظـشٟ 

اُشٔظ ، ؽ٤ش رْ ػَٔ صلاس ع٤٘بس٣ٞٛبد ُو٤بط أصش اُزـ٤ش ك٠ أُ٘بؿ ػ٠ِ طبك٠ 

اُؼبئذ اُلذا٠ٗ أُؾغٞة ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ك٠ ٓؾبكظبد الإٗزبط خلاٍ اُلزشح 

 ّ( ًٝبٗذ اُ٘زبئظ ػ٠ِ اُ٘ؾٞ اُزب٢ُ: 0200 - 0211)

٘بس٣ٞ الاٍٝ : رج٤ٖ ٖٓ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ ٝعٞد ػلاهخ ؽشد٣خ ث٤ٖ إٗخلبع اُغ٤

دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ٝطبك٠ ػبئذ ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ أٟ إٔ ٗوض دسعخ 

دسعخ ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ إ٠ُ إٗخلبع طبك٠ ػبئذ  1:  2.5اُؾشاسح اُظـشٟ ؽٞا٠ُ 

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت . 5.2% ، 4أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 

رٞػؼ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ إٔ ٛ٘بى ػلاهخ ػٌغ٤خ ث٤ٖ ص٣بدح دسعخ اُغ٤٘بس٣ٞ اُضب٢ٗ : 

دسعخ ٓئ٣ٞخ ٝطبك٠ ػبئذ ٓؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ،ٓٔب  1:  2.5اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ 

دسعخ ٓئ٣ٞخ  ٣ؤدٟ لإٗخلبع  1:  ٣2.5ؼ٠٘ إ اسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ 

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت . 2.0%  ،  1.7طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 
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( ححهُم انحطاضُت نطُُارَىهاث حأثُر درخاث انحرارة انصغري وانؼظًً وانرطىبت انُطبُت ػهً 2خذول )

 و(1111 - 1111يخىضط صافً ػائذ يحصىل دوار انشًص خلال انفخرة )

انًحافظاث 

 وانطُىاث

صافً 

انؼائذ 

 انحانٍ

صافً 

انؼائذ 

 انًحطىب

 انطُُارَى انثانث انطُُارَى انثاٍَ انطُُارَى الأول

اَخفاض 

درخت 

انحرارة 

. 0انصغري

 درخت

اَخفاض درخت 

انحرارة 

 درخت1انصغري

ارحفاع 

درخت 

انحرارة 

. 0انؼظًً

 درخت

ارحفاع درخت 

انحرارة 

انؼظًً 

 درخت1

َقص 

انرطىبت 

 %11انُطبُت

زَادة 

انرطىبت 

 %11انُطبُت

 3259.7 4544.1 5295.1 4657.9 4416.6 4194.4 3990.6 3989.9 انبحُرة

 3179.9 3694.5 3499.9 3504.8 3342.1 3401.6 3479.6 3485.8 انشرقُت

 2786.8 3535.5 2909.3 3071.7 2875.2 3030.4 3204.0 3193.3 انفُىو

 2706.3 3473.5 2502.2 2830.2 2641.5 2875.6 3128.1 3136.7 انًُُا

 2899.0 2900.3 1811.8 2383.5 2546.4 2726.6 2925.1 2922.5 أضُىط

2011 1754.0 2352.6 2358.9 2383.7 2461.4 2540.1 2712.0 1913.8 

2012 3828.0 3140.8 3147.7 3173.1 2968.9 2766.9 3599.4 2594.3 

2013 3361.2 3324.2 3228.2 3150.7 3316.5 3278.8 3899.3 2644.2 

2014 3820.0 3602.1 3626.7 3669.8 3654.9 3677.7 3733.3 3393.0 

2015 4296.6 4109.3 4187.3 4283.7 4374.9 4610.3 4013.3 4151.1 

2016 2688.0 3042.6 3078.3 3132.6 2919.3 2766.0 3357.6 2641.3 

2017 3250.0 3398.3 3396.1 3412.4 3222.1 3015.9 4013.5 2691.6 

2018 3152.0 3317.8 3047.7 2796.1 3128.5 2909.1 3592.6 2944.2 

2019 3082.0 3150.1 2687.7 2243.8 2708.5 2236.8 3433.1 2709.7 

2020 3074.0 3001.3 2687.2 2391.6 3073.6 3115.9 3165.8 2722.0 

2021 3690.0 3755.0 3588.2 3439.8 3530.8 3276.6 3787.9 3619.0 

2022 4152.0 3951.8 3914.2 3895.1 4116.0 4250.0 4247.2 3572.0 

 2966.4 3629.6 3203.7 3289.6 3164.4 3245.7 3345.5 3345.7 انًخىضط

يؼذل 

انخغُر ػٍ 

 انًحطىب

% 

 
0.0 -3.0 -5.4 -1.7 -4.2 8.5 -11.3 

 انًصذر: حطبج يٍ بُاَاث: 

 وزارة انسرػت واضخصلاذ الأراظٍ، الأدراة انًركسَت نلاقخصاد انسراػٍ، أػذاد يخفرقت. -1

 1112برَايح يراقبت الارض انخابغ نلاححاد الأوروبٍ -1

 

 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. ربيع بلال –د.احمد عبدالصادق ، ....محصولي للتغيرات المناخية على  الاقتصاديةتقدير الأثار  

 

 29 

ُغ٤٘بس٣ٞ اُضبُش: رٞػؼ ٗزبئظ ٛزا اُغ٤٘بس٣ٞ إٔ ٛ٘بى ػلاهخ ػٌغ٤خ ث٤ٖ ٗوض ا

% ، ٝطبك٠ ػبئذ اُلذإ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ أٟ إٔ ٗوض  12اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

% ، ٝإٔ ٛ٘بى ػلاهخ  2.5أُزـ٤ش اُغبثن ٣ؤدٟ ا٠ُ ص٣بدح طبك٠ اُؼبئذ ثٔؼذٍ 

٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ أٟ إٔ ص٣بدح % ٝٓزٞعؾ طبك12ػٌغ٤خ ث٤ٖ ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

% ، ٝهذ رج٤ٖ  11.4% رؤدٟ ا٠ُ إٗخلبع طبك٠ اُؼبئذ ثٔؼذٍ 12اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

 ٖٓ اُؼشع اُغبثن الأر٠ :

الأصش اُغِج٠ لإٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ، ٝاسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ  -

 2%12ًٝزُي ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثٔؼذٍ 

 %12وض ٓؼذٍ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثٔؼذٍ الأصش الإ٣غبث٢ ُ٘ -

 انحانت

 َطبت انرطىبت% انحرارة انؼظًً انحرارة انصغري

اَخفاض 

انحرارة 

و1.0
0 

اَخفاض 

انحرارة 

و1
0 

ارحفاع 

انحرارة 

و1.0
0 

ارحفاع  

انحرارة 

و1
0 

إَخفاض 

11% 

إرحفاع 

11% 

 - + - - - - الأثر

ُشٔظ أًضش ؽغبع٤خ ُغ٤ٔغ ٝثبُزب٢ُ كإٔ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ دٝاس ا

اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٓؾَ اُذساعخ عٞاء دسعبد اُؾشاسح اُظـشٟ أٝ اُؼظ٠ٔ اٝ 

إسرلبع ٓؼذلاد اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ، ٓٔب ٣ذٍ ػ٠ِ أ٤ٔٛخ رـ٤٤ش ٓٞاػ٤ذ اُضساػخ 

ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ثٔب ٣لائْ اُظشٝف أُ٘بخ٤خ اُغذ٣ذح ، ًٝزُي صساػخ الأط٘بف 

أُلائٔخ ُِظشٝف أُ٘بخ٤خ اُؾذ٣ضخ ُض٣بدح طبك٠ ػبئذ اُلذإ   أُ٘بعجخ ك٠ أُ٘بؽن

 ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ػ٠ِ ٓغزٟٞ عٜٔٞس٣خ ٓظش اُؼشث٤خ 

 :انًهخص

أطجؾذ ظبٛشح اُزـ٤ش أُ٘بخ٢ ؽو٤وخ لاثذ ٖٓ اُزؼبَٓ ٓؼٜب ، ٝاثشص 

ٓلآؾٜب ظٜشد ك٠ اُغ٘ٞاد الأخ٤شح ٓزٔضِخ ك٠ اسرلبع دسعبد اُؾشاسح ٝرـ٤ش ك٠ 

اُؼبُْ , ٝك٤ؼبٗبد ك٠ غبهؾ الأٓطبس ، ثبلإػبكخ إ٠ُ علبف ك٠ ثؼغ ٓ٘بؽن ٓؼذٍ ر

، ٝأطجؼ اُؼبُْ ٜٓزٔب ثذسعخ ثبُـخ ثبُظبٛشح ٝاٗؼٌبعبرٜب ػ٠ِ الإهزظبد ٓ٘بؽن أخشٟ

ثظلخ ػبٓخ ٝػ٠ِ هطبع اُضساػخ ثظلخ خبطخ ، ٝٓذٟ رأص٤شٛب ػ٠ِ الأٖٓ اُـزائ٢ 

رٌٕٞ ٓظش إؽذٟ اُذٍٝ الأًضش رؼشسا ٖٓ ٓخزِق اُغِغ اُـزائ٤خ , ٖٝٓ أُزٞهغ إٔ 

ٖٓ ا٥صبس اُ٘بعٔخ ػٖ رـ٤ش أُ٘بؿ ٗز٤غخ أُخبؽش أُزٞهؼخ ػ٠ِ اُضساػخ ٝالأسع 

اُضساػ٤خ ٝإٓذاداد ا٤ُٔبٙ ٝالأٖٓ اُـزائ٢ , ٓٔب هذ ٣غجت ٓشبًَ ٝخغبئش ُلإٗزبط 

بد اُضساػ٢ ٝالاهزظبد اُو٢ٓٞ ، ٝثبُزب٢ُ كإٔ هطبع اُضساػخ ع٤ؼب٠ٗ ٖٓ رجؼبد روِج
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دسعبد اُؾشاسح ٝعوٞؽ الأٓطبس ٣ِٝؾن ثٚ خغبئش ًج٤شح ، ًٔب أًذد دساعبد 

الأهِٔخ رأص٤ش اُزـ٤ش أُ٘بخ٢ ػ٠ِ الإٗزبع٤خ اُلذا٤ٗخ ُٔؼظْ أُؾبط٤َ اُضساػ٤خ ثٔظش 

 ثغجت إسرلبع دسعبد اُؾشاسح .

ٝرزِخض ٓشٌِخ اُجؾش ك٠ روذ٣ش الأصبس اُغِج٤خ ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ 

ُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ ك٠ ٓظش ٗز٤غخ رأص٤ش إٗزبع٤زٜب ثئسرلبع ٓؾظ٢ُٞ كٍٞ ا

ٝإٗخلبع دسعخ اُؾشاسح ٝاُزـ٤ش ك٠ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ٓٔب ٣جشص أ٤ٔٛٚ دساعخ ٝروذ٣ش 

اُغ٤٘بس٣ٞٛبد أُزٞهؼخ ُؾغْ أصبس اُزـ٤ش أُ٘بخ٢ ٝاعب٤ُت اُزـِت ػ٤ِٜب أٝ اُؾذ ٜٓ٘ب 

ُوبئٔخ ػ٠ِ إٗزبع٤خ ٓزضا٣ذح ٝٓغزذ٣ٔخ ، ٝخبطخ ثزج٢٘ اعب٤ُت اُضساػخ اُز٤ًخ ٓ٘بخ٤ب ا

٠ِ اعب٤ُت اُز٤ٌق ٓغ رـ٤ش ٝص٣بدح اُذخَ ، ٝاُؾذ ٖٓ إٗجؼبصبد ؿبصاد اُذك٤ئخ ػلاٝح ػ

، ٝهذ اعزٜذف اُجؾش ا٠ُ ه٤بط الأصش الاهزظبد١ أُزٞهغ ُزـ٤ش أُ٘بؿ ػ٠ِ أُ٘بؿ

 ٓؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ ك٠ ٓظش ثبعزخذاّ ٜٓ٘ظ س٣ٌبسدٝ ٝرُي ٖٓ

خلاٍ دساعخ رطٞس ثؼغ أُزـ٤شاد الاهزظبد٣خ ُٔؾظ٢ُٞ اُذساعخ ، ٝٓؾبًبح 

رأص٤شاد رـ٤ش أُ٘بؿ ٝرُي ُِٞطٍٞ ا٠ُ ٓذٟ ؽغبع٤خ ٓؾظ٢ُٞ اُذساعخ ُِزـ٤شاد 

أُ٘بخ٤خ ، ٝالإعشاءاد اُز٠ رؼَٔ ػ٠ِ ٓٞاعٜخ رِي اُزوِجبد أُ٘بخ٤خ ٝأصشٛب اُغِج٠ 

٣ب ٝدٝاس اُشٔظ ، ٝهذ رٞطَ اُجؾش ػ٠ِ طبك٠ اُؼبئذ أُؾون ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظٞ

 ّ( ٠ٛٝ : 0200 -0211ُجؼغ اُ٘زبئظ أُٜٔخ خلاٍ اُلزشح )

ص٣بدح ٓزٞعؾ طبك٠ اُؼبئذ اُلذا٠ٗ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ اُز١ ثِؾ  -1

 اُق ع٤٘ٚ ػ٠ِ اُزشر٤ت .4.4،  2.5ؽٞا٠ُ 

بد اُؾشاسح رزثزة ٝػذّ اعزوشاس دسعبد اُؾشاسح اُظـشٟ ٝػذّ اعزوشاس دسع -0

اُظـشٟ ٝاُؼظ٠ٔ أص٘بء كزشاد صساػخ ٝٗٔٞ ٝؽظبد ٓؾظ٢ُٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ٝدٝاس 

 اُشٔظ خلاٍ كزشح اُذساعخ .

اٗخلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ خلاٍ كزشاد صساػخ ٝٗٔٞ ٝؽظبد ٓؾظٍٞ كٍٞ  -4

 اُظ٣ٞب ٝدٝاس اُشٔظ خلاٍ كزشح اُذساعخ

دسعخ  1:  2.5ا٠ُ إٔ ٗوض دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ؽٞ -2

% ػ٠ِ 02.9% ،  12.9ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ إ٠ُ اٗخلبع طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 

 اُزشر٤ت .
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دسعخ  1:  2.5إ اسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ُٔؾظٍٞ كٍٞ اُظ٣ٞب ؽٞا٠ُ  -5

% ػ٠ِ 59.2% ،  42.2ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ إ٠ُ اٗخلبع طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 

 اُزشر٤ت .

% ٣ؤدٟ ا٠ُ ٗوض طبك٠ ػبئذ كذإ كٍٞ اُظ٣ٞب 12غج٤خ إٔ ٗوض اُشؽٞثخ اُ٘ -1

% ٣ؤدٟ إ٠ُ اٗخلبع طبك٠ ػبئذ كذإ 12% ،إٔ ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 0.4ثٔؼذٍ 

 % .15.1كٍٞ اُظ٣ٞب ثٔؼذٍ 

دسعخ  1: 2.5إٔ ٗوض دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ؽٞا٠ُ  -7

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت .5.2,% 4ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ لإٗخلبع طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 

دسعخ  1:  2.5إ اسرلبع دسعخ اُؾشاسح اُؼظ٠ٔ ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ ؽٞا٠ُ  -2

 % ػ٠ِ اُزشر٤ت . 2.0% ،  1.7ٓئ٣ٞخ ٣ؤدٟ لإٗخلبع طبك٠ ػبئذ أُؾظٍٞ ث٘ؾٞ 

% ٣ؤدٟ ا٠ُ  ص٣بدح طبك٠ ػبئذ كذإ دٝاس اُشٔظ 12إٔ ٗوض اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ  -9

% ٣ؤدٟ ا٠ُ إٗخلبع طبك٠ ػبئذ 12ُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ % ، إٔ ص٣بدح ا 2.5ثٔؼذٍ 

 % .11.4كذإ دٝاس اُشٔظ ثٔؼذٍ 

الأصش اُغِج٠ لاٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ، ٝإسرلبع دسعخ اُؾشاسح  -12

% ثبُ٘غجخ ُٔؾظٍٞ كٍٞ 12اُؼظ٠ٔ ، ًٝزُي إٗخلبع أٝ اسرلبع اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ 

 اُظ٣ٞب خلاٍ كزشح اُذساعخ .

ج٠ لإٗخلبع دسعخ اُؾشاسح اُظـشٟ ، ٝاسرلبع دسعخ اُؾشاسح الأصش اُغِ --11

% ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ خلاٍ 12اُؼظ٠ٔ ًٝزُي ص٣بدح اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ ثٔؼذٍ 

 كزشح اُذساعخ .

% ُٔؾظٍٞ دٝاس اُشٔظ 12الأصش الإ٣غبث٢ ُ٘وض ٓؼذٍ اُشؽٞثخ اُ٘غج٤خ  -10

 خلاٍ كزشح اُذساعخ .

 ىصم انُها َىصً انباحث بًا َهً : واضخُادا إنً انُخائح انخٍ حى انخ

( رـ٤٤ش ٓٞاػ٤ذ اُضساػخ ثٔب ٣لائْ اُظشٝف اُغ٣ٞخ اُغذ٣ذح ، ًٝزُي صساػخ 1

الأط٘بف أُلائٔخ ؽغت اُظشٝف أُ٘بخ٤خ أُ٘بعجخ ُٜب ثٌَ ٓؾبكظخ ُض٣بدح اُؼبئذ 

 أُؾظ٠ُٞ أُؾون ٖٓ ٝؽذح ا٤ُٔبٙ ٌَُ ٓؾظٍٞ .

ظ٤ش ُزو٤َِ الاؽز٤بعبد أُبئ٤خ ٝاُغٔبد٣خ ٝ ( اعز٘جبؽ أط٘بف عذ٣ذح ٓٞعْ ٗٔٞٛب ه0

 اُؼٔبُخ اُلاصٓخ ُٜب.
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( اعز٘جبؽ أط٘بف عذ٣ذح ػب٤ُخ اُزؾَٔ ُِظشٝف أُ٘بخ٤خ اُغبئذح ثٌَ ٓؾبكظخ 4

 ٝأُزٔضِخ ك٠ إسرلبع دسعبد اُؾشاسح ٝأُِٞؽخ ٝاُغلبف ٖٓ أُؾبط٤َ أُخزِلخ .

ُٔجٌش ، ٝإسشبد اُضساع إ٠ُ ٤ًل٤خ ( رج٠٘ ٗظْ اُز٘جؤ ثبُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٝالإٗزاس ا2

 اُزؼبَٓ ٓغ اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٌٝٓبكؾخ اُزظؾش.

( ص٣بدح ٤ٓضا٤ٗخ اُجؾش اُؼ٢ِٔ ، ٝرٞك٤ش اُذػْ اٌُبَٓ ُِجؾٞس اُضساػ٤خ ك٠ ٓغبٍ 5

الأهِٔخ لاعز٘جبؽ  أط٘بف هبدسح ػ٠ِ خلغ اُؼشس اُ٘بعْ ػٖ اُزـ٤شاد  أُ٘بخ٤خ 

 اُؾبدصخ ٝأُغزوج٤ِخ .
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 :  انًراخغ

 اولا: انًراخغ انؼربُت:  

"آصبس اُزـ٤ش ك٢ ًًٞت الأسع ػ٠ِ اُ٘ظبّ اُج٤ئ٢  أؽٔذ اُجبعٞسٟ )دًزٞس(، -1

ٓشًض ثؾٞس ٝصاسح اُضساػخ ٝاعزظلاػ الأساػ٢، ُٔٞاسد الأسع ك٠ ٓظش", 

 ّ.0227اُظؾشاء، 

ؽٔذ١ اُظٞاُؾ٢ )دًزٞس(، "ٓششٝع اُزو٤٤ْ الاهزظبد١ ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ  -0

ّ ، أُشًض  0217-0211اُزوش٣ش اُغ١ٞ٘ الأٍٝ  –خ ػ٠ِ الإٗزبط اُضساػ٢" أُزٞهؼ

 اُوبٛشح. -اُو٢ٓٞ ُِجؾٞس

"روذ٣ش أصش اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ اعزٜلاى ٤ٓبٙ  ؽٔذ١ اُظٞاُؾ٢ )دًزٞس(، -4

اُش١ ك٠ اُضساػخ أُظش٣خ", ٓؤرٔش اهزظبد٣بد إداسح ٝرشش٤ذ اعزخذاّ ٤ٓبٙ اُش١ ك٠ 

 .0201ّٗٞكٔجش, ٗبدٟ اُضساػ٤٤ٖ, اُذه٢, اُوبٛشح،  4اُضساػخ أُظش٣خ, 

ؽٔذ١ اُظٞاُؾ٢ )دًزٞس(، "ا٥صبس الاهزظبد٣خ ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ الإٗزبط  -2

ٓؤرٔش اُضساػخ أُظش٣خ ٝاُزؾذ٣بد أُؾ٤ِخ ٝالإه٤ٔ٤ِخ  اُضساػ٢ أُظش١"،

 0200ّعجزٔجش, ٗبدٟ اُضساػ٤٤ٖ, اُذه٢, اُوبٛشح،  00-01ٝاُذ٤ُٝخ, 

عب٤ٓخ أُشطلبٟٝ )دًزٞس( ، اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٝأصشٛب ػ٠ِ هطبع اُضساػخ ك٠  -5

ٓظش ٤ًٝل٤خ ٓٞاعٜزٜب ٖٓ خلاٍ دساعبد الأهِٔخ ، ٓشًض اُجؾٞس اُضساػ٤خ ، ٓؼٜذ 

ثؾٞس الأساػ٢، هغْ ثؾٞس أُو٘٘بد أُبئ٤خ ، ٝؽذح ثؾٞس الأسطبد اُغ٣ٞخ 

 ّ .0222اُضساػ٤خ ، 

ٞاد)دًزٞس(، "ه٤بط الأصش الاهزظبد١ ُزـ٤ش أُ٘بؿ ػ٠ِ ع٤ذح ؽبٓذ ػبٓش ػجذ اُغ -1

ٓؾظٍٞ اُزسح اُشب٤ٓخ اُظ٤ل٢ ثبعزخذاّ ٜٓ٘ظ س٣ٌبسدٝ"، أُغِخ أُظش٣خ ُلاهزظبد 

 0210ّاُضساػ٢، أُغِذ اُضب٢ٗ ٝاُؼششٕٝ، اُؼذد اُضب٢ٗ، 

 أُزٞهؼخ أُ٘بخ٤خ ُِزـ٤شاد الاهزظبد١ سػب )دًزٞس( ٝاخشٕٝ ،الأصش محمد ش٤ٜشح -7

 أُغِذ – اُضساػ٢ ُلاهزظبد أُظش٣خ ٓظش, أُغِخ ك٠ اُخؼش ٓؾبط٤َ أْٛ ػ٠ِ

 )ة(٤ٗٞ٣0211ّٞ  – اُضب٢ٗ اُؼذد – ٝاُؼششٕٝ اُغبدط

ش٤ٔبء ؽ٠ِٔ طجبػ محمد، "ا٥صبس الاهزظبد٣خ أُؾزِٔخ ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ  -2

، سعبُخ الأٖٓ اُـزائ٢ ك٠ ٓظش"، هغْ الاهزظبد، ٤ًِخ اُضساػخ عبٓؼخ اُوبٛشح

 0200ّٓبعغز٤ش 

ػج٤ش كبسٝم شو٣ٞش )دًزٞس( ، اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ٝالأصبس أُزشرجخ ػ٤ِٜب ك٠  -9

عٜٔٞس٣خ ٓظش اُؼشث٤خ ، ٓغِظ اُٞصساء ، ٓشًض أُؼِٞٓبد ٝدػْ ارخبر اُوشاس ، 

 ّ .0227ٓشًض اُذساعبد أُغزوج٤ِخ ، 
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صبس أُغزوج٤ِخ ُِزـ٤شاد ػج٤ش كبسٝم شو٣ٞش )دًزٞس( ، ِٜٗخ محمد اُغجبػ٢ ، الأ-12

أُ٘بخ٤خ ، ؽبُخ ٓظش ، ٓغِظ اُٞصساء ، ٓشًض أُؼِٞٓبد ٝدػْ ارخبر اُوشاس ، 

 ّ .0227ٓشًض اُذساعبد أُغزوج٤ِخ ، ٤ٗٞ٣ٞ 

ػبدٍ محمد ػجذ اُٞٛبة طبُؼ  ) دًزٞس ( ع٤ٔش ٓؾٔٞد محمد طبُؼ) دًزٞس( ه٤بط -11

ٓؾظٍٞ ث٘غش اُغٌش ثبعزخذاّ  الأصش الاهزظبد١ أُزٞهغ ُِزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ

عجزٔجش  -, 4ٞ٤ُٞ٣, اُؼذد22ٗٔٞرط س٣ٌبسدٝ, ٓغِخ الإعٌ٘ذس٣خ ُِزجبدٍ اُؼ٢ِٔ, ٓغِذ 

0204ّ 

محمد محمد ػجذ اُؼض٣ض، "روذ٣شاد ٗٔبرط اُز٘جؤ ثأصش اُزـ٤شاد أُ٘بخ٤خ ػ٠ِ هطبع  -10

خ، عبٓؼٚ اُضساػخ ك٠ ٓظش"، سعبُخ دًزٞساٙ، هغْ الاهزظبد اُضساػ٢، ٤ًِخ اُضساػ

 0215ّاُل٤ّٞ، 

ٓغِظ اُٞصساء أُظش١، "َٛ رـ٤ش أُ٘بؿ ك٠ ٓظش خلاٍ اُؼشش٣ٖ ػبٓب  -14

أُبػ٤خ؟"، روش٣ش شٜش١ ٣ظذس ػٖ ٓشًض أُؼِٞٓبد ٝدػْ ارخبر اُوشاس. اُغ٘خ 

 0229ّ، ٓبسط 07اُضبُضخ، اُؼذد 

 1990ّٓ٘ظٔخ الأْٓ أُزؾذح. "ارلبه٤خ الأْٓ أُزؾذح ثشإٔ رـ٤ش أُ٘بؿ"،  -12

 ثاَُا :انًراخغ الاخُبُت

15- European Unionis Earth Observation Programme 2024.  

16-IPCC (Intergovernmental Panel on Climate Change), 

Impacts, Adaptations and Mitigation Of Climate Change: 

Scientific-Technical Analyses. Contribution Of Working Group 

II To The IPCC Second Assessment Report, Cambridge 

University Press, Cambridge, UK, 1996. 
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اٌّدٙش الاٌىزشٟٚٔ  (.0202)غبدح ػجذاٌشزّٓ  ،عٍطبْ ٚ بء ص٠بداعّ، ػجذاٌدجبس

١خ فٟ اٌّبعر ٚاٌّدٙش اٌؼٛئٟ فٟ اٌٛطف إٌغ١دٟ اٌذل١ك  ٌٍٍٛص اٌسٕى

اٌّسٍٟ اٌجبٌغ :  (Capra aegagrus hircus)ٚاٌّبػض  (Ovis aries)الأغٕبَ

، اٌّئعغخ اٌؼشث١خ ٌٍزشث١خ ٚاٌؼٍَٛ انًجهح انعرتُح نهعهىو انسراعُح .دساعخ ِمبسٔخ

 .42 -53، (02)7ِظش، ٚا٢داة، 
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انًجهر الانكرروٍَ انًاسح وانًجهر انضىئٍ فٍ انىصف انُسُجٍ انذلُك  نههىز 

انًحهٍ  (Capra aegagrus hircus)وانًاعس  (Ovis aries)كُح فٍ الأغُاوانحُ

 انثانغ : دراسح يمارَح

 انًسرخهص:

ً ِٓ الاغٕبَ 02 ِٓ اٌسٕى١خ اٌّؤخٛرحاٌٍٛص أخش٠ذ اٌذساعخ ػٍٝ      ٚاٌّبػض سأعب

شٙٛس، اٌغ١ٍّخ عش٠ش٠ب  ٚاٌّزثٛزخ فٟ اٌّدبصس اٌّس١ٍخ.  4-2اٌّس١ٍخ اٌجبٌغخ ثؼّش

 ث١ٓ اٌٍٛص٠خ اٌسفش داخً اٌدبٔجٟاٌجٍؼَٛ  خذاس خبٔجٟ ػٍٝ اٌسٕى١زبْ ٛصربْرمغ اٌٍ

دسعذ اٌٍٛص اٌسٕى١خ ٌلاغٕبَ  اٌجٍؼِٟٛ . اٌسٕىٟ ٚاٌمٛط اٌٍغبٟٔ اٌمٛط اٌسٕىٟ

 ٌٙزٖ اٌّخبؽٟ رج١ٓ اْ اٌغطر اٌّدٙش الإٌىزشٟٚٔ اٌّبعر ز١ث ثبعزخذاَ ٚاٌّبػض

 ٌٛزظذ ز١ث شجى١خشجى١خ ٚظٙبسح  , ظٙبسح غ١شاٌٍٛص ِغٍف ثٕٛػ١ٓ ِٓ اٌظٙبسح 

 اٌطجمخ ِخزٍفخ ٔسٛ ٚاؽٛاي ثؤشىبي ِّزذح ؽ٠ٛمبدزٛي   اٌٍّفب٠ٚخ الأعبع١خ الأٔغدخ

 ِٓ أ١ٌبف غشا٠ٚخ ِىْٛ ِٕزظُ وث١ف غ١ش ػبَ ثٕغ١ح اٌغ١ٕخ اٌّخبؽ١خ رسذ -اٌٍجبد٠خ

 غ١ش اٌغذ٠خ اٌمٕٛاد ٚفزسبد اٌّخبؽ١خ اٌغذ٠خ لأٔغدخاػبفخ اٌٝ اٚشجى١خ ِٚشٔخ 

ظٙشد اٌٍٛصربْ اٌسٕى١زبْ ِغ ٚخٛد الاٚػ١خ اٌذ٠ِٛخ ٚالاٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ . إٌّزظّخ 

ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ فٟ الأغٕبَ ٚاٌّبػض رسذ اٌّدٙش اٌؼٛئٟ ِغطبح ثظٙبسح غ١ش 

شجى١خ ِخزٍفخ اٌغّه , ِطجمخ زششف١خ ِزمشٔخ فٟ عطسٙب اٌّٛاخٗ ٌٍزد٠ٛف اٌفّٟ 

ْ فٟ خضئٙب اٌغفٍٟ اٌّٛاخٗ ٌٍٕغ١ح اٌٍّفبٚٞ   ٚاٌّس١طخ ثبٌٕغ١ح اٌؼبَ  ٚفبلذح  ٌٍزمش

شجى١خ  اٚ  ظٙبسح ٌززغ١ش ثؼذ٘ب اٌٝ ثؼغ اخضاء اٌط٠ٛمبد فٟ اعزّشد , ٚاٌزٟ

 ِغ ٚلذ ٌٛزع أخفبع وج١شفٟ اسرفبػٙب اٌٍّفب٠ٚخ ظٙبسح ٌّفب٠ٚخ ِشرجطخ ثبٌدش٠جبد

ٌخلا٠ب طف١ٓ ِٓ ا –اٌغ١ٍّخ اٌّغطبح ثظف  اٌخلا٠ب ِٓ فمؾ ؽجمز١ٓ أٚ ؽجمخ ٚخٛد

 ثٛخٛد اٌسٕى١ز١ٓ اٌٍٛصر١ٓ فٟ اٌّخبؽ١خ رسذ- اٌظفسخ اٌٍجبد٠خ ر١ّضد .اٌسششف١خ 

ِٕزظّخ شٍّذ ا١ٌبف غشا٠ٚخ ِٚشٔخ ِٛصػخ ثبردب٘بد  غ١ش وث١فخ ػبِخ أٔغدخ

ٌّفب٠ٚخ ا١ٌٚخ ٚثب٠ٛٔخ ِزغ١شح فٟ  ػم١ذاد فٟ رٕظ١ّّٙب ٌّفب٠ٚخ ٠زُ ٚأٔغدخ ِخزٍفخ ،

اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ راد إٌّزششح  اٌىث١فخ ٍّفب٠ٚخاٌ الأٔغدخ،  فؼلا ػٓ الطبس٘ب

 ثبلاػبفخ اٌٝ ٚخٛد الأغدخ اٌغذ٠خ ، ٚاٌجلاص١ِخ ٚاٌجٍؼ١ّخ  ٚالأٚسدح اٌجطب١ٔخ اٌؼب١ٌخ، 

  .ٚاٌذ١ٕ٘خ اٌؼؼ١ٍخ،

Abstract: 

The study was conducted on palatine tonsils taken from 

24 clinically healthy adult local sheep and goats, 4-6 months old, 

slaughtered in local abattoirs. The palatine tonsils are situated on 

either side of the lateral pharyngeal wall, inside the tonsillar 

fossa between the palatoglossal arch and the palatopharyngeal 
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arch.  The palatine tonsils were studied using a scanning electron 

microscope in both sheep and goats, where it was found that the 

mucosal surface of these tonsils was covered by two types of 

epithelium,  non-reticular  and  reticular epithelium, where the 

underlying lymphatic tissues around the crypts were 

distinguished to be  extending with various shapes and lengths 

towards the lamina propria-submucosal layer, which appeared 

rich in dense irregular connective tissue, composed of collagen, 

reticular and elastic fibers, with mucous glandular tissues, and 

openings of irregular glandular ducts, with presence of blood and 

lymphatic vessels. The right and left palatine tonsils of sheep and 

goats appeared, under light  microscope,  covering with non-

reticular epithelium of various thickness, , keratinized stratified 

squamous on its surface opposite the oral cavity and surrounding 

connective tissue and nonkeratinized from its lower part facing 

the lymphatic tissue, which continued in some parts of the crypts 

to change into reticular epithelium or lymphatic epithelium 

associated with lymphatic follicles, where we noticed a 

significant decrease in its height, with only one or two layers of 

healthy cells covered by 1-2 rows of squamous cells. The lamina 

propria-submucosal layer of palatine tonsils characterized by 

presence of dense, irregular connective tissue consisting of 

collagen and elastic fibers with different directions, and 

lymphatic tissues that organized into primary and secondary 

lymphoid nodules of varying diameters, further than diffuse 

dense lymphoid tissue including, lymphocytes, plasma cells, 

macrophages, and high endothelial veins, in addition to presence 

of the glandular, muscular, and adipose tissues.                                                                                                     

 

 :انًمذيح

رشثٝ الاغٕبَ ٚاٌّبػض اعبعآ لإٔزبج اٌٍسَٛ ٚاٌظٛف ٚاٌشؼش ٚاٌس١ٍت 

ٚاٌدٍٛد ثبلاػبفخ اٌٝ اعزؼّبي فؼلارٙب فٟ أزبج اٌغّبد، ٚفٟ اٌؼشاق ِٕز آلاف 
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اٌغ١ٕٓ رشثٝ الأغٕبَ ٚاٌّبػض فٟ ِٕطمخ ٚادٞ اٌشافذ٠ٓ اٌزٟ وبٔذ ِٙذ اٌسؼبساد 

 .( Al-Kass et al.,1993ٕز اٌمذَ اٌضساػخ ٚرشث١خ اٌس١ٛأبد )ز١ث اصد٘شد ف١ٙب ِ

 : زىْٛ اٌدٙبص اٌٍّفبٚٞ ِٓ الأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ ، اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ ٚالأٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ٠

الاػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ الا١ٌٚخ ٚرغّٝ  :الاػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ ٠ّىٓ رمغ١ّٙب اٌٝ لغ١ّٓ 

, اٌؼمذ  Bone marrowخبع اٌؼظُ ا٠ؼب الأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ اٌّشوض٠خ ٚرشًّ ٔ

اِب ،  Spleen، اٌطسبي  Thymus ، اٌغذح اٌظؼزش٠خ   Lymph nodes اٌٍّفب٠ٚخ

الأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ اٌثب٠ٛٔخ رغّٝ أ٠ؼًب الأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ اٌّس١ط١خ  ٚرشًّ الأٔغدخ 

  Mucosa associated lymphatic tissue اٌٍّفب٠ٚخ اٌّشرجطخ ثبٌغشبء اٌّخبؽٟ

(MALTِٕٙٚ،) اٌٍٛصب Tonsilsٟ٘ٚ اٌٍغب١ٔخ اٌٍٛص :أٛاع عزخ Tonsils 

Lingual, اٌسٕى١خ  اٌٍٛصPalatine  ٌٛٚٛصح اٌسٕه اٌشخSoft palet خ١ّؼٙب رمغ 

 رمغ فٟ  Tubular ٚالأٔجٛث١خ  Pharangeal اٌجٍؼ١ِٛخ اٌٍٛصحاٌفّٛٞ،  اٌجٍؼَٛ فٟ

اٌجٍؼَٛ  فٟ Paraepiglotesاٌّضِبس  غبٌٍْ اٌٍٛص اٌّدبٚسحٚ الأٔفٟ، اٌجٍؼَٛ

ً  اٌٍٛص خ١ّغ رشىً اٌسٕدشٞ,  رغّٝ اٌجٍؼَٛ، خذاس اٌٍّفب٠ٚخ فٟ الأٔغدخ ِٓ زٍمخ ِؼب

 ;Tenori and Pabst,2006)( . waldeyer’s ring)ص" شاٌذ٠ٚ زٍمخ"

Casteleyn et al.,2011; Fossum et al.,2017; Arambula et al., 

2021.) 

ٝ ػم١ذاد ٌّفب٠ٚخ ٚالأٔغدخ اٌٍّفب٠ٚخ رسزٛٞ ِؼظُ الأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ ػٍ

ب فٟ رٛف١ش ِٛالغ ٌٍخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ ٌٍزلاِظ ِغ  ًّ إٌّزششح ٚرٍؼت دٚسًا ِٙ

 Breugelmans et al اٌّغزؼذاد؛ ٌزؼض٠ض أزشبس ٚٔؼح اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ.)

.,2011 ) 

اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ ٠ّىٓ رظ١ٕفٙب اٌٝ ثلاثخ أٔٛاع سئ١غ١خ ػٍٝ أعبط ٚظبئفٙب 

( ٚاٌزٟ رشبسن فٟ T- lymphocytesٌّٕبػ١خ اٌٝ اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ اٌزبئ١خ )ا

 -B ،اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ اٌجبئ١خ  (Dono et al.,1996)الاعزدبثخ إٌّبػ١خ اٌخ٠ٍٛخ 

lymphocytes) ٚ٘زٖ ثذٚس٘ب رشبسن فٟ الاعزدبثخ إٌّبػ١خ اٌخٍط١خ )(Graeme 

et al.,1993) اٌفبسغخ  , ٚإٌٛع اٌثبٌث ٟ٘ اٌخلا٠بNull cells).)  

الاٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ اٌزٟ سافمذ اٌٍٛص اٌسٕى١خ ٟ٘ الاٚػ١خ اٌسٛي اٌٍٛص٠خ 

Peritonsillar lymphatic vessels   ٚ٘زٖ الاٚػ١خ رٕمً اٌٍّف اٌٝ اٌؼمذ اٌٍّفب٠ٚخ

 ( .Besoluk et al .,2006إٌّزششح زٛي اٌٍٛص)

رمبؽغ اٌجٍؼَٛ  رمغ ػٕذ رشاو١ت ٌّفب٠ٚخ ظٙبس٠خ اٌٍٛصربْ اٌسٕى١زبْ ّ٘ب

اٌّغزؼذاد  ِٓ ٌىً دائُ ثشىً ِؼشػخ ٘زٖ اٌزشاو١ت ٚرظً الأفٟ ٚاٌجٍؼَٛ اٌفّٟ ،

ز١ث رّزٍه ٚظبئف  . Kumar, 2008) (Timoney and   ٚاٌّجزٍؼخ اٌّغزٕشمخ

ِضدٚخخ فٟ وً ِٓ إٌّبػخ اٌخ٠ٍٛخ ٚاٌخٍط١خ , فزىبثش اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ اٌجبئ١خ ٚاٌزبئ١خ 
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 ,Zautner) ب ٚرسف١ض٘ب ٟ٘ ِٓ اٌٛظبئف اٌشئ١غ١خ ٌٍٛصر١ٓ اٌسٕى١ز١ٓٚرّب٠ض٘

2012)  . 

 اٌزشو١ت اٌفٛلٟ ٚاٌزٕظ١ُ إٌغ١دٟ  ٚطف اٌٝ اٌذساعخ اٌسب١ٌخ رٙذف

 اٌج١بٔبد ز١ث أْ ٚاٌّبػض اٌّسٍٟ اٌجبٌغ , اٌسٕى١ز١ٓ ِٚمبسٔزٙب ث١ٓ الأغٕبَ ٌٍٍٛصر١ٓ

ً  ِٛخٛدح اٌذل١مخ غ١ش اٌم١بع١خ ٚرٛع١غ  وبٍِخ ٌزٛف١ش ِؼٍِٛبد زبخخ نٕ٘ب ٚأْ رّبِب

ٚؽج١ؼخ إٌغ١ح اٌٍّفبٚٞ داخً  اٌجطبٔخ اٌظٙبس٠خ ػٓ ٔٛعاٌّؼشفخ اٌؼ١ٍّخ ٚاٌغش٠ش٠خ 

  دْٚ رضاي اٌٍّفب٠ٚخ لا اٌخلا٠ب ِٓ ِخزٍفخ ِدّٛػبد اٌٍٛصح ثبلاػبفخ اٌٝ ٚخٛد

  ٚرشخ١ض الاِشاع اٌجىز١ش٠خ إٌّبػ١خ اٌٛظ١فخرفغ١ش ٚ٘زا ٠ٍؼت دٚسا فٟ فُٙ 

 ٚالاٚساَ اٌغشؽب١ٔخ.

 انًىاد وطرائك انعًم

 انحُىاَاخ )عُُاخ انذراسح(:                    

سأعب ِٓ الأغٕبَ  ٚاٌّبػض 02رُ خّغ اٌٍٛصر١ٓ اٌسٕى١ز١ٓ)ا١ٌّٕٝ ٚ ا١ٌغشٜ( ِٓ      

ً  اٌغ١ٍّخ  02 خٌٚغب٠ 0205رشش٠ٓ اٌثبٟٔ 02علاٌخ ِس١ٍخ ٌٍفزشح ِٓ  ِٚٓ عش٠ش٠ب

 42 اٌٝ 22 ِٓ أٚصأُٙ ٚرشاٚزذأشٙش(  9-4ثبٌغخ ثؼّش ) , 0202وبْٔٛ اٌثبٟٔ/

, ز١ث رُ اخز اٌجششٞ ٌلاعزٙلان رثسٙب ثؼذرُ ششاإ٘ب ِٓ ِدضسح اٌّٛطً  وغُ ، 

اٌشأط ثؼذ غغٍٗ ثبٌّبء ِجبششح  ٚفزر اٌفه اٌغفٍٟ ٌٍٛطٛي اٌٝ اٌٍٛص اٌسٕى١خ . رُ 

( سإٚط ِٓ 7ّبػض , )ِٓ ا20ٌسأعب ِٓ الاغٕبَ ٚ  20رمغ١ُ اٌس١ٛأبد وبٌزبٌٟ ,

الاغٕبَ ٚػذد ِّبثً ِٓ اٌّبػض ٌٍذساعخ إٌغ١د١خ , اِب ٌذساعخ اٌّدٙش الاٌىزشٟٚٔ 

 ( ِٓ اٌّبػض.3(  سإٚط ِٓ الاغٕبَ ٚ )3اٌّبعر اعزخذِذ )

 study     Scanning Electronانًاسح الإنكرروٍَ انًجهردراسح 

Microscope: 

 ٚرثج١زٙب )اٌٍٛص اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ( شح اٌؼ١ٕبد ثؼذ اٌزثر ِجبش خّغ رُ        

( 7.2 )الاط ا١ٌٙذسٚخ١ٕٟ Glutaraldehyde وٍٛربساٌذ١٘ذ ِسٍٛي ًِ ِٓ 0,3فٟ 

عبػبد ٌٍز١١ّض  ثشىً أفؼً ث١ٓ  8-4 % ٌّذح22اٌفٛسِب١ٌٓ ًِ ِٓ  0,3ِغ 

 ثؼذ٘ب رُ اعزخذاَ ساثغ أٚوغ١ذ الأٚص١َِٛ  ،الأٔغدخ اٌؼبِخ ٚاٌّىٛٔبد اٌخ٠ٍٛخ 

Osmium tetroxide ِزؼبدي  فٛعفبد ِسٍٛي فٟ اٌشبًِ اٌغغ١ً ثؼذ Buffer 

Phosphate 03 ِِشر١ٓ الأٔغدخ غغً ثُ اػبدح)   7.2ا١ٌٙذسٚخ١ٕٟ )الاط ً راد 

الاخشاءاد فٟ  و١ٍخ اٌؼٍَٛ ثم١ذ  ٚرُ رٕف١ز , ًِ 03ِزؼبدي فٛعفبد ِسٍٛي ثبعزخذاَ

  52اٌىسٛي الاث١ٍٟ ِٓ رظبػذ٠خ بددسخ ثبعزخذاَ الأٔغدخ خبِؼخ اٌىٛفخ ز١ث خففذ

دلبئك، ثُ ٠ظفٝ اٌىسٛي ٠ٚؼبف اٌفٛعفبد اٌّزؼبدي  3رّش٠شاد وً رّش٠شح  %5 

دلبئك ، ثُ عٍغٍخ رّش٠شاد  3رّش٠شاد وً رّش٠شح  5% وسٛي 32ثؼذ٘ب الاعزّشاس

% ٌغست ِسٍٛي الأٚص١َِٛ , 222%، 92%، 73%، 72ِٓ اٌىسٛي الاث١ٍٟ 
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اٚ  ؽلاء٘ب ثبٌشػ رُ ثُ فٟ أبث١ت ، ذٚرثج اٌسشخخ، طخإٌم ٚردفف اٌؼ١ٕبد ػٕذ

-AL)الإٌىزشٟٚٔ اٌّبعر   اٌّدٙش ثبعزخذاَ الأٔغدخ فسض ز٘ت ,اخ١شأثشاٌ

hashemi ,2019) . 

 :  Histological studyانذراسح انُسُجُح 

ثؤثؼبد أخضاء ٚرمط١ؼٙب اٌٝ اٌٍٛص اٌسٕى١خ )ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ(  ِٓ رُ خّغ اٌؼ١ٕبد       

ثجزذ اٌؼ١ٕبد فٟ   ,ًِ  32 عؼخ اعطٛا١ٔخ أٔبث١ت فٟ ٚٚػؼٙب عٕزّزش2ِٕبعجخ رمش٠جب

 اٌّخضْ Buffered Neutral Formalin Solution ِسٍٛي اٌفٛسِب١ٌٓ اٌّزؼبدي 

 ) عبػخ ثؼذ٘ب ػٍِٛذ اٌؼ١ٕبد ثىسٛي أث١ٍٟ 70اٌغشفخ ٌّذح  زشاسح دسخخ فٟ

Ethyle alcohol )ٔىبصِزظبػذ اٌزشو١ض ٌغشع الا Dehydration   ِٓ اثزذاء

عبػبد ثُ  5% ثزّش٠شر١ٓ وً رّش٠شح 92عبػخ ثُ رشو١ض  02% ٌّذح 72رشو١ض 

اعزخذِذ ِبدح  .عبػبد ٌىً رّش٠شح 5ا٠ؼب ثزّش٠شر١ٓ ثّؼذي  % 222رشو١ض 

 . Clearing دلبئك ٌغشع اٌزش٠ٚك 3اٌضا١ٍ٠ٓ ثّؼذي رّش٠شر١ٓ وً رّش٠شح 

      (Culling et al.,1985)  ِ ُشسد اٌؼ١ٕبد فٟ شّغ اٌجشاف١ٓ إٌمٟ رٞ دسخخ ث

َ رّش٠شر١ٓ ٚخظظذ عبػخ ٚازذح ٌىً رّش٠شح داخً فشْ  42ْ-38الأظٙبس

َ. ثُ طجذ اٌؼ١ٕبد فٟ لٛاٌت شّؼ١خ ِؼٍّخ ثظٛسح  42ْوٙشثبئٟ ثذسخخ زشاسح 

لطؼذ  . ( Luna,1968 ; Culling et al ., 1985; Suvarna.,2019) ٚاػسخ

ٌٍسظٛي ػٍٝ   Rotary microtome خٙبص اٌّششاذ اٌذٚاسإٌّبرج ثبعزؼّبي 

١ِىش١ِٚزش ٚثجزذ ػٍٝ ششائر صخبخ١خ ثٛعبؽخ ؽجمخ  7-3ششائر ٔغ١د١خ ثغّه 

 .  (Luna, 1968) أِٚب ٠غّٝ لاطك ِب٠ش Egg albumin خف١فخ ِٓ صلاي اٌج١غ

Mayer's adhesive اعزؼٍّذ اٌٍّٛٔبد stains  إٌغ١د١خ الار١خ ٌج١بْ اٌزشاو١ت

 : إٌغ١د١خ اٌّخزٍفخ

 Harris Hematoxylin and ٍِْٛ ٘بسط ١ّ٘برٛوغ١ٍٓ ٚا٠ٛع١ٓ  -2

Eosinٌٍٍ َثٕٛػ١ٙب ٚر١ّٙذا لاخز اٌم١بعبد  ٛصٌّؼشفخ اٌج١ٕبْ إٌغ١دٟ اٌؼب

 اٌّدٙش٠خ. 

ٌٍزفش٠ك ث١ٓ   Masson's Trichrome stain ثٟ اٌظجغلاٍِْٛ ِبعْٛ ث -0

  .الا١ٌبف اٌغشا٠ٚخ ٚالا١ٌبف اٌؼؼ١ٍخ

ٌٍزفش٠ك ث١ٓ الا١ٌبف اٌغشا٠ٚخ ٚالا١ٌبف Van Gieson stain فبْ و١ضْٚ  ٍِْٛ -5

اٌّطبؽخ ٚاٌؼؼ١ٍخ إٌّزششح ػّٓ ِزٓ اٌٍٛص فٟ الاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّس١١ٍٓ             

(Bancroft and Gamble,2008) 

رُ ل١بط وً ِٓ اٌّزغ١شاد الار١خ ٌٚىلا اٌٍٛصر١ٓ اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚاا١ٌغشٜ            

  :د١ّغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخٌٚ
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 Keratinized stratified  عّه اٌظٙبسح اٌسششف١خ اٌّطجمخ اٌّزفشٔخ  -

squamous epithelium  اٌغ١ش شجى١خ(Non reticular epithelium  ٟف )

 اٌٍٛصح اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ٌلاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّس١١ٍٓ .

اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ  فٟ اٌٍٛص Reticular epithelium عّه اٌظٙبسح اٌشجى١خ -

 ٚا١ٌغشٜ ٌلاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّس١١ٍٓ .

 Primarey and Secondaryالطبس اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ الاثزذائ١خ ٚاٌثب٠ٛٔخ -

lymphoid follicles  . ٌٍٍٛص اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ٌٚد١ّغ ػ١ٕبد اٌذساعخ 

١ٓ فٟ اٌٍٛص اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ِٚلازظخ اٌفشق ث Crypt ػّك اٌط٠ٛك  -

 الاغٕبَ ٚاٌّبػض. 

  Microphotography: انرصىَر انضىئٍ انًجهرٌ

طٛسد اٌّمبؽغ إٌغ١د١خ ثبعزؼّبي وب١ِشا سل١ّخ ٌٍزظ٠ٛش ٔٛع 

AmScope  camera ز١ث رّذ ِؼب٠شح اٌىب١ِشا  ِضٚدح ثجشٔبِح رس١ًٍ اٌظٛس

اٌش١ئ١خ  AmScope  microscope  اٌؼٛئٟ  اٌّدٙش٠خ ػٍٝ ػذعبد اٌّدٙش

ٚاخزد اٌم١بعبد    Stage micrometer ثبلاعزؼبٔخ ثّغطشح ِٕظخ اٌّدٙشالاسثؼخ 

 ثؤعزخذاَ ٚزذح اٌم١بط ا١ٌّىش١ِٚزش . 

  analysis  : Statisticalانرحهُم الاحصائٍ  

 IBM Spssزٍٍذ اٌج١بٔبد اٌخبطخ ثبٌذساعخ ثبعزخذاَ ثشٔبِح )

V27,USA)  اخزجبسT- TEST اٌذساعخ فٟ سوخاٌّشب اٌج١بٔبد خ١ّغ ػٓ رُ اٌزؼج١ش 

الاخزلافبد الازظبئ١خ ث١ٓ ٌزسذ٠ذ (SE ± M) اٌّؼ١بسٞ اٌخطؤ اٌّزٛعؾ ٚأٔٙب  ػٍٝ

ِزغ١شاد اٌٍٛص ِٚمبسٔزٙب ث١ٓ الاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّس١١ٍٓ ٚدسعذ الاخزلافبد اٌّؼ٠ٕٛخ 

 2.23P≤ (Petrie  and Watsonفٟ خ١ّغ الاخزجبساد ػٕذ ِغزٜٛ ِؼ٠ٕٛخ 

,2013)  

 انُرائج وانًُالشح

 Palatine اٌسٕى١ز١ٓ  ث١ٕذ ٔزبئح اٌذساعخ اٌسب١ٌخ اْ اٌٍٛصر١ٓ

tonsils(ٜفٟ اا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغش ) ٓػٍٝاٌٍٛص٠خ  اٌسفش داخًلاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّس١١ٍ 

   palatolingual arch اٌٍغبٟٔ اٌمٛط اٌسٕىٟ ث١ٓ اٌدبٔجٟاٌجٍؼَٛ  خذاس خبٔجٟ

اِب١ِب فٟ الاغٕبَ ِمبسٔخ  ِزدٗ palatopharyngeal archاٌجٍؼِٟٛ اٌسٕىٟ ٚاٌمٛط

(. ٚ٘زا ٠زفك ِغ 2)اٌشىً اٌجٍؼِٟٛ اٌّخبؽٟ اٌغشبء فٟ اسرفبػبً  ٚشىٍذ ثبٌّبػض

دساعزُٙ لأٔٛاع اٌٍٛص اٌّٛخٛدح فٟ فٟ   (Cocquyt et al.,2005) ِبروشٖ

 اٌزد٠ٛف اٌفّٟ ٌلأغٕبَ .
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 :Scanning Electron Microscope  انًاسح الإنكرروٍَ انًجهر

ثؤعزخذاَ اٌّدٙش الاٌىزشٟٚٔ اٌّبعر اْ عطر اٌٍٛص  ٕذ ٔزبئح اٌذساعخث١

اٌسٕى١خ فٟ الاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّسٍٟ ِغطبح ثظٙبسح زششف١خ رّزذ اٌٝ ِزٓ اٌٍٛصح 

ٌزى٠ٛٓ ؽ٠ٛمبد ثؤشىبي ٚازدبَ ٚاردب٘بد ِخزٍفخ , ٠زخًٍ ٘زٖ اٌط٠ٛمبد خش٠جبد 

جخ اٌٛازذح رٍٛ الاخشح ز١ث رشجٗ ٌّفب٠ٚخ ِىزظخ ثبٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ اٌزٟ ظٙشد ِشر

فبوٙخ اٌزٛد ِغ أزشبس الاٚػ١خ اٌذ٠ِٛخ ٚالاٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ ثبلإػبفخ اٌٝ ٚخٛد 

ٟ٘ لٕٛاد اٌغذد الافشاص٠خ اٌزٟ ٚخذد رسذ ٚػّٓ  اٌضس رشجٗ طغ١شح فزسبد

فٟ (Palmer et al .,2009) ( ٚ٘زا ٠زفك ِغ  0. )اٌشىً ؽجمبد اٌخلا٠ب اٌظٙبس٠خ

غ١د١خ ٚإٌّبػ١خ ٚاٌزشو١ت اٌفٛلٟ ٌٍٍٛصح اٌسٕى١خ فٟ الاثمبس ٚ دساعزُٙ إٌ

Casteleyn et al .,2010) فٟ دساعزُٙ ثبعزخذاَ اٌّدٙش الاٌىزشٟٚٔ اٌّبعر )

(  ٚلازع Mahdy et al .,2023ٌظٙبسح اٌٍٛص اٌسٕى١خ فٟ الاغٕبَ , ٚفٟ اٌّبػض )

 طغ١شح ِٛصػخ بخجب٠ أٚ ٚخٛد ثمٛة Timoney, 2006) (Kumar andاٌؼبٌّبْ  

أٚ ِغزط١ٍخ ػٍٝ اٌظٙبسح اٌّغٍفخ ٌٍٛصح  ث١ؼب٠ٚخ فزسبد راد ِٕزظُ غ١ش ثشىً

  اٌسظبْ. اٌسٕى١خ  فٟ

 

 

 

 

حُث  Bb,Bوفٍ انًاعس Aa,A ( صىرج عُاَُح  ذىضح يىلع انهىز انحُكُح فٍ الاغُاو 1شكم )

   SP, انحُك انهٍُ HP, انحُك انصهة  T, انهساٌ  PTَشُر انسهى الاسىد انً انهىز انحُكُح 

 حب انهىزَىوَشُر راش انسهى الازرق انً فرحاخ انجُ
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    Light Microscopeانًجهر انضىئٍ 

 اٌٍٛصر١ٓ ثبعزخذاَ اٌّدٙش اٌؼٛئٟ اْإٌغ١د١خ ث١ٕذ ٔزبئح اٌذساعخ 

 Stratified  ِطجمخ ششف١خز اٌسٕى١ز١ٓ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ِغٍفز١ٓ ثظٙبسح

squamous epithelium اٌغشبء ِغ فٟ الاغٕبَ ٚاٌّبػض اٌّسٍٟ اٌجبٌغ ِزٛاطٍخ 

 Dellmann  and فٟ اٌس١ٛأبد الأ١ٌفخ  ٚ٘زا ٠زفك ِغ ِبروشٖ .ٌٍجٍؼَٛ  اٌّخبؽٟ

Eurell,1998)) ( ِٚغ Indo et al.,2018 )إٌغ١د١خ فٟ دساعزُٙ ٌٍّمبؽغ 

  (Belz and Heath, 1995)     , ٚفٟ اٌىلاةفٟ اٌّبػض  ثبٌٍٛص اٌسٕى١خ اٌخبطخ

(Velinova  et al., 2001) فٟ الاثمبس ٚ(Cocquyt et al., 2005 ; Raju et 

al., 2012)   َفٟ دساعزُٙ ٌٍٛص اٌسٕى١خ فٟ  الاغٕب.                         

صىرج تاسرخذاو انًجهر الانكرروٍَ انًاسح نهىزج انحُكُح انُسري فٍ  (2شكم) 

 و Eانظهارج انغُر انشثكُح ,  Lfَثاخ انهًفاوَح ( ذثٍُ انجر(a,b,c,d,e,fالاغُاو 

,الاوعُح  Bv انخلاَا انهًفاوَح) انسهى انثرذمانٍ(, الاوعُح انذيىَح, Crانطىَك 

 ,Bar = a: 10, b: 20, لُىاخ انىحذاخ الافرازَح) انسهى الازرق (  Lvانهًفاوَح 

c: 50, d: 100, e: 300, and f: 500µm. 
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ٟ اٌطجمخ ؽجمخ خ٠ٍٛخ ٚ٘ 22-20ىٛٔذ اٌظٙبسح اٌسششف١خ اٌّطجمخ ِٓ ر        

 لبػذ٠خ ث١ؼب٠ٚخ ٔٛاح راد ِىؼجخ ، اٌمبػذ٠خ اٌّىٛٔخ ِٓ طف ٚازذ ِٓ خلا٠ب

غ١ش  لبػذٞ ِغزٕذح ػٍٝ غشبء لبػذٞ ِزىبًِ ِٚزؼشج ِشىلا ثشٚصاد ٚعب٠زٛثلاصَ

اٌس١ّ١ٍخ  رغّٝ الأٚربد اٌّخبؽ١خ رسذ اٌٍجبد٠خ اٌظف١سخ ثبردبٖ الإطجغ ِٕزظّخ رشجٗ

 اٌشٛو١خ اٌزٟ رشاٚذ اٌطجمخ اٌطجمخ اٌمبػذ٠خ  اٌزٟ رخٍٍٙب إٌغ١ح اٌؼبَ ،رٍٟ

 ِزؼذدح خلا٠ب ِٓرزىْٛ ف١ٙب ث١ٓ ثّب١ٔخ اٌٝ ػششح طفٛف  اٌخلا٠ب طفٛفػذد

اٌطجمخ  فٟ ز١ٓ رىٛٔذِخزٍفخ  أشىبي راد لبػذ٠خ ٜٔٛ ِغ ِٕزظّخ اٌغطٛذ غ١ش

 ِغزذلخ اعزّش راد ٔٙب٠بد ٌٚىٓ ٔغج١بً  أطغش ٜٔٛ ػٍٝ رسزٛٞ خلا٠ب ِٓ اٌسج١ج١خ

 زششف١خ خلا٠ب رىٛٔذ ِٓاٌزٟ  اٌغطس١خ اٌطجمخ ٔسٛ اٌزٕبلض فٟ ُ ٚػذد إٌٜٛزد

 ا١ٌٙب رٛطً اٌزٟ إٌزبئح اٌّلازظبد ِغ ٘زٖ ( . ارفمذ5اٌشىً) ِشوض٠خ راد ٔٛاح

(Kumar and Kumar ,2005) ٟٚاٌّبػض  فCasteleyn et al., 2007)  )ٟف 

 .الأغٕبَ 

خزلاف ِٛلٙب ز١ذ فمذد اٌزمشْ فٟ ِٕبؽك اخزٍفذ دسخخ رمشْ اٌظٙبسح ثب           

رٛاخذ٘ب زٛي إٌغ١ح اٌٍّفبٚٞ ث١ّٕب ظٙشد اٌطجمخ اٌّزمشٔخ ٌٍظٙبسح ٚاػسخ فٟ 

الاخضاء اٌّٛاخٙخ ٌٍزد٠ٛف اٌفّٟ ٚاٌّس١طخ ثبٌٕغ١ح اٌؼبَ وْٛ ٘زٖ إٌّبؽك اوثش 

ِغ  ٚ٘زا لا ٠زٛافك (.2ػشػخ ٌّٛاخٙخ اٌّٛاد اٌذاخٍخ اٌٝ اٌزد٠ٛف اٌفّٟ )اٌشىً 

 ٚ الاغٕبَ اٌّبػض فٟ   (Kumar et al., 2006; Kumar et al., 2008) ِبروشٖ 

 ;Yang et al., 2011)  (2016 اٌدًّ فٟ ِزوٛس ٘ٛ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚوّب

Achaaban et al., . ز١ث اٌظٙبسح رىْٛ ِزمشٔخ فٟ اغٍت اخضاء٘ب 
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( و انًًُُ AL,ARنهىزج انحُكُح انًًُُ وانُسري فٍ الأغُاو )( صىرج يجهرَح 3شكم )

( ذىضح , سًك انظهارج انغُر شثكُح )انسهى رو انرأسٍُ الاخضر( BL,BRوانُسري فٍ انًاعس )

ش انسهى الأحًر(, انطثمح انشىكُح , انغشاء انماعذٌ )انسهى انثرذمانٍ( , انطثمح انماعذَح) رأ

)انمىش انًرتع الأسىد(, انطثمح انحثُثُح )انسهى الاتُض (, انطثمح انسطحُح )انمىش انًرتع 

,  Ltانهًفاوَح  ُسُجانالأزرق ( , انسهى الأسىد, انخلاَا انهًفاوَح انظهارَح )انسهى الاسىد( , 

 100 هًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ ,

 

, ذثٍُ  Bوفٍ انًاعس  Aنهىزج انحُكُح انًًُُ فٍ الأغُاو  ( صىرج يجهرَح4شكم) 

)  انمىش انًرتع الازرق( ,  انطثمح انسطحُح )انمىش انًرتع Eانظهارج انغُر شثكُح 

الأسىد( ,  انطثمح انحثُثُح )انسهى الأسىد ( , انطثمح انًرمرَح )انسهى انثرذمانٍ( , 

يهىٌ فاٌ كُسوٌ , ,  Cf  انغراوَح اف, الانُ Lp ذحد انًخاطُح  انصفُحح انهثادَح

100X 
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بسح اٌسششف١خ اٌّطجمخ ػّٓ إٌٛع اٌٛازذ اٌم١بط اٌّدٙشٞ رجب٠ٓ عّه اٌظٙ ثبعزخذاَ 

ٚث١ٓ إٌٛػ١ٓ )الاغٕبَ ٚاٌّبػض(ز١ث عّه اٌظٙبسح فٟ اٌٍٛصح ا١ٌّٕٝ اػٍٝ ِٓ 

عّىٙب فٟ اٌٍٛصح ا١ٌغشٜ ٚفٟ ولا إٌٛػ١ٓ وّب ظٙش اٌغّه ٌٕفظ اٌظٙبسح ػب١ٌب فٟ 

 Raju et)(. ٚ٘زا ٠زٛافك ِغ 2الاغٕبَ ِمبسٔخ ثبٌّبػض اٌّسٍٟ اٌجبٌغ خذٚي )

al.,2012) فٟ الأغٕبَ  اٌسٕى١خفٟ دساعزٗ ٌٍٍٛص.  
, سًك انظهارج انهًفاوَح انشثكُح, انًطثمح انحرشفُح سًك انظهارج( َثٍُ 1جذول رلى )

وعًك انطىَك نههىز انحُكُح فٍ الاغُاو وانًاعس  الطار انجرَثاخ الاترذائُح وانثاَىَح

 (µm)انًحهٍ تأسرخذاو وحذج انمُاش انًاَكرويُرر 

 

 

 

إٌّزظّخ فٟ ؽجمبرٙب  اٌّطجمخ اٌظٙبسح اٌسششف١خ ٛزع فٟ اٌذساعخ اٌسب١ٌخ رغ١شٌ     

ظٙبسح ٌّفب٠ٚخ اٚ  اٌٝ ِٕزظُ غ١ش ثشىً ٚفٟ ولا اٌٍٛصر١ٓ ٌلأغٕبَ ٚاٌّبػض 

غ١ش ِٕزظّخ ٔز١دخ اٌؼضٚ اٌّغزّش ِٓ اٌخلا٠ب   Reticular epitheliumشجى١خ

د اٌّّزذح ػّٓ ِٕبؽك رٛاخذ اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ , سافمذ ٘زٖ اٌظٙبسح اٌط٠ٛمب

 ,Kumar and Timoney)  ٌٛص اٌسظبْ فٟ ٚسد رٌه  وّب(   3اٌٍّفب٠ٚخ )اٌشىً 

2005a) ٚفٟ ٌٛص اٌّبػض.( Kumar and Kumar,2005)  

SEM±M    :ٌخطؤ اٌّؼ١بسٞاٌّزٛعؾ ٚا   

  رذي ػٍٝ ٚخٛد فشق ِؼٕٛٞ داي ازظبئ١ب ث١ٓ ولا إٌٛػ١ٓ )اٌظف اٌٛازذ ( ٌىً ِزغ١ش* : 
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اٌخلا٠ب  ث١ٕذ ٔزبئح اٌذساعخ اٌسب١ٌخ اْ اٌظٙبسح اٌشجى١خ ِىٛٔخ ِٓ شجىخ ِٓ

غشبء لبػذٞ ػ١ش ِزىبًِ ١ٌغّر ثّشٚس اٌّغزؼذاد اٌٝ اٌٍّفب٠ٚخ اٌّغزٕذح ػٍٝ 

 .Kumar et al) إٌّبؽك اٌؼ١ّمخ ٌٍٛطٛي اٌٝ اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ ٚ٘زا ٠زٛافك ِغ 

 فٟ دساعزٗ ٌٍٛص فٟ الاغٕبَ .(2008

,  اٌجلاص١ِخ اٌخلا٠ب,اٌشجى١خ اٌخلا٠ب اخزشالٙب ثٛاعطخ رُاٌظٙبسح اٌٍّفب٠ٚخ 

اٌّغئٌٚخ ػٓ ٔمً  M-cellsٕبػ١خ اٌزٟ رغّٝ اٌخلا٠ب اٌّ ٚػذد ِٓاٌؼذلاد 

اٌّغزؼذاد ِٓ رد٠ٛف اٌٍٛص اٌٝ اٌدٙبص إٌّبػٟ ِٚٓ الاػٍٝ غٍفذ ؽجمبد اٌظٙبسح 

 Perry and)اٌشجى١خ ثظف اٌٝ ػذح طفٛف ِٓ خلا٠ب زششف١خ ٚ٘زا ٠زفك ِغ 

Whyte 1998)   ً(. 4فٟ دساعزٗ إٌّبػ١خ ٌٍٛص  )اٌشى 

 

 

( صىرج يجهرَح نهىزج انحُكُح انًًُُ فٍ الاغُاو , ذشُر انً سًك 5شكم )

انظهارج انشثكُح ) انسهى رو انرأسٍُ الأسىد(, انظهارج انغُر انشثكُح )انسهى رو 

انٍ( , انً انسهى الأحًر, انخلاَا انهًفاوَح انظهارَح )انسهى الأسىد( انرأسٍُ انثرذم

 Lt)انسهى انًُرفخ الازرق ( , انُسُج انهًفاوٌ  انغشاء انماعذٌانطثمح انحثُثُح , , 

, انخلاَا انهًفاوَح ذحد يخاطُح )انسهى الأصفر ( , هًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ , 

100X 
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ؼ٠ٕٛخ فٟ عّه ٘زٖ اٌظٙبسح ػّٓ إٌٛع اٌٛازذ ِٓ ٌُ رظٙش فشٚلبد ِ

ز١ٛأبد اٌذساعخ الا أٗ ظٙش فشق ِؼٕٛٞ ٚاػر فٟ عّىٙب ث١ٓ الاغٕبَ ٚاٌّبػض 

 ( .2اٌّسٍٟ اٌجبٌغ فظٙشد فٟ  اٌّبػض اػٍٝ عّىب ِٓ الاغٕبَ خذٚي )

ٔغ١دب ٌّفب٠ٚب  ِٓرشىٍذ ث١ٕذ ٔزبئح اٌذساعخ اْ اٌطجمخ رسذ اٌّخبؽ١خ 

ثبردبٖ اٌدضء الأػّك ِٓ اٌط٠ٛمبد اٌّّزذح ثؤشىبي ٚازدبَ ِخزٍفخ ا ِٕزششا ِّزذ

  Primary and ٚاٌثب٠ٛٔخ ثبلإػبفخ اٌٝ رٛاخذ اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ الا١ٌٚخ

secondary lymphoid follicles   اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ الا١ٌٚخ رٕزشش فٟ ٔغ١ح ,

غخ ٚثشذح ثغجت ٚخٛد خلا٠ب اٌٍٛصر١ٓ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ٚفٟ ولا إٌٛػ١ٓ لبػذ٠خ اٌظج

ث١ّٕب رمغ   Germinal centerٌّفب٠ٚخ طغ١شح ٚخب١ٌخ ِٓ اٌّشوض اٌدشثِٟٛ 

وفٍ  A2 ,وانُسري  A1انًًُُ فٍ الاغُاو ح نهىزج انحُكُ( صىرج يجهرَح 6شكم)

( , انخلاَا انسهى الاصفر  M-cells(خلاَا  , ذثٍُ  B2وانُسري  B1انًاعس انًًُُ 

 ,(انسهى الازرقانخلاَا انحرشفُح انسطحُح ), (  انسهى الاحًرانهًفاوَح انظهارَح )

, هًُاذىكسهٍُ ( رانسهى الاخضوانخلاَا انشثكُح ) (انسهى الاسىدانخلاَا انثلازيُح )

  400Xواَىسٍُ , 
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اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ اٌثب٠ٛٔخ زٛي ؽ٠ٛمبد وّب ظٙشد الاخ١شح ِسبؽخ ِٓ ازذٜ 

ب ٔسٛ   Marginal zoneخٛأجٙب  ثٛشبذ غبِك ٠غّٝ إٌطبق اٌسبفٟ ًّ اٌّٛخٗ دائ

ْ داوٓ فٟ اٌّبػض ِمبسٔخ ثبلاغٕبَ  ٚوبْ ِىزظب ثبٌخلا٠ب اٌخجب٠ب ،ظٙش ِزغؼب ٚثٍٛ

ثبلاػبفخ  ) 7اٌشىً( اٌٍّفب٠ٚخ اٌظغ١شح اٌزٟ رٛاخذد ا٠ؼب ػّٓ اٌدش٠ت اٌٍّفبٚٞ 

 اٌٝ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌجلاػُ , اٌخلا٠ب اٌشجى١خ ,اٌخلا٠ب اٌجلاص١ِخ ٚاٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ اٌجب١ٔخ 

Lymphoblast  )ًاٌغّبد ٔفظ ٌٚٛزظذ ) 8اٌشى  ً  (2006  اٌّبػض فٟ أ٠ؼب

(Kumar et al.,  َٚالاغٕب(Kumar et al., 2008) . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

هىزج انحُكُح انًًُُ فٍ ننهُسُج انهًفاوٌ فٍ  ا( صىرج َسُجُح 8شكم)

انخلاَا  ( ,انسهى الاصفر) انخلاَا انهًفاوَح, ذثٍُ  Bوفٍ انًاعس  Aالأغُاو 

, انخلاَا انهًفاوَح انثاَُح ) انسهى الازرق ( خضر( , انسهى الانثهعًُح )ا

الأتُض ( , انسهى )انخهُح انثلازيُح  ,الأحًر(انسهى انخلاَا انشثكُح )

  400Xاذىكسهٍُ واَىسٍُ, ًُه

 

فٍ انًاعس ,  B2وانُسري  B1( صىرج َسُجُح نههىزج انحُكُح انًًُُ 7شكم)

 Ct, انُسُج انضاو  IF, َسُج تٍُ انجرَثاخ Plfذىضح انجرَثاخ انهًفاوَح الأونُح  

, وذشُر انُجًح انصفراء انً Mz , انُطاق انحافٍ Slf انهًفاوَح انثاَىَح  , انجرَثاخ

  40Xًركس انجرثىيٍ ,  هًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ , ان
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اخزلاف فٟ الطبس اٌدش٠جبد الا١ٌٚخ ٚاٌثب٠ٛٔخ ث١ٓ اٌٍٛصح ث١ٕذ ٔزبئح اٌذساعخ ٚخٛد   

زفك ( ٘زا 2٠( ٚ)خذٚي 9اٌسٕى١خ ا١ٌّٕٝ ٚا١ٌغشٜ ٚفٟ وً ِٓ الاغٕبَ ٚاٌّبػض )شىً 

 etٚاٌّبػض (Kumar and Timoney, 2005a)اٌسظبْ  ػٍٝ ٖاخشاء ِغ ِب رُ

al., 2006) (Kumar  َٚالاغٕب(Kumar et al., 2008) لطش ٚوبْ ِزٛعؾ 

 .mµ 6.88 684.17±اٌٍّفب٠ٚخ  اٌؼم١ذاد

 
 

 

 

 

 

 

فٟ ِمذاس اِزذاد٘ب داخً ِزٓ اٌٍٛصح ز١ث  Crypt   اٌط٠ٛمبداخزٍفذ  

٘زٖ اٌط٠ٛمبد  لغّذ ( 2ٌٛص الاغٕبَ ِمبسٔخ ثبٌّبػض )خذٚي ظٙشد ثؼّك وج١ش فٟ

ِٓ أ١ٌبف ِٓ إٌغ١ح اٌؼبَ اٌّىْٛ  وً فض ِسبؽ ثّسفظخاٌٍٛص اٌٝ ػذح فظٛص 

غشا٠ٚخ وث١فخ فٟ الأغٕبَ ِمبسٔخ ثبٌّبػض ٚ٘زا وبْ ٚاػسب ثبعزخذاَ ٍِْٛ ِبعْٛ 

ٌٍّفب٠ٚخ  ثبلإػبفخ ثلاثٟ اٌظجغ ز١ث اِزذد الا١ٌبف اٌغشا٠ٚخ زٛي ٚث١ٓ اٌدش٠جبد ا

(. ٚ٘زا ٠زفك ِغ دساعخ  22اٌٝ اِزذاد٘ب رسذ اٌظٙبسح ٚزٛي الاٚػ١خ اٌذ٠ِٛخ )شىً 

ٌٍٍٛصح اٌسٕى١خ فٟ اٌدبِٛط ِٚغ دساعخ  (Zidan  and Pabst, 2011)اٌجبزث١ٓ   

(Casteleyn et al .,2007  ٟٚخّبػزٗ فٟ ٚطفُٙ إٌغ١دٟ لأٔٛاع ِٓ اٌٍٛص ف )

ٚاٌزٟ شىٍذ , ؽجم١خ زششف١خ ثظٙبسح رّذ رغط١زٙباٌٍٛصح اٌسٕى١خ الاغٕبَ ز١ث ث١ٓ اْ 

 اٌؼبَ .  إٌغ١ح ِٓ ثىجغٌٛخ ِسبؽخ لغّذ اٌٍٛصح اٌٝ  فظٛص خجب٠ب 2-5

  

 

 

وانُسري فٍ  Aنهىزج انحُكُح انًًُُ فٍ الأغُاو ( صىرج َسُجُح 9شكم)

 انُسُج,  Re انشثكُح انظهارج,  Eُر انشثكُح , ذثٍُ  انظهارج غ Bانًاعس 

انُطاق ,  IFتٍُ انجرَثاخ انهًفاوٌ انُسُج ,  Peحىل انجرَثاخ  انهًفاوٌ

, لطر انجرَة انهًفاوٌ  Plf الاونٍ انهًفاوٌ انجرَة لطر,  Mzانحافٍ 

 X 400  هًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ , ,  Slfانثاَىٌ 
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ظٙشد فٟ إٌّبؽك  High endothelial veinsالأٚسدح اٌجطب١ٔخ اٌؼب١ٌخ       

 ح ثخلا٠ب ثطب١ٔخاٌّدبٚسح ٌٍدش٠ت ٚػّٓ اٌظٙبساد ثٕٛػ١ٙب , ثطٕذ ٘زٖ الأٚسد

ِشوض٠خ  فٟ ِؼظُ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ  لبػذ٠خ ٚٔٛارٙب ػب١ٌخ اٌٝ ِىؼجخ ِٕخفؼخ ِىؼجخ

 فٟ خذاس اٌّٙبخشح اٌٍّفب٠ٚخ اٌخلا٠ب ِٓ اٌؼذ٠ذِٓ ٌٛص الاغٕبَ ٚاٌّبػض, ٚلذ ٌٛزظذ 

 اٌٝ اٌذَ ِٓ اٌٍّفب٠ٚخ اٌخلا٠ب ٔمً  اٌزٟ رٍؼت دٚس فٟ اٌؼب١ٌخ ٚ اٌجطب١ٔخ الأٚسدح

 Zidan)ٚ٘زا ٠زفك ِغ ِبروشٖ   (.22)اٌشىً  ٚثبٌزبٌٟ ص٠بدح لذسرٙب إٌّبػ١خ ر١ٓاٌٍٛص

and  Pabst ,2009)   َِٚغ    فٟ دساعزُٙ ٌٍٍٛص اٌسٕى١خ فٟ اٌدًّ ٚز١ذ اٌغٕب 

(Ruskell, 1995) . فٟ دساعزٗ ٌلأػؼبء اٌٍّفب٠ٚخ فٟ اٌمشٚد 
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اٌٍٛصح اٌسٕى١خ فٟ الاغٕبَ ٌٛزظذ اٌغذد الافشاص٠خ فٟ اٌدضء الأػّك ِٓ 

 Mucous secretoryٚاٌّبػض اٌّسٍٟ اٌجبٌغ , ز١ث ٚزذارٙب الافشاص٠خ اٌّخبؽ١خ

units   ٚاٌّظ١ٍخ Serous secretory units  اٌزٟ اػطذ ِظٙشا ِفشغب ثغجت

( اِب اٌمٕٛاد اٌغذ٠خ 20صٚاي اٌّبدح اٌّخبؽ١خ أثٕبء اٌزّش٠شاد إٌغ١د١خ )اٌشىً

ٚ طف١ٓ ِٓ اٌخلا٠ب اٌّىؼجخ  رزدٗ ٔسٛ عطر اٌظٙبسح اٌّطجمخ فظٙشد ِجطٕخ ثظف ا

 .  فٟ الاغٕبَ .Casteleyn et al ,2007اٌسششف١خ ٚ٘زا ٠زفك ِغ ِلازظبد  

 

 

 A( انًمطع A) ,B ,Cٍ الأغُاو نهىزج انحُكُح انُسري فصىرج َسُجُح  (11شكم)

,  Reَشُر انً ذىاجذ الاوردج انثطاَُح انعانُح  )انسهى الاصفر( ضًٍ انظهارج انشثكُح 

َشُر انً  C,انًمطع   Eَشُر انً ذىاجذها فٍ انظهارج انغُر انشثكُح  Bانًمطع 

د( , , انخلاَا انهًفاوَح انظهارَح )انسهى الأسى Ltذىاجذها ضًٍ انُسُج انهًفاوٌ  

 400Xهًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ , انخلاَا انهًفاوَح ذحد انظهارَح )انسهى انثرذمانٍ (, 

(C) , 100X (A&B) 
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 ثبلاػبفخ اٌٝ اٌّخبؽ١خ رسذ اٌظفسخ اٌٍجبد٠خ  ِٓ ث١ٕذ ٔزبئح اٌدضء الأػّك        

 الأػظبة ٚزضَ ِٚٓ لاد ا١ٌٙى١ٍخ،اٌؼؼ ِٓ ٚاٌّخبؽ١خ ٚخٛد زضَ اٌّظ١ٍخ اٌغذد

رٛطً  اٌزٟ إٌزبئح ِغ اٌّلازظبد ٘زٖ (. ارفمذ22اٌذ١ٕ٘خ )اٌشىً  ٚالأٔغدخ

(Kumar and Timoney ,2005b) ٚ ْفٟ دساعزٗ ٌٍٛص فٟ اٌسظب (Kumar 

and Kumar,2005) ٌٟٚٛزع أ٠ؼًب ٚخٛد الأٔغدخ اٌذ١ٕ٘خ  اٌّبػض فAdipose 

tissue  ٓاٌشىً زضَ اٌؼؼلاد ِٚدب١ِغ  الأٔغدخ اٌغذ٠خ  فٟ اٌدضء الأػّك ث١(

 لجً ِٓفٟ الاغٕبَ  ِّبثٍخ ِلازظبد رغد١ً وّب رُ. (22

                                   (2007,; Casteleyn et al.    (Raju et al. ,2012 

رُ  ٚ اٌخلا١ٌخ إٌّبؽك فٟ اٌذ٠ِٛخ ٚالاٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ الأٚػ١خ ػٍٝ رُ اٌؼثٛس         

ٚاٌّسزٜٛ ز١ث الاٌٚٝ ٚخذد وش٠بد  اٌشل١ك اٌدذاس خلاي ِٓ ثغٌٙٛخ اٌزؼشف ػ١ٍٙب

اٌذَ اٌسّشاء ف١ٙب ث١ّٕب الاٚػ١خ اٌٍّفب٠ٚخ ٚخذد اٌظّبِبد ف١ٙب ِغ اٌخلا٠ب اٌٍّفب٠ٚخ 

 Raju et) ٠زفك ِغ دساعخ اٌٍٛصح اٌسٕى١خ فٟ الاغٕبَ ِٓ لجً   ٚ٘زا(   22)شىً 

al.,2012). 

ذاَ ٍِْٛ فبْ و١ضْٚ ٌظجغ اٌّمبؽغ إٌغ١د١خ ٌٍٍٛص اٌسٕى١خ فٟ الاغٕبَ ثبعزخ       

 اٌظٙبسح أعفً ِزٛاطٍخ ؽجمخٚاٌّبػض اٌّسٍٟ رشوضد الا١ٌبف اٌّشٔخ ٚ شىٍذ 

ٚزٛي اٌدش٠جبد اٌٍّفب٠ٚخ ٚث١ٓ اٌٛزذاد الافشاص٠خ ٌٍغذد ٚفٟ اٌغلاٌخ اٌذاخ١ٍخ  ِجبششح

 الأغٕبَ لازع رٌه فٟ ٌٛص وّب (25)شىًاٌؼؼلاد  ٌلأٚػ١خ اٌذ٠ِٛخ ٚزٛي

(Kumar and Singh, 2014) ٟاٌؼؼ١ٍخ الأٔغدخ ٚزٛياٌغفٍٟ  خضء٘ب ف ٚ 

  . ِخزٍفخ أّٔبؽ فٟ رٛخ١ٙٙب ٚرُ وج١ش ثشىً الأ١ٌبف اٌّشٔخ رشو١ض صاد اٌغذ٠خ،

نهىزج ( صىرج َسُجُح 12شكم )

انحُكُح انًًُُ  فٍ انًاعس, ذىضح 

انىحذاخ الافرازَح انًصهُح ) انسهى 

الأصفر ( , انىحذاخ الافرازَح 

 انًخاطُح )انسهى الأحًر( , انُسُج

,  Lf, وانجرَة انهًفاوٌ  Ctانضاو 

 100Xهًُاذىكسهٍُ واَىسٍُ , 
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وانًًُُ فٍ  (A&C)ًًُُ فٍ الاغُاوانَسُجُح نههىزج انحُكُح  صىرج( 13شكم )

, انجرَة  Cfالانُاف انغروَح ,   Efذىضح الانُاف انًطاطُح ( C( , )A&Bانًاعس )

الانُاف َثٍُ  (C)ا فٍ انًمطع  تًُُ, At, انُسُج انذهٍُ  M, انعضلاخ Lf انهًفاوٌ 

) انسهى الأزرق ( , انخلاَا انهًفاوَح   الانُاف انًطاطُح ) انسهى الأسىد( , انغروَح

 400X (C), تًُُا  40X(A&B)يهىٌ فاٌ كُسوٌ , )انسهى انًًرهئ الأزرق (, 
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اىظَنٜ فٜ ظو اىتغٞزاد اىَْبضٞخ  الاطتشراعلإٍنبّٞخ تَْٞخ  اقتظبظٝخظراطخ   

 ثشجخ خشٝزح طْٞبء

 اىَظتطيض:

اٌغّىٟ أؼذ أُ٘ لطاػاخ الإٔراض اٌغّىٟ، ؼ١س ٠أذٟ فٟ  الاعرضساع٠ؼُرثش      

غ ُِ ١ٍِْٛ هٓ ٠ّصً ٔؽٛ  6.121اّ٘رٗ تئٔراض ٠مذس تٕؽٛ اٌّشذثح الأٌٚٝ ِٓ خلاي 

مذس تؽٛاٌٟ  79.81 ُّ ١ٍِْٛ هٓ  0.2.2% ِٓ إظّاٌٝ الإٔراض اٌغّىٟ اٌّقشٞ اٌ

(، ٠ٚغرٙذف اٌثؽس دساعح اٌٛمغ اٌشا٘ٓ 0200–0202وّرٛعو خلاي اٌفرشج )

ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ تؾثٗ ظض٠شج ع١ٕاء فٟ ظً ذأش١شاخ اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح، 

إِىا١ٔاخ اٌرٛعغ فٝ ٘زا إٌؾاه. ٚت١ٕد ٔرائط اٌذساعح أٔٗ ترمذ٠ش ِؼادٌح الأذعاٖ ٚ

اٌضِٕٟ اٌؼاَ ٌلإعرضساع اٌغّىٟ ذث١ٓ أٔٗ أذخز أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا 

أٌف هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  70.22ؼ١س تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

ّىٟ ِٓ الإعرضساع اٌغّىٟ ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ % ِٓ ِرٛعو الإٔراض اٌغ 1.20

(، وّا ت١ٕد اٌذساعح أْ الإٔراض 0200 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) ..66.2

اٌغّىٟ ِٓ اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش ٠ؾًّ اٌؼذ٠ذ ِٓ الأفٕاف اٌغّى١ح. ٚذُ 

إظشاء ذم١١ُ إلرقادٞ ٌٍٛمغ اٌشا٘ٓ ٌٍٕؾاه ؼ١س ذُ إعرخذاَ اٌؼذ٠ذ ِٓ ِؼا١٠ش اٌرم١١ُ 

إٌاؼ١ح ِٓ ج ءوفاٚذث١ٓ أْ ِؾشٚػاخ الإعرضساع اٌغّىٟ تؾثح ظض٠شج ع١ٕاء راخ  ،

ً ٌّؼا١٠ش اٌرم١١ُ الإلرقادٞ، ِغ الأخز فٝ الإػرثاس ػذد ِٓ  الإلرقاد٠ح هثما

رؽمك تاٌّؾشٚع خلاي اٌّشاؼً اٌمادِح ِٓ  ُّ رؼٍمح تض٠ادج ؼعُ الإٔراض اٌ ُّ ُّلاؼظاخ اٌ اٌ

غرمثٍٟ ٌٍٕؾاه تئعرخذاَ ِؼا١٠ش اٌعذٜٚ اٌّا١ٌح ػّش اٌّؾشٚع. وّا ذُ إظشاء ذم١ ُِ  ُ١

 ٚذث١ٓ ِٕٙا ظذٜٚ الإعرصّاس فٟ ٘زا إٌؾاه.

اٌرغ١شاخ  -الإعرضساع اٌغّىٟ  -إِىا١ٔح ذ١ّٕح  -دساعح إلرقاد٠ح اىنيَبد اىعاىخ : 

 إٌّاخ١ح.

ABSTRACT: 

Fish farming is considered one of the most important 

sectors of fish production, as it comes in first rank through its 

contribution to an estimated production of 1.606 million tons, 

representing about 78.91% of the total Egyptian fish production 

estimated at about 2.034 million tons on average during the 

period (2020-2022). The results of the study showed that by 

estimating the equation of the general time trend of fish farming, 

it turned out that it has taken an increasing and statistically 

significant general trend, where the annual increase amounted to 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. مهابة مهابة –د. ربيع بلال ، ....الشنكي في ظل التغيرات  الاستزراعلإمكانية تهنية  اقتصاديةدراسة    

 

 26 

about 72.54 thousand tons with an annual increase rate of about 

6.42% of the average fish production from fish farming 

amounting to about 1130.3 thousand tons during the period 

(2005-2022). An economic assessment of the current status of 

the activity was carried out, where several evaluation criteria 

were used, and it was found that fish farming projects in the 

Sinai Peninsula are economically efficient according to the 

economic evaluation criteria, taking into account a number of 

observations related to increasing the volume of production 

achieved by the project during the next stages of the project life.  

Key words: Economic Study - Possibility of Developing - Fish 

Farming - Climate Change. 

قعٍخ: ٍُ 

سوضخ إعرشاذ١ع١ح اٌر١ّٕح فٟ ظّٙٛس٠ح ِقش اٌؼشت١ح خلاي اٌغٕٛاخ اٌؼؾش 

غرذاِح فٟ ؽثٗ الأخ١شج ػ ُِ ٍٝ ٚمغ خطو ٚتشاِط ذٙذف إٌٝ ذؽم١ك ذ١ّٕح ؽاٍِح ٚ

ظض٠شج ع١ٕاء، ٠ُٚؼرثش اٌمطاع اٌضساػٟ أؼذ اٌمطاػاخ اٌٙاِح اٌرٟ ذشوض ػ١ٍٙا خطو 

اٌر١ّٕح فٟ ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء 
(60)

. 

غرذاِح  ُّ ػٍٝ ِؾشٚع  02.2وّا ذنّٕد إعرشاذ١ع١ح اٌر١ّٕح اٌضساػ١ح اٌ

غّى١ح، ِٚٓ الأ٘ذاف اٌشئ١غ١ح ٌٙزا اٌّؾشٚع اٌمِٟٛ ص٠ادج لِٟٛ ٌر١ّٕح اٌصشٚج اٌ

الإٔراض اٌغّىٟ ِٓ أظً ذؽم١ك الإورفاء اٌزاذٟ ِٓ الأعّان ٚذقذ٠ش اٌفائل، ٚٔؾش 

ٚذؽغ١ٓ ٚذط٠ٛش أعا١ٌة ٚٔظُ الإعرضساع اٌغّىٟ ٚسفغ الإٔراظ١ح،  ٚاٌرٛعغ فٟ 

عر ُِ ّؼاخ صساػ١ح الإعرضساع اٌغّىٟ فٟ ِٕاهك الإعرقلاغ اٌعذ٠ذج، ٚذى٠ٛٓ 

عرّؼاخ أوثش  ُِ إٔراظ١ح فغ١شج ؽاتح ٚؼم١م١ح فٟ اٌقؽشاء ذرؽٛي تؼذ رٌه إٌٝ 

عرّؼاخ ُّ رؼذدج عٛف ذّٕٛ ٌخذِح ذٍه اٌ ُِ ِٕٚاهك ظزب ل٠ٛح ٌؽشف 
 (01)

، ٚلذ تٍغد 

١ٍِاس ظ١ٕٗ وّرٛعو خلاي اٌفرشج  71.10ل١ّح الإٔراض اٌغّىٟ فٟ ِقش ؼٛاٌٟ 

ِٓ ل١ّح فافٟ اٌذخً اٌضساػٟ اٌثاٌغ ٔؽٛ  % 62.80( ذّصً ؼٛاٌٟ  0202-0200)

١ٍِاس ظ١ٕٗ وّرٛعو خلاي ٔفظ اٌفرشج، تم١ّح ِغرٍضِاخ إٔراض تٍغد ٔؽٛ  9..296

% ِٓ ل١ّح الإٔراض اٌغّىٟ خلاي اٌفرشج  ١ٍِ22.91اس ظ١ٕٗ ذّصً ؼٛاٌٟ   72..2.

(0202-0200 )
(02)

. 

غاّ٘رٗ تئٔراض ٠مُذس وّا ٠أذٟ الإعرضساع اٌغّىٟ فٟ اٌّشذثح الأٌٚٝ ِٓ خلا      ُِ ي 

% ِٓ إظّاٌٝ الإٔراض اٌغّىٟ اٌّقشٞ  ١ٍِ79.81ْٛ هٓ ٠ّصً ٔؽٛ  6.121تٕؽٛ 

(، ١ٍ٠ٗ 0200–١ٍِ0202ْٛ هٓ وّرٛعو خلاي اٌفرشج ) 0.2.2اٌّمذس تؽٛاٌٟ 
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الإٔراض اٌغّىٟ ِٓ اٌثؽ١شاخ ٚالإٔراض اٌغّىٟ اٌثؽشٞ ٚالإٔراض اٌغّىٟ ِٓ ا١ٌّاٖ 

% ِٓ إظّاٌٟ الإٔراض اٌغّىٟ اٌّقشٞ  72..% ،  2.78 %، 60.22اٌؼزتح تٕؽٛ 

غاّ٘رٗ فٝ إظّاٌٝ  ُِ ػٍٝ اٌرشذ١ة، ِّا ٠ذًٌُ ػٍٝ أ١ّ٘ح ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ ٚ

اٌغّىٟ اٌّقشٞ 
(2)

. 

١ر١ّص ٠ٚؼُرثش الإعرضساع اٌغّىٟ أؼذ أُ٘ لطاػاخ الإٔراض اٌغّىٟ، ؼ١س     

ٍٝ ّؼدلاخ إٕراض ُّسرفؼح ّْ ػي غرصساع اٌغّىٟ ثإٔٗ ١ّىْ ّْ خلاٌٗ اٌؽقٚلإا

سانٟ اٌثٚس ٚرؽخ اٌؽد١ح ٚغ١س لإاي غرغلاإٚىرٌن ، الأغّان فٟ فرسج لق١سج ٕغث١اً

غرصساع لإىّا ١ُغاَ٘ ا، اٌقاٌؽح  ٌٍصساػح راخ اٌّغُرٜٚ اٌُّسرفغ ّْ اٌّاء الأسنٟ

اٌغّىٟ فٟ اٌؽد ّْ آصاس ّٚغ١ّح الإٕراض اٌغّىٟ ٚاٌرٚغغ فٟ إٕراض الأغّان 

غرصساع اٌغّىٟ لإ١ا ٚخاسع١اً ٚاٌرٟ ررقف ثعٚدج ػا١ٌح. ٚأقثػ ااٌّهٍٚثح داخٍ

اٌسى١صج الأغاغ١ح فٟ ّقس ٌُّٚاعٙح اٌهٍب اٌّرُصا١د ػٍٝ الأغّان ٕر١عح اٌص١ادج 

ي سرفاع ىإ١ٚناػف ّْ أ١ّ٘رٙا ، اٌغُىا١ٕح اٌغس١ؼح ٚثاٌراٌٟ ص١ادج اٌهٍب ػٍٝ اٌغراء

فنلاً ػْ ٚعٚد ١ّصج ، اٌؽ١ٚا١ٕح ٘نّٙا ث١ْ إٌُّرعاخي ّْ ل١ّرٙا اٌغرائ١ح ّٚؼاّ

ٕغث١ح ٌّقس فٟ لهاع الأغّان ّّا ١عؼٍٗ لهاػاً ٚاػداً فٟ رغه١ح إٌمؿ اٌؾد١د فٟ 

ػلاٚج ػٍٝ رؼسك ، ًّٕخفك اٌرىا١ٌف ٕغث١اً ػْ اٌٍؽَٚ اٌؽّساءي إٕراض اٌٍؽَٚ ىثد١

ػ ثاٌراٌٟ أقث، اٌّقا١د اٌهث١ؼ١ح ٌؼد١د ّْ اٌُّؼٚلاخ اٌرٟ أصسخ ػٍٝ الإٕراض اٌغّىٟ

ارعا٘اً ػا١ٌّاً ي لرقادٞ ُّٕرط ٌٍغراء ١ّصإغرصساع اٌغّىٟ ىٕؾاه لإػرّاد ػٍٝ الإا

١ٚرٚلغ أْ رثٍغ ُّغاّ٘رٗ ؽٚاٌٟ ٕقف إٕراض اٌؼاٌَ ّْ الأغّان 
(6)

 . 

شنيخ اىجسث: ٍُ 

ذٕٛع ِقا٠ذ الإٔراض اٌغّىٟ فٟ ظّٙٛس٠ح ِقش اٌؼشت١ح عٛاء ٌشغُ ِٓ اػٍٝ 

لأؼّش ٚاٌثؽ١شاخ اٌؾّا١ٌح ٚاٌثؽ١شاخ اٌذاخ١ٍح ِٓ اٌثؽش الأت١ل اٌّرٛعو ٚاٌثؽش ا

ٚٔٙش ا١ًٌٕ ، ٘زا تالأمافح إٌٝ الإعرضساع اٌغّىٟ اٌزٞ أفثػ ٌٗ اٌؾأْ الأوثش فٟ 

ي عرغلاالإٌُ ذُغرغً دس ٌّقااُِؼظُ ذٍه ؼعُ الإٔراض فٟ اٌغٕٛاخ الأخ١شج، إلا أْ 

ٌغّى١ح ػٓ اظ١ح لإٔرااٌطالح اػعض الأِش اٌزٞ ذشذة ػ١ٍٗ ن، لأعّاض أراإلأِصً فٟ ا

، ؼ١س تٍغد ٔغثح الأورفاء اٌزاذٟ ِٓ  ج٠ذاٌُّرضالإعرٙلاو١ح خ اتالإؼر١اظاء ٌٛفاا

(، ٚتاٌراٌٟ فئٔٗ ذٛظذ فعٛج 0200-0202% خلاي اٌفرشج ) 97.06الأعّان تؽٛاٌٟ 

-0202أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) .2.% لذسخ تؽٛاٌٟ  60.78عّى١ح ذّصً ؼٛاٌٟ 

0200 )
(02)

اْ ١ٌّضاٌؼعض فٟ ا٠ذ اذضن ٚلأعّاآِ اسداخ ٌٛا٠ذ اٌه ذضرفرشذة ػٍٝ ، 

ض ٌؽاٌٟ ٌلإٔرااٌٛمغ اػٍٝ ف ٌٛلٛالاتذ ِٓ ْ تاٌراٌٟ وا، ٚػٟساٌضسٞ اٌرعاا

خ ٌُّؼٛلااٌؼذ٠ذ ِٓ اظٗ اذُٛالإعرضساع اٌغّىٟ ٚاٌرٟ ٠غ سِؾا، ٚتقفح خافح ٌغّىٟا

ٕاخ١ح ٚاٌرٟ أفثؽد أِشاً  ُّ  ٚالؼاً  ِٕٚٙا اٌّؾاوً إٌاظّح ػٓ ذأش١ش اٌرغ١شاخ اٌ

 ٙا.   هعح ٔؾاسٌغّى١ح فٟ ُِّااسع اٌّضٜ لذسج اػٍٝ ِذأؼىظ
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 ٕعف اىجسث:

٠غرٙذف اٌثؽس دساعح اٌٛمغ اٌشا٘ٓ ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ تؾثٗ ظض٠شج   

ٕاخ١ح، ٚإِىا١ٔاخ اٌرٛعغ فٝ ٘زا إٌؾاه،  ُّ ٚرٌه ع١ٕاء فٟ ظً ذأش١شاخ اٌرغ١شاخ اٌ

 ١ٌح:ِٓ خلاي ذؽم١ك الأ٘ذاف اٌفشػ١ح اٌرا

دساعح ذطٛس اٌطالح الإٔراظ١ح اٌغّى١ح فٟ ِقش، ٚالأ١ّ٘ح إٌغث١ح ٌّقادس٘ا  -

خرٍفح. ُّ  اٌ

دساعح اٌطالح الإٔراظ١ح ٚالأ١ّ٘ح إٌغث١ح ٌلإعرضساع اٌغّىٟ ِٓ ِقادسٖ  -

خرٍفح. ُّ  اٌ

 دساعح الأ١ّ٘ح إٌغث١ح لإٔراض أُ٘ أفٕاف أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش. -

ٕاخ١ح ػٍٝ اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ؽثح ظض٠شج اٌرؼشف ػٍٝ ذأش١ش اٌرغ١ش - ُّ اخ اٌ

 ع١ٕاء.

ٛاظٙح ذأش١ش اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح ػٍٝ  - ُّ رثؼح ٌ ُّ اٌرؼشف ػٍٝ أُ٘ الأعا١ٌة اٌ

 اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ؽثح ظض٠شج ع١ٕاء.

ذؽ١ًٍ ا١ٌّضا١ٔح اٌّضسػ١ح ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ تأؼذ اٌّضاسع اٌغّى١ح  -

 تّٕطمح اٌذساعح.

غرمثٍٟ لأداء ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ تأؼذ اٌّضاسع تّٕطمح اٌرم١١ُ اٌؽا - ُّ ٌٟ ٚاٌ

 اٌذساعح.

ؾىلاخ اٌرٟ ذُٛاظٗ ِشتٟ الأعّان فٟ ؽثح ظض٠شج ع١ٕاء. - ُّ  اٌرؼشف ػٍٝ أُ٘ اٌ

 ٍظبظر اىجٞبّبد ٗالأطي٘ة اىجسثٜ:

ػٍٝ إعرخذاَ الأعٍٛب اٌرؽ١ٍٍٟ اٌٛففٟ ٚاٌزٞ  إػرّذ اٌثؽس فٟ ذؽم١ك أ٘ذافٗ

رغ١شاخ ِٛمغ اٌذساعح ، ٚوزٌه الأعٍٛب اٌرؽ١ٍٍٟ اٌىّٟ ِٓ خلاي ٠رٕاٚي ٚفف ا ُّ ٌ

رٛعطاخ اٌؽغات١ح ٚإٌغة اٌّئ٠ٛح ٚذمذ٠ش إعرخذاَ  ُّ تؼل الأعا١ٌة الإؼقائ١ح ِصً اٌ

))ل١ّح ِشتغ واٞ 
2

، ٚذؽ١ًٍ ا١ٌّضا١ٔح ٝ اٌؼاَـاٌصّٕ الاذعاُّٖؼادلاخ ، ٚذمذ٠ش  

ساخ ـثؼك اٌُّؤؾإٌٝ ذمذ٠ش  اٌّضسػ١ح ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ، تالأمافح

غرمثٍٟ ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ فٟ ؽثٗ ظض٠شج قاد١ح ـالإلر ُّ ٌرم١١ُ الأداء اٌؽاٌٟ ٚاٌ

 ع١ٕاء.

 اػرّذ اٌثؽس فٝ اٌؽقٛي ػٍٝ اٌث١أاخ ِٓ ِقذس٠ٓ سئ١غ١١ٓ: ٚلذ      

ٚذؾًّ اٌث١أاخ اٌرٝ ٠قذس٘ا لطاع اٌؾئْٛ الإلرقاد٠ح تٛصاسج  اىجٞبّبد اىثبّ٘ٝخ: -6

ٚت١أاخ اٌعٙاص اٌّشوضٜ ٌٍرؼثئح اٌؼاِح  ، ساػح ٚإعرقلاغ الأسامٝاٌض

ٚالإؼقاء ، ٚت١أاخ ظٙاص ؼّا٠ح ٚذ١ّٕح اٌثؽ١شاخ ٚاٌصشٚج اٌغّى١ح، ٚت١أاخ 

ؽافظرٟ ؽّاي ٚظٕٛب ع١ٕاء تالإمافح إٌٝ  ُّ ِشوض اٌّؼٍِٛاخ ٚدػُ اذخار اٌمشاس ت

 اٌذساعاخ ٚالأتؽاز ٚش١مح اٌقٍح تّٛمٛع اٌثؽس.
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ِٓ خلاي دساعح ١ِذا١ٔح ذُ أظشاؤ٘ا ٌؼ١ٕح ِٓ ِشتٟ الأعّان  بد الأٗىٞخ:اىجٞبّ -0

تّشوضٞ اٌؽغٕح ٚاٌؾ١خ ص٠ٚذ تّؽافظح ؽّاي ع١ٕاء، ٚتّشوضٞ سأط عذس 

ُ لإاعرّاسج  ٚاٌطٛس تّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء ِٓ خلاي اٌّماتٍح اٌؾخق١ح ٚفما

 إعرث١اْ فّّد خق١قاً ٌرؽم١ك ٘ذف اٌذساعح.

ْبقشت ٍُ   ٖب:ّتبئح اىجسث ٗ

طتيفخ فٜ خَٖ٘رٝخ  َُ أٗلاً: الإَٔٞخ اىْظجٞخ ىلإطتشراع اىظَنٜ ثِٞ ٍظبظر الإّتبج اى

 ٍظز اىؼزثٞخ:

( إٌٝ ذطٛس اٌطالح الإٔراظ١ح اٌغّى١ح فٝ ظّٙٛس٠ح 6ذؾ١ش ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

خرٍفح خلاي اٌفرشج ) ُّ َ ٌّقادس٘ا اٌ ( ؼ١س ذث١ٓ ِٕٗ 0200 -0222ِقش اٌؼشت١ح ٚفما

خرٍفح ؼ١س تٍغ ِرٛعو  أْ الإعرضساع ُّ اٌغّىٝ ٠أذٟ فٝ اٌّشذ١ح الأٌٚٝ ت١ٓ اٌّقادس اٌ

% ِٓ إظّاٌٝ اٌطالح  72.88أٌف هٓ ذّصً ؼٛاٌٝ   ..66.2و١ّح الإٔراض ِٕٗ ٔؽٛ 

أٌف هٓ وّرٛعو خلاي اٌفرشج  6227.0الإٔراظ١ح اٌغّى١ح اٌّقش٠ح اٌثاٌغح ٔؽٛ 

أٌف هٓ ذّصً  691عو إٔراض (. ٠ٍٝ رٌه فٝ اٌرشذ١ة اٌثؽ١شاخ تّر0200ٛ -0222)

% ِٓ إظّاٌٝ اٌطالح الإٔراظ١ح اٌغّى١ح اٌّقش٠ح خلاي ٔفظ اٌفرشج. شُ 2..60ؼٛاٌٝ 

أٌف هٓ ذّصً ؼٛاٌٝ  ٠666.2أذٝ فٝ اٌّشذثح اٌصاٌصح اٌّقا٠ذ اٌثؽش٠ح تّرٛعو إٔراض 

% ِٓ إظّاٌٝ اٌطالح الإٔراظ١ح اٌغّى١ح اٌّقش٠ح خلاي ٔفظ اٌفرشج. شُ ٠أذٝ فٝ 7.22

 2.07أٌف هٓ ذّصً ؼٛاٌٝ  78.2ٌّشذثح الأخ١شج ِقا٠ذ ا١ٌّاٖ اٌؼزتح تّرٛعو إٔراض ا

% ِٓ إظّاٌٝ اٌطالح الإٔراظ١ح اٌغّى١ح اٌّقش٠ح خلاي ٔفظ اٌفرشج. ٚذؾ١ش ٘زٖ إٌرائط 

اٌغّىٟ ِماسٔح تاٌّقادس اٌغّى١ح ا٢خشٜ خلاي  ٌلاعرضساعإٌٝ ص٠ادج الأ١ّ٘ح إٌغث١ح 

صً تّفشدٖ ؼٛاٌٟ شلاشح أستاع الإٔراض اٌّقشٞ ِٓ الأعّان. فرشج اٌذساعح ، ؼ١س ٠ّ

( 2ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ اٌؼاَ ٌلإعرضساع اٌغّىٟ ، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا ٚلذ تٍغ ِمذاس 0تاٌعذٚي سلُ )

% ِٓ  1.20عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ أٌف هٓ تّؼذي ص٠ادج  70.22اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

أٌف هٓ  ..66.2اٌغّىٟ ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ  الاعرضساعِرٛعو الإٔراض اٌغّىٟ ِٓ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -0222خلاي اٌفرشج )
2

% ِٓ  87( إٌٟ أْ 

اٌغّىٟ ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ  الاعرضساعاٌرغ١شاخ فٟ الإٔراض اٌغّىٟ إٌاذط ػٓ 

غرٜٛ ِؼ٠ٕٛح ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ ش ُِ غرخذَ ػٕذ  ُّ  %. 6ثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌ

% 88..7اٌغّىٝ ٠ؽرً اٌّشذثح الأٌٚٝ تٕؽٛ  الاعرضساع٠رنػ ِّا عثك أْ 

ِٓ إظّاٌٝ الإٔراض اٌغّىٝ اٌّقشٜ خلاي فرشج اٌذساعح، ِّا ٠ذي ػٍٝ أ١ّ٘ح ٔؾاه 

غاّ٘رٗ فٝ إظّاٌٝ اٌغّىٝ اٌّقشٜ خلاي فرشج اٌذس الاعرضساع ُِ   اعح.اٌغّىٝ ٚ
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طتيفخ فٜ خَٖ٘رٝخ ٍظز اىؼزثٞخ 1خعٗه ) َُ (: تط٘ر الإّتبج اىظَنٜ ٍِ ٍظبظرٓ اى

 (2022-2005ضلاه اىفتزح )

      )اٌى١ّح : أٌف هٓ(                                                                             

 اىظْخ
 اع اىظَنٚ*الأطتشر اىَٞبٓ اىؼذثخ اىجسٞزاد اىَظبٝع اىجسزٝخ

 الإخَبىٜ
 % اىنَٞخ % اىنَٞخ % اىنَٞخ % اىنَٞخ

2005 107.5 12.09 158.3 17.80 83.8 9.42 539.7 60.69 889.3 

2006 119.6 12.32 151.3 15.58 105 10.81 595 61.28 970.9 

2007 130.7 12.97 144 14.29 97.7 9.69 635.5 63.05 1008.0 

2008 136.2 12.76 157.9 14.79 79.7 7.47 693.8 64.99 1067.6 

2009 127.8 11.69 172.2 15.76 87.3 7.99 705.5 64.55 1092.9 

2010 121.1 9.28 179.2 13.73 84.6 6.48 919.6 70.48 1304.8 

2011 122.3 8.98 163.3 11.99 89.7 6.59 986.8 72.44 1362.2 

2012 114.2 8.32 173.4 12.64 66.6 4.85 1017.7 74.18 1372.0 

2013 106.7 7.34 182.5 12.55 67.7 4.65 1097.5 75.46 1454.4 

2014 107.8 7.27 170.9 11.53 66.1 4.46 1137.1 76.73 1481.9 

2015 102.9 6.77 171.5 11.29 69.7 4.59 1174.8 77.34 1518.9 

2016 103.7 6.08 158.5 9.29 73.5 4.31 1370.7 80.33 1706.3 

2017 109.8 6.02 183.5 10.07 77.7 4.26 1451.8 79.65 1822.8 

2018 104.7 5.41 194.9 10.07 73.7 3.81 1561.5 80.71 1934.8 

2019 98.9 4.85 220.7 10.82 77.4 3.80 1641.9 80.53 2038.9 

2020 101.4 5.04 237.8 11.83 79.5 3.96 1591.9 79.18 2010.6 

2021 95.6 4.78 255.6 12.77 74.5 3.72 1576.2 78.74 2001.9 

2022 95.3 4.56 272.9 13.05 74.2 3.55 1648.4 78.84 2090.9 

 1507.2 72.88 1130.3 5.27 79.4 12.34 186 7.40 111.5 اىَت٘طؾ

 ٠ؾًّ إٔراض الأعّان ِٓ اٌّضاسع اٌغّى١ح ٚؼمٛي الأسص. *  

اٌغ٠ٕٛح    ٌٍرؼثئح اٌؼاِح ٚالإؼقاء، إٌؾشج  اٌّشوضٞاٌعٙاص ظّؼد ٚؼغثد ِٓ اىَظعر:   

خرٍفح.اٌغّىٟلإؼقاءاخ الإٔراض  ُِ  ، أػذاد  
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ىلإّتبج اىظَنٜ ٍِ ٍظبظرٓ اىَطتيفخ فٜ اىشٍْٚ اىؼبً  الاتدبٓ (: ٍؼبظلاد2خعٗه )

 (2022-2005خَٖ٘رٝخ ٍظز اىؼزثٞخ ضلاه اىفتزح )

R اىَؼبظلاد اى٘زعح اىَتغٞز ً
2
 F اىَت٘طؾ 

ٍؼعه 

 اىتغٞز

اىظْ٘ٙ 

% 
6 

 اٌّقا٠ذ

 اٌثؽش٠ح

أٌف 

 هٓ

Ŷi = 128.82 1.83 ــ Xi 

                    (-5.31)** 
0.64 28.17 111.5 1.64 - 

 اٌثؽ١شاخ 0
أٌف 

 هٓ

Ŷi = 130.96 + 5.79 Xi 

                      (6.22)** 
0.71 38.65 186 3.11 

. 
 ا١ٌّاٖ

 اٌؼزتح

أٌف 

 هٓ

Ŷi = 90.4 1.16 ــ Xi 

                    (-2.89) * 
0.34 8.4 79.4 1.46 - 

2 
 الاعرضساع

 اٌغّىٝ

أٌف 

 هٓ

Ŷi =  441.2 + 72.54 Xi 

                   (23.82)** 
0.97 567.6 1130.3 6.42 

 الإظّاٌٟ 2
أٌف 

 هٓ

Ŷi = 791.5 + 75.34  Xi 

                    (26.84)** 
0.98 720.3 1507.2 4.99 

 0.01** ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغرٜٛ                         0.05*ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغرٜٛ   

 .(1ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) اىَظعر : 

طتيفخ: الاطتشراعثبّٞبً: تط٘ر مَٞخ الإّتبج اىظَنٜ ٍِ  َُ  اىظَنٜ ٍِ ٍظبظرٓ اى

اٌغّىٟ فٟ ِقش، ؼ١س  الاعرضساع( ذؼذد ِقادس .٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

-0222فٟ إٔراض الأعّان خلاي اٌفرشج )ذأذٟ اٌّضاسع الأ١ٍ٘ح فٟ اٌّشذثح الأٌٚٝ 

% ِٓ إظّاٌٟ  90.9هٓ ٠ّصً ؼٛاٌٟ  8.2966( تّرٛعو إٔراض لذس تؽٛا0200ٌٟ

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض الأعّان إٔراض الإعرضساع اٌغّىٟ، 

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا 2( تاٌعذٚي سلُ )6تاٌّضاسع الأ١ٍ٘ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

هٓ  12222.89ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٟ 

% ِٓ ِرٛعو إٔراض الأعّان تاٌّضاسع الأ١ٍ٘ح 1.92تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ 0200-0222هٓ خلاي اٌفرشج ) 8.2966ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

Rاٌرؽذ٠ذ )
2

الأعّان تاٌّضاسع الأ١ٍ٘ح  % ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض82( إٌٟ أْ 

د ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثر

 %. 6ِؼ٠ٕٛح 

( أْ الإعرضساع اٌغّىٟ فٝ الألفاؿ ٠أذٟ فٝ .وّا ذث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

% ِٓ  0..62ذّصً ؼٛاٌٟ هٓ  616922اٌّشذثح اٌصا١ٔح تّرٛعو إٔراض لذس تؽٛاٌٟ 

  ِؼادٌحٚترمذ٠ش (، 0200-0222إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ خلاي اٌفرشج )
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( تط٘ر الإّتبج اىظَنٜ اىْبتح ػِ الإطتشراع اىظَنٜ ٍِ ٍظبظرٓ 3خعٗه )

طتيفخ فٜ خَٖ٘رٝخ ٍظز اىؼزثٞخ ضلاه اىفتزح ) َُ  (2022-2005اى

  )اٌى١ّح : هٓ(                                                                                       

 اىظْخ
 صأقفب ٍشارع إٔيٞخ

 الأطتشراع 

 فٚ زق٘ه الأرس
 ٍشارع زنٍ٘ٞخ

 الأطتشراع 

 شجخ اىَنثف
 الأطتشراع اىَنثف

 الأطتشراع 

 ثبىَٞبٓ اىدبرٝخ
 إخَبىٚ 
 الأطتشراع

 % مَٞخ % مَٞخ % مَٞخ % مَٞخ % مَٞخ % مَٞخ % مَٞخ اىظَنٚ

ـــ ــــ  ـــ 0.46 2472 1.41 7588 3.26 17603 3.68 19839 91.20 492246 2005  539747 ــــ  

 595029 ــــ  ـــ ــــ  ـــ 0.42 2472 1.34 7955 0.94 5576 13.47 80141 83.84 498885 2006

 634095 ــــ  ـــ ــــ  ـــ 0.02 158 1.35 8539 0.84 5300 9.82 62276 87.97 557822 2007

 710240 ــــ  ـــ ــــ  ـــ 2.57 18250 1.20 8547 3.93 27900 9.73 69108 82.57 586435 2008

 705540 ــــ  ـــ ــــ  ـــ 0.26 1860 0.94 6655 5.34 37700 9.64 68049 83.80 591276 2009

 924464 ــــ  ـــ 0.26 700 0.69 1893 3.89 10680 10.65 29223 58.40 160288 26.12 721680 2010

 986820 ــــ  ـــ 0.07 700 0.32 3115 1.02 10092 3.56 35107 21.90 216122 73.13 721684 2011

 1017738 ــــ  ـــ 0.24 2444 0.14 1451 0.93 9509 3.39 34537 24.50 249385 70.79 720412 2012

 1076544 ــــ  ـــ 0.23 2444 0.13 1451 0.86 9300 1.22 13135 30.41 327344 67.15 722870 2013

 1137091 ــــ  ـــ 0.16 1835 ــــ  ـــ 0.73 8255 2.99 33978 15.50 176266 80.62 916757 2014

 1174831 ــــ  ـــ 0.21 2412 ــــ  ـــ 0.83 9747 1.49 17537 14.69 172632 82.78 972503 2015

 1370660 ــــ  ـــ 0.17 2268 ــــ  ـــ 0.95 13078 0.99 13535 12.81 175632 85.08 1166147 2016

 1451841 ــــ  ـــ 0.13 1912 ــــ  ـــ 0.84 12190 0.53 7735 11.66 169269 86.84 1260735 2017

 1561457 0.001 18 0.15 2324 ــــ  ـــ 0.87 13652 0.76 11797 10.59 165352 87.63 1368314 2018

 1641949 0.002 28 0.15 2420 ــــ  ـــ 0.77 12611 0.97 15893 12.24 200980 85.87 1410017 2019

 1591896 0.004 68 0.15 2447 ــــ  ـــ 1.25 19822 0.37 5942 12.63 201040 85.59 1362577 2020

 1576189 0.004 70 0.13 2042 ــــ  ـــ 1.11 17501 0.35 5525 12.42 195764 85.99 1355287 2021

 1648418 0.005 82 0.14 2308 ــــ  ـــ 1.13 18545 0.34 5605 12.31 202920 86.08 1418958 2022

اٌّرٛع

 ه
935811 82.80 161800 14.32 17979 1.59 11348 1.00 1840 0.16 1459 0.13 15 0.001 1130253 

اٌعٙاص اٌّشوضٜ ٌٍرؼثئح اٌؼاِح ٚالإؼقاء، إٌؾشج ظّؼد ٚؼغثد ِٓ اىَظعر: 

 اٌغ٠ٕٛح لإؼقاءاخ الإٔراض اٌغّىٝ، أػذاد ِخرٍفح.
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 الاطتشراعىلإّتبج اىظَنٜ اىْبتح ػِ ىشٍْٚ اىؼبً (: ٍؼبظلاد الأتدبٓ ا4خعٗه )

 اىظَنٜ ٍِ ٍظبظرٓ اىَطتيفخ فٜ خَٖ٘رٝخ ٍظز اىؼزثٞخ 

 (2022-2005ضلاه اىفتزح )

 اىَت٘طؾ R2 F اىَؼبظلاد اى٘زعح اىَتغٞز ً
 ٍؼعه اىتغٞز

 اىظْ٘ٙ %

6 
 ِضاسع

 أ١ٍ٘ح
 هٓ

Ŷi = .07.72.6 + 12222.89 Xi 

                         (15.57)** 
0.94 242.4 935811 6.84 

 هٓ ألفاؿ 0
Ŷi = 78897.8 + 8726.6 Xi 

                         (3.09)** 
0.37 9.56 161800 5.39 

. 
الأعرضساع 

 فٟ

 ؼمٛي الأسص

 هٓ
Ŷi =  26312.8 – 877.2 Xi 

                         (- 1.72) 
0.16 2.95 17979 - 4.88 

2 
 ِضاسع

 ؼى١ِٛح
 هٓ

Ŷi = 5377.7 + 628.5 Xi 

                       (6.82)** 
0.74 46.5 11348 5.54 

2 
 الأعرضساع

 ؽثٗ اٌّىصف
 هٓ

Ŷi = 5107.5 – 343.9  Xi 

                    (- 1.92) 
0.19 3.7 1840 -18.69 

1 
 الأعرضساع

 اٌّىصف
 هٓ

Ŷi = - 157.3 + 170.1 Xi 

                      (6.48)** 
0.72 42.05 1459 11.66 

7 
الأعرضساع 

 تٕظاَ

 ا١ٌّاٖ اٌعاس٠ح

 هٓ
Ŷi = - 22.5 + 3.9 Xi 

                        (4.46)** 
0.55 19.91 15 26 

9 
إظّاٌٝ 

الأعرضساع 

 اٌغّىٟ

 هٓ
Ŷi = 442890.6 + 72353.9 Xi 

                         (23.79)** 
0.79 566.2 

113025

3 
6.4 

  0.01** ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغرٜٛ                         0.05رٜٛ *ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغ

 (..ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) اىَظعر :

( تاٌعذٚي 0الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض الأعّان تالألفاؿ، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

 ( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج2سلُ )

إٔراض  ِرٛعو % 8ِٓ..2هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  9701.1اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٟ 

(، 0200-0222هٓ خلاي اٌفرشج ) 616922الأعّان تالألفاؿ ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض الأعّان 7.( إٌٟ أْ 

ذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ تالألفاؿ ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚل

 %.6ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

( أْ الأعرضساع اٌغّىٟ فٝ ؼمٛي الأسص ٠أذٟ .وّا ٠رنػ ِٓ ت١أاخ ظذٚي )

% ِٓ  6.28ذّصً ؼٛاٌٟ هٓ  67878فٝ اٌّشذثح اٌصاٌصح تّرٛعو إٔراض لذس تؽٛاٌٟ 
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ؼادٌح ٚترمذ٠ش ِ(، 0200-0222إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ خلاي اٌفرشج )

( تاٌعذٚي .الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض الأعّان تؽمٛي الأسص، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

 ( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرٕالقا ٚغ١ش ِؼٕٛٞ إؼقائ١ا.2سلُ )

( أْ اٌّضاسع اٌؽى١ِٛح ذأذٟ فٟ اٌّشذثح .وّا ذث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

( تّرٛعو إٔراض لذس 0200-0222)ِٓ ؼ١س إٔراض الأعّان خلاي اٌفرشج اٌشاتؼح 

ٚترمذ٠ش % ِٓ إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ، 6هٓ ٠ّصً ؼٛاٌٟ  66.29تؽٛاٌٟ 

ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان تاٌّضاسع اٌؽى١ِٛح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ 

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ 2( تاٌعذٚي سلُ )2)

% ِٓ 2.22هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  109.2مذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٟ ِ

هٓ خلاي اٌفرشج  66.29ِرٛعو إٔراض الأعّان تاٌّضاسع اٌؽى١ِٛح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0222-0200)
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ 72( إٌٟ أْ 

ٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ و١ّح إٔراض الأعّان تاٌّضاسع اٌؽى١ِٛح ذفغش٘ا ا

 %.6شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

( أْ الأعرضساع ؽثٗ اٌّىصف ٠أذٟ فٟ اٌّشذثح .وّا ذٛمػ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

( تّرٛعو إٔراض لذس 0200-0222ِٓ ؼ١س إٔراض الأعّان خلاي اٌفرشج )اٌخاِغح 

إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ،  % ِٓ 2.61هٓ ٠ّصً ؼٛاٌٟ  6922تؽٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان تالأعرضساع ؽثٗ اٌّىصف، ذث١ٓ ِٓ 

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرٕالقا ٚغ١ش ِؼٕٛٞ 2( تاٌعذٚي سلُ )2اٌّؼادٌح سلُ )

 إؼقائ١ا.

شذثح ( أْ الأعرضساع اٌّىصف ٠أذٟ فٟ اٌّ.وّا ذث١ٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

( تّرٛعو إٔراض لذس 0200-0222ِٓ ؼ١س إٔراض الأعّان خلاي اٌفرشج )اٌغادعح 

% ِٓ إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ،  .2.6هٓ ٠ّصً ؼٛاٌٟ  6228تؽٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض الأعّان تالأعرضساع اٌّىصف، ذث١ٓ ِٓ 

أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا،  ( أٔٙا2( تاٌعذٚي سلُ )1اٌّؼادٌح سلُ )

هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  672.6ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٟ 

هٓ  6228% ِٓ ِرٛعو إٔراض الأعّان تالأعرضساع اٌّىصف ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٟ  66.11

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200-0222خلاي اٌفرشج )
2

% ِٓ 70( إٌٟ أْ 

شاخ فٟ و١ّح إٔراض الأعّان تالأعرضساع اٌّىصف ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌرغ١

 %.6اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

( أْ الأعرضساع تا١ٌّاٖ اٌعاس٠ح ٠أذٟ فٟ اٌّشذثح .وّا ذث١ٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

( تّرٛعو إٔراض لذس 0200-0222ِٓ ؼ١س إٔراض الأعّان خلاي اٌفرشج )اٌغاتؼح 

% ِٓ إظّاٌٟ إٔراض الاعرضساع اٌغّىٟ،  2.226هٓ ٠ّصً ؼٛاٌٟ  62تؽٛاٌٟ 
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ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض الأعّان تالأعرضساع تا١ٌّاٖ اٌعاس٠ح ، ذث١ٓ 

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ 2( تاٌعذٚي سلُ )7ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  8..ذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٟ إؼقائ١ا، ٚل

هٓ  62% ِٓ ِرٛعو إٔراض الأعّان تالأعرضساع تا١ٌّاٖ اٌعاس٠ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٟ  01

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200-0222خلاي اٌفرشج )
2

% ِٓ 22( إٌٟ أْ 

ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ  اٖ اٌعاس٠حاٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض الأعّان تالأعرضساع تا١ٌّ

 %.٠6ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

 ثبىثب: الإّتبج اىَظزٛ ٍِ إٌٔ أطَبك اىَشارع اىظَنٞخ ٗفقبً ىينَٞخ ٗاىقَٞخ:

٠ؾًّ الإٔراض اٌغّىٟ ِٓ اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌؼذ٠ذ ِٓ الأفٕاف، ؼ١س 

 ( ِا ٠ٍٟ: 2اٌعذٚي سلُ ) ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ

ٕرعح فٟ  اىجيطٜ: ُّ ٠أذٟ فٟ اٌّشذثح الأٌٚٝ تـ١ٓ أفٕاف أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح اٌ

ِٓ ِرٛعو  % 10.96أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  189.6ِقش تى١ّح إٔراض ذثٍغ ؼٛاٌٟ 

أٌف هـٓ خـلاي  6666.2إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان اٌثٍطٟ (، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )6تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

أٌف  17..2ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

إٔراض أعّان اٌثٍطٟ تاٌّضاسع % ِٓ ِرٛعو 7.18هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش ل١ّح 0200 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) 189.6اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض اٌثٍطٟ تاٌّضاسع 86( إٌٟ أْ 

اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ 

ؼٛاٌٟ  تاٌّضاسع اٌغّى١ح وّا تٍغد ل١ّح إٔراض أعّان اٌثٍطٟ%. 6ِؼ٠ٕٛح  ِغرٜٛ

ِٓ ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ الإٔراض اٌغّىٟ % ١ٍِ29.1اس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  66.606

 ١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خـلاي اٌفرشج ) 00.992تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

١ّح إٔراض أعّان اٌثٍطٟ تاٌّضاسع ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم(، 0200 -

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا 1( تاٌعذٚي سلُ )0اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

١ٍِاس ظ١ٕٗ تّؼذي  6.21ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح إٔراض أعّان اٌثٍطٟ تاٌّضاسع .62.2ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش 0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج ) 66.606ّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ اٌغ

Rل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔراض اٌثٍطٟ  82( إٌٟ أْ 

 تاٌّضاسع اٌغّى١ح 
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(: تط٘ر مَٞخ ٗقَٞخ الإّتبج اىظَنٚ ٍِ إٌٔ أّ٘اع الأطَبك ثبىَشارع 5خعٗه رقٌ )

 (2022 - 2005اىظَنٞخ ضلاه اىفتزح )

 )و١ّح = أٌف هٓ ، ل١ّح = ١ٍِاس ظ١ٕٗ ، عؼش = أٌف ظ١ٕٗ/هٓ(                    
 اىظْٔ

 اىعّٞض اىَجزٗك* اىؼبئيخ اىج٘رٝخ اىجيطٜ

 اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ 

2005 217.0 1.628 7.500 156.4 1.766 11.290 126.2 0.631 5.000 4.4 0.105 23.872 

2006 258.9 2.108 8.140 231.6 2.663 11.500 91.6 0.486 5.300 0.4 0.012 28.681 

2007 265.9 2.566 9.650 252.5 3.409 13.500 104.3 0.470 4.504 1.2 0.044 36.181 

2008 375.2 2.701 7.200 209.3 3.249 15.520 61.8 0.290 4.700 4.5 0.159 35.191 

2009 373.9 3.054 8.170 210.0 3.437 16.370 62.3 0.374 6.000 5.3 0.186 34.840 

2010 544.3 4.338 7.970 116.0 1.843 15.880 182.9 2.195 12.000 15.1 0.537 35.630 

2011 593.7 5.117 8.620 114.0 2.280 20.000 195.4 2.735 14.000 14.2 0.451 31.880 

2012 751.0 7.263 9.671 129.7 2.506 19.328 60.6 0.909 15.000 14.8 0.512 34.565 

2013 618.8 5.990 9.680 116.2 2.085 17.952 286.9 4.591 16.000 14.5 0.549 37.766 

2014 743.2 8.302 11.170 119.6 2.580 21.560 190.8 3.053 16.000 17.0 0.855 50.380 

2015 867.0 10.404 12.000 157.2 3.113 19.809 89.2 1.606 18.000 16.1 0.790 49.117 

2016 936.2 14.044 15.000 153.8 3.609 23.470 194.1 3.883 20.000 26.7 1.644 61.670 

2017 963.3 17.917 18.600 210.2 6.897 32.810 173.2 3.810 22.000 35.2 2.329 66.130 

2018 1048.9 19.561 18.650 242.1 8.722 36.030 173.4 4.075 23.500 30.0 2.174 72.490 

2019 1077.3 26.598 24.690 244.0 9.639 39.510 205.4 4.828 23.500 35.9 3.220 89.740 

2020 950.6 20.913 22.000 317.8 12.668 39.860 199.5 4.888 24.500 38.7 3.813 98.430 

2021 960.5 21.541 22.426 351.2 15.604 44.431 145.5 3.564 24.500 42.7 4.571 106.943 

2022 1020.5 26.124 25.600 364.6 17.595 48.260 148.3 3.922 26.442 43.7 5.009 114.498 

 56.000 1.498 20.03 15.608 2.573 149.5 24.838 5.759 205.3 13.708 11.121 698.1 اىَت٘طؾ

  
 إخَبىٜ الأطتشراع اىظَنٜ أطْبف أضزٙ** اىقبرٗص اىظْٔ

 اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  اىظؼز  اىقَٞخ  اىنَٞخ  

2005 4.2 0.096 23.000 13.9 0.262 18.797 522.1 4.488 8.595 

2006 0.4 0.010 25.621 6.5 0.065 10.010 589.5 5.344 9.066 

2007 0.6 0.012 19.950 5.7 0.040 7.026 630.1 6.540 10.378 

2008 4.3 0.080 18.408 10.7 0.077 7.185 665.9 6.557 9.846 

2009 5.4 0.102 19.000 11.0 0.102 9.333 667.8 7.256 10.865 

2010 16.3 0.344 21.120 15.8 0.286 18.138 890.4 9.542 10.717 

2011 17.7 0.390 21.990 16.8 0.333 19.859 951.7 11.307 11.881 

2012 13.8 0.334 24.210 13.3 0.283 21.258 983.2 11.807 12.009 

2013 12.3 0.292 23.666 14.7 0.437 29.767 1063.4 13.944 13.112 

2014 15.2 0.456 30.070 17.3 0.626 36.118 1103.1 15.870 14.387 

2015 14.3 0.639 44.531 13.5 0.347 25.799 1157.3 16.900 14.603 

2016 24.5 1.127 46.000 21.8 0.615 28.225 1357.1 24.922 18.364 

2017 30.7 1.632 53.110 31.5 1.334 42.325 1444.1 33.918 23.487 

2018 24.9 1.461 58.640 30.4 1.358 44.639 1549.7 37.351 23.311 

2019 30.3 1.814 59.830 33.2 1.533 46.230 1626.1 47.632 29.293 

2020 32.6 2.614 80.300 46.8 2.937 62.817 1586.0 47.833 30.160 

2021 33.2 2.992 90.000 37.5 2.637 70.375 1570.7 50.909 32.413 

2022 33.9 3.097 91.250 37.3 4.039 108.153 1648.4 59.786 36.269 

 17.709 22.884 1111.5 33.670 0.962 20.98 41.705 0.972 17.5 اىَت٘طؾ

 وث١ش اٌشأط(  -فنٟ  -اٌّثشٚن ٠ؾًّ )ػادٞ  *    

** الأفٕاف الأخشٜ ذؾًّ )ٌٛخ، اٌمشا١ِو، ظّثشٞ، ؼٕؾاْ، ت١اك، لؾش ت١اك،   

 .(.  ع١عاْ، تاعا، ؽشغٛػ، ٚلاس، .......

ظّؼد ٚؼغثد ِٓ اٌعٙاص اٌّشوضٜ ٌٍرؼثئح اٌؼاِح ٚالإؼقاء ، إٌؾشج اٌغ٠ٕٛح اىَظعر : 

 لإؼقاءاخ الإٔراض اٌغّىٝ ، أػذاد ِخرٍفح.
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نَٞخ ٗقَٞخ الإّتبج اىظَنٚ ٍِ إٌٔ أّ٘اع ىالإتدبٓ اىشٍْٚ اىؼبً  (: ٍؼبظلاد6عٗه )خ

 (2022 - 2005ضلاه اىفتزح ) الأطَبك ثبىَشارع اىظَنٞخ

 اىَت٘طؾ R2 F اىَؼبظلاد اى٘زعح اىَتغٞز ً اىْ٘ع
 ٍؼعه اىتغٞز

 اىظْ٘ٙ %

ٚ
ط

جي
اى

 

 أٌف هٓ و١ّح 6
Ŷi = 699..6 + 53.66  Xi 

                         (13.11)** 
0.91 171.9 698.1 7.69 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 0
Ŷi = - ..19 + 6.21 Xi 

                         (66.82)** 
0.90 142.6 11.121 14.13 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش .
Ŷi = ..29 + 6.60 Xi 

                        (8..9)** 
0.85 88.1 13.708 8.17 

ٝخ
٘ر

ىج
 ا
يخ

بئ
ىؼ

ا
 

 أٌف هٓ و١ّح 2
Ŷi = 609.86 + 9.22  Xi 
                      (0.2.)* 

0.29 6.4 205.3 3.92 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 2
Ŷi = - 1.55 + 0.77 Xi 

                      (5.75)** 
0.67 33.1 5.759 13.37 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 1
Ŷi = 2.77 + 0.66 Xi 

                        (66..1)** 
0.89 128.96 24.838 8.49 

ك
ٗ
جز

ىَ
ا

 

 أٌف هٓ و١ّح 7
Ŷi = 626..6 + 2.27  Xi 

                   (1.94) 
0.19 3.78 149.5 3.39 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ّحل١ 9
Ŷi = 0.02 + 2.07 Xi 

                      (1.02)** 
0.71 38.5 2.573 10.49 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 8
Ŷi = 2.02 + 1.43 Xi 

                        (18.83)** 
0.96 354.49 15.608 9.16 

ض
ّٞ

ىع
ا

 

 أٌف هٓ و١ّح 62
Ŷi = - 5.15 + 2.65  Xi 

                         (15.36)** 
0.94 235.99 20.03 13.23 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 66
Ŷi = - 6.67 + 2.09 Xi 

                      (9.80)** 
0.83 79.48 1.498 18.69 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 60
Ŷi = 9.62 + 2.22 Xi 

                     (8.82)** 
0.86 99.01 56.000 9 

ص
ٗ
بر

ىق
ا

 

 أٌف هٓ و١ّح .6
Ŷi = - 2.27 + 2.08  Xi 

                      (12.17)** 
0.90 148.21 17.5 11.88 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 62
Ŷi = - 2.72 + 2.69 Xi 

                       (8.22)** 
0.84 81.06 0.972 18.52 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 62
Ŷi = 1.17 + 4.27 Xi 

                     (8.51)** 
0.82 72.42 41.705 10.24 

ٙ
ضز

 أ
ف

ْب
ط

أ
 

 أٌف هٓ و١ّح 61
Ŷi = 1.79 + 2.02  Xi 
                   (8.04)** 

0.80 64.61 20.98 9.63 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 67
Ŷi = - 0.08 + 0.18 Xi 

                       (6.29)** 
0.71 39.64 0.962 18.71 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 69
Ŷi = - 6.8 + 4.26 Xi 

                       (7.1)** 
0.76 50.47 33.670 12.65 

 ٜ
بى
خَ

إ

ع 
را

تش
ط

لأ
ا

ٜ
َن

ظ
اى

 

 أٌف هٓ و١ّح 68
Ŷi = 260.8 + 7..2.  Xi 

                      (0..70)** 
0.97 562.4 1111.5 6.61 

 ١ٍِاس ظ١ٕٗ ل١ّح 02
Ŷi = - 7.98 + ..02 Xi 

                     (66.6.)** 
0.89 123.85 22.884 14.16 

 أٌف ظ١ٕٗ/هٓ اٌغؼش 06
Ŷi = 2.66 + 1.58 Xi 

                        (10.47)** 
0.87 109.71 17.709 8.92 

 0.01** ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغرٜٛ                         0.05*ِؼٕٜٛ ػٕذ ِغرٜٛ    

 (.2: ؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) اىَظعر 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. مهابة مهابة –د. ربيع بلال ، ....الشنكي في ظل التغيرات  الاستزراعلإمكانية تهنية  اقتصاديةدراسة    

 

 66 

ٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغ      

وّا لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌثٍطٟ تؽٛاٌٟ %. 6ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌغؼش أٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلاي ٔفظ اٌفرشج.  729..6

ا ( أ1ٙٔ( تاٌعذٚي سلُ ).تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )أعّان اٌثٍطٟ 

أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو عؼش أعّان  9.67أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  6.60

خلاي اٌفرشج أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  729..6اٌثٍطٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -0222)
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ 92( إٌٟ أْ 

عؼش اٌثٍطٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح 

 %. 6إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ٕرعح اىؼبئيخ اىج٘رٝخ:  ُّ ذأذٟ فٟ اٌّشذثح اٌصا١ٔح تـ١ٓ أفٕاف أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح اٌ

ِٓ % 69.27أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  ..022ٌٟ فٟ ِقش تى١ّح إٔراض ذثٍغ ؼٛا

أٌف هـٓ  6666.2ِرٛعو إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان (، 0200 - 0222خـلاي اٌفرشج )

أخزخ  ( أٔٙا1( تاٌعذٚي سلُ )2اٌثٛسٞ تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

 9.22أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو إٔراض أعّان اٌثٛسٞ 80..أٌف هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، 0200 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) ..022تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض اٌثٛسٞ  08( إٌٟ أْ 

تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض 

تاٌّضاسع  وّا تٍغد ل١ّح إٔراض أعّان اٌثٛسٞ%. 2اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ِٓ ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ % ١ٍِ02.67اس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  2.728ؼٛاٌٟ  اٌغّى١ح

١ٍِاس ظ١ٕٗ خـلاي  00.992الإٔراض اٌغّىٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم١ّح إٔراض أعّان اٌثٛسٞ (، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )2تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

١ٍِاس  2.77، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح إٔراض أعّان اٌثٛسٞ 7...6ظ١ٕٗ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، 0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج ) 2.728تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

راض اٌثٛسٞ % ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔ 17( إٌٟ أْ 

تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض 

 وّا لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌثٛسٞ %. 6اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 
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ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٔفظ اٌفرشج.  يأٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلا 02.9.9تؽٛاٌٟ 

( 1( تاٌعذٚي سلُ )1اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ ) ٌغؼش أعّان اٌثٛسٞ تاٌّضاسع

 اٌغٕٛٞ أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج

% ِٓ ِرٛعو عؼش 9.28أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  0.66ؼٛاٌٝ 

لاي اٌفرشج خأٌف ظ١ٕٗ/هٓ  02.9.9أعّان اٌثٛسٞ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -0222)
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ 98( إٌٟ أْ 

عؼش اٌثٛسٞ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد 

 %.6ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

اٌغّى١ح إٌّرعح فٟ ٠أذٟ فٟ اٌّشذثح اٌصاٌصح تـ١ٓ أفٕاف أعّان اٌّضاسع  اىَجزٗك :

ِٓ ِرٛعو % 22..6أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  628.2ِقش تى١ّح إٔراض ذثٍغ ؼٛاٌٟ 

أٌف هـٓ خـلاي  6666.2إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان اٌّثشٚن (، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )7ث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذ

تاٌّضاسع  وّا تٍغد ل١ّح إٔراض أعّان اٌّثشٚنػاِا ِرضا٠ذا ٚغ١ش ِؼٕٛٞ إؼقائ١ا. 

ِٓ ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ % ١ٍِ66.02اس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  .0.27ؼٛاٌٟ  اٌغّى١ح

١ٍِاس ظ١ٕٗ خـلاي  00.992 الإٔراض اٌغّىٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم١ّح إٔراض أعّان اٌّثشٚن (، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )9تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

١ٍِاس  2.07ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح إٔراض أعّان اٌّثشٚن 62.28ٗ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ ظ١ٕ

(، 0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج ) .0.27تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔراض اٌّثشٚن 76( إٌٟ أْ 

ىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼ

وّا لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌّثشٚن %. 6اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ أٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلاي ٔفظ اٌفرشج.  62.129تؽٛاٌٟ 

( تاٌعذٚي سلُ 8ٌغؼش أعّان اٌّثشٚن تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ  (1)

% ِٓ ِرٛعو عؼش 8.61أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  .6.2ؼٛاٌٝ 

خلاي أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  62.129أعّان اٌّثشٚن تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R) (، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ0200 -0222اٌفرشج )
2

% ِٓ 81( إٌٟ أْ 

اٌرغ١شاخ فٟ عؼش اٌّثشٚن تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، 

 %.6ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 
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٠أذٟ فٟ اٌّشذثح اٌشاتؼح تـ١ٓ أفٕاف أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح إٌّرعح فٟ اىعّٞض: 

ِٓ ِرٛعو % 6.9أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  .02.2ِقش تى١ّح إٔراض ذثٍغ ؼٛاٌٟ 

أٌف هـٓ خـلاي  6666.2إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان اٌذ١ٔظ (، 0200 - 0222اٌفرشج )

عا٘ا ( أٔٙا أخزخ أذ1( تاٌعذٚي سلُ )62تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

أٌف هٓ  0.12ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو إٔراض أعّان اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع  .0..6تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش ل١ّح 0200 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) .02.2اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع % ِٓ  82( إٌٟ أْ 

اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ 

ؼٛاٌٟ  تاٌّضاسع اٌغّى١ح وّا تٍغد ل١ّح إٔراض أعّان اٌذ١ٔظ%. 6ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

اٌغّىٟ ِٓ ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ الإٔراض % ١ٍِ1.22اس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  6.289

 ١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خـلاي اٌفرشج ) 00.992تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم١ّح إٔراض أعّان اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع (، 0200 -

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا 1( تاٌعذٚي سلُ )66اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

١ٍِاس ظ١ٕٗ  2.09ٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ ت

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح إٔراض أعّان اٌذ١ٔظ  69.18تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، 0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج ) 6.289تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

ذ١ٔظ % ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔراض اٌ .9( إٌٟ أْ 

تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض 

وّا لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌذ١ٔظ %. 6اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌغؼش أٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلاي ٔفظ اٌفرشج.  21تؽٛاٌٟ 

( أٔٙا 1( تاٌعذٚي سلُ )١60ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )أعّان اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث

أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو عؼش أعّان  8أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  2.22

 -0222خلاي اٌفرشج )أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  21اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ عؼش  91( إٌٟ أْ 

اٌذ١ٔظ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح 

 %.6إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

٠أذٟ فٟ اٌّشذثح اٌخاِغح تـ١ٓ أفٕاف أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح إٌّرعح اىقبرٗص: 

ِٓ ِرٛعو % 6.27أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  67.2فٟ ِقش تى١ّح إٔراض ذثٍغ ؼٛاٌٟ 

أٌف هـٓ خـلاي  6666.2إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 
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ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض أعّان (، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا 1( تاٌعذٚي سلُ ).6ُ )اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سل

أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو إٔراض أعّان  66.99أٌف هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  0.29

 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) 67.2اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )(، ٚذؾ١ش ل0200ّ١
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض  82( إٌٟ أْ 

اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح 

 وّا تٍغد ل١ّح إٔراض أعّان اٌماسٚؿ%. 6إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ِٓ ِرٛعو %  2.02ٌٟ ١ٍِاس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛا 2.870ؼٛاٌٟ  تاٌّضاسع اٌغّى١ح

 00.992ل١ّح إظّاٌٟ الإٔراض اٌغّىٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم١ّح (، 0200 - ١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خـلاي اٌفرشج )

( تاٌعذٚي سلُ 62إٔراض أعّان اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

ذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ( أٔٙا أخزخ أ1)

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح  ١ٍِ69.20اس ظ١ٕٗ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  2.69ؼٛاٌٝ 

١ٍِاس ظ١ٕٗ خلاي  2.870إٔراض أعّان اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -0222اٌفرشج )
2

% ِٓ  92إٌٟ أْ  (

اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔراض اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا 

وّا لذس %. 6اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

أٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلاي ٔفظ  26.722ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌماسٚؿ تؽٛاٌٟ 

ٖ اٌضِٕٝ ٌغؼش أعّان اٌماسٚؿ تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعااٌفرشج. 

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ 1( تاٌعذٚي سلُ )62ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج  2.07إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

ٌغّى١ح % ِٓ ِرٛعو عؼش أعّان اٌماسٚؿ تاٌّضاسع ا 62.02عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش ل١ّح 0200 -0222خلاي اٌفرشج )أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  26.722ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ عؼش اٌماسٚؿ تاٌّضاسع  90( إٌٟ أْ 

اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ 

 %.6ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

)ٌٛخ، اٌمشا١ِو، ظّثشٞ، أُ٘ أٔٛاع الأفٕاف الأخشٜ  ذؾًّأطْبف أضزٙ: 

ؼٕؾاْ، ت١اك، لؾش ت١اك، ع١عاْ، تاعا، ؽشغٛػ، ٚلاس، ٚغ١ش٘ا(، ٚلذس إٔراض 

ِٓ ِرٛعو إظّاٌٟ % 6.98أٌف هـٓ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  02.89تؽٛاٌٟ  ٘زٖ الأفٕاف

أٌف هـٓ خـلاي اٌفرشج  6666.2إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌى١ّح إٔراض ٘زٖ الأفٕاف (، 0200 - 0222)
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( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )61تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

أٌف هٓ  0.20ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

ِرٛعو إٔراض ٘زٖ الأفٕاف تاٌّضاسع  % ِٓ .8.1تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ش ل١ّح 0200 -0222أٌف هٓ خلاي اٌفرشج ) 02.89اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

Rِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض ٘زٖ الأفٕاف  92( إٌٟ أْ 

تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض 

تاٌّضاسع  وّا تٍغد ل١ّح إٔراض ٘زٖ الأفٕاف%. 6ذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح اٌّغرخ

ِٓ ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ %  ١ٍِ2.0اس ظ١ٕٗ ذّصـً ؼـٛاٌٟ  2.810ؼٛاٌٟ  اٌغّى١ح

١ٍِاس ظ١ٕٗ خـلاي  00.992الإٔراض اٌغّىٟ تاٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش اٌثاٌغ ؼٛاٌٟ 

اٌضِٕٝ ٌم١ّح إٔراض ٘زٖ الأفٕاف  ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ(، 0200 - 0222اٌفرشج )

( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا 1( تاٌعذٚي سلُ )67تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

١ٍِاس  2.69ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

% ِٓ ِرٛعو ل١ّح إٔراض ٘زٖ الأفٕاف  69.76ظ١ٕٗ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، 0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج ) 2.810ٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ تا

Rٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح إٔراض ٘زٖ  76( إٌٟ أْ 

الأفٕاف تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح 

وّا لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ ٘زٖ  %.6إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ أٌف ظ١ٕٗ/هٓ خلاي ٔفظ اٌفرشج.  172...الأفٕاف تؽٛاٌٟ 

( تاٌعذٚي 69اٌضِٕٝ ٌغؼش ٘زٖ الأفٕاف تاٌّضاسع اٌغّى١ح، ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )

 ( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذا ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١ا، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج1سلُ )

% ِٓ  60.12أٌف ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  2.01اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  172...ِرٛعو عؼش ٘زٖ الأفٕاف تاٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -0222خلاي اٌفرشج )
2

% ِٓ  71( إٌٟ أْ 

فغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌرغ١شاخ فٟ عؼش ٘زٖ الأفٕاف تاٌّضاسع اٌغّى١ح ذ

 %.6اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

إظّاٌٟ إٔراض اٌّضاسع اٌغّى١ح فٟ ِقش تؽٛاٌٟ لذُس إخَبىٜ الأطتشراع اىظَنٜ: 

ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ (، 0200 - 0222أٌف هـٓ خـلاي اٌفرشج ) 6666.2

( 1( تاٌعذٚي سلُ )68اسع اٌغّى١ح ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )ٌى١ّح إٔراض إظّاٌٟ اٌّض

أٔٙا أخزخ أذعا٘ا ػاِا ِرضا٠ذاً ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١اً، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ 

% ِٓ ِرٛعو إٔراض  1.16أٌف هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  .2..7ؼٛاٌٝ 

 -0222رشج )أٌف هٓ خلاي اٌف 6666.2إظّاٌٟ اٌّضاسع اٌغّى١ح ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ 

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200
2

% ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ و١ّح إٔراض  87( إٌٟ أْ 
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إظّاٌٟ اٌّضاسع اٌغّى١ح ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح 

غرٜٛ ِؼ٠ٕٛح  ُِ غرخذَ ػٕذ  ُّ وّا تٍغد ِرٛعو ل١ّح إظّاٌٟ إٔراض %. 6إٌّٛرض اٌ

(، 0200 - ١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خـلاي اٌفرشج ) 00.992ؼٛاٌٟ  اٌّضاسع اٌغّى١ح

ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح  اٌّضاسع اٌغّى١حإظّاٌٟ إٔراض ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌم١ّح 

ً ػاِا ِرضا٠ذاً ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١اً، ٚلذ 1( تاٌعذٚي سلُ )02سلُ ) ( أٔٙا أخزخ أذعا٘ا

ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ  ١ٍِاس ظ١ٕٗ تّؼذي 02..تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ 

 00.992ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ  اٌّضاسع اٌغّى١حإظّاٌٟ إٔراض % ِٓ ِرٛعو ل١ّح  62.61

R(، ٚذؾ١ش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ )0200 -١ٍِ0222اس ظ١ٕٗ خلاي اٌفرشج )
2

( إٌٟ أْ 

ذفغش٘ا اٌؼٛاًِ اٌرٟ  اٌّضاسع اٌغّى١حإظّاٌٟ إٔراض % ِٓ اٌرغ١شاخ فٟ ل١ّح  98

وّا %. 6ذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌّغرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚل

أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  67.728لذس ِرٛعو عؼش اٌطٓ ِٓ أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح تؽٛاٌٟ 

ِٓ أعّان ٚترمذ٠ش ِؼادٌح الاذعاٖ اٌضِٕٝ ٌّرٛعو عؼش اٌطٓ خلاي ٔفظ اٌفرشج. 

أٔٙا أخزخ أذعا٘اً ( 1( تاٌعذٚي سلُ )06ذث١ٓ ِٓ اٌّؼادٌح سلُ )اٌّضاسع اٌغّى١ح 

ً ِرضا٠ذاً ِٚؼٕٛٞ إؼقائ١اً، ٚلذ تٍغ ِمذاس اٌض٠ادج اٌغٕٛٞ ؼٛاٌٝ  أٌف  6.29ػاِا

% ِٓ ِرٛعو اٌغؼش ٚاٌثاٌغ ؼٛاٌٝ  9.80ظ١ٕٗ/هٓ تّؼذي ص٠ادج عٕٛٞ تٍغ ٔؽٛ 

(، ٚذؾ١ُش ل١ّح ِؼاًِ اٌرؽذ٠ذ 0200 -0222خلاي اٌفرشج )أٌف ظ١ٕٗ/هٓ  67.728

(R
2

ذفغش٘ا أعّان اٌّضاسع اٌغّى١ح رغ١شاخ فٟ ِرٛعو عؼش % ِٓ اٌ 97( إٌٟ أْ 

غرخذَ ػٕذ ِغرٜٛ ِؼ٠ٕٛح  ُّ اٌؼٛاًِ اٌرٟ ٠ؼىغٙا اٌضِٓ، ٚلذ شثرد ِؼ٠ٕٛح إٌّٛرض اٌ

6.% 

 :إَٔٞخ الإطتشراع اىظَنٜ فٜ اىَْبؽق اىظسزاٗٝخراثؼبً: 

ذرؼاظُ أ١ّ٘ح ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ فٝ ِقش تقفح ػاِح ٚفٟ الأسامٟ 

ٚاٌقؽشا٠ٚح تقفح خافح ٌٍؼذ٠ذ ِٓ الأعثاب ِٓ أّ٘ٙا اٌعذ٠ذج 
(00)

 : 

لا ٠ٛظذ ذٕافظ ت١ٓ ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ ٚتالٟ اٌضساػاخ إٌثاذ١ح الأخشٜ  -6

ػٍٝ ِٛسد الأسك، ؼ١س أْ اٌّضاسع اٌغّى١ح ذمَٛ ػٍٝ إعرخذاَ الأسامٟ 

غرغٍح فٟ اٌضساػح، تً أٔٗ فٟ وص١ش ِٓ اٌؽالاخ ٠رُ اٌٍعٛء إٌٝ ُِ  اٌغ١ش 

الإعرضساع اٌغّىٟ وأؼذ ٚعائً إعرغلاي الأسامٟ خافح ػٕذِا ذىْٛ غ١ش 

 فاٌؽح ٌٍضساػح ٌض٠ادج ٔغثح الأِلاغ تٙا.

ٕرط  -0 ُِ إعرغلاي اٌّٛاسد اٌّائ١ح اٌعٛف١ح اٌخا١ٌح ِٓ اٌرٍٛز فٟ اٌؽقٛي ػٍٝ 

 إمافٟ ػاٌٟ اٌم١ّح الإلرقاد٠ح ٚاٌغزائ١ح ٚ٘ٛ الأعّان.

ٌٕاذعح ِٓ الإعرضساع اٌغّىٟ، ٚاٌرٟ ذفرمش إ١ٌٙا إششاء ا١ٌّاٖ تاٌّادج اٌؼن٠ٛح ا -.

 الأسامٟ اٌقؽشا٠ٚح، ٚإعرخذاِٙا فٟ سٞ اٌضساػاخ اٌّعاٚسج.
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إسذفاع ِؼذي اٌرؽ٠ًٛ اٌغزائٟ فٟ الأعّان ػٕذ اٌرغز٠ح ػٍٝ ػلائك ِرٛاصٔح  -2

ماسٔح تّص١ٍٗ فٟ ؼاٌح اٌذٚاظٓ أٚ الأغٕاَ أٚ اٌّاؽ١ح. ُِ 

عّان ٚعٌٙٛح ٘نّٙا ٚإؼرٛائٙا ػٍٝ ٔغثح ػا١ٌح إسذفاع اٌم١ّح اٌغزائ١ح ٌٍؽَٛ الأ -2

ٕرعاخ اٌثشٚذ١ٓ  ُّ ماسٔح ت ُِ ِٓ اٌثشٚذ١ٕاخ ٚاٌفٛعفٛ، ٚإٔخفاك أعؼاس٘ا، 

 اٌؽ١ٛأٟ الأخشٞ.

 .فٟ ٘زٖ إٌّاهك ذٛف١ش فشؿ ػًّ ظذ٠ذج ٌٍؾثاب -1

اٌؼًّ ػٍٝ ذؽغ١ٓ عُثً اٌؼ١ؼ ٌٍغىاْ فٟ إٌّاهك اٌقؽشا٠ٚح، ػٓ هش٠ك  -7

 ذٛف١ش ِقذس ٌٍذخً.

ضء ِٓ اٌفعٛج اٌغزائ١ح إٌاذعح ػٓ ٔمـ اٌثشٚذ١ٓ اٌؽ١ٛأٟ فٟ ِقش، عذ ظ -9

 ٔر١عح ص٠ادج الإعرٙلان إٌاذط ػٓ ص٠ادج ػذد اٌغىاْ.

 ضبٍظبً: ػْٞخ اىعراطخ اىَٞعاّٞخ:

سبفظتٜ شَبه ٗخْ٘ة طْٞبء: -1 َُ  إضتٞبر ٍزامش ٗقزٙ ػْٞخ اىعراطخ ث

ؽافظرٟ  ( الأ١ّ٘ح إٌغث١ح ٌؼذد اٌّضاسع٠7رنػ ِٓ ت١أاخ ظذٚي ) ُِ اٌغّى١ح فٟ 

 ..ؽّاي ٚظٕٛب ع١ٕاء، ؼ١س تٍغ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ؽّاي ع١ٕاء 

ِضسػح، ٚتاٌراٌٟ  29ِضسػح ، ت١ّٕا تٍغ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء 

ؽافظح  96تٍغ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تؾثح ظض٠شج ع١ٕاء  ُّ ِضسػح, فثإٌغثح ٌ

ِضاسػح عّى١ح ذّصً ٔؽٛ  66ِشوض اٌؾ١خ ص٠ٚذ فٝ اٌقذاسج تؼذد  ؽّاي ع١ٕاء ٠أذٟ

 ..% ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ؽّاي ع١ٕاء اٌثاٌغ ٔؽٛ  .....

ِضاسع عّى١ح  62ِضسػح عّى١ح ، شُ ٠أذٟ ِشوض اٌؽغٕح فٝ اٌّشذثح اٌصا١ٔح تؼذد 

  ي ع١ٕاء،تّؽافظح ؽّا % ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح 2..2.ذّصً 
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( : الإَٔٞخ اىْظجٞخ ىؼعظ اىَشارع اىظَنٞخ ثَزمشٛ شَبه ٗخْ٘ة 7خعٗه رقٌ )

 2023/2024طْٞبء ضلاه اىؼبً 
 اىتزتٞت % % ػعظ اىَشارع أٗ اىقزٝخ اى٘اظٛ اىَزمش اىَسبفظخ

 شَبه 

 طْٞبء

 اٌؼش٠ؼ
 3.03 1 اٌغىاعىح

6.06 5 
 3.03 1 اٌغث١ً

 اىشٞص سٗٝع

 12.12 4 اٌؾلاق

 12.12 4 لثش ػ١ّش 1 33.33

 9.09 3 اٌضٚاسػح

 تئش اٌؼثذ

 6.06 2 إٌعاغ

 3.03 1 اٌغاداخ 3 18.18

 9.09 3 اٌرٍٛي

 اىسظْخ

 12.12 4 تغذاد

 6.06 2 اٌّغاسج 2 30.30

 12.12 4 اٌعفعافح

 سفػ
 3.03 1 اٌّطٍح

9.09 4 
 6.06 2 اٌٛفاق

 6 3.03 3.03 1 اضٚادٞ اٌؽ ٔخً

   100 100 33 الإخَبىٜ

خْ٘ة 

 طْٞبء

 ؽ٘ر طْٞبء

 8.33 4 ٚادٞ اٌطٛس

 6.25 3 ٚادٞ ١ِؼش 2 25

 10.42 5 اٌعث١ً

 رأص طعر

 18.75 9 أتٛف٠ٛشج

 29.17 14 ٚادٞ عذس 1 56.25

 8.33 4 اٌّاٌؽح

 5 2.08 2.08 1 ف١شاْ أتٛسد٠ظ

 عأد واذش٠ٓ

 4.17 2 ٌشاؼحٚادٞ ا

 2.08 1 اٌّشٚج 3 10.42

 4.17 2 أتٛ ع١ٍح

 أتٛ ص١ّٔح
 2.08 1 ٚادٞ ذاي

6.25 4 
 4.17 2 اٌشٍِح

   100 100 48 الإخَبىٜ

       81 الإخَبىٜ

ؽافظرٟ  -ظّؼد ٚؼغثد ِٓ  إداسج اٌؽاعة الأٌٟ اىَظعر :  ُّ ِشوض اٌّؼٍِٛاخ ت

 ؽّاي ٚظٕٛب ع١ٕاء.
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ِضاسػح  6،  0،  .،  1شاوض تئش اٌؼثذ ، ٚسفػ ، ٚاٌؼش٠ؼ ، ٚٔخً تؼذد شُ ذأذٟ ِ

%  .2..% ،  1.21% ،  8.28% ،  69.69عّى١ح ػٍٝ اٌرشذ١ة ذّصً ؼٛاٌٟ 

 ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ؽّاي ع١ٕاء.

 07ٌّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء ٠أذٟ ِشوض سأط عذس فٝ اٌقذاسج تؼذد  أِا تإٌغثح

ؽافظح ظٕٛب  21.02ِضاسػح عّى١ح ذّصً  ُّ % ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح ت

ِضسػح عّى١ح ، شُ ٠أذٟ ِشوض اٌطٛس فٝ اٌّشذثح اٌصا١ٔح تؼذد  29ع١ٕاء اٌثاٌغ ٔؽٛ 

% ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ظٕٛب  02ِضاسع عّى١ح ذّصً  60

 6،  .،  2ٛ ص١ّٔح ، ٚأتٛ سد٠ظ تؼذد ع١ٕاء، شُ ذأذٟ ِشاوض عأد واذش٠ٓ ، ٚأت

% ػٍٝ  0.29% ،  1.02% ،  62.20ِضاسػح عّى١ح ػٍٝ اٌرشذ١ة ذّصً ؼٛاٌٟ 

 اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٟ ػذد اٌّضاسع اٌغّى١ح تّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء.

 تسعٝع زدٌ ػْٞخ اىعراطخ: -2

أٌف و١ٍٛ ِرش  16ٔظشاً لأذغاع ِغاؼح ؽثح ظض٠شج ع١ٕاء ؼ١س ذثٍغ ِغاؼرٙا 

ِشتغ
 (69)

تؾثح ظض٠شج ّْ ؽائصٞ اٌّصاسع اٌغّى١ح ػؾٛائ١ح ػ١ٕح ، فمذ ذُ أخر١اس 

ي ّصسػح رّص 02اٌؼ١ٕح اٌُّخراسج ؼعُ ٚلد ثٍغ ،  0202/.020ي اٌؼاَ خلاع١ٕاء 

ٚاٌثاٌغح ء ؽثح ظض٠شج ع١ٕا% ّْ إعّاٌٟ ػدد اٌّصاسع اٌغّى١ح فٟ  2.91.ٕؽٚ 

ّفسدج ي أػهٝ ٌىي ٚلد رَ اخر١اس ّفسداخ اٌؼ١ٕح ثؾى، ّصسػح غّى١ح  96ؽٚاٌٟ 

( ٠رنػ ذٛص٠غ ػ١ٕح 9، ِٚٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )فسقح ّرىافئح ٌٍظٙٚس فٟ اٌؼ١ٕح

خراسج ، ؼ١س ذُ أخر١اس ِشوضٞ اٌؾ١خ ص٠ٚذ  ُّ اٌذساعح ػٍٝ اٌّشاوض ٚاٌمشٜ اٌ

% ِٓ  22ِضاسع عّى١ح ذّصً ٔؽٛ  62اٌٟ ػذد ٚاٌؽغٕح تّؽافظح ؽّاي ع١ٕاء تئظّ

إظّاٌٟ ؼعُ ػ١ٕح اٌذساعح ٚذُ ذٛص٠ؼٙا ِٕاففح ت١ٓ اٌّشوض٠ٓ، ت١ّٕا ذُ أخر١اس 

ِضسػح عّى١ح  62ِشوضٞ سأط عذس ٚاٌطٛس تّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء تئظّاٌٟ ػذد 

ِضاسع  62% ِٓ إظّاٌٟ ؼعُ ػ١ٕح اٌذساعح ، تؽ١س ذُ أخر١اس ػذد  12ذّصً ٔؽٛ 

ِضاسع تّشوض اٌطٛس ، وّا ٠رنػ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي  2سأط عذس ، ٚػذد  تّشوض

ؽافظرٟ ؽّاي 9سلُ ) ًّ خراسج فٝ وً ِشوض ت ُّ ( ذٛص٠غ ِفشداخ اٌؼ١ٕح ػٍٝ اٌمشٜ اٌ

 ٚظٕٛب ع١ٕاء.
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( : ت٘سٝغ ٍفزظاد ػْٞخ اىعراطخ اىَٞعاّٞخ ػيٚ اىَزامش ٗاىقزٙ 8خعٗه رقٌ )

طتبرح ثشجخ خشٝزح طْٞبء َُ  اى
 % اىَشارع ػعظ اىقزٙ اىَزمش خاىَسبفظ

 شَبه طْٞبء

 اىشٞص سٗٝع

   2 اٌؾلاق

   2 لثش ػ١ّش

   1 اٌضٚاسػح

 اىسظْخ

   2 تغذاد

   1 اٌّغاسج

   2 اٌعفعافح

 40 10 الإخَبىٜ

 خْ٘ة طْٞبء

 رأص طعر

   3 أتٛف٠ٛشج

   6 ٚادٞ عذس

   1 اٌّاٌؽح

 ؽ٘ر طْٞبء

   2 ٚادٞ اٌطٛس

   1 ٚادٞ ١ِؼش

   2 اٌعث١ً

 60 15 الإخَبىٜ

 100 25 الإخَبىٜ

 (.7ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )اىَظعر :      

جس٘ثِٞ ثبىعراطخ اىَٞعاّٞخ: َُ  طبظطبً: ضظبئض اى

خقائؿ ٚغّاخ أقؽاب اٌّصاسع ( ٠8رنػ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

ّؽٚس ّْ رٍن ي ّٕالؾح ى٘زا اٌعضء  فٟٚغ١رَ تؼ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح، اٌغّى١ح 

 ٝ ؽدج:ـاٚس ػٍـاٌّؽ

( أْ إٌّٙح الأعاع١ح ٌٍّثؽٛش١ٓ 8إٌّٙح الأعاع١ح: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) -6

ٟ٘ فاؼة ِضسػح ، ِٚضاسع، ِٚٛظف، ٚذاظش، ِٚٙٓ أخشٜ تٕغة ذّصً 

 % ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٝ ػ١ٕح اٌذساعح.%9، %61 ، %09 ، 0.%،  61

( ذفاٚخ ػذد عٕٛاخ خثشج 8اخ اٌخثشج: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )ػذد عٕٛ -0

عٕٛاخ ٔغثح  2أفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح، ؼ١س ِصٍد ػذد عٕٛاخ خثشج ألً ِٓ 

 62إٌٝ  2% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح ، ت١ّٕا ِصٍد ػذد عٕٛاخ خثشج ذرشاٚغ ت١ٓ 0.

 62أوثش ِٓ  % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، ت١ّٕا ِصٍد ػذد عٕٛاخ خثشج21عٕٛاخ ٔؽٛ 

 % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.60عٕٛاخ ٔغثح 

( ذؼذد ٔٛع ؼ١اصج اٌّضسػح اٌغّى١ح 8ٔٛع اٌؽ١اصج: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) -.

ت١ٓ اٌّثؽٛش١ٓ ، ؼ١س وأد ٍِه ؼى١ِٛح ، ٍِٚه خافح، ِٚغرأظشج تٕغة ذّصً 

 % ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.60%، 71%، 60ٔؽٛ 
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( أْ ِغاؼح ِضسػح ألً ِٓ 8ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) ِغاؼح اٌّضسػح: ٠رث١ٓ -2

% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح ، ت١ّٕا ِصٍد ِغاؼح ِضسػح ذرشاٚغ ت١ٓ 0.فذاْ ِصٍد ٔؽٛ 

% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح ، فٟ ؼ١ٓ ِصٍد ِغاؼح ِضسػح أوثش 21فذاْ ٔؽٛ  .إٌٝ  6

 % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.60فذاْ ٔؽٛ  .ِٓ 

( أْ ِقذس ا١ٌّاٖ اٌشئ١غٟ 8ذٚي سلُ )ِقذس ا١ٌّاٖ: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌع -2

%  622ٌٍّضاسع اٌغّى١ح تؼ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح ٠رّصً فٟ ا١ٌّاٖ اٌعٛف١ح تٕغثح 

 ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح ، ِغ ذفاٚخ دسظح ٍِٛؼح ا١ٌّاٖ اٌعٛف١ٗ ِٓ ِٕطمح إٌٝ أخشٜ.

( : ضظبئض ٗطَبد اىَجس٘ثِٞ ٍِ أطسبة اىَشارع اىظَنٞخ ثؼْٞخ 9خعٗه رقٌ )

 اطخ اىَٞعاّٞخاىعر

 % ػعظ اىجْع % ػعظ اىجْع

 إٌّٙح

 الأعاع١ح

 16 4 فاؼة ِضسػح

 ِغاؼح

 أؼٛاك

 اٌرشت١ح 

 28 7 0َ 6222ألً ِٓ 

0َ 32 8 ِضاسع  2500 - 1000 13 52 

 20 5 0َ 0222أوثش ِٓ  28 7 ِٛظف

 100 25 الإظّاٌٟ 16 4 ذاظش

 8 2 أخشٜ
 ٔٛع

 أؼٛاك 

 اٌرشت١ح 

 36 9 أعّٕر١ح

 64 16 ِثطٕح 100 25 الإظّاٌٟ

 ػذد 

 عٕٛاخ

 اٌخثشج 

 100 25 الإظّاٌٟ 32 8 عٕٛاخ 2ألً ِٓ 

 56 14 عٕٛاخ 10 - 5

 فشف

 ا١ٌّاٖ 

 88 22 ػٍٝ اٌضساػاخ

 8 2 ِقشف 12 3 62أوصش ِٓ 

 4 1 فٟ اٌقؽشاء 100 25 الإظّاٌٟ

 ٔٛع

 اٌؽ١اصج 

 100 25 الإظّاٌٟ 12 3 ٍِه ؼى١ِٛح

 76 19 حٍِه خاف

 ٔٛع 

 الإداسج

 12 3 إداسج ؼى١ِٛح

 72 18 إداسج أ١ٍ٘ح 12 3 ِغرأظشج

 16 4 إداسج ِغرأظشج 100 25 الإظّاٌٟ

 ِغاؼح

 اٌّضسػح 

 100 25 الإظّاٌٟ 32 8 ألً ِٓ فذاْ

 56 14 فذاْ 3 - 1

 اٌؼّاٌح

 36 9 ػائ١ٍح دائّح

 12 3 ػائ١ٍح ِؤلرح 12 3 فذاْ .أوثش ِٓ 

 32 8 ِغرأظشج دائّح 100 25 ٟالإظّاٌ

 ِقذس

 ا١ٌّاٖ 

 20 5 ِغرأظشج ِؤلرح 100 25 ١ِاٖ ظٛف١ح

 100 25 الإظّاٌٟ 100 25 الإظّاٌٟ

ػ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح خلاي اٌؼاَ  اعرث١اْ اعرّاسجظّؼد ٚؼغثد ِٓ  اىَظعر:

020./0202. 
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ؼٛاك ذشت١ح ذمً ( أْ ِغاؼح أ8ِغاؼح إؼٛاك اٌرشت١ح: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ ظذٚي ) -1

% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، ت١ّٕا ِغاؼح أؼٛاك ذشت١ح 09ذّصً ٔؽٛ  0َ 6222ػٓ 

% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، فٟ ؼ١ٓ 20ذّصً ٔؽٛ  0َ 0222إٌٝ  6222ذرشاٚغ ت١ٓ 

 % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.02ٔؽٛ  0َ 0222ذّصً ِغاؼح أؼٛاك اٌرشت١ح أوثش ِٓ 

( أْ أؼٛاك اٌرشت١ح 8سلُ )ٔٛع أؼٛاك اٌرشت١ح: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي  -7

% ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، ت١ّٕا ذّصً أؼٛاك اٌرشت١ح اٌّثطٕح 1.الأعّٕر١ح ذّصً ٔؽٛ 

 % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.12تاٌثٌٟٛ إ٠ص١ٍٓ ٔؽٛ 

فشف ا١ٌّاٖ: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ ٔفظ اٌعذٚي أْ فشف ١ِاٖ أؼٛاك الإعرضساع  -9

عاٚسج ٠ّصً ٔؽٛ  ُّ % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، 99اٌغّىٟ ػٍٝ اٌضساػاخ إٌثاذ١ح اٌ

% ِٓ 9ت١ّٕا فشف ١ِاٖ أؼٛاك الأعرضساع اٌغّىٟ ػٍٝ اٌّقاسف ٠ّصً ٔؽٛ 

إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح، فٟ ؼ١ٓ ٠ّصً فشف ١ِاٖ أؼٛاك الأعرضساع اٌغّىٟ ػٍٝ 

 % ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.2اٌقؽشاء ٠ّصً ٔؽٛ 

تّٕطمح ( أْ إداسج اٌّضاسع اٌغّى١ح 8ٔٛع الإداسج: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) -8

اٌذساعح لذ ذثا٠ٕد ت١ٓ إداسج ؼى١ِٛح ، ٚإداسج أ١ٍ٘ح، ٚإداسج ِغرأظشج تٕغة ذّصً 

 % ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٟ اٌؼ١ٕح.%61، %70 ، 60

( ذؼذد أٔٛاع اٌؼّاٌح تاٌّضاسع اٌغّى١ح 8اٌؼّاٌح: ٠رث١ٓ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ ) -62

ِؤلرح، ٚػّاٌح ِغرأظشج  تّٕطمح اٌذساعح ت١ٓ ػّاٌح ػائ١ٍح دائّح، ٚػّاٌح ػائ١ٍح

% 02%، 0.%، 60%، 1.دائّح، ٚػّاٌح ِغرأظشج ِؤلرح تٕغة ذّصً ٔؽٛ 

 ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ إظّاٌٟ ػ١ٕح اٌذساعح.

 اىَلاٍر اىفْٞخ لإّشبء ٍشارع الأطَبك:طبثؼبً: 
ذٛظذ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌعٛأة اٌرٟ ٠عة ِشاػاذٙا ػٕذ إٔؾاء الأؼٛاك اٌغّى١ح ٌنّاْ 

اع اٌغّىٟ، ِٚٓ أّ٘ٙأعاغ ػ١ٍّح الإعرضس
(9)

: 

تفنً أْ ذرٕاعة ِغاؼح الأؼٛاك فٟ إٌّاهك اٌقؽشا٠ٚح ِغ و١ّح ا١ٌّاٖ  -6

رٛفشج ٌلإعرخذاَ، تؽ١س ٠ّىٓ ذغ١١ش ١ِاٖ اٌؽٛك تّؼذي  ُّ % 02 -% 62اٌ

 ١ِٛ٠اً.

غرط١ً تؽ١س ٠ىْٛ اٌؼشك شٍس اٌطٛي ػٍٝ الألً، ٚوٍّا صاد  -0 ُّ ٠فنً اٌؾىً اٌ

 داسذٙا.ػذد الأؼٛاك ذىْٛ أعًٙ فٟ إ

٠فُنً أْ ٠ىْٛ إذعاٖ اٌؽٛك ِٓ اٌؾشق إٌٝ اٌغشب ٌرفادٜ ٔؽش اٌعغٛس تفؼً  -.

 ذ١اساخ اٌٙٛاء.

عُ ِٓ أسم١ح اٌؽٛك ٚسفؼٙا إٌٝ اٌعغٛستؽ١س  ٠22رُ ؼفش الأؼٛاك تىؾو  -2

رعاٚس٠ٓ  ُّ ىْٛ ِٓ ذشتح اٌؽٛم١ٓ اٌ ُِ ٠ىْٛ اٌعغش اٌفافً ت١ٓ الأؼٛاك 

 .تاٌرغاٚٞ



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. مهابة مهابة –د. ربيع بلال ، ....الشنكي في ظل التغيرات  الاستزراعلإمكانية تهنية  اقتصاديةدراسة    

 

 66 

غرخذَ اٌثٍذٚصس ٌذوٙا تاٌّشٚس ػ١ٍٙا ػذج ِشاخ عُ ِٓ اٌعغش ٠ُ  02وٍّا ؽٛٔد  -2

 ِغ سؽٙا تاٌّاء.

َ ت١ّٕا ٠ىْٛ ػشك اٌعـغش اٌشئ١ـغٟ  .ػشك اٌعغش اٌفافً ت١ٓ الأؼٛاك  -1

 أِرـاس ٠ٚغرخذَ فٟ ِشٚس اٌعشاساخ ٚاٌغ١اساخ. 2

 .َ أفمٟ ٌىً ِرش سأعٟ ؼرٝ ٔنّٓ ػذَ ا١ٙٔاس٘ا .ذىْٛ ١ِٛي اٌعغٛس  -7

( َ ػٍٝ الألً ، ٠ٚرذسض ت١ًّ ٠ثذأ ِٓ 6.2 -6ػّك الأؼٛاك ٠رشاٚغ ِٓ ) -9

 ِقذس ا١ٌّاٖ ٠ٚرعٗ ٔؽٛ ِىاْ اٌقشف.

 ِذخً ا١ٌّاٖ ٠عة اْ ٠ىْٛ أػٍٝ ِٓ عطػ ا١ٌّاٖ تاٌؽٛك ػٕذ الإِرلاء. -8

٠رُ ص٠ادج عّه هثمح اٌخشعأح تماع اٌؽٛك أعفً ِىاْ ٔضٚي ا١ٌّاٖ، ؼرٝ لا  -62

 ذؽذز ٔؽشاً تأسم١ح اٌؽٛك.

تألطاس ِٕاعثح ذقشف ١ِاٖ  PVCع١ش فرؽاخ اٌقشف ػثاسج ػٓ ِٛا -66

الأؼٛاك تئعرخذاَ ِا ٠ؼشف تاٌغ١فْٛ، ٚ٘ٛ ػثاسج ػٓ ِاعٛسج تئسذفاع ػّٛد 

ا١ٌّاٖ تاٌؽٛك ٠رُ إِاٌرٙا ٌقشف اٌّاء اٌضائذ إٌٝ اٌّقاسف اٌفشػ١ح ِٕٚٙا إٌٝ 

 اٌّقاسف اٌؼ١ِّٛح.

 ثبٍْبً: اىَٞشاّٞخ اىَشرػٞخ لأزع اىَشارع اىظَنٞخ ثَْطقخ اىعراطخ:

لأؼذ اٌّضاسع اٌغّى١ح تّشوض سأط عذس ا١ٌّصا١ٕح اٌّصسػ١ح ي غرخداَ رؽ١ٍإرَ 

ي ثّا رنّٕٗ ّْ ػسك ١ٌٙى 0202/.020ٌٍؼاَ الإٕراعٟ تّؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء 

الإ١ساداخ ثٙدف رؽد١د ُّؤؾساخ الأداء ٌٍّصاسع اٌغّى١ح ي اٌرىا١ٌف الإٕراع١ح ١٘ٚى

 ثّٕاهق اٌدساغح.

 اىظَنٜ: ثْ٘ظ اىتنبىٞف ىْشبؽ الأطتشراع -1

، ا١ٌف اٌصاترح ٚاٌرىا١ٌف اٌّرغ١شجذٕمغُ اٌرىا١ٌف اٌى١ٍح إٌٝ ؽم١ٓ سئ١غ١١ٓ ّ٘ا اٌرى

 ٚع١رُ ذٕاٚي اٌثٕٛد

 اٌرفق١ٍ١ح ٌٙزٖ اٌرىا١ٌف ف١ّا ٠ٍٟ :

  : Fixed Costاىتنبىٞف اىثبثتخ  - أ
( أْ أُ٘ تٕٛد اٌرىا١ٌف اٌصاترح ٌٕؾاه الأعرضساع اٌغّىٟ ٠62رنػ ِٓ ت١أاخ ظذٚي )

فٝ ل١ّح وً ِٓ ذىا١ٌف إٔؾاء الأؼٛاك اٌغّى١ح، ٚإٔؾاء اٌثئش اٌعٛفٟ،  ذرّصً

ِٚٛاذ١ش سفغ ا١ٌّاٖ، ٚاٌثذلاخ اٌٙٛائ١ح، ٚاٌّخاصْ، ِٚىرة الإداسج، ِٚظلاخ 

الأؼٛاك اٌغّى١ح، ِٚٛاذ١ش تلاٚس اٌٙٛاء، ٚاٌٌّٛذاخ اٌىٙشتائ١ح ٚرٌه تم١ّح تٍغد 

أٌف ظ١ٕٗ ػٍٝ  92،  92،  81،  622،  622،  609،  022،  122،  192ٔؽٛ 

 %، 6..2%، 6..2%، 2.20%، 9.10%، 02.91%، ..08اٌرشذ١ة ذّصً ؼٛاٌٟ 
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( : الإَٔٞخ اىْظجٞخ ىجْ٘ظ اىتنبىٞف اىثبثتخ ىَشرػخ طَنٞخ ثَزمش 10خعٗه رقٌ )

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ  2023/2024ىيؼبً الإْتبدٜ رأص طعر ث

 اىؼعظ اى٘زعح اىجٞبُ ً
 اىظؼز 

 )أىف خْٞٔ( 

 قَٞخ اى

 )أىف خْٞٔ(
% 

 29.30 680 85 8 ؼٛك إٔؾاء الأؼٛاك اٌغّى١ح 1

 4.31 100 100 ـــ ـــ اٌث١ٕح الأعاع١ح ٚاٌعغٛس ٚاٌّؾا٠اخ 2

 25.86 600 600 1 ٚؼذج تئش ظٛفٟ 3

 2.07 48 12 4 فذاْ إ٠عاس الأسك 4

 4.31 100 50 2 ِخضْ اٌّخاصْ  5

 1.51 35 35 1 غشفح غشفح اٌؼّاي 6

 4.31 100 100 1 ِىرة رة الإداسجِى 7

 1.72 40 40 ـــ ـــ اٌٛفلاخ ٚالأٔات١ة ٚخلافٗ 8

 8.62 200 25 8 ِٛذٛس ِٛاذ١ش سفغ ا١ٌّاٖ 9

10 
 أظٙضج ذؽ١ًٍ الأوغع١ٓ 

 ٚالأط ا١ٌٙذسٚظ١ٕٟ ٚالأِلاغ
 0.86 20 10 2 ظٙاص

 3.45 80 10 8 ِٛذٛس ِٛاذ١ش تلاٚس ٘ٛاء 11

 5.52 128 8 16 ٚؼذج تذالاخ ٘ٛائ١ح 12

 3.45 80 40 2 ٚؼذج ٌِٛذ وٙشتاء 13

 0.58 13.5 0.135 100 ِرش ؽثان اٌق١ذ 14

 4.14 96 12 8 ِظٍح ِظلاخ ٌلأؼٛاك 15

 100 2320.5 إخَبىٜ اىتنبىٞف اىثبثتخ

 ظّؼد ٚؼغثد ِٓ أعرّاسج الأعرث١اْ اٌخافح تاٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح.اىَظعر: 
 

 شذ١ة ِٓ إظّاٌٟ اٌرىا١ٌف اٌصاترح، ١ٍ٠ٙا تالٟ% ػٍٝ اٌر 22..%،  22..%،  2.62

 تٕٛد اٌرىا١ٌف اٌصاترح.  

 اىؼَز الأفتزاػٚ ٗقظؾ الإٔلاك اىظْ٘ٛ ىلأط٘ه اىزأطَبىٞخ: - ة

غرخذِح فٟ ٔؾاه ٠66رنػ ِٓ ت١أاخ ظذٚ ) ُّ ( اٌؼّش الإفرشامٟ ٌلأفٛي اٌ

لان الإعرضساع اٌغّىٟ ، ٚٔغة الإ٘لان اٌغٕٛٞ ٌٙزٖ الأفٛي، ٚل١ّح لغو الإ٘

اٌغٕٛٞ ٌىً أفً ِٓ ٘زٖ الإفٛي، ؼ١س لذس إظّاٌٟ ل١ّح لغو الإ٘لان اٌغٕٛٞ 

غرغٍح فٟ ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ تؽٛاٌٟ  ُّ أٌف  628.12ٌلأفٛي اٌشأعّا١ٌح اٌ

 ظ١ٕٗ/عٕٗ.

 :  Variable Costاىتنبىٞف اىَتغٞزح  -ج 
رغ١شج ٌٕؾاه ا٠60رنػ ِٓ ت١أاخ ظذٚي ) ُّ  لإعرضساع( أْ أُ٘ تٕٛد اٌرىا١ٌف اٌ
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( : الإَٔٞخ اىْظجٞخ ىقَٞخ قظؾ الإٕلاك اىظْ٘ٛ ىلأط٘ه اىزأطَبىٞخ 11خعٗه رقٌ )

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ ىيؼبً الإْتبدٜ ىَشرػخ طَنٞخ ثَزمش رأص طعر ث

2023/2024 

 اىجٞبُ ً
 اىقَٞخ 

 )أىف خْٞٔ(

 اىؼَز 

 الإفتزاػٜ

 )طْٔ(

 ّظجخ الإٕلاك 

 اىظْ٘ٛ %

قَٞخ قظؾ 

 الإٕلاك اىظْ٘ٛ 

 ىف خْٞٔ()أ

% 

 22.72 34 0.05 20 680 إٔؾاء الأؼٛاك اٌغّى١ح 1

 3.34 5 0.05 20 100 اٌث١ٕح الأعاع١ح ٚاٌعغٛس ٚاٌّؾا٠اخ 2

 26.73 40 0.05 20 800 تئش ظٛفٟ 3

 3.34 5 0.05 20 100 اٌّخاصْ  4

 1.17 1.75 0.05 20 35 غشفح اٌؼّاي 5

 3.34 5 0.05 20 100 ِىرة الإداسج 6

 1.34 2 0.05 20 40 خ ٚالأٔات١ة ٚخلافٗاٌٛفلا 7

 13.36 20 0.1 10 200 ِٛاذ١ش سفغ ا١ٌّاٖ 8

9 
أظٙضج ذؽ١ًٍ الأوغع١ٓ ٚالأط 

 ١ٌٙذسٚظ١ٕٟ ٚالأِلاغ
20 10 0.1 2 1.34 

 5.35 8 0.1 10 80 ِٛاذ١ش تلاٚس ٘ٛاء 10

 6.41 9.6 0.1 10 96 تذالاخ ٘ٛائ١ح 11

 3.34 5 0.05 20 100 ٌِٛذ وٙشتاء 12

 1.80 2.7 0.2 5 13.5 ؽثان اٌق١ذ 13 

 6.40 9.6 0.1 10 96 ِظلاخ ٌلأؼٛاك 14

 100 149.65 الإخَبىٜ

 اٌخافح تاٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح. الاعرث١اْ اعرّاسجظّؼد ٚؼغثد ِٓ اىَظعر: 
 

شوضج، ٚصس٠ؼح اٌغّه اٌثٛسٞ،  ُّ اٌغّىٟ ذرّصً فٝ ل١ّح وً ِٓ ذىا١ٌف الأػلاف اٌ

غرذ٠ّح، ٚأظٛس ؼْشاط اٌّضسػح،  ٚصس٠ؼح اٌغّه اٌثٍطٟ ُّ الأؼّش، ٚأظٛساٌؼّاٌح اٌ

طٙشاخ، ٚاٌق١أح، ٚصس٠ؼح عّه  ٌّ ٚأظش ِذ٠ش اٌّضسػح، ٚالأد٠ٚح اٌث١طش٠ح ٚاٌ

 ،  12،  92،  82،  602،  698،  12.،  0212اٌطٛتاسج ٚرٌه تم١ّح تٍغد ٔؽٛ 
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تغٞزح 12خعٗه رقٌ ) َُ ىَشرػخ طَنٞخ ثَزمش ( : الإَٔٞخ اىْظجٞخ ىجْ٘ظ اىتنبىٞف اى

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ  2023/2024ىيؼبً الإْتبدٜ رأص طعر ث

 اىنَٞخ اى٘زعح اىجْع ً
 اىظؼز 

 )خْٞٔ(

 اىقَٞخ 

 )أىف خْٞٔ(
% 

 70.78 2565 27000 95 هٓ أػلاف ِشوضج  1

 0.26 9.6 1200 8 ؽىاسج أعّذج و١ّا٠ٚح )ا١ٌٛس٠ا( 2

3 
 - 6.2صس٠ؼح عّه تٍطٟ أؼّش ) 

 ػمٍح( 0
 5.22 189 900 210 ٌف صس٠ؼحأ

 9.93 360 6000 60 أٌف صس٠ؼح ػمٍح( .صس٠ؼح عّه تٛسٞ )  4

 0.92 33 1100 30 أٌف صس٠ؼح ػمٍح( 0صس٠ؼح عّه هٛتاسج ) 5

 1.66 60 ـــ ـــ ظ١ٕٗ الأد٠ٚح اٌث١طش٠ح ٚاٌّطٙشاخ  6

 0.83 30 ــــ ــــ ظ١ٕٗ اٌىٙشتاء 7

 0.54 19.55 11.5 1700 ٌرش عٛلاس 8

 0.17 6 1200 5 ظشوٓ ص٠ٛخ 9

 1.16 42 ـــ ـــ ظ١ٕٗ ف١أح  10

 3.31 120 6000 2 ػاًِ ػّاٌح ِغرذ٠ّح  11

 0.55 20 2500 8 ػاًِ ػّاٌح ِٛع١ّح 12

 2.48 90 4500 2 ؼاسط ؼاسط اٌّضسػح 13

 2.21 80 8000 1 ِذ٠ش ِذ٠ش اٌّضسػح 14

 100 3624.15 الإخَبىٜ

 أعرّاسج الأعرث١اْ اٌخافح تاٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح . ظّؼد ٚؼغثد ِٓاىَظعر:  

%،  2.00%،  .8.8%،  72.79أٌف ظ١ٕٗ ػٍٝ اٌرشذ١ة ذّصً ؼٛاٌٟ  ..،  20

% ػٍٝ اٌرشذ١ة ِٓ  %2.82،  %6.61،  %6.11،  %0.06،  %0.29،  6...

 إظّاٌٟ اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج، ١ٍ٠ٙا تالٟ تٕٛد اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج.  

 اظ اىظْ٘ٛ ىيَشرػخ طَنٞخ :مَٞخ الإّتبج ٗالإٝز -2

( أْ ِرٛعو و١ّح الإٔراض ٚعؼش اٌث١غ ٚل١ّح .٠6رنػ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ )

 الإ٠شاد ٌىً ٔٛع ِٓ الأعّان وّا ٠ٍٟ :

ٕرعح ِٓ اٌذسظح الأٌٚٝ ثٍغخ اٌى١ّح  أظَبك اىجيؽٜ: - ُّ أٌف  22هٓ، تغؼش  22اٌ

ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد  % ١ٍِ22.22ْٛ ظ١ٕٗ ذّصً  0ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد 

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ  ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. ت١ّٕا تٍغد اٌى١ّح اٌّصٕرعح ِٓ اٌذسظح اٌصا١ٔح  2.2اٌ
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( : ٍت٘طؾ مَٞخ الإّتبج ٗالإٝزاظ اىظْ٘ٛ ىَشرػخ طَنٞخ ثَزمش 13خعٗه رقٌ )

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ  2023/2024ىيؼبً الإْتبدٜ رأص طعر ث

 اىفزس اىظْف
 مَٞخ الإّتبج 

 )ؽِ( 

 ؼز اىظ

 )أىف خْٞٔ( 

 اىقَٞخ 

 )أىف خْٞٔ(
% 

 تٍطٟ أؼّش
 45.45 2000 50 40 الأٚي

 10.23 450 45 10 اٌصأٟ

 تٛسٞ
 23.18 1020 85 12 الأٚي

 5.46 240 80 3 اٌصأٟ

 هٛتاس
 12.73 560 70 8 الأٚي

 2.95 130 65 2 اٌصأٟ

 100 4400  ـــ 75 الإظّاٌٟ 

 اٌخافح تاٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح . الاعرث١اْ ّاسجاعرظّؼد ٚؼغثد ِٓ اىَظعر:    
 

 .62.0أٌف ظ١ٕٗ ذّصً  222أٌف ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد  22هٓ ، تغؼش  62

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. ٚتاٌراٌٟ تٍغ إظّاٌٟ الأ٠شاد  2.2% ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد اٌ

رؽمك ِٓ ت١غ أعّان اٌثٍطٟ الأؼّش  ُّ % ِٓ  ١ٍِ55.68ْٛ ظ١ٕٗ ذّصً ٔؽٛ  0.22اٌ

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ  ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. 2.2إظّاٌٟ الإ٠شاد اٌ

ٕرعح ِٓ اٌذسظح الأٌٚٝ ثٍغخ اٌى١ّح  أظَبك اىجٗرٛ: - ُّ أٌف  92هٓ، تغؼش  60اٌ

% ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد  69..١ٍِ0ْٛ ظ١ٕٗ ذّصً  6.20ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد 

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ ٕرعح ِٓ اٌذسظح اٌصا١ٔح ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. ت١ّٕا تٍغد اٌى١ّح اٌ 2.2اٌ ُّ. 

%  5.46أٌف ظ١ٕٗ ذّصً  022أٌف ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد  92هٓ ، تغؼش 

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. ٚتاٌراٌٟ تٍغ إظّاٌٟ الأ٠شاد  2.2ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد اٌ

رؽمك ِٓ ت١غ أعّان اٌثٛسٞ  ُّ % ِٓ إظّاٌٟ  ١ٍِ09.12ْٛ ظ١ٕٗ ذّصً ٔؽٛ  6.01اٌ

 ُّ  ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. 2.2رؽمك ٚاٌثاٌغ الإ٠شاد اٌ

ٕرعح ِٓ اٌذسظح الأٌٚٝ ثٍغخ اٌى١ّح  ح:أظَبك اىؽٗجبر - ُّ أٌف  72هٓ، تغؼش  9اٌ

% ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد  .60.7أٌف ظ١ٕٗ ذّصً  212ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد 

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ ٕرعح ِٓ اٌذسظح اٌصا١ٔح  2.2اٌ ُّ  ١ٍِ0ْٛ ظ١ٕٗ. ت١ّٕا تٍغد اٌى١ّح اٌ

%  0.82أٌف ظ١ٕٗ ذّصً  6.2أٌف ظ١ٕٗ/هٓ، ٚرٌه تم١ّح تٍغد  12، تغؼش هٓ 

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. ٚتاٌراٌٟ تٍغ إظّاٌٟ الأ٠شاد  2.2ِٓ إظّاٌٟ الإ٠شاد اٌ

رؽمك ِٓ ت١غ أعّان اٌطٛتاسج  ُّ % ِٓ إظّاٌٟ  15.68أٌف ظ١ٕٗ ذّصً ٔؽٛ  182اٌ

رؽمك ٚاٌثاٌغ  ُّ  ١ٍِْٛ ظ١ٕٗ. 2.2الإ٠شاد اٌ
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 :الاقتظبظٛتبطؼبً: ٍؼبٝٞز تقٌٞٞ الأظاء 

 : فزٗع اىتقٌٞٞ - أ

اٌذساعح ػٍٟ ػذج فشُٚك ٠مَٛ ػ١ٍٙا اٌرم١١ُ اٌّاٌٟ ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ  اػرّذخ

:ٝ٘ٚ 

 ػاِا. 02أْ اٌؼّش الإٔراظٟ ٌّضسػح الأعّان ٠مذس تٕؽٛ  -6

ىصف، ٠ٚرُ إٔراض أعّان اٌثٍطٟ ٚاٌث -0 ُّ ٛسٞ ٠رُ إذثاع ٔظاَ الإعرضساع ؽثٗ اٌ

 ٚاٌطٛتاسج.

ؼٍٓ ِٓ 69.72ذُ إعرخذاَ عؼش اٌخقُ  -. ُّ % ٚ٘ٛ ٠ّصً ِرٛعو عؼش اٌخقُ اٌ

(، ٚرٌه 0202/.020، .0200/020اٌثٕه اٌّشوضٞ اٌّقشٞ خلاي ػاِٟ )

 فٟ ذمذ٠ش اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌىً ِٓ إ٠شاداخ ٚذىا١ٌف اٌّؾشٚع.

الإلرقادٞ ذُ أؼرغاب ل١ّح لغو الإ٘لان اٌغٕٛٞ ٌلأفٛي ٚفما ٌرمذ٠شاخ اٌؼّش  -2

غرخذِح ُّ ٚذٛظذ ػذج هشق ٌؽغاب لغو الإ٘لان اٌغٕٛٞ  ،ٌىً ِٓ الأفٛي اٌ

ً ٘ٛ هش٠مح الإ٘لان اٌخطٟ أٚ  ً ٚإعرخذاِا ٌلأفٛي اٌصاترح ، ٌٚىٓ الأوصش ؽ١ٛػا

ٟٚ٘ اٌطش٠مح الأوصش ؽ١ٛػا ٌؽغاب   (SLN)اٌصاتد أٚهش٠مح اٌخو اٌّغرم١ُ 

 ً.ذىٍفح الأفالإ٘لان، ٠ٚغرخذَ ػاًِ اٌٛلد وأعاط ٌرٛص٠غ 

ذُ ؼغاب اٌم١ّح اٌرخش٠ذ٠ح ٌلأفٛي اٌشأعّا١ٌح فٟ ٔٙا٠ح ػّش اٌّؾشٚع ، ٚذُ  -2

غرم١ُ  ُّ ػٍٝ إٌؽٛ  Straight Line Method (SLN)ذمذ٠ش٘ا تطش٠مح اٌخو اٌ

اٌراٌٟ
(6.)

: 

اٌغٕح اٌرٟ ٠رُ ) -ل١ّح ؽشاء الأفً اٌشأعّاٌٟ ) = م١ّح اٌرخش٠ذ٠ح )اٌم١ّح اٌذفرش٠حاٌ

 ل١ّح لغو الإ٘لان اٌغٕٛٞ(.× ١ّح اٌذفرش٠ح ف١ٙا ؼغاب اٌم

 : Operating Project Evaluationٍؼبٝٞز تقٌٞٞ الأظاء اىسبىٜ   -ة  

 اىدْٞٔ اىَُظتثَز : ػبئع   -1

تٍغ ؼٛاٌٟ اٌع١ٕح اٌّغُرصّش ( أْ ػائذ 62ٚلذ ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اٌٛاسدج تعذٚي )

ٓ أٔؾطح الاعرصّاس اٌضساػٟ ظ١ٕٗ، ٚ٘ٛ ِؼذي ظ١ذ إرا ِا ذُ ِماسٔرٗ تاٌؼذ٠ذ ِ 2.72

 الأخشٜ.

 ّظجخ اىتنبىٞف اىَُتغٞزح اىٚ الإٝزاظاد : -2

، اٌرىا١ٌف اٌرؾغ١ٍ١حلإعرخذاَ لرقاد٠ح لإج اءِؼا١٠ش اٌىفاعثح إؼذٞ إٌذؼذ ٘زٖ 

إٌغثح ٘زٖ ٠ٚؼثش إٔخفاك عذاد اٌرضاِاذٗ إٌمذ٠ح، شٚع  ػٍٝ ـاٌّؾذؼىظ لذسج فٙٝ 

، ٚلذ ذث١ٓ ِٓ إٌاؼ١ح الإلرقاد٠حِٓ ٌٕؾاه ج اءوفاػٓ ِذٞ  اٌقؽ١ػ ػٓ اٌٛاؼذ 

لذ تٍغد ٔغثح اٌرىا١ٌف اٌّرُغ١شج اٌٝ الإ٠شاداخ ( أْ 62إٌرائط اٌٛاسدج تعذٚي )

 %، ٚتاٌراٌٟ فٟٙ ذؼىظ لذسج اٌّؾشٚع ػٍٟ عذاد اٌرضاِاذٗ إٌمذ٠ح، وّا أْ 7..90
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مش رأص ( : ٍؼبٝٞز تقٌٞٞ الأظاء اىسبىٜ ىَشزٗع ٍشرػخ طَنٞخ ثَز14خعٗه رقٌ )

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ  2023/2024ىيؼبً الإْتبدٜ طعر ث

 اىقَٞخ أٗ اىْظجخ اى٘زعح اىَؼٞبر ً

 0.74 ظ١ٕٗ اٌع١ٕٗ اٌُّغرصّش ػائذ  1

 82.37 % ٔغثح اٌرىا١ٌف اٌّرُغ١شج اٌٝ الإ٠شاداخ  2

 0.18 % ٔغثح ٘اِؼ اٌشتػ   3

 135.11 % ٔغثح اٌرؾغ١ً  4

 0.53 ٗعٕ فرشج إعرشداد سأط اٌّاي 5

ُّنافح الإظّا١ٌح  6  776 أٌف ظ١ٕٗ اٌم١ّح اٌ

ُّنافح اٌقاف١ح 7  626 أٌف ظ١ٕٗ اٌم١ّح اٌ

ُّنافح ٌىً ػاًِ  8  60 أٌف ظ١ٕٗ اٌم١ّح اٌ

ؤؽش الأظٛس  9 ُِ % 2.50 

 338 أٌف ظ١ٕٗ إٔراظ١ح اٌؼاًِ  10

 14 % إٔراظ١ح الأظش  11

ؼاًِ اٌرٛظ١ف 12  0.005 فشفح ػًّ/ أٌف ظ١ٕٗ ُِ

ؼذي اٌرٛظ١ف 13  211 أٌف ظ١ٕٗ/ فشفح ػًّ ُِ

 316 أٌف ظ١ٕٗ اٌفائل الإظرّاػٟ 14

 فافٟ اٌؼائذ / إظّاٌٟ اٌرىا١ٌف=  اٌؼائذ ػٍٝ اٌع١ٕٗ اٌّغرصّش

 اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج/ الإ٠شادٔغثح اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج اٌٝ الإ٠شاداخ = 

 الإ٠شاداخ(. )إظّاٌٝ اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج / إظّاٌٝ  -6ٔغثح ٘اِؼ اٌشتػ = 

 ٔغثح اٌرؾغ١ً = اٌرىا١ٌف اٌى١ٍح / إظّاٌٟ الإ٠شاداخ

 اٌرىا١ٌف الأعرصّاس٠ح / فافٟ اٌؼائذ فٝ اٌغٕٗ=  فرشج أعرشداد سأط اٌّاي

 ُّ  ٚاٌخذ١ِح(.الأ١ٌٚح )ل١ّح  اٌّغرٍضِاخ اٌغٍؼ١ح اٌّٛاد ل١ّح  -ل١ّح الأراض نافح الإظّا١ٌح = اٌم١ّح اٌ

ُّنافح اٌقاف١ح =   الإ٘لان. ل١ّح ­ الاظّا١ٌح اٌّنافح ٌم١ّحااٌم١ّح اٌ

 اٌؼّايػذد اٌم١ّح اٌّنافح الإظّا١ٌح ÷ اٌم١ّح اٌّنافح ٌىً ػاًِ = 

 ل١ّح الأظٛس.÷ ظّا١ٌح اٌم١ّح اٌّنافح الإِؤؽش الأظٛس = 

 اٌؼّاي.ػذد ل١ّح الإٔراض ÷ إٔراظ١ح اٌؼاًِ = 

 الأظٛس.ل١ّح الإٔراض ÷  ل١ّح إٔراظ١ح الأظش = 

 عرصّاس٠حلا÷ اٌرىٍفح اِاي اٌؼػذد ِؼاًِ اٌرٛظ١ف = 

 ػذد اٌؼّاي÷ لاعرصّاس٠ح اٌرىٍفح اِؼذي اٌرٛظ١ف = 

 الأظٛساٌم١ّح اٌّنافح اٌقاف١ح - ل١ّح اٌفائل الإظرّاػٟ = 

 ..6،  60،  66، 62ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ   اىَظعر :
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ساع اٌغّىٟ ِٓ ٔؾاه الإعرضج ءػٓ وفا٠ؼثشاٌقؽ١ػ ػٓ اٌٛاؼذ إٌغثح ٘زٖ إٔخفاك 

 إٌاؼ١ح الإلرقاد٠ح.  

 : Margin of profitّظجخ ٕبٍش اىزثر  -3

( أْ ٔغثح ٘اِؼ اٌشتػ لذسخ تؽٛاٌٟ 62ٚلذ ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اٌٛاسدج تعذٚي )

%، ٟٚ٘ ٔغثح ِرٛعطح، ِّا ٠ُٛمػ مشٚسج إذخار تؼل الإظشاءاخ ٌشفغ وفاءج 69

 ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ ِٓ إٌاؼ١ح الإلرقاد٠ح.

 : Operation Ratioظجخ اىتشغٞو ّ -4

ٌشاتذح ٚي الأفداَ اعذخلإ٠ح دلذفاءج اإٌوفاس اِؼا٠٠د ؼأٌٔعتح س ٘زٖ اذُؼذتٚ

٠ح ٌٍؼ٠ٍِح دٔمس غ٠ٚ٠ح دٔمخ ِاصاٌذْ اِا ػ٠ٍٗ ِد ٠دػٍٝ ذعسٚع ٌِؽسج ٚلذسج اٌِذُغ٠ٚا

فٟ سٚع ٠ح ٌٍِؽدلذفاءج اإٌوفاصادخ أٌعتح وٍِا خ ٘زٖ أخفماوٍِا ، إر لإٔذاظ٠حا

ٚاسدٖ ِداَ عذخإ
(62)

. ِٚٓ ت١أاخ ٔفظ اٌعذٚي ٠رنػ أْ ٔغثح اٌرؾغ١ً لذ تٍغد 

شذفؼح ٠عة اٌؼًّ ػٍٝ خفنٙا .6.2.66 ُِ  % ، ٟٚ٘ ٔغثح 

 : Payback Periodفتزح إطتزظاظ رأص اىَبه  -5

ْ ٠ٌٚذوس عذشِاالإلٙا سٌذٟ ٠عذغا٠ِٔح صٌسج اٌفذط اتم٠اؿ ٠خذس ٌِؼ٠اإْ ٘زا ا

تِؼٟٔ ٚتواٍِٗ.  سٚع ٌِؽافٟ س ٌِعُذشِي اٌِادج سأط اعذؼالإواف٠ح غ تاد أٚ أسئٚاػ

ف٠ٙا سٚع ٌِؽْ اٌذٟ ع٠ذِوسج اٌفذن اذٍي ٌِاسداد سأط اعذسج إتفذٚد ٌِمفْ افئس خآ

ػٍٝ ي ٌذٟ ٠فامس اٌِؼا٠٠ْ اِاً ِِٙساً ِؼ٠اسج ٌفذس ٘زٖ اذُؼذت، ٌٚٗٚاِسداد أعذْ إِ

سعذشِاٌلإ٠غ سٌِؽاْ اعاعٙا ت٠أ
(8)

ظ اٌعذٚي ٠رنػ أْ فرشج إعرشداد . ِٚٓ ت١أاخ ذف

غرصّش فٟ ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ لذ تٍغد  ُّ  7عٕٗ أٞ ألً ِٓ  .2.2سأط اٌّاي اٌ

 ؽٙٛس ِٓ تذا٠ح ػًّ اٌّؾشٚع.

ؼبفخ الإخَبىٞخ  : -6 َُ  اىقَٞخ اى

ُّنافح  تأٔٙا ل١ّح ِا ٠رٌٛذ ػٓ اٌّؾشٚع ٔر١عح الإظّا١ٌح ذؼشف اٌم١ّح اٌ

غرٍضِاخ الإٔراض فٟ  ُِ اٌؼ١ٍّح الإٔراظ١ح ِٓ إمافح إٌٟ ل١ّرٙا الأف١ٍح. ٠ُٚؼذ إعرخذاَ 

غرٛٞ اٌمِٟٛ، خافح ػٍٝ ٘ٛ اٌّؼ١اس الأُ٘ اٌّؼ١اس ٘زا  ُّ ٠رؼٍك تؼذد اٌؼّاي ف١ّا اٌ

إمافح ٌّا اٌذٌٚح، تٙا ذٙرُ  اٌؼاٍِح اٌرٟ الأ٠ذٞ ذؾغ١ً ٚالأظش اٌٍزاْ ٠ؼىغاْ ِذٞ 

لرقاد٠ح  الأخشٜخ الإٌٍّؾئانافح غ١ش ِثاؽشج زِفٕاػح ِٓ ل١ُ اٌذٛفشٖ 
(1)

. ٚلذ 

 771تٍغد ٔؽٛ اٌم١ّح اٌّنافح الإظّا١ٌح ( أْ 62ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اٌٛاسدج تعذٚي )

أٌف ظ١ٕٗ. الأِش اٌزٞ ٠ؼٕٟ ٚظٛد فائل الرقادٞ ٌٍّؾشٚع، تالإمافح إٌٟ ٚظٛد 

ُّنافح اٌزٞ ٠رُ إعرخذاِٗ فٟ  فائل إظرّاػٟ ٚ٘ٛ ػثاسج ػٓ ظضء ِٓ اٌم١ّح اٌ

 ؽاٌٟ أٚ ذٛظ١ٙٗ ٔؽٛ الإعرصّاس ِشج أخشٞ. الإعرٙلان اٌ
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ؼبفخ اىظبفٞخ  : -7 َُ  اىقَٞخ اى

فٟٙ ذؼثش ػٓ ِعّٛع الاظرّاػٟ شُ اٌفائل أِا اٌم١ّح اٌّنافح اٌقاف١ح ِٚٓ 

اٌرذفماخ اٌذاخٍح اٌرٟ ٠ؽقً ػ١ٍٙا اٌّعرّغ ِٓ ٔؾاه اٌّؾشٚع تؼذ هشغ وافح 

ذىا١ٌف ِغرٍضِاخ الإٔراض تالإمافح إٌٟ الإ٘لاواخ
(1)

وّا إٌرائط ػ١ٍٗ ٠ّىٓ ذفغ١ش . ٚ

 :ٍٟ٠ 

٠ؼٕٟ أْ اٌّؾشٚع ٌٗ ستؽ١ح إظرّاػ١ح أٞ أوثش ِٓ الأظٛس فزٌه  اٌؼلالح وأد إرا   -

 الأظٛس اٌّذفٛػح. إظرّاػٟ إمافح إٌٟ فائل 

ٌٗ ستؽ١ح ١ٌظ ٠ؼٕٟ أْ اٌّؾشٚع فزٌه اٌؼلالح ذغاٚٞ ل١ّح الأظٛس وأد إرا   -

 إظرّاػٟ. فائل إظرّاػ١ح أٞ 

ِٓ ٚظٙح  ١ٌظ ِمثٛلا ٠ؼٕٟ أْ اٌّؾشٚع الأظٛس فزٌه  اٌؼلالح ألً ِٓ وأد را إ  -

 إٌظش اٌم١ِٛح. 

 101ٌقاف١ح تٍغد ٔؽٛ اٌم١ّح اٌّنافح ( أ٠نا أْ 62ٚلذ ذث١ٓ ِٓ ٔرائط اٌعذٚي )

أٌف ظ١ٕٗ، ٚٔظشا لأْ ل١ّح ِؼ١اس اٌم١ّح اٌّنافح اٌقاف١ح أوثش ِٓ ل١ّح الأظٛس 

فائل اٌّؾشٚع ٌٗ ستؽ١ح إظرّاػ١ح أٞ  ظ١ٕٗ فئْ  أٌف 62.اٌّمذسج تؽٛاٌٟ 

 الأظٛس اٌّذفٛػح.إظرّاػٟ إمافح إٌٟ 

ؼبفخ ىنو ػبٍو  : -8 َُ  اىقَٞخ اى

ػاًِ وً ٠ؼط١ٙا اٌرٟ اٌّنافح اٌم١ّح ِمذاس اٌّؤؽش ٘زا ٠ٚظٙش
(62)

ٚلذ ذث١ٓ ، 

 أٌف ظ١ٕٗ. 28.19تٍغد ٔؽٛ أٔٙا ( 62ِٓ ٔرائط اٌعذٚي )

ؤشز الأخ٘ر : -9 ٍُ 

ِٚؼشفح اٌم١ّح اٌّنافح ٌىً ظ١ٕح ِٓ ًِ ػٕقش اٌؼظ١ح إٔراالأظٛس ٠م١ظ ِؤؽش 

فٟ اٌم١ّح اٌّنافح ٔر١عح ذؽذز اٌض٠ادج اٌرٟ ِمذاس ػٓ ٘زا اٌّؤؽش ٠ؼثش الأظٛس ؼ١س 

الأظٛس ٌٍض٠ادج فٟ 
(62.)

اٌم١ّح  اٌّنافح ( أْ ِؤؽش 62ٚلذ ذث١ٓ ِٓ ٔرائط ظذٚي ) 

اٌم١ّح اٌّنافح ّصً ٘زٖ إٌغثح % ٚذ 0.22الأظٛس تٍغد ٔؽٛ ٔر١عح ٌٍض٠ادج فٟ 

 الأظٛس.ٔر١عح ٌٍض٠ادج فٟ اٌّرؽممح 

 إّتبخٞخ اىؼبٍو : -10

أٌف  9..( أْ ِؼ١اس إٔراظ١ح اٌؼاًِ لذ تٍغ ٔؽٛ ٠62رنػ ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي )

 ظ١ٕٗ ، ٟٚ٘ ل١ّح ظ١ذج ػٕذ ِماسٔرٙا تّص١لاذٙا تاٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّؾشٚػاخ اٌضساػ١ح.

 إّتبخٞخ الأخز : -11

، % 62( أْ ِؼ١اس إٔراظ١ح الأظش لذ تٍغ ٔؽٛ 62ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي )٠رنػ          

 ٟٚ٘ ل١ّح ظ١ذج ػٕذ ِماسٔرٙا تّص١لاذٙا تاٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّؾشٚػاخ اٌضساػ١ح.
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ؼبٍو اىت٘ظٞف  : -12 ٍُ 

 اٌّاي طأاٌؼًّ/ س ٚ٘ٛ ٠م١ظ ٔغثح 
(62)

( أٔٗ 62ٚلذ ذث١ٓ ِٓ ت١أاخ ظذٚي ) .

ٔؾاه  ِغاّ٘ح ٌف ظ١ٕٗ. ٚ٘ٛ ٠م١ظ ِذٞفشفح ػًّ ٌىً أ 0.005لذ تٍغ تٍغ ٔؽٛ 

، ؼ١س ٠رنػ إٔخفاك اٌؼًّ فشؿذٛف١ش  فٟ تؾثٗ ظض٠شج ع١ٕاء الاعرضساع اٌغّىٟ

ل١ّح ٘زا اٌّؼ١اس ٚرٌه ٠شظغ تقفح أعاع١ح إٌٝ هث١ؼح ٔؾاه الاعرضساع اٌغّىٟ اٌزٞ 

٠رقف تىٛٔٗ ٔؾاه الرقادٞ ِٕخفل اٌىصافح تإٌغثح ٌٍمٛٞ اٌؼاٍِح ؼ١س تٍغ إظّاٌٟ 

 أ١ّ٘ح ٚذثشصػاًِ فمو )ػّاٌح دائّح ِٚٛع١ّح(.  66ذد اٌؼّاي فٝ ٘زا إٌؾاه ٔؽٛ ػ

وث١ش خافح، ؼ١س ٠رٛافش فائل  اٌؼًّ تقٛسج  وص١فح إٌا١ِح اٌذٚي فٟ اٌّؼ١اس ٘زا

 اٌّؾاس٠غ فئْاٌثطاٌح، ٌٚزا   ِؾىٍح ِؼاٌعح ِّٙح ذثشص ٕ٘اٚج، اٌّا٘ش غ١ش ِٓ اٌؼّاٌح

 اٌرٟ اٌّؾاس٠غ ِٓ ذفن١لا  أوص ذقثػ اٌّاي / سأطاٌؼًّ ٔغثح ف١ٙا ذشذفغ اٌرٟ

 .إٌغثح ذٍه ف١ٙا ذٕخفل

ؼعه اىت٘ظٞف  : -13 ٍُ 

أؽفند ٚوٍّا  ،اٌؼًّ فشؿ تخٍك ٠ؼشف ف١ّا اٌرٛظ١ف ِؼذي ِؼ١اس ٠ٚغرخذَ

اعرصّاسا ذرطٍة وً فشفح ػًّ اٌّؾشٚع لأْ دسظح ذفن١ً ل١ّح اٌّؼ١اس اسذفؼد 

ألً
(62)

( أْ ل١ّح ِؼ١اس ِؼذي اٌرٛظ١ف لذ 62ج تعذٚي )ٚلذ ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اٌٛاسد .

 أٌف ظ١ٕٗ/فشفح اٌؼًّ. 066تٍغد 

 اىفبئغ الإختَبػٜ : -14

تٍغد ٔؽٛ الإظرّاػٟ  اٌفائل( أْ ل١ّح 62ذث١ٓ ِٓ إٌرائط اٌٛاسدج تعذٚي )

أٌف ظ١ٕٗ. ِّا عثك ٠رنػ أْ ِؾشٚػاخ الاعرضساع اٌغّىٟ تؾثح ظض٠شج  61.

لرقاد٠ح هثما ٌّؼا١٠ش اٌرم١١ُ الألرقادٞ، ِغ الأخز فٝ الاإٌاؼ١ح ِٓ ج ءوفا ع١ٕاء راخ

الإػرثاس ػذد ِٓ اٌّلاؼظاخ اٌّرؼٍمح تض٠ادج ؼعُ الإٔراض اٌّرؽمك تاٌّؾشٚع خلاي 

وّا أْ ِؾشٚػاخ الاعرضساع اٌغّىٟ تؾثح  اٌّشاؼً اٌمادِح ِٓ ػّش اٌّؾشٚع.

اخ ػٍٝ اٌؼّاٌح ظض٠شج ع١ٕاء ذؽمك فائل إظرّاػٟ ِشذفغ، إلا أْ أشش ذٍه اٌّؾشٚػ

ٚذٛف١ش فشؿ اٌؼًّ واْ ِٕخفنا ظذا ٔظشا ٌطث١ؼح ٔؾاه ِؾشٚػاخ الاعرضساع 

اٌغّىٟ ٚػذَ ذطٍة ذٍه الأٔؾطح ٚاٌّؾشٚػاخ ٌؼذد وث١ش ِٓ اٌؼّاٌح، إلا أْ ٘زٖ 

 اٌّؾشٚػاخ وأد ِمثٌٛح ِٓ إٌاؼ١ح الإظرّاػ١ح.

ظتقجيٜ )ٍؤشزاد اىدعٗٙ اىَبىٞ-ج  َُ  Feasibilityخ ٍؼبٝٞز تقٌٞٞ اىتشغٞو اى

Study: ) 
٠ٚطٍك ػٍٝ ٘زٖ اٌّؼا١٠ش اٌّؼا١٠ش اٌّخقِٛح ٟٚ٘ اٌرٟ ذأخز ػٕقش اٌضِٓ فٟ 

الاػرثاس، ٚتّؼٕٝ أدق ذأخز اٌم١ّح اٌض١ِٕح ٌٍٕمٛد فٟ الاػرثاس، ِٚٓ ٘زٖ اٌّؼا١٠ش
(66 )

: 
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 : Net Present Value (NPV)طبفٚ اىقَٞخ اىسبىٞخ  -1

ِٓ )اٌؽامش( ٌّعّٛػح ِثاٌغ ِا١ٌح ذذفغ ِغرمثلاً فٟ ٚ٘ٛ ٠ّصً اٌم١ّح اٌّرىافئح فٟ اٌض

أصِٕح ِخرٍفح ، ٚ٘ٛ ٠ّصً الأستاغ الالرقاد٠ح ١ٌٚغد الأستاغ اٌّؽاعث١ح )اٌّا١ٌح(، 

ؼ١س أْ الأستاغ الألرقاد٠ح ٠رُ ؼغاتٙا تٕاءاً ػٍٝ اٌمٛج اٌؾشائ١ح اٌؽم١م١ح ٌٍٕمٛد، 

ح تاٌمذسج اٌؾشائ١ح ، ٠ٚرُ ٚاٌرٟ ٠ّىٓ أْ ذؼرثش إمافح فؼ١ٍح وم١ّح ٔمذ٠ح ِقؽٛت

 ؼغاب ٘زا اٌّؤؽش واٌراٌٟ:

اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ  –فافٟ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح = اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح اٌذاخٍح 

 إٌمذ٠ح اٌخاسظح.

٠ٚرُ لثٛي اٌّؾشٚع إرا وأد اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح اٌقاف١ح ِٛظثح، ٚفٟ 

ِٓ اٌّؾشٚػاخ ٠رُ ذشذ١ة الأ١ٌٚح ت١ٕٙا ؼغة اٌم١ّح اٌىث١شج ؼاٌح اٌّماسٔح ت١ٓ ػذد 

 اٌّٛظثح.

( ٠رنػ أْ فافٟ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٕؾاه الأعرضساع 62ِٚٓ ت١أاخ اٌعذٚي )           

، ِّا ٠ؾ١ش إٌٝ ظذٜٚ أٌف ظ١ٕٗ، ٚ٘ٝ ل١ّح وث١شج ِٚٛظثح 860اٌغّىٟ لذ تٍغد 

 الاعرصّاس فٟ ٘زا إٌؾاه.

 :Benefit/ Cost Ratio (B/Cٞخ إىٚ اىتنبىٞف اىسبىٞخ )ّظجخ اىَْبفغ اىسبى -2

 ٚ٘زا اٌّؤؽش ٠طٍك ػ١ٍٗ د١ًٌ اٌشتؽ١ح ، ٠ٚرُ ؼغاتٗ واٌراٌٟ :

اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح ÷ د١ًٌ اٌشتؽ١ح = اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح اٌذاخٍح 

 اٌخاسظح.

اٌٛاؼذ اٌقؽ١ػ ، ٚفٟ ؼاٌح  ٠ٚرُ لثٛي اٌّؾشٚع إرا وأد اٌم١ّح أوثش ِٓ        

 اٌّماسٔح ت١ٓ ػذد ِٓ اٌّؾشٚػاخ ٠رُ ذشذ١ة الأ١ٌٚح ت١ٕٙا ؼغة اٌم١ّح الأوثش.

( ٠رنػ أْ ٔغثح إٌّافغ اٌؽا١ٌح إٌٝ اٌرىا١ٌف اٌؽا١ٌح لذ تٍغ 62ِٚٓ ت١أاخ اٌعذٚي )

ٚ٘ٝ ذض٠ذ ٘ٓ اٌٛاؼذ اٌقؽ١ػ ، ِّا ٠ؾ١ش إٌٝ ظذٜٚ الاعرصّاس فٟ ٘زا  1.04183

 .إٌؾاه

ؼعه اىؼبئع اىعاضيٜ  -3 ٍُInternal Rate return (IRR) : 

٘ٛ عؼش اٌخقُ اٌزٞ ٠عؼً فافٟ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح ذغاٚٞ ففش، 

أٚ ٘ٛ عؼش اٌخقُ اٌزٞ ذرغاٜٚ ػٕذٖ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح اٌخاسظح ِغ 

 اٌؽذ٠ح ٌشأط اٌّاي، ٠ٚرُ  اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ٌٍرذفماخ إٌمذ٠ح اٌذاخٍح، ٚ٘ٛ ٠ّصً اٌىفا٠ح

 ؼغاب ٘زا اٌّؤؽش واٌراٌٟ :

ِؼذي اٌؼائذ اٌذاخٍٟ = ] عؼش اٌخقُ الأفغش + اٌفشق ت١ٓ عؼشٞ اٌخقُ الأفغش 

اٌم١ّح اٌّطٍمح ٌّعّٛع اٌم١ّح ÷ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح ػٕذ عؼش اٌخقُ الأفغش × ٚالأوثش

 اٌؽا١ٌح ػٕذ عؼشٞ اٌخقُ [.
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ْ ِؼذي اٌؼائذ اٌذاخٍٟ أوثش ِٓ عؼش اٌفائذج اٌغائذ فٟ ٠ٚرُ لثٛي اٌّؾشٚع إرا وا       

اٌّعرّغ ٚاٌزٞ ٠ّصً ذىٍفح اٌفشفح اٌثذ٠ٍح ٌلأعرصّاس، ٚفٟ ؼاٌح اٌّماسٔح ت١ٓ ػذد ِٓ 

  اٌّؾشٚػاخ ٠رُ ذشذ١ة الأ١ٌٚح ؼغة ِؼذي اٌؼائذ اٌذاخٍٟ الأوثش.

ساع اٌغّىٟ ( ٠رنػ أْ ِؼذي اٌؼائذ اٌذاخٍٟ ٌٕؾاه الأعرض62ِٚٓ ت١أاخ اٌعذٚي )

ِّا ٠ؾ١ش إٌٝ % ٚ٘ٛ ٠ض٠ذ ػٓ عؼش اٌفائذج اٌغائذ فٟ اٌّعرّغ ،  01.72لذ تٍغ 

 .ظذٜٚ الاعرصّاس فٟ ٘زا إٌؾاه

( : ٍؼبٝٞز تقٌٞٞ الأظاء اىَظتقجيٜ )ٍؤشزاد اىدعٗٙ اىَبىٞخ( 15خعٗه رقٌ )

سبفظخ خْ٘ة طْٞبء  َُ ىيؼبً الإْتبدٜ ىَشرػخ طَنٞخ ثَزمش رأص طعر ث

2023/2024 

 اىقَٞخ أٗ اىْظجخ اى٘زعح اىَؼٞبر ً

 860 أٌف ظ١ٕٗ فافٟ اٌم١ّح اٌؽا١ٌح  6

ٔغثح إٌّافغ اٌؽا١ٌح ٌٍرىا١ٌف  0

 اٌؽا١ٌح 

% 1.04183 

ؼذي اٌؼائذ اٌذاخٍٟ . ُِ % 26.75% 
 ..6،  60،  66،  62ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ اٌعذٚي سلُ  اىَظعر :      

 ّشبؽ الإطتشراع اىظَنٜ: اىَْبضٞخ ػيٚ ادتأثٞز اىتغٞزػبشزاً: 

ذرؼذد ذأش١شاخ اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح ػٍٝ ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ، ٚع١رٕاٚي ٘زا 

خرق١ٓ فٟ ٘زا اٌّعاي ِٕٚٙا ِا  ُّ اٌعضء تؼل ٘زٖ اٌرأش١شاخ ٚفكً ٢ساء اٌخثشاء ٚاٌ

:ٍٟ٠ 

أْ ١ٌٍّاٖ لذسج ػا١ٌح ػٍٝ أخرضاْ اٌؽشاسج، ٚتاٌراٌٟ ٠ؤدٞ أسذفاع دسظح ؼشاسج  -6

إٌٝ ص٠ادج دسظح ؼشاسج ا١ٌّاٖ فٟ أؼٛاك اٌّضاسع اٌغّى١ح ٚتقفح خافح اٌعٛ 

عُ فألً( ِّا ٠ؤدٞ إٌٝ إٔخفاك الأوغع١ٓ اٌزائة  12الأؼٛاك اٌنؽٍح ) ػّك 

فٝ ا١ٌّاٖ ِّا ٠ؤدٞ إٌٝ إٔخفاك إٔراض الأعّان
 (02)

. 

ؽثح ٌٍؽشاسج ِ -0 ُّ ّا ٠ؤدٞ أسذفاع دسظح ؼشاسج ا١ٌّاٖ إٌٝ ص٠ادج ٔؾاه ا١ٌّىشٚتاخ اٌ

٠ؤدٞ ٌض٠ادج إؼرّا١ٌح ؼذٚز أِشاك، فنلاً ػٓ أصد٘اس اٌطؽاٌة ِٚا ٠ٕرط ػٕٙا 

ِٓ أمشاس ٌرشت١ح الأعّان 
(7)

. 

خٍفاخ اٌؼن٠ٛح،   -. ُّ ذؤدٞ ص٠ادج دسظح اٌؽشاسج إٌٝ ص٠ادج اعرٙلان اٌغزاء، ٚص٠ادج اٌ

ٚؼذٚز إظٙاد ؼشاسٞ ٌلأعّان ِّا ٠ؤشش ػٍٝ إٔراض الأعّان 
(7)

. 

ٍٛؼح ا١ٌّاٖ إٌٝ ٔمـ الأوغع١ٓ اٌزائة ٚتاٌراٌٟ ٔمـ ِؼذي ٠ؤدٞ أسذفاع دسظح ِ -2

ّٔٛ الأعّان ، تالأمافح إٌٝ ذأش١شاخ عٍث١ح تؼل اٌٙائّاخ إٌثاذ١ح ٚاٌؽ١ٛا١ٔح ، 

٠ٚمً ذصث١د ا١ٌٕرشٚظ١ٓ فٟ ا١ٌّاٖ ، ِّا ٠ؤدٞ إٌٝ أعرٙلان هالح إٌّٛ فٟ 
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ؽافظح ػٍٝ اٌرٕظ١ُ الإعّٛصٞ ، ٚص٠ادج ع١ّح الأ١ِٔٛا ِّا ُّ ٠ؤشش ػٍٝ ذشت١ح  اٌ

الأعّان
 (0.)

. 

الأِطاس اٌؽّن١ح اٌرٟ ذرىْٛ ٔر١عح إأثؼاز اٌغاصاخ اٌىثش٠ر١ح ٚإٌرشٚظ١ٕ١ح فٟ  -2

، ِّا ذؤدٞ إٌٟ ٘لان (Ph)اٌعٛ عرؤدٞ إٌٟ اصد٠اد ؼّٛمح اٌّغطؽاخ اٌّائ١ح 

اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌىائٕاخ اٌّائ١ح ِٓ أعّان ٚغ١ش٘ا
 (02)

. 

ُّخ -1 رق١ٓ إٌٟ تشٚص آشاس إلرقاد٠ح ٚإظرّاػ١ح وّا أؽاس اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌخثشاء ٚاٌ

ؽرٍّح ٌٍرغ١شاخ إٌّاخ١ح ػٍٟ اٌصشٚج اٌغّى١ح ذرّصً فٟ ُِ
 (.)

: 

 اٌفالذ فٟ و١ّح ٚل١ّح الإٔراض اٌغّىٟ ِٓ اٌّضاسع ٚاٌّقا٠ذ اٌطث١ؼ١ح. - أ

 اٌفالذ ِٓ الإعرصّاساخ. - ب

 اٌفالذ ِٓ فشؿ اٌؼًّ. - ض

ق١ة اٌفشد اٌغٕٛٞ ِٓ إٔىؾاف الأِٓ اٌغزائٟ ِٓ الأعّان ٔر١عح إٔخفاك ٔ -د

 الأعّان ِٚا ذٛفشٖ ِٓ تشٚذ١ٓ ؼ١ٛأٟ.

 إٌمـ فٟ اٌقادساخ ٚاٌؼّلاخ الأظٕث١ح. -٘ـ

اٌخغائش إٌاذعح ػٓ ذذ٘ٛس اٌّٛائً اٌثؽش٠ح ِصً ذذ٘ٛس اٌؾؼاب اٌّشظا١ٔح،  -ٚ

 ٚأؽعاس اٌّأعشٚف، ٚإ٠شاداخ اٌغ١اؼح اٌثؽش٠ح.

تأثٞز اىتغٞزاد اىَْبضٞخ ػيٚ  أزع ػشز:أطبىٞت اىتنٞف ٍغ اىَطبؽز اىْبتدخ ػِ

 اىَشارع اىظَنٞخ فٜ شجٔ خشٝزح طْٞبء:

ٛاظٙح اٌرأش١شاخ اٌغٍث١ح ٌظا٘شج اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح ػٍٝ   ُِ ذؼذدخ أعا١ٌة 

ٔؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ فٟ ِٕطمح اٌذساعح تؾثٗ ظض٠شج ع١ٕاء ، ٚرٌه ؼغة 

رٛفشج ٚاٌمذُسج اٌّا١ٌح ٌقاؼة اٌّضسػح ِٕٚ ٌّ  ٙا :الإِىا١ٔاخ اٌ

فشخاخ فٟ اٌقثاغ اٌثاوش أٚ فٟ ا١ًٌٍ لإػرذاي  -6 ُّ ٠فنً ٔمً اٌضس٠ؼح ِٓ اٌ

اٌعٛ، ٚذٕمً فٟ أو١اط تلاعر١ه ِؽمٛٔٗ تالأوغع١ٓ، ٠ٚعة إظشاء ػ١ٍّح ألٍّح 

ٍٛؼٗ ؼ١س ذٛمغ الأو١اط فٟ الأؼٛاك  ُّ ٌلأفث١ؼاخ تإٌغثح ٌذسظح اٌؽشاسج ٚاٌ

غٍمح ٌّذج عاػح لإورغاب دسظح ؼشاسج ا١ٌّاٖ ف ٟ الأؼٛاك شُ ٠فرػ اٌى١ظ ُِ

ٍٛؼٗ داخً  ُّ تٙذٚء ٠ٚرُ إدخاي تؼل ١ِاٖ اٌؽٛك اٌٟ اٌى١ظ ١ٌرُ ِؼادٌح اٌ

 ٚخاسض اٌى١ظ ٚذرشن اٌضس٠ؼح ٌرخشض اٌٝ ١ِاٖ اٌؽٛك تغٌٙٛٗ ٠ٚغش.

ص٠ادج ػّٛد ا١ٌّاٖ ؼرٟ ذرّىٓ الأعّان ِٓ ِٛاظٙح إسذفاع دسظح اٌؽشاسج، ؼ١س  -0

 ِرش(. 6.2 – 6ٌغّى١ح ػٓ ) ٠فنً ألا ٠مً ػّك اٌّاء تالأؼٛاك ا

ػًّ لٕٛاخ ػ١ّمح داخً الأؼٛاك ٌؽّا٠ح الأعّان أشٕاء إسذفاع أٚ إٔخفاك  -.

 دسظح اٌؽشاسج.

إلاِح ِظلاخ عٛاء شاترح أٚ ِرؽشوح فٛق الأؼٛاك ٌرم١ًٍ أشش أسذفاع دسظح  -2

 اٌؽشاسج.
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غرخذِح تاٌؽٛك اٌٛاؼذ ٌرؼ٠ٛل ٔمـ  -2 ُّ ص٠ادج ػذد اٌثذالاخ اٌٙٛائ١ح اٌ

 أشٕاء فرشاخ اسذفاع دسظح اٌؽشاسج. الأوغع١ٓ

إعرخذاَ ِٛاذ١ش تلاٚس اٌٙٛاء ٌرؼ٠ٛل ٔمـ الأوغع١ٓ أشٕاء فرشاخ إسذفاع دسظح  -1

 اٌؽشاسج.

ذٛع١غ لٕٛاخ اٌشٞ ٚاٌقشف ت١ٓ اٌّضاسع ٚتؼنٙا، ٌض٠ادج عشػح ذغ١١ش ا١ٌّاٖ  -7

ُِقّّح تؾىً ػؾٛائٟ.  ٚلد اٌؽاظح، ٔظشاً لأْ اٌّضاسع 

ُِلاؼظح أٞ ذغ١ش ٠ؽذز ٌٙا.ٚؼ ِراتؼح عٍٛن الأعّان -9 ؼذلاخ ّٔٛ٘ا ٚ ُِ  ٠ٛ١رٙا ٚ

راتؼح ِٛاففاخ ظٛدج ا١ٌّاٖ، ٠ٚٛفٝ تّراتؼح الاوغع١ٓ تقفح ١ِٛ٠ح ٚتؼل  -8 ُِ
 اٌؼٕافش الأخشٜ ِصً الا١ِٔٛا ٚا١ٌٕرش٠د تقفح دٚس٠ح.

ٍٛؼح ٚؼّٛمح ا١ٌّاٖ ) -62 ُِ راتؼح ل١اط دسظح  ُِPh .) 

١ش ١ِاٖ الأؼٛاك ؼرٟ ٔنّٓ ذغ١١ُش ا١ٌّاٖ تٍؾىً دائُ، ِغ ص٠ادج ٔغثح ذغ١ -66

ُّؾىلاخ اٌث١ئ١ح.  اٌرغٍة ػٍٟ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌ

ىافؽح اٌط١ٛس اٌرٟ لذ ذىْٛ ٔالٍح ٌلأِشاك لذس الإِىاْ. -60 ُِ 

خرق١ٓ تّٛمٛع الإعرضساع اٌغّىٟ ٌرمذ٠ُ اٌذػُ  -.6 ُّ اٌرٛافً ِغ اٌخثشاء ٚاٌ

ؾىٍح ِا. ُِ  اٌفٕٟ لأفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح ٌّؼشفح أعٍٛب اٌرؼاًِ ِغ 

 شجٔ خشٝزح طْٞبء:  الأظَبك فٜ ٍزثٜ اىتٜ تُٗادٔ ه إًٔ اىَشبنػشز: أثْب 

ماتلاخ اٌؾخق١ح ػْ هس١ق ي رَ رع١ّغ اٌّؾاى ُّ أفؽاب اٌّضاسع ّغ اٌ

 02ح ـسداخ اٌؼ١ٕـدد ّفـٚلد ثٍغ ػاٌغّى١ح ٚاٌؼا١ٍِٓ تٙا فٟ ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء، 

Chi square (اغرخدَ اخرثاس ّسثغ ىاٞ ذُ ٚلد (، 0202/.020ٌٍؼاَ )
2
)

 

ٌٍرأىد ّْ ٚعٚد اٌّؾىٍح ّْ ػدّٗ 
(06)

 ، ٚلذ ذُ ذمغ١ُ اٌّؾاوً إٌٝ:

 ٍشبمو إظارٝخ ٗتَ٘ٝيٞخ: -1

ي َ اٌّؾاىـٚ أ٘ـ( آساء ٚارعا٘اخ أفساد اٌؼ١ٕح ٕؽ61سلَ )ي ث١إاخ اٌعدٚذٛمػ 

ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء، فٟ أفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح اٌرٟ رٚاعٗ الإداس٠ح ٚاٌر١ٍ٠ّٛح 

، فاٌثٕغثح لأُ٘ غثح اٌّؤ١دْٚ ٌٙاـرٕاص١ٌاً ٚفماً ٌؼدد ٕٚي اىٚلد رَ رسر١ب اٌّؾ

غثح ا٢ساء ـثٍغخ ٕخاِغح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً رث١ْ أْ اٌّؾاٌّؾاوً الإداس٠ح 

 % ػٍٝ  70%،  92%،  99%،  80%،  81دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـاٌر
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 ( : أراء أطسبة ٍشارع الأطَبك فٜ شجخ خشٝزح طْٞبء 16خعٗه رقٌ )

 (2023/2024اىَشبمو الإظارٝخ ٗاىتَ٘ٝيٞخ ضلاه اىؼبً ) ّس٘

 اىَشنيخ اىجٞبُ
 اىزافؼُ٘ اىَ٘افقُ٘

 اىتزتٞت
ٍزثغ مبٛ 

)مب
2

 % ػعظ % ػعظ (

 إظارٝخ 

 ٗتْظَٞٞخ

فؼٛتح الإظشاءاخ اٌلاصِح لأفذاس ذقش٠ػ تؼثٛس ِغرٍضِاخ 

الإٔراض ٚخقٛفا الأعّذج ٚالأػلاف ٚأعطٛأاخ الأوغع١ٓ إٌٝ 

 ض٠شج ع١ٕاء.ؽثٗ ظ

24 96 1 4 1 21.16** 

 ذؼذد ظٙاخ اٌٛلا٠ح ٚذؼمذ الإظشاءاخ اٌلاصِح لأعرقذاس 

 ذشخ١ـ ِضاٌٚح ٔؾاه الأعرضساع اٌغّىٟ.
23 92 2 8 2 17.64** 

ألرقاس دٚس ظٙاص ؼّا٠ح ٚذ١ّٕح اٌثؽ١شاخ ٚاٌصشٚج اٌغّى١ح فٝ 

 اعرقذاس اٌرشاخ١ـ اٌلاصِح ٌٍّضسػح فمو، دْٚ الإؽشاف ػ١ٍٙا

  أٚ ذمذ٠ُ أٞ دػُ فٕٟ .

22 88 3 12 3 14.44** 

 **11.56 4 16 4 84 21 إسذفاع ذمذ٠شاخ اٌنشائة اٌّفشٚمح ػٍٝ اٌّضاسع اٌغّى١ح.

 *4.84  5 28 7 72 18 ػذَ ذم١ٕٓ اٌؽ١اصاخ ٌلأسامٟ اٌّغرغٍح فٟ الأعرضساع اٌغّىٟ.

 ػذَ ٚظٛد و١اْ ذٕظ١ّٟ ٠عّغ أفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح ِصً

 عّؼ١اخ اٌرؼا١ٔٚح أٚاذؽاداخ ٌؽائضٜ اٌّضاسع اٌغّى١ح.اٌ
16 64 9 36 6 1.96 

 

 تَ٘ٝيٞخ

 

 

 

 **11.56 1 16 4 84 21 فؼٛتح اٌؽقٛي ػٍٝ لشٚك ٌلإعرصّاس فٝ الإعرضساع اٌغّىٝ.

 ذؼذد الإظشاءاخ اٌثٕى١ح ٚوصشج اٌّغرٕذاخ اٌّطٍٛتح ٚمشٚسج 

 ٚظٛد مآِ.
20 80 5 20 2 9** 

 **6.76 3 24 6 76 19 ٌفائذج .أسذفاع عؼش ا

 *4.84 4 28 7 72 18 لقش فرشج اٌغّاغ أٚ ػذَ ٚظٛد٘ا ِٓ الأعاط

 3.24 5 32 8 68 17 مؼف لذسج اٌر٠ًّٛ اٌزاذٟ لأفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح.

                 2.26**ِؼٕٛٞ ػٕذ                                        2.22*ِؼٕٛٞ ػٕذ 

ػ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح ٌٍؼاَ  اعرث١اْ اعرّاسجؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ ظّ اىَظعر:

020./0202  . 

ّْ اٌّؾىلاخ ي ٚلد رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى، اٌرسر١ب ّْ إعّاٌٟ ػدد أفساد اٌؼ١ٕح

)ٞ )اٌغاثمح ؽ١ز لدسخ ل١ّح ّسثغ ىا
2

،  17.64،  21.16ٚاٌٟ ـا ثؽـّٕٙي ٌى 

ػٍٟ ٚعٚد فسٚق ث١ْ اٌم١َ ي ّّا ١دسذ١ة ، ٟ اٌرـػٍ 2.92،  66.21،  14.44

ٌٍّؾىٍح اٌغادعح. خ اٌّؼ١ٕٚح الإؽقائ١ح ـَ رصثـ١ْ ٌـٟ ؽـف، اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ اٌّرٚلؼح

غثح ـثٍغخ ٕساتؼح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً رث١ْ أْ اٌّؾأِا تإٌغثح لأُ٘ اٌّؾاوً اٌر١ٍ٠ّٛح 

رسر١ب اٌ% ػٍٝ  70%،  71%،  92%،  92دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـا٢ساء اٌر

ّْ اٌّؾىلاخ اٌغاثمح ؽ١ز ي ٚلد رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى، ّْ إعّاٌٟ ػدد أفساد اٌؼ١ٕح

)ٞ )لدسخ ل١ّح ّسثغ ىا
2

  2.92،  1.71،  8،  66.21ٚاٌٟ ـا ثؽـّٕٙي ٌى 

ٟ ـف، ػٍٟ ٚعٚد فسٚق ث١ْ اٌم١َ اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ اٌّرٚلؼحي ّّا ١دسذ١ة ، ٟ اٌرـػٍ

 ٌٍّؾىٍح اٌخاِغح.ئ١ح خ اٌّؼ١ٕٚح الإؽقاـَ رصثـ١ْ ٌـؽ
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 ٍشبمو فْٞخ ٍٗشبمو ّبتدخ ػِ تأثٞز اىتغٞزاد اىَْبضٞخ: -2
ي اٌف١ٕح َ اٌّؾاىـٚ أ٘ـ( آساء ٚارعا٘اخ أفساد اٌؼ١ٕح ٕؽ67سلَ )ي ث١إاخ اٌعدٚذٛمػ 

أفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح اٌرٟ رٚاعٗ ٚاٌّؾاوً اٌّرشذثح ػٍٝ ذأش١ش اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح 

، غثح اٌّؤ١دْٚ ٌٙاـرٕاص١ٌاً ٚفماً ٌؼدد ٕٚي رَ رسر١ب اٌّؾاىٚلد ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء، فٟ 

غثح ا٢ساء ـثٍغخ ٕشاٌصح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً رث١ْ أْ اٌّؾفاٌثٕغثح لأُ٘ اٌّؾاوً اٌف١ٕح 

اٌرسر١ب ّْ إعّاٌٟ ػدد % ػٍٝ  70%،  92%،  80دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـاٌر

ؾىلاخ اٌغاثمح ؽ١ز لدسخ ل١ّح ّسثغ ّْ اٌّي ٚلد رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى، أفساد اٌؼ١ٕح

)ٞ )ىا
2

ػٍٟ ٚعٚد ي ّّا ١دسذ١ة ، ٟ اٌرـػٍ 2.92،  8،  67.12ٚاٌٟ ـا ثؽـّٕٙي ٌى 

خ اٌّؼ١ٕٚح الإؽقائ١ح ـَ رصثـ١ْ ٌـٟ ؽـف، فسٚق ث١ْ اٌم١َ اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ اٌّرٚلؼح

رث١ْ أْ إٌّاخ١ح  ٌٍّؾىٍح اٌشاتؼح. أِا تإٌغثح لأُ٘ اٌّؾاوً ااٌّرشذثح ػٍٝ ذأش١ش اٌرغ١شاخ

%،  81دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـغثح ا٢ساء اٌرـثٍغخ ٕشاٌصح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً اٌّؾ

ي ٚلد رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى، اٌرسر١ب ّْ إعّاٌٟ ػدد أفساد اٌؼ١ٕح%ػٍٝ  %70،  99

)ٞ )ّْ اٌّؾىلاخ اٌغاثمح ؽ١ز لدسخ ل١ّح ّسثغ ىا
2

،  06.61ٚاٌٟ ـا ثؽـّٕٙي ٌى 

ػٍٟ ٚعٚد فسٚق ث١ْ اٌم١َ اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ ي ّّا ١دسذ١ة ، ٟ اٌرـػٍ 2.92،  62.22

 ساتؼح.اٌٌٍّؾىٍح خ اٌّؼ١ٕٚح الإؽقائ١ح ـَ رصثـ١ْ ٌـٟ ؽـف، اٌّرٚلؼح

( : أراء أطسبة ٍشارع الأطَبك فٜ شجخ خشٝزح طْٞبء ّس٘ 17خعٗه رقٌ )

 (2023/2024اىَشبمو اىفْٞخ ٍٗشبمو اىتغٞزاد اىَْبضٞخ ضلاه اىؼبً )

 اىَشنيخ اىجٞبُ
 اىزافؼُ٘ اىَ٘افقُ٘

 اىتزتٞت
 ٍزثغ مبٛ 

)مب
2

 % ػعظ % ػعظ (

 فْٞخ

 **17.64 1 8 2 92 23 ٔذسج إٌذٚاخ الإسؽاد٠ح اٌّرخققح ػٓ الإعرضساع اٌغّىٝ.

 **9 2 20 5 80 20 ػذَ ذٛافش اٌخذِاخ ٚاٌّشافك ٚاٌث١ٕح اٌرؽر١ح ٌٍّضاسع.

 *4.84 3 28 7 72 18 داسج اٌّضسػح.ػذَ أذثاع الأعٍٛب اٌؼٍّٟ فٝ إ

 1.96 4 36 9 64 16 ػؾٛائ١ح ذق١ُّ الأؼٛاك اٌغّى١ح.

 ٍُشنلاد

 ّبتدخ  

ػِ 

 تأثٞز

اىتغٞزاد 

 اىَْبضٞخ

 اسذفاع دسظح ؼشاسج ا١ٌّاٖ، ٚص٠ادج ٔؾاه ا١ٌّىشٚتاخ اٌّؽثح 

 ٌٍؽشاسج ِّا ٠ؤدٜ ٌض٠ادج اؼرّا١ٌح ؼذٚز أِشاك، ٚإٌٛاخ 

 ؾراء.اٌثاسدج فٝ فقً اٌ

24 96 1 4 1 21.16** 

 **14.44 2 12 3 88 22 إٔخفاك ٔغثح الأوغع١ٓ اٌزائة فٝ ا١ٌّاٖ فٝ فقً اٌق١ف.

 *4.84 3 28 7 72 18 ؼذٚز ذغ١١شاخ فٝ دسظح ٍِٛؼح ١ِاٖ الإعرضساع.

 1 4 60 15 40 10 ١ِاٖ الإعرضساع. phؼذٚز ذغ١١شاخ فٝ دسظح 

                 2.26**ِؼٕٛٞ ػٕذ                                        2.22*ِؼٕٛٞ ػٕذ 

ظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ إعرّاسج أعرث١اْ ػ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح ٌٍؼاَ  اىَظعر:

020./0202 . 

 ٍشبمو إّتبخٞخ ٗتظ٘ٝقٞخ: -3
ي َ اٌّؾاىـٚ أ٘ـ( آساء ٚارعا٘اخ أفساد اٌؼ١ٕح ٕؽ69سلَ )ي ث١إاخ اٌعدٚذٛمػ 

ٚلد رَ ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء، فٟ أفؽاب اٌّضاسع اٌغّى١ح اٌرٟ رٚاعٗ ١ح الإٔراظ١ح ٚاٌرغ٠ٛم
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رث١ْ ، فاٌثٕغثح لأُ٘ اٌّؾاوً الإٔراظ١ح غثح اٌّؤ١دْٚ ٌٙاـرٕاص١ٌاً ٚفماً ٌؼدد ٕٚي اٌّؾاىرسر١ب 

%،  80دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـغثح ا٢ساء اٌرـثٍغخ ٕعادعح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً أْ اٌّؾ

ٚلد ، اٌرسر١ب ّْ إعّاٌٟ ػدد أفساد اٌؼ١ٕح% ػٍٝ  %70،  %71،  %92،  %92،  99

)ٞ )ّْ اٌّؾىلاخ اٌغاثمح ؽ١ز لدسخ ل١ّح ّسثغ ىاي رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى
2

 اـّٕٙي ٌى 

  ػٍٟي ّّا ١دسذ١ة ، ٟ اٌرـػٍ 2.92،  1.71،  8،  66.21،  62.22،  67.12ٚاٌٟ ـثؽ

ّس٘  خشٝزح طْٞبء ( : أراء أطسبة ٍشارع الأطَبك فٜ شجخ 18خعٗه رقٌ )

 (2023/2024اىَشبمو الإّتبخٞخ ٗاىتظ٘ٝقٞخ ضلاه اىؼبً )

 اىَشنيخ اىجٞبُ
 اىزافؼُ٘ اىَ٘افقُ٘

 اىتزتٞت
 ٍزثغ مبٛ 

 % ػعظ % ػعظ (2)مب 

 إّتبخٞخ

 إسذفاع أعؼاس ِغرٍضِاخ الإٔراض )اٌزس٠ؼح، الأػلاف، الأعّذج،

 اٌٛلٛد ٚاٌض٠د، اٌؾثان ِٚغرٍضِاخ اٌق١ذ(.
23 92 2 8 1 17.64** 

 **14.44 2 12 3 88 22 ٔمـ ػذد اٌىٛادس اٌّذستح ٚاٌؼّاٌح اٌف١ٕح ٚأسذفاع أظٛس٘ا.

 ػذَ إٔرظاَ ِٛاػ١ذ ظٍة اٌضس٠ؼح تالإمافح إٌٝ ِؾاوً 

 اٌرغ١ٍف ٚإٌمً.
21 84 4 16 3 11.56** 

 **9   4 20 5 80 20 ػذَ ٚظٛد ععلاخ تاٌّضاسع.

 **6.76 5 24 6 76 19 ٌٍّضاسع اٌغّى١ح.اٌم١ّح الإ٠عاس٠ح  اسذفاع

 اٌط١ٛس اٌّائ١ح ٌٍضس٠ؼح ٚفغاس الأعّان، الأِش  افرشاط

 اٌزٞ ٠ٙذد اٌّخضْٚ اٌغّىٟ فٟ الأؼٛاك، ػلاٚج ػٍٟ

 ٔمٍٙا ٌلأِشاك.

18 72 7 28 6 4.84* 

 1 7 40 10 60 15 ِؽذٚد٠ح خثشج الإداسج تّؼظُ ِؾاوً الأعرضساع اٌغّىٟ. 

 0.36 8 56 14 44 11 ش ِٓ اٌزس٠ؼح أشٕاء إٌمً.ٔفٛق ػذد وث١

 تظ٘ٝقٞخ

 ٠رُ ذغ٠ٛك ٚٔمً ِؼظُ الإٔراض تذْٚ أعطٛأاخ أوغع١ٓ

 ِّا ٠مً ِٓ عؼش اٌث١غ إٌٙائٟ.
23 92 2 8 1 17.64** 

 **14.44 2 12 3 88 22 ػذَ اعرمشاس عؼش ت١غ الأعّان.

 ٜاٌّضاسع اٌغّى١ح خلاي فقً اٌؾراء )ؽٙش فٟؼذٚز سوٛد 

 ِؼذي ص٠ادج ٚصْ الأعّان ف١ؽشؿ لأخفاك٠ٕا٠ش ٚفثشا٠ش( 

 اٌّشتْٛ ػٍٝ ت١غ اٌغّه لثً ؽٙش د٠غّثش.

20 80 5 20 3 9** 

 ػذد ِؽذٚد ِٓ اٌرعاس ػ١ٍّح ذغ٠ٛك الإٔراض ِٓ  اؼرىاس

 ؽثٗ ظض٠شج ع١ٕاء إٌٝ ِٕاهك غشب اٌمٕاج ٚاٌٛادٞ اٌمذ٠ُ ، 

 ٚذؽىُّٙ فٝ الأعؼاس.

19 76 6 24 4 6.76** 

                 2.26**ِؼٕٛٞ ػٕذ                                        2.22*ِؼٕٛٞ ػٕذ  

ػ١ٕح اٌذساعح ا١ٌّذا١ٔح ٌٍؼاَ  اعرث١اْ اعرّاسجظّؼد ٚؼغثد ِٓ ت١أاخ  اىَظعر:

020./0202. 

ح خ اٌّؼ١ٕٚح الإؽقائ١ـَ رصثـ١ْ ٌـٟ ؽـف، ٚعٚد فسٚق ث١ْ اٌم١َ اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ اٌّرٚلؼح

ساتؼح ّْ الأٌٟٚ إٌٟ اٌاوً رث١ْ أْ اٌّؾٌٍّؾىٍح اٌغاتؼح. أِا تإٌغثح لأُ٘ اٌّؾاوً اٌرغ٠ٛم١ح 

% ػٍٝ  71%،  92%،  99%،  80دخ ثٚعٚد٘ا ؽٚاٌٟ ـٟ أىـغثح ا٢ساء اٌرـثٍغخ ٕ

ّْ اٌّؾىلاخ اٌغاثمح ي ٚلد رأىد إؽقائ١اً ٚعٚد ى، اٌرسر١ب ّْ إعّاٌٟ ػدد أفساد اٌؼ١ٕح
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)ٞ )ّسثغ ىاؽ١ز لدسخ ل١ّح 
2

ٟ ـػٍ 1.71،  8،  62.22،  67.12ٚاٌٟ ـا ثؽـّٕٙي ٌى 

 ػٍٟ ٚعٚد فسٚق ث١ْ اٌم١َ اٌّؾا٘دج ٚاٌم١َ اٌّرٚلؼح.ي ّّا ١دسذ١ة، اٌر

 ٗفٚ ػ٘ء ٍب ت٘طو إىٞٔ اىجسث ٍِ ّتبئح فئّٔ ُٝ٘طٚ ثَب ٝيٚ :

  تاٌرٛعغ فٟ ِؾشٚػاخ الإعرضساع اٌغّىٟ ٚتقفح خافح فٝ  الا٘رّاَمشٚسج

ؼٛلاخ الأسا ُّ مٟ اٌعذ٠ذج، ٚذؾع١غ الإعرصّاس فٟ ٘زٖ اٌّؾشٚػاخ ٚإصاٌح وافح اٌ

اٌرٟ ذُٛاظٙٙا ٚذؽذ ِٓ ّٔٛ٘ا، ؼ١س ت١ٕد اٌذساعح أْ الإعرضساع اٌغّىٟ ٠غُاُ٘ 

 (.0200-0202% ِٓ إٔراض الأعّان فٟ ِقش خلاي اٌفرشج )79.81تأوصش ِٓ 

 ت١ٕد اٌذساعح أْ ذق١ُّ  أذثاع الأعٍٛب اٌؼٍّٟ فٟ ذق١ُّ اٌّضاسع اٌغّى١ح، ؼ١س

ؼظُ اٌّضاسع اٌغّى١ح تؾثٗ ظض٠شج ع١ٕاء ٠رغُ تاٌؼؾٛائ١ح. ًِ 

  غرٛسدج، ؼ١س ُّ مشٚسج الإ٘رّاَ تئ٠عاد تذائً ِؽ١ٍح أسخـ عؼشا ٌلأػلاف اٌ

% ِٓ إظّاٌٟ اٌرىا١ٌف 72.79ت١ٕد اٌذساعح أْ الأػلاف اٌّشوضج ذّصً 

رغ١شج ٌٕؾاه الإعرضساع اٌغّىٟ. ُّ  اٌ

 ِ ٕاعثح ٌٍّؾاوً اٌرٟ ذُٛاظٗ اٌضس٠ؼح ِٓ ؼ١س ِذٜ ذٛفش٘ا فٟ اٌٛلد إ٠عاد ؼٍٛي

إٌّاعة ٚهشق ٔمٍٙا، ؼ١س ت١ٕد اٌذساعح أْ اٌضس٠ؼح ذأذٟ فٝ اٌّشذثح اٌصا١ٔح ِٓ 

% ِٓ إظّاٌٟ اٌرىا١ٌف اٌّرغ١شج ٌٕؾاه  61.21ؼ١س اٌرىا١ٌف ؼ١س ذّصً ؼٛاٌٟ 

 الإعرضساع اٌغّىٟ.

 لإداساخ اٌّؼ١ٕح، ِصً ظٙاص ؼّا٠ح ٚذ١ّٕح مشٚسج ٚظٛد ذٕغ١ك ؽاًِ ت١ٓ ظ١ّغ ا

اٌثؽ١شاخ ٚاٌصشٚج اٌغّى١ح ٚالإداساخ اٌّؽ١ٍح تّؽافظرٟ ؽّاي ٚظٕٛب ع١ٕاء 

غرٍضِاخ الإٔراض اٌغّىٟ إٌٝ ؽثٗ ظض٠شج  ُِ لأذخار لشاساخ ِٕظّح ٌغٌٙٛح دخٛي 

 ع١ٕاء.

  أظّغ غاٌث١ح اٌّشت١ٓ ػٍٝ أْ ٔمـ اٌرذس٠ة ٚاٌرؼ١ٍُ فٟ ِعاي اٌرى١ف ِغ

ش١شاخ اٌغٍث١ح ٌٍرغ١شاخ إٌّاخ١ح ِٓ أُ٘ اٌّؾىلاخ اٌرٟ ذٛاظُٙٙ، ٚتاٌراٌٟ اٌرأ

فئْ ذق١ُّ ٚذٕف١ز ٔذٚاخ ٚتشاِط ِٚؾشٚػاخ إسؽاد٠ح ع١ىْٛ ٌٗ ِشدٚد إ٠عاتٟ 

 ػٍٝ ٔؾاه الأعرضساع اٌغّىٟ.

  إظشاء ؼقش فؼٍٟ ٌٍّضاسع اٌغّى١ح تؾثٗ ظض٠شج ع١ٕاء تّؼشفح اٌعٙاخ راخ

 . الاخرقاؿ



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. مهابة مهابة –د. ربيع بلال ، ....الشنكي في ظل التغيرات  الاستزراعلإمكانية تهنية  اقتصاديةدراسة    

 

 776 

 اىَزاخغ:
داساٌفىس  ،قتظبظٞبدإظارح ٗاإظتسراع اىظَنٜ اإْظً ادواذشج(، ّؽّد عاثس)، سا١َ٘ غ١ٍّاْثإ

 .0228، اٌؼسثٝ

ٍجبظا ظراطبد اىدعٗٙ الإقتظبظٝخ، أؼّذ ػثذ اٌشؼ١ُ صسدق، محمد عؼ١ذ تغ١ٛٔٝ )دواذشج(، 

 .0266، و١ٍح اٌرعاسج، ظاِؼح تٕٙا،ثزّبٍح ٍسبطجخ اىجْ٘ك ٗاىج٘رطبد

ستَيخ ىيتغٞزاد اىَْبضٞخ ػيٜ اىَ٘ارظ تشا١ٔح )دورٛس(، أؼّذ ػثذ اٌٛ٘اب  َُ اىتعاػٞبد اى

٘اخٖتٖب ٗاىتطفٞف ٍِ آثبرٕب، ٍُ قتززبد  ٍُ ِؼٙذ اٌرخط١و اٌمِٟٛ ،  اىظَنٞخ فٜ ٍظز ٗ

 .0200اٌما٘شج، 

    اٌعٙاص اٌّشوضٞ ٌٍرؼثئح اٌؼاِح ٚالإؼقاء ، اٌّٛلغ الإٌىرشٟٚٔ ػٍٝ ؽثىح الأرشٔد

www.capmas.gov.eg 

، اىْشزح اىظْ٘ٝخ لإزظبءاد الإّتبج اىظَنٜاٌعٙاص اٌّشوضٜ ٌٍرؼثئح اٌؼاِح ٚالإؼقاء، 

خرٍفح. ُِ  أػذاد 

داس اٌعاِؼح، الأعىٕذس٠ح،  ظراطخ خعٗٙ اىَشزٗػبد،أ١ِٓ اٌغ١ذ أؼّذ ٌطفٟ)دورٛس(، 

 . 0222ِقش، 

ظراطخ الأطض اىفْٞخ ٗالإقتظبظٝخ ىَشزٗػبد الإطتشراع ، إٌّظّح اٌؼشت١ح ٌٍر١ّٕح اٌضساػ١ح

 .0260، اٌغٛداْ، اىظَنٜ فٜ اىَٞبٓ اىؼذثخ فٜ اى٘ؽِ اىؼزثٜ، اىطزؽً٘

ظىٞو تزثٞخ الأزٞبء اىَبئٞخ فٜ اى٘ؽِ اىؼزثٜ، اىطزؽً٘، إٌّظّح اٌؼشت١ح ٌٍر١ّٕح اٌضساػ١ح، 

 .09-.0، ؿ ؿ 0262د٠ٍغّثش اىظ٘ظاُ،

، اٌّىرثح أطض تقٌٞٞ اىَشزٗػبد ٗظراطبد خعٗٙ الإطتثَبررٛس(، أ٠ٚظ ػطٖٛ اٌضٔو )دو

 .6880الأواد١ّ٠ح، 

، اٌس٠اك، داس اٌِس٠خ ٌٍٔؽس، تضؽٝؽ ٗتقًٝٝ اىٍشرٗػبد اىسراػٝخ، )دوذٚس( ظلاي اٌِلاغ

 .6886، اٌٍِِوح اٌؼست٠ح اٌعؼٚد٠ح

اخ اٌؼ١ٍا ، ِشوض ذط٠ٛش اٌذساعظراطخ اىدعٗٙ الإقتظبظٝخخ١ًٍ محمد خ١ًٍ ػط١ح)دورٛس(، 

 .0229ٚاٌثؽٛز، و١ٍح إٌٙذعح، ظاِؼح اٌما٘شج، اٌطثؼح الأٌٚٝ، 

اىَشزٗع اىقٍٜ٘ ىتَْٞخ سئاعح ِعٍظ اٌٛصساء، ِشوض اٌّؼٍِٛاخ ٚدػُ أذخار اٌمشاس، 

 ..020، د٠غّثش طْٞبء

، اٌّعّٛػح ظراطخ اىدعٗٙ الإقتظبظٝخ ٗتقٌٞٞ اىَشزٗػبدص٠ٕة فاٌػ الأؽٛغ )دورٛسج(، 

 .٠0261ة ٚإٌؾش، اٌما٘شج، اٌؼشت١ح ٌٍرذس

 -أطض) ظراطبد اىدعٗٙ الإقتظبظٝخ ٗتقٌٞٞ اىَشزٗػبدع١ّش محمد ػثذ اٌؼض٠ض )دورٛس(، 

 .6897ِؤعغح ؽثاب اٌعاِؼح، الإعىٕذس٠ح،  زبلاد(، -إخزاءاد

خ ٠ٌاٚؼ، ثٝقٝخؽطخ تظراػٝخ سراىد اػبرٗىٍشً اتقٝٝٚس(، وذ)دفٟ هِفد ِؼَِ ٠ظٌؼداػت

 .6890س فِتٚٔ(، 02.1دد )ػط، ؽِْ ظاِؼح ػ٠، ػحصساٌاح و٠ٍ، ػ٠حصساٌٚز اٌتؼا

http://www.capmas.gov.eg/
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تقٌٞٞ اىَشزٗػبد اىشراػٞخ ػثذ الله ش١ٕاْ اٌص١ٕاْ، وّاي عٍطاْ محمد عاٌُ )دواذشج(، 

(، اٌّىرة اٌّقشٜ اٌؽذ٠س ٌٍطثاػح ٚإٌؾش، الأعىٕذس٠ح، تطجٞقبد–أطض–)ّظزٝبد

 .6880اٌطثؼح الأٌٚٝ، 

ظراطبد اىدـعٗٙ اىتدبرٝـخ ٗالإقتظـبظٝخ دورٛس(، ػثذ اٌمادس محمد ػثذ اٌمادس ػط١ح )

اٌطثؼح اٌصا١ٔح، اٌذاس اٌعاِؼ١ح، الإعىٕذس٠ح،  ،Botٗالإختَبػٞـخ ٍـغ ٍشزٗػبد 

0222. 

ؽافظح ظٕٛب ع١ٕاء، ِشوض اٌّؼٍِٛاخ ٚدػُ اذخار اٌمشاس ، ت١أاخ ، إظارح اىسبطت اٟىُِٜ

 غ١ش ِٕؾٛسج.

ؽافظح ؽّاي ع١ٕاء، ِشوض اٌّؼٍِٛاخ ٚد ، ت١أاخ إظارح اىسبطت اٟىٜػُ اذخار اٌمشاس، ُِ

 غ١ش ِٕؾٛسج.

زبىخ اىَ٘ارظ اىظَنٞخ ٗتزثٞخ الأزٞبء ِٕظّح الأغز٠ح ٚاٌضساػح ٌلأُِ اٌّرؽذج )اٌفاٚ( ، 

ظتعاٍخ َُ  .0267، سِٚا ، إ٠طا١ٌا،  اىَبئٞخ ، تسقٞق إٔعاف اىتَْٞخ اى

http://www.fao.org/3/I9540AR/i9540ar.pdf. 

، ٍسبػزاد فٜ الإزـظبء اىشراػـٜ، قـظٌ الإقتـظبظ اىشراػٜٔقش محمد اٌمضاص)دورٛس(، 

 .0222و١ٍح اٌضساػح تاٌما٘شج ، ظاِؼح الأص٘ش، 

ظراطخ اى٘ػغ اىزإِ ىلأطتشراع ٘أٟ عؼ١ذ ػثذ اٌشؼّٓ اٌؾرٍٗ )دورٛس( ٚأخشْٚ، 

، لغُ اٌذساعاخ الإلرقاد٠ح، اىتقٌٞٞ اىَبىٜ ٗالأقتظبظٛ -ظخ ٍطزٗذ اىظَنٜ فٚ ٍسبف

ؽؼثح اٌذساعاخ الإلرقاد٠ح ٚالإظرّاػ١ح، ِشوض تؽٛز اٌقؽشاء، اٌّطش٠ح، اٌما٘شج، 

 .61-62، ؿ ؿ  0202

ٍظز ٗقؼٞخ ٚصاسج اٌذٌٚح ٌؾئْٛ اٌث١ئح، ظٙاص ؽئْٛ اٌث١ئح، ٚؼذج اٌرغ١شاخ إٌّاخ١ح، 

ِٕرذٞ ٠َٛ اٌث١ئح  مجل ٝستبخل فيْدتٖع ىَدبثٖخ تغٞز اىَْبش،اىتغٞزاد اىَْبضٞخ، م٘

 .0228اٌؼاٌّٟ، 

، قطبع اىشئُ٘ الإقتظبظٝخ، ّشزح اىَٞشاُ اىغذائٜٚصاسج اٌضساػح ٚإعرقلاغ الأسامٟ، 

خرٍفح. ُِ  أػذاد 

، ٔؾشج ذمذ٠شاخ اٌذخً قطبع اىشئُ٘ الإقتظبظٝخٚصاسج اٌضساػح ٚإعرقلاغ الأسامٟ، 

 ُِ  خرٍفح.اٌّضسػٟ، أػذاد 

الإطتزاتٞدٞخ ٚصاسج اٌضساػح ٚاعرقلاغ الأسامٟ، ِعٍظ اٌثؽٛز اٌضساػ١ح ٚاٌر١ّٕح، 

ظتعاٍخ  َُ  .0268، د٠غّثش  02.2اىَسعثخ ىيتَْٞخ اىشراػٞخ اى

IPCC (Intergovernmental Panel on Climate Change), (2007a). 

Brussels: Intergovernmental Panel on Climate Change. 

Climate Change 2007: Impacts, Adaptation and Vulnerability. 

World Bank. (2007): Making the Most of Scarcity, "Accountability 

for Better Water Management Results in the Middle East and 

North Africa". Washington, DC, World Bank. 

http://www.fao.org/3/I9540AR/i9540ar.pdf
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صَبه ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ اٍزلاٍخ اىْقٞو  (.ٕٕٗٓ)هٝبٗ ثِ ّبٕو ، اىفوٝغٜ

انًضهت انؼشبُت  ."ّظوح ئع٦ٍٞخ ارٖبىٞخ ٥ٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه مٖ٘ٝخ ْٗٛٞخ"
 -7ٓٔ، (ٕٗ)7ٍٖو، ، اىَإٍَخ اىعوثٞخ ىيزوثٞخ ٗاىعيً٘ ٗاٟكاة، نهؼهىو انضساػُت

ٔ7ٗ. 
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انُت لاسخذايت صساػت رًاس الإػلاو والاحصال فٍ اسخذايت انُخُم "َظشة إػلايُت احص

 َخُم انخًىس كهىَت وطُُت"

 انًسخخهص:

ٍْن فغو اىزبهٝـ، اهرجٜ ّقٞلو اىزَل٘ه ثؾٞلبح اىَلنبُ اىَؾيٞلِٞ فلٜ ّلجٔ عيٝلوح 

اىعوة؛ فقل أصو ّقٞو اىزَ٘ه فٜ اىؾٞبح ا٥عزَبعٞخ ٗاىضقبفٞخ ٗا٥قزٖلبكٝخ ىْلع٘ة ٕلنٓ 

ٖود ىهاعزٖلب فلٜ اى٘كٝلبُ اىَْطقخ، فنبّلذ اىزَل٘ه أؽلل إٔلٌ ٍٖلبكه اىالنا  اىزلٜ اّلز

اىقلَٝخ ثأهٗ عيٝوح اىعوة، ٗقل ٕلف ٕنا اىجؾلش ئىلٚ اىزعلوف عيلٚ عٖل٘ك اىَوملي 

اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه ىزعيٝي اٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞلو اىزَل٘ه، ٗكهاٍلخ ّٗلبلظ اىٖليخ 

ثلِٞ ا٣عل٦ً ّٗقٞلو اىزَل٘ه مٖ٘ٝلخ ْٗٛٞلخ ىيََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ، اٍلزقلً اىجؾللش 

و اىجؾش ئىلٚ اىَْٖظ اىٕ٘ ّٕ فٜ اىزؾيٞيٜ ىلهاٍخ ٍْنيخ اىجؾش ٗرؾقٞق إٔلافٔ، مَب ر٘

علك ٍِ اىْزبلظ ٗاىزٜ ٍلِ إَٖٔلب أُ ّقٞلو اىزَل٘ه ٝمعلل ٍلِ إٔلٌ ا١ّلغبه اىَضَلوح اىزلٜ 

اهرجطذ ثْجٔ عيٝوح اىعوة ٍْن آ٥ف اىَِْٞ، مَب أُ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه رلإصو 

ىغيٝلوح اىعوثٞلخ، ٍَلب َٝلٌٖ فلٜ رعيٝلي اىقلٌٞ عيٚ رْنٞو اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىْع٘ة ّجٔ ا

ا  ا ثلبهىر اىْ٘ٛٞخ ىٖنٓ اىْع٘ة، ثب٣ٙبفخ ئىلٚ أُ ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه رلإكٛ كٗهر

فٜ ؽَبٝخ اىٖ٘ٝخ اىضقبفٞخ ٗاىؾٚبهٝخ ىجيلاُ ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞلخ فلٜ ٍ٘اعٖلخ اىع٘ىَلخ 

هح رْلغٞ  ا٣عل٦ً ٗرأصٞوارٖب اىَيجٞخ عيٚ اىَغزَعبد اىعوثٞخ، ٗإٔٗٚ اىجؾلش ثٚلوٗ

اىللْٜ٘ٛ ىزعيٝللي اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىيََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ٗاىزللٜ رللورجٜ ثْللنو ٗصٞللق 

 ثْقٞو اىزَ٘ه ثبىزومٞي عيٚ ا٣هس اىؾٚبهٛ ٗاىضقبفٜ ٗاىزبهٝقٜ ىيََينخ.

 اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ -ا٥ٍزلاٍخ -ّقٞو اىزَ٘ه -ا٥رٖبه -ا٣ع٦ً انكهًاث انًفخاحُت:

ABSTRACT: 

Date palms have been associated with the lives of locals on 

the Arabian Peninsula since ancient times. Palm dates have had 

an impact on the social, cultural, and economic lives of the 

people in this region. Dates were one of the most important food 

crops grown in the ancient valleys of Arabian Island land. This 

study sought to identify the National Center for Palms and Dates' 

efforts to improve the sustainability of date palm cultivation, as 

well as to investigate the relationship between media and date 

palms as a national identity for the Kingdom of Saudi Arabia. To 

study the problem and achieve its goals, the research used the 

analytical-descriptive approach. The study concluded with 

several findings, the most significant of which is that the date 
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palm has been associated with the Arabian Peninsula for 

thousands of years. Furthermore, media and communication 

have an impact on the formation of national identity in the 

Arabian Peninsula, helping to reinforce national values. 

Furthermore, media and communication play an important role 

in protecting Arabian Peninsula countries' cultural and 

civilizational identities from globalization and its negative 

effects on Arab societies. The study suggested that national 

media should focus on the Kingdom of Saudi Arabia's cultural, 

historical, and civilizational heritage in order to strengthen its 

national identity, which is inextricably linked to date palms. 

Keywords: Media, Communication, Date Palms, National 

Identity, Arabian Peninsula 

 يمذيت ٔ-ٔ

رؾقٞلللق ْبٍلللذ َٛ٘ؽلللبد ثيللللاُ اىعلللبىٌ فلللٜ فللل٦ه اىَلللْ٘اد اىقيٞيلللخ اىَبٙلللٞخ، ر

اىََللزٖلفبد اىْ٘ٛٞللخ، ٗاىَزَضيللخ فللٜ اىٕ٘لل٘ه ىَعللل٥د ٍورفعللخ ٍللِ ا١ٍللِ اىاللنالٜ 

ٗرؾقٞللق ا٥ٍلللزلاٍخ اىانالٞللخ ٍلللِ فللل٦ه رَْٞللخ ٗرطللل٘ٝو آىٞلللبد فبعيللخ فلللٜ اىقطبعلللبد 

فبٕلخ اىيهاعلبد  -خ فلٜ قطلبا اىيهاعلخاىيهاعٞخ، ٗقل ثياذ إَٔٞخ ا٥ثزنبهاد اىؾلٝض

ا ىيطَ٘ؽبد اىْ٘ٛٞخ ٗاىوؤٙ اىََلزقجيٞخ اىزلٜ ٝزطيلت  -اىََزلاٍخ أقٖٚ كهعبرٖب؛ ّظور

رؾقٞقٖللب رجْللٜ ّٖللظ ا٥ثزنللبهاد عيللٚ ٍَللز٘ٙ ا٥ٍللزوارٞغٞبد اىْ٘ٛٞللخ ىيجيلللاُ؛ ىيزايللت 

جبرلبد عيٚ اىزؾلٝبد اىزٜ ر٘اعٖٖب ٍِ ف٦ه رؾقٞلق ا٥ٍلزلاٍخ فلٜ قطلبا اىيهاعلخ ٗاىْ

اىيهاعٞخ اىْ٘ٛٞخ، ٗرؾ٘ٝو ٕنٓ اىزؾلٝبد ئىٚ فلوٓ َٝنلِ اٍلزضَبهٕب ىزؾقٞلق إٔللاف 

 (.ٕٕٗٓاىزَْٞخ اىََزلاٍخ )ٗىاهح اىجٞئخ ٗاىَٞبٓ ٗاىيهاعخ، 

ىقل عب  ممو ّغوح اىْقٞو فٜ عْوِٝ ٍ٘ٙعرب فٜ اىقوآُ اىنوٌٝ، مَلب ٗهك مموٕلب 

ٗ  ٕٕٓٓفٜ ا١ؽبكٝلش اىْج٘ٝلخ اىْلوٝفخ )اىْغلبه ٗآفلوُٗ،  ف لٜ ا١ْهِْ ِٗ (. قلبه رعلبىٚ﴿ َ

لب    َِ لقِٚ ث  َْ ُ  ٝم ا ِ٘ ْْ ل  ٕ لوم  ْٞ ِْ ِٗ  ٌُ ا ِ٘ ْْ ل  ٕ ٞلوٌ  ّقِ  ِٗ ىِهْاٌ  ِٗ ِْ أعِِْْلبة    ٍ عَِّْبدٌ  ِٗ هِادٌ   ٗ زغِِب مٍ ق طٌِ  

﴾ ُِ يم٘ ً  ِٝعْق  ْ٘ قِ ِٝبد  ى  ِٟ َُّ ف ٜ مىِ لِ  مممو  ئ  ٘  ف ٜ ا١ْ ب عِيِٚ ثِعْ ِٖ ِٚ وم ثِعْ  ّٚ ّمفِ ِٗ ل   اؽ   ]ٗاىوعل﴿ [ِٗ

ٍِ إٌٔ ا١ّغبه اىزٜ أصوّد فلٜ ؽٞلبح اىَلنبُ اىَؾيٞلِٞ  -٥ٗٝياه–ٗقل مبُ اىْقٞو 

فٜ ّلجٔ عيٝلوح اىعلوة ٍْلن اىعٖل٘ه اىقلَٝلخ، ؽٞلش ّلنيذ اىزَل٘ه أؽلل إٔلٌ ٍٖلبكه 

اىاللنا  اىزللٜ اّللزٖود ىهاعزٖللب فللٜ اى٘كٝللبُ اىقلَٝللخ ثللأهٗ عيٝللوح اىعللوة )ٍَللع٘ك، 

ٕٕٓٔ .) 
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مجٞلوح ىللٙ ٍلنبُ  أُ ّقٞلو اىزَلو اؽزلو إَٔٞلخ( ئىلٚ 2ٕٔٓٗرْٞو ف٘ىلخ اىعيٞيلٜ )

 أٍبٍلٜ عيلٚ اىزَل٘ه مَٖلله اىقللً، ٍل٘ا  ٍلِ ؽٞلش ا٥عزَلبك اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ٍْلن

ٍلِ فل٦ه اىزغلبهح، مَلب ٝمعلل  اىَبىٞلخ ى٤ٝلواكاد مَٖلله أٗ إَٔٞزٖب ا٥قزٖلبكٝخ ىيانا 

ّقٞللو اىزَلل٘ه ٍللِ إٔللٌ ع٘اٍللو ا٥ٍللزقواه فللٜ ٗاؽللبد اىللِ٘ٛ اىعوثللٜ ٗاىٖللؾبهٛ 

اىَزْبصوح ؽ٘ه ا١قطبه اىعوثٞخ، ٍَب ْٝٞو ئىٚ اىٖيخ اى٘صٞقخ ثلِٞ ٕلنٓ اىْلغوح ٗاىٖ٘ٝلخ 

 (.ٕٕٔٓاىْ٘ٛٞخ ىيجيلاُ اىعوثٞخ )اىلفٞوٛ، 

فللاُ ثَْٞللب َٝللعٚ مللو ٍغزَلل  ىيزأمٞللل عيللٚ ٕ٘ٝزللٔ اىْ٘ٛٞللخ ٗرَْٞزٖللب ىلللٙ أفللواكٓ، 

ٍلِ فل٦ه هفل  ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٌَٖٝ ثْنو فبعو فٜ ؽفل  اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ىيجيللاُ، 

 اى٘عٜ ىلٙ أفواك اىَغزَ  ٗاىزأمٞل عيٚ اىزواس اىضقبفٜ ٗاىؾٚبهٛ ىٖنٓ اىجيلاُ.

عيللٚ ٍَللز٘ٙ اىََينللخ اىعوثٞللخ ىَللع٘كٝخ، أمللل اىَللإرَو اىلللٗىٜ ىيٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ فللٜ 

( عيلٚ أُ هؤٝلخ اىََينلخ رإملل ٕٕٓٓ) ٖٕٓٓٙ٘  هؤٝلخ اىََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ 

ٞللخ ٗا٣هس اىضقللبفٜ ٗاىزللبهٝقٜ ىيََينللخ، ٗإَٔٞللخ اىؾفللب  عيللٚ ا٥عزللياى ثبىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛ

عيلللٚ اىؾٚلللبهح اىعوٝقلللخ اىزلللٜ هثطلللذ ؽٚلللبهاد اىعلللبىٌ ثجعٚلللٖب اىلللجع٘ )اىنيلللضٌ، 

(، فقللللل إٔللللجؼ أفللللواك اىَغزَلللل  اىَللللع٘كٛ، ٗاىْللللجبة اىَللللع٘كٛ عيللللٚ ٗعللللٔ ٕٕٓٓ

اىقٖلل٘ٓ، ٝزعوٙللُ٘ ىزللأصٞو ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗاىز٘إللو ا٥عزَللبعٜ ٗاىزللٜ رللْعنٌ 

ٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ اىَع٘كٝخ؛ ؽٞش كف  مىل اىعلٝل ٍلٌْٖ ىَؾبملبح أىٝلب  اىضقبفلبد ٍيجرب عي

 Hammad) ا١فوٙ ٗرجْٜ علك ٍِ اىَي٘مٞبد ا١عْجٞخ اىجعٞللح علِ اىزقبىٞلل اىْ٘ٛٞلخ

& Awed, 2022) .   

ٝمغَ  اىَزقُٖٖ٘ ٗاىقجوا  فٜ عيً٘ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه عيٚ اىلٗه اىجبهى  

بىَْب اىَعبٕو اىنٛ رؾ٘ه ئىٚ قوٝخ ٕاٞوح، أٗ ٍب ٝطيق ى٤ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ ع

عيٞٔ اىجع٘ عجبهح "اىعبىٌ ثِٞ ٝلٝل". فقل أٙؾذ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٙوٗهح 

٥ ْْٚ عْٖب فٜ عَٞ  ع٘اّت اىؾٞبح عيٚ ٍَز٘ٙ ا١فواك ٗاىَغزَعبد ٗاىؾنٍ٘بد 

ٜ ٍقزيف أّؾب  اىعبىٌ ثَقزيف أٝلٝ٘ى٘عٞبرٖب ٗصقبفبرٖب ٗىابرٖب ٗعبكارٖب ٗرقبىٞلٕب ف

 (.ٕٗٔٓ)اىف٦ؽٜ، 

ىنا؛ عب  ٕنا اىجؾش ىَٞليٜ اىٚل٘  عيلٚ صَلبه ا٥رٖلبه ٗا٣عل٦ً فلٜ اىزأمٞلل عيلٚ 

اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ ٍِ ف٦ه ر٘ٙٞؼ ّٗبلظ اىٖليخ ثلِٞ ا٣عل٦ً 

ىَلنبُ ّلجٔ ّٗقٞو اىزَ٘ه اىنٛ ٝمعل ٍِ إٌٔ اىَقٍ٘بد اىزٜ رإملل عيلٚ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ 

اىغيٝللوح اىعوثٞللخ م ىٞللخ ىزعيٝللي اٍللزلاٍخ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه فللٜ اىََينللخ اىعوثٞللخ 

ا ىيٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيََينخ. ا ىزؾقٞق ا١ٍِ اىانالٜ ٗهٍير  اىَع٘كٝخ ثبعزجبهٓ ٍٖلهر

 يشكهت انبحذ ٕ -ٔ

ٍْن فغو اىؾٚلبهح، اهرلجٜ ّقٞلو اىزَل٘ه ثبىَلنبُ اىَؾيٞلِٞ فلٜ اىجيللاُ اىَْزغلخ ىلٔ 

ىيٖ٘ٝلللخ اىْ٘ٛٞلللخ ىيْلللع٘ة، ٍٗضلّللو ٍٖللللهار ىيؾلللوف اىٞلٗٝلللخ اىَؾيٞلللخ ٗاىَٖلللِ  موٍلللي
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اىزقيٞلٝلللخ، ٗأؽللللل َّللللبمط اىزعجٞلللو عللللِ عللللبكاد اىْلللع٘ة ٗرقبىٞلللللٕب ٗأَّللللبٛ ؽٞبرٖللللب 

 ٗاىََبهٍبد ا٥عزَبعٞخ ٗاىضقبفٞخ اىَورجطخ ثٖ٘ٝخ اىَغزَعبد.

ٞلخ؛ ئ٥ أُ ٕلنا ٗهٌْ ا١َٕٞخ اىَزياٝلح ىْقٞو اىزَل٘ه فلٜ ثيللاُ ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوث

اىقطللبا ٥ ٝللياه ثؾبعللخ ىزجْللٜ آىٞللبد فبعيللخ ىزعيٝللي اٍللزلاٍزٔ ٗرَْٞزللٔ مأؽللل اىقطبعللبد 

 اىَإصوح فٜ ا٥قزٖبكاد اىْ٘ٛٞخ ٗاىَعجوح عِ ؽٚبهح ّع٘ة ٕنٓ اىَْطقخ ٗصقبفزٖب.

فقل أّبه اىجوٗفَ٘ه ئثوإٌٞ اىلفٞوٛ )ٍلٝو عبً اىَْظَخ اىعوثٞخ ىيزَْٞخ 

( ئىٚ أّٔ ٕٕٔٓعِ رَْٞخ قطبا ىهاعخ اىْقٞو ٗئّزبط اىزَ٘ه )اىيهاعٞخ( فٜ رقوٝوٓ 

هٌْ اىغٖ٘ك اىَؾيٞخ ٗاىلٗىٞخ اىَجنٗىخ ىزَْٞخ ٗؽَبٝخ أّغبه اىْقٞو "ّقٞو اىزَ٘ه" 

 ٍِ ىيقٞبً ثَيٝل ٍيؾخ عيٚ ٍلٙ عق٘ك ٍِ اىيٍِ؛ ئ٥ أّٔ ٥ رياه ْٕبك ٙوٗهح

ح، فبٕخ فٜ اىلٗه اىعوثٞخ، اىضوٗ ٕنٓ عيٚ اٍزلاٍخ اىَؾبفظخ ٗاىلعٌ ىَٚبُ اىؾَبٝخ

( عيٚ ْٞبة اىقلهح اىزْبفَٞخ ىقطبا ّقٞو اىزَو فٜ ٕٕٔٓثَْٞب ٝإمل مٕٞجٜ ٗآفوُٗ )

كٗه ٍغيٌ اىزعبُٗ اىقيٞغٜ، ٥ ٍَٞب اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، ّزٞغخ ىٚعف 

 اىزوٗٝظ ا٣ع٦ٍٜ ٗاىزَ٘ٝقٜ ىضَبه ّقٞو اىزَو. 

ً٘ إٔجؼ ٝ٘اعٔ رٖلٝلاد فطٞوح رلإصو عيلٚ ( أُ اىعبىٌ اىٕٕٞٓٓٗروٙ ٍٖب اىنيضٌ )

اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيْع٘ة مبّعنبً ٍيجٜ ىيع٘ىَخ ٗاىض٘هح اىزنْ٘ى٘عٞلخ ٍٗلب ؽَيزلٔ ٍعٖلب 

ٍِ أفنبه هكٝئخ، ا١ٍلو اىلنٛ ٝزطيلت ئٝغلبك أكٗاد فبعيلخ ىَ٘اعٖلخ ٕلنٓ اىَقلبٛو اىزلٜ 

نلخ اىعوثٞلخ ثبرذ رٖللك اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ىَلنبُ ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ، فبٕلخ فلٜ اىََي

اىَع٘كٝخ، ؽٞش ٝعل ا٥رٖبه ٗا٣عل٦ً أؽلل إٔلٌ ٕلنٓ ا١كٗاد ٗاىزلٜ قلل رلأرٜ ثضَبهٕلب 

ىزعيٝي اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٍِ ف٦ه اىٍ٘بلو ٗاىزقْٞبد ا٣ع٦ٍٞخ اىزٜ رعيى رواصْلب ٗئهصْلب 

اىؾٚبهٛ ٗإٌٔ ٍب رزَٞي ثٔ ّع٘ة ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ٕٗل٘ ّقٞلو اىزَلو، ٕٗل٘ ٍلب 

(  ثأُ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ أؽل اىومبلي ا١ٍبٍٞخ فٜ هؤٝلخ ٕٕٓٓٗاىْوٝف )ٝإملٓ اىوٗقٜ 

اىزللٜ أملللد عيللٚ ٙللوٗهح رعيٝللي اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىزعيٝللي ا٥ّزَللب   ٖٕٓٓاىََينللخ 

اىلْٜ٘ٛ ٗاىَؾبفظلخ عيلٚ اىزلواس اىؾٚلبهٛ ىيََينللخ اىلنٛ ٝلورجٜ ثْلنو ٗصٞلق ثْقٞللو 

 اىزَ٘ه. 

أّلٔ ٥ ٝ٘علل  ٝخ ىْقٞلو اىزَل٘ه؛ ئ٥ا١َٕٞلخ ا٥عزَبعٞلخ ٗا٥قزٖلبك ٍِ اىوٌْ ٗعيٚ

 رْبٗىذ كهاٍزٖب ٍِ ٍْظ٘ه ئع٦ٍٜ ارٖبىٜ؛ فأْيلت -عيٚ ؽل عيٌ اىجبؽش -كهاٍبد

رْبٗىذ ٍ٘ٙ٘ا اىْقٞو ٗعلنٗهٓ اىزبهٝقٞلخ اٍزعوٙلذ ٕلنا اىَ٘ٙل٘ا ٍلِ  اىلهاٍبد

ٍْظلل٘ه رغللبهٛ اقزٖللبكٛ، فللٜ ؽللِٞ ّغللل ْٞللبة ١َٕٞللخ كٗه ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه فللٜ 

ا ٗرَْٞزٔ ٗرؾقٞق اٍزلاٍزٔ، فبٕخ ٗأُ ْٕلبك ّٗلبلظ ٕليخ رلوثٜ ثلِٞ فلٍخ ٕنا اىقطب

 اىْقٞو ٗا٣ع٦ً فٜ اىعلٝل ٍِ اىقٖبلٔ.

( أُ ٗاقلل  ا٣علل٦ً اىعوثللٜ فلل٦ه اىؾقللت اىزبهٝقٞللخ ىللٌ ٕ٘ٔٓٗقللل ممللو اىَْللبقجخ )

ٝعجو ثْلنو ملبف  علِ ٕ٘ٝلخ اىْلع٘ة اىعوثٞلخ ٗقٍ٘ٞزٖلب ٗرواصٖلب اىضقلبفٜ ٗاىؾٚلبهٛ، 
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يت ٍيٝلار ٍِ اىجؾش ٗاىزعَق ٣عبكح ٕٞبْخ اىوؤٙ اىعوثٞلخ ا٣ع٦ٍٞلخ ا١ٍو اىنٛ ٝزط

ٗا٥رٖللبىٞخ ٗرٖللؾٞؼ اىََللبه ا٣ع٦ٍللٜ اىعوثللٜ ىزوٍللٞـ ٗرغللنٝو ٍقٍ٘للبد اىؾٚللبهح 

ٗاىزواس اىعوٝقِٞ ىيجيلاُ اىعوثٞخ، ثَب ٝعنلٌ عواقلخ ريلل اىجيللاُ ٗؽٚلبهرٖب ٗرَٞيٕلب 

 اىضقبفٜ َٗٛ٘ؽبرٖب اىََزقجيٞخ.

 –ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه اىؾٞللبح ا٥عزَبعٞللخ ىيْللع٘ة، ٗاٍللزطبعذ ىقللل ْلليد ٍٗللبلو 

اىزللأصٞو فللٜ اىغ٘اّللت ا٥عزَبعٞللخ ٗا٥قزٖللبكٝخ ٗاىَٞبٍللٞخ ىيْللع٘ة  -مٖلل٘د ّللبث٘

ا فٜ اىؾٞبح اىعبٍخ ىيَغزَعبد، ىزٖو ئىٚ آفلب  ىلٌ رنلِ ٍعٖل٘كح  ٗاىْٖبعخ ا١مضو رأصٞور

خ اىَٞللبكِٝ اىؾٞبرٞللخ، ٍللِ قجللو، مَللب اٍللزطبعذ رعيٝللي اىََبهٍللبد ا٣ٝغبثٞللخ فللٜ مبفلل

ٍٗ٘امجللللخ ٍَللللٞوح اىؾٞللللبح ٗرط٘هارٖللللب ٍَللللزفٞلح ثللللنىل ٍللللِ اىزطلللل٘هاد اىزنْ٘ى٘عٞللللخ 

ٗا٥ثزنللبهاد اىؾلٝضللخ ىزطلل٘ٝو ٗ بلفٖللب ؽزللٚ إٔللجؾذ ٕللْبعخ "ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه" 

 (.ْٕٕٗٔٓبعخ ٍإصوح فٜ ٍقزيف ٍغب٥د اىؾٞبح ىْع٘ة اىعبىٌ )اىف٦ؽٜ، 

( عيٚ أُ ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه إٔلجؼ ُٕٕٓٓٗ )ثَْٞب رإمل كهاٍخ ّغ٦  محمد ٗآفو

ٙوٗهح ٍِ ٙوٗهاد رؾقٞلق رقللً اىَغزَعلبد، ٗأُ قٚلٞخ ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه ثبرلذ 

ٍِ إٌٔ اىقٚبٝب عيٚ ٍَز٘ٙ اىجيللاُ؛ فقلل إٔلجؼ ى٤عل٦ً كٗه فبعلو ٕٗلبً فلٜ رؾقٞلق 

أكاح  إٔلاف اىزَْٞخ اىََزلاٍخ فٜ اىَغزَعبد اىْبٍٞخ ٗاىَزقلٍخ عيلٚ ؽلل  ٍل٘ا ، ثٕ٘لفٔ

ٗقللل٘ح ٍلللإصوح رلللإصو عيلللٚ رْلللنٞو اىَفلللبٌٕٞ ٗرعجئلللخ اىغَٖللل٘ه ىزؾقٞلللق إٔللللاف اىزَْٞلللخ 

نلِ رؾقٞلق اىَٞبٍلبد اىزَْ٘ٝلخ ثْغلبػ ئ٥ ٍلِ فل٦ه ٍَلبَٕخ فبعيلخ  اىََزلاٍخ، ئم ٥ ٝمَ

 ى٦رٖبه ٗا٣ع٦ً مَٖله ىلف  اىؾومخ اىزَْ٘ٝخ. 

شئُس انخانٍ:" ياا حأسُسًا ػهً يا سبك، ًَكٍ ححذَذ يشكهت انبحذ فٍ انسؤال ان

هااٍ وئااائش انصااهت بااٍُ الإػاالاو وَخُاام انخًااىس كهىَاات وطُُاات فااٍ انًًهكاات انؼشبُاات 

 انسؼىدَت؟"

 ْٗٝجضق ٍِ اىَإاه اىولٌٞ ىيجؾش اىزَبؤ٥د اىفوعٞخ اىزبىٞخ﴿

 ٍب ٍفًٖ٘ ا٣ع٦ً؟ ٍٗب ٕٜ إٌٔ ٗ بلفٔ؟ 

 ىَع٘كٛ؟ٍب ٍفًٖ٘ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ؟ ٍٗب ٍقٍ٘بد اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ فٜ اىَغزَ  ا 

  ٍللب أٗعللٔ ا٥هرجللبٛ ثللِٞ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗاىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىْللع٘ة ّللجٔ اىغيٝللوح

 اىعوثٞخ؟

  ٍب كٗه اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه فٜ رَْٞلخ ٗرطل٘ٝو قطلبا اىْقٞلو ٗاىزَل٘ه

ثبىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ ٗرؾقٞق اٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞلو اىزَل٘ه فلٜ ٙل٘  هؤٝلخ 

 ؟ ٖٕٓٓاىََينخ 

 ثللِٞ ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ّٗقٞللو اىزَلل٘ه مٖ٘ٝللخ ْٗٛٞللخ ىيََينللخ  ٍللب ّٗللبلظ اىٖلليخ

 اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ؟ 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. رياض الفريجي، ....ستدامة رراعة ثمار الإعلام والاتصال في استدامة الهخيل "نظرة إعلامية اتصالية لا   

 

 881 

 أهذاف انبحذ  ٖ-ٔ

 َسؼً انبحذ إنً ححمُك الأهذاف انخانُت:

 .ٔاىزعوف عيٚ ٍفًٖ٘ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٗإٌٔ ٗ بلف 

   كهاٍخ ٍفًٖ٘ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ، ٗاىزعوف عيٚ ٍقٍ٘بد اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ فٜ اىَغزَل

 .اىَع٘كٛ

  ٔاىنْللف عللِ أٗعللٔ ا٥هرجللبٛ ثللِٞ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗاىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىْللع٘ة ّللج

 اىغيٝوح اىعوثٞخ.

  اىزعوف عيٚ عٖ٘ك اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه ىزعيٝي اٍزلاٍخ ىهاعلخ ّقٞلو

 اىزَ٘ه ثبىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ. 

 ََينلخ كهاٍخ ّٗبلظ اىٖيخ ثِٞ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ّٗقٞو اىزَل٘ه مٖ٘ٝلخ ْٗٛٞلخ ىي

 اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ. 

  ٜاىزٕ٘لو ئىلٚ ٍغَ٘عللخ ٍلِ اىزٕ٘للٞبد اىزلٜ قلل رَللبٌٕ فلٜ ر٘عٞللٔ أّظلبه ٕللبّع

اىقللواه ٗاىََللإٗىِٞ ثبىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ىزجْللٜ آىٞللبد فبعيللخ ىزعيٝللي كٗه 

ٍٗللبلو ا٣علل٦ً اىْ٘ٛٞللخ مللأكاح ىزؾقٞللق ٍَبهٍللبد ا٥ٍللزلاٍخ ٗىٝللبكح مفللب ح ئّزللبط 

فٜ قطلبا اىْقٞلو ٗاىزَل٘ه ثبعزجلبهٓ ٕ٘ٝلخ ْٗٛٞلخ ىيََينلخ اىزَ٘ه ٗرؾَِٞ اىغ٘كح 

 .            ٖٕٓٓفٜ ٙ٘  هؤٝخ 

 أهًُت انبحذ ٗ -ٔ

  ٝعللل اىجؾللش ئٙللبفخ عيَٞللخ ىيَنزجللخ اىعوثٞللخ فللٜ ٍغللبه ا٣علل٦ً ٗكٗهٓ فللٜ رعيٝللي

اٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه فٜ ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞخ، فبٕخ فٜ اىََينخ اىعوثٞلخ 

ا  -عيللٚ ؽللل عيللٌ اىجبؽللش -ىعلللً ٗعلل٘ك كهاٍللبد عوثٞللخ أٗ أعْجٞللخ اىَللع٘كٝخ، ّظللور

 رْبٗىذ ٕنا اىَ٘ٙ٘ا.

  ٜاىزأمٞل عيٚ كٗه اىَومي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞلو ٗاىزَل٘ه ثبىََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ فل

رعيٝي اٍزلاٍخ قطبا ّقٞو اىزَ٘ه ٗرؾقٞق َّل٘ٓ ىيٝلبكح ئّزلبط اىََينلخ ٍلِ اىزَل٘ه 

ٍِ اىانالٜ ٗىٝبكح ٍَبَٕخ ٕنا اىقطبا فلٜ عيٚ اىََز٘ٙ اىعبىَٜ ثٖلف رؾقٞق ا١

 ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ اىَع٘كٛ.

  إَٔٞخ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٗاىزٜ رلورجٜ ثْلنو ٗصٞلق ثْقٞلو اىزَلو اىلنٛ رزقلنٓ اىََينلخ

ا ىٖب، ٍَب ٝإمل إَٔٞخ ٕنٓ اىْغوح فٜ ٕ٘ٝزْب اىَع٘كٝخ.  ّعبهر

 اىزنْ٘ىل٘عٜ  ٝ٘اعٔ قطبا ّقٞو اىزَو رؾلٝبد عبىَٞخ ّبرغخ علِ اىع٘ىَلخ ٗاىزطل٘ه

ّٗلهح اىَٞبٓ ٗاىزاٞو اىَْبفٜ ٗاىزٖؾو ٗاىغفبف ْٗٞوٕب ٍِ اىزؾلٝبد اىزٜ رلإصو 

عيٚ اٍزلاٍخ ٕنا اىقطبا ٗرؾقٞق إٔلافٔ، ا١ٍلو اىلنٛ ٝزطيلت اىقٞلبً ثنبفلخ اىزللاثٞو 

اى٦ىٍخ ىْْلو اىل٘عٜ ثإَٔٞلخ ّقٞلو اىزَلو ٗٙلوٗهح اىزٍ٘ل  فلٜ ىهاعزلٔ ٗىٝلبكح 
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ٝي ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ، ٕٗ٘ ٍب َٝلبٌٕ ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه ئّزبط اىزَ٘ه اىَؾيٞخ ىزعي

فللٜ رؾقٞقللٔ ٍللِ فلل٦ه اىٍ٘للبلو ا٣ع٦ٍٞللخ اىؾلٝضللخ اىزللٜ رللوثٜ ثللِٞ ّقٞللو اىزَلل٘ه 

 ٗاىٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ.

 يُهش انبحذ ٘ -ٔ

ٝعل اىجؾش ٍِ اىجؾ٘س اىٕ٘فٞخ، ىنىل َٝلزقلً اىَلْٖظ اىٕ٘لفٜ اىزؾيٞيلٜ، ثٕ٘لفٔ 

رٖبه ٗئثواى صَلبهٓ اىزلٜ رعليى اٍلزلاٍخ ىهاعلخ َٝعٚ ئىٚ ٕٗف ٍفًٖ٘ ا٣ع٦ً ٗا٥

ّقٞو اىزَ٘ه مٖ٘ٝخ ْٗٛٞخ فٜ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، ٗمىل عِ ٛوٝق رقلٌٝ رؾيٞو 

ٕٗفٜ ىَفًٖ٘ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٗاىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٗع٦قزٖب ثْقٞو اىزَ٘ه فلٜ اىََينلخ 

ً ٗا٥رٖلبه ّٗقٞلو اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، اّط٦قرب ٍِ رْقٞٔ ّٗلبلظ اىٖليخ ثلِٞ ا٣عل٦

اىزَلل٘ه، ئم أُ اىٕ٘للف اىلللقٞق ىيغ٘اّللت ماد اىع٦قللبد اىَْللزومخ ثَْٖٞللب قللل َٝللٌٖ فللٜ 

للب عيللٚ ثللوإِٞ ٗأكىللخ  رَ ا قبل رقلللٌٝ رْللقٞٔ ىغ٘اّللت اىقلل٘ح ٗاىزللٜ رقلللً ثبىزللبىٜ رفَللٞور

ٍ٘ٙ٘عٞخ عيَٞخ ثبٍزقلاً اىزؾيٞلو اىٕ٘لفٜ ى٢كثٞلبد ماد اىٖليخ ثَ٘ٙل٘ا اىلهاٍلخ 

 غٞخر فٜ رؾيٞو اىَْنيخ ٗرؾقٞق إٔلاف اىلهاٍخ. ثٕ٘فٖب أكاحر ٍْٖ

 يصطهحاث انبحذ ٙ -ٔ

ْٝٞو ٍفًٖ٘ ا٣ع٦ً ئىٚ عَيٞخ رفبٌٕ رعجو عِ رْظٌٞ اىزفبعو ثِٞ  الإػلاو: -

، ٕٕٕٓا١ّقبٓ ٗرغبهثٌٖ ٗآهالٌٖ فَٞب ثِٞ ثعٌٖٚ اىجع٘ )ّجبه ٍٗقبٍٜٗ، 

ٖٔٙ.) 

ٍزعلللكح ا١ْللواٗ، رٖلللف ئىللٚ أٝلٝ٘ى٘عٞللخ ارٖللبىٞخ  وَؼُااشف الإػاالاو إصشائًُااا بأَاا :

ٍقبٛجخ ّلع٘ة ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ٍلِ فل٦ه ٍٗلبلو ا٣عل٦ً اىؾلٝضلخ ٗاىَزقلٍلخ 

ىز٘عٞزٌٖ ثبىقٚبٝب ٗا١ؽلاس ثَٖلاقٞخ، ىََلبعلرٌٖ فلٜ رنلِ٘ٝ ٗعٖلبد ّظلو ٍليَٞخ 

 ؽ٘ه ٕنٓ اىقٚبٝب ٍِ أعو رؾقٞق اىزَْٞخ اىَغزَعٞخ.

َٝخ، رْزَٜ ئىلٚ اىعبليلخ اىْقٞيٞلخ ٍلِ مٗاد ٕ٘ أؽل أّغبه اىفبمٖخ اىََزل َخُم انخًش: -

اىفيقخ اى٘اؽللح، ؽٞلش رمعلل ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ٍلِ أٍٗل  اىَْلبٛق اىزلٜ رْزْلو ثٖلب 

 (.ٗ٘ٔ، ٕٕٓٓىهاعخ أّغبه ّقٞو اىزَو عيٚ ٍَز٘ٙ اىعبىٌ )اىْغبه ٗآفوُٗ، 

رْللٞو ئىللٚ ٍغَ٘عللخ اىوٍلل٘ى ٗا٣ّللبهاد ٗاىَللَبد ٗفٖللبلٔ  انهىَاات انىطُُاات: -

ٗاىزٜ رعجّو عِ اّزَب اد مو ّلعت ٗرَٞليٓ علِ ْٞلوٓ ٍلِ اىْلع٘ة؛ فٖلٜ اىْع٘ة، 

ا )عجلل  هاثطخ اعزَبعٞخ رْْأ ثِٞ أفواك اىَغزَ  ٗرؾَو فٜ ٛٞبرٖلب ٛبثعرلب صقبفٞرلب ٍَٞلير

 (.9، ٕٕٓٓهثٔ ٗآفوُٗ، 

ٍغَ٘عخ ٍِ اىقلٌٞ ٗاىعلبكاد ٗاىزقبىٞلل ٗاىوٍل٘ى  وحؼُشف انهىَت انىطُُت إصشائُاً بأَها:

َبد اىزلللٜ رلللوثٜ أفلللواك اىَغزَللل  اىَلللع٘كٛ ثلللٌْٖ٘ٛ اىََينلللخ اىعوثٞلللخ ٗاىيالللخ ٗاىَللل

 اىَع٘كٝخ، ثؾٞش رَٞيٌٕ عِ ْٞوٌٕ ٍِ ا١ٌٍ.
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 حذود انبحذ 7 -ٔ

رزَضو فٜ ٍ٘ٙ٘ا صَلبه ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه فلٜ ّلجٔ اىغيٝلوح  انحذود انًىضىػُت: -

اىعوثٞللخ ٍللِ ٍْظلل٘ه ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ىزؾقٞللق اٍللزلاٍخ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه فللٜ 

 اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ.

 رقزٖو عيٚ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ. انحذود انًكاَُت: -

 ًٕٕٗٓ –ٓ  ٙٗٗٔ انحذود انضياَُت: -

 يفهىو الإػلاو والاحصال ٔ-ٕ

اىَغزَ  ا٣َّبّٜ ثطجٞعزٔ ا٥رٖبىٞخ، فب٥رٖبه ثِٞ اىجْو  بٕوح قلَٝخ ٝزَٞي 

٘هٕب، مأكاح ىزٖٞئخ ثٞئخ ٍ   ٖ٘ه اىَغزَعبد ا٣َّبّٞخ ٗرط٘هد ٍ  رط ّْأد

اعزَبعٞخ َٝنِ ىيجْو ٍِ ف٦ىٖب رنِ٘ٝ فٌٖ ٍْزوك ٗرجبكه اىوٍ٘ى اىضقبفٞخ ٗاىزعجٞو 

  (.2ٕٓٓعْٖب ىزؾقٞق اىزْبٌْ ثِٞ أفواك اىَغزَ  )عَٞبّٜ، 

عيللٚ ٍلللٙ عٖلل٘ه علٝلللح ٍللِ اىلليٍِ، ؽللبٗه اىجللبؽضُ٘ ٗاىَقزٖللُ٘ فللٜ عيللً٘ 

، ٗ ٖللود رعوٝفللبد ٥ َٝنللِ ؽٖللوٕب ا٣عل٦ً ٗا٥رٖللبه رعوٝللف ٍفٖللً٘ "ا٥رٖللبه"

ىٖنا اىَفًٖ٘، ٍَب ٝعنٌ إَٔٞخ ا٥رٖبه ٗكٗهٓ ٗرأصٞوٓ فلٜ اىؾٞلبح اىجْلوٝخ؛ فب٥رٖلبه 

ثَفٍٖ٘ٔ اىْبٍو عجبهح عِ﴿ عَيٞخ ّقو ى٢فنبه ٗاىَْبعو ثِٞ أٛواف عَيٞخ ا٥رٖلبه 

 (.ٕٗٔٓ)اىفبه، 

اىضقبفٞلخ أٗ فلٜ  ٥ ٝزٌ اىز٘إو فقٜ ٍِ قجو اىجْو ٍ  أّقبٓ ٍِ ّفلٌ اىَغَ٘علخ

ّفٌ اىَغزَ ، ثو َٝزل ا٥رٖبه اىجْوٛ ىٞزغبٗى ؽلٗك اىَغزَ  ثؾٞش َْٝو أّلقبٓ 

أُ ٗع٘ك افز٦فبد فلٜ ّظلٌ اىقلٌٞ اىزلٜ رعزَللٕب ٍِ ٍغَ٘عبد صقبفٞخ ٍقزيفخ، فٜ ؽِٞ 

مللو أٍللخ أٗ ّللعت َٝنللِ أُ ٝزَللجت فللٜ رٚللبهة ّظللٌ اىقللٌٞ ٗاىٖللواا ا٥عزَللبعٜ فللٜ 

رؾقٞلق  فز٦فبد اىضقبفٞخ فٜ عَيٞخ ا٥رٖلبه علب٦ٍر أٍبٍلٞرب فلٜاىَغزَ ، ىنا.. رٖجؼ ا٥

فعبىٞخ ا٥رٖبه، ٍِٗ ْٕب ّْأ ٍفًٖ٘ اىز٘إو ثِٞ اىضقبفبد، ٗاىنٛ رٌ رفَٞوٓ عيلٚ أّلٔ 

 & Hawali)عَيٞلللخ ارٖلللبه ؽللللصذ ثلللِٞ أّلللقبٓ ٍلللِ فيفٞلللبد صقبفٞلللخ ٍقزيفلللخ 

Cyrielle, 2020). 

ع٦ٍٞللللخ ئىللللٚ أُ ٍٖللللطيؼ ( فللللٜ ٍعغللللٌ اىَٖللللطيؾبد ا٣ْٕٗٔٓٗٝلللٞو اىفللللبه )

ٕلللل٘ ٍٖللللطيؼ ٍْللللزق ٍللللِ اىنيَللللخ اى٦رْٞٞللللخ   Communication "ا٥رٖللللبه"

"Communis " ٗرعْٜ فٜ ا٣ّغيٞيٝخ "Common ٌثَعْٚ "ٍْلزوك"؛ فعْللٍب رلز "

  عَيٞخ ا٥رٖبه فاُ أٛواف ا٥رٖبه ْٝزومُ٘ ٍعرب فٜ أفنبه أٗ ٍ٘اقف ٍؾلكح.

ؼ ٍْللزق ٍللِ "عي َزلِلٔ، عي َللذ ثللٔ، فللٜ ؽللِٞ أُ ٍفٖللً٘ "ا٣علل٦ً" ىاللخر، ٕلل٘ ٍٖللطي

( ا١ٕلللو ٕٕٓٓ(. مَلللب روعللل  ّغللل٦  محمد ٗآفلللوُٗ )922ٔأعيَزلللٔ")اثِ ٍْظللل٘ه، 

ا٥ّزقبقٜ ىَفًٖ٘ ا٣ع٦ً ئىٚ اىفعو "أعيٌِ" ٕٗ٘ ٝعْٜ﴿ قلبً ثلبىزعوٝف ٗا٣فجلبه ثْلٜ  
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ٍلب ىاٞللوٓ، أٗ ئعل٦ً اىقجللو ىطللوف ىلٌ ٝنللِ ٝعيَلٔ، ٗٝإمللل ٕللنا اىَفٖلً٘ عيللٚ اىع٦قللبد 

صلللخ ىيعَيٞلللخ ا٣ع٦ٍٞلللخ ٗاىزلللٜ رزٚلللَِ﴿ اىقجلللو، اىََلللزقج و ٗاىَوٍلللو ئىٞلللٔ اىقجلللو اىض٦

)اىَزيقلٜ(، ٕٗلٜ اىعْبٕلو اىزللٜ ٝنزَلو ثٖلب ا٣عل٦ً. ٗا٣علل٦ً ٕل٘ ٍٖلله ٍلِ اىفعللو﴿ 

يٌ ّقٞ٘ اىغٖو، ٕٗ٘ اىزجيٞغ ثأٍو ٍب )ا١ّٖبهٛ،  ٌِ، ٗاىع   (. 9ٕٔٓأعي

ب، ىَفٖلً٘ ا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝلوٙ أكهط ٍغَ٘عخ ٍِ اىجبؽضِٞ علح رعوٝفبد  إط٦ؽر

اىجع٘ أّٔ عَيٞلخ اٍزنْلبف ٗرفبعلو ٍل  اىجٞئلخ اىَؾٞطلخ ىيز٘إلو، ٍٗعوفلخ ٍلب ٝللٗه 

ؽ٘ىْب، ٍِ ّْو ا١فجبه ٗاىؾقبلق ٗاٟها  اىزٜ ٝزٌ اىزعجٞلو عْٖلب ثْلنو ٍجبّلو أٗ ْٞلو 

ٍجبّللو، ثَْٞللب عللوّف اىللجع٘ اٟفللو ا٣علل٦ً عيللٚ أّللٔ﴿ عَيٞللخ أٝلٝ٘ى٘عٞللخ ماد آصللبه 

ا١ْواٗ، ىنْٖب رٖلف ٍِ ؽٞش اىْزٞغخ ئىٚ ّٜ  ٗاؽلل ٕل٘ ٍقبٛجلخ ا٣َّلبُ ٍزعلكح 

 .(Olaimat et al., 2022)ٍِ ف٦ه ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه اىؾلٝضخ ٗاىَزقلٍخ 

مَب ْٝٞو ٍفًٖ٘ "ا٣ع٦ً" منىل ئىٚ ريٗٝل اىْبً ثب١فجلبه ٗاىَعيٍ٘لبد ٗاىؾقلبلق 

ا  ٕلؾٞؾخ ؽل٘ه اى٘قلبل  ٗا١ؽللاس اىَيَٞخ اىزلٜ رَلبعلٌٕ عيلٚ رنلِ٘ٝ ارغبٕلبد ٗآه

( ٍللل  ٕلللنا 9ٕٔٓ(. ٗٝزفلللق ا١ّٖلللبهٛ )ٕٕٕٓٗاىقٚلللبٝب ٗاىَْلللن٦د )اىَعبٝطلللخ، 

اىزعوٝللف، ؽٞللش ٝللوٙ أُ ا٣علل٦ً ٕلل٘ ٍفٖللً٘ ْٝللَو عَيٞللخ ريٗٝللل اىْللبً ثب١فجللبه 

ٗاىَعيٍ٘للبد، ثؾٞللش ٝغللت أُ رزَللٌ ٕللنٓ ا١فجللبه ثبىَٖلللاقٞخ ىيزعجٞللو عللِ ا١ؽلللاس 

اىعبً ؽ٘ه اىقٚبٝب ا٥عزَبعٞخ ٗاىزَْ٘ٝلخ مٚلوٗهح ىزؾقٞلق  ثَ٘ٙ٘عٞخ، ٗؽْل اىوأٛ

اىزَْٞخ، مَب أُ "ا٣ع٦ً" ٍِ اىَْظ٘ه ا٥ٕط٦ؽٜ قل ْٝٞو ئىٚ عَيٞخ اىْقو اىزلٜ ٝلزٌ 

ثٖللب رٕ٘للٞو ا١فجللبه أٗ ّقللو ا١فنللبه ٍللِ ٛللوف ٟفللو )ٍللِ اىَوٍللو ئىللٚ اىَزيقللٜ أٗ 

للب ئىللٚ مىللل اىعيللٌ رٚ اىللنٛ ٖٝللزٌ ثلهاٍللخ اىٍ٘للبلو  اىََللزقجو(، ٗقللل ْٝللٞو ٕللنا اىَفٖللً٘ أٝ

ٗاىزقْٞللبد ماد اىٖلليخ ثبىعَيٞللخ ا٣فجبهٝللخ ٗأْواٙللٖب ٗآىٞبرٖللب ٗعَٞلل  أٛوافٖللب )محمد 

 (.ٕٕٓٓٗآفوُٗ، 

فللب٣ع٦ً ٝعْللٜ ريٗٝللل اىْللبً ثب١فجللبه اىٖللؾٞؾخ ٗاىؾقللبلق اىضبثزللخ ٗاىَعيٍ٘للبد 

ٍلب، ثؾٞلش اىَيَٞخ اىزٜ رَبعل عيٚ رنِ٘ٝ اىوأٛ اىعبً اىٖؾٞؼ ؽ٘ه ٗاقعلخ أٗ ٍْلنيخ 

ٝعنٌ ٕنا اىوأٛ ثْلنو ٍ٘ٙل٘عٜ عقيٞلخ اىْلبً )أفلواك اىَغزَل ( ٍٗل٘اقفٌٖ ٍٗٞل٘ىٌٖ 

ٗارغبٕبرٌٖ ؽ٘ه ٕنٓ اىقٚلبٝب، ثَعْلٚ أُ اىالوٗ ٍلِ ا٣عل٦ً ٝزَضلو فلٜ ا٣قْلبا ٍلِ 

 (.ٕٕٕٓف٦ه اىَعيٍ٘بد ٗاى٘قبل  ٗا١هقبً ٗا٣ؽٖب اد اىٖؾٞؾخ )ٍيَٞبُ، 

( أكهط ٍٖلطيؼ "ا٣عل٦ً" Petit Robertً )قلبٍ٘ ثبىَْجخ ىيّالبد ا١عْجٞلخ، فلاُ

فٜ اىعلٝل ٍِ اىَعبّٜ اىزٜ رْلَو اىَعيٍ٘لبد، ٗا١فجلبه ٗا١ؽللاس ْٗٞوٕلب، ٦ٝٗؽل  

أُ ٕنا اىَفًٖ٘ "ا٣ع٦ً" أمضو كقخ ٗرؾلٝلرا فٜ اىيالخ اىعوثٞلخ علِ ْٞوٕلب ٍلِ اىيالبد، 

علِ ا١َٕٞلخ  ؽٞش ٝزٌ رٍ٘لٞ  ٍعبّٞلٔ فلٜ اىيالبد ا١عْجٞلخ ىْٞلَو ٍفلبٌٕٞ أفلوٙ ثعٞللح

 اىعيَٞخ ىيَٖطيؼ، فبٕخ فٜ عٖو اىع٘ىَخ.
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ٍللِ فلل٦ه اىزعوٝفللبد اىَللبثقخ ٝزٚللؼ علللً ارفللب  اىجللبؽضِٞ ٗاىعيَللب  ؽلل٘ه رؾلٝللل 

ا ٥فز٦ف ٍلاهٌٍٖ ٗر٘عٖبرٌٖ اىفنوٝلخ،  رعوٝف ٍ٘ؽل ىَفًٖ٘ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ّظور

ٖللبه ٗا٥ّزْللبه، ئ٥ أُ ٕللنا اىَفٖللً٘ ثْللنو عللبً ْٝللٞو ئىللٚ اىز٘إللو ثللِٞ اىجْللو، ٗا٣ 

ٗىٌٞ ٍغوك عَيٞخ ا٣فجبه ثبىَعيٍ٘بد ٗاىؾقبلق، فٖ٘ عَيٞلخ ارٖلبه ٍَلزَوح ٗرجلبكه 

ىيَعيٍ٘بد ٗاىَعبهف ثِٞ اىجْو ؽ٘ه أّْطخ اىؾٞبح اىٍٞ٘ٞخ ىَعبّٗزٌٖ فلٜ رْلنٞو هأٛ 

 عبً ٕؾٞؼ ؽ٘ه ٍْنيخ أٗ قٚٞخ ٍب.

 وظائف الإػلاو والاحصال ٕ -ٕ

عيٚ اىََزِ٘ٝٞ اىَؾيٜ ٗاىلٗىٜ، فيٌ رعل ٍٗلبلو  إٔجؼ ىٍ٘بلو ا٣ع٦ً أكٗاه ٕبٍخ

ئؽللٙ أكٗاد اىَٞبٍلخ اىلافيٞلخ  ا٣عل٦ً رقزٖلو عيلٚ اى٘ لبلف اىزقيٞلٝلخ، ثلو إٔلجؾذ

ٗاىقبهعٞخ ىيجيلاُ مأكاح فبعيخ رلوٗط ى٢ٝللٝ٘ى٘عٞبد اىْ٘ٛٞلخ اىزلٜ ْبىجرلب ٍلب رعجلو علِ 

 .   (Naeb & Baniyassen, 2022) ا٥ّزَب  اىعوقٜ ٗاىضقبفٜ ىيْع٘ة

ىقل افزيف اىعيَب  ٗاىَزقُٖٖ٘ فٜ عيً٘ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ؽ٘ه اى٘ بلف اىزلٜ 

ٝإكٖٝب ا٣ع٦ً فٜ اىَغزَ ، ٗٝوع  مىل ئىٚ افز٦ف ر٘عٖبرٌٖ ٗٗعٖبد ّظلوٌٕ اىزلٜ 

 (﴿ٕٕٕٓرْنيذ فٜ ثع٘ اىَلاهً ؽ٘ه ٕنٓ اى٘ بلف، ٍْٖٗب )ٍيَٞبُ، 

 بلف ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه اىَلهٍخ اىٕ٘فٞخ﴿ ْٝٞو أّٖبه ٕنٓ اىَلهٍخ ئىٚ أ ٗ ُ

رومي عيٚ رٕ٘ٞو اىقجو ئىٚ اىْبً ٗاىزوفٞٔ عٌْٖ، ع٦ٗح عيٚ رضقٞف اىَغزَ  

ٗأكا  ثع٘ اىقلٍبد ١فواكٓ، ٗؽِٞ رورقٜ ٕنٓ اىٍ٘بلو فاّٖب رقً٘ ثاكاهح اىوأٛ 

اىعبً ؽ٘ه اىَْن٦د اىََٖخ فٜ اىَغزَ  ٗاىََبعلح عيٚ ئّغبػ اىوؤٙ اىزَْ٘ٝخ 

اىقٍ٘ٞخ، ٗرؾقٞق اىْوعٞخ اىعيٞب ٗروٍٞـ اىقٌٞ اىضقبفٞخ ٗاىلْٝٞخ  ٗرَْٞخ اىَْبهٝ 

 ٗا٣َّبّٞخ ىيَغزَ  ٗاىََبَٕخ فٜ كف  أى٘اُ اىايٗ اىفنوٛ عْٔ.

  ًاىَلهٍخ اىيٞجواىٞلخ﴿ ٝلوٙ اىيٞجواىٞلُ٘ أُ ى٤عل٦ً ٗ ٞفزلِٞ أٍبٍلٞزِٞ َٕلب ا٣عل٦

ضلو فلٜ اىزْل٘ٝو ٗاىزوفٞٔ، ٗٗفلق ٕلنٓ اىَلهٍلخ فلاُ ى٤عل٦ً ٗ لبلف اعزَبعٞلخ رزَ

اىعبً ١فواك اىَغزَ ، فلٍخ اىْظٌ اىَٞبٍلٞخ ٗا٥قزٖلبكٝخ اىَلبللح، اىَؾبفظلخ عيلٚ 

اىؾق٘  اىَلّٞخ ٗر٘فٞو اىزوفٞٔ، مَلب رإملل ٕلنٓ اىَلهٍلخ عيلٚ أّلٔ ٥ ر٘علل أكاح أٗ 

ٍٗللٞيخ ئع٦ٍٞللخ ٗاؽلللح ٍَللئ٘ىخ عللِ عَٞلل  ٕللنٓ اى٘ للبلف، ٗىنْٖللب ٍَللئ٘ىٞخ عبٍللخ 

 ٥رٖبه.ىغَٞ  ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا

 اىَلهٍخ ا٥ّزوامٞخ﴿ ٗىٖب ّظوٝزبُ َٕب:  

 .اىْظوٝخ اىْٞ٘عٞخ﴿ اىزٜ رٖزٌ ثبى٘ ٞفخ ا٣ع٦ٍٞخ أمضو ٍِ إزَبٍٖب ثَلٙ ٕلقٖب . أ

اىْظوٝخ اىزَيطٞخ﴿ اىزٜ روٙ أُ اىْظبً اىَٞبٍٜ ىيلٗىخ َٝبهً اىَٞطوح اىَوميٝلخ  . ة

ئٛلبه ٍعلِٞ عيٚ عَٞ  ا١ٍ٘ه، ٗٝقً٘ ث٘ٙ  اىَغزَ  فلٜ قبىلت أٝللٝ٘ى٘عٜ ٗفلق 

 كُٗ أُ ٝنُ٘ ىيَغزَ  ؽوٝخ ا٥فزٞبه ٗا٣قْبا.
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ثنىل، فاُ ا٣ع٦ً ٝقً٘ ثأكٗاه ؽٞ٘ٝخ فٜ اىَغزَ  ىْقو ا١فجبه ٗاىَعيٍ٘بد 

ٗاىزوفٞٔ ٗاىز٘عٞخ، ثب٣ٙبفخ ئىٚ اىََبَٕخ فٜ رؾقٞق اىزَْٞخ اىَغزَعٞخ ٗرؾقٞق رقلً 

  اىْع٘ة.

 بلف اىزٜ رَبهٍٖب ٍٗبلو ( علك ٍِ اى9ٕ٘ٔٓثَْٞب رؾلك أهٝظ ا١ّٖبهٛ )

 ا٣ع٦ً مبىزبىٜ﴿

  اىزضقٞف﴿ رزَضو ٕنٓ اى٘ ٞفخ فٜ ئصوا  اىَعبهف ىلٙ ا١فواك فٜ ٍقزيف ع٘اّت

اىؾٞبح اىعبٍخ ٗئّجبا ؽبعبرٌٖ اىَعوفٞخ، ٍَٗبعلح اىغَٖ٘ه فٜ فٌٖ اىقٚبٝب 

 ٗا١ؽلاس اىزٜ رلٗه ؽ٘ىٌٖ، ع٦ٗح عيٚ اىزضقٞف ا٥عزَبعٜ ٗا١ف٦قٜ.

 ٘عٜ﴿ ٝعَو ا٣ع٦ً عيٚ رَْٞخ اى٘عٜ فٜ اىَغزَ  ٍَٗبعلح ا١فواك عيٚ رَْٞخ اى

اىزعبٍو ثعق٘ه ّبٙغخ ٍ  ٍٗبلو ا٣ع٦ً اىَقزيفخ، ؽزٚ َٝنٌْٖ رقٌٞٞ ٗرؾيٞو 

 اىوٍبلو ا٣ع٦ٍٞخ اىَ٘عٖخ ىيغَٖ٘ه.

  اىز٘عٞٔ ٗا٣هّبك﴿ رقً٘ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ثْقو ٗرجبكه اىَعيٍ٘بد ٗر٘ٙٞؼ ٗعٖبد

 ، ٗئهّبك ا١فواك ىيقٞبً ثََإٗىٞبرٌٖ ٗٗاعجبرٌٖ اىَغزَعٞخ.اىْظو اىَقزيفخ

  ٌْٞوً اىقٌٞ﴿ ٕٜٗ ٍِ إٌٔ اى٘ بلف اىزٜ رقً٘ ثٖب ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٍِ ف٦ه رعي

اىقٌٞ ٗا١ف٦قٞبد، ٗاىَؾبفظخ عيٚ اىَْٞظ ا٥عزَبعٜ ٗكعٌ قٌٞ ا٥ّزَب  ٗاى٥٘  

 ىيِ٘ٛ.

  ّبه فٜ اىزضقٞف اىٖبكف ٗاىزَيٞخ، اىزوفٞٔ ٗاىزَيٞخ﴿ رٌَٖ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ثْنو فع

 ٍِ ف٦ه اىجواٍظ اىزوفٖٞٞخ ٗاىزضقٞفٞخ اىٖبكفخ.

ٍَب ٍجق ٝزٚؼ أُ ٍٗبلو ا٣ع٦ً رإكٛ ٗ بلف ٕبكفخ فلٜ اىَغزَل ، ؽٞلش رَلعٚ 

ٍللِ فلل٦ه ٕللنٓ اى٘ للبلف ىْقللو اىوٍللبلو ا٣ع٦ٍٞللخ ىيزللأصٞو فللٜ اىغَٖلل٘ه ٗؽْللل اىللوأٛ 

 اىعبً ىلعٌ فطٜ اىزَْٞخ اىْبٍيخ.

ؽبٗه اىعلٝل ٍِ اىجبؽضِٞ رؾلٝلل ٕلنٓ اى٘ لبلف ٍلِ فل٦ه رأصٞوارٖلب ّٗزبلغٖلب، ٗقل  

ئ٥ أُ مللو ٍللٌْٖ قللل اٍللزعوٗ ٗ للبلف ا٣علل٦ً ٍللِ ٍْظلل٘ه ٍقزيللف ٗفللق ر٘عٖبرللٔ 

اىفنوٝخ، َٗٝنِ اىق٘ه أُ إٌٔ اى٘ بلف ا١ٍبٍلٞخ ى٤عل٦ً فلٜ اىَغزَل  رزَضلو فلٜ ّقلو 

ً ٗر٘ؽٞلٓ، ّٗقلو اىزلواس اىؾٚلبهٛ اىَعيٍ٘بد ٗرنِ٘ٝ ارٖبه ثِٞ أٛواف اىوأٛ اىعب

ىيْللع٘ة عجللو ا١عٞللبه ٗرَْٞللخ هٗػ اىلل٥٘  ٗا٥ّزَللب  ىيللِ٘ٛ ىزوٍللٞـ قللٌٞ اىَ٘اْٛللخ 

 ٗرعيٝي اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىلٙ أفواك اىَغزَ .

 أهًُت الإػلاو والاحصال فٍ حىاصم انحضاساث ٖ -ٕ

ا هلَٞٞرب ٍِ ؽٞبح اىْع٘ة، ٗىٖب كٗ ه فٜ ثْلب  رْنو ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه عي ر

اىلٗه اقزٖبكٝرب ٗاعزَبعٞرب ٍٗٞبٍلٞرب، رَلزعِٞ ثٖلب اىللٗه ىزوٍلٞـ اىقلٌٞ اىضقبفٞلخ ٗاىٖ٘ٝلخ 

قللل ٍللبهً ا٣َّللبُ ا٥رٖللبه ٍْللن اىعٖلل٘ه (. فٕٕٕٓاىْ٘ٛٞللخ فللٜ اىَغزَلل  )ٍلليَٞبُ، 
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ا١ٗىٚ ىيؾٚبهح اىجْوٝخ ثبٍزقلاً اىطو  اىجلالٞخ، ٍضلو اىوٍلً٘ اىزٖل٘ٝوٝخ ٗاىوٍل٘ى 

 (.  ٕٕٓٓاىَٖوٝخ اىقلَٝخ(، فٜ عَيٞخ اىز٘إو ٍ  اٟفوِٝ )ٛجٜ، اىٖٞوْٗيٞفٞخ )

رمعل اىياخ ٕٜ اىطوٝقخ ا١ٍبٍٞخ ىْقو اىوٍل٘ى ا٥رٖلبىٞخ ثلِٞ عَبعلبد اىجْلو عجلو  

اىؾٚبهاد اىَقزيفخ؛ ئ٥ أُ اىجْو ٥ َٝزقلٍُ٘ اىياخ فقٜ فٜ اىز٘إو، ؽٞش َٝلزقلً 

ب اىع٦ٍبد ٗاىوٍ٘ى ٗرعجٞواد اىغٌَ رٚ ٗا٣َٝب اد ْٗٞوٕلب ٍلِ ا١كٗاد فلٜ  اىجْو أٝ

 .  (Hawali& Cyrielle, 2020)عَيٞخ اىز٘إو 

ىقل إٔجؾذ ٍٗبلو ا٣ع٦ً، ثبعزجبهٕب ق٘ح ٍإصوح فٜ اىَغزَعبد اىَعبٕوح، أكاح 

٥ ْْٚ عْٖب ىزْنٞو اىوأٛ اىعبً اىَغزَعٜ ٗؽف  اىزواس ٗاىضقبفخ ّْٗو اىؾقبلق 

. مَب أُ اىز٘إو، عيٚ افز٦ف (Chahbane & Chahbane, 2024) ٗا١فجبه

ب.  ا ٗروٍٞقر  ٍَز٘ٝبرٔ، ٝغعو اىضقبفخ أمضو اّزْبهر

فبىجْو ٝز٘إليُ٘ ٍل  ثعٚلٌٖ اىلجع٘ ثْلنو ٍَلزَو، ٗٝزلأصوُٗ ثب١َّلبٛ اىضقبفٞلخ 

ٗاىَ٘هٗصلبد اىؾٚللبهٝخ ٍللِ اىعللبكاد ٗاىزقبىٞللل، ؽٞللش ٝؾلللك مللو ّللقٔ ٍللِ ٍللٞزفبعو 

ٍلب ٥ َٝنلِ ّقيلٔ ٗمٞلف ٝلزٌ رؾلٝلل ملو ّلٜ  ٍعٔ، ٍٗب ٕٜ ا١ّٞب  اىزٜ قلل ٝلزٌ ّقيٖلب ٗ

ٗرللأصٞوٓ ٍللِ ٍْظلل٘ه اىضقبفللخ، ٗثبىَضللو.. رؾلللك اىضقبفللخ اىطوٝقللخ اىزللٜ ٝقزللبه ثٖللب اىجْللو 

 & Hawali) اىوٍلل٘ى اىزللٜ ٍَٞللزقلٍّٖ٘ب ىيزعجٞللو عللِ اىَعْللٚ اىللنٛ ٍللٞزٌ ّقيللٔ

Cyrielle, 2020) . 

ٗصَلخ ص٦صلخ ع٘اٍلو رزط٘ه ا٥رٖب٥د ثِٞ اىضقبفبد ثْنو ٍوٝ  فٜ ٕنا اىعٖلو،   

( اىع٘اٍو اىلٗىٞخ؛ ٗثْلب  ّلجنبد ارٖلب٥د ٔرلف  ئىٚ رط٘ٝو ٕنٓ ا٥رٖب٥د، ٕٜٗ﴿ )

عبىَٞللخ ثَلللجت اىزقلللً فلللٜ رنْ٘ى٘عٞلللب اىَعيٍ٘للبد ٗا٥رٖلللب٥د، ا١ٍللو اىلللنٛ ٝزطيلللت 

ٍَللبؽبد ٍْللزومخ ٍللِ اىزفللبٌٕ اىَزجللبكه ثللِٞ ا١ٍللٌ، ٍللِ فلل٦ه فٖللٌ صقبفللبد اىجيلللاُ 

اىَؾيٞللخ؛ عيللٚ ٍَللز٘ٙ اىَغَ٘عللبد اىضقبفٞللخ اىفوعٞللخ اىَؾيٞللخ، ( اىع٘اٍللو ٕا١فللوٙ، )

( ا١فلللواك؛ ىٞنّ٘للل٘ا قلللبكهِٝ عيلللٚ اىزنٞلللف ٍللل  اىضقبفلللبد ا١فلللوٙ ؽزلللٚ ٥ ٝؾللللس ٖ)

اٙلطواثبد ثَلجت افلز٦ف اىع٦ٍلبد ٗاىوٍلل٘ى ٗاىزعجٞلواد اىََلزقلٍخ فلٜ اىع٦قللبد 

 . (Hawali & Cyrielle, 2020) ا٥عزَبعٞخ )ٕلاً اىضقبفبد(

لب فلٜ ّقلو اىضقبفلبد ٗرؾقٞلق اىز٘إلو  ثنىل، رٍ ا ٕب فاُ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٝإكٛ كٗهر

ا مبفخ اىؾلٗك اىغاوافٞخ ٗاىضقبفٞخ ٗع٘الق اىياخ ٗاىعلو  ٗاىللِٝ،  ثِٞ اىْع٘ة، ٍزغبٗىر

مَللب َٝللٌٖ ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه فللٜ ثْللب  ّللجنبد ٍللِ ا٥رٖللب٥د ثللِٞ ّللع٘ة اىعللبىٌ، 

يٖٞللب اىع٦قلبد ثللِٞ اىلللٗه ٗئٝغلبك ىاللخ ٍْللزومخ ٗروٍلٞـ اىقللٌٞ ٗاىَفللبٌٕٞ اىزلٜ رورنللي ع

 ىيز٘إو ثِٞ عَٞ  اىْع٘ة.

 انضزوس انخاسَخُت نخسًُت َخُم انخًىس  ٗ -ٕ

رْٞو اىنزبثبد اىزبهٝقٞخ ئىٚ أُ ّجزخ ّقٞو اىزَ٘ه ثلأد هؽيزٖب ٍْن أمضو ٍِ صَلبِّٞ 

جزللخ ٍيٞللُ٘ ٍللْخ فللٜ اىعٖللو اىطجبّللٞوٛ )عٖلل٘ه ٍللب قجللو اىزللبهٝـ(، فقللل مبّللذ ٕللنٓ اىْ
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قبكهح عيٚ اىزنٞف ٗاىزأقيٌ ٍ  اىزاٞواد اىَْبفٞخ ٗاىظوٗف اىطجٞعٞخ اىٖعجخ، ٍِٗ صلٌ 

(، ٗٝعلل ّقٞلو اىزَلو ٍلِ 9ٕٔٓاّزْود ىهاعزٖب فٜ ّجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ )اىَظفلو، 

أّغبه اىفبمٖخ اىََزلَٝخ اىزٜ رْزْو عيٚ ّطب  ٗاٍ  فٜ ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞلخ، ؽٞلش 

( ٍللْخ قجللو اىَلل٦ٞك ٗمبّللذ ٍللِ ا١ّللغبه ٓٓٓٗمضللو ٍللِ )عموفللذ ّللغوح اىْقٞللو ٍْللن أ

اىَقلٍخ فٜ اىؾٚبهاد اىَٖوٝخ اىقلَٝخ، اىٍَ٘بهٝخ، اّٟ٘هٝخ ٗاىجبثيٞخ اىقلَٝلخ، مَلب 

 (. ٕٕٓٓمممود فٜ ّٖ٘ٓ ؽَ٘هاثٜ )اىْغبه ٗآفوُٗ، 

ٗرزَٞللي ّللغوح اىْقٞللو ثقٖللبلٔ فوٝلللح، ؽٞللش رْزَللٜ ٕللنٓ اىْللغوح ئىللٚ اىعبليللخ 

لللب ٗؽللل٘اىٜ )ٕٓٗٗرٚلللٌ ٍلللب ٝيٝلللل علللِ ) Arecaceaeاىْقٞيٞلللخ  رَ ( ّللل٘ا ٓٓٓٗ( عْ

 (.ٕٕٔٓ)ثبٕوٍي ٗآفوُٗ، 

ّجللبد ىٕللوٛ ٝملليها ثْللنو   .Phoenix dactylifera Lمَللب أُ ّقٞللو اىزَلل٘ه 

ا، ٍل   ٖٕئىلٚ  ٕٔأٍبٍٜ ىزْبٗه صَبهٓ، َٝنِ أُ ٖٝو ٛ٘ه أّغبهٓ ئىٚ ٍلب ثلِٞ  ٍزلور

أٍزللبه، ؽٞللش رَْلل٘ ٕللنٓ  ٙ ئىللٚ ٗأٗها  َٝنللِ أُ رٖللو ئىللٚ اهرفبعللبد رزللواٗػ ثللِٞ 

ا١ّغبه عبكحر ثْنو فوكٛ أٗ فٜ ٍغَ٘عبد ٍِ ّظبً عنهٛ ٗاؽل، ٗرزٌ ىهاعزٖب فلٜ 

-Al)عَٞللل  أّؾلللب  اىعلللبىٌ ىنْٖلللب رزوملللي ثْلللنو مجٞلللو فلللٜ ّلللجٔ اىغيٝلللوح اىعوثٞلللخ 

Karmadi& Okoh, 2024). 

"، ٗفلللٜ Jishimmaruفلللٜ اىيالللخ اىجبثيٞلللخ ٝمعلللوف ّقٞلللو اىزَلللو ثبٍلللٌ "عْٞلللَبهٗ 

"، ثَْٞلب فلٜ اىيالخ اىٖٞوْٗيٞفٞلخ )اىَٖلوٝخ اىقلَٝلخ(  Zulummaوٝخ " ىٗىٍ٘ب اىٍَ٘

" ٗرََٚ اىْقيخ فٜ اىياخ اٟهاٍٞخ "كقيخ"، ٗفٜ اىيالخ اىؾجْلٞخ رَلَٚ Bnrََٝٚ "ثْو 

"رَوح"، ٗٝمقبه﴿ "رَو ريَُ٘" أٛ رَلو اىجؾلوِٝ، ٗ" رَلو ٍغلبُ" أٛ رَلو عَلبُ، ٗقلل 

بٍ٘ا ثْْوٓ فٜ ؽ٘ٗ اىجؾلو ا١ثلٞ٘ اىَزٍ٘لٜ مبُ اىفْٞٞقُٞ٘ ٝيهعُ٘ ّقٞو اىزَو ٗق

 (.ٕٕٔٓ)قًَ٘ ٗاْٗٞلّٜ، 

ثنىل، فقل اٍزلد عنٗه اىزَلَٞخ ىْقٞلو اىزَلو ٍْلن عٖل٘ه ٍلب قجلو اىزلبهٝـ، َّٗلذ 

 اىنزلت فلٜ مملو أّلغبه اىْقٞلو ٗهك عجو اىعٖ٘ه اىَز٦ؽقلخ ىيؾٚلبهح اىجْلوٝخ، ٗقلل

رٛب اىؾٚبهٛ ىيْلع٘ة ٗاىجيللاُ  ىزواسثبىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٗا ٗصٞقرب اىََبٗٝخ، ٗاهرجٜ اهرجب

 اىزٜ َّذ فٖٞب ٕنٓ اىْغوح اىَجبهمخ.

مجٞوح، عيلٚ اىََلز٘ٝبد  ٗاقزٖبكٝخ ٗثٞئٞخ اعزَبعٞخ اىْغوح ثإَٔٞخ ٕنٓ مَب رزَز  

ىؾٞبح ا٣َّلبُ،  ٕبىؾخ ثٞئخ -اىزبهٝـ ٍوّ  عيٚ-اىَؾيٞخ ٗاىلٗىٞخ؛ فقل ّنو ّقٞو اىزَ٘ه 

ا ٍِ ٍٖبكه اىانا  ٗر٘فٞو اى أملد ىْب قلهرٖب عيلٚ  ؽٞش اىٖؾوا ، فٜ َأٍٖٗٙٗلهر

ٗا٣صَبه فٜ اىظوٗف اىجٞئٞخ اىقبٍلٞخ فلٜ اىَْلبٛق اىٖلؾواٗٝخ، ٗإٔلجؾذ رَضلو  اىَْ٘

 ٕ٘ٝخ ؽٚبهٝخ ٗصقبفٞخ ىجيلاُ ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞخ.
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 َخُم انخًىس فٍ ئب  انضضَشة انؼشبُت: والغ انًًهكت انؼشبُت انسؼىدَت ٘ -ٕ

ّقٞللو اىزَلل٘ه إَٔٞللخ مجٞللوح ىَللنبُ اىَْللبٛق اىٖللؾواٗٝخ،  ٍْللن آ٥ف اىَللِْٞ، اؽزللو

فبٕلللخ فلللٜ ّلللجٔ عيٝلللوح اىعلللوة، مَٖلللله أٍبٍلللٜ ىيالللنا . فبىْقٞلللو أؽلللل اىضلللوٗاد 

ا٥قزٖللبكٝخ اىعظَٞللخ اىزللٜ ٍْؾٖللب   ٍللجؾبّٔ ٗرعللبىٚ ىيجْللو ٍْللن ىٍللِ ثعٞللل، ٗ يللذ 

ا ٣ٍلللاك ا٣َّللبُ ثبىاللنا  ٗريجٞللخ اؽزٞبعبرللٔ اىٚللوٗهٝخ، فقللل أمللو ا٣ َّللبُ صَللبه ٍٖلللهر

أّغبه اىْقٞو، ٗاٍزقلً عنٗعٖب ٍٗعفٖب ىجْلب  ٍَلبمْٔ، ٗاٍلزقلً أعليا  أفلوٙ ٍْٖلب 

)اىق٘ٓ ٗاىيٞف( ىْٖ  أْواٗ علٝللح َٝلزقلٍٖب فلٜ ؽٞبرلٔ اىٍٞ٘ٞلخ، فيلٌ رجقلو ٕلنٓ 

اىْللغوح اىَجبهمللخ عيللٚ اىجْللو ثْللٜ ، ٗمبّللذ ىللٔ ٍلل٘هكرا ىزيجٞللخ اؽزٞبعبرللٔ ٍللِ اىاللنا  

ا ىيزغبهح ٝعْٞٔ عي  (. 2ٕٔٓٚ ٍ٘اعٖخ ٍزطيجبد اىؾٞبح ا١فوٙ )اىعيٞيٜ، ٍٖٗلهر

رْزْــو أّغبه ّقٞو اىزَو عيٚ ّطلب  ٗاٍل  فلٜ اىَْلبٛق اىغبفلخ ّٗـلـجٔ اىغبفـلـخ، 

ؽٞش َٝزل اىؾياً اىجٞئٜ ١ّغبه اىْقٞو )ّقٞو اىزَو( فٜ اىَْطقخ اىزلٜ رقل  ثلِٞ فطلٜ 

، ؽٞلش رزل٘افو كهعلبد اىؾلواهح اى٦َل 7ٕ -ٙٔعوٗ  َلخ ٍل  اّقفلبٗ كهعلخ ّلَب٥ر

ٍعلل٥د اىوٛ٘ثلخ، ٗرَزـللـبى أّلغبه ّقٞللو اىزَـلـو ثقلهرٖـلـب عيـللـٚ اىَْـلـ٘ اىقٚـللـوٛ 

ٗئّزبعٖب اىضَــوٛ فٜ  و راٞو اىظوٗف اىَْبفٞخ، ثب٣ٙلبفخ ئىلٚ رؾَلو أّلغبه ّقٞلو 

اىزَو ىيزاٞواد فٜ كهعبد اىؾـلـواهح عيلٚ ٍللاه اىعلبً، ؽٞلش رَلزطٞ  رؾَلو كهعلبد 

كهعلخ  ٕعخ ٍئ٘ٝخ، مَب َٝنْٖب رؾَو كهعبد ؽلواهح أقلو ٍلِ كه ٓ٘ؽواهح ريٝل عِ 

 (. ٍٕٕٕٓئ٘ٝخ )ئثوإٌٞ، 

-ٓٓٓٗمنىل، ٝمعل ّقٞو اىزَو ٍِ ا١ّغبه اىََٞيح اىزٜ ىهعذ ٍْن ٍلب ٝيٝلل علِ 

ٍْخ ٍٚذ فٜ ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞخ ٗاىْلو  ا١ٍٗلٜ ّٗلَبه أفوٝقٞلب، ؽبىٞرلب..  ٓٓٓ٘

فٜ عَٞ  أّؾب  اىعبىٌ، ؽٞش اٍزللد ىهاعزٖلب  رعزجو ٗاؽلح ٍِ إٌٔ ا١ّغبه اىَيهٗعخ

ئىٚ ٍْبٛق أفوٙ فٜ عْ٘ة آٍٞب اىٍ٘طٚ ٗعْ٘ة ئفوٝقٞب ٗأٗهٗثب ٗأٍزواىٞب ٗأٍوٝنلب 

 .  (Almadini et al., 2020)اىَْبىٞخ ْٗٞوٕب ٍِ ٍْبٛق اىعبىٌ 
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 ٗٝ٘ٙؼ اىْنو اىزبىٜ اىْٖبعبد اىزؾ٘ٝيٞخ اىَورجطخ ثبىْقٞو ٗاىزَ٘ه﴿
 

 
 

 ػاث انخحىَهُت انًشحبطت بانُخُم وانخًىس ( انصُأئكم )

 (ٖٕٕٓانًصذس: )انخمشَش انسُىٌ نهًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىس، 

 اىعوثٞلخ، اىزلٜ اهرجطلذ ثبىَْطقلخ ا١ّغبه ٗأقلً إٌٔ ثنىل، ٝعزجو ّقٞو اىزَ٘ه ٍِ

ٗرزَٞي ٕنٓ ا١ّغبه ثقلهرٖب عيٚ رؾَو اىزاٞلواد ٗاىظلوٗف اىَْبفٞلخ اىقبٍلٞخ ٗاىَْل٘ 

ععو "ّقٞو اىزَ٘ه" أؽل إٌٔ ٍٖلبكه اىالنا  ىيَلنبُ، ٥ٍلَٞب فلٜ ثيللاُ  ٍَب زلاً،اىََ

ّللجٔ اىغيٝللوح اىعوثٞللخ، مللنىل اٍللزقلً ا٣َّللبُ ٍْللزقبد ّقٞللو اىزَلل٘ه فللٜ اىعلٝللل ٍللِ 

اىٖلللْبعبد اىَؾيٞلللخ، ٍضلللو اىَوثلللٚ ٗاىعغلللبلِ، مَٖلللله ٍلللِ ٍٖلللبكه اىللللفو ى٢ٍلللو 

 اىَْزغخ.

 نؼشبُت انسؼىدَتأهًُت َخُم انخًىس فٍ انًًهكت ا ٙ -ٕ

ا ١ُ ّقٞو اىزَ٘ه ىلٝٔ اىقلهح عيٚ اىَْ٘ ٗاىزنٞف فٜ اىجٞئلبد اىقبٍلٞخ، فقلل قلبً  ّظور

 ا٣َّبُ فلٜ اىؾٚلبهاد اىقلَٝلخ ثيهاعلخ أّلغبه اىْقٞلو ٥ٍلزقلاً صَلبه اىزَلو مالنا 

(Al-Karmadi& Okoh,2024). 

ضلللو قطلللبا اىْقٞلللو ٗاىزَللل٘ه إَٔٞلللخ اقزٖلللبكٝخ ٗثٞئٞلللخ ٗاعزَبعٞلللخ مجٞللل وح ىيللللٗه ٝمَ

اىَْزغخ، ؽٞش َٝلٌٖ ٕلنا اىقطلبا فلٜ رؾَلِٞ ٍَلز٘ٝبد اىللفو ٗرؾقٞلق ا١ٍلِ اىالنالٜ 

(، ٕٕٕٓٗرؾقٞللق إٔلللاف اىزَْٞللخ اىََللزلاٍخ ىيلللٗه اىَْزغللخ )اىَغيللٌ اىلللٗىٜ ىيزَلل٘ه، 

مَللب ٝمعللل ّقٞللو اىزَلل٘ه ٍللِ إٔللٌ اىَؾبٕللٞو اىيهاعٞللخ ا٥ٍللزوارٞغٞخ ىَعظللٌ ثيلللاُ ّللجٔ 

١ٍٜٗ َّٗبه أفوٝقٞب، ؽٞش رْنّو رغبهح اىزَل٘ه ٍْٗلزقبد اىغيٝوح اىعوثٞخ ٗاىْو  ا
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ا اقزٖبكٝرب ىَغزَعبد ٕنٓ اىجيلاُ، منىل. فاُ ا٣ّزبط اىعبىَٜ ٍلِ اىزَل٘ه  اىْقٞو ٍٖلهر

فٜ رياٝل ٍَزَو ف٦ه اّٟٗخ ا١فٞوح عيٚ اىََز٘ٙ اىعلبىَٜ، فلٜ ؽلِٞ ٝزغلبٗى ئّزلبط 

 (. 9ٕٔٓعبىَٜ ىيزَ٘ه )ٕٗجٜ، % ٍِ ٍغَ٘ا ا٣ّزبط اى7٘اىلٗه اىعوثٞخ َّجخ اىـ 

 ٗٝ٘ٙؼ اىْنو اىزبىٜ ّجنح عِ اىْقٞو ٗاىزَ٘ه فٜ اىَإّواد اىعبىَٞخ﴿ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ٝعل ّقٞو اىزَ٘ه ٍِ إٌٔ اىَؾبٕٞو اىيهاعٞخ فٜ اىََينخ اىعوثٞخ اىَلع٘كٝخ، ؽٞلش 

ضو إَٔٞخ مجٞوح ٍِ ؽٞش اىََبَٕخ فٜ اقزٖبك اىََينخ   .رمَ

ٓ ا١ّغبه ثزبهٝـ اىََينخ ثْنو ٗصٞق، ؽٞش رعجّو عِ ٕ٘ٝلخ ثْنو عبً، ٗرورجٜ ٕن

ضلّو ّقٞلو  ا ىٖلب، مَلب ٝمَ اىََينخ ٍٗ٘هٗصٖب اىضقبفٜ ٗاىؾٚبهٛ، ٗرزقلنٕب اىََينلخ ّلعبهر

ا صقبفٞرللب ٗؽٚللبهٝرب ىيزعجٞللو عللِ ّلل٘اؽٜ اىؾٞللبح ا٥عزَبعٞللخ ٗا٥قزٖللبكٝخ  اىزَلل٘ه هٍللير

   (.ٕٕٔٓوثٞخ )اىقؾطبّٜ، ٗاىضقبفٞخ ىَنبُ ٕنٓ اىَْطقخ ٍِ ّجٔ اىغيٝوح اىع

ٗٝعل ٕنا اىقطبا ٍِ أثلوى اىقطبعلبد اىزلٜ رعزَلل عيٖٞلب اىََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ 

ىزْ٘ٝ  ٍٖبكه ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ ٗىٝبكح اىْلبرظ اىَؾيلٜ ا٣عَلبىٜ ٍلِ فل٦ه اىََلبَٕخ 

فلللٜ رَْٞلللخ ا٣ٝلللواكاد ْٞلللو اىْفطٞلللخ ٗكعلللٌ ٗرؾفٞلللي اىٖلللبكهاد اىْ٘ٛٞلللخ ثَلللب ٝؾقلللق 

، فبٕلللخ ٍللل  اىَْللل٘ اىَزياٝلللل فلللٜ أعللللاك ٗإٔلللْبف اىْقٞلللو ٖٕٓٓخ ٍَلللزٖلفبد هؤٝللل

 (.ٕٕٗٓاىَيهٗعخ ٗاىَْزغخ ىيزَ٘ه ٍْ٘ٝرب )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، 

 م وانخًىس ػانًًُا( يؤئشاث انُخُٕئكم )

 (ٕٕٕٓانًصذس: )انًضهس انذونٍ نهخًىس، 
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ٍيٞلُ٘  7.7٘ٗفق ٍإّواد ا٣ّزبط اىعلبىَٜ، ٝجيلغ ا٣ّزلبط اىعلبىَٜ ىيزَل٘ه ؽل٘اىٜ 

عبىَٜ فلٜ ئّزلبط اىزَل٘ه، ِٛ ٍْ٘ٝرب، ثَْٞب رزج٘أ اىََينخ اىَومي اىضبّٜ عيٚ اىََز٘ٙ اى

% ٍٙٔيٞلُ٘ ٛلِ، ٕٗل٘ ٍلب َٝضلو َّلجخ  ٙ.ٔؽٞش ٝقله ئّزبعٖب اىَْ٘ٛ ثَلب ٝيٝلل علِ 

ٍيٞلُ٘ ّقيلخ رَلو ٍ٘ىعلخ  2ٍِٕ ا٣ّزبط اىعبىَٜ ىيزَ٘ه، ٗرَزيل اىََينخ ٍب ٝيٝل علِ 

أىف ٕٞنزبه )ٗىاهح اىجٞئلخ ٗاىَٞلبٓ  ٓٙٔأىف ٍيهعخ عيٚ ٍَبؽخ ريٝل عِ  ٕٓٔعيٚ 

 (.ٕٕٕٓٗاىيهاعخ، 

ثنىل، فاُ ّقيخ اىزَو، مأؽل ا١ّغبه اىزٜ رعجّلو علِ اىْظلبً ا٣ٝن٘ىل٘عٜ اىيهاعلٜ 

ا ؽٞ٘ٝرلب فلٜ اىؾٞلبح اىعبٍلخ ٗا٥عزَبعٞلخ ٗا٥قزٖلبكٝخ  فٜ اىجٞئخ اىٖؾواٗٝخ، ريعلت كٗهر

ا  فٜ اىلٗه اىزٜ رؾزِٚ ىهاعزٖب، فبٕخ فٜ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، مَب رمعلل هٍلير

ا ىيْْبٛ اىزغبهٛ ٗا٥قزٖبكٛ ثٖنٓ اىجيلاُ. ىيؾٞبح ا٥عزَبعٞخ   ٍٖٗلهر

 كٗه اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيزَ٘ه فٜ اٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه 7 -ٕ

ب ٍِ ؽنٍ٘خ اىََينخ ثقطبا اىْقٞلو، فقلل رلٌ رأٍلٌٞ اىَوملي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞلو  رٍ إزَب

( فللٜ 9ٕٗٙٗٗاىزَلل٘ه ثبىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ثَ٘عللت اىَوٍللً٘ اىَينللٜ هقللٌ )

ٕـ، ؽٞش ٖٝلف اىَومي ئىٚ اىََبَٕخ فٜ رط٘ٝو قطلبا اىْقٞلو ٗاىزَل٘ه 9ٕ/9/ٕٖٗٔ

فللٜ اىََينللخ، ثب٣ٙللبفخ ئىللٚ رَللٖٞو اىز٘إللو ٍلل  مبفللخ اىغٖللبد اىَعْٞللخ ىزعيٝللي قطللبا 

 (.ٕٕٗٓاىْقٞو ٗاىزَ٘ه اىَع٘كٛ )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، 

ّقٞللو اىزَلل٘ه َٗٝللعٚ اىَومللي ٍللِ فلل٦ه هؤٝزللٔ ئىللٚ اىٕ٘لل٘ه ىيوٝللبكح فللٜ ٍغللبه 

مَومللي ْٗٛللٜ ىزطلل٘ٝو ٗاٍللزلاٍخ قطللبا اىْقٞللو ٗاىزَلل٘ه اىَللع٘كٝخ، ثبعزجللبه اىََينللخ 

أهٗ اىزَ٘ه، ىزٖجؼ رَ٘ه اىََينلخ اىقٞلبه ا١ٗه عيلٚ اىََلز٘ٙ اىعلبىَٜ، ٗمىلل ٍلِ 

ف٦ه ثْلب  ٍْظٍ٘لخ ٍزنبٍيلخ ٍلِ اىقللٍبد اىيهاعٞلخ ٗاىزَل٘ٝقٞخ ٗاىَعوفٞلخ فلٜ قطلبا 

اىزقْٞبد اىعيَٞخ اىؾلٝضلخ اىزلٜ رؾقلق اىنفلب ح ا٣ّزبعٞلخ ٗرَلٌٖ  ّقٞو اىزَ٘ه، ٗرجّْٜ مبفخ

فللٜ ىٝللبكح ٍعللل٥د ئّزللبط اىزَــللـ٘ه اىَللع٘كٝخ ٍؾيٞرللب ٗعبىَٞرللب )اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو 

 (. ٕٕٗٓٗاىزَ٘ه، 

 ٗٝ٘ٙؼ اىْنو اىزبىٜ اىٖٞنو اىزْظَٜٞ ىيَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه﴿
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 كائض والأهذاف الاسخشاحُضُتانش ٔ -7 -ٕ

ٚ ثْللب  ٍْظٍ٘للخ ٍزنبٍيللخ ٍللِ عيللٝعَللو اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه ثبىََينللخ 

اىقلٍبد اىيهاعٞخ ٗاىي٘عَزٞخ ٗاىزَ٘ٝقٞخ ٗاىَعوفٞخ فٜ قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه، ثؾٞلش 

ا ٍلِ اىَيهعلخ ٕٗل٥٘ر  َٝنِ ىٖنٓ اىَْظٍ٘خ هثٜ إٔؾبة اىَٖليؾخ فلٜ اىقطلبا، ثلل ر

ا١ٍ٘ا  اىَؾيٞخ ٗاىعبىَٞخ، ٍِ أعو رؾقٞق اىنفب ح ا٣ّزبعٞخ ٗرط٘ٝو اىقطلبا ئىٚ عَٞ  

ثبىزعبُٗ ٍ  عَٞ  اىْومب  فٜ ٍقزيلف اىغٖلبد ٗاىقطبعلبد )اىَوملي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞلو 

 (.ٖٕٕٓٗاىزَ٘ه، 

ٝ٘ٙؼ اىْنو اىزبىٜ إٌٔ ا١ٕللاف ٗاىوملبلي ا٥ٍلزوارٞغٞخ ىيَوملي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞلو 

 ٗاىزَ٘ه.

 
 ( انهُكم انخُظًٍُ نهًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىسٖئكم )

 انًصذس: يٍ إػذاد انباحذ بالاػخًاد ػهً يىلغ انًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىس
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 (﴿ٖٕٕٓثوى فلٍبد اىَومي فٜ )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، ٗرزَضو أ

 .ا٣عبّبد اىيهاعٞخ 

 .ثوّبٍظ ّوا  اىزَ٘ه 

 .ع٦ٍخ اىزَ٘ه اىَع٘كٝخ 

 .ثوّبٍظ ىاها 

 .ٍْٖخ اىَياها ا٣ىنزوّٗٞخ 

 .ٍْٖخ ٍياها 

 .ٍْٖخ ٍلهك 

 .اىََبعلح فٜ ا٥ٍزضَبهاد فٜ ٍغبه اىْٖبعبد اىزؾ٘ٝيٞخ 

 ٕلاه ّٖبكح اىٖؾخ اىْجبرٞخ ٍِ اىَْفن.فلٍخ اىََبه اىَوٝ  ٣ 

 .اىَنزجخ اىوقَٞخ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه 

 .كىٞو هعبٝخ اىْقيخ 

 .كىٞو ا٣هّبكاد اىْٖبعٞخ ىيزَ٘ه 

 .كىٞو هؽيخ اىؾٖ٘ه عيٚ اىزوفٞٔ اىْٖبعٜ اىْٖبلٜ كافو ا١هاٜٙ اىيهاعٞخ 

 ( انشكائض والأهذاف الاسخشاحُضُت نهًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىسٗئكم )
 ذس: يٍ إػذاد انباحذ بالاػخًاد ػهً يىلغ انًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىسانًص
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 .ٛكىٞو اىوؽيخ اىْٖبلٞخ ىيؾٖ٘ه عيٚ اىزوفٞٔ اىْٖبعٜ فٜ اىقطبا اىجيل 

 ٞو هؽيخ اىؾٖ٘ه عيٚ اىزوفٞٔ اىْٖبعٞخ فٜ "ٍلُ".كى 

للب ىلللٗه  رٍ ثللنىل، رمعللل اىقلللٍبد اىزللٜ ٝقلللٍٖب اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه اّعنب

اىَومي فٜ كعٌ اٍزلاٍخ ىهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه مأؽلل اىقطبعلبد اىيهاعٞلخ ا٥ٍلزوارٞغٞخ 

ٗاىَْٖللبد ، ٕٗلل٘ ٍللب ٝجلللٗ عيٞرللب فللٜ ا٣عبّللبد ٗاىجللواٍظ ٖٕٓٓفللٜ هؤٝللخ اىََينللخ 

ا٣ىنزوّٗٞخ ٗر٘فٞو ا١كىخ ا٥ٍزوّبكٝخ اىزلٜ رَلٌٖ فلٜ رعيٝلي قللهاد عَٞل  ا١ٛلواف 

 ٗاىغٖبد اىَعْٞخ ثٖنا اىقطبا ىزؾقٞق َّ٘ٓ.

 صهىد انًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىس لاسخذايت صساػت َخُم انخًش ٕ -7 -ٕ

ا٥ٍلزلاٍخ،  ف٦ه اىعقل اىَبٜٙ، هميد اىغٖ٘ك اىعبىَٞخ ثْنو ٍزياٝل عيٚ ٍفًٖ٘ 

ا ١َٕٞزٖلب ٗقَٞزٖلب اىانالٞلخ، ئىلٚ عبّلت مىلل..  ثَْٞب عنثذ اىزَل٘ه اّزجلبٓ اىجلبؽضِٞ ّظلور

رؾَللو أّللغبه اىْقٞللو إَٔٞللخ ربهٝقٞللخ عَٞقللخ ٗرؾظللٚ ثللب٥ؽزواً عجللو اىضقبفللبد مأؽللل 

 .(Al-Karmadi& Okoh, 2024) عْبٕو رؾقٞق ا١ٍِ اىانالٜ اىعبىَٜ

للب ٍلل رٍ ا ٕب ِ ٍٖللبكه ا١ٍللِ اىاللنالٜ ٗرلل٘فٞو اىاللنا  فللٜ َٝضللو ّقٞللو اىزَللو ٍٖلللهر

اىَْللبٛق اىٖللؾواٗٝخ، ؽٞللش اىعلللك ا١مجللو ٍللِ ّقٞللو اىزَللو ٗاىللنٛ َٝضللو ٕ٘ٝللخ ٕللنٓ 

ٍيٞلُ٘ ٛلِ ٍلِ اىزَل٘ه  7اىَْبٛق ٗٝعنٌ ربهٝقٖب، ٗرْزظ اىلٗه اىعوثٞخ ٍب ٝقبهة اىـ 

ٍيٝللار ٍلِ % ٍِ ا٣ّزبط اىعبىَٜ ىيزَل٘ه رقوٝجرلب، ا١ٍلو اىلنٛ ٝزطيلت 7ٍْ٘٘ٝرب ثَقلاه 

اىغٖ٘ك اىجؾضٞخ ٗاىزط٘ٝوٝخ عيٚ مبفخ اىََز٘ٝبد ىزؾقٞق اٍزلاٍخ ئّزبعٞلخ ّقٞلو اىزَل٘ه 

 (.ٕٕٔٓٗىٝبكح ٍَبَٕخ ٕنا اىقطبا فٜ ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ )اىٞؾٞبلٜ، 

ٗئىللٚ عبّللت مىــللـل، فقللل مللبُ ىْقٞللو اىزَلل٘ه إَٔٞللخ مجٞللوح فللٜ اىَٞبٍللخ اىيهاعٞللخ 

ٍلْ٘اد علٝللح، ؽٞلش رلأرٜ اىزَل٘ه فلٜ قَلخ اىٖلوً ىيََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ عيٚ ٍلٙ 

اىانالٜ ثِٞ اىَْزغبد اىانالٞخ عيٚ ٍَز٘ٙ اىََينخ، مَـــب رزَٞــلـي ّقيلخ اىزَلو ثنّٖ٘لب 

ماد إَٔٞــللـخ ٗرقلٝــللـو ىــللـلٙ عَٞلل  فئللبد اىَغزَلل  اىَللع٘كٛ. ىللنا، ؽوٕللذ اىغٖللبد 

خ اىزلللٜ رٖللللف ئىــلللـٚ اىَعْٞلللخ ثبىََينلللخ عيــلللـٚ رعيٝــلللـي مبفلللخ اىغٖــلللـ٘ك اىْ٘ٛٞــلللـ

اىَؾبفظـــخ عيلٚ اىَــلـ٘هٗس اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞــلـو ٗرَْٞلخ ٕلنا اىقطلبا ٗرؾقٞلق اٍلزلاٍزٔ 

 (. ٕٕٓٓ)اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، 

 ٗاىغلٗه اىزبىٜ ٝ٘ٙؼ إٌٔ إْٔبف اىزَ٘ه اىَيهٗعخ فٜ اىََينخ﴿

 

 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 811 

 ( حىصَغ أصُاف انخًىس فٍ يُاطك انًًهكتٔصذول )
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 (0202المصدر: )المركز الوطني للنخيل والتمور، 
ٍللِ فلل٦ه اىغلللٗه اىَللبثق ٝزجللِٞ ر٘ىٝلل  إٔللْبف اىزَلل٘ه ثَْللبٛق اىََينللخ، ؽٞللش 

رْزْو أّ٘اا علٝلح ٍلِ اىزَل٘ه ثَْٞلب رزَٞلي ثعل٘ اىَْلبٛق ثإٔلْبف ٍؾللكح، ٕٗل٘ ٍلب 

 صٞق.ٝعجو عِ اهرجبٛ ّقٞو اىزَ٘ه ثأهٗ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ ثْنو ٗ

عيٚ اىوٌْ ٍِ ٕلنا ا٥ّزْلبه ٗا١َٕٞلخ اىزلٜ ٝؾظلٚ ثٖلب ّقٞلو اىزَل٘ه فلٜ اىََينلخ 

اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، ئ٥ أُ ْٕبك اىعلٝل ٍِ اىزؾلٝبد اىزلٜ ر٘اعلٔ ٕلنا اىقطلبا، فقلل أّلبه 

( ئىللٚ أُ ْٕللبك علللك ٍللِ اىزؾلللٝبد اىزللٜ ر٘اعللٔ قطللبا ّقٞللو ٕٕٔٓمٕٞجللٜ ٗآفللوُٗ )

، ٥ٍللَٞب فللٜ اىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ، ٗاىزللٜ ٍللِ اىزَلل٘ه فللٜ ّللجٔ اىغيٝللوح اىعوثٞللخ

 إَٖٔب﴿

  ٙعف اىقلهح اىزْبفَٞخ ىيزَ٘ه اىَؾيٞخ ٗاّقفبٗ ع٘كح اىعلٝل ٍلِ إٔلْبف اىزَل٘ه

 ٗعلً ٦ٍ ٍزٖب ىَزطيجبد ا١ٍ٘ا  اىعبىَٞخ.
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 .ّقٔ اىقجواد اىَؾيٞخ ثبىََبهٍبد اىؾلٝضخ فٜ قطبا ّقٞو اىزَ٘ه 

  فٜ عَيٞبد اىؾٖبك ٗعَيٞبد ٍب ثعل اىؾٖبك.ا٥عزَبك عيٚ اىطو  اىزقيٞلٝخ 

 .ّقٔ اىَعوفخ ثبٍزقلاً اىزقْٞبد اىيهاعٞخ اىؾلٝضخ فٜ قطبا ّقٞو اىزَ٘ه 

   علللً اىز٘افللق ثللِٞ علل٘كح اىزَلل٘ه اىَؾيٞللخ ٍٗعللبٝٞو ا١ٍلل٘ا  اىَوثؾللخ ٍضللو أٍلل٘ا

 ا٥رؾبك ا١ٗهٗثٜ.

 .ّقٔ ا١ٝلٛ اىعبٍيخ ٍِ اىعَبىخ اىْ٘ٛٞخ اىَلهثخ 

 جؾش ٗاىزط٘ٝو فٜ ٍغبه ّقٞو اىزَ٘ه ّٗقٔ مفبٝزٖب.قٖ٘ه أّْطخ اى 

ئُ ٍ٘اعٖخ رؾلٝبد قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه ٝزطيت ارقبم رللاثٞو فبعيلخ عيلٚ ٍَلز٘ٙ 

ا١عٖيح اىْ٘ٛٞلخ ىيؾلل ٍلِ ٕلنٓ اىزؾللٝبد ٗىٝلبكح مفلب ح ٕلنا اىقطلبا، ٗٗفقرلب ىيزورٞجلبد 

مي فٜ رط٘ٝو ٗاٍلزلاٍخ اىزْظَٞٞخ ىيَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه ثبىََينخ؛ ٌَٖٝ اىَو

ىهاعخ اىْقٞو ٗىٝبكح ئّزبط اىزَ٘ه ٗرؾَِٞ ع٘كرٖب ٗرعيٝي َّ٘ ٕنا اىقطبا، عْجرب ئىلٚ 

عْت ٍ  اىعَو عيٚ ٗٙ  ٍْظٍ٘خ ٍزنبٍيخ ٍِ اىقلٍبد اىيهاعٞخ ٗاىزَ٘ٝقٞخ اىفبعيلخ 

ىزؾقٞق مبفخ ا١ٕلاف ثبىزعبُٗ ٍل  عَٞل  اىَإٍَلبد ٗاىغٖلبد اىَؾيٞلخ ٗاىعبىَٞلخ ماد 

 (﴿ٖٕٕٓخ، ؽٞش رزَضو إٌٔ ٍٖبً اىَومي فٜ )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، اىٖي

  اىعَللو عيللٚ ٗٙللل  اىَٞبٍللبد ٗاىقطلللٜ ٗاىجللواٍظ ٗاىَجلللبكهاد اىَزعيقللخ ثقطلللبا

ىهاعلللخ اىْقٞلللو ٗئّزلللبط اىزَللل٘ه ثبىََينلللخ، ٍٗواععلللخ ٕلللنٓ اىَٞبٍلللبد ٗاىجلللواٍظ 

 ٗرقَٖ٘ٝب ثْنو ٍَزَو، ٗا٣ّواف عيٚ رْفٞنٕب.

 ععللخ عَٞلل  ا١ّظَللخ ٗاىزْللوٝعبد ٗاىقللواهاد ماد اىٖلليخ ثبفزٖللبٓ اىقٞللبً ثَوا

 اىَومي.

  ٜرؾفٞي ٗرْغٞ  مبفخ اىغٖ٘ك ٥ٍزقلاً اىزَ٘ه فٜ اىْٖبعبد اىانالٞخ ٗهف  اىل٘ع

 ىلٙ ا١فواك ثإَٔٞخ اىزَ٘ه ٗقَٞزٖب اىانالٞخ ٗاىٖؾٞخ.

  كعللٌ ٗرْللغٞ  اىجؾلل٘س ٗاىلهاٍللبد فللٜ ٍغللبه ىهاعللخ اىْقٞللو ٗاٍللزلاٍزٔ ٗىٝللبكح

 ّزبط اىزَ٘ه.ئ

  اىََللبَٕخ فللٜ رطجٞللق مبفللخ اىيلل٘الؼ اىفْٞللخ اىَزعيقللخ ثللبىزَ٘ه، ٗرطجٞللق اىَ٘إللفبد

 اىقٞبٍٞخ ىيٖٞئخ اىعبٍخ ىيانا  ٗاىلٗا  ثبىََينخ.

 .رؾفٞي ٍْزغٜ اىزَ٘ه ٗرْغٞعٌٖ ىيَْبهمخ فٜ اىَعبهٗ اىَؾيٞخ ٗاىلٗىٞخ 

  اىزللللاثٞو اىََلللبَٕخ فلللٜ ىٝلللبكح ٕلللبكهاد اىََينلللخ ٍلللِ اىزَللل٘ه ٍلللِ فللل٦ه مبفلللخ

 اىزَ٘ٝقٞخ، ٗفقرب ى٢ؽنبً ٗاىزْوٝعبد اىَْظَخ.

  ئعلاك ق٘اعل ثٞبّبد عِ قطبا اىْقٞو ٗاىزَل٘ه ٗكعلٌ اىزغلبهح ا٣ىنزوّٗٞلخ فلٜ ٕلنا

 اىقطبا.
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  ٚاىََبَٕخ فلٜ ىٝلبكح عل٘كح ىهاعلخ اىْقٞلو ٗئّزلبط اىزَل٘ه ٗرَل٘ٝقٖب ٗاىعَلو عيل

 رؾقٞق اىز٘اىُ فٜ ا١ٍ٘ا .

 ثَغللب٥د عَللو اىَومللي ٗافزٖبٕللبرٔ ىلللٙ اىٖٞئللبد  رَضٞللو اىََينللخ فَٞللب ٝزعيللق

 ٗاىَْظَبد ا٣قيَٞٞخ ٗاىلٗىٞخ.

ٝزٚللؼ ثللنىل كٗه اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه فللٜ رعيٝللي اٍللزلاٍخ ىهاعللخ 

اىْقٞللو ٗىٝللبكح ئّزللبط اىزَلل٘ه ٍٗ٘اعٖللخ اىزؾلللٝبد اىزللٜ ر٘اعللٔ ٕللنا اىقطللبا ٍللِ فلل٦ه 

قطلٜ ٗاىجلواٍظ ٗاىَجلبكهاد ىزؾَلِٞ ٍغَ٘عخ ٍِ اىزورٞجبد اىزْظَٞٞلخ ٗاىَٞبٍلبد ٗاى

مفللب ح ٕللنا اىقطللبا ثبىََينللخ، ٗىٝللبكح علل٘كح اىزَلل٘ه اىَللع٘كٝخ ٗرَلل٘ٝقٖب ٍؾيٞرللب ٗكٗىٞرللب، 

ا١ٍللو اىللنٛ ٝإمللل إَٔٞللخ اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه مأؽللل اىَإٍَللبد اىْ٘ٛٞللخ 

فلٜ  ىزعيٝي اٍزلاٍخ ىهاعلخ ّقٞلو اىزَل٘ه ثبىََينلخ ٗرعيٝلي ا٥ٍلزفبكح ٍلِ ٕلنا اىقطلبا

 رَْٞخ ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ.

 اَضاصاث انًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىس لاسخذايت وحطىَش انمطاع ٖ -7 -ٕ

َٝنللِ اٍللزعواٗ عٖلل٘ك اىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه ىزطلل٘ٝو ٕللنا اىقطللبا 

ٗرؾقٞللق َّلل٘ٓ ٗاٍللزلاٍزٔ ٍللِ فلل٦ه ا٥ّغللبىاد اىزللٜ ؽققٖللب اىَومللي مبىزللبىٜ )اىَومللي 

 (﴿ٖٕٕٓ اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه،

  :رلأرٜ ٕلنٓ اىجلواٍظ فلٜ ئٛلبه ثلواٍظ بشَايضٍ الإػاَاث انضساػُت وئشاء انخًىس

اىزَْٞخ اىيهاعٞخ اىََزلاٍخ، ىلعٌ ىهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه ٗرعظٌٞ ا٥ٍزفبكح ٍِ اىللعٌ 

اىَقلللً ىيَلل٘اك اىانالٞللخ ٗهفلل  مفللب ح ا٣ّزللبط ٗرؾفٞللي رطجٞللق اىََبهٍللبد اىيهاعٞللخ 

ٍَلزفٞل، ٗثيلغ  7َٗٓٓزفٞلِٝ ٍِ ا٣عبّبد اىيهاعٞخ اىََزلاٍخ، ؽٞش ثيغ علك اىَ

 ٍَزفٞل. ٓٓٓٙعلك اىََزفٞلِٝ ٍِ ثوّبٍظ ّوا  اىزَ٘ه 

 :أٛيلق اىَوملي ٕلنٓ ٖٕٕٓفلٜ أَْلطٌ  أكادًَُت انُخُام وانخًاىس الإنكخشوَُات ً

ا١مبكَٝٞخ ثٖللف هفل  ٍَلز٘ٙ اىل٘عٜ ىللٙ إٔلؾبة اىَلياها ٗاىَٖزَلِٞ ثَغلبه 

خ اىْقٞلللو ٗاىزَلل٘ه ا٣ىنزوّٗٞلللخ أٗه ٍْٖللخ ْٗٛٞلللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه، ٗرعلللل أمبكَٝٞلل

ٍزقٖٖللخ فللٜ اىزلللهٝت ا٣ىنزوّٗللٜ اىيهاعللٜ فللٜ ٍغللبه ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗرَْٞللخ 

ٍٖبهاد ٍياهعلٜ اىْقٞلو ىزؾقٞلق اىنفلب ح ا٣ّزبعٞلخ ٍلِ فل٦ه عللك ٍلِ اىللٗهاد 

اىزلهٝجٞللخ اىزللٜ ٍللِ إَٖٔللب﴿ ئّْللب  ثَللزبُ اىْقٞللو، اىزيقللٞؼ ٗفلٍللخ اىْقيللخ، آفللبد 

 اىْقٞو ٗاى٘قبٝخ ٍْٖب، اىوٛ ٗاىزََٞل ٗاىؾٖبك ٗاىزقيِٝ.ٗأٍواٗ 

 :ؽٞلش رلٌ ئٛل٦   يبادسة حًكٍُ انششكاث انسؼىدَت نهذخىل فٍ الأسىاق انؼانًُت

ً ثٖللف ىٝلبكح قَٞلخ اىٖلبكهاد اىَلع٘كٝخ ٍلِ ٖٕٕٕٓنٓ اىَجبكهح فلٜ ّٖبٝلخ علبً 

عللل اى٥٘ٝللبد اىزَلل٘ه ٍْٗللزقبرٖب ٗرَنللِٞ اىع٦ٍللبد اىزغبهٝللخ اىَللع٘كٝخ عبىَٞرللب، ٗر

اىَزؾللللح ا١ٍوٝنٞلللخ ٗاىََينلللخ اىَزؾللللح ٗا٥رؾلللبك ا١ٗهٗثلللٜ ٍلللِ إٔلللٌ ا١ٍللل٘ا  

 اىََزٖلفخ.
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 :رٌ ئ٦ٛقٖب ىيَوح ا١ٗىٚ فل٦ه ٍٖوعلبُ اىعل٦ ىيزَل٘ه  يُصت الأسىاق انًىسًُت

ىزنُ٘ ثَضبثخ ؽيقخ اىٕ٘و ثِٞ ا١ٛواف اىَعْٞخ )ٍٗلطب ، ٍلياهعِٞ، ٍْلزوِٝ(، 

 ٍٞخ ىٖنٓ اىَْٖخ فٜ﴿ؽٞش رزَضو ا١ٕلاف ا١ٍب

 .ر٘صٞق ٍجٞعبد اىزَ٘ه ثبىََينخ 

 .ر٘صٞق عَيٞبد اىزعبقل ثِٞ مبفخ ا١ٛواف 

 .ؽف  ؽق٘  ا١ٛواف 

 .رَنِٞ ٍزبثعخ اىعَيٞبد 

 .رقٌٞٞ ا٥ىزياً اىَبىٜ ى٢ٛواف 

 . اىٕ٘٘ه ئىٚ اىْفبفٞخ ٗاىَ٘ص٘قٞخ فٜ اىعَيٞبد ٗا١ٍ٘ا 

 .رْغٞ  ٗرْْٜٞ أٍ٘ا  اىزَ٘ه 

 ٍ٘ا .رؾَِٞ ع٘كح ا١ 

  :رٌ ئ٦ٛ  ٕنٓ اىَجبكهح فٜ علح ٖٕٕٓفٜ أَْطٌ يبادسة انحمىل انًُىرصُت ،ً

ٍْبٛق ىهاعٞخ ثٖلف رطجٞلق أفٚلو اىََبهٍلبد اىيهاعٞلخ ىقلٍلخ اىْقيلخ ٗىٝلبكح 

 ع٘كح اىزَ٘ه ٗرؾَِٞ مفب ح اٍزقلاً اىَ٘اهك. 

  :ٗمىلل ثٖلللف روٍللٞـ ٍْللزظ اىزَل٘ه اىَللع٘كٝخ فللٜ أمٕللبُ حصاايُى ػبااىاث انخًااىس

 ٞبػ موٍي ىٖ٘ٝخ اىََينخ.اىَ

  :ٗرزٚللَِ كهاٍللبد ا١ٍلل٘ا  اىَؾيٞللخ ٗا٥ٍللز٦ٖك اىَؾيللٜ انذساساااث والأبحاااد

ٗاىلللٗىٜ ٍٗعللل٥د ّللوا  اىؾغللبط ٗاىَعزَللوِٝ، ثب٣ٙللبفخ ئىللٚ كهاٍللبد اىقطللبا 

اىْٖبعٜ ٗكهاٍبد اىؾق٘ه اىيهاعٞخ ىَياها اىْقٞو ٗا١ثؾلبس اىَزعيقلخ ثزؾَلِٞ 

بد ٗرؾَلِٞ ئّزلبط اىزَل٘ه ٗرؾَلِٞ مفلب ح اٍلزقلاً اىٖفبد اىضَوٝخ ٍٗنبفؾخ اٟفل

ٍٞبٓ اىوٛ ْٗٞوٕلب ٍلِ اىجؾل٘س اىَزعيقلخ ثزَْٞلخ ٗرطل٘ٝو ٗاٍلزلاٍخ ىهاعلخ ّقٞلو 

 اىزَ٘ه ٗرؾَِٞ اىنفب ح ا٣ّزبعٞخ.

  : ٗرٖلللف ٕللنٓ اىَعللبهٗ ٗاىَللإرَواد ئىللٚ اىزأمٞللل عيللٚ انًااؤحًشاث وانًؼاااس

ثزنلبهاد ٗرْلغٞ  ا٥ٍلزضَبهاد اىَ٘هٗس اىضقلبفٜ ىْقٞلو اىزَلو ثبىََينلخ ٗكعلٌ ا٥

 ٗرعيٝي ٍنبّخ اىزَ٘ه اىَع٘كٝخ عيٚ اىََز٘ٙ اىعبىَٜ.

 :ّللبهك اىَومللي فللٜ ٖٕٕٓفلل٦ه عللبً  انًشاااسكت فااٍ بشَااايش هذَاات انًًهكاات ،ً

ثوّلللبٍظ ٍوملللي اىَيلللل ٍللليَبُ ى٤ْبصلللخ ٗا١عَلللبه ا٣َّلللبّٞخ "ٍَلللبعلاد رَللل٘ه 

 ٗٔلٌٝ اىََلبعلاد ١مضلو ٍلِ اىََينخ"، مأؽل اىغٖبد اىفبعيخ فٜ ٕنا اىجوّبٍظ ىزق

 كٗىخ ؽ٘ه اىعبىٌ. 7ٍٕيُٞ٘ ٍَزفٞل فٜ 

ٍلِ فلل٦ه ٍللب رلٌ اٍزعواٙللٔ ٍللِ اّغلبىاد، ٝزجللِٞ اىلللٗه اىؾٞل٘ٛ ىيَومللي اىللْٜ٘ٛ 

ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه ثبىََينللخ فللٜ رعيٝللي اٍللزلاٍخ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗرؾَللِٞ علل٘كح ٗمفللب ح 
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، ثبعزجلبه ٖٕٓٓٝخ اىََينخ ا٣ّزبط اىَؾيٜ ٍِ اىزَ٘ه ثبىََينخ ٍَب ٌَٖٝ فٜ رؾقٞق هؤ

اىََينللخ ٍللِ٘ٛ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗئؽلللٙ اىلللٗه اىواللللح فللٜ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه عيللٚ 

 اىََزِ٘ٝٞ ا٣قيَٜٞ ٗاىعبىَٜ. 

مللنىل، فقللل ؽٖللو اىَومللي عيللٚ ا٥عزَللبك اىلللٗىٜ فللٜ ٍغللبه ٍللْؼ ّللٖبكح ع٦ٍللخ  

زَلل٘ه ً، ٗؽٖللو ٍقزجلو اىَومللي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىٖٕٕٓاىزَل٘ه اىَللع٘كٝخ فلٜ عللبً 

ٍلِ قجلو ٍوملي ا٥عزَلبك اىقيٞغلٜ، ٗقلل ٍلبَٕذ  ISO 17025ثب١ؽَب  عيلٚ ّلٖبكح 

عٖ٘ك اىَومي فٜ رعيٝي اىزعلبُٗ ٍل  اىغٖلبد اىَؾيٞلخ ٗاىلٗىٞلخ ىزؾَلِٞ قطلبا اىْقٞلو 

ٗاىزَ٘ه، ٗرط٘ٝو ٍَبهٍلبد ا٥ٍلزلاٍخ اىيهاعٞلخ فلٜ اىقطلبا ٗرؾَلِٞ ئكاهح ٗرَل٘ٝق 

بفَلٞخ فلٜ ا١ٍل٘ا  اىعبىَٞلخ؛ ٍَلب اّعنلٌ ئٝغبثٞرلب اىزَ٘ه اىَلع٘كٝخ ٗرعيٝلي قللهرٖب اىزْ

عيٚ ٍَبَٕخ ٕنا اىقطلبا فلٜ ا٥قزٖلبك اىلْٜ٘ٛ ؽٞلش اهرفعلذ ٕلبكهاد اىََينلخ ٍلِ 

اىزَ٘ه ثَعل٥د مجٞوح فل٦ه ا١عل٘اً اىقيٞيلخ اىَبٙلٞخ ٗؽققلذ اىََينلخ ٍواملي ٍزقلٍلخ 

 ٍْٗزقبرٖب.  عيٚ اىََز٘ٙ اىعبىَٜ فٜ ٍإّواد ىهاعخ اىْقٞو ٗئّزبط ٗرٖلٝو اىزَ٘ه

ٗٝ٘ٙؼ اىوٌٍ اىجٞبّٜ اىزبىٜ ٍإّواد ٕبكهاد اىََينخ ٍِ اىزَ٘ه ٍب ثِٞ ا١ع٘اً 

ٕٓٔٙ- ٕٕٖٓ﴿ 

 
 ( صادساث انخًىس فٍ انًًهكت انؼشبُت انسؼىدَت )يهُاس سَـال(٘ئكم )

 (ٖٕٕٓانًصذس: )انًشكض انىطٍُ نهُخُم وانخًىس، 
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ينللخ ٍللِ اىزَلل٘ه ثْللنو ٝزٚللؼ ٍللِ اىْللنو اىَللبثق اهرفللبا ٍإّللواد ٕللبكهاد اىََ

ٍزْبٍٜ مو عبً، ؽٞش رْلٞو ٕلنٓ اىَإّلواد ئىلٚ اىغٖل٘ك اىزلٜ رجلنىٖب ؽنٍ٘لخ اىََينلخ 

ٗا١عٖيح اىَعْٞخ ىزط٘ٝو قطبا اىزَل٘ه ٗرَْٞزلٔ، ٗقلل ملبُ ٣ّغلبىاد اىَوملي اىلْٜ٘ٛ 

ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه أمجو ا١صو فٜ اهرفبا ٕبكهاد اىََينخ ٍِ اىزَ٘ه؛ ٍِ ف٦ه ٍَبَٕخ 

اىزَْٞلخ اىيهاعٞلخ ٗكعلٌ اٍلزلاٍخ ىهاعلخ ّقٞلو اىزَل٘ه ثبىََينلخ فلٜ ئٛلبه اىَومي فلٜ 

اٍزوارٞغٞخ اىزَْٞخ اىْبٍيخ اىزٜ رْٖلٕب اىََينخ؛ ا١ٍلو اىلنٛ ٝإملل هؤٝلخ اىَوملي ىَْل٘ 

ٍعل٥د ا٥ٍلز٦ٖك اىَؾيلٜ ٗىٝلبكح ٕلبكهاد اىزَل٘ه ٍْٗلزقبرٖب، ٗاىعَلو عيلٚ ئثلواى 

اللللح فللٜ ئّزللبط اىزَلل٘ه ٍْٗللزقبرٖب رؾقٞقرللب اىلللٗه اىوٝللبكٛ ىيََينللخ ماؽلللٙ اىلللٗه اىو

 .ٖٕٕٓىََزٖلفبد هؤٝخ 

 انُخُم وانهىَت انىطُُت نسكاٌ ئب  انضضَشة انؼشبُت 8 -ٕ

 يفهىو انهىَت انىطُُت ٔ-8 -ٕ

مبّذ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ٍ٘ٙل٘ا ّقلبُ ٗثؾل٘س ٍَزفٞٚلخ ثلِٞ اىجلبؽضِٞ عيلٚ ٍللٙ 

 ,Hammad& Awed)ٞلخ ٍْ٘اد علٝلح، ٗثْنو فبٓ ثِٞ عيَب  اىعيلً٘ ا٥عزَبع

، ٍِٗ اىٌَٖ ا٥عزواف ثأُ ٍفًٖ٘ "اىٖ٘ٝخ" ىٌٞ ٍؾ٘ه ا٥ٕزَلبً اىَؾيلٜ عيلٚ (2022

ب ٍ٘ٙ  إزَبً عبىَٜ ثوى مأؽل اىَ٘ٙ٘عبد اىٖبٍلخ  رٚ ٍَز٘ٙ اىجيلاُ فؾَت؛ ثو أٝ

فللٜ اىعلٝللل ٍللِ اىجؾلل٘س ٗاىْقبّللبد اىفنوٝللخ ٗاىفيَللفٞخ. فقللل أصللو اىزطلل٘ه اىزنْ٘ىلل٘عٜ 

ب ا٥رٖب٥د اىؾلٝضلخ ٗرطل٘ه رقْٞبرٖلب ٗاّزْلبه  لبٕوح اىع٘ىَلخ عيلٚ ٗاّزْبه رنْ٘ى٘عٞ

، ٕٗل٘ ٍللب أمللٓ عللبىٌ (Gunduz, 2017)اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ىْللع٘ة اىعلبىٌ ثْللنو مجٞلو 

ثق٘ىلٔ "ئّْلب ّعلِٞ اُٟ ثلِٞ   Manuel Castellsا٥عزَبا ا٣ٍجبّٜ ٍبّ٘ٝو مبٍزٞيي  

برْلب )اىٖ٘ٝلخ("، ١ُ اىزنْ٘ى٘عٞلب ق٘رِٞ رؾوٝلو اىعلبىٌ )اىع٘ىَلخ( ٗاىؾفلب  عيلٚ َّلٜ ؽٞ

ٍٗٗللبلو اىز٘إللو ا٥عزَللبعٜ ٗا٥ثزنللبهاد اىؾلٝضللخ فللٜ ٍغللبه ا٥رٖللبه ٗ اىزؾلل٥٘د 

للب علٝلللح ٍللِ اىَغزَعللبد  رٛ  & Hammad)اىزللٜ أؽلللصزٖب اىوأٍللَبىٞخ أٗعلللد أَّب

Awed, 2022). 

فٜ أٗافو اىقََلْٞبد ٍلِ اىقلوُ اىَبٙلٜ،  ٖلو ٍفٖلً٘ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ؽَْٞلب رلٌ 

ىيزعجٞللو عللِ ّللع٘ه اىفللوك ٗاهرجبٛللٔ ثْفَللٔ   Eric Arknsonزقلأٍ ٍللِ قجللو اٍلل

(. ٗؽزٚ ٍطي  اىقوُ اىؾبىٜ، ىٌ ٝنِ ٕنا اىَٖلطيؼ "اىٖ٘ٝلخ" ٍزللا٥ٗر ٕٕٕٓ)اىٖيٞو، 

فلٜ اىؾٞللبح اىضقبفٞلخ ٗاىفنوٝللخ، فيللٌ رنلِ اىٖ٘ٝللخ ٍلِ ا١ىفللب  اىََللزقلٍخ ثْلنو ّللبل  فللٜ 

ٍغزَل  أٗ  (، فينلؤٕٔٓغزَعلبد )اىَوٍلٍٜ٘، ٍْبقْلبد اىؾٞلبح اىضقبفٞلخ ٗاىفنوٝلخ ىيَ

ّللعت ٍَبهٍللبرٔ ٗىازللٔ ٗصقبفزللٔ َّٗللٜ ؽٞبرللٔ اىللنٛ َٝٞلليٓ عللِ ْٞللوٓ ٍللِ اىَغزَعللبد، 

 ىق٘اعللٕب ٍٗعبٝٞوٕلب ٗرقٚل  ٍْٖلب، اىزٜ رَٞيٕب ٗرْطيلق اىقبٕخ ٕ٘ٝزٖب صقبفخ ٗىنو

َٚ ثـ "َّق ّزبلغٖب، ٕنٓ عَٞ  فٜ  ٞش ْٝجضق، ؽ"ا١ٍبٍٞخ اىقٌٞ اىٖ٘ٝخ رْعنٌ فَٞب ٝمَ
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اىَلبلل فلٜ اىَغزَل ، ٗاىلنٛ ْٝلَو عقٞللح  اىْظلبً ٍلِ اىَْلق أٗ اىَليٝظ اىَزغلبٌّ ٕلنا

 (.ٕٕٓٓاىَغزَ  ٗقَٞٔ اىزٜ رإصو فٜ ٍقزيف ع٘اّت اىضقبفخ ٗرزأصو ثٖب )ىهىاٝؾٜ، 

ٗئما مبّلللذ اىٖ٘ٝلللخ، ٍلللِ اىَْظللل٘ه ا٥ٕلللط٦ؽٜ، ؽلٝضلللخ اىعٖلللل فلللٜ ا٥ٍلللزقلاً 

ب ما ك٥٥د أمضو عَقرلب رْلَو عَٞل  اىَفلبٌٕٞ اىزلٜ ٗاىزلاٗه؛ فقل إٔجؾذ اىًٞ٘ ٍَّٚ٘ر 

 (.ٕٔٔٓرغعو ٍِ اىفوك ٗاىَغزَ  ّقٖٞخ فوٝلح قبلَخ ثنارٖب )اىَوٍٍٜ٘، 

ئُ ٕ٘ٝخ اىْٜ  ٕٜ إٔ٘ىٔ ٗص٘اثزٔ اىزٜ ٥ رزاٞو ٗرفٖلؼ علِ مارٖلب ٍٗنبّزٖلب ٍلِ 

ىجٖلَخ ف٦ه ٕ٘هٕب ٗأّنبىٖب ٛبىَب ثقٞذ عيٚ قٞل اىؾٞبح؛ فٖ٘ٝخ اىجيلاُ ٗاىْع٘ة مب

ٞلي ملو ئَّلبُ علِ ْٞلوٓ، َٗٝنلِ اىزعجٞلو علِ اىٖ٘ٝلخ ٗرغَلٞلٕب ٍلِ  ثبىَْجخ ىيجْو، رمَ

للل اىٖ٘ٝللخ ٍللِ فلل٦ه اىلللِٝ أٗ اىضقبفللخ أٗ اىياللخ أٗ  ََّ فلل٦ه ٍللَبد علٝلللح ٍقزيفللخ، فقللل رمغ

اىقٍ٘ٞخ ْٗٞوٕلب، ٕٗلنٓ اىَلَبد عَٞعٖلب ٍزاٞلوح ؽَلت ٛوٝقلخ ر٘ ٞفٖلب ٗاٍلزقلاٍٖب؛ 

أُ رزجللله ٗرزاٞللو ٍلل  ٍواؽللو اىزطلل٘ه اىزللبهٝقٜ ىيَغزَلل  ىللنىل َٝنللِ ىٖ٘ٝللخ ّللعت ٍللب 

(. ٗثَْٞللب ْٝللٞو ٍٖللطيؼ "اىٖ٘ٝللخ" ئىللٚ 2ٕٔٓٗاىظللوٗف اىؾبمَللخ )عفللبه ٗٛيؾللخ، 

ضللللو ا١ٍللللبً ىْقٖللللٞخ ا١فللللواك  اىنارٞللللخ ٗاىقٖٕ٘للللٞخ، ٗاىقللللٌٞ ٗاىَجللللبكب اىزللللٜ رمَ

 ٗاىَغزَعبد منىل، فلاُ ٕ٘ٝلخ ا٣َّلبُ ٕلٜ ٍليٝظ ٍلِ عقٞلرلٔ ٗىازلٔ ٗئهصلٔ اىزلبهٝقٜ

للب اىلل٘عٜ ثبىللناد ا٥عزَبعٞللخ ٗاىضقبفٞللخ )اىَوٍللٍٜ٘،  رٚ ٗاىؾٚللبهٛ ٗصقبفزللٔ، ٕٗللٜ أٝ

ٕٓٔٔ.) 

بىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ٍٖلطيؼ ْٝلٞو ئىلٚ ا٥ّزَلب  ٗاىل٥٘  ىيلِ٘ٛ، ٗرْلَو اىٖ٘ٝلخ ىنا، ف

مللنىل.. رمعللوف  (،ٖٕٕٓع٘اٍللو اىياللخ ٗاىزللبهٝـ ٗاىزقبىٞللل ٗاىقللٌٞ اىَغزَعٞللخ )اىللنثٞبّٜ، 

ف ئَّبّٜ ٝوثٜ اىفلوك ثْ٘ٛلٔ، ٕٗل٘ أٍلو َٝنلِ أُ ٝضٞلو أهقلٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ثأّٖب ّا

ٍْبعو ا٣َّبُ رغبٓ ْٗٛٔ، ٕٜٗ ٍٖلٞو صبثلذ ٍْٗلزوك ىيَلَبد اىزلٜ رَٞلي ؽٚلبهح 

أٍللخ ٍللِ ا١ٍللٌ أٗ ّللعت ٍللِ اىْللع٘ة عللِ اىؾٚللبهاد ا١فللوٙ، ٗاىزللٜ رغعللو ا١ٍللخ 

 (Hammad & Awed, 2022) ٗٛبث  ّعجٖب ٍزَٞيِٝ عِ ا١ٌٍ ا١فوٙ ّٗع٘ثٖب

. 

ئُ ٍفًٖ٘ "اىٖ٘ٝخ" َٝنلِ اىزعجٞلو عْلٔ ثأّلٔ أؽلل اىظل٘إو ا٥عزَبعٞلخ أٗ ا٣َّلبّٞخ 

اىزٜ رعنٌ صقبفخ اىْع٘ة ٗىازٖب ٗقَٖٞلب ٗعقبلللٕب ّٗمظلٌ ؽٞبرٖلب، مَلب أُ اىٖ٘ٝلخ ثلنىل 

رجللللٗ مٖلللفبد ٍنزَلللجخ أمضلللو ٍْٖلللب ٕلللفبد ٍ٘هٗصلللخ؛ فب٣َّلللبُ ٝ٘ىلللل ثٖ٘ٝلللخ ٗمأّٖلللب 

فواك فٜ ٍغزَعبد أفوٙ، ئ٥ أُ ٕنٓ اىٖ٘ٝخ فٖبلٔ ٍ٘هٗصخ رَٞيٓ عِ ْٞوٓ ٍِ ا١

قللل رزاٞللو ٍلل  ٍواؽللو رطلل٘ه اىَغزَعللبد ٗراٞللو ّظللٌ ؽٞبرٖللب ٗاّلللٍبعٖب ٍلل  اىضقبفللبد 

 ا١فوٙ.

 يمىياث انهىَت انىطُُت فٍ انًضخًغ انسؼىدٌ ٕ-8 -ٕ

ىقلل صجللذ أُ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞللخ رلإصو عيللٚ اىؾٞلبح ا٥عزَبعٞللخ ٗا٥قزٖلبكٝخ ٗاىَٞبٍللٞخ 

َِٞ عيٞٔ اىع٘ىَخ، ؽٞش ْٝزقلو اىْلبً ثؾوٝلخ أمجلو ٗٝزفلبعيُ٘ عيلٚ ىيجيلاُ، فٜ  عبىٌ رمٖ
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ّطب  ٗاٍ  ٍ  ٍقزيف اىضقبفبد ٗاىؾٚلبهاد ؽل٘ه اىعلبىٌ، ٥ٗ ٝلياه اىْلع٘ه ثبىٖ٘ٝلخ 

اىْ٘ٛٞخ ٝ٘اعٔ اىعلٝل ٍِ اىزأصٞواد عيٚ ٍَلز٘ٙ اىجيللاُ ماد اىغلنٗه اىؾٚلبهٝخ اىزلٜ 

اىعٖلل٘ه ٍلل  اىؾفللب  عيللٚ فٖبلٖللٖب رَللزْل ئىللٚ قللٌٞ هاٍللقخ ّْللأد َّٗللذ عيللٚ ٍللوّ 

ٍٗللَبرٖب اىفوٝللللح، ٕٗللٜ ثيللللاُ ّللجٔ اىغيٝلللوح اىعوثٞللخ اىزلللٜ ّْللود صقبفزٖلللب ٗرواصٖلللب 

 اىؾٚبهٛ عجو ثيلاُ اىعبىٌ ٍ  ؽف  ٕ٘ٝزٖب اىفوٝلح.

للب ٍللِ اىٖ٘ٝللخ ا٥عزَبعٞللخ؛ فٖللٜ ٍفٖللً٘ كْٝللبٍٞنٜ ٝنزَللت  رمعللل اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ّ٘عر

ُ مىللل ّزٞغللخ ىيَزاٞللواد اىَٞبٍللٞخ أٗ فٖبلٖللٔ ٍللِ فٖللبلٔ اىَغزَلل ، ٍلل٘ا ر مللب

ا٥عزَبعٞللخ أٗ ا٥قزٖللبكٝخ اٍللزْبكرا فللٜ اىَقللبً ا١ٗه ئىللٚ اىَللَبد اىَْللزومخ اىعوقٞللخ 

ٗاىيا٘ٝللخ ٗاىضقبفٞللخ، مَللب أُ اىغبّللت ا١مضللو إَٔٞللخ اىللنٛ ٝغللت ٦ٍؽظزللٔ عْلللٍب ٝزعيللق 

ْٚ اعزقبك اىْلبً ا١ٍو ثب٥هرجبٛ ثبىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٕ٘ أّٖب رَزْل ئىٚ فنوح ا٥هرجبٛ، ثَع

فللٜ ٍنللبُ أٗ ٍغزَلل  ٍللب أٗ فللٜ كٗىللخ ٍللب أّٖللٌ عللي  ٍللِ ٕللنٓ اىلٗىللخ، ْٗٝللعوُٗ ثللأٌّٖ 

 .(Windari, 2021)ٍورجطُ٘ ثنٞبُ ٍغزَعٜ ٗاؽل 

ا ىنُ٘ "اىٖ٘ٝخ" مَفًٖ٘ رورجٜ ثَٖطيؼ آفلو ٕٗل٘ "اىَلَخ مأؽلل   " Trait ّٗظور

ا إللط٦ؽٞرب؛ فاّْللب ثؾبعللخ ئىللٚ  ر٘ٙللٞؼ اىَقٖلل٘ك ثٖللنا همبليٕللب اىزللٜ رَْؾٖللب ٍْظلل٘هر

اىَٖللطيؼ )اىَللَخ( ثْللنو كقٞللق. فللـ "اىَللَبد" رْللٞو ئىللٚ فٖللبه فبٕللخ ثبىْللٜ  أٗ 

اىَفًٖ٘ ٍ٘ٙ  اىجؾش، فؾَْٞب ٝمقبه "ٍَخ/ ٍَبد اىِ٘ٛ" فلاُ ٕلنٓ اىَلَخ أٗ اىَلَبد 

َّلللزْزغٖب ٍلللِ ٍلللي٘ك أفلللواك اىَغزَللل ، مَلللب أُ ٕلللنٓ اىَلللَخ/ اىَلللَبد رزَلللٌ ثبىللللٗاً 

ثعلل٘ اىجللبؽضِٞ ثللِٞ ٍللَبد ا١فللواك ٍٗللَبد اىَغزَلل ،  ٗا٥ٍللزَواه اىَْللجٜ، َٗٝٞللي

فبىََبد اىفوكٝخ ٕٜ ٍَبد ٝقزٔ ثٖب اىفوك، َٗٝنِ رؾلٝل أّ٘اا ص٦صخ ىٖلنٓ اىَلَبد، 

 ﴿ٜٕٗ 

ٍلللَبد إٔللليٞخ﴿ ٕلللٜ ريلللل اىَلللَبد اىزلللٜ ْٝلللزٖو ثٖلللب اىفلللوك ٗرنلللُ٘ ٍلللبللح فلللٜ  .أ 

 ّقٖٞزٔ.

زيفلللخ ٍلللَبد ٍوميٝلللخ﴿ ٕلللٜ ٍلللَبد ّلللبلعخ، رظٖلللو عيلللٚ اىفلللوك فلللٜ ٍ٘اقفلللٔ اىَق .ة 

 َٖٗٝو اٍزْزبعٖب.

ضللللو إَٔٞللللخ  .ط  ٍللللَبد صبّ٘ٝللللخ﴿ ٕللللنٓ اىَللللَبد رؾلللللس فللللٜ ٍ٘اقللللف ٍؾلللللكح، ٥ٗ رمَ

 مجٞوح فٜ رؾلٝل ّقٖٞخ اىفوك.

فلللٜ ؽلللِٞ أُ ٍلللَبد اىَغزَللل  ٕلللٜ ٍلللَبد ٍْلللزومخ ْٝلللزوك فٖٞلللب أفلللواكٓ ؽٞلللش  

 (. ٖٕٕٓٝزٖف ثٖب أعلاك مجٞوح ٍِ اىْبً )أفواك اىَغزَ ( )اىجوٝلٛ، 

اىْ٘ٛٞلللخ ١فلللواك اىَغزَللل  رَْلللظ ٗع٘كٕلللب عجلللو ّلللجنخ  مَلللب ئُ ٍنّ٘لللبد اىٖ٘ٝلللخ

 (﴿ٕٔٔٓع٦قبد ٍزٖيخ ٍٗزواثطخ رزَِٚ ٍب ٝيٜ )اىَوٍٍٜ٘، 

 ٍغبه عاوافٜ ٍْزوك. -

 ماموح ربهٝقٞخ ٍْزومخ. -
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 صقبفخ ٍغزَعٞخ ٍْزومخ. -

 ٍْظٍ٘خ ٍْزومخ ٍِ اىََإٗىٞبد ٗاى٘اعجبد. -

 ٍْظٍ٘خ اقزٖبكٝخ ٍْزومخ. -

لللب ىيؾٞلللبح اىضقبفٞللللخ  فلللٜ اىََينلللخ اىعوثٞلللخ اىَلللع٘كٝخ رمعلللل رٍ اىٖ٘ٝلللخ اىْ٘ٛٞلللخ اّعنب

ا علللِ اىٖللل٘هح اىنْٕٞلللخ اىواٍلللقخ فلللٜ عقللل٘ه أثْلللب   ٗاىفنوٝلللخ ىٖلللنا اىَغزَللل ، ٗرعجٞلللور

ٕللللنا اىللللِ٘ٛ، ّٗزللللبط ٍلللل٘هٗس رللللبهٝقٜ ٝورنللللي عيللللٚ ٍغَ٘عللللخ ٍللللِ اىعْبٕللللو 

ٗاىوٍلل٘ى اىزللٜ ّللنيذ ٕ٘ٝللخ ٍللع٘كٝخ ّوإللب ّٗزفبعللو ٍعٖللب مللو ٝللً٘. ْٕٗللبك عللللك 

؛ 2َٕٖٔٓذ فلللٜ رنلللِ٘ٝ ٕلللنٓ اىٖ٘ٝلللخ ٍلللِ إَٖٔلللب )ّلللي٘اُ، ٍلللِ اىع٘اٍلللو اىزلللٜ أٍللل

 (﴿ٖٕٕٓ؛ اىجوٝلٛ، ٖٕٕٓاىاناٍٜ، 

ثَللب َٝزينللٔ ٍللِ قلل٘ح -ٝمعللل اىْْللٞل اىللْٜ٘ٛ اىَللع٘كٛ  انُشااُذ انااىطٍُ نهًًهكاات: . أ

ا ق٘ٝرللللب فللللٜ رْللللنٞو اىٖ٘ٝللللخ  -فللللٜ اىزللللأصٞو ٗئصللللبهح اىَْللللبعو اىْ٘ٛٞللللخ عْٖللللور

ا ىَللللب اىْ٘ٛٞللللخ ىيَللللع٘كِٝٞ، ٗرعيٝللللي قللللٌٞ اىزللللواثٜ ٗا٥ّزَلللل ب  ىيللللِ٘ٛ، ّظللللور

 ىينيَخ ٍِ رأصٞو فٜ ّفً٘ ا١فواك.

ؽٞلللش رلللْعنٌ اىقٞلللبكح عيلللٚ ٥ٗ  أفلللواك اىَغزَللل  ىلللٌْٖ٘ٛ،  انمُاااادة انًههًااات: . ب

فبىْقٖلللٞخ اىقٞبكٝلللخ اىَيَٖلللخ رزَٞلللي ثقللللهرٖب عيلللٚ ر٘ؽٞلللل اىْلللعت ٗىها اىقلللٌٞ 

ا٣ٝغبثٞلللخ ٗر٘عٞلللٔ ا١فلللواك ّؾللل٘ رؾقٞلللق إٔللللاف ٗٛلللٌْٖ ٗرؾقٞلللق رَْٞزلللٔ؛ ٕٗلللنٓ 

 َبد اٍزَلٕب اىَغزَ  اىَع٘كٛ ٍِ قٞبكرٔ اىَيَٖخ.اىَ

ئُ اىلللللِٝ ٕللللل٘ اىَ٘علللللٔ اىؾقٞقللللٜ ١ٝللللللٗى٘عٞبد اىَغزَللللل   انااااذٍَ الإسااااالايٍ: . ث

ٗأفنلللبه أفلللواكٓ، فبىوؤٝـلللـخ اىنيٞـلللـخ ى٤َّلللبُ، ثبعزجلللبهٓ عٚللل٘ فلللٜ اىَغزَللل ، أٗ 

ٍلللب ٝمعلللوف ثلللـ "ّظلللوح ا٣َّلللبُ ىيعلللبىٌ"، ٕلللٜ اىزلللٜ ٍلللِ ف٦ىٖلللب ٝلللزَنِ اىفلللوك 

اىعبىـلللللـٌ اىَؾٞـلللللـٜ ثـللللـٔ ثْلللللنو ٕلللللؾٞؼ، ٗٝللللزَنِ ٍلللللِ فَٖـلللللـٔ  ٍـللللـِ ئكهاك

ٗرفَلللللـٞو رفبع٦رلللللٔ ثطوٝقلللللـخ ماد ٍالللللـيٙ، ٕٗلللللـنٓ اىطوٝقلللللـخ رعزَلللللـل عيلللللـٚ 

ٍعزقلللللاد ا٣َّللللبُ ٗارغبٕبرـللللـٔ ٗرعنللللـٌ ٛوٝقللللـخ رفنٞللللوٓ ٗفَٖللللـٔ ىيؾٞللللـبح. 

ٗٝعللللل اىلللللِٝ ا٣ٍلللل٦ٍٜ أؽللللل ٍللللَبد اىٖ٘ٝللللخ اىَللللع٘كٝخ، مللللُ٘ أهٗ اىََينللللخ 

ّلللليٗه ٕللللنا اىلللللِٝ، ٗاهرللللجٜ اىلللللِٝ ا٣ٍلللل٦ٍٜ ثبىٖ٘ٝللللخ  ٕللللٜ اىزللللٜ اؽزٚللللْذ

اىْ٘ٛٞلللخ ىيََينلللخ ٗاّلللزل اىزلللأصٞو اىَزجلللبكه ثْٞلللٔ ٗثلللِٞ ٕ٘ٝلللخ ٍلللنبّٖب، فَللللبعل 

 ا٦ٍ٣ً عيٚ رَٞٞي اىٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ عيٚ اىََزِ٘ٝٞ اىؾٚبهٛ ٗاىقٍٜ٘.

ِ رمعل اىياخ ٍِ اىقٚبٝب اىَعقلح اىزلٜ اٍلزؾ٘مد عيلٚ إزَلبً اىجلبؽضٞانهغت انؼشبُت:  . د

ٗاىَفنوِٝ ٍْن ٍطي  اىقوُ اىعْوِٝ ٗؽزٚ اُٟ، فقلل رياٝلل ا٥ٕزَلبً ثبىيالخ مأؽلل 

عْبٕو اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيْع٘ة، ٗأصبهد اىْقبّبد علك ٍلِ ا١ٍلئيخ اىٖبٍلخ ؽل٘ه 

علىٞخ اىع٦قخ ثِٞ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٗاىياخ اىعوثٞخ ٍٖٗبكه ا٥هرجبٛ اى٘صٞق ثَْٖٞلب، 

زوك ثلِٞ ّلع٘ة ا١ٍلخ اىعوثٞلخ، ٕٗلٜ اىزلٜ رؾفل  فبىياخ اىعوثٞخ ٕلٜ اىقبٍلٌ اىَْل
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ىٖللنٓ اىْللع٘ة ٕ٘ٝزٖللب ٗئهصٖللب اىضقللبفٜ ٗرٚللَِ رواثطٖللب ٗٗؽلللرٖب اىفنوٝللخ. ىللنىل، 

ّللنيذ اىياللخ اىعوثٞللخ عيللٚ ٍللوّ عٖلل٘ه ٍللِ اىلليٍِ أثللوى رغيٞللبد اىٖ٘ٝللخ اىعوثٞللخ 

ٗئؽلللٙ إٔللٌ ٍقٍ٘للبد اىقٍ٘ٞللخ اىعوثٞللخ، مّٖ٘للب رؾَللو ثللِٞ أثغلللٝزٖب إٔللٌ اى٦ٍَللؼ 

 ّخ ىيٖ٘ٝخ اىنارٞخ اىََٞيح ى٢ٍخ اىعوثٞخ. اىَن٘

للِ ىٖللنٓ اىياللخ     فبىياللخ اىعوثٞللخ ٕللٜ ىاللخ اىقللوآُ اىنللوٌٝ ٗىاللخ ا٣ٍلل٦ً، ٕٗلل٘ ٍللب ٍنَّ

ا ؽٚبهٝرب ٗعاوافٞرب ٕبل٦ر ْٞو ٍَج٘  فٜ ربهٝـ اىَغزَعبد ٗاىؾٚبهاد عيلٚ  اّزْبهر

٦ً فلٜ ٍعظَٖلب. ٍوّ اىزبهٝـ؛ ؽٞش ٕبهد ٕنٓ اىياخ ىَبُ اىْع٘ة اىزٜ اعزْقلذ ا٣ٍل

ٗماٞوٕب ٍِ اىيابد.. ٍضيذ اىياخ اىعوثٞخ أكاح ر٘إو ثلِٞ اىْلع٘ة؛ ئم ٕلٜ فلٜ ؽقٞقلخ 

ٍْظٍ٘خ ٍِ ا١َّلب  ٗاىوٍل٘ى ٗا٣ّلبهاد ٗاىزعجٞلواد اىفنوٝلخ  -مياخ ر٘إو -أٍوٕب

مَّٕ٘ٝلخ  ٗاىقَٞٞخ ٗا٥عزَبعٞخ ١فواك اىَغزَ ، ٕٗ٘ ٍب ٝغعيْب ّقو ثلأُ اىيالخ ٕلٜ ثَضبثلخ "

مَّٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ" عيللٚ أقللو رقلللٝو، ثللنىل.. ّبٛقللخ" ، ٕٗللٜ اىعْٖللو ا١ٕللٌ فللٜ رْللنٞو "اى

فبىياخ اىعوثٞلخ رعلل ٍلِ إٔلٌ ٍلَبد اىْقٖلٞخ اىَلع٘كٝخ ٗأؽلل ٦ٍٍؾٖلب اىزلٜ اّزْلود 

 عجو كٝبهٕب ٗٗاؽبرٖب ٗٗهصٖب أثْبلٖب ْٕٗع٘ا ثٖب اىَغل ٗاىوقٜ.

ضو اىزبهٝـ "ماموح ا١ٍخ"، فزلبهٝـ أٛ أٍلخ ٍلانخاسَخ:  . س ِ ا١ٍلٌ ٝعجلو علِ ّلع٘ه ٝمَ

أفواك اىَغزَ  ثنارٌٖ، ٗقل أّبه اىعلٝل ٍِ اىجبؽضِٞ ٗاىَفنلوِٝ ئىلٚ إَٔٞلخ اىغبّلت 

اىزلبهٝقٜ فللٜ رؾلٝلل ٕ٘ٝللخ ا١ٍللخ، فبىضقبفلخ ٗاىياللخ ٗاىوٍلل٘ى ا٥رٖلبىٞخ ٕللٜ عَيٞللخ 

ربهٝقٞخ فٜ ؽل مارٖلب رزطل٘ه ٍل  رطل٘ه اىَغزَل ، ٕٗلٜ ؽوملخ ٍَلزَوح ٍٗزٖليخ 

 ِ.ٍِ اىزاٞٞو عجو اىيٍ

ٍَب ٍجق، ّقئ ئىٚ أُ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ اىَلع٘كٝخ رزَٞلي ثقٖلبلٔ فوٝللح صبثزلخ، 

رغَ  ٍب ثِٞ اىلِٝ ٗاىياخ ٗاىزبهٝـ ٗرورني ئىٚ قٞبكرٖب اىَيَٖلخ ّْٗلٞلٕب اىلْٜ٘ٛ اىلنٛ 

ٛبىَب عجَّو عِ ٕ٘ٝزٖب اىفوٝلح، ىنا.. ٥ثل ٍِ اىَؾبفظخ عيلٚ ٕلنٓ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ، ٗأُ 

اىزؾلٝبد اىزٜ رٖلك ٕ٘ٝزْلب ٗأُ ّالوً فلٜ ا١ثْلب  ؽلت اىلِ٘ٛ  ّجنه مو عٖل ىَ٘اعٖخ

ّٗعيَٖللٌ ربهٝقْللب ٗصقبفزْللب ٗئهصْللب اىؾٚللبهٛ ٍلل  اىزأمٞللل عيللٚ عبكارْللب ٗرقبىٞلللّب ٗقَْٞللب 

 اىْ٘ٛٞخ ٗكْْٝب ا٦ٍ٣ٍٜ ٗىازْب اىعوثٞخ.

 دوس الإػلاو والاحصال فٍ حفع انهىَت انسؼىدَت ٖ -8 -ٕ

اىزٜ رمعْٚ ثٍ٘بلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖلبه رإملل اىع٦قلخ فٜ ؽِٞ أُ اىنزبثبد اىَعبٕوح 

ا ٍللب ْٝللبهك  ثللِٞ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ٗاىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىيجيلللاُ؛ فْغللل أّللٔ ّللبكهر

عيَللب  ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه فلل٦ه ٕللنٓ اّٟٗللخ فللٜ اىَْبقْللبد اىَزعيقللخ ثبىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ 

  أُ ٕ٘ٝلخ اىَغزَعلبد ثبرلذ ٗاىع٘اٍو اىَإصوح فٖٞب، ٗاى٘اق  ْٕب ٕ٘ أّْب إٔجؾْب ٦ّؽل

 ماٞوٕب ٍِ اىَ٘ٙ٘عبد اىََْٖخ فٜ ٍٞب  ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه.

ىقللل أكد اىََبهٍللبد ا٣ع٦ٍٞللخ ىيعلٝللل ٍللِ اىََبهٍللِٞ ا٣ع٦ٍٞللِٞ ٗاىَإٍَللبد 

ا٣ع٦ٍٞللخ فلل٦ه اىعقلل٘ك اىَبٙللٞخ ئىللٚ اىنضٞللو ٍللِ اى٦َؽظللبد اىَضٞللوح ى٦ٕزَللبً ثعللل 
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٦ه ئكفلبه ٍٖلطيؾبد ْوثٞلخ ئىلٚ ىالخ ا٣عل٦ً اّزْبه  بٕوح "اىَيط اىضقبفٜ" ٍِ ف

اىعوثٜ، ٗفقلاُ اىضقخ فٜ اىَإٍَبد ا٣ع٦ٍٞلخ ّزٞغلخ ٕلنٓ اىََبهٍلبد ْٞلو اىََلإٗىخ 

ىيعلٝل ٍِ ا٣ع٦ٍِٞٞ، ٍَب أصبه ٍْلبعو ا٥ٍلزٞب  ىللٙ اىغَٖل٘ه ؽل٘ه ٕ٘ٝزْلب اىعوثٞلخ. 

ٞلبد فبعيلخ عيلٚ ىنا.. إٔلجؼ أٗىئلل اىََبهٍلُ٘ ىيْْلبٛ ا٣ع٦ٍلٜ أمضلو ؽبعلخر ىزجْلٜ آى

ٍَز٘ٙ اىََبهٍبد ا٣ع٦ٍٞخ ٗاىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞلخ ىفلزؼ آفلب  علٝللح رإملل اىزلواثٜ اى٘صٞلق 

 ثْٖٞب.

للب ٍللِ اىٖلللا  ثَْٞللب أؽلللصذ اىع٘ىَللخ ٗا٥ّفزللبػ اىضقللبفٜ ٗاىزقلللً اىزنْ٘ىلل٘عٜ ّ٘عر

ا١ٝلٝ٘ى٘عٜ اىَنٕو ثِٞ اىٖ٘ٝبد اىْ٘ٛٞخ ىجيلاُ اىعلبىٌ؛ فقلل ّلزظ علِ مىلل هكٗك أفعلبه 

خ ٗرؾلل٥٘د فنوٝللخ عيللٚ ٍَللز٘ٙ اىَغزَعللبد، َٗٝنللِ اىقلل٘ه ئُ ٕللنٓ اىزاٞٞللواد صقبفٞلل

للب فٖللجخ ىزنللبصو اىزٖلٝلللاد اىَزعيقللخ ثبىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىيْللع٘ة ٗىَفٖللً٘  رٙ أٗعلللد أه

اىقطبثلللبد ا٣ع٦ٍٞلللخ ٗاىْللللا اد اىزلللٜ رإملللل ٍفٖلللً٘ اىٖ٘ٝلللخ ٗكٗه ٍٗلللبلو ا٣عللل٦ً 

 & Mihelj)ع٦ٍلللٜ ٗا٥رٖلللبه فلللٜ ٍ٘اعٖلللخ رؾللللٝبرٖب ٍلللِ فللل٦ه اىقطلللبة ا٣

Jimenez-Martinez, 2020). 

ٗفٜ ؽِٞ رزياٝل رؾلٝبد ؽف  اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيجيلاُ اىعوثٞخ، ٥ ٍَٞب فٜ اىََينخ 

اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، فاُ كٗه ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه إٔجؼ أمضو ٙوٗهح ٍِ أٛ ٗقذ 

ب ىز رٍ ا ٕب ضقٞف ٍٚٚ ىؾف  ٕنٓ اىٖ٘ٝخ، ؽٞش رمعل ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٍٖلهر

اىَغزَ  ٗر٘عٞزٔ، ٕٜٗ ماد رأصٞو ق٘ٛ فٜ ثْب  اىَغزَ  ٗرَْٞزٔ ٍِ ف٦ه ئؽلاس 

راٞٞواد ٍعوفٞخ ىز٘عٞٔ اىَغزَ  ّؾ٘ رجْٜ قٌٞ اىَ٘اْٛخ ٗاىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ )قْطٚ، 

ٕٓٔ2.) 

٥ثل ٍِ ا٥عزواف ثبىٖ٘ح اىزنْ٘ى٘عٞخ فٜ ٍغبه ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٗاىٖ٘ٝخ 

ٗاىلٗه اىْبٍٞخ؛ فقل ثبرذ اىلٗه اىَزقلٍخ رَِٖٞ عيٚ اىْ٘ٛٞخ ثِٞ اىلٗه اىَزقلٍخ 

اىَٞب  ا٣ع٦ٍٜ ثْنو مجٞو، ا١ٍو اىنٛ اّعنٌ ثلٗهٓ عيٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيجيلاُ 

اىْبٍٞخ ثَجت اىزف٘  اىزنْ٘ى٘عٜ ىيلٗه اىَزقلٍخ، فب٣ع٦ً اىْٜ٘ٛ ٕ٘ فٜ اىلفبا 

ىؾٚبهٝخ، ٗئما ٍب اّٖبه ٕنا ا١ٗه عِ ٕ٘ٝخ اىَغزَ  ٍٗعزقلارٔ ٍٗ٘هٗصبرٔ اىضقبفٞخ ٗا

اىؾبعي رٖجؼ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ أٍٞوحر ١ٝلٗى٘عٞبد اىجيلاُ اىََْٖٞخ )عفبه ٗٛيؾخ، 

ٕٓٔ2 .) 

( ئىٚ أُ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه رَبهً ٗ بلفٖب ْٖٕٕٓٗٝٞو اىنثٞبّٜ )

ىزْنٞو اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيَغزَ  اىَع٘كٛ ٗاىزٖلٛ ىيَ٘عبد اىفنوٝخ اىزٜ رٖلك 

اىَغزَ  ٗرؾبٗه كٍظ ٕنٓ اىٖ٘ٝخ ٗرانٝزٖب ثضقبفبد ْوثٞخ، ؽٞش ٝزٚؼ كٗه  اٍزقواه

 ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ ؽف  اىٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ ٍِ ف٦ه﴿

 :َٝنللِ ىٍ٘للبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه  حؼضَااض انهىَاات وانزمافاات انىطُُاات انسااؼىدَت

رعيٝللي اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ اىَللع٘كٝخ ٍللِ فلل٦ه ئثللواى ٦ٍٍللؼ اىزللواس اىؾٚللبهٛ 
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ٜ اىٚ٘  عيٚ اىزبهٝـ ٗاىقٌٞ ٗاىزقبىٞلل اىْ٘ٛٞلخ اىزلٜ رَٞلي اىضقبفلخ اىَلع٘كٝخ، ٗرَيٞ

مَللب َٝنللِ ىٖللنٓ اىٍ٘للبلو رعيٝللي اىز٘إللو ثللِٞ ٍقزيللف ٍنّ٘للبد ٗفئللبد اىَغزَلل  

 اىَع٘كٛ ٗؽف  ٗؽلح اىِ٘ٛ.

 :َٝنلِ ىٍ٘لبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه رعيٝلي  انحفاظ ػهً انخمانُذ وانؼااداث انىطُُات

اىَللع٘كٛ ثللبىقٌٞ ٗاىزقبىٞللل ٗاىضقبفللخ اىْ٘ٛٞللخ، ٗاىََللبَٕخ فللٜ اىلل٘عٜ ىلللٙ اىَغزَلل  

ؽفلل  اىَلل٘هٗس اىزواصللٜ اىَللع٘كٛ ٍللِ فلل٦ه اىجللواٍظ اىز٘ع٘ٝللخ ٗاىزضقٞفٞللخ اىزللٜ 

 رْغ  اىفِ ٗا١كة ٗاىضقبفخ اىْ٘ٛٞخ، ٍَب ٝعيى ٍِ اىٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ.

 :ضقبفلبد ىقلل ؽَيلذ اىع٘ىَلخ ٍعٖلب رلأصٞواد ٍليجٞخ رٖللك اى يكافحت حأرُشاث انؼىنًات

اىْ٘ٛٞللخ اىَؾيٞللخ ٗاىٖ٘ٝللبد اىْ٘ٛٞللخ ىيَغزَعللبد، ىللنا.. ٝعللل ا٣علل٦ً أكاح فبعيللخ 

ىَؾبهثخ ٕنٓ اىَيجٞبد ٍِ ف٦ه رَيٜٞ اىٚ٘  عيٚ ٍقلبٛو اىع٘ىَلخ عيلٚ اىٖ٘ٝلخ 

اىَللع٘كٝخ ٗرٖلٝلللاد فقلللاُ اىٖ٘ٝللخ ٗاىزقبىٞللل اىْ٘ٛٞللخ ٗرللأصٞو اىضقبفللخ اىاوثٞللخ عيللٚ 

 ٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ.اىَغزَ  ٗاىز٘عٞخ ثإَٔٞخ ؽف  اى

 :ٍؽٞللش ٝقللً٘ ا٣علل٦ً ثلللٗه فبعللو فللٜ اىزعوٝللف ثبىضقبفللخ  حؼضَااض انخىاصاام انزماااف

اىْ٘ٛٞللخ ٗرعيٝللي اىز٘إللو ٍلل  اىَغزَلل  اىلللٗىٜ ٗرجللبكه اىَعوفللخ ّْٗللو اىضقبفللخ 

اىْ٘ٛٞللخ عجللو ثيلللاُ اىعللبىٌ ٗرعيٝللي قلللهح اىضقبفللخ اىَؾيٞللخ فللٜ ٍ٘اعٖللخ اىضقبفللبد 

 ئٝغبثٞخ عِ اىٖ٘ٝخ ٗاىضقبفخ اىْ٘ٛٞخ.ا١فوٙ ٍَب ٌَٖٝ فٜ رقلٌٝ ٕ٘هح 

 :ٕٗلل٘ ٍللِ إٔللٌ ٗ للبلف ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه فللٜ ؽفلل  اىٖ٘ٝللخ  انااىػٍ وانخزمُااف

اىْ٘ٛٞللخ ىيَغزَلل ، ؽٞللش ٝقللً٘ ا٣علل٦ً ثلللٗه ٕللبً فللٜ ر٘عٞللخ اىَغزَلل  ثبىقٚللبٝب 

ٗا١ؽلاس ا٥عزَبعٞخ ٗا٥قزٖبكٝخ ٗاىجٞئٞخ ْٗٞوٕلب، ٍَلب ٝ٘علل ىللٌٖٝ ٗعلٜ ثٖلنٓ 

فٜ رنِ٘ٝ ٗعٖبد ّظو ٍ٘ٙ٘عٞخ ؽ٘ىٖب، ٍٗعوفخ مٞفٞلخ ٍ٘اعٖلخ اىقٚبٝب ٌَٖٗٝ 

 رؾلٝبرٖب.

 :ٝقً٘ ا٣ع٦ً ثَزبثعخ ٗهٕل اىزاٞواد ٗاىزطل٘هاد ا٥عزَبعٞلخ  انًشالبت وانشصذ

ٗاىضقبفٞللخ عيللٚ اىََللزِ٘ٝٞ اىَؾيللٜ ٗاىعللبىَٜ، ٗٝقلللً رؾيلل٦ٞد ٍ٘ٙلل٘عٞخ ىٖلللنٓ 

 اىزط٘هاد ىز٘عٞخ اىغَٖ٘ه.

ثَقزيف ٍظبٕوٕب ٗآىٞبرٖب ٗرقْٞبرٖب ٍٗٗبليٖب إٔجؾذ  ثنىل، فاُ اىع٘ىَخ اىضقبفٞخ

ا ٍِ عْبٕو اىزَيٜ اىفنوٛ ٗا٥فزوا  اىضقبفٜ  رٕب فبع٦ر فٜ عبىَْب اىًٞ٘، ٗعْٖور ارغب

ىٖ٘ٝخ اىْع٘ة، ٗىٌ ٝنِ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ ٍعيه عِ رأصٞواد ٕنٓ اىَْٖٞخ؛ فقل 

ٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ، ؽٞش إٔجؾْب إٔجؼ فٜ اىلفبا ا١ٗه عِ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ، ٥ ٍَٞب اى

َّٞو فٜ ٍٞوٗهح اىع٘ىَخ ٗا٥ّفزبػ اىضقبفٜ ٗثبرذ عَٞ  اىَؾب٥ٗد ى٦ّا٦  اىضقبفٜ 

ٍغوك هكٗك أفعبه ْٞو فبعيخ فٜ  و ا٣فٚبا اىضقبفٜ ىيلٗه اىزٜ رَزيل ٍقٍ٘بد 

اىَْٖٞخ اىضقبفٞخ ٗا٥رٖبىٞخ، ٗقل كف  ٕنا اىعلٝل ٍِ اىجبؽضِٞ ٗاىَفنوِٝ فٜ اىلٗه 

اىعوثٞخ ىزجْٜ ّٖظ أمضو فبعيٞخ ىيزعبٍو ٍ  آصبه ٕنٓ اىع٘ىَخ ا٥رٖبىٞخ، ٗثبد ٙوٗهٝرب 
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أُ رقً٘ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ثبىََينخ ثلٗه أمضو فبعيٞخ ىيؾفب  عيٚ اىٖ٘ٝخ 

ا ىَب رَزينٔ ٕنٓ اىٍ٘بلو ٍِ ٍقٍ٘بد ٗآىٞبد رنْ٘ى٘عٞٔ  اىْ٘ٛٞخ اىَع٘كٝخ، ّظور

ب ّؾ٘ ؽَبٝخ ٍقلهارْب ٗرواصْب ٗم٘اكه ثْوٝخ ئع٦ٍٞخ ٗارٖ رٍ نْٖب ٍِ اىَٜٚ قلم بىٞخ رمَ

اىؾٚبهٛ ٍٗ٘هٗصبرْب اىضقبفٞخ ٗثْب  ئٛبه ٍإٍَٜ ئع٦ٍٜ ارٖبىٜ ىٔ ٍِ اىق٘ح 

 ٗاىْفبم ٍب ٝؾقق ١ٍزْب أٍْٖب ٗاٍزقواهٕب ٗٝؾف  ٕ٘ٝزٖب اىْ٘ٛٞخ. 

نضضَاشة أوص  الاسحباط باٍُ َخُام انخًاىس وانهىَات انىطُُات نشاؼىب ئاب  ا ٗ -8 -ٕ 

 انؼشبُت

ر ثبىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىيََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ  ر ٗصٞقللب ٝللورجٜ ّقٞللو اىزَلل٘ه اهرجبٛللب

ٗصقبفزٖللب، ٕٗلل٘ ٍللب ٝجلللٗ عيٞرللب فللٜ ّللعبه اىََينللخ، اىزللٜ ارقللند ٍللِ اىْقيللخ ٍلل  اىَللٞفِٞ 

ٝعللل ٍللِ ا١ّللغبه اىولَٞللخ فللٜ اىََينللخ،  -فبٕللخ ّقٞللو اىزَللو-ّللعبهار ىٖللب؛ فبىْقٞللو 

يلٚ ٍللٙ عقل٘ك ٍلِ اىليٍِ ثلبىزواس اىْلعجٜ فلٜ اىََينلخ ٍل٘ا ر فلٜ ٗاهرجطذ اىْقيلخ ع

اىقٖٔ ٗاىَ٘هٗس اىزبهٝقٜ، أٗ فٜ اٍزقلاً ٍنّ٘برٖب فٜ علك ٍِ اىَْزغبد اىَؾيٞلخ 

 اىزواصٞخ ٗاىٞلٗٝخ.

ىقل اّزْو ٍفًٖ٘ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ عوثٞرلب ٍْلن ٍلزْٞٞبد اىقلوُ اىَبٙلٜ، ٍل  رٖلبعل 

ٗرياٝلل ا٥ٕزَلبً ثلهاٍلزٔ ٍل  رٖلبعل ا٥ٍلزقطبة  ٍفًٖ٘ اىقٍ٘ٞخ اىعوثٞخ فلٜ اىَْطقلخ،

اىؾٚبهٛ ثِٞ اىضقبفبد اىْلوقٞخ ٗاىاوثٞلخ اىلنٛ ّْلأ فل٦ه فزلوح اىؾلوة اىجلبهكح، ٍٗلب 

ثعلللٕب فللٜ  للو اّزْللبه ٛوٗؽللبد اىٖللواا اىؾٚللبهٛ، ؽٞللش ثللوىد اىٖ٘ٝللخ ؽْٞللناك 

خ، مَفٖلً٘ رواكفلٜ ىيضقبفلخ ٍللِ ٍْظل٘ه علبىَٜ، فبٕلخ فللٜ اى٥٘ٝلبد اىَزؾللح ا١ٍوٝنٞلل

اىزللٜ اٍللزقلٍذ ٕللنا اىَفٖللً٘ ىيزعجٞللو عللِ اىقٍ٘ٞللخ ا١ٍوٝنٞللخ فللٜ ٍ٘اعٖللخ اىٖغللواد 

اىَزياٝلللح ىيْللع٘ة اىَْؾلللهح ٍللِ إٔلل٘ه ئٍللجبّٞخ ٗاىزللٜ ؽَيللذ ٍعٖللب صقبفللبد ٍاللبٝوح 

 (.ٕٔٔٓ)اىَوٍٍٜ٘، 

ٕب اىزَو ّغوح ّقٞو ٍْٗن ٗعلد أهٗ اىغيٝوح اىعوثٞخ، رَلّ  روثزٖب فٜ  فٜ عنٗهم

 ىيعلوة ملبُ (، ٗقللٕٕٔٓ٘ٝزٖب ٗاّزَبلٖب ىٖنٓ اىزوثخ )اىْ٘ٝوٛ، ئّبهح ىيزعجٞو عِ ٕ

ىيهاعزٖب عجو أّؾب  اىعلبىٌ؛  اىٖبىؾخ اىَْبٛق فٜ ّْو ٕنٓ اىْجزخ فٜ عَٞ  مجٞو فٚو

ا ىيؾٞلبح مبّلذ فقٜ، ثلو اىْبً ثضَبهٕب ٍغوك أّغبه ْٝزف  رنِ فٖنٓ ا١ّغبه ىٌ  ٍؾل٘هر

 (.ٕٕٔٓاىعوثٞخ )اىلفٞوٛ،  ّجٔ اىغيٝوح اىجْوٝخ فٜ

مللنىل، فقللل اؽزللو اىعللوة ٍورجللخ اىٖلللاهح فللٜ ىهاعللخ اىْقٞللو ٗئّزللبط اىزَلل٘ه عيللٚ 

اىََز٘ٙ اىعلبىَٜ، ٗرعل٘ك أٍلجبة اّزْلبه اىْقٞلو فلٜ ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ئىلٚ رل٘افو 

اىجٞئخ اى٦َلَلخ ٗاىَزطيجلبد اىٚلوٗهٝخ اىزلٜ رؾزبعٖلب أّلغبه اىْقٞلو، مْللهح ا١ٍطلبه 

اىْلٌَ اىَلبٛعخ ىفزلواد ٛ٘ٝيلخ ٍلِ اىٞلً٘ )اىعيٞيلٜ،  ٗاهرفبا كهعبد اىؾواهح ٗأّعخ

ٕٓٔ2.) 
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لب ٗصٞقرلب، ؽٞلش ٝلوٗٛ ىْلب  اىغيٝلوح ثْلجٔ اىزَلو ّقٞلو ّجزلخ رلورجٜ  رٛ اىعوثٞلخ اهرجب

اىْجبرلبد فلٜ  أقللً ٍلِ اىزَلو ّقٞلو اىؾبٙو، مَلب ٝمعللّ  اىَبٜٙ ٕنٓ اىع٦قخ ٗٝإملٕب ىْب

اىعوثٞلخ اىزلٜ ّْلأد فلٜ ٕلنٓ  اىجيللاُ اقزٖلبك فلٜ أهٗ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ، ٍٗلِ إَٖٔلب

ٗمىل ٗفق اىْ٘إل اىزٜ أملرٖب اىجؾ٘س ٗاىلهاٍبد ا١صوٝخ اىزلٜ أّلبهد ئىلٚ  اىَْطقخ،

 (.ٕٕٔٓٗعواقزٔ ٗربهٝقٔ فٜ ّجٔ عيٝوح اىعوة )اىْ٘ٝوٛ،  اىزَو ّقٞو ق لًِ

اىللّٞب عيلٚ  ىقل ثَطذ ا١ٍخ اىعوثٞخ ؽٚبهرٖب ٗصقبفزٖلب ٕٗ٘ٝزٖلب فلٜ عَٞل  عْجلبد

 اىجْوٛ، أعظٌ ٍْبٕل اىزؾ٘ه اىؾٚبهٛ فٜ اىزبهٝـ ِ اىيٍِ، فٜ أؽلٍلٙ عٖ٘ه ٍ

ٍعٖب ىازٖب اىعوثٞخ اىفوٝلح ٗصقبفزٖب ٗرقبىٞلٕب ٕٗ٘ٝزٖب اىزٜ اهرجطلذ ثبىْقٞلو ٍْلن  ؽبٍيخ

آ٥ف اىَِْٞ، ثَْٞب ؽَو ٍفًٖ٘ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞلخ فلٜ ا١كثٞلبد اىعيَٞلخ ٍٚلبٍِٞ ٍالبٝوح 

ععيلللذ ٕللنا اىَفٖللً٘ َٝزللل عجللو اىَغزَعلللبد  -فٜٗئُ اهرجطللذ ثَعْللبٓ اىضقللب -ىض٘اثزللٔ 

 (﴿ٕٔٔٓىَٞبهً كٗهٓ فٜ امزْبف أٍوِٝ ٍَِٖٞ )اىَوٍٍٜ٘، 

ضلو  الأول: امزْبف عْبٕو اىزَٞي اىزٜ رَٞلي عَبعلخ ٍلِ اىجْلو علِ اٟفلوِٝ، ٗرمَ

 ع٘اٍو اىضجبد فٜ اىَغزَ .

امزْللبف رٖلل٘هاد اىغَبعللخ عللِ اٟفللوِٝ ٗامزْللبف عْبٕللو ا٥ّلللٍبط  انزاااٍَ:

 .ٍعٌٖ

ا عللِ اهرجللبٛ اىْقٞللو ثبىٖ٘ٝللخ اىفوٝلللح ىيَغزَلل  اىعوثللٜ؛ فقللل أّْللل اىْللعوا   ٗرعجٞللور

َيٌ مٍ اىال٘اّٜ" اىلنٛ  اىَعوٗف ثـ "ٕوٝ  اى٘ىٞل ثِ قٖبللٌٕ فٜ ّقٞو اىعوة، ٌٍْٖٗ 

وعبُ، هأٙ ّقيخ فٜ  (﴿2ٕٔٓفأّْل قبل٦ر )اىْْقٞطٜ، أمْبف عم

ٌ   أكُاف يٍ بانسفح َخهتً  َا ألا    غشَباٌ بضُشصاٌ وإَان إٍَ ألا   ... صُشصا

 (﴿2ٕٔٓثٖقو قوِٝ" )اىْْقٞطٜ، "اىَيقَّت اىلافو اىوؽَِ عجل ٗأّْل

 َخهت   انشصافت وسْظ   نُا حبذَّث

 وانُّىي انخغشّب فٍ ئبُهٍ فمهجُ 

... 

... 

 انُخم   بهذ ػٍ انغشب بأس  حُاءثْ   

ٍَّ  ػٍ افخشالٍ وطىل  أههٍ وػٍ بُ  

َ٘ه ثزبهٝـ اىََينخ ثْنو ٗصٞق، ؽٞش عجّود علِ منىل، اهرجطذ أّغبه ّقٞو اىز 

ضلو  ا ىٖلب، مَلب ٝمَ ٕ٘ٝخ اىََينخ ٍٗ٘هٗصٖب اىضقبفٜ ٗاىؾٚبهٛ، ٗارقلنرٖب اىََينلخ ّلعبهر

ا صقبفٞرب ٗؽٚبهٝرب ىيزعجٞو عِ ّ٘اؽٜ اىؾٞلبح ا٥عزَبعٞلخ ٗا٥قزٖلبكٝخ  ّقٞو اىزَ٘ه هٍير

(، ٗثَْٞللب ٕٕٔٓاىقؾطللبّٜ، ٗاىضقبفٞلخ ىَللنبُ ٕللنٓ اىَْطقلخ ٍللِ ّللجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞللخ )

افزٞود اىْقيخ مَنُ٘ هلٌٞ ىْعبه اىََينخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ، فلاُ اىزَل٘ه اىَلع٘كٝخ 

ٍِ اىَنّ٘بد ا١ٍبٍٞخ ىيزعجٞلو علِ اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ىيََينلخ ٗأثلوى ٍنّ٘لبد اى٘عجلبد 

 (.ٕٕٗٓفٜ اىٚٞبفخ اىَع٘كٝخ )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه، 

وّٞلح ىيََينخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ ثإَٔٞلخ ّقٞلو اىزَل٘ه فلٜ ٕ٘ٝلخ ئَٝبّرب ٍِ اىقٞبكح اى

ٍَينزْب اىابىٞخ، فقل ٍبَٕذ عٖ٘ك ؽنٍ٘خ فبكً اىؾلوٍِٞ اىْلوٝفِٞ فلٜ رَْٞلخ ٗرطل٘ٝو 
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 ٖٙقطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه ثبىََينخ، فإٔلجؾذ اىََينلخ رزفٞلأ اىٞلً٘  ل٦ه ٍلب ٝيٝلل علِ 

% ٍْٖلب ٕٓاىزَل٘ه ٝلزٌ رٖللٝو ٍيُٞ٘ ٛلِ ٍلِ  ٙ.ٍٔيُٞ٘ ّقيخ ثاّزبط ٍْ٘ٛ ٝزغبٗى 

 (.ٖٕٕٓكٗىخ عيٚ ٍَز٘ٙ اىعبىٌ )اىَومي اىْٜ٘ٛ ىيْقٞو ٗاىزَ٘ه،  9ٔٔئىٚ 

ٗٝزٚللؼ رللأصٞو اىْقٞللو فللٜ ٕ٘ٝللخ اىََينللخ، ماؽلللٙ ثيلللاُ ّللجٔ اىغيٝللوح اىعوثٞللخ، 

ثَعبْٝخ اىؾلٗك اىزٜ رَٞيٕلب علِ ْٞوٕلب، ٗفلٜ ؽلِٞ أملل "أٝيٗقلواٛ" عيلٚ أُ اىٖ٘ٝلخ 

ٕإ٥  اىنِٝ ٝزْبهمُ٘ اىعلبكاد ا١ف٦قٞلخ ٗاىَ٘هٗصلبد اىزبهٝقٞلخ اىْ٘ٛٞخ رَزل ىزَْو 

ٗاىضقبفٞخ؛ فبىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ رإمل مارٖلب ٗرجقلٚ صبثزلخ فلٜ اىْلنو ؽزلٚ ٍل  راٞلو اىَؾزل٘ٙ 

 (.ٕٕٔٓٗاىزط٘ه اىزبهٝقٜ )اىفز٦ٗٛ، 

ىنا، فبىْقٞو ٕ٘ اىزعجٞو اىغاوافٜ عِ ٕ٘ٝخ ّع٘ة ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞخ، ٕٗ٘  

ب ثبىزَٞي عِ اىْع٘ة ا١فوٙ، مّ٘ٔ هاثطخ عوقٞخ ٥  مىل اىْع٘ه رٍ اىنٛ ٝ٘ىل ئؽَب

رزَي  ٍَٖب رعلكد إْٔبفٔ، ٗثَْٞب رْْأ اىوٗاثٜ ثِٞ اىجْو ٗثٞئزٌٖ؛ فاُ اهرجبٛ ٕ٘ٝخ 

ّع٘ة ّجٔ اىغيٝوح اىعوثٞخ ثبىْقٞو ٕ٘ هاثطخ ٗعلاّٞخ عبٛفٞخ، ّْأد ٍ  عَيٞخ 

ثب٣ٙبفخ ئىٚ ع٘اٍو -ىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ا١مىفخ ىيَنبُ ٗا١هٗ، فبىجْو ٝنزَجُ٘ ا

ىنٌّٖ٘ ٍْفٖيِٞ رواصٞرب ٍٗنبّٞرب، ىنىل ٍْؼ اىْقٞو ٍغزَعبد ّجٔ اىغيٝوح  -أفوٙ

ا ثبىزَّٞي ٗا٥فز٦ف ععيٌٖ ٝلافعُ٘  -فبٕخ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ-اىعوثٞخ  ّع٘هر

عِ عِ ٍ٘هٗصبرٌٖ اىضقبفٞخ ٗرواصٌٖ اىؾٚبهٛ ٗفٖبلٌٖٖ اىََٞيح مَب ٝلافعُ٘ 

أهٌٖٙ ٍِ اعزلا  اىاوثب ، فقل ٗٙع٘ا ع٦ٍبد ٍَٞيح ٣صجبد ٍينٞزٌٖ ىٖنٓ اىٖ٘ٝخ، 

ٗمبّذ اىْقيخ أثوى ٕنٓ اىع٦ٍبد اىزٜ أٗٙؾذ اىٖجاخ اىْقٖٞخ ىٖنٓ اىْع٘ة، 

 ٍعيْخر ٍينٞزٌٖ ىٖنٓ ا١هٗ ف٦ ٝؾق ىاٞوٌٕ ا٥قزواة ٍْٖب.

ٍزاٞلوح رزؾل٘ه ٍل  رطل٘ه ٗٝلوٙ اىعلٝلل ٍلِ اىجلبؽضِٞ أُ اىٖ٘ٝلخ ىَٞلذ صبثزلخ ٗئَّلب 

عطلٚ قجيلٜ،  مٍ اى٘اق  ٗرؾ٘ىٔ، ثو ئُ ْٕبك ٕ٘ٝبد ٍزعلكح كافو مو ٕ٘ٝخ، مّٖ٘ب ىَٞذ 

(، فقلل أّزغلذ ّلغوح اىْقٞلو ٕٔٔٓثو ْٝزغٖب ا٣َّبُ ٗفق ّٖظ اىزؾل٘ه )اىَوٍلٍٜ٘، 

ٕ٘ٝلخ فوٝللح ىْلع٘ة ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ، َّٗلذ ٗرؾ٘ىلذ فلٜ أهٗ اىعلوة ّبّللٓ 

 ل عجو اىؾٚبهاد ٗا١عٞبه عيٚ ٍوّ اىعٖ٘ه.ثضَبهٕب ٍغلرا َٝز

ىقل ؽظٚ ّقٞو اىزَ٘ه ثَنبّخ عبىٞخ فٜ اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ، مُ٘ اىْقيلخ رمعلل 

أؽللل اىوٍلل٘ى اىضقبفٞللخ اىزللٜ رْزْللو ٍْللن اىقلللً فللٜ ٍعظللٌ ٍْللبٛق اىََينللخ، مَللب هافقللذ 

ضَبهٕب ٗثبرذ اىْعوا  فٜ قٖبللٌٕ ٗهافقذ اىوؽبىخ فٜ هؽ٦رٌٖ، ٍٗلد ٝلإب ع٘كرا ث

ٍِ إٌٔ اىَ٘هٗصبد فلٜ ؽٚلبهح اىََينلخ ٗصقبفزٖلب، ؽٞلش اهرجطلذ اىْقيلخ  -٥ٗ رياه –

أمضللو  ثزللواس اىََينللخ ٕٗ٘ٝزٖللب اىْ٘ٛٞللخ، ٗقللل إٔللجؾذ اىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ٍللِ

ر ٗرٖلللٝوار ىيزَلل٘ه، ثَللب  اىجيلللاُ فللٜ ّللجٔ اىغيٝللوح اىعوثٞللخ ٗعيللٚ ٍَللز٘ٙ اىعللبىٌ ئّزبعللب

ْقٞو اىزَو رؾزِٚ ٍلب ٝيٝلل علِ ٍلزخ ٗص٦صلِٞ ٍيٞلُ٘ ّقيلخ رْزْلو رَزينٔ ٍِ ٍياها ى

 ثضَبهٕب فٜ ٍْبٛق اىََينخ.
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 وئائش انصهت بٍُ الإػلاو وَخُم انخًىس فٍ انًًهكت انؼشبُت انسؼىدَت  9 -ٕ

ٝمعللل ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه اىَللوآح اىزللٜ رعنللٌ صقبفللخ اىَغزَلل  ٕٗلل٘هرٔ ٍَٗبهٍللبد 

٥رٖلبه ٗ لبلف ؽٞ٘ٝلخ ىقلٍلخ اىَغزَعلبد فنوٝرلب أفواكٓ، مَب رإكٛ ٍٗبلو ا٣عل٦ً ٗا

ٗصقبفٞرب ثَب ٝ٘الٌ عَٞ  فئبد اىَغزَل  ٗأَّبٛلٔ، فب٥رٖلبه أؽلل اىعْبٕلو ا١ٍبٍلٞخ فلٜ 

ؽٞبح اىَغزَعبد، ٕٗ٘ أؽل اىعْبٕلو اىزلٜ رغعلو اٍلزَواه اىؾٞلبح اىجْلوٝخ ٍَنْرلب، مَلب 

٥رٖلبه أكٗاد صقبفٞلخ أّٔ ٗعب  اىضقبفخ ٗأٍي٘ة اىزعجٞو عْٖلب، فلٜ ؽلِٞ رعزجلو ٍٗلبلو ا

رَبٌٕ ثْنو أٗ ث فو فٜ كعٌ اىَ٘اقف ٗاىزأصٞو فٖٞب، ٗرعليى ا١َّلبٛ اىَلي٘مٞخ ٗرعَلو 

ا فلٜ رْلنٞو اىلَْٜ  عيٚ ّْوٕب ىزؾقٞق اىزنبٍو ا٥عزَبعٜ، ٕٜٗ اىعْٖو ا١مضو رلأصٞور

 (.9ٕٔٓاىضقبفٜ ىيْع٘ة )أٍيٌٞ، 

ٗع٘اّلللت اىؾٞلللبح اىجْلللوٝخ اٍلللزْبكرا ئىلللٚ اىزلللأصٞو اىَزجلللبكه ثلللِٞ ا٣عللل٦ً ٗا٥رٖلللبه 

)ا٥عزَبعٞخ، اىضقبفٞخ، ا٥قزٖبكٝخ(؛ فقلل ٗٙل  عيَلب  ٍزقٖٖلُ٘ فلٜ عيلً٘ ا٣عل٦ً 

ب ّب٦ٍر ٝلٍظ ثِٞ رط٘ه ٍقزيلف ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗاىغ٘اّلت ا٥عزَبعٞلخ  ٗا٥رٖبه ّٖغر

اىع٦قللخ ثللِٞ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ٗاىؾٞللبح  -٥ٗ رللياه –ٗا٥قزٖللبكٝخ؛ فقللل مبّللذ 

ا أٍبٍٞرب فلٜ رٖل٘ه ّظلبً ا٥رٖلبه ثلِٞ ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗاىَغزَل . ا٥عزَب عٞخ عْٖور

فَِ فل٦ه اىزيفيٝلُ٘،  ٖلود ا١فل٦ً، ٗاىنزلت ٗاىزَلغ٦ٞد اىَولٞلخ، ٗاىجلواٍظ اىزلٜ 

ْٞلود ّلنو اىقٖلخ ا٣فجبهٝلخ، ٗأؽللصذ راٞٞلواد عنهٝلخ فلٜ ّلنو اىوٗاٝلخ اى٘صبلقٞللخ 

(Scolari,2022)  . 

ا ؽٞ٘ٝرلب -عيلٚ ٍللٙ عقل٘ك علٝللح-فٜ ؽِٞ ىعت ّقٞو اىزَلو  فلٜ ثْلب  اىلوٗاثٜ  كٗهر

ا  -فبٕخ فٜ اىَْطقخ اىعوثٞخ -ٗرعيٝي اىع٦قبد ثِٞ اىْع٘ة مَٖلله ىيالنا  ٗعْٖلور

ىْْللو اىَعللبهف ٗاىَٖللبهاد ٗاىزقبىٞللل ٗاىََبهٍللبد )ٍللِ فلل٦ه اىزجللبك٥د اىزغبهٝللخ( 

ا ٣ىٖبً اىْعوا  ٗرعيٝي اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيجيلاُ.  ٍٖٗلهر

( 9ٗزوك اىْقٞو ٍ  اىجْو فٜ ٕفبرٔ، فعلك اىٖجابد اى٘هاصٞخ فلٜ اىْقٞلو )مَب ْٝ

ٕجاخ ٗهاصٞخ، ٕٗ٘ ّفٌ اىعلك ىيٖجابد اى٘هاصٞخ ىلٙ اىجْو، مَلب ْٝلجٔ اىْقٞلو اىجْلو 

 (﴿ٕٕٓٓفٜ علك ٍِ اىٖفبد اىزٜ َٝنِ ر٘ٙٞؾٖب مبٟرٜ )اىغَو، 

 اىْقٞو ٍْٔ اىنمو ٗا١ّضٚ. -

 ٥ رضَو ّغوح اىْقٞو ئ٥ ئما رٌ ريقٞؾٖب. -

 َٝ٘د اىْقٞو ئما قمط  هأٍٔ. -

 ٖٝيل اىْقٞو ئما رعوٗ قيجٔ ىٖلٍخ ّلٝلح. -

مَب ٥ َٝنِ ى٤َّبُ رعل٘ٝ٘ ٍفبٕلئ؛ فاّلٔ ٥ َٝنلِ رعل٘ٝ٘ ٍلعف اىْقٞلو ٍلِ  -

 ٍؾئ ٍوح أفوٙ ئما رٌ قطعٔ. 
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٥رٖللبه ٝزطيللت ئُ اى٘قلل٘ف عيللٚ اىع٦قللخ ثللِٞ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٍٗٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا

اى٘ق٘ف عيلٚ ا١كٗاه اىزلٜ ٝإكٖٝلب ملو ٍَْٖلب فلٜ اىؾٞلبح ا٣َّلبّٞخ، ٗرلإصو ٍلِ ف٦ىٖلب 

عيللٚ ع٘اّللت اىؾٞللبح ا٥قزٖللبكٝخ ٗا٥عزَبعٞللخ، ّٗزٞغللخ ىيٖللفبد اىَْللزومخ ثللِٞ اىجْللو 

ٗاىْقٞلللو ٗاىزلللأصٞواد اىَزجبكىلللخ ثلللِٞ ّقٞلللو اىزَللل٘ه ٗاىؾٞلللبح ا٥قزٖلللبكٝخ ٗا٥عزَبعٞلللخ 

ُ؛ فقل رْنيذ هٗاثٜ ٗعَ٘ه ٕيخ ثِٞ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖلبه ٗثلِٞ ّقٞلو ٗاىضقبفٞخ ى٤َّب

 اىزَ٘ه، ٕٗ٘ ٍب َٝنِ ر٘ٙٞؾٔ ٍِ ف٦ه اىغ٘اّت اىزبىٞخ﴿  

 :انًصذالُت 

ئُ اىَٖلاقٞخ ٕٜ عْٖو أٍبٍٜ ٍْزوك ثِٞ اىْقٞو ٗا٣عل٦ً، ٗرمعللّ ٍلِ اىوملبلي 

. فلٜ اىْقٞلو﴿ رمعجلو اىزٜ رَِٚ اٍزَواهٝخ اىضقخ ٗا٥عزَبك عيَٖٞب عيلٚ اىَللٙ اىط٘ٝلو

اىَٖلاقٞخ عِ اىضجبد ٗاىغ٘كح اىََزلاٍخ ىضَلبهٓ عيلٚ ٍلوّ اىَلِْٞ، مَلب ٝعزَلل ا٣َّلبُ 

عيٚ اىْقٞو ىقلهرٔ عيٚ ر٘فٞو صَبه ماد قَٞخ ْنالٞخ عبىٞلخ، ٍضلو اىزَل٘ه، اىزلٜ رؾَلو 

ٗعللل٘كرا ْنالٞلللخ ٕٗلللؾٞخ َٝنلللِ اى٘صللل٘  ثٖلللب عجلللو ا١عٞلللبه. ٍٗلللِ فللل٦ه اىزياٍلللٔ 

ا ى٦ٍلزقواه ثب٥ٍزَواهٝخ ف ٜ اىعطب  ثا٘ اىْظو عِ اىظوٗف اىجٞئٞخ، فأّ َٝضو هٍير

ب مَب رعزَل اىَغزَعبد اىيهاعٞخ عيٞٔ مَٖله كالٌ ٍٗ٘ص٘  ىيانا  رٍ  .ٗاىضقخ، رَب

عيٚ ّفلٌ اىَلٞب ، فلٜ ا٣عل٦ً﴿ رَضلو اىَٖللاقٞخ اىومٞليح اىزلٜ رؾللك قل٘ح اىٍ٘لٞيخ 

فلب٣ع٦ً اىٖلبك ، اىلنٛ ٝيزليً ثْقلو ا٣ع٦ٍٞخ ّٗغبؽٖب فٜ ثْلب  اىضقلخ ٍل  عَٖ٘هٕلب؛ 

اىَعيٍ٘للبد ثلقللخ ٍٗ٘ٙلل٘عٞخ، ْٝللجٔ اىْقٞللو فللٜ قلهرللٔ عيللٚ رلل٘فٞو "صَللبه" ٍعوفٞللخ 

ٍٗعيٍ٘برٞخ ٍ٘ص٘قخ. ؽٞش رمعل اىَٖلاقٞخ ا٣ع٦ٍٞخ اىعْٖو ا١ٍبٍٜ اىلنٛ ٝمجْلٚ عيٞلٔ 

ٗاىٍ٘لٞيخ  اٍزلاٍخ اىزأصٞو ا٣ع٦ٍٜ، مَب أُ فقلاّٖب ٝإكٛ ئىٚ اّٖٞبه اىضقخ ثِٞ اىغَٖ٘ه

ا فٜ ىاخ ا٣ع٦ً ٍِ فل٦ه  ا ٍإصور ، ريعت اىَٖلاقٞخ كٗهر  ِ ا٣ع٦ٍٞخ. ٗفٜ أمضو ا١ؽبٝٞ

ّقو ا١فجبه ٗاىَعيٍ٘بد كُٗ رؾوٝف أٗ رْ٘ٝٔ، فبىَٖلاقٞخ ٍفًٖ٘ ْٝٞو ئىلٚ ا٥ىزلياً 

ثبىٖل  فٜ اىزعجٞلو علِ اىؾقلبلق، ٗىنلو ٍٗلٞيخ ئع٦ٍٞلخ ارٖلبىٞخ ٍٖللاقٞزٖب اىقبٕلخ 

 (.ٕٙٔٓٛ، )ؽَل ٗاىٍَ٘٘

ٗاىَقٖلل٘ك ْٕللب ٕلل٘ ا٥ىزللياً ثللبىزعجٞو عللِ اىؾقللبلق، ٗفَٞللب ٝزعيللق ثٍ٘للبلو ا٣علل٦ً، 

فْٖبك ص٦صخ أّ٘اا ٍِ اىنيَلبد اىزلٜ ٝلزٌ ّقيٖلب عجلو ٍٗلبلو ا٣عل٦ً اىَقزيفلخ، 

﴿ٜٕٗ 

 .اىنيَخ ا٣ثلاعٞخ، اىزٜ رؾَو ثِٞ عْجبرٖب اىَْبعو ٗاىقٞبه 

  اىنيَخ اىعيَٞخ، ٕٜٗ ىَبُ اىعقو ٗاى٘اق. 

  ،اىنيَخ ا٣ع٦ٍٞخ، ٕٜٗ ٍيٝظ ٍِ اى٘اق  ٗاىقٞبه، أٗ ٍيٝظ ٍلِ اىعقلو ٗاىَْلبعو

 (.9ٕٔٓٗىنو ٍْٖب ٍٖلاقٞخ فبٕخ ىلٙ اىَزيقٜ )أٍيٌٞ، 

ىللنا، فقللل إٔللجؼ اىجؾللش عللِ أٍللجبة فغلل٘ح اىَٖلللاقٞخ ٗكهاٍللخ أىٍزٖللب فللٜ ٍغللبه 

ه أقل٘ٙ فلٜ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه أؽل ٙوٗهاد اىَغزَ ، ١ُ ا٣ع٦ً اىجلٝو ٍلٞقً٘ ثللٗ
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علللنة اىغَٖللل٘ه ثعٞللللرا علللِ علللنٗهّب ٕٗ٘ٝزْلللب اىعوثٞلللخ ٗا٣ٍللل٦ٍٞخ، ٗعيلللٚ ا٣عللل٦ً 

اىَع٘كٛ اىًٞ٘ ا٥ٍلزفبكح ٍلِ اىزطل٘ه اىزنْ٘ىل٘عٜ ٗاىزقْٞلبد اىؾلٝضلخ ٍلِ ؽٞلش اىْلنو 

ٗاىََُٚ٘، ثؾٞش ٝقً٘ ثلٗهٓ فٜ ّقو ا١فجبه ٍٗعبىغخ اىقٚبٝب ّْٗو اىقٌٞ اىَغزَعٞلخ 

اىزط٘ه اىزنْ٘ى٘عٜ اىْبً ٝعْٞلُ٘ فلٜ عليه ٍْعيىلخ، رزياٝلل ثَٖلاقٞخ؛ فقل ععو ٕنا 

فٖٞللب ٍعللل٥د اٍللز٦ٖك اىَلل٘اك ا٣ع٦ٍٞللخ عيللٚ افللز٦ف أّ٘اعٖللب كُٗ ٗعلل٘ك ٍوععٞللخ 

 ٍ٘ص٘قخ ىيزأمل ٍِ ٍٖلاقٞزٖب.

ا ىيضجبد ٗاىغ٘كح اىزٜ َٝنِ ا٥عزَبك عيٖٞب، فاُ ا٣عل٦ً  ئمرا، مَب ٝمعزجو اىْقٞو هٍير

اىَْلبهح اىزلٜ ٖٝزللٛ ثٖلب اىغَٖل٘ه ىيؾٖل٘ه عيلٚ اىؾقٞقلخ. ٗعيلٚ مٗ اىَٖلاقٞخ ٝمعزجو 

ٍو اىعٖ٘ه، مبّذ ّقيخ اىزَو رغَٞلرا ىيَٖلاقٞخ، فيٌ ٝوِ اىعبثو ٍْٖب ئ٥ اىضَلبه اىطٞجلخ 

ب أّٖب أصَود ْٞو اىزَ٘ه اىَانٝخ، ٗٛبىَلب مبّلذ ٕلنٓ اىزَل٘ه رٍ ٥ٗ  -ٗاىظو، ٗىٌ ّغل ٝ٘

ُّ ا٣ -رياه ع٦ً قبكه عيلٚ اىزلأصٞو فلٜ اىْلع٘ة ٍلِ فل٦ه ٍلب ؽي٘ح اىَنا ، ٗٝجلٗ ىْب أ

رزْبقئ ٍٗبلو ا٣ع٦ً، اىزٜ َٝنْٖب ععو اىَلبكح ٗاىَؾزل٘ٙ ا٣ع٦ٍلٜ أمضلو ٍ٘ٙل٘عٞخ 

ٍِ ف٦ه اىزؾقلق ٍلِ ٍٖللاقٞخ اى٘قلبل  ٗا١فجلبه ٗاىَعيٍ٘لبد قجلو رللاٗىٖب ٗٛوؽٖلب، 

ٍلٜ، ْٞلو أّلٔ ٗقل ٝوٙ اىجع٘ أُ اىَٖلاقٞخ ٕٜ اىٖفخ اىؾبمَخ ىَٞضلب  اىعَلو ا٣ع٦

٥ َٝنِ رعٌَٞ ٕنٓ اىََخ عيٚ عَٞ  ٍٗلبلو ا٣عل٦ً فلٜ عٖلوّب ٕلنا، فقلل ثلبد ْٕلبك 

ا ىز٘عٞللٔ فطبثلبد ٍاوٙللخ؛ ئ٥ أُ ٍٖللاقٞخ ا٣علل٦ً ٕللٜ  ٍلِ ٝزقللن ٍلِ ا٣علل٦ً ٍْجلور

ب ىزانٛ اىفنو اىجْوٛ ثنو ٍب ٕ٘ ٍفٞل ىزؾقٞق رَْٞزلٔ. فنلو  رَ اىزٜ رغعو صَبهٓ هٛجخ كال

٦ً ٝعزَللل عيللٚ اٍللزلاٍخ اىغلل٘كح ٗاىضقللخ ىزؾقٞللق كٗهٓ فللٜ اىَغزَلل ، ٍللِ اىْقٞللو ٗا٣علل

 ٍ٘ا  مبُ مىل فٜ ر٘فٞو اىانا  أٗ ر٘فٞو اىَعيٍ٘بد اىَ٘ص٘قخ.

 :انخطىس/ انخحىل   
اىزط٘ه أٗ اىزؾ٘ه ٕ٘ عْٖو ٍْلزوك ثلِٞ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝمعللّ ملو ٍَْٖلب 

فعبىٞلخ ٗاىزلأصٞو؛ فل٦ َٝنلِ رغبٕلو ٍضب٥ر عيٚ اىزنٞف ٍ  اىزاٞواد ىزؾقٞق اٍلزَواهٝخ اى

ٍفًٖ٘ "اىزؾ٘ه / اىزط٘ه" اىنٛ ّزظ علبكحر علِ اىزفبعلو اىَعقلل ىَليٝظ ٍلِ ا٥ؽزٞبعلبد 

ٗاىٚلا٘ٛ اىزْبفَللٞخ ٗا٥ثزنللبهاد ا٥عزَبعٞلخ ٗاىزنْ٘ى٘عٞللخ فلل٦ه عَيٞلخ ٕٗللف إٔللٌ 

ظ اىزط٘هٝخ فٜ كهاٍبد ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه   .  (Scolari,2022)اىْمٖ

جو اىزط٘ه عِ قلهرٔ عيٚ اىزنٞف ٍ  اىجٞئبد اىقبٍٞخ ٍضو اىٖؾبهٛ فٜ اىْقٞو﴿ ٝمع

ٗاىَْللبٛق اىغبفللخ. ثفٚللو ّظللبً عللنٗهٓ اىعَٞقللخ ٍٗوّٗزللٔ اىجٞئٞللخ، اٍللزطبا اىْقٞللو أُ 

ٝزؾ٘ه ئىٚ هٍي ىيَْ٘ ٗاىجقب  فٜ ثٞئبد ّلٝلح اىٖع٘ثخ. اىْقٞلو ىلٌ ٝقزٖلو عيلٚ كٗهٓ 

ٍغلللب٥د اقزٖلللبكٝخ ٕٗلللْبعٞخ  اىيهاعلللٜ اىزقيٞللللٛ، ثلللو رطللل٘هد اٍلللزقلاٍبرٔ ىْٞلللَو

ٍقزيفلخ، ٍضللو ئّزلبط اىَلل٘اك اىانالٞلخ ٗاىََزؾٚللواد اىطجٞلخ ٗؽزللٚ اىجْلب . ٕللنا اىزؾلل٘ه 

ٝعنللٌ قلللهح اىْقٞللو عيللٚ ئعللبكح ٕللٞبْخ كٗهٓ عجللو اىلليٍِ ٗا٥ٍللزفبكح ٍللِ ٍلل٘اهكٓ 

 .اىطجٞعٞخ ثطوٝقخ ٍَزلاٍخ
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ٗاىزاٞللواد فللٜ ا٣علل٦ً﴿ َٝضللو اىزؾلل٘ه ٍللَخ عٕ٘وٝللخ ىيزنٞللف ٍلل  اىضلل٘هح اىوقَٞللخ 

اىزنْ٘ى٘عٞخ اىَوٝعخ. ٍِ اىٖلؾبفخ اىزقيٞلٝلخ ئىلٚ ا٣عل٦ً اىوقَلٜ ٗاىٍ٘لبلٜ اىَزعللكح، 

رطلل٘ه ا٣علل٦ً ىٞ٘امللت اىزطلل٘هاد اىَغزَعٞللخ ٗاىزنْ٘ى٘عٞللخ ٗٝظللو ٍٗللٞيخ فعبىللخ ىْقللو 

اىَعيٍ٘للبد ٗاىزللأصٞو فللٜ اىللوأٛ اىعللبً. ا٣علل٦ً اىوقَللٜ ٗاىللنمب  ا٥ٕللطْبعٜ َٝللض٦ُ 

وٝقخ اٍز٦ٖك اىغَٖل٘ه ىيَعيٍ٘لبد، ٍَلب ٝعليى ٍلِ كٗه ا٣عل٦ً رؾ٥٘د مجٞوح فٜ ٛ

 فٜ رقلٌٝ ٍؾز٘ٙ ٍزْ٘ا ٍٗزفبعو ثطوٝقخ ٍوٝعخ ٗكقٞقخ

نِ اىزفنٞو فٜ رأصٞو ا٥ثزنبهاد اىؾلٝضخ عيٚ رطل٘ه ئّزلبط "ّقٞلو اىزَل٘ه"،  ْٕٗب ٝمَ

"ّقٞلو ٦ٍٗؽظخ أٗعٔ اىزْبثٔ ٗاىع٦قبد اىَ٘ع٘كح ثِٞ ا١ّ٘اا اىقلَٝخ ٗاىََزؾلصخ ىلـ 

اىزَ٘ه"، فَِ ف٦ه كهاٍخ ّظلبً ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه منلو، ٍلْوٙ أُ ٍٗلبلو ا٣عل٦ً 

فٖللٜ رقللوط رلللهٝغٞرب ٍللِ رطلل٘ه اىٍ٘للبلو  -ٗا٥رٖللبه ٥ رْْللأ ثْللنو عفلل٘ٛ ٍَٗللزقو 

اىقلَٝخ، ٗأّٔ عْلٍب رظٖو أّلنبه أؽللس ٍلِ ٕلنٓ اىٍ٘لبلو، فلاُ اىْلنو ا١قللً علبكح ٥ 

ب، ٕٗل٘ ٍلب ْٝطجلق عيلٚ اىغْٞلبد اىَزطل٘هح ٍلِ َٝ٘د، ؽٞش ر٘إو رط٘هٕلب ٗرنٞٞفٖل

ه ٗامجلذ اىزلٜ اىؾّٞ٘ٝلخ اىْجبرلبد أقللً أؽلل ئ٥ اىزَلو ّقٞلو ٍٗلب اىْقٞلو،  ّ٘  ٍَلٞوح رطل

، ا٣َّلبُ ، ْلنا ر ثبىٖ٘ٝلخ  اىْلع٘ه ؽٞلش ٝزغيلٚ قملٍلٞخر، ٗثبىزلبىٜ رغلبهحر، رٖلْٞعرب، ثْلب ر

ٍٗنّ٘برلٔ. ٍٗضيَلب  اىعوثلٜ فلٜ ٕٞنلو اىْقٞلو ٗصَلبهٓ اىْ٘ٛٞلخ فلٜ عَٞل  ثيللاُ اىلِ٘ٛ

ب  رٍ ا ٍَلللزلا َٝنللِ رقللليِٝ اىزَلل٘ه ىفزلللواد ٛ٘ٝيلللخ كُٗ أُ رفَللل، ٍَلللب ٝغعيٖللب ٍٖللللهر

ىيزانٝللخ؛ فللاُ ا٣علل٦ً مللنىل َٝللزَو فللٜ اىزللأصٞو ٛبىَللب مللبُ ٍوّرللب ٗٝ٘امللت ٍَللزغلاد 

 اىعٖو.

  :انخغُُش 

ثبعزجللبهٓ ٍغللبه  -ئُ اىزاٞٞللو ٕللفخ ٍللِ اىٖللفبد اى٦َىٍللخ ىيجْللو، ٗٝمعللل ا٣علل٦ً 

ٍللِ اىَغللب٥د ٍللوٝعخ اىزاٞٞللو، ؽٞللش رزطلل٘ه ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ثْللنو  -ثْللوٛ ارٖللبه

ٍَزَو ٍ  رط٘ه اىؾٞبح اىجْوٝخ ٗرط٘ه رقْٞلبد ا٥رٖلبه ٗرنْ٘ى٘عٞلب ا٣عل٦ً )أٍليٌٞ، 

(. فبىزاٞٞو ٕ٘ عْٖو عٕ٘وٛ فٜ مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً، ؽٞش َٝضو اىزنٞلف 9ٕٔٓ

 .  ٗا٥ىكٕبهٍ  اىَزاٞواد ٗا٥ٍزغبثخ ىيزؾلٝبد ٍٗٞيخ ىيجقب

فٜ اىْقٞو﴿ ٝعنٌ اىزاٞٞو قلهح ٕنٓ اىْلغوح عيلٚ ا٥ٍلزفبكح ٍلِ اىزقْٞلبد اىيهاعٞلخ 

اىؾلٝضخ ىزؾَِٞ ئّزبعٖب ٗع٘كرٖب. عيٚ ٍو اىعٖ٘ه، رٌ رط٘ٝو أٍبىٞت ىهاعلخ اىْقٞلو 

ٗهعبٝزٔ، ٍضو اٍلزقلاً أّظَلخ اىلوٛ اىؾلٝضلخ ٗرقْٞلبد اىزيقلٞؼ اىٖلْبعٜ، ٍَلب ىاك ٍلِ 

َِّ ٍِ ع٘كح اىَؾبٕلٞو. ٕلنا اىزاٞٞلو فلٜ اىََبهٍلبد اىيهاعٞلخ ىلٌ ئّزبعٞخ اىزَ٘ه ٗ ؽ

ب ئىٚ رعيٝي قللهح اىْقٞلو عيلٚ اىزلأقيٌ  رٚ ٝإك  فقٜ ئىٚ رؾَِٞ اىعبللاد ا٥قزٖبكٝخ ثو أٝ

لب  ٍ  اىزؾلٝبد اىجٞئٞخ اىَقزيفخ ٍضلو ّللهح اىَٞلبٓ ٗاىغفلبف. ثبىزلبىٜ، َٝضلو اىْقٞلو َّ٘معر

فل٦ه ا٥ثزنلبه فلٜ اىيهاعلخ ٗاىزنٞلف ٍل  اىظلوٗف ىيقلهح عيٚ اىزاٞٞو اىزللهٝغٜ ٍلِ 

 اىَزاٞوح.
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فللٜ ا٣علل٦ً﴿ ٝجللوى اىزاٞٞللو معْٖللو ٍؾلل٘هٛ فللٜ مٞفٞللخ رقلللٌٝ اىَعيٍ٘للبد ٗرْللبٗه 

اىقٚبٝب اىَغزَعٞخ. ا٣ع٦ً ىٌٞ صبثزرلب، ثلو ٝزاٞلو ثزاٞلو اىٍ٘لبلو ٗا١كٗاد اىََلزقلٍخ 

عخ ئىٚ ا٣عل٦ً اىوقَلٜ ٕل٘ فٜ ّقو ا١فجبه ٗاىَعيٍ٘بد. ا٥ّزقبه ٍِ اىٖؾبفخ اىَطج٘

ٍضللبه ٗاٙللؼ عيللٚ مٞفٞللخ اٍللزغبثخ ا٣علل٦ً ىَزطيجللبد اىعٖللو اىوقَللٜ، ؽٞللش إٔللجؼ 

اىغَٖ٘ه ٝعزَل ثْنو أمجو عيٚ اىَعيٍ٘لبد اىف٘هٝلخ ٗاىَزبؽلخ عجلو ا٣ّزوّلذ ٍٗٗلبلو 

للب ٛجٞعللخ  رٚ اىز٘إللو ا٥عزَللبعٜ. ٕللنا اىزاٞٞللو ىللٌ ٝقزٖللو عيللٚ اىٍ٘للٞيخ، ثللو ّللَو أٝ

اىنٛ إٔجؼ أمضو رفبعيٞخ ّٗقٖلْخ، ٍَلب ععلو ا٣عل٦ً أمضلو قوثرلب  اىَؾز٘ٙ ا٣ع٦ٍٜ

 .٦ٍٗ ٍخ ٥ؽزٞبعبد اىغَٖ٘ه اىَزاٞوح

ٍللزخ ٍجللبكب أٍبٍللٞخ ىعَيٞللخ اىزاٞٞللو فللٜ ٍٗللبلو ا٥رٖللبه  Fidlerفٞلللىو ٗقللل قلللً 

ٗا٣ع٦ً مل٥ىخ عيٚ اىزؾ٘ه اىنٛ ٝؾللس فلٜ ٍغلبه ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه ّزٞغلخ 

عٞخ ٗاىزط٘هاد اىزنْ٘ى٘عٞخ، ٕنٓ اىَجبكب رزَِٚ ٍب ٝيٜ )ثلِ عجل٘، اىزفبع٦د ا٥عزَب

ٕٕٓٓ﴿) 

 رعبِٝ ٗرط٘ه ٍْزوك ىنبفخ ٍٗبلو ا٣ع٦ً اىقلَٝخ ٗاىؾلٝضخ. .ٔ

اىزاٞٞللو اىغللنهٛ ٍللِ اىقلللٌٝ ئىللٚ اىغلٝللل أٗ راٞللو رلللهٝغٜ ١ّللنبه ٍٗللبلو ا٣علل٦ً  .ٕ

 اىقلَٝخ ئىٚ أّنبه أفوٙ علٝلح.

 ٥رٖبه ٗا٣ع٦ً ثِٞ ثعٖٚب اىجع٘.اّزْبه اىََبد اىَبللح ىٍ٘بلو ا .ٖ

 اٍزَواه ٍإٍَبد ا٣ع٦ً ٗأّنبه ٍٗبلو ا٥رٖبه ٗثقب ٕب فٜ ثٞئبد ٍزاٞوح. .ٗ

  ٖ٘ه ؽبعبد ىزجْٜ أّنبه علٝلح ٍِ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه. .٘

 رجْٜ مبٍو ىَفًٖ٘ أعٖيح ٍٗٗبلو ا٣ع٦ً اىغلٝل. .ٙ

ب  كٗهٓ اىَزغللللك ئمرا، ملللو ٍلللِ اىْقٞلللو ٗا٣عللل٦ً ٝغَلللل ٍفٖلللً٘ اىزاٞٞلللو فلللٜ ٍلللٞ

ٗاىََللزَو فللٜ اىَغزَلل . اىْقٞللو َٝللو ثزاٞٞللواد رزعيللق ثطللو  ىهاعزللٔ ٗاٍللزلاٍزٔ، 

ٗا٣ع٦ً ٝزاٞو فٜ ٛوٝقخ رقلَٝٔ ىيَعيٍ٘بد ٗر٘إئ ٍ  اىغَٖ٘ه. فٜ م٦ اىَغلبىِٞ، 

ٝعلللل اىزاٞٞلللو ٙلللوٗهٝرب ىيؾفلللب  عيلللٚ ا٥ٍلللزَواهٝخ ٗاىزنٞلللف ٍللل  اىزؾللل٥٘د اىجٞئٞلللخ 

 ٗاىَغزَعٞخ.

 َت: حفع انهى 

ؽف  اىٖ٘ٝخ ٕ٘ ّقطخ عٕ٘وٝخ ٝزقلبٛ  فٖٞلب ملو ٍلِ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝمعليى 

ملو ٍَْٖلب اىللٗه اىؾٞل٘ٛ فلٜ روٍللٞـ اىقلٌٞ ٗاىضقبفلخ اىَغزَعٞلخ ٗاىَؾبفظلخ عيٖٞلب عجللو 

 اىيٍِ.

ب، مّ٘للٔ أكاح كفللبا  رَ مٖ٘ٝللخّ عللب٦ٍر ؽبٍلل ىقللل ثللبد ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه فللٜ ع٦قزللٔ ثبى

نْ٘ى٘عٞلخ ٗرطل٘ه رقْٞلبد ا٥رٖلب٥د ٗاىع٘ىَلخ اىزلٜ ٍلِ إٔلٌ ىَ٘اعٖخ ّزلبط اىضل٘هح اىز

رأصٞوارٖب ئىاب  اىؾلٗك أٍبً اىَْزغبد ٗا٥ّفزبػ اىضقلبفٜ ثلِٞ اىْلع٘ة، ٗفلوٗ أٍلي٘ثٖب 

عيٚ أَّبٛ اىؾٞبح اىَغزَعٞخ ىزْنّو ٍ٘قرب علٝلرا ثَب ؽَيزٔ ٍعٖب ٍِ ّٕ٘ٝبد علٝلح، ٍٗلب 
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قبهعٞلللخ ىزط٘ٝللل  اىّٖ٘ٝلللبد اىَؾيّٞلللخ ثلللِٞ اىللللفبا علللِ ّٕ٘ٝلللبد اىْلللع٘ة ٗاىَلللإصواد اى

ٗرْللٖٖ٘ٝب ىزٖللجؼ ٍغللوك َّللـ ىّٖ٘ٝللبد أفللوٙ ٥ عللنٗه ىٖللب، ٝغللل ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه 

ّفَٔ ٍَإ٥ٗر عِ ؽف  اىٖ٘ٝخ اىضقبفٞخ ٗاىؾٚبهٝخ ىيْع٘ة. عيلٚ اىغبّلت اٟفلو، رَللّ 

علللد أهٗ اىعللوة، عللنعمٖب كعبٍللخ هاٍللقخ،  مٗ ٕب ئىللٚ أعَبقْللب ٍْللن  ّقيللخ اىزَللو عللنٗهم

ب ٍظيللخم ىْللع٘ثْب، رَللزظو فللٜ أفٞبلٖللب ّللع٘ثرب عوفزٖللب ٍْللن آ٥ف اىَللِْٞ، عْللقزٖب هأٍللٖ

 ٗرأصود ثٖب، ٗأٍَذ ؽ٘ه عنٗهٕب ا١ٗٛبُ ىزْ  إٔبىخ ٗع٘كرا ٗٗعلاّرب مبىْقٞو.

ا ٍلللِ كٗهٓ اىعَٞلللق فلللٜ اىزلللواس اىعوثلللٜ  فلللٜ اىْقٞلللو﴿ ٝمعزجلللو ؽفللل  اىٖ٘ٝلللخ علللي ر

فؾَت، ثو ٕ٘ هٍي صقلبفٜ ٝعنلٌ  ٗا٦ٍ٣ٍٜ. اىْقٞو ىٌٞ ٍغوك ّغوح ٍْزغخ ىيزَ٘ه

ربهٝـ اىَغزَعبد اىعوثٞخ ٗاهرجبٖٛب ثب١هٗ ٗاىجٞئخ اىٖؾواٗٝخ. عجلو ا١عٞلبه، ثقلٜ 

ا ٥ ٝزغيأ ٍِ اىٖ٘ٝخ اىيهاعٞخ ٗا٥قزٖبكٝخ فٜ اىعلٝلل ٍلِ اىللٗه اىعوثٞلخ،  اىْقٞو عي ر

ضو ا٥ٍزَواهٝخ ٗا٥هرجبٛ ثب١هٗ. مَب أُ اىْقٞو قل مممو فٜ اىقلوآ ُ اىنلوٌٝ، ؽٞش ٝمَ

ٍَلب ٝٚلفٜ عيٞلٔ ٛبثعرلب هٗؽٞرلب ٗصقبفٞرلب ٝعليى ٍنبّزلٔ فلٜ اىؾفلب  عيلٚ اىٖ٘ٝلخ اىعوثٞللخ 

 .ٗا٦ٍ٣ٍٞخ

ا ٍوميٝرب فٜ مٞفٞخ ّقو اىضقبفلخ ٗاىقلٌٞ اىَغزَعٞلخ  فٜ ا٣ع٦ً﴿ ٝيعت ؽف  اىٖ٘ٝخ كٗهر

ٍِ عٞو ئىلٚ عٞلو. ا٣عل٦ً ٝمعزجلو اىؾلبهً ا١ٍبٍلٜ ىيٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ٗاىضقبفٞلخ، ؽٞلش 

ٝقللً٘ ثْقللو اىياللخ، اىعللبكاد، اىزقبىٞللل، ٗا١ؽلللاس اىزبهٝقٞللخ اىزللٜ رْللنو مامللوح اىَغزَلل . 

ا٣علل٦ً اىَؾيللٜ، ٍلل٘ا  مللبُ ٍولٞرللب أٗ ٍنز٘ثرللب أٗ هقَٞرللب، َٝللبٌٕ فللٜ رعيٝللي اىلل٘عٜ 

اىغَبعٜ ؽ٘ه ربهٝـ ا١ٍخ ٗرواصٖب اىضقبفٜ، ٍَب َٝبعل فٜ ؽَبٝلخ اىٖ٘ٝلخ ٍلِ رلأصٞواد 

فٜ اى٘اٍلل . مَللب أُ ا٣علل٦ً َٝللبٌٕ فللٜ رعيٝللي اىياللخ اىعوثٞللخ اىع٘ىَللخ ٗا٥ّفزللبػ اىضقللب

ٗاىؾفللب  عيللٚ اىزللواس ٍللِ فلل٦ه اىجللواٍظ اىزضقٞفٞللخ ٗا١عَللبه اىلهاٍٞللخ اىزللٜ رؾللبمٜ 

 .اىزبهٝـ اىعوثٜ

ئمرا، ٝزْبثٔ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً فٜ قلهرَٖب عيٚ ؽف  اىٖ٘ٝلخ ٗرعيٝيٕلب. اىْقٞلو َٝضلو 

ا ى٦ٍزَواهٝخ ٗاىضجبد فٜ اىزوا س اىضقبفٜ ٗا٥قزٖلبكٛ ىيَغزَعلبد اىعوثٞلخ، ثَْٞلب هٍير

ا٣ع٦ً ٌَٖٝ فٜ ؽَبٝخ اىٖ٘ٝلخ اىضقبفٞلخ ٗاىيا٘ٝلخ ٍلِ فل٦ه ر٘صٞلق ا١ؽللاس ٗاىزلوٗٝظ 

ضلّلو ٕ٘ٝللخ اىَغزَعللبد،  ىيزللواس. فن٦َٕللب ٝعَلل٦ُ مٍ٘للبلٜ ىْقللو ٗؽفلل  اىقللٌٞ اىزللٜ رمَ

ا رللوثٜ ثللِٞ اىَبٙللٜ ٗاىؾبٙللو، ٍَللب ٝٚللَِ ثقللب  ٕللنٓ  اىٖ٘ٝللخ فللٜ ْٗٝللن٦ُ عَلل٘هر

 .ٍ٘اعٖخ اىزاٞواد ٗاىزؾلٝبد اىَعبٕوح

  :)انخصذٌ نلأصياث )يىاصهت انخصحش وانمذسة ػهً انخكُف 

اىزٖلٛ ى٢ىٍبد ٕ٘ ٍغبه ٝزقبٛ  فٞلٔ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً ٍلِ فل٦ه قللهرَٖب عيلٚ 

رؾَللو اىظللوٗف اىٖللعجخ ٗا٥ٍللزغبثخ ثفعبىٞللخ ىَ٘اعٖللخ اىزؾلللٝبد. فللٜ اىْقٞللو﴿ ٝمعزجللو 

ا ٥ ٝزغيأ ٍِ ٛجٞعزٔ. اىْقٞلو َٝزلبى ثقلهرلٔ عيلٚ رؾَلو  اىزٖلٛ ى٢ىٍبد اىجٞئٞخ عي ر

اىظوٗف اىقبٍٞخ ٍضو اىغفبف، ّٗلهح اىَٞبٓ، ٗاىزاٞواد اىَْبفٞلخ. ثفٚلو ّظلبً علنٗهٓ 
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اىعَٞقخ اىزٜ رَزٔ اىَٞبٓ ٍلِ أعَلب  اىزوثلخ، َٝلزطٞ  اىْقٞلو اىٖلَ٘ك ىفزلواد ٛ٘ٝيلخ 

ِ إٔلٌ اىَل٘اهك اىيهاعٞلخ اىزلٜ َٝنللِ رؾلذ  لوٗف ثٞئٞلخ ٕلعجخ. ٕلنٓ اىقللهح رغعيللٔ ٍل

ا٥عزَبك عيٖٞب فلٜ اىجٞئلبد اىقبؽيلخ ٗاىٖلؾواٗٝخ، ؽٞلش ٝ٘إلو رقللٌٝ ٍؾٖل٘ه ٗفٞلو 

ٍللِ اىزَلل٘ه ؽزللٚ فللٜ  للو اىظللوٗف اىَْبفٞللخ اىقبٍللٞخ. اىْقٞللو ىللٌٞ فقللٜ ٍضللب٥ر عيللٚ 

اىَوّٗخ، ثو ٕ٘ َّ٘مط فٜ مٞفٞخ ا٥ٍزغبثخ اىفعبىلخ ى٢ىٍلبد اىجٞئٞلخ ٍلِ فل٦ه اىزنٞلف 

 .ٗا٥ٍزَواهٝخ

ىقل عموفلذ اىَّْقيلخ ٍْلن فغلو اىؾٚلبهح ثبهرفلبا هأٍلٖب ئىلٚ عْلبُ اىَلَب ، ّٗلَ٘ؿ 

ٕب، ٗإٔبىزٖب ٕٗ٘ٝزٖب اىفوٝلح ٍَلب ععيٖلب عوٙلخ ىينل٘اهس اىطجٞعٞلخ ٍضلو   ّ٘ قبٍزٖب ٗعي

اىع٘إلللف اىٖ٘علللب  ّٗللللح اىؾلللواهح ّٗللللهح اىَٞلللبٓ ٗاىغفلللبف، ّبٕٞلللل علللِ رعوٙلللٖب 

 (.  7ٕٔٓاىؾوالق...اىـ )ثبٗٝخ، 

ا ؽٞ٘ٝرللب فللٜ قلهرللٔ عيللٚ اىزنٞللف ٍلل   فللٜ ا٣علل٦ً﴿ ٝيعللت اىزٖلللٛ ى٢ىٍللبد كٗهر

ا١ىٍللبد اىَٞبٍللٞخ، ا٥قزٖللبكٝخ، ٗاىنلل٘اهس اىطجٞعٞللخ. ا٣علل٦ً ٕلل٘ أٗه ٍٗللٞيخ ٝللزٌ 

اىيغل٘  ئىٖٞللب فللٜ أٗقللبد ا١ىٍللبد ىْقلو اىَعيٍ٘للبد ٗر٘عٞللٔ اىغَٖلل٘ه ّؾلل٘ اىَللي٘مٞبد 

أٗ  9ٔ-د اىٖلللؾٞخ ٍضلللو عبلؾلللخ م٘فٞللللٗا٣علللوا اد اىٖلللؾٞؾخ. ٍللل٘ا  فلللٜ ا١ىٍلللب

ا١ىٍبد ا٥قزٖبكٝخ ٗاىَٞبٍٞخ، ٝقً٘ ا٣ع٦ً ثلٗه عٕ٘وٛ فٜ ر٘عٞٔ اىَغزَ ، رقللٌٝ 

اىؾقبلق، كؽ٘ اىْبلعبد، ٗثش اىطَأّْٞخ. مَب َٝبٌٕ ا٣ع٦ً فٜ ٗٙ  أعْللح اىْقلبُ 

ٗمٞفٞخ اىعبً ٗاىزأصٞو عيٚ ْٕبا اىقواه ٍِ ف٦ه رَيٜٞ اىٚ٘  عيٚ اىقٚبٝب اىؾبٍَخ 

اىزٖلللٛ ىٖللب. ا٣علل٦ً اىفعّللبه ٝمعزجللو أكاح اٍللزغبثخ ٍللوٝعخ رَللبعل عيللٚ ئكاهح ا١ىٍللبد 

 .ثفعبىٞخ عجو رقلٌٝ ر٘عٖٞبد كقٞقخ ٍٗعيٍ٘بد ٍ٘ص٘قخ ىيَغزَ 

عيٚ ٍلٙ قوُٗ ٍِ اىيٍِ، ٗقفلذ ّقيلخ اىزَلو ٕلبٍلح فلٜ ٗعلٔ هٝلبػ اىٖلؾبهٛ 

ارقللند ٍْٖللب ٍلل٦مرا آٍْرللب  ّٗلللح عفبفٖللب، ريقللٜ ثظ٦ىٖللب ٗصَبهٕللب عيللٚ اىْللع٘ة اىزللٜ

ا ىيانا  ٗمٖفرب ىؾَبٝزٖب ٍِ آّعخ اىٌَْ اىَؾوقلخ، ٍٗضيَلب ٝ٘اعلٔ اىْقٞلو ثٞئلخ  ٍٖٗلهر

ر ٝعلل٘  َّلل٘ٓ ٗرطلل٘هٓ عيللٚ ٍَللز٘ٙ  ّلللٝلح اىغفللبف ٗاىٖللع٘ثخ، ٝ٘اعللٔ ا٣علل٦ً ٍْبفللب

ا  ا ٗأّللغبهر اىلل٘عٜ، ٝعٖللف ثأفنللبهٓ ٗٝاوٍللٖب فللٜ روثللخ اىَغزَلل  ىزَْلل٘ ٗرٖللجؼ صَللبهر

َللٜ هّٗللق ا١ىٕللبه ْٞللو أُ صَبهٕللب ٍللبٍخ، فَللب ر٘اعٖللٔ ّللع٘ثْب ٍللِ فنللو ٙللبهح، رنز

ٍزطوف ٍٗؾب٥ٗد فبهعٞخ ىطٌَ ٕ٘ٝزْب، ٍب ٕ٘ ئ٥ ٍؾبملبح ىيْقٞلو فلٜ كفبعٖلب علِ 

 مارٖب ٗعِ ٕ٘ٝزٖب ٗربهٝقٖب. 

ئمرا، ٝزقللبٛ  مللو ٍلللِ اىْقٞللو ٗا٣عللل٦ً فللٜ مَّٖ٘للب أكٗاد أٍبٍلللٞخ فللٜ اىزٖللللٛ 

ح عيلللٚ ا٥ٍلللزَواهٝخ فلللٜ ٍ٘اعٖلللخ ا١ىٍلللبد اىجٞئٞلللخ، ى٢ىٍلللبد. فبىْقٞلللو َٝضلللو اىقلللله

ٗا٣ع٦ً َٝضو اىٍ٘ٞيخ اىزلٜ ر٘علٔ اىَغزَعلبد ٗرللٝو ا١ىٍلبد ا٥عزَبعٞلخ ٗاىَٞبٍلٞخ 

ٗا٥قزٖبكٝخ. م٦َٕب ٝعَو عيلٚ ٙلَبُ اٍلزَواهٝخ اىؾٞلبح اىطجٞعٞلخ ؽزلٚ فلٜ إٔلعت 
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ٗقلهرَٖب عيلٚ اىظوٗف، ٗٝقلٍبُ ؽي٥٘ر عَيٞخ ىيزايت عيٚ ا١ىٍبد ثفٚو ٍوّٗزَٖب 

 .اىزنٞف ٍ  اىَزاٞواد

 :انخأرُش انكبُش 

اىزأصٞو اىنجٞو ٕ٘ ّقطخ ٍؾ٘هٝخ ٝزقبٛ  فٖٞب مو ٍِ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش َٝلبٌٕ 

ا عَٞقرب َٝزل عجو ا١عٞبه. فٜ اىْقٞو﴿ ٝنَِ  مو ٍَْٖب ثْنو مجٞو فٜ ٍغبىٔ ٗٝزوك أصور

خ، فبٕلخ فلٜ اىَْلبٛق اىغبفلخ اىزأصٞو اىنجٞو فٜ كٗهٓ اىَؾ٘هٛ فٜ ا٥قزٖبك ٗاىيهاعل

ا ْنالٞرب هلَٞٞرب ى٦َِٝٞ ا١ّقبٓ ؽل٘ه اىعلبىٌ، ؽٞلش  ٗاىٖؾواٗٝخ. ٝمعل اىْقٞو ٍٖلهر

ٝزَٞي ثقلهح ئّزبعٞخ عبىٞخ ىيزَل٘ه اىزلٜ رؾزل٘ٛ عيلٚ ف٘اللل ْنالٞلخ اٍلزضْبلٞخ. اىْقٞلو ٥ 

و ئّزلبط َٝبٌٕ فقٜ فلٜ رل٘فٞو اىالنا ، ثلو َٝزلل رلأصٞوٓ ئىلٚ اىٖلْبعبد اىَورجطلخ ثلٔ ٍضل

ا ثٞئٞرلب  ا١فْبة ٗا١ىٞبف ٗاىْٖبعبد اىلٗالٞخ. ثب٣ٙبفخ ئىلٚ مىلل، َٝزيلل اىْقٞلو كٗهر

ب، ؽٞش َٝبعل فٜ رضجٞذ اىزوثخ ٍْٗ  اىزٖؾو، ٍَب ٝغعو رأصٞوٓ عيٚ اىْظٌ اىجٞئٞلخ  رَ ٍٖ

ا ى٦ٍلزَواهٝخ ٗاىل٘فوح، ٗرلأصٞوٓ  ب ٗٛ٘ٝو ا١ٍلل. اىْقٞلو ٝمعزجلو هٍلير رٍ ٗا٥قزٖبك ٍَزلا

 ىٚ ا١عٞبه معْٖو هلَٜٞ فٜ اىؾفب  عيٚ اىْظٌ اىجٞئٞخ ٗاىيهاعٞخ.َٝزل ئ

فٜ ا٣ع٦ً﴿ ٝظٖو اىزأصٞو اىنجٞو فٜ قلهرٔ عيلٚ رْلنٞو اىلوأٛ اىعلبً ٗاىزلأصٞو عيلٚ 

اىَٞبٍبد ٗاىَغزَعبد ثْنو ٗاٍ  اىْطب . ا٣ع٦ً ىٌٞ فقٜ ٍٗلٞيخ ىْقلو اىَعيٍ٘لبد، 

. ٍللِ فلل٦ه ا٣علل٦ً، َٝنللِ رَلليٜٞ ثللو ٕلل٘ قلل٘ح ٍؾومللخ ىيزاٞٞللو ا٥عزَللبعٜ ٗاىَٞبٍللٜ

اىٚ٘  عيٚ قٚبٝب ٕبٍخ رزعيق ثبىعلاىخ ا٥عزَبعٞخ، ؽق٘  ا٣َّلبُ، ٗاىٖلؾخ اىعبٍلخ. 

ا٣علل٦ً قللبكه عيللٚ اىزللأصٞو فللٜ قللواهاد اىؾنٍ٘للبد، ر٘عٞللٔ ٍللي٘ك ا١فللواك، ٗرْللنٞو 

ح اى٘عٜ اىغَبعٜ ؽ٘ه اىقٚبٝب اىَؾيٞخ ٗاىعبىَٞخ. ع٦ٗح عيٚ مىل، َٝزيل ا٣ع٦ً قلله

عيلٚ ثْلب  صقبفللبد ٗاىزلأصٞو عيللٚ اىٖ٘ٝلبد اىغَبعٞللخ، ٍَلب ٝغعيللٔ قل٘ح ٕبليللخ فلٜ رْللنٞو 

 ٍَبه اىَغزَ .

ئمرا، ْٝللزوك اىْقٞللو ٗا٣علل٦ً فللٜ اىزللأصٞو اىنجٞللو اىللنٛ َٝزللل عيللٚ ٍَللز٘ٙ ٗاٍلل  

ا ثٞئٞرللب ٗاقزٖللبكٝرب ٛ٘ٝللو ا١ٍللل، ؽٞللش ٝاللنٛ اىَغزَعللبد  ٗعَٞللق. اىْقٞللو َٝضللو رللأصٞور

ٞللخ. فللٜ اىَقبثللو، ا٣علل٦ً َٝضللو قلل٘ح اعزَبعٞللخ ٗصقبفٞللخ رللإصو فللٜ ٗٝؾَللٜ اىللْظٌ اىجٞئ

ا ٝزغللبٗى ؽلللٗك  ر٘عٖللبد اىَغزَعللبد ٗاىَٞبٍللبد ثْللنو مجٞللو. م٦َٕللب َٝيللل رللأصٞور

ٗ ٞفزَٖللب ا١ٍبٍللٞخ ىْٞللَو رللأصٞواد ٍَللزلاٍخ عيللٚ اىَغزَعللبد ٗاىجْٞللخ اىزؾزٞللخ اىجٞئٞللخ 

 .ٗا٥عزَبعٞخ

ٗاىزانٝلخ، فللاُ ا٣علل٦ً ىللٔ رللأصٞو قلل٘ٛ  ٗمَلب أُ ىيزَلل٘ه رللأصٞو ئٝغللبثٜ عيللٚ اىٖللؾخ

عيللٚ اىللوأٛ اىعللبً ٗاىضقبفللخ؛ فن٦َٕللب َٝنللِ أُ ٝنللُ٘ ىللٔ رللأصٞو كالللٌ عيللٚ ؽٞللبح ا١فللواك 

( ئىلٚ أُ اىزقللً اىعيَلٜ اىلنٛ إٔلجؼ ٍلَخ ٕٗٔٓٗاىَغزَعبد. ٗرْٞو ٍلبٍٞخ فجٞليٛ )

خ رقلً٘ ٍَْٖٞخ عيٚ اىَغزَعبد فٜ اى٘قذ اىؾبىٜ قل أٌٍٖ فٜ ئّزبط ٍٗبلو ارٖبه ؽلٝضل

ثلٗه ٍَٞي فلٜ اىزلأصٞو عيلٚ اىَغزَل ، مَلب رياٝلل كٗه ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه ٍل  اىزطل٘ه 
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اىزنْ٘ى٘عٜ ٗاّزْبه ّلجنخ ا٥ّزوّلذ ٗا١قَلبه اىٖلْبعٞخ، ا١ٍلو اىلنٛ ععلو اىغَٖل٘ه 

ظو ئىٚ ٍٗبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه  رؾذ رأصٞو ٕنٓ اىزقْٞبد ثْنو ٍَزَو، ٗقل إٔجؼ ٝمْ

ِٝ ثبعزجبهٕب أكٗاد فبعيخ ىزلعٌٞ اىقلٌٞ ٗاىزعجٞلو علِ ا١َّلبٛ فٜ اىقوُ اىؾبكٛ ٗاىعْو

ا فللٜ رْللنٞو  اىضقبفٞللخ ىيَغزَعللبد، ىللنا فللاُ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ثبرللذ أمضللو رللأصٞور

 صقبفخ ا١فواك ٗرنِ٘ٝ اىقٌٞ ٗا٥رغبٕبد فٜ اىَغزَ .

  :الاَخشاس والايخذاد 

مَٖ ب ملو ٍلِ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ا٥ّزْبه ٗا٥ٍزلاك َٕب فبٕٞزبُ عٕ٘وٝزبُ ٝزْلبهم

ؽٞش َٝزيل مو ٍَْٖب قلهح فوٝلح عيٚ اىٕ٘٘ه ئىٚ ٍْبٛق ٗاٍعخ ّٗوٝؾخ مجٞوح ٍلِ 

 .اىََزفٞلِٝ، ٍَب ٝغعيَٖب عْٖوِٝ ؽِٞ٘ٝٞ فٜ اىجٞئبد اىزٜ ٝع٦َُ فٖٞب

فٜ اىْقٞو﴿ ٝظٖو ا٥ّزْبه ٗا٥ٍزلاك فٜ قلهح اىْقٞو عيلٚ اىَْل٘ فلٜ ثٞئلبد ٍقزيفلخ 

ْ٘عخ، ٍِ اىٖلؾبهٛ اىقبؽيلخ ئىلٚ اى٘اؽلبد اىقٖلجخ. فبىْقٞلو ٝعلل ٗ وٗف ٍْبفٞخ ٍز

ٍِ ا١ّغبه اىزٜ ريها عيٚ ّطب  ٗاٍل  فلٜ ٍْلبٛق اىْلو  ا١ٍٗلٜ ّٗلَبه أفوٝقٞلب 

ٗآٍللٞب، ثللو اٍزللل ئىللٚ أعلليا  ٍللِ اىعللبىٌ اىاوثللٜ فللٜ اٍللزقلاٍبد ىهاعٞللخ ٗاقزٖللبكٝخ 

ا ٍلِ اىلْظٌ اىيهاعٞلخ  ٍزْ٘عخ. ثفٚو ٍزبّزٔ ٍٗوّٗزٔ، اٍزطبا اىْقٞلو أُ ٖٝلجؼ علي ر

اىعبىَٞخ، ؽٞش ٝعزَل عيٞلٔ ٦ٍٝلِٞ ا١ّلقبٓ مَٖلله ْلنالٜ أٍبٍلٜ. ثب٣ٙلبفخ ئىلٚ 

لب ٍلِ اىزلواس اىيهاعلٜ ٗا٥قزٖلبكٛ فلٜ اىعلٝلل ٍلِ  رَ ا ٍٖ مىل، فاُ اىْقٞلو َٝضلو علي ر

 .اىضقبفبد، ٍَب ٝعيى اٍزلاكٓ ٗرأصٞوٓ عجو ا١عٞبه ٗاىَْبٛق

ب ٍِ إٔلٌ ٍلَبرٔ، ؽٞلش َٝزيلل قللهح ٥ ٍضٞلو ىٖلب فٜ ا٣ع٦ً﴿ ا٥ّزْبه ٗا٥ٍزلاك َٕ

ىيٕ٘لل٘ه ئىللٚ عَللبٕٞو مجٞللوح ٍٗزْ٘عللخ عجللو اىؾلللٗك اىغاوافٞللخ ٗاىضقبفٞللخ. ا٣علل٦ً 

اىؾلٝش، ثفٚو اىزط٘هاد اىزنْ٘ى٘عٞلخ ٍضلو ا٣ّزوّلذ ٍٗٗلبلو اىز٘إلو ا٥عزَلبعٜ، 

ا عيلٚ ّْللو اىَعيٍ٘لبد ٗا١فنللبه ثَلوعخ ٕبليللخ ٗعيلٚ ّطللب  علبىَٜ.  ٍللِ إٔلجؼ قللبكهر

نّلِ ا٣عل٦ً ٍلِ اىزلأصٞو فلٜ اىَغزَعلبد اىَقزيفلخ ٗاىزفبعلو ٍل   ف٦ه ٕلنا ا٥ّزْلبه، ٝمَ

قٚللبٝب ٍؾيٞللخ ٗعبىَٞللخ، ٍَللب َٝللَؼ ىللٔ ثبٍزلللاك ْٞللو ٍَللج٘  فللٜ رللأصٞوٓ ا٥عزَللبعٜ 

ٗاىضقللبفٜ. ا٣علل٦ً ٥ ٝز٘قللف عْللل ؽلللٗك ٍنبّٞللخ، ثللو َٝزللل ىْٞللَو اىضقبفللبد ٗا١عللوا  

 .و ٗعٜ عبىَٜ ٍْزوك ؽ٘ه قٚبٝب اىعٖواىَقزيفخ، ٍَب َٝبٌٕ فٜ رْنٞ

مَب أُ اىزَلو ٝز٘اعلل فلٜ ٍقزيلف أّؾلب  اىعلبىٌ هْلٌ أُ إٔل٘ىٔ رزوملي فلٜ ٍْلبٛق 

ٍعْٞخ، ٗمنىل ا٣ع٦ً َٝنِ أُ ْٝزقو عجو اىؾللٗك ىٖٞلو ئىلٚ عَٖل٘ه علبىَٜ، ثفٚلو 

اىزط٘ه اىزنْ٘ى٘عٜ ٍٗٗبلو اىز٘إو اىؾلٝضخ، فقل ثبد ٍِ اىََنِ ىيوٍبلو ا٣ع٦ٍٞلخ 

ُ  ٗاؽللل ٍللِ فلل٦ه ٍٗللبلو ا٣علل٦ً  اىٕ٘لل٘ه ئىللٚ علللك ْٞللو ٍؾلللٗك ٍللِ اىجْللو فللٜ آ

 (.ٕٕٓٓٗا٥رٖبه اىؾلٝضخ )ثِ عج٘، 

ٍٗب ٍبٌٕ فٜ اّزْبه ٍٗبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه فل٦ه اىقلوُ اىؾلبىٜ، ٍلب عملوف ثلـ 

"ٍٗللبلو ا٣علل٦ً اىغلٝللل" اىزللٜ رَٞلليد ثقٖبلٖللٖب اىزفبعيٞللخ ٍٗللٖ٘ىخ اىز٘إللو ثللِٞ 
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جؾذ رَٞطو عيٚ اىْظٌ ا٥رٖلبىٞخ ثلِٞ اىجْلو فلٜ عَٞل  أّؾلب  اىعلبىٌ، عْبٕوٕب ٗإٔ

 (﴿ٍِٕٕٔٓٗ إٌٔ ٕنٓ اىقٖبلٔ )موثٞخ، 

  ٛاى٦رياٍْٞللخ﴿ رْللٞو ٕللنٓ اىَللَخ ئىللٚ ئٍنبّٞللخ اىزفبعللو ٍلل  اىعَيٞللخ ا٥رٖللبىٞخ فللٜ أ

ٗقذ ٗفق ٍب ٝزْبٍلت ىيفلوك، ٍل٘ا  ملبُ ٕلنا اىْلقٔ ٍوٍلو أٗ ٍَلزقجو ىيوٍلبىخ 

 ا٣ع٦ٍٞخ.

 للب ٍلل  ئٍنبّٞللخ اىَوّٗلل رَ خ﴿ إٔللجؾذ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه اىؾلٝضللخ إٔللاو ؽغ

 ّقيٖب ٍِ ٍنبُ ٟفو، ٍضو اىْجنبد اى٦ٍينٞخ ٗأعٖيح اىؾ٘اٍٞت اىَزْقيخ.

  اىنّ٘ٞخ﴿ إٔجؾذ ثٞئخ ا٥رٖبه رزٌَ ثبىعبىَٞخ، فقل ثبرذ رزقطٚ اىؾلٗك اىغاوافٞلخ

 ٗؽ٘اعي اىيٍبُ، ٍَب ٍبٌٕ فٜ اّزْبهٕب عيٚ ّطب  ٗاٍ .

  فبعيٞخ اىز٘إو﴿ رََؼ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖلبه اىؾلٝضلخ ىيََلزقلٍِٞ ثبىز٘إلو

 عجو ّجنبد ارٖبىٞخ ٍزواثطخ ثطوٝقخ أمضو رفبعيٞخ.

ىنا، فقل رَٞيد ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ف٦ه اىقوُ اىؾبكٛ ٗاىعْوِٝ ثب٥ّزْلبه 

اىَنلبُ، ٗر٘علل ٗا٥ٍزلاك عيلٚ ّطلب  ٗاٍل  عجلو ثيللاُ اىعلبىٌ، ىزعجلو ؽلبعي اىيٍلبُ ٗ

ّلللجنخ ٍلللِ ا٥رٖلللب٥د اىجْلللوٝخ اىزفبعيٞلللخ، ّبقيلللخر ٍعٖلللب اىَ٘هٗصلللبد اىضقبفٞلللخ ٗا٣هس 

ب علٝلرا ٗفق ٍْظ٘ه ارٖبىٜ علٝل. رَ  اىزبهٝقٜ ٗاىؾٚبهٛ ىيْع٘ة ىزجْٜ ثنىل عبى

ٍٗضيَب رَٞيد ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖلبه ثب٥ّزْلبه، فلاُ ّقٞلو اىزَل٘ه اّزْلو عجلو 

ٗاىعلٝل ٍِ اىجيلاُ ؽ٘ه اىعبىٌ، ٗمأُ ٗاؽبد اىْقٞلو ٕلٜ قلوٙ ٗاؽبد ٗفٞبفٜ اىََينخ 

ٍٗغزَعبد ٍزواثطخ ىٖب مٞبّبرٖب اىََٞيح ٗفٖبلٖٖب اىفوٝلح، ىْٞقو رَو اىْقٞو ٍلَبرٔ 

 ٗفٖبلٖٔ عجو اىلٗه ىٞزانٙ عيٖٞب ا٣َّبُ.

ئمرا، ٝغَل م٦ر ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً ٍفًٖ٘ ا٥ّزْلبه ٗا٥ٍزللاك ثْلنو فوٝلل. فبىْقٞلو 

زل عجو اىجٞئبد اىغاوافٞلخ اىَقزيفلخ، ٗٝل٘فو ف٘اللل اقزٖلبكٝخ ٗثٞئٞلخ ىيَغزَعلبد اىزلٜ َٝ

ٝعِٞ فٖٞب، ثَْٞب َٝزل ا٣عل٦ً عجلو اىؾللٗك اىضقبفٞلخ ٗاىغاوافٞلخ، ىْٞلنو أكاح ىيز٘إلو 

ٗاىزفبعو عيٚ اىََز٘ٙ اىعبىَٜ. ٗم٦َٕب َٝض٦ُ قلهح اٍزضْبلٞخ عيٚ اىزأصٞو ٗاىزٍ٘ل ، 

 .و ٥ ْْٚ عْٖب فٜ عبىٌ ٝزطيت اىز٘إو اىََزلاً ٗاىزأصٞو اى٘اٍ ٍَب ٝغعيَٖب عْبٕ

 :انخُىع   
ئُ اىزْلل٘ا ٕلل٘ ٍللَخ أٍبٍللٞخ ْٝللزوك فٖٞللب مللو ٍللِ اىْقٞللو ٗا٣علل٦ً، ؽٞللش ٝعنللٌ 

م٦َٕب قلهح ٍنٕيخ عيلٚ اىزنٞلف ٍل  ٍقزيلف اىظلوٗف ٗا٥ؽزٞبعلبد، ٍَلب َٝلبٌٕ فلٜ 

ظٖو اىزْل٘ا فلٜ ا١ّل٘اا اىَقزيفلخ ئصوا  اىَغزَ  ثطو  ٍزعلكح ٍٗزْ٘عخ. فٜ اىْقٞو﴿ ٝ

ٍِ اىزَ٘ه اىزٜ ْٝزغٖب، ٗاىزٜ رزفبٗد فٜ اىطعلٌ ٗاىقَٞلخ اىانالٞلخ ٗاىفبلللح ا٥قزٖلبكٝخ. 

ّ٘ا ٍلِ اىزَل٘ه اىَيهٗعلخ ؽل٘ه اىعلبىٌ، ٗملو ّل٘ا ٍْٖلب  ٓٓٓٗؽٞش ٝ٘عل أمضو ٍِ 

ٝزلٞؼ  ٝيجٜ اؽزٞبعبد ٗأمٗا  ٍقزيفخ ٍِ اىََزٖينِٞ. ٕلنا اىزْل٘ا فلٜ ا٣ّزلبط اىيهاعلٜ

ىيْقٞللو اىزنٞللف ٍلل  ا١ٍلل٘ا  اىَقزيفللخ ٗريجٞللخ اىطيجللبد اىَزْ٘عللخ، ٍلل٘ا  ى٦ٍللز٦ٖك 
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اىَؾيٜ أٗ اىزٖلٝو اىعبىَٜ. ئىلٚ عبّلت مىلل، ٝزْل٘ا اٍلزقلاً اىْقٞلو ّفَلٔ، ىلٌٞ فقلٜ 

لب فلٜ ئّزلبط ٍل٘اك ٍضلو ا١ىٞلبف، ا١فْلبة، ٗؽزلٚ اىَْزغلبد  رٚ فٜ ئّزبط اىزَ٘ه، ثلو أٝ

اىْقٞو ٍ٘هكرا ٍزعللك ا٥ٍلزقلاٍبد ٝقللً ا٥قزٖلبك ٗاىيهاعلخ اىطجٞخ. ٕنا اىزْ٘ا ٝغعو 

 .ٗاىجٞئخ ثْنو ّبٍو

فلٜ ا٣علل٦ً﴿ ٝمظٖللو اىزْلل٘ا فللٜ أّلنبه اىَؾزلل٘ٙ، اىقْلل٘اد، ٗا١ٍللبىٞت اىََللزقلٍخ 

ىزيجٞلخ اؽزٞبعللبد عَٖلل٘ه ٍزْل٘ا ٍللِ ؽٞللش ا٥ٕزَبٍلبد، ا١عَللبه، ٗاىضقبفللبد. ا٣علل٦ً 

اىَوللٜ ٗاىََلَ٘ا، ا٣عل٦ً اىوقَلٜ، ٍٗٗلبلو  ٝزْ٘ا ثِٞ اىٖؾبفخ اىَنز٘ثلخ، ا٣عل٦ً

ا ٍقزيفرب ثأٍي٘ة ْٝبٍجٔ. عيٚ ٍلجٞو  اىز٘إو ا٥عزَبعٜ، ٗمو ٍٗٞيخ رَزٖلف عَٖ٘هر

اىَضلللبه، ا١فجلللبه اىَٞبٍلللٞخ، اىجلللواٍظ اىزوفٖٞٞلللخ، اىَؾز٘ٝلللبد اىزعيَٞٞلللخ، ٗاىؾَللل٦د 

ٞبعلبد ٍغَ٘علخ ا٥عزَبعٞخ ميٖب رمعجو عِ رْ٘ا فٜ اىوٍلبلو ا٣ع٦ٍٞلخ اىزلٜ ريجلٜ اؽز

ٗاٍلعخ ٍللِ ا١فللواك فللٜ اىَغزَل . ٕللنا اىزْلل٘ا ٝمعلليى قللهح ا٣علل٦ً عيللٚ اىٕ٘لل٘ه ئىللٚ 

عَٖلل٘ه ٍزعلللك اىطجقللبد ٗاىزللأصٞو فللٜ ٍغللب٥د ٍزعلللكح ٍضللو اىزوفٞللٔ، اىزعيللٌٞ، اىزضقٞللف، 

 .ٗاىزؾفٞي عيٚ اىعَو ا٥عزَبعٜ

ٍب ٝيٝلل ْقٞو ْٕبك أّ٘اعرب ٍزعلكح ٍِ ّقٞو اىزَ٘ه ؽ٘ه اىعبىٌ، ؽٞش رٌٚ ّغوح اى

رَب ٗؽ٘اىٜ )ٕٓٗعِ ) ملنىل ا٣عل٦ً  (.ٕٕٔٓ( ّ٘ا )ثبٕوٍي ٗآفلوُٗ، ٓٓٓٗ( عْ

ٝزْ٘ا فٜ أّنبىٔ )ٕؾبفخ، ريفيٝلُ٘، ٍ٘اقل  ر٘إلو اعزَلبعٜ، هاكٝل٘...( ىٖٞلو ئىلٚ 

عَللبٕٞو ٍزْ٘عللخ ثز٘عٖللبد ٍقزيفللخ. فللبىزْ٘ا ٍللِ اىَللَبد اىََٞلليح ىٍ٘للبلو ا٣علل٦ً 

فلٜ اىَغزَل  فلٜ  لو ٍْلبؿ ٍْبٍلت ٍلِ اىؾوٝلخ.  ٗا٥رٖبه ؽزلٚ ٝلإكٛ ا٣عل٦ً كٗهٓ

ْٗٝللٞو اىزْلل٘ا فللٜ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ئىللٚ رلل٘افو ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ثبىقللله اىنللبفٜ ىْقللو 

 اىز٘عٖبد ٗاٟها  ىغَٞ  فئبد اىَغزَ  عيٚ افز٦ف ر٘عٖبرٖب اىفنوٝخ ٗاىعقبللٝخ.

و، ثزْل٘ا ئمرا، ٝغَل مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣عل٦ً ٍفٖلً٘ اىزْل٘ا ثطوٝقلخ ٍزنبٍيلخ. اىْقٞل

ٍْزغبرللٔ ٗاٍللزقلاٍبرٔ، َٝضللو ٍلل٘هكرا ثٞئٞرللب ٗاقزٖللبكٝرب ْْٞرللب ٝيجللٜ اؽزٞبعللبد ٍزعلللكح فللٜ 

اىَغزَ . ا٣ع٦ً، ٍِ عبّجٔ، َٝلزقلً رْ٘علٔ فلٜ اىَؾزل٘ٙ ٗاىٍ٘لبلو ىٞيجلٜ اؽزٞبعلبد 

عَٖلل٘ه ٗاٍلل  ٍٗزْلل٘ا، ٍَللب ٝغعيللٔ أكاح فعبىللخ ىيز٘إللو ٍلل  اىَغزَلل  ثنبفللخ ّللوالؾٔ. 

غللبىِٞ ٝعنللٌ اىقلللهح عيللٚ اىزنٞللف ٗا٥ٍللزغبثخ ىَزطيجللبد اىعٖللو اىزْلل٘ا فللٜ ملل٦ اىَ

 .ٗاىَغزَ ، ٍَب َِٝٚ اٍزَواهٝزَٖب ٗرأصٞوَٕب ا٣ٝغبثٜ

 :انضزوس انؼًُمت   
اىغنٗه اىعَٞقخ ٕٜ ٍَخ ٍْلزومخ رغَل  ثلِٞ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝعجلواُ علِ 

للب ق٘ٝرللب ٥ٍللزَواهٝ رٍ خ ٗرطللل٘ه اىضجللبد ٗا٥رٖللبه اىواٍللـ ثبىَبٙللٜ اىللنٛ ْٝللنو أٍب

 اىََزقجو.

فلٜ اىْقٞللو﴿ اىزَلو عللي  ٍلِ صقبفللبد ٗرللواس ٍغزَعلبد علٝلللح ٗىلٔ عللنٗه ربهٝقٞللخ 

( ٍيُٞ٘ ٍْخ، ٍِٗ صلٌ 2ٓعَٞقخ. ؽٞش رَزل اىغنٗه اىزبهٝقٞخ ىيْقٞو ئىٚ ٍب ٝيٝل عِ )
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اّزْود فٜ ٍْلبٛق علٝللح ؽل٘ه اىعلبىٌ ٗإَٖٔلب كٗه اىقيلٞظ اىعوثلٜ ٗاىْلو  ا١ٍٗلٜ 

ٝإمل إَٔٞخ ٕنٓ اىْغوح اىَجبهمخ فلٜ اىؾٞلبح اىجْلوٝخ ٍْلن فغلو (، ٍَب 9ٕٔٓ)اىَظفو، 

اىزلبهٝـ. ٗروٍللي اىغللنٗه اىعَٞقللخ ىيقٞللو ئىللٚ قلهرللٔ عيللٚ اىٖللَ٘ك فللٜ اىجٞئللبد اىقبٍللٞخ 

ٗاىغبفخ، ؽٞش رزاياو عنٗهٓ ثعَق فٜ اىزوثخ ىيٕ٘٘ه ئىٚ ٍٖبكه اىَٞبٓ اىجعٞللح. ٕلنا 

نِّ اىْقٞو ٍلِ اىضجلبد ٗاىَْل٘ ؽزلٚ فلٜ إٔلعت اىظلوٗف  ا٥رٖبه اىعَٞق ثب١هٗ ٝمَ

ب ىيانا  ٗاىَ٘اك اىقبً عجو اىيٍِ. اىغلنٗه اىعَٞقلخ  رٍ ا ٍَزلا اىَْبفٞخ، ٍَب ٝغعئ ٍٖلهر

ىيْقٞللو ٥ رقزٖللو فقللٜ عيللٚ اىغبّللت اىجٞئللٜ، ثللو رَزللل ئىللٚ اهرجبٛللٔ اىعوٝللق ثللبىزواس 

ا ٥ ٝزغيأ ٍِ ؽٞبح اىَغزَعبد اىيهاع ٞلخ عجلو ٗاىضقبفخ اىعوثٞخ، ؽٞش ّنو اىْقٞو عي ر

 .اىزبهٝـ. ثنىل، رَضو عنٗه اىْقٞو اىعَٞقخ رواصرب ىهاعٞرب ٗصقبفٞرب َٝزل عجو ا١عٞبه

فٜ ا٣ع٦ً﴿ ٝورني ا٣ع٦ً عيٚ ٍجبكب ٗقٌٞ ئع٦ٍٞخ هاٍقخ هٌْ ٍظلبٕو اىزطل٘ه 

اىؾلٝضخ فٜ ٕنا اىعٖو، ؽٞش ٝمغَ  اىعيَلب  أُ ا٥رٖلبه ا٣َّلبّٜ قللٌٝ قللً اىؾٚلبهح 

َّبّٜ، فقل ٍبهً ا٣َّلبُ عَيٞلخ ا٥رٖلبه ٍل   ٖل٘ه اىغَبعلبد اىجْوٝخ ٗاى٘ع٘ك ا٣

ا٣َّبّٞخ ٣ّجبا ؽبعبرٔ، صٌ رط٘هد ٍٗبلو ا٥رٖلبه ٍل  رطل٘ه اىؾٞلبح اىجْلوٝخ، مَلب 

ثلللأ ا٣َّللبُ عَيٞللخ ا٥رٖللبه فللٜ اىَواؽللو ا١ٗىللٚ ثبٍللزقلاً ا١ٕلل٘اد ٍضللو اىََٖٖللخ 

٣َّلبُ ىيلزعيٌ فظٖلود ىالخ ٗاىٖواؿ، ٗاىوٍ٘ى ٗا٣ّبهاد، صٌ كفعلذ اىؾبعلخ ىيجقلب  ا

اىزقبٛت ثِٞ اىغَبعبد ا٣َّبّٞخ، صٌ رط٘هد ٍٗبلو ا٥رٖبه ٍلِ ّلنيٖب اىجللالٜ ئىلٚ 

اٍزقلاً اىنزبثخ مٍ٘ٞيخ ىيز٘إو، ٍِٗ صٌ افزواا ْ٘رْجوط ىيطجبعخ، ٗافزواا أعٖليح 

اىؾبٍ٘ة فٜ اىقوُ اىعْوِٝ ئىٚ  ٖل٘ه ا٥ّزوّلذ ٗرطل٘ه ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه 

 (.ٕٕٓٓ)ٛجٜ،  اىؾلٝضخ

ٗرغَل اىغنٗه اىعَٞقخ ى٤ع٦ً ا١ٌٍ اىواٍقخ اىزٜ ثْٜ عيٖٞب ٍْلن ثلاٝبرلٔ، ٍل٘ا  

فٜ اىٖؾبفخ اىزقيٞلٝخ أٗ اىٍ٘بلو ا٣ع٦ٍٞخ اىؾلٝضلخ. فلب٣ع٦ً ٝعزَلل عيلٚ ٍجلبكب ٗقلٌٞ 

صبثزللخ، ٍضللو اىَللعٜ ئىللٚ اىؾقٞقللخ، ّقللو اىَعيٍ٘للبد ثلقللخ، ٗرؾقٞللق اىزلل٘اىُ فللٜ عللوٗ 

ىقٌٞ رْنو عنٗه ا٣ع٦ً اىزٜ رَزل عجو اىليٍِ ٗروثطلٔ ثََلإٗىٞبرٔ رغلبٓ اٟها . ٕنٓ ا

اىَغزَ . مَب أُ ا٣ع٦ً، مٍ٘ٞيخ ارٖبه ٍزغنهح فٜ اىزلبهٝـ، ثللأ ثبىٖلؾبفخ اىَنز٘ثلخ 

لب  ٗاّزقو ئىٚ اىٍ٘لبلٜ اىََلَ٘عخ ٗاىَولٞلخ، صلٌ ئىلٚ ا٣عل٦ً اىوقَلٜ، ىنْلٔ  لو ٍؾبفظر

ٕللنا ا٥هرجللبٛ ثبىغللنٗه َْٝؾللٔ اىقلل٘ح ىيزطلل٘ه  عيللٚ ٕلليزٔ اىعَٞقللخ ثللبىَغزَ  ٗربهٝقللٔ،

 .ٗا٥ثزنبه كُٗ فقلاُ ٕ٘ٝزٔ ٗهٍبىخ ٍَإٗىٞزٔ اىَغزَعٞخ

ئمرا، مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً ٝعجواُ عِ ٍفًٖ٘ اىغنٗه اىعَٞقخ ثأٍي٘ة ٍزنبٍو. 

فغنٗه اىْقٞو اىعَٞقخ فٜ اىزوثخ رموٍي ئىٚ اٍزَواهٝزٔ فٜ اىجٞئخ ٗا٥قزٖبك، ثَْٞب 

٦ً اىعَٞقخ فٜ ٍجبكلٔ اىواٍقخ ٗربهٝقٔ اىط٘ٝو رَِٚ قلهرٔ عيٚ اىضجبد عنٗه ا٣ع

ا ىيق٘ح  ٗا٥ٍزَواه فٜ اىزأصٞو عيٚ اىَغزَعبد. ٕنٓ اىغنٗه ىَٞذ فقٜ ٍٖلهر

ب قبعلح ق٘ٝخ ىيَْ٘ اىََزقجيٜ فٜ م٦ اىَغبىِٞ. رٚ  ٗا٥ٍزلاٍخ، ثو أٝ
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 :انًغزَاث وانًؼهىياث   
ا٣علللل٦ً َٝلللض٦ُ عْٖللللوِٝ أٍبٍللللِٞٞ  اىَالللنٝبد فللللٜ اىْقٞللللو ٗاىَعيٍ٘لللبد فللللٜ

ا ىيزانٝللخ  ٥ٍللزَواهٝخ اىَْلل٘ ٗاىزطلل٘ه فللٜ مللو ٍَْٖللب، ؽٞللش رمعللل مللو ٍَْٖللب ٍٖلللهر

 .ا١ٍبٍٞخ، ٍ٘ا  مبُ مىل عيٚ اىََز٘ٙ اىغَلٛ أٗ اىفنوٛ

ا ْْٞرلب ثبىفٞزبٍْٞلبد،  فٜ اىْقٞو﴿ رمعزجو اىَانٝبد اىزٜ ر٘فوٕب صَبهٓ )اىزَ٘ه( ٍٖلهر

زٜ ٝؾزبعٖب ا٣َّبُ ىزعيٝي اىٖؾخ ٗاىطبقخ. اىزَل٘ه رؾزل٘ٛ عيلٚ اىَعبكُ، ٗا١ىٞبف اى

عْبٕللو ْنالٞللخ ٕبٍللخ ٍضللو اىج٘ربٍللًٞ٘، اىؾلٝللل، ٗاىَللنوٝبد اىطجٞعٞللخ، ٍَللب ٝغعيٖللب 

ا ْنالٞرب أٍبٍٞرب فٜ ٍْبٛق علٝلح ؽ٘ه اىعلبىٌ، فبٕلخ فلٜ اىَْلبٛق اىٖلؾواٗٝخ  ٍٖلهر

ٜ. ثب٣ٙلبفخ ئىلٚ مىلل، اىْقٞلو اىزٜ ٝعزَل ٍنبّٖب ثْنو مجٞو عيٚ اىزَ٘ه مالنا  هلَٞل

ٝ٘فو ٍ٘اك أفوٙ ٍانٝخ ىيزوثخ ٗاىجٞئخ اىَؾٞطخ ٍِ ف٦ه علنٗهٓ ٗأٗهاقلٔ، ٍَلب ٝعليى 

 اٍزلاٍخ اىْظبً اىجٞئٜ.

فللٜ ا٣علل٦ً﴿ ريعللت اىَعيٍ٘للبد كٗه اىَاللنٝبد اىفنوٝللخ ٗاىعقيٞللخ اىزللٜ رعلليى ٗعللٜ 

٣َّللبُ، فللاُ ا١فللواك ٗاىَغزَعللبد، ٗمَللب أُ اىَاللنٝبد اىغَلللٝخ ٙللوٗهٝخ ىٖللؾخ ا

اىَعيٍ٘بد اىٖؾٞؾخ ٗاىَ٘ص٘قخ ٕٜ ْنا  اىعقو اىنٛ َٝنِ ا١فواك ٍلِ ارقلبم قلواهاد 

ٍلهٍٗخ ٗفٌٖ أعَق ىيعبىٌ ٍِ ؽل٘ىٌٖ. ا٣عل٦ً ٝل٘فو ىيَغزَل  "اىَالنٝبد" ٍلِ فل٦ه 

رقلٌٝ أفجبه، رؾي٦ٞد، ٗصقبفخ رعيى ٍلِ قللهاد ا١فلواك عيلٚ اىزفنٞلو اىْقللٛ ٗاىزفبعلو 

رٍب ىٖلؾخ اىَغزَعلبد ٗرقللٍٖب، ٍ  ا١ؽلاس اىغب هٝخ. فبىَعيٍ٘بد اىٖؾٞؾخ رْنو أٍب

ب مَب رانٛ اىزَ٘ه اىغَل. رٍ  رَب

مَلللب ٝللليٗك اىزَلللو اىغَلللٌ ثبىَالللنٝبد اىٚلللوٗهٝخ، ٝقلللً٘ ا٣عللل٦ً ثزيٗٝلللل اىْلللبً 

ثبىَعيٍ٘بد اىٚوٗهٝخ ىفٌٖ اىعبىٌ ٍِ ؽ٘ىٌٖ ٗارقلبم قلواهاد ٍَلزْٞوح، ْٗٝلٞو اىجْلو 

ضللو اىللْظٌ ا٥عزَبعٞللخ اىَزنبٍيللخ، ٝقَٞللُ٘ ع٦قللبد ٗهٗاثللٜ ( ئىللٚ أُ ا١فللواك ٍٕٗٔٓ)

ثب٥عزَللبك عيللٚ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه، ؽٞللش رلل٘عٌٖٖ ا١ٕلللاف ٗاىزللٜ رزطيللت 

ثعٖٚب اىٕ٘٘ه ئىٚ ٍٖبكه ٍعيٍ٘لبد َٝنلِ ا٥عزَلبك عيٖٞلب، ٗٝعزَلل أفلواك اىَغزَل  

 عيٚ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ىزؾقٞق علك ٍِ ا١ٕلاف مبىزبىٜ﴿

ٌ﴿ ٍِ ف٦ه اىزعيٌ ٗاىؾٖ٘ه عيٚ اىَعيٍ٘بد ٗامزَلبة اىقجلواد ٗفٖلٌ اىعلبىٌ اىفٖ •

 اىَؾٜٞ.

اىز٘عٞٔ﴿ ٝزٚلَِ مىلل ر٘عٞلٔ اىَلي٘ك، ٗاىز٘عٞلٔ اىزفلبعيٜ ٍضلو مٞفٞلخ اىزعبٍلو فلٜ  •

 اىَ٘اقف اىغلٝلح.

 .اىزَيٞخ﴿ ٗرَْو اىواؽخ ٗا٥ٍزوفب  أٗ ٍْبٕلح اىزيفيُٝ٘ ٍ  ا١ٍوح •

ك فٜ اىَغزَ  مَانٝبد ىزيجٞخ اؽزٞبعبرٌٖ، ٍضيَب ٝزللفق ٗرزلفق اىَعيٍ٘بد ئىٚ ا١فوا

اىزَو ٍِ اىْقٞو ىٞيجٜ ؽبعبد ا١فواك ٍِ اىانا ، ٗرلزٌ عَيٞلخ اىزانٝلخ ثبىَعيٍ٘لبد ٍلِ 

 ف٦ه اىَواؽو اىزبىٞخ﴿ 
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ْْٝللأ رلللفق ا١ؽلللاس أٗ اىَعيٍ٘للبد ٍللِ اىَغزَلل  اىللنٛ ٝٚللٌ ٍغَ٘عللخ ٍللِ اىللْظٌ  -

بك ٍزجبكىللخ ثللِٞ ٕللنٓ اىللْظٌ ٗثللِٞ ٍٗللبلو ا٥عزَبعٞللخ، ٗرؾلللس ثللنىل ع٦قللبد اعزَلل

 ا٣ع٦ً.

رللإصو عْبٕللو اىضقبفللخ اىََٞلليح ىيَغزَلل  ٗاىجْللب  ا٥عزَللبعٜ عيللٚ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً  -

ٗا٥رٖللبه ثْللنو ئٝغللبثٜ أٗ ٍلليجٜ. ؽٞللش رؾلللك ٕللنٓ اىعْبٕللو فٖللبلٔ ٍٗللبلو 

ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه، ٍِٗ صٌ رزؾنٌ ٕنٓ اىقٖبلٔ فٜ ٗ بلف رٕ٘ٞو اىَعيٍ٘لبد 

 ٍبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه.ٍِ ف٦ه ٗ

رقً٘ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ثزاطٞخ ا١ؽلاس ٗاىقٚبٝب كافو اىْظٌ ا٥عزَبعٞلخ،  -

ٗرْزقٚ ٕنٓ اىٍ٘بلو ثع٘ اىقٚلبٝب ٗاىَ٘ٙل٘عبد اىزلٜ ٝلزٌ اىزومٞلي عيٖٞلب ثْلنو 

 أمجو.

مَزيقللِٞ ىيوٍللبىخ ا٥رٖللبىٞخ، فللاُ ا١فللواك ٝنللُ٘ ىلللٌٖٝ ثْللب  ٍزنبٍللو رْللنٞئ عجللو  -

٥عزَبعٞللخ ٗاىزعيللٌٞ ٗا٥ّزَللب  ئىللٚ عَبعللبد كَْٝ٘وافٞللخ ؽلل٘ه اى٘اقلل  اىزْْللئخ ا

 ا٥عزَبعٜ، ٗرقً٘ ٍٗبلو ا٣ع٦ً ثزيٗٝل اىغَٖ٘ه ثبىَعيٍ٘بد.

ب ١فواك اىَغزَ ، ٗٝيجٜ ؽبعبرٌٖ ٗرطيعبرٌٖ. - رٍ  ٝمنُ٘ اى٘اق  ا٥عزَبعٜ ثنىل ٍفٖ٘

 فٜ ا١فواك.رلفق اىَعيٍ٘بد ٍِ ٍٗبلو ا٥رٖبه ٗا٣ع٦ً اىَقزيفخ ىنٜ رإصو  -

ئمرا، فبىْقٞللو ٗا٣علل٦ً م٦َٕللب ٝقٍ٘للبُ ثزانٝللخ اىََللزفٞلِٝ ٍللٌْٖ ثطوٝقللخ ؽٞ٘ٝللخ. 

فبىْقٞو ٝانٛ ا١عَبً ثَ٘اكٓ اىاْٞلخ، ثَْٞلب ا٣عل٦ً ٝالنٛ اىعقل٘ه ثَعيٍ٘برلٔ اىَزْ٘علخ 

ا ىيزانٝخ ٗا٥ٍزَواهٝخ، ؽٞش رعزَل اىَغزَعبد  ٗاىَ٘ص٘قخ. مَب أُ م٦َٕب َٝضو ٍٖلهر

ىزانٝخ ا١عَبك ٗعيلٚ ا٣عل٦ً ىزانٝلخ اىفنلو، ٍَلب ٝٚلَِ اٍلزَواه اىؾٞلبح  عيٚ اىزَ٘ه

 .ٗاىزقلً فٜ م٦ اىََزِ٘ٝٞ

 :انخىصُ  أو الإسئاد  
اىز٘عٞٔ أٗ ا٣هّبك ٕ٘ عْٖو ٍْزوك ثِٞ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝيعلت م٦َٕلب  

ا عٕ٘وٝرب فلٜ ر٘عٞلٔ ا١فلواك ٗاىَغزَعلبد ّؾل٘ ارقلبم اىقلواهاد اىٖلبلجخ ٗر ؾقٞلق كٗهر

فٜ اىْقٞلو﴿ ٝجلوى كٗهٓ ا٣هّلبكٛ فلٜ اىجٞئلبد اىقبؽيلخ ٗاىَْلبٛق  .اىز٘اىُ ٗا٥ٍزقواه

اىٖؾواٗٝخ، ؽٞش ٝمعزجو اىْقٞو ٍوّلرا ىهاعٞرب ىيطجٞعخ اىَؾٞطخ. ثفٚو قلهرلٔ اىفبلقلخ 

عيٚ رؾَو اىظوٗف اىقبٍٞخ، ٝوّلل اىْقٞلو اىَغزَعلبد اىيهاعٞلخ ئىلٚ مٞفٞلخ ا٥ٍلزفبكح 

اىطجٞعٞخ اىقيٞيخ، ٍضو اىَٞلبٓ ٗاىزوثلخ اىغبفلخ. اىْقٞلو ٝمعطلٜ ئّلبهح  اىقٖ٘ٙ ٍِ اىَ٘اهك

ئىٚ اىَياهعِٞ ؽ٘ه مٞفٞخ رْظٌٞ اىيهاعخ ٗاٍزا٦ه اىجٞئخ اىَؾٞطخ ثطوٝقلخ ٍَلزلاٍخ، 

ٍعزَلرا عيٚ عنٗهٓ اىق٘ٝخ ٗعَقٖلب ىيٕ٘ل٘ه ئىلٚ اىَٞلبٓ فلٜ أعَلب  اىزوثلخ. مَلب ٝوّلل 

ىيهاعٞلخ ىٚلَبُ ا٥ٍلزفبكح اىََلزلاٍخ ٍلِ اىَياهعِٞ ئىلٚ افزٞلبه أفٚلو اىََبهٍلبد ا

 .ا١هٗ ٗاىَ٘اهك
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فللٜ ا٣علل٦ً﴿ ٝللأرٜ كٗهٓ ا٣هّللبكٛ ٍللِ فلل٦ه رقلللٌٝ اىَعيٍ٘للبد ٗاىز٘عٖٞللبد اىزللٜ 

ٝؾزبعٖب اىغَٖ٘ه ىفٌٖ اىقٚبٝب اىَقزيفخ ٗارقلبم قلواهاد ٍَلزْٞوح. ا٣عل٦ً ٝقلً٘ ثللٗه 

عٔ ا١فواك ّؾ٘ رجْٜ ٍ٘اقلف ٍعْٞلخ أٗ ا٥ٍلزغبثخ  اىَوّل ا٥عزَبعٜ ٗاىضقبفٜ، ؽٞش ٝم٘

ى٢ىٍللبد ثطوٝقللخ فعبىللخ. فللٜ ا١ٗقللبد اىؾوعللخ ٍضللو اىنلل٘اهس اىطجٞعٞللخ أٗ ا١ىٍللبد 

اىٖللؾٞخ، ٝمقلللً ا٣علل٦ً ا٣هّللبكاد ا١ٍبٍللٞخ اىزللٜ رَللبعل ا١فللواك عيللٚ ؽَبٝللخ أّفَللٌٖ 

ٍٗغزَعللبرٌٖ. مَللب أُ ا٣علل٦ً ٝموّللل اىغَٖلل٘ه ّؾلل٘ اىقللٌٞ اىَغزَعٞللخ ٗا١ف٦قٞللخ، ٍَللب 

 .فٜ ر٘عٞٔ اىوأٛ اىعبً ٗرْنٞو اىَي٘ك اىغَبعٜ ٗفق ٍعبٝٞو ٍعْٞخ ٌَٖٝ

رقللً٘ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ثعللوٗ أعْلللح اىقٚللبٝب ٗاىَْللن٦د اىَغزَعٞللخ ٗرورٞللت ٕللنٓ 

اىقٚللبٝب ٗرؾلٝللل أٗى٘ٝبرٖللب ٗر٘ٙللٞؼ رأصٞوارٖللب، فللب٣ع٦ً ثللنىل ٝللإكٛ كٗه "اىلللىٞو" أٗ 

اىقٚلبٝب ٗا١ؽللاس اىَقزيفلخ  اىَ٘عٔ ٗاىَوّلل ٍلِ فل٦ه ر٘عٞلٔ اىغَٖل٘ه ىيزفبعلو ٍل 

ٗر٘عٞزٌٖ ثإٌٔ ٕنٓ اىقٚبٝب. ملنىل، ٝقلً٘ اىْقٞلو ثللٗه "اىللىٞو" أٗ اىَ٘علٔ ىيََلبفوِٝ 

ٗاىَقَِٞٞ عيٚ ؽل  ٍ٘ا ، ؽٞش ٝوّلٌٕ ئىٚ أٍبمِ ر٘افو اىانا  ٗاىَٞبٓ ٗر٘عٌٖٖٞ ئىلٚ 

 اىطوٝق اىٖؾٞؼ ؽزٚ ٥ رٚٞعٌٖ عجبه اىٖؾبهٛ ٗهٍبىٖب.

ا ى٤هّبك فٜ ٍغبىَٖب. اىْقٞو ٝموّلل فلٜ ئمرا، مو ٍِ اىْقٞو ٗا ض٦ُ هٍ٘ىر ٣ع٦ً ٝمَ

للب ا١فللواك مٞفٞللخ اىزعبٍللو ٍلل  اىَلل٘اهك اىطجٞعٞللخ ثطللو   رَ عيّ مٍ اىَللٞب  اىجٞئللٜ ٗاىيهاعللٜ، 

ٍَزلاٍخ، ثَْٞب ٝموّل ا٣عل٦ً ا١فلواك ٗاىَغزَعلبد ّؾل٘ اىفٖلٌ ٗاىزفبعلو ٍل  اىعلبىٌ ٍلِ 

ٜ رَلبٌٕ فلٜ ثْلب  ٍغزَعلبد أمضلو اٍلزلاٍخ ؽ٘ىٌٖ. م٦َٕب ٝ٘عٔ ٗٝ٘فو ا٣هّبكاد اىزل

ٗٗعٞرللب، ؽٞللش َٝللزفٞل ا١فللواك ٍللِ ا٣هّللبكاد اىجٞئٞللخ ىيْقٞللو ٗا٣هّللبكاد اىَعيٍ٘برٞللخ 

 .ى٤ع٦ً ىزؾقٞق ر٘اىُ ٗاٍزقواه فٜ ؽٞبرٌٖ

 :انؼطاء   
اىعطب  ٕ٘ ٍَخ عٕ٘وٝخ ٝزقبٍَٖب اىْقٞو ٗا٣ع٦ً، ؽٞش ٝزغَل م٦َٕلب فلٜ رقللٌٝ 

ا. ٕنا اىعطلب  ٝٚلَِ اىفبلللح  قَٞخ ٍَزَوح ٗكالَخ ىيَغزَ ، كُٗ أُ ٝطيجب ٍقبث٦ر ٍجبّور

 اىغَبعٞخ ٗٝعيى ٍِ هفبٕٞخ ا١فواك ٗاىَغزَعبد عيٚ اىَلٙ اىط٘ٝو.

فللٜ اىْقٞللو﴿ ٝزغَللل اىعطللب  ٍللِ فلل٦ه ئّزبعللٔ اىََللزَو ىيضَللبه ٗاىَلل٘اهك. فْللغوح 

رلل٘فو اىزَلل٘ه  اىْقٞللو رمعطللٜ كُٗ اّقطللبا، ؽزللٚ فللٜ اىجٞئللبد اىقبٍللٞخ ٗاىٖللعجخ، ؽٞللش

ا أٍبٍٞرب ىيطبقخ ٗاىانا . ٥ٗ ٝقزٖو عطب  اىْقٞو عيلٚ صَلبه  اىَانٝخ اىزٜ رمعزجو ٍٖلهر

لزقلً فلٜ اىجْلب   اىزَ٘ه، ثلو َٝزلل ىْٞلَو أعليا  أفلوٙ ٍضلو اىَلعف ٗاىغلنٗا اىزلٜ رمَ

ا ىيعطلب  اىََلزلاً فلٜ اىَغزَعلبد اىيهاعٞلخ  ٗاىؾوف اىزقيٞلٝخ، ٍَب ٝغعو اىْقٞو هٍلير

مَب أُ قلهرٔ عيٚ اىجقب  ٗا٣ّزبط رجوى ٍَبَٕزٔ فٜ اٍزَواهٝخ اىؾٞبح ٗٝعيى  ٗاىجٞئٞخ.

 .ٍِ ا٥قزٖبك اىَؾيٜ كُٗ اٍزْياف ىيَ٘اهك
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منىل، ٝورجٜ ّقٞو اىزَو ثبىنوً ٗاىعطب  فٜ مضٞو ٍلِ اىضقبفلبد، فْٖلبك ارفلب  عيلٚ 

اه أُ اىَّْقيلخ ٍَز٘ٙ اىضقبفبد عيٚ إَٔٞخ اىَّْقٞلو فلٜ ؽٞلبح ا٣َّلبُ، ٗرنلبك رمغَل  ا١قل٘

)ّقٞللو اىزَلل٘ه( ّللغوح ٍجبهمللخ ٍعطللب ح، مَللب أُ صَبهٕللب ْللنا  ٗعلل٦ط ىيعلٝللل ٍللِ 

( ئىلٚ أّلٔ عْللٍب رزلوا ٙ ىلل ّلجٔم ٖٕٕٓ(، ْٗٝٞو اىجوٝلٛ )7ٕٔٓا١ٍواٗ )ثبٗٝخ، 

اىغيٝللوح اىعوثٞللخ ىيَللوح ا١ٗىللٚ، ٗرللوٙ أّللغبه اىْقٞللو اىَْزْللوح عيللٚ أهٙللٖب، ؽْٖٞللب 

اىطوٝق، فقل ٙوثذ ريل ا١ّغبه عنٗهٕب ٍْلن آ٥ف اىَلِْٞ  ٍزعيٌ ٝقْٞرب ثأّل ىٌ رٚوّ 

فٜ أهٗ اىلٗىخ اىَع٘كٝخ، ٗاؽزوّ اىْقٞلو ٍنبّلخ ٍوٍ٘قلخ ىللٙ اىَلع٘كِٝٞ، اٍلزطبعذ 

ا ٍلِ اىَّٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ٗاىزلواس اىَلع٘كٛ، مَلب رَضلو  ثٖب أّلغبه اىْقٞلو أُ رنلُ٘ علي ر

ا ىيزانٝلخ ثَلب رْزغل -أّغبه اىْقٞو  -ٔ ٍلِ رَل٘ه ثلأّ٘اا ٍقزيفلخئىٚ عبّت مّٖ٘ب ٍٖللهر

أؽل اىََبد اىجبهىح فٜ ٕ٘ٝزْب اىْ٘ٛٞخ، ٗىلٌ ٝقزٖلو عطلب  أّلغبه اىْقٞلو عيلٚ صَلوح 

اىزَو فؾَلت، ثلو أٍللدّ ٕلنٓ ا١ّلغبه اىليهّاا ٗاىٖلّْبا ثَلعفٖب ٗعوٝللٕب ٗعلنٗعٖب 

ىْٖٞع٘ا ٍْٖب ٍَزييٍبد ؽٞبرٌٖ اىٍٞ٘ٞخ. ٍِٗ إٔلٌ ريلل ا١كٗاد )اىََْلف ٗاىؾٖلٞوح 

ٗاىَفوح ٗاىَجوك ٗاىيّبثٞلو ٗاىقفلبف ٗا١ثل٘اة ْٗٞوٕلب اىنضٞلو(، فلبىزَ٘ه ٕلٜ  ٗاىَٖفّخ

ٍٖله اىٚلٞبفخ اىلولٌٞ فلٜ اىََينلخ ثلو ٗفلٜ ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ؛ ئم ٥ ٝنلبك ٝقيل٘ 

ثٞذ ٍِ ثٞ٘د ٕنٓ اىَْطقخ ٍِ َّبىٖب ئىٚ عْ٘ثٖب، ٍٗلِ ّلوقٖب ئىلٚ ْوثٖلب ٍلِ رَلوح 

 اىنوً ٗهٍي اىعطب .

اىعطللب  فللٜ رقلللٌٝ اىَعيٍ٘للبد ٗاىلل٘عٜ ى٢فللواك ٗاىَغزَعللبد.  فللٜ ا٣علل٦ً﴿ ٝزغَللل

فلللب٣ع٦ً ٝقللللً "صَلللواد" ٍعوفٞلللخ ٗفنوٝلللخ ثْلللنو ٍَلللزَو، ؽٞلللش ٝللل٘فو ا١فجلللبه، 

اىزؾيلل٦ٞد، ٗاىزاطٞللبد اىزللٜ رَللبعل اىغَٖلل٘ه فللٜ رنللِ٘ٝ قللواهاد ٍَللزْٞوح. مَللب أُ 

ا ٍللِ اىغَٖلل٘ه، ثللو َٝللعٚ ئىلل ٚ فلٍللخ ا٣علل٦ً ٝمعطللٜ كُٗ أُ ٝطيللت ٍقللبث٦ر ٍجبّللور

اىَٖيؾخ اىعبٍلخ ٍلِ فل٦ه رٕ٘لٞو اىؾقٞقلخ ٗرَنلِٞ ا١فلواك ٍلِ فٖلٌ اىقٚلبٝب اىَعقللح 

 اىزٜ رإصو عيٚ ؽٞبرٌٖ.

ٗثَْٞلب اىَّْقيلخ ٙلبهثخ ثغللنٗهٕب فلٜ اىقللً رَلل ٝلللإب ثبىعطلب  عجلو اىعٖل٘ه؛ فللاُ  

ا أٍبٍللٞرب فللٜ ّقللو اىؾقٞقللخ ٗاىَعيٍ٘للبد  ا ىيَعوفللخ ٗٝللإكٛ كٗهر ا٣علل٦ً ٝمعزجللو ٍٖلللهر

 َ٘ص٘قخ، عْلٍب ٝملاه ثْنو ٍَإٗه.  اى

ٍٗضيَب ٝمعطلٜ اىْقٞلو كُٗ ر٘قلف، ٝمقللً ا٣عل٦ً ٍؾزل٘ٙ ْْلٜ ٍَٗلزَو ٝعليى ٍلِ 

 .هفبٕٞخ اىَغزَعبد ٍِ ف٦ه ّْو اىَعوفخ، اىزضقٞف ٗاىز٘عٞٔ
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ئمرا، ْٝللزوك مللو ٍللِ اىْقٞللو ٗا٣علل٦ً فللٜ اىعطللب  اىللنٛ ٥ ْٝٚللت. فجَْٞللب ٝمعطللٜ 

هكٓ اىانالٞخ ٗاىجٞئٞخ، فاُ ا٣ع٦ً ٝمقلً عطلب ٓ ٍلِ فل٦ه اىْقٞو ىيَغزَ  ٍِ ف٦ه ٍ٘ا

رٕ٘ٞو اىَعيٍ٘بد ٗاى٘عٜ ىيغَٖل٘ه. ٗم٦َٕلب َٝلبٌٕ فلٜ رانٝلخ ٗهفل  ٍَلز٘ٙ ؽٞلبح 

ا١فللواك، ٍلل٘ا  عجللو اىاللنا  اىَللبكٛ اىللنٛ ٝقلٍللٔ اىْقٞللو أٗ اىاللنا  اىفنللوٛ اىللنٛ ٝقلٍللٔ 

ب ٝغعيَٖلب هٍليِٝ ىيعطلب  ا٣ع٦ً، َٗٝزَواُ فٜ كٗهَٕب كُٗ ر٘ق  ٍقبثو ٍجبّو، ٍَل

 .اى٦ٍؾلٗك فٜ ٍغزَعبرَٖب

 :الاسخذايت 

ف٦ه اىعق٘ك اىقيٞيخ اىَبٙٞخ، ثلوى ٍفٖلً٘ ا٥ٍلزلاٍخ مأؽلل اىطَ٘ؽلبد اىزلٜ رَلعٚ 

اىللٗه ئىلٚ رؾقٞقٖلب عيلٚ ٍَللز٘ٙ اىَغلب٥د ا٥قزٖلبكٝخ ٗاىزَْ٘ٝلخ ٗا٥عزَبعٞلخ. ٗرمعللل 

، مَغلب٥د ٍلإصوح فلٜ مبفلخ ع٘اّلت ا٥ٍزلاٍخ أؽل أٗعٔ اىزواثٜ ثلِٞ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً

اىؾٞبح اىجْوٝخ. فقلل ثلوى ا٥ّقلواٛ اىعيَلٜ فلٜ ٍفٖلً٘ ا٥ٍلزلاٍخ ثٕ٘لفٔ ٍغلب٥ر ٝوملي 

عيٚ رؾَِٞ فَْٖب ىيزفبع٦د اىلْٝبٍٞخ ثِٞ اىْظٌ اىطجٞعٞخ ٗا٥عزَبعٞلخ ٗثْلب  ٍَلبهاد 

 ىيزأصٞو عيٚ ٕنٓ اىْظٌ ٗرؾ٘ٝيٖب ئىٚ ّظٌ أمضو اٍزلاٍخ.

ضو اىْقٞو عبّجرب ٍِ ٍعبىٌ اىلٍظ ثلِٞ اىزلواس ٗا٥ثزنلبه اىََلزلاً، فقلل  فٜ اىْقٞو﴿ ٝمَ

قلللً اىْقٞللو اىَلل٘اك اىزللٜ اٍللزقلٍٖب ا٣َّللبُ فللٜ اىٖللْبعبد اىََللزلاٍخ، ؽٞللش ّٗ للف 

ا٣َّللبُ عللنٗا اىْقٞللو فللٜ ٕللْبعبد ا١صللبس ٗا١ثلل٘اة ٗأعَلللح اٟثللبه، مَللب اثزنللو 

ىللٚ أؽلل٘اٗ ىَللقٜ ا١ْْللبً. رٖللََٞبد علٝلللح ثللبىؾفو عيللٚ ٍللٞقبُ اىْقٞللو ٗرؾ٘ٝيٖللب ئ

( أُ اىٖبّ  اىؾوفلٜ ٕٕٕٓٗعيٚ ٍَز٘ٙ ا٥ٍزلاٍخ اىغَبىٞخ، فقل ممود ئَٝبُ قبٌٍ )

رعبٍو ٍ  ٍقيفبد اىْقٞو ٍِ ٍْظل٘ه عَلبىٜ، فبٍلزقلً ٍقيفلبد اىْقٞلو ىْؾلذ رَبصٞلو 

ٗأّنبه عَبىٞخ رعجو عِ اىضقبفخ اىَؾيٞخ، ْٕٗبعخ أكٗاد َٝزقلٍٖب ا٣َّبُ فلٜ ؽٞبرلٔ 

( أّٔ عيلٚ ٍلو ٕٕٔٓمأكٗاد ٍَزلاٍخ. مَب رإمل ٗفب  ّبفعٜ ٍٗواً اىؾوثٜ ) اىٍٞ٘ٞخ

اىعٖ٘ه اٍزقلً اىجْو مو عي  ٍِ أعيا  اىْقٞلو فلٜ ؽٞلبرٌٖ اىٍٞ٘ٞلخ، ؽٞلش رإٔليذ 

ىلللٌٖٝ اىعلٝللل ٍللِ اىؾللوف اىٞلٗٝللخ اىقبلَللخ عيللٚ ٍْزغللبد اىْقٞللو؛ فزْلل٘ا اىَْللا٥٘د 

ل ٍلِ اىَغلب٥د ٣ّزلبط ٍْلا٥٘د ٝلٗٝلخ اىٞلٗٝخ اىقبلَخ عيٚ أعليا  اىْقٞلو ٝفلزؼ اىعلٝل

ئثلاعٞخ رزْبٍت ٍ  ٍزطيجبد اىعٖلو اىؾلبىٜ. ٗقلل اٍلزقلً اىؾوفلٜ اىعَلق ٗاىْلَبهٝـ 

فٜ ْٕبعخ "ٍنبٌّ" ىيزْظٞف، ٗاٍزقلً اىغوٝل فٜ ٕلْبعخ "اىؾٖلٞو"، ٕٗلْ  ٍْلٔ 

اىَْبٙللل ٗاىنواٍللٜ ٗكعبٍللبد أٍللقف اىَجللبّٜ اىوٝفٞللخ ٗعلل٘اىه ىيؾَبٝللخ ٍللِ اىوٝللبػ، 

ٍَللزلاٍخ ىيؾفللب  عيللٚ اىجٞئللخ ٗاىَلل٘اهك اىطجٞعٞللخ ٗرؾقٞللق اىلللٍظ ثللِٞ إٔلللاف  مللأكٗاد
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ا٥ٍزلاٍخ ٗا٥ٍزقلاً ا١ٍضلو ىيَل٘اهك اىطجٞعٞلخ اىَزَضيلخ فلٜ أعليا  اىْقٞلو. مَلب َٝلٌٖ 

رلللٗٝو ٍقيفللبد اىْقٞللو فللٜ رؾقٞللق ا٥ٍللزلاٍخ؛ فبٍللزقلاً اىيٞللف ٗا١قَللبا ْٗٞوٕللب ٍللِ 

نِ أُ ٝعيى ٍلِ عل٘كح اىؾٞلبح ا٣َّلبّٞخ أعيا  اىْقٞو ٣ّزبط ٍْزغبد ّفعٞخ ٍ َزلاٍخ ٝمَ

ٍِ ف٦ه اىؾل ٍِ ا٥ّجعبصبد اىٚبهح ثبىجٞئخ اىْبرغخ عِ ؽو  ٕنٓ اىَقيفلبد، ٕٗل٘ ٍلب 

 ٝعيى ٍفًٖ٘ ا٥ٍزلاٍخ.

فٜ ا٣ع٦ً﴿ رزَضو ئؽلٙ ٍَبد ا٥ٍزلاٍخ ثبعزجبهٕب ٍَبهٍخ ىيجؾش ٗئّزبط 

بهف ٍزعلكح اىزقٖٖبد ٗمنىل اىَعوفخ، ٗاىزٜ رَعٚ ئىٚ رجْٜ ٗعٖبد ّظو ٍٗع

ئّواك اىغٖبد اىفبعيخ )اىغَٖ٘ه( فٜ عَٞ  ٍواؽو عَيٞخ ا٥رٖبه ا٣ع٦ٍٜ 

ب فٜ ٍغب٥د  رَ ىزٕ٘ٞو اىَعيٍ٘بد ٗثْب  اىَعوفخ. مَب ٝمعل ا٣ع٦ً اىفعبه عب٦ٍر ؽبٍ

 اىزَْٞخ اىََزلاٍخ، فبىلٗه اىؾبٌٍ ى٤ع٦ً ٥ ٝزعيق فقٜ ثبىَٞبقبد اىجؾضٞخ، ىنْٔ َٝزل

ئىٚ ٍْظ٘ه أٍٗ  ٍِ مىل ٍِ ف٦ه ا٥ٕزَبً ثجْب  فٌٖ أمضو عمَقرب ىيع٦قخ ثِٞ اىجْو 

نِ رإٔٞئ فٜ ٕنا اىجؾش ثـ  ٗثٞئزٌٖ، فٜ اىقطبة ا٣ع٦ٍٜ ا٥عزَبعٜ، ٕٗ٘ ٍب ٝمَ

"ئع٦ً اىْقٞو"، اىنٛ ٝإمل عيٚ ٍفًٖ٘ ا٥ٍزلاٍخ اىجٞئٞخ ىيهاعخ ّقٞو اىزَ٘ه ٗرعيٝي 

 اىْٖبعبد اىََزلاٍخ مأؽل إٔلاف اىزَْٞخ اىََزلاٍخ. ٍَبَٕخ قطبا اىْقٞو فٜ

( فاُ ٍَإٗىٞخ ا٣ع٦ً ٍِ ٍْظ٘ه ا٥ٍزلاٍخ رق  ٍِ 7ٕٔٓٗٗفق ٍب مموٓ اىْٞـ )

ف٦ه ريٗٝل اىغَٖ٘ه ثبىؾقبلق ٗاىَعيٍ٘بد اىٖبكقخ ؽ٘ه اى٘قبل  ٗا١ؽلس ٗاىقٚبٝب 

اٍخ اىجٞئٞخ، ؽٞش ٌَٖٝ اىزَْ٘ٝخ ٗاىَغزَعٞخ، ٗر٘عٞزٌٖ ثإٔلاف اىزَْٞخ ٗهمبلي ا٥ٍزل

ا٣ع٦ً ثلٗه ثبهى فٜ رط٘ٝو اىَغزَعبد ٗفلٍخ اىَغب٥د اىزٜ رؾقق اىوفب  

 ا٣َّبّٜ، ٕٗ٘ ٍب ٝإمل كٗه ا٣ع٦ً فٜ اىْٖلٍخ ا٥عزَبعٞخ ٗرط٘ٝو اىَغزَ . 

ئمرا، ْٝزوك مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً فٜ فبٕٞخ ا٥ٍزلاٍخ، فجَْٞب ٝعنٌ اىْقٞو  

اىَْظ٘ه اىجٞئٜ ٍِ ف٦ه اىََبَٕخ فٜ اىْٖبعبد اىََزلاٍخ؛  ٍفًٖ٘ ا٥ٍزلاٍخ ٍِ

فاُ ا٣ع٦ً ٝعنٌ ٕنا اىَفًٖ٘ ٍِ ٍْظ٘ه ئع٦ٍٜ ارٖبىٜ ٍِ ف٦ه اىزأمٞل عيٚ 

إٔلاف اىزَْٞخ اىََزلاٍخ ٗثواٍظ ا٥ٍزلاٍخ اىجٞئٞخ ٗا٥عزَبعٞخ ٗا٥قزٖبكٝخ، ٕٗ٘ ٍب 

فًٖ٘ ٝإمل ا٥ٍزلاٍخ ا٣ع٦ٍٞخ ٝعيى اىَفًٖ٘ اىنٛ قلٍٔ اىجبؽش "ئع٦ً اىْقٞو" مَ

 ٍِ ف٦ه رعيٝي اٍزلاٍخ قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه.

ٗٝوٙ اىجبؽش أُ ّقٞو اىزَ٘ه ٝزفق ٍ  ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ عللك ٍلِ اى٘ لبلف اىزلٜ 

 َٝنِ ر٘ٙٞؾٖب ثبىغلٗه اىزبىٜ﴿
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 ( انىظائف انًخشابهت نُخُم انخًىس والإػلاوٕصذول )
 و والاحصالالإػلا َخُم انخًىس أوص  الاحفاق

 حًاَت انًضخًغ

ٝعل ّقٞو اىزَو ك٥ىخ صبثزخ عيٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ، 

ٌَٖٗٝ ثْنو مجٞو فٜ ؽَبٝخ اىَغزَ  ٗر٘فٞو 

 ا١ٍِ اىانالٜ

ٌَٖٝ ا٣ع٦ً فٜ ؽَبٝخ اىَغزَ  ٍِ اىفنو اىَزطوف ٗؽف  

 ٕ٘ٝزٔ اىضقبفٞخ ٗا٥عزَبعٞخ

 

 انزًاس

 رعل اىزَ٘ه ٕٜ صَبه اىْقٞو اىزٜ رَضو ٍٖله

 ى٤ٍلاك اىلالٌ ثبىانا 

ٝ٘فو ا٣ع٦ً اىَعيٍ٘بد اىزٜ ٝؾزبعٖب ْٕبا اىقواه ٗعَٞ  

 أفواك اىَغزَ ، ٕٗ٘ ٍب َٝنِ رََٞزٔ ثـ "صَبه ا٣ع٦ً"

 

 انىحذة

ٍبٌٕ ّقٞو اىزَ٘ه فٜ اٍزقواه اىْع٘ة 

ٗرْٖ٘ٛٞب، مَٖله ىيانا ، ؽٞش رغَعذ اىقجبلو 

 ٗاٍزقود ؽ٘ه ٗاؽبد اىْقٞو عيٚ ٍو اىزبهٝـ

ا فٜ رؾقٞق ٗؽلح اىْع٘ة ٗكعٌ  ا ٍإصور ٝيعت ا٣ع٦ً كٗهر

 فطٜ اىزَْٞخ ىزؾقٞق هفبٕٞخ اىَغزَ 

 

 

 انخغُُش

رماٞو ّغوح اىْقٞو أٗهاقٖب فٜ هؽيخ ٕع٘كٕب 

١عيٚ، ٕٜٗ ٕ٘هح أّجٔ ٍب رنُ٘ ثزط٘ه 

 اىَغزَ  َّٗ٘ٓ

ا فٜ ؽواك اىزاٞٞو ا٥عزَبعٜ،  ا ثبهىر ٝإكٛ ا٣ع٦ً كٗهر

خ أفواك اىَغزَ  ثع٘اٍو اىزاٞٞو ٗإَٔٞزٔ ؽٞش ٌَٖٝ فٜ ر٘عٞ

ٗإٔلافٔ فٜ ٙ٘  ّظوٝبد اىزط٘ه ا٥عزَبعٜ ىَ٘امجخ 

 ٍَزغلاد اىعٖو

 الإسئاد
مٍجو  ٝله اىْقٞو عيٚ ا١ٍبمِ اىزٜ رز٘افو ثٖب 

 اىؾٞبح )اىَٞبٓ ٗاىانا ( ٗٝوّل اىْبً ئىٚ ا١ٗٛبُ

ا٣هّبك ٗاىز٘عٞخ ٍِ إٌٔ اى٘ بلف اىزٜ َٝبهٍٖب ا٣ع٦ً 

٘عٞخ اىَغزَ  ٗر٘عٖٞٔ ىزنِ٘ٝ هأٛ عبً ٍيٌٞ ؽ٘ه اىقٚبٝب ىز

 ٗاىَْن٦د اىَقزيفخ، ٗٝ٘عٔ ا١فواك فٜ اىََبه اىٖؾٞؼ

 انضزوس

رْٞو عنٗه اىْقٞو ئىٚ عواقزٔ ٗاهرجبٛٔ 

ثب١هٗ اىزٜ ّْأ فٖٞب، ٕٜٗ عنٗه ٍَزلح عجو 

اىزبهٝـ رْقو رواس ا١علاك ئىٚ ا١ثْب ، فٜ عَيٞخ 

 ارٖبىٞخ عجو اىعٖ٘ه

رَزل عنٗه ا٣ع٦ً ئىٚ عٖ٘ه قلَٝخ، ؽٞش ٍبهً 

ا٣َّبُ ا٥رٖبه فٜ ع٦قزٔ ٍ  ْٞوٓ ٍْن عٖ٘ه ٍب قجو 

اىزبهٝـ، ٗ ٖود ٍٗبلو ا٣ع٦ً ىْقو اىوٍ٘ى ٗا٣ّبهاد ثِٞ 

 اىْع٘ة ٗاىَغزَعبد

 انخاسَخ

ٝإهؿ اىْقٞو ربهٝـ ا١ٌٍ ٗاىؾٚبهاد عجو 

اىؾٚبهاد اىَزعبقجخ، فبىْقٞو أؽل اىل٥٥د 

ىزبهٝقٞخ اىزٜ رمعجو عِ أٍبمِ ا٥ٍزقواه اىجْوٛ ا

ٗأٍبمِ اٍزقواه اىَغزَعبد ٗثْب  اىؾٚبهاد. 

مَب ٝوٗٛ ىْب اىْقٞو ٍواؽو رط٘ه اىؾٚبهح 

اىجْوٝخ، ٗاّزقبه اىجْو ئىٚ ٍوؽيخ اىيهاعخ 

ٗا٥ٍزقواه فٜ اىَْبٛق اىزٜ ٝز٘افو ثٖب اىَٞبٓ 

 ٗاىانا 

ا٣َّبُ ٍٗبلو رْٞو اىنزبثبد اىزبهٝقٞخ ئىٚ اٍزقلاً 

ا٥رٖبه ٗا٣ع٦ً فٜ ٍواؽو رط٘ه اىؾٚبهح اىجْوٝخ 

اىَقزيفخ، فقل مبّذ ٍٗبلو ا٥رٖبه ٗا٣ع٦ً ثَضبثخ "اىقيٌ" 

اىنٛ ٍطِو ىْب ربهٝـ ا١ٌٍ ٗاىْع٘ة ٍٗواؽو رط٘ه 

 اىؾٚبهح اىجْوٝخ 

 الاسخذايت

ٝعنٌ اىْقٞو ٍفًٖ٘ ا٥ٍزلاٍخ ٍِ اىَْظ٘ه 

ٜ اىْٖبعبد اىجٞئٜ ٍِ ف٦ه اىََبَٕخ ف

زقلً أعيا  ٍٗقيفبد اىْقٞو  اىََزلاٍخ؛ ؽٞش رمَ

فٜ اىعلٝل ٍِ اىْٖبعبد اىٞلٗٝخ ْٕٗبعخ 

 ٍْزغبد رواصٞخ ثَب ٝعيى ٍفًٖ٘ ا٥ٍزلاٍخ اىجٞئٞخ

رزأمل ا٥ٍزلاٍخ ٍِ ٍْظ٘ه ا٣ع٦ً ٍِ ف٦ه اىَٖطيؼ  

اىنٛ قلٍٔ اىجبؽش مْظوح ئع٦ٍٞخ علٝلح ٥ٍزلاٍخ قطبا 

و عْٔ ثَٖطيؼ "ئع٦ً اىْقٞو" مَفًٖ٘ اىْقٞو، ٗاىنٛ عجّ 

ٝإمل ا٥ٍزلاٍخ ا٣ع٦ٍٞخ ٍِ ف٦ه رعيٝي اٍزلاٍخ قطبا 

اىْقٞو ٗاىزَ٘ه ٗعنة ا١ّظبه ىزؾقٞق ٍيٝل ٍِ ا٥ٕزَبً ثٖب 

 اىقطبا مأؽل همبلي اىزَْٞخ اىََزلاٍخ فٜ ٕنٓ ا١ىفٞخ

 من إعداد الباحثلمصدر: ا
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واثٜ ثلِٞ ا٣عل٦ً ٗاىْقٞلو ٍلِ اىَْظل٘ه ٝزأمل ٍِ فل٦ه اىغللٗه اىَلبثق أٗعلٔ اىزل

اى٘ بلفٜ م ىٞخ ٣ثواى كٗه مو ٍَْٖب فٜ اىؾٞبح اىَغزَعٞخ. ٗقل أمل اىجبؽش عيٚ إَٔٞخ 

رْللبٗه اىْقٞللو ٍللِ ٍْظلل٘ه ئع٦ٍللٜ ارٖللبىٜ ىزعيٝللي كٗه ا٣علل٦ً فللٜ رؾقٞللق اٍللزلاٍخ 

ه ئعل٦ً ىهاعخ اىْقٞو، ٕٗ٘ ٍب ٝزٚؼ ٍِ ف٦ه اىَْظ٘ه اىنٛ اقزوؽلٔ اىجبؽلش ٥ثزنلب

مأؽلل قطبعلبد اىزَْٞلخ  -ٍزقٖٔ "ئع٦ً اىْقٞلو" ىزَليٜٞ اىٚل٘  عيلٚ ٕلنا اىقطلبا 

ٍْٗبقْللخ اىقٚللبٝب اىَزعيقللخ ثللٔ، ٗئٝغللبك ٍَللبؽخ  -اىََللزلاٍخ ٗرعيٝللي ا٥قزٖللبك اىللْٜ٘ٛ

ٍْزومخ ٍِ اىزفبٌٕ ثِٞ فئبد اىَغزَ  ؽ٘ه قٚبٝب قطبا اىْقٞلو ٗؽْلل اىغٖل٘ك ىزَْٞلخ 

فل٦ه ا٥عزَلبك عيلٚ ٍإٍَلبد ٍٗٗلبلو ا٣عل٦ً اىلْٜ٘ٛ ٕنا اىقطلبا ٗاٍلزلاٍزٔ، ٍلِ 

 مأكاح فبعيخ ىزؾقٞق إٔلاف "ئع٦ً اىْقٞو". 

 ٗٝ٘ٙؼ اىْنو اىزبىٜ أٗعٔ اىٖيخ ثِٞ ٗ بلف ا٣ع٦ً ّٗقٞو اىزَ٘ه﴿

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 الصلة بين الإعلام والاتصال والنخيل (6)شكل 
 من إعداد الباحثالمصدر: 

 ؼ أٗعٔ اىٖيخ ثِٞ ٗ بلف ٍٖٗبً ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه ٍِ اىْنو اىَبثق رزٚ  

ا فلٜ ئهّلبك ا١فلواك ٗرل٘عٞزٌٖ  ا ٍلإصور ٗثِٞ ّقٞو اىزَ٘ه، ؽٞش ٝإكٛ ملو ٍَْٖلب كٗهر

ثبىَقللللبٛو اىزللللٜ رٖلللللك اىٖ٘ٝللللخ اىْ٘ٛٞللللخ، ٗر٘عٞللللٔ اىَغزَلللل  ّؾلللل٘ ا١فنللللبه ٗاٟها  



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

 د. رياض الفريجي، ....ستدامة رراعة ثمار الإعلام والاتصال في استدامة الهخيل "نظرة إعلامية اتصالية لا   

 

 811 

رقل  عيلٚ علبرق ملو ٗا٥رغبٕبد اىٖؾٞؾخ. منىل، فاُ ؽَبٝخ اىَغزَ  ٍَإٗىٞخ مجٞوح 

فوك فٜ اىَغزَ ، ٍٗضيَب ٌَٖٝ ا٣ع٦ً فٜ ؽَبٝخ اىَغزَ  فنوٝرب، فاُ اىْقٞو َٝلٌٖ فلٜ 

ر٘فٞو اىؾَبٝخ اىانالٞخ ىيَغزَ ؛ ٕٗ٘ ٍب ٝإمل ّٗبلظ اىٖيخ ثِٞ ّقٞو اىزَ٘ه ٗا٣عل٦ً 

 ٗا٥رٖبه. 

ضجلبد ٗاىَْل٘ ٕنٓ اىزقبهثبد رعيى فٌٖ اىع٦قخ اىَزجبكىخ ثِٞ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞو موٍي ىي

اىََلزَو ٗاىعطلب ، ٗرظٖلو أُ اىْقٞلو ٗا٣عل٦ً ٝزْلبهمبُ فلٜ اىعلٝلل ٍلِ اىقٖللبلٔ 

اىغٕ٘وٝللخ اىزللٜ رغعللو ٍَْٖللب أكٗاد فعبىللخ ٍٗللإصوح فللٜ رؾقٞللق ا٥ٍللزلاٍخ، ٗاىزللأصٞو 

 .ا٣ٝغبثٜ فٜ اىجٞئخ ٗاىَغزَ 

ٕل٘ مَب أّٔ ٥ثل ىيَغزَ  ٍِ عَيٞخ اىزط٘ٝو اىََزَو ىَ٘امجخ ٍَلزغلاد اىعٖلو، ٗ

ٍب ٝزَضو فٜ اىْقٞو فٜ عَيٞلخ اىزاٞٞلو اىللالٌ ١ٗهاقلٔ ٗصَلبهٓ، فلٜ ؽلِٞ رْلٞو اىغلنٗه 

اىزبهٝقٞللخ ئىللٚ اىعواقللخ، فللاُ عللنٗه ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه قلَٝللخ قلللً اىؾٚللبهح اىجْللوٝخ، 

ٗمنىل ّجزخ اىْقٞو اىزٜ هافقذ اىجْو عيٚ ٍو اىزلبهٝـ مَٖلله ىيالنا  ٗاىظلو، َٗٝضلو 

صو اىنٛ ٝعجو علِ ٍلَبد اىْقٞلو ٗفٖبلٖلٔ، ٕٗل٘ ٍلب ْٝطجلق صَبه اىْقٞو )اىزَو( ا١

عيللٚ ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه اىزللٜ ميَللب ارَللَذ ثبىَٖلللاقٞخ ٗاىَ٘ٙلل٘عٞخ ّْٗللو 

ا ئٝغبثٞخ رع٘ك عيٚ اىَغزَ  ثبىْف .  اىؾقبلق ٗاىْفبفٞخ ٗاىْيإخ؛ فاُ ٕنا ٝؾقق آصبهر

 فبرَخ

ٍِ اىيٍِ، فقل مبّلذ صَلبهٓ رَزل اىغنٗه اىزبهٝقٞخ ىْقٞو اىزَو عجو عٖ٘ه قلَٝخ 

ا ىياللنا  ٗاٍللزقلً ا٣َّللبُ ٍنّ٘برللٔ فللٜ ثْللب  ٍَللبمْٔ ٗأكٗاد ؽٞبرللٔ اىٍٞ٘ٞللخ،  ٍٖلللهر

ثب٣ٙبفخ ئىٚ إَٔٞزٖب فٜ ر٘فٞو ا١ٍِ اىالنالٜ، رَزلل فبلللح أّلغبه ّقٞلو اىزَلو ئىلٚ ٍلب 

ٕ٘ أثعل ٍِ صَبهٕب؛ ؽٞلش رَلزقلً ا١ٗها  ٗا١ىٞلبف فلٜ ٕلْبعبد اىوعبٝلخ اىٖلؾٞخ 

 ْبعبد اىيهاعٞخ.ٗاىٖ

ٗعيللٚ اىللوٌْ ٍللِ ا١َٕٞللخ اىزانٗٝللخ ٗاىع٦عٞللخ ٗا٥قزٖللبكٝخ ىْقٞللو اىزَللو عيللٚ  

اىََز٘ٙ اىعبىَٜ، فبٕلخ فلٜ ثيللاُ ّلجٔ اىغيٝلوح اىعوثٞلخ ّٗلَبه أفوٝقٞلب؛ فلاُ ْٕلبك 

اىعلٝل ٍِ اىزؾللٝبد اىَورجطلخ ثيهاعلخ ّقٞلو اىزَلو ٗرَْٞزلٔ، ثَلب فلٜ مىلل ّللهح اىَٞلبٓ 

ٞللخ ٗاىنَٞٞبلٞللخ، ا١ٍللو اىللنٛ ٝزطيلت ٙللوٗهح اىعَللو عيللٚ ٍ٘اعٖللخ ٗاىَقلبٛو اىجٞ٘ى٘ع

ٕنٓ اىزؾلٝبد عيٚ اىََز٘ٙ اىَؾيٜ، ا٣قيَٜٞ ٗاىللٗىٜ ىيؾفلب  عيلٚ اٍلزلاٍخ ىهاعزلٔ 

 ٗرؾَِٞ ٗىٝبكح ئّزبط اىزَ٘ه َٗٙبُ ٦ٍٍخ ٍْزغبرٖب.

ثَْٞلب َّللعٚ ىزؾقٞلق اٍللزلاٍخ ىهاعلخ ّقٞللو اىزَل٘ه، ٝجللوى كٗه ا٣عل٦ً ٗا٥رٖللبه 

ح فبعيللخ ىَ٘اعٖلخ رؾلللٝبد ٕلنا اىقطللبا، ٗاىعَلو عْجرللب ئىلٚ عْللت ٍل  مبفللخ اىغٖللبد ملأكا

اىَعْٞللخ ىزؾقٞللق ا٥ٍللزلاٍخ فللٜ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه ٗرعظللٌٞ اىف٘الللل ٗاىزقفٞللف ٍللِ 

اىَقبٛو اىَورجطخ ثٔ، ٕٗ٘ ٍلب أمللٓ اىجبؽلش ٍلِ فل٦ه اقزلواػ ٍْظل٘ه ئع٦ٍلٜ علٝلل 

٥ثزنبهٝلخ اىزللٜ رعليى ٍللِ اٍلزلاٍخ قطللبا ٝزَضلو فللٜ "ئعل٦ً اىْقٞللو" مأؽلل اىَغللب٥د ا
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اىْقٞو ٗاىزَ٘ه، ٗفٜ كفبا أٗه ىَ٘اعٖلخ اىؾَل٦د اىَ٘عٖلخ ٣عبقلخ َّل٘ ٕلنا اىقطلبا 

 عيٚ اىََز٘ٙ اىعوثٜ ٗاىَؾيٜ. 

ٍٗ  رياٝل ا٥ٕزَبً ثَفًٖ٘ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ، ٗرعيٝي اٍلزلاٍخ ىهاعلخ اىْقٞلو موٍلي 

للب ىيزانٝللخ، فقللل إٔللجؼ ىيٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ىيََينللخ، علل٦ٗح عيللٚ مللُ٘ اىْ رَ ا كال قٞللو ٍٖلللهر

ْٕبك ٙوٗهح ىيٝبكح فعبىٞخ اىلٗه ا٣ع٦ٍٜ ىَإٍَبد ا٣ع٦ً اىْ٘ٛٞلخ ىيَْلبهمخ فلٜ 

رعيٝي اىقلهاد اىْ٘ٛٞخ ٗاىزعوٝف ثبىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ اىَلع٘كٝخ ٍٗ٘اعٖلخ اىزؾللٝبد اىزلٜ 

 . ٖٕٓٓر٘اعٖٖب ٍِ أعو رعيٝي ٕنٓ اىٖ٘ٝخ فٜ ئٛبه هؤٝخ 

اٗ اىَْظ٘ه اى٘ بلفٜ ١ٗعٔ اىزواثٜ ثِٞ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞلو؛ فقلل ٍِٗ ف٦ه اٍزعو

رٕ٘للو اىجبؽللش ئىللٚ ٗعلل٘ك ٍَللبؽبد رفللبٌٕ ٍْللزومخ ثللِٞ ٕللنِٝ اىَغللبىِٞ ٍللِ فلل٦ه 

أكٗاهَٕب فٜ ؽَبٝخ اىَغزَ  ٗريٗٝلٓ ثبىزانٝخ اىزٜ رعيى قلهرٔ عيٚ ٍ٘اعٖخ ٍزطيجبد 

ٞزلٔ ٗرطل٘ٝوٓ، ٗر٘عٞلٔ أفلواك اىؾٞبح ٗرؾلٝبرٖب، ٗرؾقٞق ٗؽلح اىَغزَ  ٗاىعَو عيٚ رَْ

اىَغزَلل  ّؾلل٘ اىََللبهاد اىزَْ٘ٝللخ ٗرَْٞللخ ٗعللٌٖٞ اىجٞئللٜ ٗا٥عزَللبعٜ ٗؽفلل  ٕلل٘ٝزٌٖ 

اىضقبفٞخ ٗاىؾٚبهٝخ اىزٜ رمعجو عِ اهرجبٌٖٛ ثأهٌٖٙ ٗربهٝقٌٖ اىعوٝق، ثب٣ٙبفخ ئىلٚ 

ٍَللبَٕخ ا٣علل٦ً ٗاىْقٞللو فللٜ رؾقٞللق ا٥ٍللزلاٍخ اىجٞئٞللخ ٗاىَغزَعٞللخ ٗاىزللٜ رإمللل عيللٚ 

 ٍزفبكح ٍِ ٍ٘اهك اىؾبٙو ىجْب  ٍَزقجو ٍَزلاً. ا٥

 انُخائش وانخىصُاث

َٝزعوٗ ٕلنا اىفٖلو ٍلب رٕ٘لو ئىٞلٔ اىجؾلش ٍلِ ّزلبلظ ٍلِ فل٦ه رؾيٞلو ٍؾزل٘ٙ 

ا١كثٞلللبد اىَلللبثقخ اىَزعيقلللخ ثلللب٣ع٦ً ٗا٥رٖلللبه ٗاٍلللزلاٍخ ىهاعلللخ اىْقٞلللو ٗاىزَللل٘ه، 

ىَْٖٞللخ ىيجبؽللش فللٜ ٍغللبه ثب٣ٙللبفخ ئىللٚ رفَللٞواد اىجبؽللش اىزللٜ اٍللزْلد ئىللٚ اىقجللوح ا

لب اىزٕ٘لٞبد اىزلٜ ٝقللٍٖب اىجؾلش ٍلِ  رٚ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه. مَب ٝزٚلَِ ٕلنا اىفٖلو أٝ

فلل٦ه اىْزللبلظ اىزللٜ رٕ٘للو ئىٖٞللب، ٗإٔللٌ اىلهاٍللبد اىََللزقجيٞخ اىَقزوؽللخ ىزطلل٘ٝو ٍغللبه 

 اىجؾش.

 ﴿ اىْزبلظأولًا 

ٗع٦قزلٔ  ٍِ ف٦ه اٍزعواٗ ا٣ٛبه اىْظوٛ ىيجؾش ؽل٘ه ٍفٖلً٘ ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه

ثْقٞلللو اىزَلللو فلللٜ ّلللجٔ اىغيٝلللوح اىعوثٞلللخ، فقلللل رٕ٘لللو اىجؾلللش ئىلللٚ ٍغَ٘علللخ ٍلللِ 

 ا٥ٍزْزبعبد مبىزبىٜ﴿

  ّقٞللو اىزَلل٘ه ٍللِ إٔللٌ ا١ّللغبه اىَضَللوح اىزللٜ اهرجطللذ ثْللجٔ عيٝللوح اىعللوة ٍْللن

آ٥ف اىَِْٞ، ؽٞش َّذ ٕنٓ اىْغوح اىَجبهمخ فٜ أهٗ اىغيٝوح اىعوثٞلخ ٗمبّلذ 

بّٖب ٗاهرجطذ ثبىٖ٘ٝخ اىؾٚبهٝخ ٗاىضقبفٞخ ىْع٘ة ٕلنٓ ٍِ إٌٔ ٍٖبكه اىانا  ىَن

 اىَْطقخ.

  ٌرعللل اىزَلل٘ه ٍللِ إٔللٌ اىَْزغللبد ماد اىقَٞللخ اىانالٞللخ اىنجٞللوح ٗاىزللٜ رَللٌٖ فللٜ كعلل

 ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ ىيجيلاُ اىَْزغخ ىٔ.
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  ٝ٘علل اىعلٝللل ٍللِ اىَع٘قللبد اىزللٜ ر٘اعللٔ قطلبا اىْقٞللو ٗاىزَلل٘ه فللٜ ّللجٔ اىغيٝللوح

ّللهح ٍل٘اهك اىَٞلبٓ ٗاٟفلبد اىيهاعٞلخ ٗاىَقلبٛو اىْبرغلخ علِ اىعوثٞخ ٍِٗ إَٖٔب 

 اىزاٞواد اىَْبفٞخ.

  رعللل اىع٘ىَللخ ٗرطلل٘ه رنْ٘ى٘عٞللب ا٥رٖللب٥د ٍللِ إٔللٌ اىَقللبٛو اىزللٜ رٖلللك اىٖ٘ٝللخ

اىْ٘ٛٞخ ىيْع٘ة فٜ اىجيلاُ اىْبٍٞخ ٍِ ف٦ه ٍب رؾَئ ٍِ َْٕٞٔ فنوٝخ ٗاٍزعَبه 

 .صقبفٜ ىيَٞطوح عيٚ اىَبؽخ اىعبىَٞخ

 ٕجؼ اىؾفب  عيٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ٍِ إٌٔ اىزؾلٝبد اىزٜ ر٘اعٔ اىْع٘ة اىعوثٞلخ، أ

فبٕلللخ فلللٜ ثيللللاُ ّلللجٔ اىغيٝلللوح اىعوثٞلللخ، ٍَلللب ٝزطيلللت اٍلللزوارٞغٞبد ئع٦ٍٞلللخ 

 ٗارٖبىٞخ أمضو فبعيٞخ ىَ٘اعٖخ ٕنٓ اىزؾلٝبد.

  رإصو ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه عيٚ رْنٞو اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞلخ ىْلع٘ة ّلجٔ اىغيٝلوح

 ٞخ، ٍَب ٌَٖٝ فٜ رعيٝي اىقٌٞ اىَغزَعٞخ ٗاىعقبللٝخ ىٖنٓ اىْع٘ة.اىعوث

  رعزجو ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه أكاح فبعيخ ىؾف  اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ىيْلع٘ة ٗؽَبٝلخ

رواصٖب اىؾٚبهٛ ٗاىضقبفٜ، ىنا فقلل إٔلجؾذ ٍٗلبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه فلٜ ثيللاُ 

ىزللٜ رللإصو عيللٚ اىٖ٘ٝللخ ّللجٔ اىغيٝللوح اىعوثٞللخ كهعٖللب اىقلل٘ٛ ىيزٖلللٛ ىيزؾلللٝبد ا

اىضقبفٞللخ ٗاىؾٚللبهٝخ ىْللع٘ة ٕللنٓ اىَْطقللخ، ٍٗ٘اعٖللخ اىع٘ىَللخ ٗرأصٞوارٖللب اىَلليجٞخ 

 عيٚ اىَغزَعبد اىعوثٞخ.

   ٍبَٕذ عٖ٘ك اىَوملي اىلْٜ٘ٛ ىيْقٞلو ٗاىزَل٘ه ثبىََينلخ فلٜ رعيٝلي اىزعلبُٗ ٍل

اىغٖللبد اىَؾيٞللخ ٗاىلٗىٞللخ ىزؾَللِٞ قطللبا اىْقٞللو ٗاىزَلل٘ه، ٗرطلل٘ٝو ٍَبهٍللبد 

زلاٍخ اىيهاعٞخ فٜ اىقطبا ٗرؾَلِٞ ئكاهح ٗرَل٘ٝق اىزَل٘ه اىَلع٘كٝخ ٗرعيٝلي ا٥ٍ

قلللهرٖب اىزْبفَللٞخ فللٜ ا١ٍلل٘ا  اىعبىَٞللخ؛ ٍَللب اّعنللٌ ئٝغبثٞرللب عيللٚ ٍَللبَٕخ ٕللنا 

اىقطبا فٜ ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ ؽٞش اهرفعذ ٕبكهاد اىََينخ ٍِ اىزَ٘ه ثَعلل٥د 

نخ ٍوامي ٍزقلٍخ عيلٚ اىََلز٘ٙ مجٞوح ف٦ه ا١ع٘اً اىقيٞيخ اىَبٙٞخ ٗؽققذ اىََي

 اىعبىَٜ فٜ ٍإّواد ىهاعخ اىْقٞو ٗئّزبط ٗرٖلٝو اىزَ٘ه ٍْٗزقبرٖب.

  ٝورجٜ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞو ثوٗاثٜ عَٞقخ ٍلِ ؽٞلش اىَفٖلً٘ ٗاى٘ لبلف ٗاىََلبَٕبد

 اىزٜ ٝقلٍٖب مو ٍْٖب فٜ ٍجٞو رَْٞخ اىَغزَ  ٗرؾقٞق هفبٕٞزٔ.

 علل٦ً ٗاىْقٞللو؛ ٗىنللو ٍَْٖللب أٍللي٘ثٔ رمعلللّ اىَٖلللاقٞخ ٍللِ هٗاثللٜ اىٖلليخ ثللِٞ ا٣

اىقبٓ فلٜ اىزعجٞلو علِ اىَٖللاقٞخ، ٗم٦َٕلب ٝعزَلل عيلٚ اٍلزلاٍخ اىغل٘كح ٗاىضقلخ 

ىزؾقٞق كٗهٓ فٜ اىَغزَ ، ٍ٘ا  ملبُ مىلل فلٜ رل٘فٞو اىالنا  أٗ رل٘فٞو اىَعيٍ٘لبد 

 اىَ٘ص٘قخ.

 اىزط٘ه أٗ اىزؾ٘ه ٕ٘ عْٖو ٍْزوك ثِٞ اىْقٞو ٗا٣عل٦ً، ؽٞلش ٝمعللّ ملو ٍَْٖلب 

 ٍضب٥ر عيٚ اىزنٞف ٍ  اىزاٞواد ىزؾقٞق اٍزَواهٝخ اىفعبىٞخ ٗاىزأصٞو. 
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  ٝزْبثٔ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞو فلٜ ٍلَخ اىزطل٘ه، فجَْٞلب ٝمعجلو اىْقٞلو علِ قلهرلٔ ىيزطل٘ه

ٍلللِ فللل٦ه اىزنٞلللف ٍللل  اىجٞئلللبد اىقبٍلللٞخ ٍضلللو اىٖلللؾبهٛ ٗاىَْلللبٛق اىغبفلللخ، 

بهح ا٣َّلللبّٞخ، ٗاٍلللزقلاٍبرٔ اىزلللٜ رزطللل٘ه اٍلللزَواه ىز٘املللت ٍَلللزييٍبد اىؾٚللل

ٗرعنٌ ٍعٖلب قللهح اىْقٞلو عيلٚ ئعلبكح ٕلٞبْخ كٗهٓ عجلو اىليٍِ ٗا٥ٍلزفبكح ٍلِ 

فاُ ٍٗبلو ا٣عل٦ً فلٜ رطل٘ه ٍَلزَو، ٍزلأصوح  .ٍ٘اهكٓ اىطجٞعٞخ ثطوٝقخ ٍَزلاٍخ

ثْزللبط اىزقلللً اىعيَللٜ ٗاىزطلل٘ه اىزنْ٘ىلل٘عٜ، ٍَٗللزفٞلح ثب٥ثزنللبهاد اىؾلٝضللخ فللٜ 

ىلزعنٌ قللهرٖب عيلٚ ٍ٘امجلخ ٍَلزغلاد اىعٖلو، رقْٞبد ا٥رٖب٥د ٗاىَعيٍ٘بد، 

 ٗفعبىٞزٖب مٍ٘ٞيخ ىْقو اىَعيٍ٘بد ٗاىزأصٞو فٜ اىوأٛ اىعبً. 

  ٝغَل مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً ٍفًٖ٘ اىزاٞٞو ا٣ٝغلبثٜ ٗاىزغلٝلل ٗاىزلأصٞو اىََلزَو

فٜ ؽٞبح اىَغزَ ؛ فَضيَب َٝو اىْقٞو ثزاٞٞلواد رزعيلق ثطلو  ىهاعزلٔ ٗاٍلزلاٍزٔ، 

ً ٝزاٞللو ثْللنو ٍَللزَو فللٜ ٛوٝقللخ رقلَٝللٔ ىيَعيٍ٘للبد ٗر٘إللئ ٍلل  فللاُ ا٣علل٦

ا ثزط٘ه ٍٗبلو ا٥رٖبه ٗاىَعيٍ٘لبد ٗرلأصٞواد اىع٘ىَلخ ٗا٥ّفزلبػ  اىغَٖ٘ه ٍزأصور

اىضقللبفٜ ٗاىؾٚللبهٛ ٗاّزْللبه ا٥ّزوّللذ، ٗٝمعللل اىزاٞٞللو ٙللوٗهٝرب ىن٦َٕللب ىيؾفللب  

 .عيٚ ا٥ٍزَواهٝخ ٗاىزنٞف ٍ  اىزؾ٥٘د اىجٞئٞخ ٗاىَغزَعٞخ

  ٝزْبثٔ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً فٜ قللهرَٖب عيلٚ ؽفل  اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ٗرعيٝيٕلب، فجَْٞلب

ا ى٦ٍلللزَواهٝخ ٗاىضجلللبد فلللٜ اىزلللواس اىضقلللبفٜ ٗا٥قزٖلللبكٛ  ضلللو اىْقٞلللو هٍلللير ٝمَ

ىيَغزَعللبد، فللاُ ا٣علل٦ً َٝللٌٖ فللٜ ؽَبٝللخ اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ٍللِ فلل٦ه اىزللأصٞو فللٜ 

اىَغزَ  ثزلبهٝقٌٖ اىضقلبفٜ ٗئهصٖلٌ اىغَٖ٘ه ْٗوً اىقٌٞ اىَغزَعٞخ ٗر٘عٞخ فئبد 

ا روثٜ ثِٞ اىَبٜٙ ٗاىؾبٙو.  اىؾٚبهٛ. فن٦َٕب ْٝنو عَ٘هر

  ضو مو ٍِ اىْقٞو ٗا٣عل٦ً فلٜ كفلبا قل٘ٛ ىيزٖللٛ ى٢ىٍلبد، فن٦َٕلب ٝعَلو ٝمَ

عيٚ رعيٝي قلهح اىَغزَل  فلٜ اىزٖللٛ ىٖلع٘ثبد اىؾٞلبح، ٗٝقللٍبُ ؽيل٥٘ر عَيٞلخ 

عزَبعٞخ ٗا٥قزٖبكٝخ ثفٚو صَبهَٕٖلب ٗقللهرَٖب ىيزايت عيٚ ا١ىٍبد اىجٞئٞخ ٗا٥

 عيٚ اىزأصٞو ٗر٘ؽٞل اىَغزَ .

  ٝغَل م٦ر ٍِ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً ٍفًٖ٘ ا٥ّزْبه ٗا٥ٍزللاك ثْلنو فوٝلل، فجَْٞلب ٝمعجلو

اىْقٞو عِ ٕنا اىَفًٖ٘ ٍلِ فل٦ه ا٥ٍزللاك عجلو اىجٞئلبد اىغاوافٞلخ اىَقزيفلخ، فلاُ 

ٗاىغاوافٞخ، ىْٞنو أكاح ىيز٘إلو ٗاىزفبعلو عيلٚ  ا٣ع٦ً َٝزل عجو اىؾلٗك اىضقبفٞخ

ا ٙوٗهٝرب ٥ٍلزَواه  اىََز٘ٙ اىعبىَٜ. ٍَب ٝغعو مو ٍِ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞو عْٖور

 اىز٘إو عجو اىَغزَعبد ٗاىؾٚبهاد.

  ِلٞف قَٞلخ ىيؾٞلبح، ٝمغَلل ملو ٍل ثَْٞب ٝمعل اىزْ٘ا أؽلل اىَلَبد اىغَبىٞلخ ٗاىزلٜ رمٚ

وٝقخ ٍزنبٍيلخ؛ فلبىزْ٘ا فلٜ مل٦ اىَغلبىِٞ ٝعنلٌ اىْقٞو ٗا٣ع٦ً ٍفًٖ٘ اىزْ٘ا ثط

قلهح مو ٍَْٖب عيٚ ا٥ٍزغبثخ ىَزطيجبد اىعٖو ٗاىَغزَ ، ثَب َٝزينٔ م٦َٕب ٍِ 

 .فٖبلٔ ٍَٞيح، ٍَب َِٝٚ اٍزَواهٝزَٖب ٗرأصٞوَٕب ا٣ٝغبثٜ
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  ٔا رعجللو عللِ كٗهَٕللب فللٜ ئهّللبك ٗر٘عٞلل للض٦ُ هٍلل٘ىر مللو ٍللِ اىْقٞللو ٗا٣علل٦ً ٝمَ

رزٚؼ اى٘ ٞفخ ا٣هّلبكٝخ ىيْقٞلو ٍلِ ٍْظل٘ه ثٞئلٜ، فلاُ ا٣عل٦ً اىَغزَ ؛ فجَْٞب 

ٝوّلللل ا١فلللواك ٗاىَغزَعلللبد ّؾللل٘ اىََلللبهاد اىٖلللؾٞؾخ ىزؾقٞلللق َّللل٘ اىَغزَللل  

 ٗهفبٕٞخ أفواكٓ.

  ًْ٘ٝزوك مو ٍِ ا٣ع٦ً ٗاىْقٞلو فلٜ ٍلَخ ا٥ٍلزلاٍخ، فجَْٞلب ٝعنلٌ اىْقٞلو ٍفٖل

ا اىَفٖللً٘ ٍللِ ٍْظلل٘ه ا٥ٍللزلاٍخ ٍللِ اىَْظلل٘ه اىجٞئللٜ؛ فللاُ ا٣علل٦ً ٝعنللٌ ٕللن

ئع٦ٍللٜ ارٖللبىٜ ٕٗلل٘ ٍللب ٝزأمللل ٍللِ فلل٦ه اىَفٖللً٘ اىللنٛ قلٍللٔ اىجبؽللش "ئعلل٦ً 

 اىْقٞو" موؤٝخ اثزنبهٝخ ىزعيٝي اٍزلاٍخ قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه.

 راَُاً: انخىصُاث
 ٍِ ف٦ه ٍب رٕ٘و ئىٞٔ اىجؾش ٍِ ّزبلظ، ٝقزوػ اىجبؽش اىزٕ٘ٞبد اىزبىٞخ﴿

د اىؾنٍ٘ٞلللخ ٗاىَواملللي اىجؾضٞلللخ اىْ٘ٛٞلللخ فلللٜ رقللللٌٝ ٙلللوٗهح ىٝلللبكح ٍَلللبَٕخ اىَإٍَلللب •

اىََبعلح اىزقْٞخ فٜ ىهاعخ ّقٞلو اىزَلو ٗرَْٞزلٔ ٗرطل٘ٝو اىٖلْبعبد ماد اىٖليخ، ٗاىزَل٘ٝق 

 اىَؾيٜ ٗاىلٗىٜ ىيزَ٘ه ٍْٗزقبرٖب. 

اىعَو عيٚ رعيٝي ٗرط٘ٝو قللهاد اىَإٍَلبد اىؾنٍ٘ٞلخ فلٜ اىقطلبا اىيهاعلٜ فلٜ ئٛلبه  •

عيللٚ ٍَللز٘ٙ اىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ىيٝللبكح ٍَللبَٕزٖب فللٜ  رؾَللِٞ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه

 رؾقٞق اٍزلاٍخ ٕنا اىقطبا.

رعيٝللي قلللهاد ٕللابه اىَللياهعِٞ ٗرَْٞللخ ٍٖللبهارٌٖ ٍٗعللبهفٌٖ ىيٝللبكح ئّزللبط ّقٞللو اىزَللو  •

 ٗكهاٍخ ٍزطيجبرٌٖ ٗاىعَو عيٚ ر٘فٞوٕب.

اد اىعيَٞلخ فلٜ ٍغلبه رجْٜ رطجٞق مبفلخ ا١كٗاد ٗاىٍ٘لبلو اىزنْ٘ى٘عٞلخ اىؾلٝضلخ ٗا٥ثزنلبه •

 ىهاعخ ّقٞو اىزَو ٗئّزبعٔ ٗؽَبٝزٔ.

ئكفبه إْٔبف كٗىٞخ عبىٞخ اىغ٘كح قبكهح عيٚ اىزنٞف ٍ  مبفخ اىْظٌ ا٣ٝن٘ى٘عٞلخ اىَؾيٞلخ  •

 ىزؾَِٞ ا٣ّزبط اىَؾيٜ ٍِ اىزَ٘ه.

رْلغٞ  ا٣عل٦ً اىلْٜ٘ٛ ىزعيٝلي اىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞللخ ىيََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ ٗاىزلٜ رللورجٜ  •

 ق ثْقٞو اىزَ٘ه ثبىزومٞي عيٚ ا٣هس اىؾٚبهٛ ٗاىضقبفٜ ٗاىزبهٝقٜ ىيََينخ.ثْنو ٗصٞ

اىعَو عيٚ ٗٙل  اٍلزوارٞغٞبد فبعيلخ ىوٕلل ٗرقٞلٌٞ اىقطلبا ا٣ع٦ٍلٜ ثبىََينلخ ىٚلَبُ  •

 فٜ ؽف  اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ ىيََينخ. ٖٕٓٓرؾقٞق إٔلاف هؤٝخ 

ٙ اىلْٜ٘ٛ اىلنٛ ٝعجلو كعلٌ ٍَبهٍلبد ا٥ثللاا ٗا٥ثزنلبه ا٣ع٦ٍلٜ ىزْلغٞ  ئّزلبط اىَؾزل٘ •

 ثَٖلاقٞخ ٍٗ٘ٙ٘عٞخ عِ اىٖ٘ٝخ اىضقبفٞخ ٗاىؾٚبهٝخ ىيَغزَ  اىَع٘كٛ.

رْظللٌٞ ؽَلل٦د ر٘ع٘ٝللخ ىزضقٞللف اىَلل٘اِْٛٞ ٗاىعللبٍيِٞ فللٜ ٍغللبه ىهاعللخ اىْقٞللو ثإَٔٞللخ  •

اىزللواس اىؾٚللبهٛ ىيََينللخ، ٍٗللب رَضيللٔ ّقيللخ اىزَللو ٍللِ إَٔٞللخ مللاهس ؽٚللبهٛ عوٝللق رَزللل 

 َبهٓ ئىٚ ا١ثْب  ٗا١عٞبه فٜ مو عٖو.عنٗهٓ ئىٚ ا١علاك ىزٖو ص

ئّْب  ىغْخ ئع٦ٍٞخ ْٗٛٞلخ رنلُ٘ ٍَٖزٖلب ا١ٍبٍلٞخ هٕلل ا٥فزواقلبد اىضقبفٞلخ اىزلٜ رٖللك  •

ٕ٘ٝزْب اىْ٘ٛٞخ ٍٗؾبهثخ اىزٞبهاد اىفنوٝخ اىاوثٞخ ٗٗٙ  آىٞبد فبعيخ ىؾف  اىٖ٘ٝلخ اىَلع٘كٝخ 
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ٝخ رَْٞللخ اىلل٘عٜ ٗاىْللع٘ه ٗرعيٝيٕللب ٍللِ فلل٦ه رَلليٜٞ اىٚلل٘  عيللٚ ٍقٍ٘للبد اىٖ٘ٝللخ اىَللع٘ك

 ثب٥ّزَب  ىيِ٘ٛ ىلٙ فئبد اىَغزَ .

ٙوٗهح رجْٜ ٍٖطيؼ " ئع٦ً اىْقٞو " أٗ " ا٣ع٦ً اىْقٞيٜ" مَْظ٘ه اثزنبهٛ ىزعيٝلي  •

ٍَبَٕخ ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه فٜ رط٘ٝو ٗرَْٞخ قطلبا اىْقٞلو ٗاىزَل٘ه ٗرؾقٞلق اٍلزلاٍزٔ، فنَلب 

زَللبعٜ .... ئىللـ(، ْٝجاللٜ أُ ٝمفللوك اىْقٞللو ٝ٘عللل ْٕللبك ئعلل٦ً )ثٞئللٜ، ٍٞبٍللٜ، هٝبٙللٜ، اع

 ثب٥ٕزَبً مأؽل اىقطبعبد اىَإصوح فٜ رؾقٞق ا١ٍِ اىانالٜ ٗرعيٝي ا٥قزٖبك اىْٜ٘ٛ.

رجْٜ عبليح ىيجؾ٘س ا٣ع٦ٍٞخ ٗا٥عزَبعٞخ ٗا٣َّبّٞخ اىَزعيقخ ثبىْقٞو، ثؾٞلش روملي ٕلنٓ  •

ٍٗعبىغخ اىقٚبٝب اىَزعيقلخ ثقطلبا اىغبليح عيٚ ا١صو ا٣ع٦ٍٜ ىزط٘ٝو ٗاٍزلاٍخ قطبا اىْقٞو 

 اىْقٞو ٍِ ٍْظ٘ه ئع٦ٍٜ.

ا٥ٍللزفبكح ٍللِ اىزغللبهة اىلٗىٞللخ اىواللللح فللٜ ٍغللبه ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه ٗكهاٍللخ ئٍنبّٞللخ  •

رطجٞقٖب فٜ ٍغبه "ئع٦ً اىْقٞو" ثبىََينخ اىعوثٞخ اىَلع٘كٝخ، ى٦ٍلزفبكح ٍلِ ٕلنٓ اىََبهٍلبد 

 ؾقٞق َّ٘ٓ عيٚ اىََز٘ٙ اىْٜ٘ٛ.فٜ رعيٝي اٍزلاٍخ قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه ٗر

اىعَللو عيللٚ رجْللٜ ّْللوح كٗهٝللخ ّللٖوٝخ رضقٞفٞللخ ر٘ع٘ٝللخ ئفجبهٝللخ عللِ اىْقٞللو ٗاىزَلل٘ه،  •

 ثبىزعبُٗ ٍ  اىَإٍَبد اىجؾضٞخ ٗاىزعيَٞٞخ ٗا٣ع٦ٍٞخ اىَزقٖٖخ.

لو ٍ٘اعٖلخ  • ئقبٍخ ٍإرَو فلبٓ ثبىْقٞلو ٗاىزَل٘ه ٍلِ ّبؽٞلخ ارٖلبىٞخ ٗئع٦ٍٞلخ ٗثؾلش أمٛ

 بكٛ ٗاىعْوِٝ ٍِ ف٦ه رجْٜ آىٞبد ئع٦ً اىْقٞو.رؾلٝبد اىقوُ اىؾ

ئعلللاك ؽَلل٦د ر٘ع٘ٝللخ ثبٍللزقلاً ٍٗللبلو ا٣علل٦ً ٗا٥رٖللبه اىؾلٝضللخ ىيٝللبكح اىلل٘عٜ ىلللٙ  •

فئلللبد اىَغزَعلللِٞ اىَلللع٘كٛ ٗاىعوثلللٜ ثإَٔٞلللخ ٕ٘ٝزْلللب اىْ٘ٛٞلللخ ٍٗ٘هٗصبرْلللب اىضقبفٞلللخ ٗقَْٞلللب 

 بهح ا٣َّبّٞخ. اىَغزَعٞخ ٗكٗه ؽٚبهرْب ا٦ٍ٣ٍٞخ ٗاىعوثٞخ فٜ ثْب  اىؾٚ

رقٖٞٔ ٍقوه ٣ع٦ً اىْقٞو فٜ ٍواؽو اىزعيٌٞ ا١ٍبٍٜ ٝزْلبٗه ٦ٍٍلؼ اىزلواس اىضقلبفٜ  •

ىيََينللخ ٗاىَلللى٥٘د اىغَبىٞللخ ٗاىزبهٝقٞللخ ٗا٥قزٖللبكٝخ ىيْقٞللو ٍللِ ٍْظلل٘ه ئع٦ٍللٜ، ىزعيٝللي 

 اى٘عٜ ىلٙ فئبد اىِْ  ثإَٔٞخ اىْقٞو موٍي ىيٖ٘ٝخ اىَع٘كٝخ.

 مخشحتانذساساث انًسخمبهُت انً

 ئعوا  كهاٍخ ىجؾش رأصٞو ا٣ع٦ً عيٚ رَ٘ٝق اىزَ٘ه عبىَٞرب. -

 كهاٍخ رأصٞو ٍٗبلو ا٣ع٦ً ٗا٥رٖبه عيٚ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ فٜ اىِ٘ٛ اىعوثٜ. -

كهاٍللخ اىع٦قللخ ثللِٞ ا٣علل٦ً اىجٞئللٜ ٗاٍللزلاٍخ ىهاعللخ ّقٞللو اىزَلل٘ه فللٜ ّللجٔ اىغيٝللوح  -

 اىعوثٞخ.

د ا٣ع٦ً اىعوثٜ ٗكٗهٓ فلٜ رؾقٞلق إٔللاف ئعوا  كهاٍبد ٍزعَقخ ىلهاٍخ ٗاق  ٗرؾلٝب -

 اىزَْٞخ اىيهاعٞخ اىََزلاٍخ﴿ ثبىزطجٞق عيٚ قطبا اىْقٞو ٗاىزَ٘ه.

 ئعوا  كهاٍخ ؽ٘ه رإٔٞو ٍفًٖ٘ ئع٦ً اىْقٞو ٗع٦قزٔ ثبىزَْٞخ اىََزلاٍخ -
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 انًشاصغ

 أولًا: انًشاصغ انؼشبُت:

ً اىعوثللٜ (. ٍواؽللو  ٖلل٘ه ٗرطلل٘ه ا٣علل7٦ٕٔٓأٍلليٌٞ، فٖٞللو ٕللجؾٜ ٍٖللجبػ. )

، ميٞللخ اىَغيللخ اىعيَٞللخ ىيلهاٍللبد اىزغبهٝللخ ٗاىجٞئٞللخٗرللأصٞوٓ عيللٚ اىللوأٛ اىعللبً. 

 .ٕٔٔ -29(، ٗ)2اىزغبهح عبٍعخ قْبح اىٌَ٘ٝ، 

(. ٕلواا اىفٖلؾٚ ٗاّعنبٍلبرٔ عيلٚ اىزْْلئخ 9ٕٔٓا١ّٖبهٛ، أهٝظ اثوإٌٞ أؽَل. )

 اٟكاة،ٍغيللخ اىجؾللش اىعيَللٜ فللٜ ٗاىلل٘عٜ ا٣ع٦ٍللٜ﴿ كهاٍللخ ٕٗللفٞخ رؾيٞيٞللخ. 

ٕٓ(9 ،)ٔ9ٔ- ٕٓ7 . 

(. اىع٘اٍلو اىَلإصوح عيلٚ ىلُ٘ اىضَلبه فلٜ ٍوؽيلخ ٕٕٕٓئثوإٌٞ، عجلل اىجبٍلٜ عل٘كح. )

 .ٖٔ -9ٔ(،ٔ)ٍٗٔغيخ اىْغوح اىَجبهمخ، اىزَو. 

 . ثٞوٗد﴿ كاه ئؽٞب  اىزواس اىعوثٜ.ٔ. ٛىَبُ اىعوة(. 922ٔاثِ ٍْظ٘ه. )

(. كهاٍلخ ٍقبهّلخ ٕٕٔٓىٌ عجٞلل. )ثبٕوٍي، ٝبٍو ٍعٞل؛ عيٜ، ٝبٍو محمد؛ ٗثبّ٘اً، ٍب

ىجع٘ اىٖفبد اىطجٞعٞخ ١ىٕبه ٗصَبه ص٦صخ إٔلْبف ٍلِ ّقٞلو اىزَلو فلٜ ٗاكٛ 

(، ٕ)ٍٕ٘غيللخ عبٍعللخ علللُ ىيعيللً٘ اىطجٞعٞللخ ٗاىزطجٞقٞللخ، ٍٗللبؽو ؽٚللو ٍلل٘د. 
ٕ٘ٔ- ٕٕٙ. 

ٍغيلخ كهاٍلبد، (. اىْقيلخ﴿ ثلِٞ اىوٍيٝلخ ٗرؾل٘ه اىل٥ىلخ. 7ٕٔٓثبٗٝخ، ٦ٕػ اىللِٝ. )
ٙ(ٔ ،)72- 29. 

اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ اىَع٘كٝخ﴿ ص٘اثزٖب ٗآفبقٖلب (. ٖٕٕٓاىجوٝلٛ، عجلا لله ثِ عجل اىوؽَِ. )
 . ٍومي اىَيل عجل اىعيٝي ىيؾ٘اه اىْٜ٘ٛ.ا٣َّبّٞخ

 . اىعجٞنبُ﴿ اىوٝبٗ.ٔ. ّٛظوٝبد اىزأصٞو ا٣ع٦ٍٜ(. ٕٗٔٓاىجْو، محمد ثِ ٍع٘ك. )

ٍغيلخ ٍللفو ّظلوٛ.  -ٗفٖبلٖلٔ (. ا٣عل٦ً اىغلٝلل﴿ ٍفٍٖ٘لٕٕٔٓٓثِ عج٘، ٗىٞل. )
 .7ٗ -ٕٗ(، ٔ)7، عبٍعخ ٕٗواُ، اىوٕل اىعيَٜ

(. ٍَلز٘ٝبد ٕٙٔٓؽَل، ؽَللاُ فٚلو ٍلبىٌ، ٗاىٍَ٘ل٘ٛ، فٚلٞو عجلبً ٙلبهٛ. )

ٍغيلللخ اىجبؽلللش  ٍٖللللاقٞخ اىٖلللؾبفخ فلللٜ ئٛلللبه اىَْللل٘مط اىجْلللبلٜ ىيَٖللللاقٞخ. 
 . 9ٗٔ -ٖٙٔ(، ٖٔا) ا٣ع٦ٍٜ،

اىٖ٘ٝخ اىضقبفٞلخ فلٜ  لو رنْ٘ى٘عٞلب ا٥رٖلبه  (.2ٕٔٓعفبه، ٍبٍٞخ؛ ٛيؾخ، ٍَع٘كح. )

 & Route Educationalاىوقَللٜ اىغلٝللل ٗاّؾَللبه صقبفللبد اىَغزَعللبد. 

Social Science Journal ،٘(ٔٗ ، )ٖٕٗ- ٖٙٔ. 

(. ا٥ثزنللبهاد اىفْٞللخ فللٜ اٍللزلاٍخ اىَلللُ ٕٕٓٓاىغَللو، أّللغبُ هفعللذ عجللل اىقللبكه. )

اىَإرَو اىعيَلٜ اىللٗىٜ ٜ مو ٍنبُ. ثبٍزلاٍخ ىهاعخ أّغبه ّقٞو اىزَو ٍط٥٘ر ف
اىؾبكٛ عْو رؾذ عْ٘اُ "كٗه اىعيً٘ ا٣َّبّٞخ ٗا٥عزَبعٞخ ٗاىطجٞعٞخ فٜ كعلٌ 

 ، اٍطْج٘ه، رومٞب.ٕٕٓٓكََٝجو  ٓٔ -9اىزَْٞخ اىََزلاٍخ"، 
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ٍغيللخ (. ٍٗللبلو ا٣عل٦ً ٗرأصٞوٕللب عيلٚ صقبفلخ ٗقللٌٞ اىَغزَل . ٕٗٔٓفجٞليٛ، ٍلبٍٞخ. )
 .9ٕٙ -ٖٕٙ(، ٕ)ٖاىؾ٘اه اىضقبفٜ، 

ئّغبىاد اىَْظَخ اىعوثٞخ ىيزَْٞخ اىيهاعٞلخ فلٜ (. ٕٕٔٓاىلفٞوٛ، ئثوإٌٞ آكً أؽَل. )
اىَْظَلللخ اىعوثٞلللخ ىيزَْٞلللخ  ٍغلللبه رَْٞلللخ قطلللبا ىهاعلللخ اىْقٞلللو ٗئّزلللبط اىزَللل٘ه.

 اىيهاعٞخ. عبٍعخ اىلٗه اىعوثٞخ.

ْٞللخ (. كٗه ٍٗللبلو ا٣علل٦ً فللٜ رْللنٞو اىٖ٘ٝللخ اىٖٕٕ٘ٛٓاىللنثٞبّٜ، عَٞللٚ فْفٞللو. )

ٍغيلخ اىَعٖلل اىعلبىٜ ٗاىضقبفخ ٗاىزٖلٛ ىَليجٞبد اىع٘ىَلخ فلٜ اىَغزَل  اىَلع٘كٛ. 
 .ٓ٘ٔ -ٔٔٔ(، ٔ)ٖىيلهاٍبد اىْ٘عٞخ، 

مٕٞجللٜ، ثلل٘ثنو؛ ّٞللبُ، عجللل اىعيٝلللي؛ ّغزٞللبُ، أهاُ؛ ئثللوإٌٞ؛ عجللل اىجبٍللٜ عللل٘كح؛ 

رط٘ٝو ّظٌ ئّزبط ٍَزلاٍخ ىْقٞلو اىزَلو فلٜ كٗه (. ٦ٕٕٕٗٓٔىٜ، ٍؾٜ اىلِٝ. )
ىزؾلٝللل ّقللبٛ اىقلل٘ح ٗاىٚللعف  (SWOT)اىزعللبُٗ اىقيٞغللٜ﴿ أكاح اىزؾيٞللو  ٍغيللٌ

ٗاىقٞلل٘ك ىيزَلل٘ٝق ٗاىقلللهح اىزْبفَللٞخ ىَْزغللبد اىْقٞللو فللٜ كٗه ٍغيللٌ اىزعللبُٗ 
 . ٍغيٌ اىزعبُٗ ىلٗه اىقيٞظ اىعوثٜ.اىقيٞغٜ

(. كٗه ئكاهح عبٍعلخ ٕٕٓٓاىوٗقٜ، ٍطيق ثلِ ٍقعلل؛ ٗاىْلوٝف، ٛل٦ه ثلِ عجلل  . )

رعيٝللي اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ فللٜ ٙلل٘  هؤٝللخ اىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ ّللقوا  فللٜ 

اىَإرَو اىلٗىٜ ىيٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞلخ فلٜ ٙل٘  هؤٝلخ ٍِ ٗعٖخ ّظو اىط٦ة.  ٖٕٓٓ
عبٍعخ ّلقوا ، اىََينلخ  ً،ٕٕٓٓفجواٝو  ٖ -ٕ. ٖٕٓٓاىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ 

 اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ.

ٍغيلخ ضقبفٞخ فٜ ىٍلِ ا٣عل٦ً اىغلٝلل. (. اىع٘ىَخ ٗاىٖ٘ٝخ اىٕٕٓٓىهىاٝؾٜ، ىٗثٞو. )
 .9ٗ٘ -7ٖ٘(، ٔ٘)ٕٗاىَعٞبه، 

(. ر٘ ٞف ٍٗبلو ا٣ع٦ً ىيزَ٘ٝق اىَٞبٍٜ فٜ رؾَلِٞ ٕل٘هح ٍٕٕٕٓيَٞبُ، ىٞيٚ. )

للب. ٍغيللخ عيللً٘ ا٥رٖللبه،  قللبكح اىلللٗه اىعوثٞللخ ٗا٣ٍلل٦ٍٞخ﴿ رومٞللب ٍٖٗللو أَّ٘معر

 .2ٓٔ -ٔ٘ٔ(، ٔ)7عبٍعخ أً كهٍبُ ا٦ٍ٣ٍٞخ، 

(. ا٥ٍزلاٍخ ثزلٗٝو ٍقيفلبد اىْقٞلو ٕٕٔٓب  ؽَِ؛ ٗاىؾوثٜ، ٍواً ىٝل. )ّبفعٜ، ٗف

 .ٖٙ٘ -7ٖٖ(، ٓٓٔا) ٍغيخ ا١مبكَٜٝ،اىَٖلهح فٜ رٌَٖٞ أؽيٍخ َّبلٞخ. 

ٍغيلخ (. اىياخ اىعوثٞلخ ٗاىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛٞلخ ثلِٞ اىَجللأ ٗاىزطجٞلق. 2ّٕٔٓي٘اُ، َّٞب . )
 .ٖٓٓ -9ٕٔ(، ٔ)ٙ، اىياخ اىعوثٞخ ٗآكاثٖب

ٍغيلخ (. أٍخ اىْقيزِٞ﴿ اىٖ٘ٝلخ اىعوثٞلخ  لبٕوح ٍلٞبقٞخ. 2ٕٔٓ، محمد اىَقزبه. )اىْْقٞطٜ
 .9٘ -7ٔ(، ٙ)ٕٗرجَِّٞ ىيلهاٍبد اىفنوٝخ ٗاىضقبفٞخ، 

ّقٞو اىزَو فٜ اىَنزْلفبد ا١صوٝلخ فلٜ ّلجٔ اىغيٝلوح (. ٕٕٔٓاىْ٘ٝوٛ، فٞفٞبُ ؽْب. )
. ا٣ٍلبهاد اىعوثٞلخ . عبليح فيٞفخ اىلٗىٞخ ىْقٞو اىزَو ٗا٥ثزنلبه اىيهاعلٜاىعوثٞخ

 اىَزؾلح.
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ٍلإرَو اىقلبُّ٘ ٗا٣عل٦ً، (. ا٣عل٦ً ٗاىزَْٞلخ اىََلزلاٍخ. 7ٕٔٓاىْٞـ، محمد عجل  . )
 .7ٕٔٓأثوٝو  ٕٗ -ٖٕاىفزوح ٍِ  عبٍعخ ْٛطب، -ميٞخ اىؾق٘ 

(. ٍٗبلو ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه عجلو اىزلبهٝـ اىؾللٝش﴿ موّٗ٘ى٘عٞلب ٕٕٓٓٛجٜ، ٍْٞو. )

ٍغيلخ اىَعلبهف ىيجؾل٘س ٞلو اىيفظلٜ ئىلٚ اىَٞللٝب اىغلٝللح. اىزط٘ه ٍلِ ا٥رٖلبه ْ
 .ٖٕ -7(، ٖ)ٙ ٗاىلهاٍبد اىزبهٝقٞخ،

عجلهثللٔ، عجٞللو اىَللٞل أؽَللل؛ اىَللفٞبّٜ، ٕللبىؾخ ؽللبٛ؛ اىوفللبعٜ، كعللب  ىٕلللٛ؛ محمد، 

(. رٖلل٘ه ٍقزلللوػ ٕٕٓٓهؽللبة فللبٝي ٝلللٌّ٘؛ ٗعجللل اىَقٖلل٘ك، هّلللب هعللت. )

ٞلخ ثبٍلزقلاً رنْ٘ى٘عٞلب ص٦صٞلخ ا١ثعلبك ىزعيٝي قٌٞ اىَ٘اْٛخ اىوقَٞخ ٗاىٖ٘ٝلخ اىْ٘ٛ

ٍغيخ ثؾل٘س اىزوثٞلخ اىْ٘عٞلخ، عبٍعلخ ١ٛفبه اىوٗٙخ ٍِ ٗعٖخ ّظو اىَعيَبد. 
 .7ٖ -ٔ(، ٓٙا) اىَْٖ٘هح،

رغلبهح اىزَلل٘ه فلٜ ئٍلبهاد اىَلبؽو اىعوثلٜ ىيقيللٞظ (. 2ٕٔٓاىعيٞيلٜ، ف٘ىلخ عجلل  . )
 أث٘  جٜ.–ٗاىَٞبؽخ . كاه اىنزت، كالوح اىضقبفخ ٔٛ (.9ٖ9ٔ -9ٔٗٔاىعوثٜ )

ٍللفو ئىلٚ ا٣عل٦ً ٗا٥رٖلبه﴿ اىَفلبٌٕٞ ا١ٍبٍلٞخ (. 2ٕٓٓعَٞبّٜ، هؽَٞخ اىطٞت. )
اىطجعللخ ا١ٗىللٚ. كاه اىنزللبة  ٗاى٘ للبلف اىغلٝلللح فللٜ عٖللو اىع٘ىَللخ ا٣ع٦ٍٞللخ.

 اىعبىَٜ ىيْْو ٗاىز٘ىٝ . 

  (. اىٖ٘ٝلللخ اىْ٘ٛٞلللخ ٗاىفلللِ اىَفلللبَٕٜٞ﴿ اىَغزَلللٖٕٕٓاىالللناٍٜ، هؽلللبة عجلللل . )

 .Lark Journal ،ٗ2(ٕ ،)ٙٙ2- ٙ2٘اىَع٘كٛ. 

. كاه أٍلبٍخ ىيْْلو ٗاىز٘ىٝل ﴿ ٍعغٌ اىَٖيؾبد ا٣ع٦ٍٞلخ(. ٕٗٔٓاىفبه، محمد عَبه. )

 ا١هكُ.

(. ٍقبهثللخ اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ ٍٍ٘للٞ٘ى٘عٞرب. ٕٕٔٓاىفللز٦ٗٛ، عيللٜ عجللل اىنللب ٌ مبٍللو. )

 . ٕٙٔ -7ٕٔ(، ٗ، ا)اىَْزلٙ اىغبٍعٜ

. ا٣علل٦ً اىزقيٞلللٛ ٗا٣علل٦ً اىغلٝللل. اىطجعللخ ا١ٗىللٚ(. ٕٗٔٓاىف٦ؽللٜ، ؽَللِٞ عيللٜ. )

 كاه ْٞلا  ىيْْو ٗاىز٘ىٝ ﴿ عَبُ.

(. ا٥ٍللزلاٍخ اىغَبىٞللخ ٗاى٘ ٞفٞللخ ىَْللا٘ىخ مموّللبف ٕٕٕٓقبٍللٌ، ئَٝللبُ محمد ٗعلللٛ. )

ٍغيللخ اىعَللبهح ٗاىفْللُ٘ اىْقٞللو ٣ّْللب  ٍْللوٗعبد ٕللاٞوح ٍٗزْبٕٞللخ اىٖللاو. 
 .7ٕٙ -ٕٕٙ(، ٗ)7 ٗاىعيً٘ ا٣َّبّٞخ،

(. ٗاق  ٗأفلب  ىهاعلخ اىْقٞلو ٕٗلْبعخ ٕٕٔٓاىقؾطبّٜ، ؽْبُ عجل اىٖبكٛ اىقبٜٙ. )

ٍغيللخ ٍومللي اىجؾلل٘س  اىزَلل٘ه فللٜ ثْٞللخ ٍٗلللٙ رَْٞزٖللب ثللِٞ اىَع٘قللبد ٗاىؾيلل٘ه.
 .9ٓ٘ -ٓٙٗ(، ٕٖا )اىغاوافٞخ ٗاىنبهر٘عوافٞخ ثنيٞخ اٟكاة عبٍعخ اىَْ٘فٞخ، 

كهاٍخ اىَ٘هف٘ى٘عٞخ ىلجع٘ إٔلْبف  (.ٕٕٔٓقًَ٘، ؽَ٘؛ ٗاْٗٞلّٜ، عجلهؽَبُ. )
. )هٍللبىخ ٍبعَللزٞو ْٞللو ٍْْلل٘هح(. اىْقٞللو اىْبٍٞللخ فللٜ ٍْطقللخ اىيٝجللبُ )ثَللنوح(

 .ٔقَْطْٞخ  -عبٍعخ ا٥ف٘ح ٍْز٘هٛ
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قْللطٚ، ّجٞيللخ عجللل اىفزللبػ ؽَللِْٞ. رللأصٞو ٍٗللبلو ا٣علل٦ً عيللٚ اىَْلل٘ اىضقللبفٜ ىيَغزَلل . 

ئ٘ىٞخ اىَْٖٞلخ ٗا٥ىزياٍلبد اىَإرَو اىعيَٜ اىقبٌٍ﴿ ا٣عل٦ً ثلِٞ اىََل(. 2ٕٔٓ)
 اىغبٍعخ اىعواقٞخ. -، ميٞخ ا٣ع2ً٦َّٕٔٓٞبُ  ٖ-ٕ، اىَغزَعٞخ

ٍغيللخ اٟكاة ٗاىعيللً٘ (. عللله اىٖ٘ٝللخ ٗا٣علل٦ً اىغلٝللل. ٕٕٔٓموثٞللخ، موَٝللخ محمد. )
 .9ٙ -2٘(، ٖ)ٕٔ ، عبٍعخ اىَيطبُ قبثً٘،ا٥عزَبعٞخ

٘ه اٟفللو اىزللٜ ْٝجاللٜ رٚللَْٖٞب (. قللٌٞ اىزَللبٍؼ ٗقجللٕٕٓٓاىنيللضٌ، ٍٖللب ثْللذ ئثللوإٌٞ. )

ٍْللبٕظ اىلهاٍللبد ا٥عزَبعٞللخ ٗاىَ٘اْٛللخ ىزعيٝللي اىٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ فللٜ اىََينللخ 

اىَللإرَو اىلللٗىٜ ىيٖ٘ٝللخ اىْ٘ٛٞللخ فللٜ ٙلل٘  اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ﴿ هؤٙ ٗرطيعللبد. 
، عبٍعلخ ّلقوا ، ًٕٕٓٓفجواٝلو  ٖ -ٕ. ٖٕٓٓهؤٝلخ اىََينلخ اىعوثٞلخ اىَلع٘كٝخ 

 خ.اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝ

 . اىََينخ اىعوثٞخ اىَع٘كٝخ.اىزقوٝو اىَْ٘ٛ(. ٕٕٕٓاىَغيٌ اىلٗىٜ ىيزَ٘ه. )

محمد، ّغ٦  ٍٞل عجل اىوؽَِ؛ عجلاىوٍل٘ه، ٍؾَل٘ك أثل٘ اىْل٘ه؛ ٗىٕلواُ، أّلوف عجلل 

(. ا٣ع٦ً اىزَْ٘ٛ ٗكٗهٓ فٜ فلٍخ اىَغزَل  اىَٖلوٛ ٗرَْٞزلٔ﴿ ٕٕٓٓاىؾَٞل. )

 Journal of Environmental Studies andاى٘اقللل  ٗاىَلللأٍ٘ه. 

Researches ،ٔٓ(ٔ ،)ٗ9- ٕٙ. 

ٍغيلخ قٚلبٝب (. أصو اىع٘ىَخ فٜ اىٖ٘ٝخ اىْ٘ٛٞخ. ٕٔٔٓاىَوٍٍٜ٘، عَبك ٍإٝل عبٌٍ. )
 .2ٖ -ٔ(،ٖٕ)ٗ ٍٞبٍٞخ،

. اىََينلللخ اىعوثٞلللخ كىٞلللو هعبٝلللخ اىْقيلللخ(. ٕٕٓٓاىَوملللي اىلللْٜ٘ٛ ىيْقٞلللو ٗاىزَللل٘ه. )

 اىَع٘كٝخ.

اىََينللللخ اىعوثٞللللخ  اىزقوٝللللو اىَللللْ٘ٛ.(. ٖٕٕٓاىَومللللي اىللللْٜ٘ٛ ىيْقٞللللو ٗاىزَلللل٘ه. )

 اىَع٘كٝخ.

اىََينللخ اىعوثٞللخ اىَللع٘كٝخ. ٍزللبػ عيللٚ  (.ٕٕٗٓاىَومللي اىللْٜ٘ٛ ىيْقٞللو ٗاىزَلل٘ه. )

 https://ncpd.gov.sa/ar/aboutاىواثٜ﴿

 ً.ٕٕٗٓ/ 9/ٔ٘ه ىيَ٘ق ﴿ ربهٝـ اىلف

ٍغيلخ (. اىْقٞلو عْلل اىضَل٘كِٝٞ ٗاىٖلفبلِٞٞ. ٍَٕٕٔٓع٘ك، فبٝي أّ٘ه عجلل اىَطيلت. )
 .ٕٕٙ -9ٖٕ(، ٔ)ٕٕا٥رؾبك اىعبً ى٠صبهِٝٞ اىعوة، 

. كاه أٍلبٍخ ا٣ع٦ً اىعوثٜ ثِٞ اى٘اق  ٗاىطَل٘ػ(. ٕ٘ٔٓاىَْبقجخ، ثَبً عجلاىوؽِ. )

 ىيْْو ٗاىز٘ىٝ ﴿ ا١هكُ.

. اىللاه اىغبٍعٞلخ ىيطجبعلخ رنْ٘ى٘عٞب اىزَل٘ه ٗاىَلنو(. 9ٕٔٓعلّبُ ٕٗبة. )اىَظفو، 

 ٗاىْْو ٗاىزوعَخ.

https://ncpd.gov.sa/ar/about
https://ncpd.gov.sa/ar/about
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(. ع٦قلخ اىيالخ ثلب٣ع٦ً ٗكٗهٕلب فلٜ ا٥رٖلبه ٕٕٕٓاىَعبٝطخ، ثبٌٍ ٍفٜٚ عل٘كح. )

ٍغيللللخ ميٞللللخ اىلهاٍللللبد ا٣ٍلللل٦ٍٞخ ٗاىعوثٞللللخ ىيجْللللبد ٗأصوٕللللب فللللٜ اىغَللللبٕٞو. 
 .2ٕٕٔ -2ٖٕٓ(، ٖ)2ٖ ثب٣ٍنْلهٝخ،

ٍغيلخ (. كٗه ا٣ع٦ً فٜ روٍٞـ قٌٞ اىَ٘اْٛخ. ٕٕٕٓجبه، هثٞؾخ؛ ٍقبٍٜٗ، موَٝخ. )ّ
 .7ٗٔ -ٕٙٔ(، ٔ)٘اىَغزَ  ٗاىوٝبٙخ، 

(. ٕٕٓٓاىْغللبه، محمد عجللل ا١ٍٞللو ؽَللِ؛ اىلللىَٜٞ، فللبرِ ؽَللِٞ؛ ٗمحمد، ف٘ىللخ ؽَلليح. )

ّقيللخ اىزَللو ٗكٗهٕللب فللٜ ٍقبٍٗللخ اىْللل اىَؾيللٜ. ٍغيللخ عبٍعللخ مٛ قللبه ىيجؾلل٘س 

 .9ٙٔ -ٗ٘ٔ(، ٕ)9ٞخ، اىيهاع

(. ٍلٙ رعيٝي اىٖ٘ٝلخ اىَلع٘كٝخ فلٜ ٕٕٕٓاىٖيٞو، ّ٘هح ثْذ عجل اىوؽَِ ثِ عضَبُ. )

ثَقلللوه اىيالللخ ا٣ّغيٞيٝلللخ ىيٖلللف ا١ٗه اىَزٍ٘لللٜ  ٖٕٓٓٙللل٘  هؤٝلللخ اىََينلللخ 

 -ٔٗٙٔ(، 2ٔٔا) ٍغيلللخ ميٞلللخ اىزوثٞلللخ عبٍعلللخ اىَْٖللل٘هح،ثَلْٝلللخ اىوٝلللبٗ. 

ٔٙ7ٔ. 

٥ثزنللبه اىيهاعللٜ فلللٜ اىََينللخ اىعوثٞلللخ (. إٕٗٓخ. )ٗىاهح اىجٞئللخ ٗاىَٞللبٓ ٗاىيهاعللل
ٍزلللللللبػ عيلللللللٚ اىلللللللواثٜ﴿  اىَلللللللع٘كٝخ﴿ فبهٛلللللللخ ٛوٝلللللللق رجْلللللللٜ اىزقْٞلللللللبد.

https://2u.pw/A4ON6V5d 

 ً.ٕٕٗٓ/ 9/ٔربهٝـ اىلف٘ه ىيَ٘ق ﴿ 

ٞخ ٥ٍللزوارٞغٞخ اىزَلل٘ٝق اىلللٗىٜ ىيزَلل٘ه كعبٍللخ أٍبٍلل(. 9ٕٕٔٓٗجللٜ، عجللل   محمد. )
. عللبليح فيٞفللخ اىلٗىٞللخ ىْقٞللو اىزَللو ٗا٥ثزنللبه اىزَْٞللخ اىََللزلاٍخ ىقطللبا اىزَلل٘ه

 اىيهاعٜ. ا٣ٍبهاد اىعوثٞخ اىَزؾلح.

ّظلٌ ئّزلبط ٍَلزلاٍخ ىْقٞلو  -اىجٞئلبد اىيهاعٞلخ (. ٕٕٔٓاىٞؾٞبلٜ، هاّل ثِ عجلل  . )
اعلٜ. ا٣ٍلبهاد اىعوثٞلخ . علبليح فيٞفلخ اىلٗىٞلخ ىْقٞلو اىزَلو ٗا٥ثزنلبه اىيهاىزَو

 اىَزؾلح.
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https://2u.pw/A4ON6V5d
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 5054/ 7/  52  استلام البحث :

 5054/   8/  52  :  رـــــقبول النش

 
 

 (.0202) ٍٚٓ وبظُ،   اٌز١ّّٟ ٚألاء غبىٞ ، اٌٙبشّٟ ٚٔٛها ؽٗ ، اٌز١ّّٟ

للعلوم  المجلح العزتيح .الأ١ّ٘ـخ اٌزغن٠ٚخ ٚاٌظؾ١خ ٌّىٛٔبد ؽجـٛة اٌشٛفبْ
 .052 -571، (02)7ِظو، ، اٌّؤٍَخ اٌؼوث١خ ٌٍزوث١خ ٚاٌؼٍَٛ ٚا٢كاة، الزراعيح
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 الأهميـح التغذويح والصحيح لمكوناخ حثـوب الشوفان

 المستخلص:

ِٓ اٌؾجٛة اٌٛظ١ف١خ اٌزٟ ٠زُ  (.Avena sativa L) ؼل ؽجٛة اٌشٛفبْر       

لل أوزَجذ ِؤفواً ا٘زّبِبً أٍزٙلاوٙب ػٍٝ ٔطبق ٚاٍغ فٟ ع١ّغ أٔؾبء اٌؼبٌُ، ٚ

ِزيا٠لاً ثَجت فٛائل٘ب اٌظؾ١خ اٌؼل٠لح. اٌشٛفبْ ٘ٛ ِظله ؽج١ؼٟ ِّزبى ٌٍّووجبد 

وٍٛوبْ، ٌٚٗ آفبق رطج١ك ٚاٍؼخ ٌزط٠ٛو الأؽؼّخ -إٌشطخ ث١ٌٛٛع١بً، ثّب فٟ مٌه اٌج١زب

اٌٛظ١ف١خ أٚ إٌّزغبد اٌظؾ١خ ٌٍٛلب٠خ ِٓ ِوع اٌَىوٞ ٚػلاعٗ. إم ٠ؾزٛٞ 

ػٍٝ اٌجوٚر١ٕبد ٚاٌججز١لاد ٚالأؽّبع الأ١ٕ١ِخ ٚإٌشؤ ٚاٌج١زب وٍٛوبْ  اٌشٛفبْ،

ٚالأ١ٌبف اٌغنائ١خ ٚالأؽّبع اٌل١ٕ٘خ اٌّزؼلكح غ١و اٌّشجؼخ ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚاٌّؼبكْ 

ٚاٌج١ٌٛف١ٕٛي ٚالأف١ٕبٔضوا١ِلاد اٌشٛفبْ، ٠ٚ ظٙو اٌشٛفبْ فظبئض ِؼبكح ٌلأوَلح 

كح ٌٍَوؽبْ ِٚؼبكح لأهرفبع ػغؾ ِٚؼبكح ٌٍَىوٞ ِٚؼبكح ١ٌٍّىوٚثبد ِٚؼب

  اٌلَ ٚرؼل٠ً إٌّبػخ ِٚؼبكح لأهرفبع كْ٘ٛ اٌلَ ِٚؼبكح ٌٍَّٕخ ٚؽّب٠خ اٌمٍت.

ؽجٛة اٌشٛفبْ، اٌزوو١ت اٌى١ّ١بئٟ ٌٍشٛفبْ، اٌفٛائل اٌظؾ١خ  الكلماخ المفتاحيح:

 ٌٍشٛفبْ.

Abstract: 

     Oats (Avena sativa L.) are functional cereals widely 

consumed worldwide and have recently gained increasing 

attention due to their numerous health benefits. Oats are an 

excellent natural source of bioactive compounds, including β-

glucans, and have broad application prospects for the 

development of functional foods or health products for the 

prevention and treatment of diabetes. Oats contain proteins, 

peptides, amino acids, starch, β-glucans, dietary fiber, 

polyunsaturated fatty acids, vitamins, minerals, polyphenols, and 

oat avenanthramides, and exhibit antioxidant, antidiabetic, 

antimicrobial, anticancer, antihypertensive, immunomodulatory, 

antihyperlipidemia, antiobesity, and cardioprotective properties. 

 

 المقذمح:

ِٓ اٌّؾبط١ً اٌغنائ١خ ٚاٌؾجٛة اٌمل٠ّخ   (.Avena sativa L)اٌشٛفبْ     

، ٚ٘ٛ ٔجـبد  (Paudel, et al.,2021)أٔؾبء اٌؼبٌُ اٌّيهٚػخ ٚاٌَّزٍٙىخ فٟ ع١ّغ

ػشـجٟ شـزٛٞ ؽـٌٟٛ ٠ٕزّـٟ إٌـٝ اٌؼبئٍـخ إٌغ١ٍ١ـخ، ٚفـٟ اٌؼـواق ٠ؼوف أٔٗ ِٓ 
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الأكغبي ٠ّٕٚـٛ ِـغ اٌّؾبطـ١ً اٌشـز٠ٛخ، ٠ـيهع فـٟ اٌىض١ـو ِـٓ كٚي اٌؼـبٌُ 

١ٍِــْٛ ٘ىزــبه  1.02وّؾظـٛي ؽجـٛثٟ، ٚرجٍـغ َِبؽزٗ اٌفؼ١ٍخ اٌّيهٚػــخ ػب١ٌّــبً 

 (. ٌٚٗ رؤه٠ـ ؽ١ٍِPaudel, et al.,2018ً٠ٛــْٛ ؽــٓ ) 1.22رمله و١ّخ أزبعٗ 

ِٓ الإٔزبط ػٍٝ اٌوغُ ِٓ أْ ِؼظُ اٌشٛفبْ وبْ ٠ يهع وّؾبط١ً صب٠ٛٔخ أٚ وؼٍف 

. ٠ٚ ؼل أؽل أللَ اٌّؾبط١ً اٌزٟ ػوفزٙب اٌؾؼبهح (Darby, 2020)ٌٍؾ١ٛأبد 

٠ؾزً اٌشٛفبْ اٌّورجخ . (Paudel, et al., 2021)ٌشؼ١والإَٔب١ٔخ ثؼل اٌمّؼ ٚا

اٌمّؼ ٚاٌوى  اٌَبكٍخ ِٓ إعّبٌٟ الإٔزبط اٌؼبٌّٟ ٌّؾبط١ً اٌؾجٛة ثؼل اٌنهح ٚ

ٚاٌشؼ١و ٚاٌنهح اٌوف١ؼخ، ػٍٝ اٌوغُ ِٓ أْ ِؼظُ إٔزبط اٌشٛفبْ ٠َزؼًّ وؼٍف 

زطج١مبد ثّب فٟ ٌٍّبش١خ إلا أْ اٌشٛفبْ ِٕبٍت ٌلأٍزٙلان اٌجشوٞ ٌٚٗ اٌؼل٠ل ِٓ اٌ

٠ يهع اٌشٛفبْ وّؾظٛي ٍٕٛٞ لجً  .((Zhang,et al., 2021 مٌه كل١ك اٌشٛفبْ

  (Sang and Chu,2017). ػبَ فٟ أعياء ِقزٍفخ ِٓ اٌؼبٌُ 0222 أوضو ِٓ

ً ٌٍىوث١٘ٛلهاد ٚالأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ٚاٌجوٚر١ٕبد     ٠ٚ ؼل ِظلهاً ِّٙب

 Joyce,et al ;خ اٌّقزٍفخ ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚاٌّؼبكْ ٚاٌلْ٘ٛ ٚاٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١

.,2019) Thomas, et al,.2019.) مووVarma, et al .,(2016)   ِْؾظٛي إ

ً ثبهكاً ٚهؽجبً،  اٌشٛفبْ ِٓ اٌؾجٛة اٌّّٙخ فٟ اٌلٚي إٌب١ِخ، ٚرزطٍت ىهاػزٗ ِٕبفب

اد ، ٚ٘ٛ ِٓ ِؼبك٠Eؾزٛٞ اٌشٛفبْ ػٍٝ اٌزٛوٛف١وٚي اٌّؼوٚف ثؤٍُ ف١زب١ِٓ 

الأوَلح اٌطج١ؼ١خ اٌّٛعٛكح فٟ اٌؾجٛة، وّب ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ثؼغ اٌّووجبد اٌّّٙخ ِضً 

اٌفلاف٠ٛٔٛل ٚاٌَز١وٚلاد ٌٚىٓ ثى١ّبد ل١ٍٍخ ٟٚ٘ ِٓ اٌّووجبد إٌشطخ ث١ٌٛٛع١بً ٌٚٙب 

 فظبئض ِؼبكح ٌلأوَلح.  

ٗ ٠ىزَت اٌشٛفبْ شؼج١خ وج١وح ٔظواً ٌفٛائلٖ اٌغنائ١خ اٌّزؼلكح فؼلاً ػٓ ٚظبئف   

اٌزوو١ج١ٗ وبٌّووجبد إٌشطخ ث١ٌٛٛع١بً، إم ر ؼل ؽجٛة اٌشٛفبْ ِظلهاً ع١لاً ٌٍجوٚر١ٓ 

أْ  Paudel, et al .,(2021)ٚالأؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ ٚإٌشؤ. إم ث١ٓ 

أٍزٙلان اٌشٛفبْ ٌٗ فبئلح طؾ١خ ٌلإَٔبْ ِٓ فلاي رؼي٠ي اٌغٙبى إٌّبػٟ ٚرؾ١َٓ 

فؼلاً ػٓ أْ أٍزٙلان اٌشٛفبْ ٠َبػل فٟ اٌٛلب٠خ ِٓ اٌفٍٛها اٌطج١ؼ١خ فٟ الأِؼبء، 

الأِواع وزظٍت اٌشوا١٠ٓ ٚاٌزٙبة اٌغٍل ٚثؼغ أٔٛاع اٌَوؽبٔبد، ٚرؤص١و٘ب ػٍٝ 

اٌؼل٠ل ِٓ الأِواع اٌوئ١َ١خ. وّب ٠قفغ َِز٠ٛبد اٌلْ٘ٛ فٟ اٌلَ 

(، وّب ٠مًٍ ِٓ ِقبؽو أِواع اٌمٍت ٚالأٚػ١خ Astiz,et al,.2022)ٚاٌَىو

 ;Zhang, et al., 2021; Zaki, et al.,2018وؽبْ اٌمٌْٛٛ ٚاٌَّزم١ُ اٌل٠ِٛخ ٍٚ

Dong et al .,2014; Maki et al., 2010) ٖٚثشىً ػبَ ر ؼيٜ ِؼظُ ٘ن .)

 اٌفٛائل اٌف١ٌَٛٛع١خ إٌٝ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ.

رٗ ٠زّزغ اٌشٛفبْ ث١ّيح أٍزٙلاوٗ وؾجٛة وبٍِخ ثشىً ؽج١ؼٟ ِمبهٔخ ثّٕزغب     

رش١و اٌلهاٍبد اٌَّؾ١خ وّب  اٌّظٕؼخ، ثَجت فٛائلٖ اٌغنائ١خ ٚاٌظؾ١خ ػٍٝ إٌّٛ،
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الأؽؼّخ اٌزٟ رؾزٛٞ ِٓ  اٌَىب١ٔخ إٌٝ أْ اٌٛعجبد اٌغنائ١خ اٌغ١ٕخ ثبٌشٛفبْ أٚ غ١و٘ب

َِز٠ٛبد ػغؾ اٌلَ ِٚؼللاد الإطبثخ  ػٍٝ الأ١ٌبف اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ رورجؾ ثئٔقفبع

فٟ اٌٛلب٠خ ِٓ الأِواع اٌمٍج١خ اٌٛػبئ١خ، وّب رج١ٓ أْ ثؤِواع اٌشوا١٠ٓ ٠َٚبػل 

َِزٜٛ اٌَىو فٟ اٌلَ ثؼل رٕبٚي  أٍزٙلان اٌشٛفبْ أٚ أ١ٌبف اٌشٛفبْ ٠مًٍ ِٓ

 ,.Varma, et al .,2016 ;Tong, et al., 2016) .(Paudel, et alاٌغناء

2021; 

ؾزٛاٖ اٌغنائٟ ِٓ عبٔت آفو، ٠ ؼوف اٌشٛفبْ ثئٍُ "اٌؾجٛة اٌفبئمخ" ٔظواً ٌّ     

ً ٠زىْٛ ِٓ  .(Kaur et al., 2019اٌغٕٟ ) % 22.07% هؽٛثخ 2.00ٚو١ّ١بئ١ب

% كْ٘ٛ، ٚ موو 2.12% أ١ٌبف 1.72ٚ% ثوٚر١ٓ 52.21ٚووث١٘ٛلهاد ٚ

(Suzauddula, et al.,(2021 ٓأْ اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌجوٚر١ .

% 5.12اٌوِبك % 55ٚ% ٚالأ١ٌبف 22% ٚاٌىوث١٘ٛلهاد 7% ٚاٌلْ٘ٛ 57

% 2.02% ٚاٌضو١ٔٛ٠ٓ 2.57% ٚاٌزوثزٛفبْ 2.00% ٚاٌفَفٛه 2.52ٚاٌىب١ٌََٛ 

وّب ٠ ؼل اٌشٛفبْ %. 2.05%  ٚا١ٌّض١ٔٛ١ٓ 2.02% ٚا١ٌََز١ٓ 2.25ٚاٌلا١َ٠ٓ

ِظلهاً ع١لاً ٌلأؽّبع اٌل١ٕ٘خ الأٍب١ٍخ غ١و اٌّشجؼخ ٚاٌزٟ رجٍغ َٔجزٙب ؽٛاٌٟ 

ؽبِغ الأ١ٌٚه ٚا١ٌٕٛ١ٌٍه ٚا١ٕ١ٌٕٛ١ٌٍه فٟ % ِٓ اعّبٌٟ الاؽّبع اٌل١ٕ٘خ ِضً 71

(. أْ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ Soni, et al.,2020اٌشٛفبْ ِٓ إعّبٌٟ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ )

ٌٍشٛفبْ أفؼً ِٓ إٌبؽ١خ اٌزغن٠ٚخ ِٓ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٌٍمّؼ ٚاٌشؼ١و ٚاٌنهح، وّب 

 ,.Dhanda)رؾزٛٞ ػٍٝ َِز٠ٛبد أػٍٝ ِٓ ع١ّغ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ

2011) . 

 الفوائذ الصحيح للشوفان:

أصجزذ اٌؼل٠ل ِٓ اٌلهاٍبد اٌؼ١ٍّخ اٌظؾ١خ فٛائل اٌشٛفبْ فٟ ففغ أٍزغبثخ َٔجخ     

اٌَىو فٟ اٌلَ ٚففغ َِزٜٛ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ اٌلَ ٚرؾم١ك اٌزٛاىْ ١ٌٍّىوٚثبد 

 .((Zhang, et al., 2021; Zhu, et al,.2020 اٌّؼ٠ٛخ ٚرٕظ١ُ ػغؾ اٌلَ

 ,Paudelٍؼت اٌشٛفبْ كٚهاً ِّٙبً فٟ ففغ َٔجخ اٌىٌَٛزوٚي فٟ اٌلَ، إم ث١ٓ ٠ٚ    

et al., (2021)  أْ ولاً ِٓ ِىٛٔبد اٌشٛفبْ اٌّؾجخ ٌٍلْ٘ٛ ٚاٌّؼبكح ٌٙب رٍؼت

 ,Varmaكٚهاً هئ١َ١بً فٟ ففغ َٔجخ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ اٌلَ ٌلٜ اٌجشو. ٚ٘نا ِب أولٖ 

et al., (2016) مًٍ ِٓ اٌى١ٌَٛزوٚي اٌىٍٟ فٟ اٌلَ أْ أٍزٙلان اٌشٛفبْ ٠

(، ٚثبٌزبٌٟ ٠مًٍ ِٓ ِقبؽو LDLٚو١ٌَٛزوٚي اٌجوٚر١ٓ اٌلٕٟ٘ ِٕقفغ اٌىضبفخ )

ِٚغ مٌه، لا رٛعل ِؼٍِٛبد ؽٛي رؤص١و  الإطبثخ ثؤِواع اٌمٍت ٚالأٚػ١خ اٌل٠ِٛخ.

وٍٛوبْ اٌنٞ ٠ؼًّ ػٍٝ ففغ َٔجخ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ  -٘نٖ اٌّىٛٔبد ثقلاف اٌج١زب

. أْ رٕبٚي ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ػّٓ Paudel, et al., (2021)ٍؾ١ٛأبد ٚالأَبْ اٌلَ ٌ

اٌٛعجبد اٌغنائ١خ وّىّلاد غنائ١خ لارؤكٞ إٌٝ أػواه عبٔج١خ رزؼٍك ثئهرفبع ػغؾ 
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اٌلَ أٚ اٌىٍٛوٛى أٚ هفغ َِزٜٛ الأ١ٌَٛٔٓ فٟ اٌلَ ِٚغ مٌه، لل رىْٛ ٘نٖ اٌفبئلح 

وّىّلاد  وّب إٔٙب ِؼوٚفخ فوك فٟ غنائٗ.ِورجطخ ثى١ّخ الأ١ٌبف اٌزٟ ٠ؾزبعٙب اٌ

 (.and Bajaj,2017 Gupta)ِؼبكح ٌٍَوؽبْ 

ِٓ اٌّؾزًّ أْ رىْٛ ا١ٌ٢خ اٌزٟ رقفغ أْ   Varma, et al ., (2016)وّب موو    

ثٙب الأ١ٌبف اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌشٛفبْ ِٓ َٔجخ اٌلْ٘ٛ فٟ اٌلَ ِورجطخ ثملهرٙب إِب 

وٚي ٚالأؽّبع اٌظفوا٠ٚخ أٚ رؤف١و ٘ؼُ اٌلْ٘ٛ، ػٍٝ رم١ًٍ أِزظبص اٌى١ٌَٛز

ػٍٝ اٌوغُ ِٓ أْ ٕ٘بن ثؼغ اٌلهاٍبد اٌؾل٠ضخ رش١و إٌٝ أْ اٌشٛفبْ لل ٠مًٍ ِٓ 

ثَجت ٚعٛك اٌؼل٠ل ِٓ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ، فؼلاً ػٓ مٌه، فمل صجذ أْ  LDL أوَلح

ؤِواع كل١ك اٌشٛفبْ ٠ّٕغ أٔمجبع اٌشوا١٠ٓ، ٚ٘ٛ ػلاِخ ِجىوح ػٍٝ الإطبثخ ث

اٌمٍت ػٕل رمل٠ّٗ ِغ ٚعجخ غ١ٕخ ثبٌلْ٘ٛ، ٚمٌه لأْ اٌج١زب وٍٛوبْ ٠مًٍ ِٓ أِزظبص 

ٚإػبكح أِزظبص اٌى١ٌَٛزوٚي ٚالأؽّبع اٌظفوا٠ٚخ َِٚزمٍجبرٙب ػٓ ؽو٠ك ى٠بكح 

 .(Paudel, et al.,2021) ٌيٚعخ ِؾز٠ٛبد اٌغٙبى اٌٙؼّٟ ِٓ اٌغناء 

ل٠ل ِٓ ا٢صبه اٌظؾ١خ ِضً اٌٛلب٠خ ِٓ أِواع ٌلأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ اٌؼ    

(. ِٓ ٔبؽ١خ Wehrli, et al,.2021اٌمٍت ٚالأٚػ١خ اٌل٠ِٛخ ٚاٌَىوٞ ٚإٌَّخ )

أفوٜ رًَٙ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ غ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ِٓ ػًّ اٌغٙبى اٌٙؼّٟ ) 

Marlett, et al,.2002  .)٠ٚؼيٜ ٍجت مٌه ٌّب رز١ّي ثٗ أ١ٌبف اٌشٛفبْ ِٓ ٌيٚعخ 

وّب (. zhang,et al,.2021ػب١ٌخ ٚاٌزٟ روفغ ثلٚه٘ب ِٓ أؽَبً اٌشجغ فٟ اٌّؼلح )

٠ّىٓ أْ ٠َبػل أٍزٙلان إٌّزغبد اٌغ١ٕخ ثبلأ١ٌبف غ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ رم١ًٍ اٌش١ٙخ 

 (.Otles,et al,.2014ٚرٕبٚي اٌطؼبَ )

 : Main ingredients of oat cerealالمكوناخ الزئيسيح لحثوب الشوفان 

اٌشٛفبْ ِٓ اٌؾجٛة اٌّّٙخ ػٍٝ َِزٜٛ اٌؼبٌُ، رزىْٛ لشوح اٌشٛفبْ ِٓ        

ً إٌٝ عٕت ِغ اٌوِبك، ٠شىً ا١ٌٍٍَٛى  ِىٛٔبد هئ١َ١خ ِضً ا١ٌٍٍَٛى ٚاٌٍى١ٕٓ عٕجب

% ث١ّٕب 1-0.1% ِٚؾزٜٛ اٌوِبك 0% ٚاٌٍى١ٕٓ 01-02ٚا١ٌّٟٙ ١ٍٍٍٛى َٔجخ 

(% 0.0-5)-(%1-5.2ِٕقفغ ) ِؾزٜٛ اٌجوٚر١ٓ ٚاٌي٠ذ فٟ لشو اٌشٛفبْ ٠ىْٛ

-1(% ِٓ اٌجوٚر١ٓ َٚٔجخ )22-22ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، فٟ ؽ١ٓ رؾزٛٞ إٌٛاح ػٍٝ )

  (.(Grewal, 2016(% ِٓ اٌي٠ذ 02

رشو٠ؾ١بً، رزىْٛ ؽجخ اٌشٛفبْ ِٓ اٌمشوح ٚغلاف اٌجنهح ٚإٌٛاح ٚؽجمخ الأ١ٌوْٚ      

ً ِٓ ا١ٌٍٍَٛى ٚا5١ٌٙٚا٠ٌَٛلاء ٚاٌغ١ٕٓ شىً) ّٟ ١ٍٍٍٛى ٚإٌقبٌخ اٌزٟ (، ٚو١ّ١بئ١ب

رشىً اٌطجمخ اٌقبهع١خ ِٕٙب، ٚعيء ِٓ ا٠ٌَٛلاء إٌشٛٞ ٚأعياء طغ١وح ِٓ اٌٍى١ٕٓ 

 .Webster and Wood,2011 ;(Pori, 2020ٚاٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ الأفوٜ )

٠زىْٛ اٌشٛفبْ ِٓ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌجوٚر١ٕبد ٚاٌىوث١٘ٛلهاد ٚاٌلْ٘ٛ ٚالأ١ٌبف      

ٚالأ١ٌبف غ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚاٌّؼبكْ ِٚؼبكاد الأوَلح  اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ
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(Ivanisova, 2023 ٚ وّب رؾزٛٞ ػٍٝ ِغّٛػخ ِزٕٛػخ ِٓ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ .)

 Varma, et al., 2016 ; Klose ; اٌى١ٍَو٠ٓ ٚاٌى١ٍَو٠لاد اٌّورجطخ ثبلإٍزو

and Arendt, 2012) (Sterna, et al., 2016 ٓٚث١ . Webster, and Wood, 

% كْ٘ٛ ٚ 7% ثوٚر١ٓ ٚ 52% ٔشؤ ٚ 22اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ؽٛاٌٟ أْ (2011)

% ث١زب وٍٛوبْ. وّب أْ اٌظفخ ا١ٌّّيح ٌٍشٛفبْ ٟ٘ ِؾزٛاٖ اٌغٕٟ ثبلأ١ٌبف اٌغنائ١خ، 2

وٍٛوبْ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ، فؼلاً ػٓ إْ اٌشٛفبْ غٕٟ ثبٌّؼبكْ ٚفبطخ  -ٚفبطخ اٌج١زب

 ٌّىٛٔبد اٌضب٠ٛٔخ الأفوٜ ِضً اٌف١ٕٛلاد.اٌجٛرب١ٍَٛ ٚ ا

٠ؾزٛٞ شٛفبْ اٌؾجٛة اٌىبٍِخ ػٍٝ روو١جخ غنائ١خ ِزٛاىٔخ، وٛٔٗ ِظلهاً غ١ٕبً     

ٌٍىوث١٘ٛلهاد ٚاٌجوٚر١ٓ ػبٌٟ اٌغٛكح ِغ َِزٜٛ ع١ل ٌلأؽّبع الأ١ٕ١ِخ، َٚٔجخ 

 (.Hamdy, et al,.2021ػب١ٌخ ِٓ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ )

 
 ( ِمطغ رشو٠ؾٟ ٌؾجخ اٌشٛفبْ اٌنٞ ٠ظٙو أَٔغخ اٌشٛفبْ اٌّقزٍفخ 5شىً )   

 (Grundy, et al .,2018)  )ِضً إٌقبٌخ ٚاٌغ١ٕٓ ٚا٠ٌَٛلاء(

 :Oat bran and flourدقيق ونخالح الشوفان      

وٍٛوبْ،  -٠ز١ّي كل١ك اٌشٛفبْ ثئؽزٛائٗ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌجوٚر١ٓ ٚاٌج١زب     

ٌلْ٘ٛ ثّب فٟ مٌه الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ وّب ٠ؾزٛٞ ِٚؾزٜٛ وج١و ِٓ ا

ػبفخ كل١ك اٌشٛفبْ إٌٝ إػٍٝ و١ّبد ِٕبٍجخ ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ، ٠ّىٓ أْ رؤكٞ 

فجي اٌؾٕطخ إٌٝ ى٠بكح ل١ّزٗ اٌغنائ١خ فؼلاً ػٓ رؾ١َٓ اٌقٛاص اٌف١ي٠بئ١خ ٚاٌؾفبظ 

 Krochmal, et al.,2020; Kudake, et ػٍٝ اٌظفبد اٌو٠ٌٛٛع١خ ٌٍقجي إٌّزظ )

al.,2017.) 
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أْ اٍزؼّبي كل١ك اٌشٛفبْ ػبٌٟ اٌجوٚر١ٓ  Lapvetelainen, et al.,(1994موو)  

٠ؼيى ِٓ أِزظبص اٌّبء ٠ٚؾَٓ صجبد اٌؼغ١ٓ، فؼلاً ػٓ ى٠بكح ؽغُ اٌوغ١ف ٌْٚٛ 

 اٌٍت اٌغبِك، ث١ّٕب ٠َجت إٔقفبع ِطبؽ١خ اٌؼغ١ٓ. 

ي كل١ك اٌشٛفبْ فٟ إٌظبَ اٌغنائٟ ا١ٌِٟٛ ٠ؤكٞ أْ أٍزجلاي اٌقجي اٌزم١ٍلٞ ثقج     

إٌٝ رؾ١َٓ ِؼب١٠و اٌلْ٘ٛ ٌلٜ الأشقبص اٌن٠ٓ ٠ؼبْٔٛ ِٓ أهرفبع َٔجخ اٌىٌَٛزوٚي 

وٛة  5/0-5وٍٛوبْ ١ِٛ٠بً، ِٓ فلاي رٕبٚي -غُ ِٓ اٌج١زب0فٟ اٌلَ، ٌنٌه ٠ٍيَ رٕبٚي 

رشىً (. Krochmal, et al.,2020ًِ( ِٓ كل١ك اٌشٛفبْ اٌّطجٛؿ) 012-071)

ا٠ٌَٛلاء إٌش٠ٛخ اٌغيء الأوجو ِٓ اٌؾجخ فؼلاً ػٓ ِؾزٛا٘ب ِٓ إٌشؤ ٚاٌجوٚر١ٓ 

غ١ٕخ ثبٌّؼبكْ ٚاٌف١زب١ِٕبد فؼلاً ػٓ أٔٙب . (Pori, 2020)وٍٛوبْ -ٚاٌلْ٘ٛ ٚاٌج١زب

 .(Grundy et al., 2018)ٚاٌف١ٕٛلاد ٚاٌَىو٠بد اٌّزؼلكح فٟ علاه اٌؾجخ 

زظ صبٔٛٞ ٌؼ١ٍّبد رظ١ٕغ اٌشٛفبْ ػٍٝ ٔطبق ٚاٍغ أِب ٔقبٌخ اٌشٛفبْ فٟٙ ِٕ    

 Ralla, etرؾزٛٞ ػٍٝ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ ٚفبطخ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ غ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ

al,.2018) .) إم ر ؼل ٔقبٌخ اٌؾجٛة ِظلهاً ع١لاً ٌٍف١زب١ِٕبد ٚاٌّٛاك اٌّغن٠خ

(غُ/ 0.01-5.52رؾزٛٞ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ػٍٝ )(. Bai, et al,.2021الأفوٜ)

ً ِٓ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ غ١و 522 غُ ِٓ إعّبٌٟ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ ٚاٌزٟ رزىْٛ أٍبٍب

 غُ ِٓ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثب522ْ(غُ/52.0-اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ٚ )

(Vitaglione, et al,.2008) ْٛ٘ػلاٚح ػٍٝ مٌه، فئْ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ غ١ٕخ ثبٌل .

 (.Bai, et al,. 2021وٍٛوبْ ٚاٌَىو٠بد ) -اٌج١زبٚ اٌغنائ١خ ٚاٌجوٚر١ٕبد ٚإٌش٠ٛبد

ٔقبٌخ اٌشٛفبْ رزىْٛ ِٓ اٌجوٚر١ٓ  أْ Webster and Wood( ،0255ث١ٓ )    

ٚاٌف١ٕٛلاد ٚا١ٌٕب١ٍٓ ٚاٌفب٠زبد ٚأ١ِٕبد  β-glucanوٍٛوبْ  -ٚاٌلْ٘ٛ ٚاٌج١زب

% ِٓ 72ػطو٠خ. رؾزٛٞ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ٚاٌطجمخ اٌقبهع١خ ِٓ ا٠ٌَٛلاء ػٍٝ ؽٛاٌٟ 

وٍٛوبْ ٟٚ٘ ِورجطخ ثبٌٕشؤ ٚاٌجوٚر١ٓ ٚاٌجٕزٛىاْ فٟ علاه  -إعّبٌٟ ِؾزٜٛ اٌج١زب

 .(Yoo et al .,2020)ف١ٍخ ا٠ٌَٛلاء

أْ أفز١به ٔقبٌخ اٌشٛفبْ وجل٠ً غنائٟ لل ٠ىْٛ ِف١لاً ٌٍؾل ِٓ أهرفبع اٌَىو فٟ      

غؼً ِٓ ٘نٖ اٌلَ، وّب أْ رلػ١ُ الأغن٠خ ثٙنٖ الأ١ٌبف ٘ٛ اٌَجت اٌوئ١َٟ اٌنٞ ٠

. أْ َٔجخ (Harasym,et al,.2018) الأغن٠خ ماد ِؼبًِ ولا٠َّٟ ل١ًٍ َٔج١بً 

 Saka,et)  1:5الأ١ٌبف اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ إٌٝ غ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ رجٍغ 

al,.2021 .)ِْؾزٜٛ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ِٓ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ  فؼلاً ػٓ أ

وٍٛوبْ( أػٍٝ ِٓ ثم١خ اٌؾجٛة الافوٜ وبٌؾٕطخ ٚٔقبٌخ  )فبطخ اٌج١زب

 (.Saka,et al,.2021اٌوى)

ً فٟ رم١ًٍ فطو اٌجوٚر١ٓ اٌلٕٟ٘ اٌؼبه      (LDL)ٚرٍؼت ٔقبٌخ اٌشٛفبْ كٚهاً ِّٙب

(Chatuevedi, et al,.2011.)  ٚا١ٌَطوح ػٍٝ َِز٠ٛبد اٌلْ٘ٛ اٌضلاص١خ
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ٚػ١خ اٌل٠ِٛخ فٟ اٌّوػٝ اٌن٠ٓ ٚاٌى١ٌَٛزوٚي اٌىٍٟ وؼلاط ٌّقبؽو اٌمٍت ٚالأ

(. إم ث١ٕذ اٌلهاٍبد أْ ٠Dona, et al,.2020ؼبْٔٛ ِٓ الأػطواثبد اٌٙؼ١ّخ ) 

ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ٟ٘ اٌّظله اٌٛؽ١ل ٌلأ١ٌبف اٌزٟ رقفغ ثشىً ٍِؾٛظ َِز٠ٛبد 

ٚ٘نا ٠ظٙو ٚاػؾبً فٟ ؽبلاد  اٌى١ٌَٛزوٚي اٌىٍٟ ٚاٌجوٚر١ٓ اٌلٕٟ٘ ِٕقفغ اٌىضبفخ،

 (.Chatuevedi, et al,.2011زوٚي اٌّورفغ )فوؽ اٌى١ٌَٛ

ػٍٝ اٌوغُ ِٓ اٌفٛائل اٌظؾ١خ اٌؼل٠لح ٌٕقبٌخ اٌشٛفبْ، فئْ اٌمبث١ٍخ اٌؼب١ٌخ ٌٕقبٌخ      

اٌشٛفبْ ٌلأوَلح ٚاٌزل٘ٛه رؤصو ثشىً وج١و ػٍٝ اٌزقي٠ٓ ٚعٛكح الأوً، ٠مًٍ اٌزٍف 

م رؾزٛٞ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ اٌَو٠غ ٌٕقبٌخ اٌشٛفبْ ِٓ اٌؼّو الأفزواػٟ ٌٙنٖ اٌّبكح، إ

ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌلْ٘ٛ ٠ٚىْٛ ٔشبؽ إٔي٠ُ اٌلا٠ج١ي أػٍٝ ِٓ ٔشبؽٗ فٟ ؽجٛة 

اٌشٛفبْ اٌىبٍِخ ٚاٌزٟ رزؾًٍ ثَوػخ ثٍٛبؽخ أهرفبع كهعخ اٌؾواهح ٚالأٚوَغ١ٓ 

ٚإٌشبؽ اٌّبئٟ لإٔزبط أؽّبع ك١ٕ٘خ ؽوح رزؤوَل إٌٝ عي٠ئبد طغ١وح ِضً 

ٚالأؽّبع اٌل١ٕ٘خ اٌزٟ رؤكٞ فٟ إٌٙب٠خ إٌٝ ٍوػخ اٌزٍف  الأٌل٠ٙب٠لاد ٚاٌى١زٛٔبد

(Bai, et al,. 2021 .) ٚثبٌّمبثً رؾزٛٞ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ػٍٝ ِؼظُ ِؼبكاد

الأوَلح اٌّٛعٛكح فٟ اٌؾجخ، وبٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ اٌزٟ ٌٙب ٔشبؽبً ِؼبكاً ٌلأوَلح أػٍٝ 

َلح فٟ اٌؾفبظ ػٍٝ ِٓ اٌشٛفبْ اٌىبًِ ٚكل١ك اٌشٛفبْ، إم رؼًّ ِؼبكاد الأو

أٍزمواه ِٕزغبد اٌشٛفبْ اٌّظٕؼخ ٚرّٕغ رئـ اٌي٠ٛد ٚاٌلْ٘ٛ 

(Peterson.,2001 ;Chen,et al.,2002) . ٚرشًّ أٔٛاع ِؼبكاد الأوَلح

اٌّٛعٛكح فٟ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ: اٌزٛوٛف١وٚي ٚاٌزٛوٛرو٠ٕٛي ٚاٌَز١وٚي ٚالأف١ٕبٔضوا١ِل 

(. ٌنٌه، ٠ّىٓ (Holliday, 2006ٚؽبِغ ١٘لهٚوَٟ ث٠ٕٛ١ه ٚؽبِغ اٌفب١ٍ١ٔه 

 Chen, etأْ ٠ىْٛ اٍزٙلان اٌشٛفبْ ِغ إٌقبٌخ ِظلهاً غنائ١بً ِّٙبً ٌٙنٖ اٌّووجبد 

al., 2004).) 

 : التزكية الكيميائي لحثوب الشوفان 

٠ ؼل إٌشؤ اٌّىْٛ اٌوئ١َٟ ٌٍىوث١٘ٛلهاد فٟ اٌشٛفبْ  النشأ : -الكزتوهيذراخ      

ٚىْ ؽجخ اٌشٛفبْ، ١ٍ٠ٗ ا١ٌٍٍَٛى ٚاٌٍى١ٕٓ  (% 11ِٓ-٠ٚ22مله ثَٕجخ )

ٚا١ٍ١َ١ّ١ٌٍٙٛى ٚاٌجىز١ٓ ٚغ١و٘ب ٚاٌزٟ رشىً ث١ٕخ الأ١ٌبف ٚرَبػل فٟ رؾل٠ل اٌم١ّخ 

 . (Barsila., 2018; Kumar et al.,2018)اٌغنائ١خ 

ً ثبٌىوث١٘ٛلهاد ٚاٌزٟ ٠ّىٓ ٌغَُ الإَٔبْ أْ ٠ّزظٙب ثٌَٙٛخ      ٠ ؼل اٌشٛفبْ غ١ٕب

اٌنٞ ٠ؼًّ ػٍٝ ى٠بكح وٍٛوٛى اٌلَ ثؼل ػ١ٍّبد اٌزؾًٍ، ٚ٘ٛ ِٓ ٚفبطخ إٌشؤ 

ِٓ إعّبٌٟ اٌٛىْ اٌغبف  %22اٌىوث١٘ٛلهاد اٌوئ١َ١خ ٌٍشٛفبْ إم ٠ّضً ِب ٠مبهة 

ً ٌلأفزلافبد  ٌٍؾجخ، ٠زىْٛ إٌشؤ ِٓ الأ١ٍِٛى ٚالأ١ٍِٛثىز١ٓ ٚ٘نٖ إٌَجخ رزغ١و رجؼب

١ئ١خ اٌّؾ١طخ ٚؽو٠مخ الإٔزبط، إٌبرغخ ػٓ اٌزوو١ت اٌٛهاصٟ ٌٍٕجبد ٚاٌظوٚف اٌج

 ;) )%21 –(٠51زواٚػ ث١ٓ  ٚثظٛهح ػبِخ فؤْ ِؾزٜٛ إٌشؤ فٟ اٌشٛفبْ
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Doehlert, et al .,2013  Hu, et al .,2014 Zhang et al ., 2021; 

Sunilkumar, 2016;.) 

. ((٠Ngemakwe and Hermaan, 2014ٛعل إٌشؤ ثَٕجخ وج١وح فٟ ا٠ٌَٛلاء    

فٟ أْ ٔشؤ اٌشٛفبْ ٠قيْ ِؼظّٗ  Arendt and Zannini,(2013ٚ٘نا ِب ث١ٕٗ )

فٟ ا٠ٌَٛلاء إٌشٛٞ ٠ٚزىْٛ ثشىً أٍبٍٟ ِٓ الأ١ٍِٛى ٚالأ١ٍِٛثىز١ٓ، ٠ٚٛفو ٔشؤ 

اٌشٛفبْ فظبئض فو٠لح ِٕٙب اٌٍٍََخ اٌمظ١وح ٌلأ١ٍِٛى ٚكهعخ اٌزجٍٛه اٌؼب١ٌخ ِمبهٔخ 

 .(Punia, et al.,2020; Singh, and Kaur, 2017)ثٕشؤ اٌؾجٛة الأفوٜ 

ً فو٠لاً ٌٍٙؼُ ٠زواٚػ ِٓ اٌٙؼُ اٌجطٟء إٌٝ     ٠ ظٙو رى٠ٛٓ إٌشؤ فٟ اٌشٛفبْ ّٔطب

٠ّىٓ رظ١ٕف إٌشؤ ِٓ فلاي ِؼلي ٘ؼّٗ، ػٍٝ أٔٗ ٔشؤ ٍو٠غ اٌّمبَٚ ٌٍٙؼُ، 

اٌىٍٛوٛى فٟ  ٠طٍك ٔشؤ ثط١ئ اٌٙؼُ ٚإٌشؤ اٌّمبَٚ، فبٌٕشؤ ٍو٠غ اٌٙؼُ ٚ اٌٙؼُ

فٟ  ً اٌّبئٟ الأٔي٠ّٟ، أِب إٌشؤ ثط١ئ اٌٙؼُ ف١زُ ٘ؼّٗكل١مخ ِٓ اٌزؾٍ 02أٚي 

ٌمل صجذ أْ اٌزوو١ت اٌغي٠ئٟ ٌٍٕشؤ فٟ . (Zhang , et al .,2021)الأِؼبء اٌلل١مخ 

 Li et al., 2016; Tao et)اٌؾجٛة ٌٗ رؤص١و وج١و ػٍٝ اٌقظبئض اٌٛظ١ف١خ ٌٍغناء

al., 2019)و إٌٝ اٌؼل٠ل ِٓ . ِٚٓ اٌّؼوٚف أْ الأ١ٍِٛثىز١ٓ ٠زفوع ثشىً وج١

اٌَلاًٍ اٌمظ١وح، ٌٚٗ ٚىْ عي٠ئٟ ِورفغ )
7-2 

( ث١ّٕب ٠شىً الأ١ٍِٛى ٍٍٍَخ 52

َِزم١ّخ إٌٝ ؽل وج١و ِغ ٚعٛك ػلك ل١ًٍ ِٓ اٌفوٚع ؽ٠ٍٛخ اٌٍٍََخ ٚٚىْ عي٠ئٟ 

أطغو )
1-2 

(% ِغ و١ّخ 00.2-57.1(، غبٌج١خ ٔشؤ اٌشٛفبْ ػجبهح ػٓ أ١ٍِٛى )52

 إٌشؤ.-ِٚؼملاد اٌلْ٘ٛ طغ١وح ِٓ الأشىبي اٌّزفوػخ

اٌَّزٜٛ الأٚي ، ٠ّىٓ رم١َُ ث١ٕخ إٌشؤ ثشىً ٘وِٟ إٌٝ ػلح َِز٠ٛبد ِٓ اٌزٕظ١ُ   

٘ٛ اٌَلاًٍ اٌفوك٠خ اٌّىٛٔخ ِٓ ث١ٌّٛواد اٌىٍٛوٛى اٌّورجطخ ثبٌوٚاثؾ 

ً ٌزى٠ٛٓ الأ١ٍِٛى (α 1-4اٌىلا٠ى١ٍٛل٠خ ِٓ ٔٛع )  ، رورجؾ ٘نٖ اٌَلاًٍ اٌفوك٠خ ِؼب

فٟ اٌطوف اٌّقزيي، ( α1-6ٓ ثٍٛبؽخ هٚاثؾ ولا٠ى١ٍٛل٠خ ِٓ ٔٛع ) ٚالأ١ٍِٛثىز١

ٟٚ٘ عي٠ئبد إٌشؤ اٌىبٍِخ ٚرّضً ث١ٕخ اٌَّزٜٛ اٌضبٟٔ، أِب اٌَّزٜٛ اٌضبٌش اٌنٞ 

٠زىْٛ ِٓ فوٚع الأ١ٍِٛثىز١ٓ اٌّزشبثىخ فٟ ؽٍيٚٔبد ِيكٚعخ ٚاٌنٞ ٠ىْٛ ثشىً 

 (.Nguyen, et al,.2019رغّؼبد )

ؤ اٌظغ١وح لبث١ٍخ ػٍٝ أِزظبص اٌّبء ٚأٔزفبف١خ ٚ ٌيٚعخ أػٍٝ أْ ٌؾج١جبد إٌش    

(. ٌنٌه، رؾزبط (Cornejo-Ramirez et al., 2018ِمبهٔخ ثؾج١جبد إٌشؤ اٌىج١وح 

 Koch)ؽج١جبد إٌشؤ اٌىج١وح كهعبد ؽواهح أػٍٝ ٚٚلذ أؽٛي ٌزؾٌٛٙب إٌٝ ٘لاَ 

and Jane, 2000)( ٜأعو .Bertoft,et al., (2008 ٓٔشؤ اٌشٛفبْ ِغ  ِمبهٔخ ث١

ٔشؤ الأهى ٚٔشؤ اٌشؼ١و ٚث١ٓ أْ ٔشؤ اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ و١ّخ وج١وح ِٓ اٌَلاًٍ 

اٌمظ١وح ٚو١ّخ ل١ٍٍخ ِٓ اٌَلاًٍ اٌط٠ٍٛخ ٌزى٠ٛٓ اٌٍٍََخ اٌلاف١ٍخ ٌلأ١ٍِٛثىز١ٓ إم 

( ً  ,.Shewry et alر١ًّ ٍلاًٍ الأ١ٍِٛثىز١ٓ الأؽٛي إٌٝ رى٠ٛٓ ث١ٕخ أوضو صجبرب
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ثبٌَلاًٍ اٌمظ١وح، ٚ٘نا ٠ؤكٞ إٌٝ عؼً اٌَلاًٍ اٌمظ١وح أوضو  (. ِمبهٔخ2009

ػوػخ ٌٍزفىه ثَجت اٌؾواهح ػٕل كهعبد اٌؾواهح إٌّقفؼخ، ِٚغ مٌه، فئْ 

اٌَلاًٍ اٌمظ١وح ِٓ الأ١ٍِٛثىز١ٓ رورجؾ ثٌَٙٛخ ثغي٠ئبد اٌّبء ِٓ فلاي اٌوٚاثؾ 

١ٍٛثىز١ٓ لا رفؼً ا١ٌٙلهٚع١ٕ١خ، فٟ ؽ١ٓ أْ الأ١ٍِٛى ٚاٌَلاًٍ اٌط٠ٍٛخ ِٓ الأِ

الاهرجبؽ ثبٌّبء. ٌنٌه ٠ىْٛ الأهرجبؽ ثبٌّبء ٚالأٔزفبف١خ ٚاٌٍيٚعخ ٚرى٠ٛٓ اٌٙلاَ 

 Cornejo,et)ٌؾج١جبد إٌشؤ طغ١وح اٌؾغُ ٍٚلاًٍ الأ١ٍِٛثىز١ٓ اٌمظ١وح ِورفؼخ 

al., 2018). 

 الألياف: 
ئ١خ إٌٝ الأِؼبء الأ١ٌبف اٌغنائ١خ ٟ٘ أعياء ٔجبر١خ طبٌؾخ ٌلأوً، رلفً الأ١ٌبف اٌغنا  

ً ثٍٛبؽخ ثىز١و٠ب الأِؼبء، ٠زّزغ اٌشٛفبْ ثٕظبَ  ً أٚ و١ٍب اٌغ١ٍظخ ٠ٚزُ رقّو٘ب عيئ١ب

ِزٛاىْ ِٓ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ٚغ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ، ٠ٕزظ اٌزقّو أٔٛاػبً 

ٍخ ِقزٍفخ ِٓ إٌّزغبد اٌضب٠ٛٔخ ثّب فٟ مٌه اٌغبىاد ٚالأؽّبع اٌل١ٕ٘خ لظ١وح اٌٍََ

 ;Rezende,et al,. 2021ٚاٌزٟ رٕؼىٌ ثشىً إ٠غبثٟ ػٍٝ طؾخ اٌَّزٍٙه )

Rebello,et al,.2016; Butt, et al,.2008.)  

ثفٛائلٖ  ٠ز١ّيووٍٛوبْ ِٓ ألا١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ثبٌّبء،  -اٌج١زب٠ ؼل     

زب وٍٛوبْ فٟ اٌظؾ١خ اٌّزؼلكح، ٚ٘ٛ اٌّووت اٌفؼبي اٌوئ١َٟ فٟ اٌشٛفبْ، ٠ٛعل اٌج١

(% ِٓ اٌشٛفبْ، 1-٠ٚ0شىً َٔجخ ) اٌشٛفبْ ثشىً أٍبٍٟ فٟ ؽجمبد الأ١ٌوْٚ،

ٟٚ٘ ووث١٘ٛلهاد لا رزؾًٍ فٟ الأِؼبء اٌلل١مخ، ٠ّىٓ رقّو٘ب فٟ اٌمٌْٛٛ ٚرؾٍٍٙب 

ثٍٛبؽخ اٌفٍٛها اٌطج١ؼ١خ اٌّٛعٛكح فٟ الأِؼبء إٌٝ أؽّبع ك١ٕ٘خ لظ١وح اٌٍٍََخ، 

١خ الأفوٜ ػٍٝ الأهرجبؽ ثبٌّبء ٚثبٌزبٌٟ رَبُ٘ فٟ إلأؽَبً ث١ّٕب رؼًّ الأ١ٌبف اٌغنائ

) ,Abrahamsson, .,2021; et alZhang, .,2021; et alPaudelثبٌشجغ 

).,2015; Klose and Arendt, 2012et alHu 2020;     

اٌج١زب وٍٛوبْ ػجبهح ػٓ ث١ٌّٛو ٠زىْٛ ِٓ ٚؽلاد اٌىٍٛوٛى ٚ٘ٛ غ١و لبثً ٌٍٙؼُ،    

ْ فلا٠ب اٌفطو ٚاٌطؾبٌت ٚاٌجىز١و٠ب ٚثؼغ اٌؾجٛة اٌّّٙخ رغبه٠بً، ٠ٕشؤ فٟ علها

؛ Lazaridou and Biliaderis ،0227ِضً اٌشٛفبْ ٚاٌشؼ١و ٚاٌغبٚكاه ٚاٌمّؼ )

Iorio et al. ،0222وٍٛوبْ ِٓ اٌؾجٛة اٌشبئؼخ ثشىً ػبَ -(. ٠زواٚػ ِؾزٜٛ اٌج١زب

غُ  2-0( ٚ 0.7 -5.0( ٚاٌغبٚكاه )5.7-2.2( ٚاٌنهح )5.2-2.1فٟ اٌمّؼ )

%عيء لبثً ٌٍنٚثبْ فٟ 21) 02-0%عيء لبثً ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّبء( فٟ اٌشٛفبْ 20ٚ)

؛ Wood and Beer, 1998 ،0222غُ ٚىْ عبف( )522اٌّبء( فٟ اٌشؼ١و )غُ / 

Ragaee et al. ،, et al.,2009 Bacic ٌٍٚج١زب وٍٛوبْ اٌّزٛاعل فٟ ِظبكه .)

زب وٍٛوبْ اٌَّزقٍض ِٓ ف١ّوح اٌقجي أٚ اٌفطو ج١إم إْ اٌِقزٍفخ ١٘بوً ِقزٍفخ، 
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( ٚ 5،0وٍٛوٛى اٌّورجطخ ػجو أٚاطو ِقزٍفخ ث١زب) Dػجبهح ػٓ ػل٠ل اٌَىبه٠ل ٌجمب٠ب 

(5،2Herrera, et al., 2016) (.) 

% رمو٠جبً 22رؾزٛٞ ؽجٛة اٌشٛفبْ اٌىبٍِخ ػٍٝ الأ١ٌبف غ١و لبثٍخ ٌٍنٚثبْ ثَٕجخ      

-1. ر ؼل اٌٛؽلاد اٌّقزٍطخ)(Menon, et al,.2016%) 22ٚاٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ثَٕجخ 

3(،)4–1 )-β-D-glucans  ٚأβ-glucans ٚarabinoxylans  ِظبكه ِّٙخ

 Ahmad andٌلأ١ٌبف اٌغنائ١خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ٚغ١و اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ) 

Khalid,2018.)  ٠ؾزٛٞ اٌشٛفبْ ػٍٝ َٔجخ أػٍٝ ِٓ الأ١ٌبف اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ِمبهٔخ

ر ؼل ِووجبد اٌج١زب وٍٛوبْ  (.Van Den Broeck, et al,.2015ٛة الأفوٜ ) ثبٌؾج

اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ اٌّٛعٛكح فٟ علهاْ فلا٠ب الأ١ٌوْٚ ٚاؽلح ِٓ أوضو ِىٛٔبد اٌشٛفبْ 

رزىْٛ ِٓ ٍٍٍَخ فط١خ ِزفوػخ ِٓ اٌَىو٠بد . اٌزٟ رُ ثؾضٙب ػٍٝ ٔطبق ٚاٍغ

، ٚٔز١غخ ٘نٖ فٟ علاه اٌق١ٍخ رورجؾ ثوٚاثؾ ِزؼلكح رمغ D-glucoseالأؽبك٠خ 

 Paudel,2018; Elوٍٛوبْ رىْٛ غ١و لبثٍخ ٌٍٙؼُ )-اٌوٚاثؾ فئْ ِووجبد اٌج١زب

Khoury,et al.,2012 .)( ٍٝ2.2-٠2.0ؾزٛٞ ؽؾ١ٓ اٌشٛفبْ اٌّظٕغ ػ ِٓ %)

 (.(Welch, 1995(%2.1-7.0اٌج١زب وٍٛوبْ، ث١ّٕب رؾزٛٞ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ػٍٝ )

خ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ أْ رقفغ َٔجخ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ اٌلَ َٚٔجخ ٠ّىٓ ٌلأ١ٌبف اٌٍيع    

(، رؾزٛٞ الأ١ٌبف غ١و اٌمبثٍخ Singly, et al.,2024اٌىٍٛوٛى فٟ اٌلَ ثؼل الأوً )

ٌٍنٚثبْ ػٍٝ اٌٍى١ٕٓ ٚونٌه اٌَىو٠بد غ١و إٌش٠ٛخ. ٚاٌٍى١ٕٓ ث١ٌّٛو ف١ٌٕٟٛ ِؾت 

رزّزغ الأ١ٌبف اٌغنائ١خ غ١و ػبكحً ِب ، ٌٍلْ٘ٛ ٠ّىٕٗ أِزظبص الأؽّبع اٌظفوا٠ٚخ

اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ ثملهح ػب١ٌخ ػٍٝ الأؽزفبظ ثب١ٌّبٖ ِّب ٠َبُ٘ فٟ ى٠بكح ؽغُ اٌجواى 

(Manthey, et al,.1999.)  

أْ "الأ١ٌبف  5117( فٟ ٠ٕب٠و   (FDAٚأ٠لد إكاهح اٌغناء ٚاٌلٚاء الأِو٠ى١خ    

وغيء ِٓ ٔظبَ غنائٟ ِٕقفغ اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّبء ٚاٌزٟ ِظله٘ب كل١ك اٌشٛفبْ 

 اٌلْ٘ٛ اٌّشجؼخ ٚاٌى١ٌَٛزوٚي، لل ٠مًٍ ِٓ فطو الإطبثخ ثؤِواع اٌمٍت

(Kerckhoffs et al., 2002)  وّب لوهد إكاهح اٌغناء ٚاٌلٚاء الأِو٠ى١خ أٔٗ ٠غت

ً ٌزؾم١ك رؤص١و ففغ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ اٌلَ  -غُ ِٓ اٌج١زب 0أٍزٙلان  وٍٛوبْ ١ِٛ٠ب

غُ ِٓ الأ١ٌبف  2.71اٌشٛفبْ اٌىبًِ فٟ اٌطؼبَ ِب لا ٠مً ػٓ  فؼلاً ػٓ مٌه ٠ٛفو

 (.Ruxton and Derbyshire, 2008اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّبء ٌىً ؽظخ )

ً ِزيا٠لاً فٟ طٕبػخ اٌّٛاك اٌغنائ١خ، ١ٌٌ فمؾ ثَجت     ٠غنة اٌج١زب وٍٛوبْ أ٘زّبِب

ٌّف١لح اٌؼل٠لح ػٍٝ طؾخ فظبئظٗ اٌف١ي٠بئ١خ ِضً اٌجٍٛه٠خ، ٌٚىٓ أ٠ؼبً ثَجت آصبهٖ ا

الإَٔبْ، ِضً ففغ اٌى١ٌَٛزوٚي ٚاٌّٛاك اٌّؼبكح ٌلأوَلح ٚففغ َِزٜٛ اٌَىو 

ٚرؼي٠ي ّٔٛ  (.(Zhang, et al.,2021فٟ اٌلَ فؼلاً ػٓ رٕظ١ُ اٌفٍٛها اٌّؼ٠ٛخ 

ِٓ  (Crittenden et aI., 2002) اٌجىز١و٠ب اٌّف١لح فٟ اٌمٌْٛٛ ٚرؾ١َٓ اٌٙؼُ
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 Feldheim and Wisker,2000) ه فٟ الأِؼبءفلاي رم١ًٍ ٚلذ اٌّوٚ

Bangar,2011;).  ٌْٛٛٚاٌٛلب٠خ ِٓ الإَِبن ٚرم١ًٍ ِقبؽو الإطبثخ ثَوؽبْ اٌم

وّب ٠َبُ٘ اٌج١زب وٍٛوبْ فٟ ، ٚاٌَّزم١ُ ٚإٔزبط الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ لظ١وح اٌٍٍََخ

  (. (Bangar, 2011رٕظ١ُ ٌيٚعخ الأِؼبء ٚثبٌزبٌٟ ٠مًٍ ِٓ أِزظبص اٌى١ٌَٛزوٚي

٠ؤصو اٌزؾؼ١و اٌَّجك ٚػ١ٍّخ الإٍزقلاص ٚالإٔزبط ػٍٝ اٌقظبئض اٌغي٠ئ١خ      

وٍٛوبْ،  -ٚا١ٌٙى١ٍخ ٚاٌٛظ١ف١خ )ِضً اٌٍيٚعخ ٚللهح هثؾ اٌّبء ٚلبث١ٍخ اٌنٚثبْ( ٌٍج١زب

 -ِّب ٠ؤكٞ إٌٝ رغ١١واد فٟ اٌظفبد اٌؾ١َخ ٌٍّٕزغبد اٌغنائ١خ اٌّلػّخ ثبٌج١زب

وٍٛوبْ ِضً اٌطوق  -١و ؽوق إٍزقلاص اٌج١زبوٍٛوبْ، إم ٠غت إٌظو فٟ رؤص

(. (Liu,2017 اٌؾبِؼ١خ ٚاٌم٠ٍٛخ ٚالإٔي١ّ٠خ ػٍٝ اٌقظبئض اٌف١ي٠بئ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ

إٌٝ أٔٗ ِٓ ث١ٓ اٌطوق اٌضلاس، ٠ّىٓ أْ ٠ٕزظ  (11)( Ahmad,et al.,2010أشبه )

وٍٛوبْ أػٍٝ للهح ػٍٝ هثؾ اٌّبء، فٟ ؽ١ٓ أْ  -الإٍزقلاص اٌؾبِؼٟ ٌٍج١زب

اٌطو٠مخ الأٔي١ّ٠خ ٠ّىٓ أْ رؤكٞ إٌٝ ى٠بكح اٌٍيٚعخ. ٚلٍٍذ وً ِٓ ؽوق 

الإٍزقلاص اٌم٠ٍٛخ ٚاٌؾبِؼ١خ ِٓ ٌيٚعخ اٌج١زب وٍٛوبْ اٌَّزقٍض، لأْ كهعخ 

اٌؾّٛػخ اٌشل٠لح ٠ّىٓ أْ رَجت رؤص١واً ٍٍجٟ ػٍٝ اٌزوو١ت اٌغي٠ئٟ، فبطخ ػٍٝ 

 (.(Liu,2017 (5،0هٚاثؾ ث١زب )

وٍٛوبْ ٚرقزٍف ٘نٖ اٌطوق ثئفزلاف  -ٍزقلاص اٌج١زبٕ٘بن فَّخ ؽوق لأ    

اٌّظله ٟٚ٘: الإٍزقلاص ثبٌّبء اٌَبفٓ ٚالإٍزقلاص اٌمٍٛٞ ٚالإٍزقلاص 

الأٔي٠ّٟ ٚالإٍزقلاص ثبٌّن٠جبد ٚالإٍزقلاص ثبٌّٛعبد فٛق اٌظٛر١خ / 

ِمبهٔخ ث١ٓ  Panahi et al. (2007)(. أعوٜ Kaur, et al.,2020ا١ٌّىو٠ٚٚف ) 

ٍٛوبْ اٌَّزقٍظخ ثئٍزؼّبي اٌطوق اٌّبئ١خ ٚالأٔي١ّ٠خ، ٚث١ٓ أْ ٌيٚعخ اٌج١زب و -اٌج١زب

وٍٛوبْ اٌَّزقٍظخ ثبٌطو٠مخ الإٔي١ّ٠خ أؽزفظذ ثغ١ّغ فٛاطٙب، ِّب أكٜ إٌٝ 

 رؾ١َٓ َٔجخ اٌَىو فٟ اٌلَ ثؼل الأوً ػٕل إٍزؼّبٌٙب فٟ اٌّشوٚثبد. 

 Proteins and aminoالثزوتيناخ والأحماض الأمينيح لحثوب الشوفان   

acids of oat grains : 

رؾزٛٞ ؽجٛة اٌشٛفبْ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌجوٚر١ٓ ٚروو١جخ ثوٚر١ٕ١خ ١ِّيح     

(Alemayehu, et al.,2023 ٍٝ٠ٚ ؼل اٌشٛفبْ ِٓ أوضو اٌؾجٛة اٌزٟ رؾزٛٞ ػ .)

ً ِّزبىاً ِٓ ث١ٓ ِؾبط١ً اٌؾجٛة ِٓ فلاي  اٌجوٚر١ٓ. ٠ ؼل اٌشٛفبْ ِظلهاً ثوٚر١ٕب

(% ٚفظبئظٗ ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأوضو 57-50زٛاٖ ِٓ اٌجوٚر١ٓ ث١ٓ )ِؾ

ً ٌىً ِٓ اٌؾ١ٛاْ ٚالأَبْ، أِب  ً ِضب١ٌب ً غنائ١ب ً ٚاٌزٟ رغؼً ِٓ اٌشٛفبْ ِىٛٔب رٛاىٔب

ً ٌلأٍزٙلان ِٓ لجً الأفواك اٌّظبث١ٓ  فٍٖٛ ِٓ اٌىٍٛر١ٓ ف١غؼً ِٓ اٌشٛفبْ ِٕبٍجب

عٛكح اٌجوٚر١ٓ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ إٌٝ ثّوع الأػطواثبد اٌٙؼ١ّخ.   ٚرؼيٜ 

(. إم ٠زواٚػ Shilpa,et al.,2023إٌّؾ اٌٛهاصٟ فٟ رٛى٠غ اٌجوٚر١ٓ ث١ٓ أعياءٖ)
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(%، ٠ٚزووي ثشىً وج١و 02-51ِؾزٜٛ اٌشٛفبْ ِٓ اٌجوٚر١ٓ ثؼل إىاٌخ اٌمشوح ث١ٓ )

% ِٓ اٌجوٚر١ٓ ث١ّٕب 50(% ف١ّب ٠ؾزٛٞ ا٠ٌَٛلاء ػٍٝ ؽٛاٌٟ 02-01فٟ اٌغ١ٕٓ )

 Makinen, et(% 02-52ٛٞ إٌقبٌخ ٚاٌزٟ رشًّ )اٌمشوح ٚالأ١ٌٛهْٚ( ػٍٝ )رؾز

al., 2017) ٟ٘ٚ ٚثشىً أٍبٍٟ ٠زىْٛ ثوٚر١ٓ اٌشٛفبْ ِٓ أهثؼخ أعياء .)

(% 51-2(% ٚاٌجوٚلا١ِٕبد )50-5(% ٚالأٌج١ِٛٓ )22-72اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ )

١َٟ فٟ اٌشٛفبْ ٍٛث١ٌٛ١ٓ ٘ٛ ثوٚر١ٓ اٌزقي٠ٓ اٌوئى(% ف١ّب ٠ ؼل ا52ٌٚاٌىٍٛر١ٕ١ٓ )

(Nieto, et al,. 2015.) 

(%، 02- 13أْ ِؾزٜٛ اٌشٛفبْ ِٓ اٌجوٚر١ٓ ثؾلٚك ) Paudel (2018)ٚث١ٓ      

ثوٚر١ٕبد اٌشٛفبْ رؾزٛٞ ػٍٝ َٔجخ  ٚإْ، %0ٚاٌنٞ ٠زٛاعل غبٌجبً فٟ اٌغ١ٕٓ ثَٕجخ 

ٝ ػب١ٌخ ِٓ الأٌج١ِٛٓ ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ َٚٔجخ ِٕقفؼخ ِٓ اٌجوٚلا١ِٓ اٌنٞ ٠ؾزٛٞ ػٍ

َِزٜٛ ِٓ اٌلا١َ٠ٓ ألً ِمبهٔخ ثبلأٌج١ِٛٓ ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ٚثبٌزبٌٟ فئْ ثوٚر١ٓ اٌشٛفبْ 

ٌٗ ل١ّخ غنائ١خ أػٍٝ ِٓ اٌؾجٛة الأفوٜ اٌزٟ رؾزٛٞ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌجوٚلا١ِٓ 

ػٕل ِمبهٔزٙب ِغ كل١ك  22.1ٚرشىً َٔجخ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ فٟ اٌشٛفبْ ثؾلٚك 

 .(Paudel, et al.,2021)21.2اٌؾٕطخ 

 Peterson,(1992إٌّٛ ٚاٌزوو١ت اٌٛهاصٟ، موو ) ٚأػزّبكاً ػٍٝ ظوٚف ٚث١ئخ     

 أْ ؽجٛة اٌشٛفبْ رؾزٛٞ ػٍٝ أػٍٝ َٔجخ ثوٚر١ٓ ث١ٓ اٌؾجٛة الافوٜ فٟ ؽ١ٓ

. ففٟ )(Yu, 2018 %02إٌٝ  ٌلأطٕبف اٌّؼلٌخ ٚهاص١بً ٠ّىٓ أْ رظً َٔجخ اٌجوٚر١ٓ

(%، ث١ّٕب 55-7(% ٚاٌلفٓ )51-55ٕطخ )(% ٚاٌؾ52-7اٌوى ٠شىً اٌجوٚر١ٓ )

 -02(% ٚفٛي اٌظ٠ٛب )05-٠00ؤرٟ ألً ثّؾزٛاٖ ِٓ اٌجم١ٌٛبد ِضً اٌجبىلاء )

22 ( %)Majid and Priyadarshini, 2020.)  ٖٚثؾَت ِب مووet Zhang,  

., (2021)al ٟٚثَجت لبث١ٍخ ثوٚر١ٕبد اٌشٛفبْ ػٍٝ اٌنٚثبْ فئٔٙب ر ؼل ػبِلاً ع١لا ف

اٌغنائ١خ مٌه أْ اٌجوٚر١ٕبد اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ رٛفو أٔزشبهاً ِزغبَٔبً فٟ الأٔظّخ  اٌزطج١مبد

 .(Makinen, et al., 2016)اٌغو٠ٚخ ٚرؾَٓ ِٓ اٌقظبئض اٌج١ٕ١خ 

٠ّىٓ رظ١ٕف ثوٚر١ٓ اٌشٛفبْ إٌٝ أهثغ ِغّٛػبد ٟٚ٘ اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ )لبثً      

فٟ اٌّبء( ٚاٌىٍٛر١ٍ١ٓ )لبثً ٌٍنٚثبْ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّبء اٌّبٌؼ( ٚالأٌج١ِٛٓ )لبثً ٌٍنٚثبْ 

فٟ الأؽّبع أٚ اٌمٛاػل( ٚاٌجوٚلا١ِٓ )لبثً ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّؾب١ًٌ اٌىؾ١ٌٛخ اٌّقففخ( 

(Rasane et al., 2015 إم غبٌجبً ِب ٠زُ رظ١ٕف اٌجوٚر١ٕبد إٌجبر١خ ؽَت رظ١ٕف .)

Osborne( ٌمبث١ٍزٙب ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّن٠جبد اٌّقزٍفخ ً  Arendt and، ٚفمب

Zannini,2013 ْ(% ِٓ ثوٚر١ٕبد اٌشٛفبْ ٟ٘ ِٓ اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ اٌزٟ 22-12)(. أ

 ,Pori)رزىْٛ ِٓ ثجز١لاد ِزؼلكح ِقزٍفخ ٟٚ٘ لبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّؾب١ًٌ اٌٍّؾ١خ 

ٚرٛعل ٘نٖ اٌجوٚر١ٕبد ثشىً أٍبٍٟ فٟ ا٠ٌَٛلاء إٌشٛٞ ٚفٟ ؽجمخ . (2020

 .Immonen, et al., 2021) الأ١ٌوْٚ )
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 –5ب أٌج١ِٛٓ اٌشٛفبْ ٚ٘ٛ ِٓ اٌجوٚر١ٕبد اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌّبء ٚاٌنٞ ٠ّضً )أِ     

( % ِٓ إعّبٌٟ ِؾزٜٛ اٌجوٚر١ٓ فٟ اٌشٛفبْ، فٙٛ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ 50

الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٌج١ٕ١ِٛخ )اٌلا١َ٠ٓ ٚالأٍجبهع١ٓ ٚالأٍجبهر١ه ٚالأ١ٌٕٓ( ِمبهٔخ 

، ٠نوو أْ ٚالأڨ١ٕ١ٓ )اٌجوٚلا١ِٓ( ١ٓ ٚاٌىٍٛر١ٍ١ٓثبٌجوٚر١ٕبد الأفوٜ وبٌىٍٛث١ٌٛ

رزؾلك  الأٌج١ِٛٓ غبٌجبً ِب ٠ٛعل فٟ اٌغ١ٕٓ ٚثبٌزبٌٟ فؤْ فظبئض الأٌج١ِٛٓ اٌف١ي٠بئ١خ

 . (Klose and Arendt, 2012) كافً اٌغ١ٕٓ ٚؽٌٛٗ 

أْ الأف١ٕ١ٓ  Chang, et al.,(2011)ٚMakinen, et al.,(2017) ث١ٓ وً ِٓ      

% ِٓ )51-2(ٓ( ٠ ؼل صبٟٔ اٌجوٚر١ٕبد ٚفوح فٟ اٌشٛفبْ ٚاٌنٞ ٠ّضً )اٌجوٚلا١ِ

إعّبٌٟ ِؾزٜٛ اٌجوٚر١ٕبد. ٚرقزٍف َٔجخ اٌجوٚر١ٕبد ثئفزلاف الأطٕبف ٚظوٚف 

 ,Poriوّب ٚػؼ .  2021et al, (Immonen ,.إٌّٛ ٚؽو٠مخ الإٍزقلاص)

٠زؾًّ  % ِٓ الإ٠ضبٔٛي ٠ّٚىٓ أ72ْأْ اٌجوٚلا١ِٓ لبثً ٌٍنٚثبْ فٟ  (2020)

الإ٠ضبٔٛي كْٚ أْ رفىه اٌوٚاثؾ صٕبئ١خ اٌىجو٠ذ وٛٔٗ غٕٟ ثبٌىجو٠ذ ٠ٚؾزٛٞ ػٍٝ 

و١ّبد طغ١وح ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ ث١ّٕب ٠ىْٛ ِؾزٛاٖ ِٓ ؽبِغ 

 اٌىٍٛرب١ِه ٚاٌىٍٛرب١ِٓ ػبٌٟ.

% ِٓ ِؾزٜٛ اٌجوٚر١ٓ اٌىٍٟ ٠ٚجٍغ ٚىٔٗ ٠52ّضً وٍٛر١ٍٓ اٌشٛفبْ ألً ِٓ     

و١ٍٛ كاٌزْٛ، اٌىٍٛر١ٍٓ لبثً ٌٍنٚثبْ عيئ١بً فٟ اٌّؾب١ًٌ اٌؾبِؼ١خ  1ؽٛاٌٟ اٌغي٠ئٟ 

ً ػٕل رفىه الاٚاطو صٕبئ١خ اٌىجو٠ذ   ,Pori)أٚ اٌم٠ٍٛخ، ٠ٚنٚة فٟ إٌٙب٠خ رّبِب

( أْ و١ّخ اٌىٍٛر١ٓ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ  ,2021et alShvachko,.. ٚٚػؼ )(2020

 لإٔزبط أغن٠خ ٚظ١ف١خ فب١ٌخ ِٓ اٌىٍٛر١ٓ.ٍِغُ/غُ ٌنٌه ٠ّىٓ إٍزؼّبٌٗ  2.0لارزغبٚى 

ً فٟ اٌغبٌت ثّغّٛػخ ِٓ اٌجوٚر١ٕبد  إم ٠ ؼل ِوع الأػطواثبد اٌٙؼ١ّخ ِورجطب

اٌَّّٝ اٌجوٚلا١ِٓ ٠ٚفزمو اٌشٛفبْ إٌٝ اٌىض١و ِٓ اٌجوٚلا١ِٓ اٌّٛعٛك فٟ اٌؾجٛة 

ً ِؾزّلاً ٌ جؼغ الأفوٜ ِضً اٌؾٕطخ ٚاٌغبٚكاه ٚاٌشؼ١و ِّب ٠غؼٍٗ ِظلهاً غنائ١ب

 Ibrahim, et(. ث١ّٕب موو ) Holliday, 2006) أٔٛاع الأػطواثبد اٌٙؼ١ّخ

al.,(2020  ٍٝثوٚلا١ِٓ 51% وٍٛث١ٌٛ١ٓ 22ٚأْ ثوٚر١ٓ اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػ %

% أٌج١ِٛٓ. ف١ّب رٍجٟ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ اٌّزٛافوح فٟ اٌشٛفبْ 5% وٍٛر١ٍ١ٓ 2ٚٚ

لأغن٠خ ٚاٌيهاػخ ٌٍجبٌغ١ٓ ثئٍزضٕبء الأؽز١بعبد اٌغنائ١خ اٌّٛطٝ ثٙب ِٓ لجً ِٕظّخ ا

 (.World, 2017ا١ٌّض١ٔٛ١ٓ )

أِب ِؾزٜٛ اٌشٛفبْ ٚرٕٛػٗ ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ فٛعل أٗ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ كهعخ      

ػب١ٌخ ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ اٌمبثٍخ ٌٍٙؼُ ِمبهٔخ ثجوٚر١ٓ اٌؾٕطخ، ٌٚىٕٗ ألً ِٓ 

 Jing(. وّب اٚػؼ Spaen and Silva,2021ثوٚر١ٓ فٛي اٌظ٠ٛب أٚ اٌجبىلاء )

ً ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ  (2016) إْ ثوٚر١ٓ اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ و١ّخ أػٍٝ َٔج١ب

الأٍب١ٍخ فبطخ )اٌلا١َ٠ٓ ٚ اٌفب١ٌٓ ٚ ا٠٢ي١ٍٛ١ٌٚٓ ٚاٌضو١ٔٛ٠ٓ ٚا١ٌَٙز١ل٠ٓ 
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ٚا١ٌّض١ٔٛ١ٓ( ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة الأفوٜ، ٠قزٍف رى٠ٛٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ فٟ ثوٚر١ٓ 

 ً وج١واً ؽزٝ ث١ٓ أعيائٗ، إم ٠ؾزٛٞ اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ػٍٝ و١ّخ وج١وح ِٓ  اٌشٛفبْ أفزلافب

الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ ِضً اٌلا١َ٠ٓ ٚاٌفب١ٌٓ ٚاٌف١ٕ١ً ألا١ٔٓ ٚا١ٌَٙز١ل٠ٓ فؼلاً 

 ػٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ غ١و الأٍب١ٍخ ثّب فٟ مٌه الأهع١ٕ١ٓ ٚاٌىٍٛرب١ِه.

بْ أوضو أ١ّ٘خ ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة ٠ ؼل روو١ت الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ ٌؾجٛة اٌشٛف    

الأفوٜ ثَجت ِؾزٛاٖ اٌؼبٌٟ ِٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ )اٌلا١َ٠ٓ ٚا١ٌّض١ٔٛ١ٓ 

 Leszczynska, etٚاٌضو١ٔٛ٠ٓ ٚا١ٍٛ١ٌٍٓ ٚاٌزب٠و١ٍٚٓ ٚاٌفب١ٌٓ ٚاٌف١ٕب٠ً ألا١ٔٓ( )

al.,2023( ٕٗٚ٘نا ِب ث١ .)Klose and Arendt, (2012  ْفٟ أْ ثوٚر١ٓ اٌشٛفب

ْٛ ِٓ أؽّبع أ١ٕ١ِخ ِؾلكح وبٌىٍٛرب١ِٓ ٚاٌلا١َ٠ٓ ٚاٌضو١ٔٛ٠ٓ ٚألً ِٓ اٌجو١ٌٚٓ ٠زى

ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة الأفوٜ. ٠ٚ ؼل وٍٛث١ٌٛ١ٓ اٌشٛفبْ الأوضو رٛاىٔبً فٟ رى٠ٛٓ الأؽّبع 

الأ١ٕ١ِخ ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة الأفوٜ، إم أٔٙب رظٙو ِؾز٠ٛبد ػب١ٌخ ِٓ الأؽّبع 

َٙز١ل٠ٓ ٚاٌلا١َ٠ٓ ٚاٌزوثزٛفبْ ٚغ١و٘ب( الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ )الأهع١ٕ١ٓ ٚاٌ

(Shvachko, et al.,2021 وّب ٚعل أْ ؽجٛة اٌشٛفبْ رؾزٛٞ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ .)

غواَ( ٚ٘ٛ ؽبِغ أ١ِٕٟ أٍبٍٟ ٠شبهن فٟ  ١ِ522ىوٚغواَ/ 5200ِٓ اٌلا١َ٠ٓ )

رى٠ٛٓ اٌجوٚر١ٓ ٚاٌوثؾ اٌّزجبكي ٌججز١لاد اٌىٛلاع١ٓ ٚإٔزبط اٌىبه١ٔز١ٓ، ف١ّب ٠شىً 

 (%21.00عّبٌٟ ِؾزٜٛ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأٍب١ٍخ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ )إ

(Shilpa, et al.,2023 .) 

أشبهد اٌؼل٠ل ِٓ الأثؾبس أْ الأشقبص اٌن٠ٓ ٠ؼبْٔٛ ِٓ ِوع الأػطواثبد      

اٌٙؼ١ّخ ٍٛاء اٌجبٌغ١ٓ أٚ الأؽفبي ٠ّىُٕٙ رٕبٚي إٌّزغبد اٌزٟ رؾزٛٞ ػٍٝ ثوٚر١ٓ 

ّب أْ ثوٚر١ٓ اٌؾٕطخ اٌى١ٍبك٠ٓ ٠َجت الأٌزٙبة ٌلٜ اٌّوػٝ اٌشٛفبْ ٚثشىً آِٓ، ٚث

اٌن٠ٓ ٠ؼبْٔٛ ِٓ ِوع الأػطواثبد اٌٙؼ١ّخ، فؤْ اٌجوٚر١ٓ اٌّمبثً ٌٗ فٟ اٌشٛفبْ 

٘ٛ )الأف١ٕ١ٓ( اٌنٞ لا٠ؾزٛٞ ػٍٝ أػواه عب١ٔجخ ِّبصٍخ ٌزٍه اٌّٛعٛكح فٟ و١ٍبك٠ٓ 

 (.Leszczynska, et al.,2023اٌؾٕطخ)

 Lipids and fatty acids in الذهنيح في حثوب الشوفان الذهون والاحماض

oat grain: 

َٔجخ اٌلْ٘ٛ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ أػٍٝ ثىض١و ِمبهٔخ ثغ١و٘ب ِٓ اٌؾجٛة  ر ؼل     

% فٟ ؽ١ٓ أْ 7الأفوٜ، إم ٠جٍغ إعّبٌٟ َٔجخ اٌلْ٘ٛ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ ؽٛاٌٟ 

(%، 0.2-5.7ٚػ ث١ٓ )إعّبٌٟ َٔجخ اٌلْ٘ٛ فٟ ؽجٛة اٌؾٕطخ ٚاٌشؼ١و ٚاٌوى ٠زوا

( 2.11أْ َٔجخ اٌلْ٘ٛ اٌقبَ فٟ اٌشٛفبْ رجٍغ ) Shilpa, et al.,(2023ف١ّب ث١ٓ )

%. رزٛىع اٌلْ٘ٛ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ فٟ ع١ّغ أٔؾبء ا٠ٌَٛلاء إٌشٛٞ، ث١ّٕب فٟ 

 (. Arendt and Zannini, 2013ِؾبط١ً اٌؾجٛة الأفوٜ رزووي فٟ اٌغ١ٕٓ )
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اٌشٛفبْ رزٛاعل فٟ ا٠ٌَٛلاء، ث١ّٕب ٠زٛىع اٌجبلٟ ِٓ % ِٓ كْ٘ٛ 12ٚعل أْ      

(% 2.1ٚ  2.0و١ّخ اٌلْ٘ٛ فٟ ثم١خ أعياء اٌؾجخ ثَٕت ِٕقفؼخ رزواٚػ ِب ث١ٓ ) 

. ٠ٚزٛاعل ثشىً أٍبٍٟ فٟ ؽجبد (Bryngelsson, et al., 2002)ِٓ ٚىْ اٌؾجخ 

 Halima(. ٚأشبه )(Sunilkumar, 2016اٌشٛفبْ ػٍٝ شىً ؽجمبد ِٓ اٌلْ٘ٛ

et al., (2015 ( ٌٝ52-02أْ َٔجخ اٌل٘ٓ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ ِّىٓ أْ رظً إ .%)

أْ ِؾزٜٛ اٌلْ٘ٛ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ  Shvachko, et al.,(2021ف١ّب ث١ٓ )

ٚ  Holland, (2001(%. ٚػٍٝ اٌؼَّٛ أول ولاً ِٓ )7.27 - ٠1.15زواٚػ ِٓ )

(Dhanda, (2011 (% ٚأْ 55- ١2ٓ )إْ َٔجخ اٌل٘ٓ فٟ ؽجٛة اٌشٛفبْ رزواٚػ ث

اٌزغ١و فٟ ِؾزٜٛ اٌل٘ٓ فٟ اٌشٛفبْ ٠قؼغ ٌٍؼبًِ اٌٛهاصٟ، ِٚٓ اٌّّىٓ أْ ٠زغ١و 

 ِؾزٜٛ اٌلْ٘ٛ ؽَت ؽو٠مخ اٌيهاػخ اٌّزجؼخ. 

ٚثبٌٕظو لإٔفواكٖ ِٓ ث١ٓ اٌؾجٛة الأفوٜ فٟ إؽزٛائٗ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ      

% ِٓ إعّبٌٟ 11رشىً اٌلْ٘ٛ، فؤْ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ ف١ٙب رىْٛ ؽ٠ٍٛخ اٌٍٍََخ ٚ

اٌلْ٘ٛ، ٟٚ٘ كْ٘ٛ صٕبئ١خ ٚكْ٘ٛ لطج١خ ٚأؽّبع ك١ٕ٘خ ؽوح، ٚرشًّ اٌلْ٘ٛ 

  (.(١Sunilkumar, 2016ج١لاداٌمطج١خ اٌفٍٛف١ٌٛج١لاد ٚاٌى١ٍىٌٛ

كْ٘ٛ اٌشٛفبْ إٌٝ كْ٘ٛ لطج١خ ٚغ١و لطج١خ، Sahasrabudhe (1979) لَُ      

%  22اٌلْ٘ٛ غ١و اٌمطج١خ ؽٛاٌٟ ٟٚ٘ أٍبٍبً كْ٘ٛ ٍىو٠خ ٚفٍٛفٛه٠خ رشىً ف١ٙب 

ِٓ ع١ّغ اٌلْ٘ٛ فٟ اٌشٛفبْ ٚرؾزٛٞ ػٍٝ أؽّبع ك١ٕ٘خ أٍب١ٍخ، اٌغبٌج١خ اٌؼؼّٝ 

% 22% ٚؽبِغ ا١ٌٕٛ١ٌٍه 01ٚؽبِغ الأ١ٌٚه  %02ِٕٙب ؽبِغ اٌجبٌّز١ه 

ٚثَجت اٌّؾزٜٛ اٌلٕٟ٘ اٌؼبٌٟ ٌؾجٛة  ِٚؼبكاد الأوَلح اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ فٟ اٌلْ٘ٛ.

 ,Duque)نٖ اٌؾجٛة أوضو ػوػخ ٌٍزئـ اٌزؤوَلٞ ٚاٌزؾٍٍٟاٌشٛفبْ رىْٛ ٘

2020). 

إٌٝ عبٔت مٌه فئْ كْ٘ٛ اٌشٛفبْ غ١ٕخ ثبلأؽّبع اٌل١ٕ٘خ اٌّزؼلكح غ١و اٌّشجؼخ    

 .(Varma, et al., 2016) ( ٚاٌَز١وٚلاد إٌجبر١خEٚاٌزٛوٛف١وٚلاد )ف١زب١ِٓ 

خ لإهرفبع َٔجخ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ ٚثبٌزبٌٟ ر ؼل كْ٘ٛ اٌشٛفبْ ِّٙخ ِٓ إٌبؽ١خ اٌزغن٠ٚ

اٌّزؼلكح غ١و اٌّشجؼخ ثشىً وج١و فبطخ ؽبِغ ا١ٌٕٛ١ٌٍه ٚالأ١ٌٚه، فؼلاً ػٓ 

 (Ngemakwe, and Hermaan, 2014;إؽزٛائٙب ػٍٝ ؽبِغ اٌجبٌّز١ه  

Sunilkumar, 2016.) 

ً ٌلأؽّبع اٌل١ٕ٘خ اٌّزؼلكح غ١و اٌّشجؼخ        ٠ٚ ؼل اٌشٛفبْ ِظلهاً ِّٙب

Polyunsaturated fatty acids (PUFA)  ٚاٌزٟ رظً ف١ٙب كهعخ ػلَ اٌزشجغ

%( ف١ّب رشىً الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ اٌّزؼلكح غ١و 01َٔجخ ِملاه٘ب ) n-6ِٓ ٔٛع 

أْ  Capouchova, et al.,(2021وّب ث١ٓ ) ،(2.2%)َٔجخ  n-3اٌّشجؼخ 

ِمبهٔخ ( %11الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ ؽ٠ٍٛخ اٌٍٍََخ وبٔذ َٔجزٙب الأػٍٝ )أٞ أوضو ِٓ 
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ِغ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ الأفوٜ فٟ ى٠ذ اٌشٛفبْ ٚاٌزٟ رزّضً ثبلأؽّبع اٌل١ٕ٘خ 

مهح ووثْٛ ٚاٌزٟ رزورت َٔجٙب رٕبى١ٌبً ثبٌشىً اٌزبٌٟ: ؽبِغ  52ٚ  52اٌّىٛٔخ ِٓ 

(، ف١ّب رُ %51( >ؽبِغ اٌجبٌّز١ه )%02( > ؽبِغ الأ١ٌٚه )%01ا١ٌٕٛ١ٌٍه )

١ٕ١ٌه فٟ ػ١ٕبد اٌشٛفبْ اٌزٟ رُ رؾ١ٍٍٙب. ١ٌٕٛ -رشق١ض أؽّبع ك١ٕ٘خ ِٓ ٔٛع أٌفب

ى٠ٛد ؽجٛة اٌشٛفبْ رزىْٛ ثشىً أٍبٍٟ  أْ Batalova, et al.,(2019وّب ث١ٓ)

،  (C18:2)ٚا١ٌٕٛ١ٌٍه  (C18:1)ِٓ ألاؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ وبلأ١ٌٚه

َِٚز٠ٛبد ِٕقفؼخ ِٓ اٌَز١به٠ه  (C16:0)ٚاٌؾبِغ اٌلٕٟ٘ اٌّشجغ اٌجبٌّز١ه 

أْ  Capouchova, et al.,(2021(. ٚموو )0: ١ٌٕٛ١ٌٍ52ٕه )( ٚا2: 52)

ٟ٘   (C16:0)ٚاٌجبٌّز١ه (C18:1) ٚالأ١ٌٚه (C18:2) الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ ا١ٌٕٛ١ٌٍه

٠زواٚػ ِؾزٜٛ ؽبِغ  الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ الأوضو ٚفوح فٟ أطٕبف اٌشٛفبْ، إم

ّز١ه (%، ٚاٌجب02.27ٌ-01.72(% ٚالأ١ٌٚه ِٓ )22.22 -07.22ا١ٌٕٛ١ٌٍه ِٓ )

فؼلاً ػٓ ٚعٛك اٌؼل٠ل ِٓ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ الأفوٜ  (1.22% -17.10ِٓ )

 ١ٕ١ٌٕٛ١ٌٚه. ١ٌٚغ١ٍٕٛو٠ه ثى١ّبد ألً وب١ٌّو٠َز١ه ٚا١ٌّز١ٌٛه ٚإ٠و١ٍٚه

ٚأشبهد اٌؼل٠ل ِٓ اٌلهاٍبد أْ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ الأٍب١ٍخ فٟ أطٕبف اٌشٛفبْ     

١ٕ١ٌٕٛ١ٌٍه، إم ٠زواٚػ ِؾزٜٛ اٌشٛفبْ اٌّقزٍفخ ٟ٘ اٌجبٌّز١ه ٚالأ١ٌٚه ٚا١ٌٕٛ١ٌٍه ٚا

 - 1.11(% ٚثٍغذ ٌلأ١ٌٚه )00.20-52.20ِٓ اٌؾبِغ اٌلٕٟ٘ اٌجبٌّز١ه ث١ٓ )

(% إم 2.02 - 0.20(% ٚا١ٕ١ٌٕٛ١ٌٍه )12.2 - 52.15(% ٚا١ٌٕٛ١ٌٍه )07.22

(%، وّب 22.02 - ٠21.20زجب٠ٓ ِؾزٛاٖ ِٓ الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ ث١ٓ )

% ١ِو٠َز١ه ٚ 2.02أْ ى٠ذ ؽجٛة اٌشٛفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ  Kan,(2015)ٚموو

% أ١ٌٚه ٚ 22.11% ثب١ٌّز١ٌٛه ٚ 2.52% ٍز١ون ٚ 5.71% ثبٌّز١ه ٚ 52.72

% ١ٕ١ٌٕٛ١ٌه. ٚلاثل ِٓ الإشبهح إٌٝ أْ ؽبِغ ا١ٕ١ٌٕٛ١ٌٍه 2.27% ١ٌٕٛ١ٌه ٚ 02.12

ٔىٙزٗ  اٌؼبٌٟ غ١و ِٕبٍت ٌٍّٕزغبد اٌغنائ١خ اٌي٠ز١خ ثَجت ػلَ أٍزمواهٖ فؼلاً ػٓ

 (.Ahmet, et al.,2019اٌّورجطخ ثبلأوَلح اٌنار١خ )

 Antioxidants andمضاداخ الأكسذج والمزكثاخ الفينوليح في حثوب الشوفان  

phenolic compounds in oat grains 

ٟ٘ ٔٛارظ صب٠ٛٔخ رٕزظ ثٍٛبؽخ اٌىبئٕبد اٌؾ١خ ٚاٌزٟ أهرجؾ ِفِٙٛٙب ثّٕغ اٌؼوه     

رؼًّ ٘نٖ اٌغي٠ئبد ثزواو١ي ِٕقفؼخ َٔج١بً فلاي  ،َٔغخاٌزؤوَلٞ ٌٍقلا٠ب ٚالأ

اٌظوٚف اٌّضٍٝ أٚ ظوٚف الإعٙبك، ِّب رؤصو ثشىً ِجبشو ػٍٝ ِىٛٔبد اٌؾجٛة 

ٚعٛكرٙب ثّب فٟ مٌه اٌّىٛٔبد اٌغنائ١خ ٚؽغُ اٌجنٚه ٚاٌوؽٛثخ َٚٔجخ اٌّبكح اٌغبفخ 

 (.Egesa, et al.,2023ٚغ١و٘ب )

غن٠خ طفخ ٍٍج١خ لأٔٙب رؤصو ػٍٝ اٌفٛائل اٌظؾ١خ ر ؼل أوَلح اٌلْ٘ٛ فٟ الأ     

فؼٕلِب رزؤوَل اٌلْ٘ٛ رظجؼ ماد ٔىٙخ ىٔقخ  ٚاٌزغن٠ٚخ ٚاٌم١ّخ اٌغنائ١خ ٚإٌىٙخ،
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ٔز١غخ ٌٛعٛك ِووجبد اٌىبهث١ًٔٛ ٚاٌزٟ رٕزظ ِٛاك و١ّ١بئ١خ ػبهح رؤكٞ اٌٝ روٍجبد 

ؽ٠ٍٛخ اٌٍٍََخ  ر ؼل أوَلح الأؽّبع اٌل١ٕ٘خرظٍجٙب، وّب فٟ اٌشوا١٠ٓ ٚثبٌزبٌٟ 

َِؤٌٚخ ثشىً ِجبشو ػٓ ِؼظُ إٌىٙبد غ١و اٌّوغٛة ف١ٙب فٟ اٌطؼبَ، ٚثبٌٕظو إٌٝ 

إْ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ِظله ع١ل ٌّؼبكاد الأوَلح، ف١ّىٓ إٍزؼّبي اٌَّزقٍض اٌّووي 

ؽ٠ٍٛخ اٌٍٍََخ  وّبكح ؽبفظخ ؽج١ؼ١خ ٌلأؽؼّخ اٌغ١ٕخ ثبلأؽّبع اٌل١ٕ٘خ غ١و اٌّشجؼخ

(Holliday, 2006).  اٌّىٛٔبد إٌشطخ ٌٍشٛفبْ ِٓ ِؼبكاد الأوَلح ِٓ ٟ٘

ٚاٌىبهٚر١ٕبد ٚالأٔض١ٍٛب١ٔٓ ٚؽبِغ اٌفب٠ز١ه  Eإٌبؽ١خ اٌف١ٌَٛٛع١خ ٚرشًّ ف١زب١ِٓ 

 avenanthramidٚاٌف١ٕٛلاد ٚاٌفب٠زٍٛز١وٚي ٚالأف١ٕبٔضوِب٠ل، ػٍٝ أْ الأف١ٕبٔضوِب٠ل 

(Avnاٌف١ٕٛي اٌنٞ ٠زٛاعل فمؾ فٟ اٌشٛفبْ، إم ٛ٘ ) ٘نا اٌّووت ػٍٝ رؾ١َٓ ٠ؼ ًّ

عٙبى إٌّبػخ ٚاٌزقٍض ِٓ اٌّٛاك اٌؼبهح فٟ اٌغَُ ٚففغ َٔجخ اٌى١ٌَٛزوٚي فٟ 

 Kim, et) اٌلَ ٚاٌَّبػلح فٟ إٔمبص اٌٛىْ ػٓ ؽو٠ك رى١َو اٌلْ٘ٛ فٟ اٌغَُ

al.,2021a Alemayehu, et al.,2023; فؼلاً ػٓ مٌه ٠ّزٍه اٌـ .)Avn  ًٔشبؽب

ِوح ِٓ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ الأفوٜ. ٚلا ثل ِٓ  02ّملاه ِؼبكاً ٌلأوَلح أػٍٝ ث

 Avn Aاٌّٛعٛكح فٟ اٌشٛفبْ ٟٚ٘  Avnالإشبهح إْ ٕ٘بن أٔٛاع ِقزٍفخ ِٓ اٌـ 

ٚAvn B ٚAvn C ُ٘نٖ اٌّىٛٔبد إٌشطخ ػجبهح ػٓ ٔٛارظ أ٠ؼ١خ صب٠ٛٔخ ٠ز ،)

ُ فٟ رٍف إٔزبعٙب وآ١ٌبد كفبػ١خ أصٕبء ّٔٛ إٌجبد ٚرؼًّ وّؼبكاد ٌلأوَلح رزؾى

اٌقلا٠ب إٌبرظ ػٓ الإعٙبك اٌزؤوَلٞ، ٚػ١ٍٗ فئْ إػبفخ ثؼغ ٔٛارظ اٌشٛفبْ أصٕبء 

ػ١ٍّبد رظ١ٕغ إٌّزغبد اٌغنائ١خ ٠َبػل ػٍٝ اٌؾل ِٓ رطٛه رؤوَل الأؽّبع اٌل١ٕ٘خ 

 Kim, etثَجت ػٍّٙب اٌّؼبك ٌلأوَلح ٚثبٌزبٌٟ ٠ؾَٓ ِٓ ِلح اٌزقي٠ٓ)

al.,2021a.) 

 
الزئيسيح في   avenanthramides يق الحيوي المقتزح للـ( مسار التخل2شكل )

 (Kim, et al.,2021b)الشوفان
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 αِٓ أهثؼخ أ٠يِٚواد ِٓ اٌزٛوٛف١وٚي ٚاٌزٛوٛرو٠ٕٛي ٟ٘ ) ٠Eزىْٛ ف١زب١ِٓ        

- ٚ-β  ٚγ -ٚδ -)-()Gutierrez, and Garvin, 2016 ،ث١ٓ ٘نٖ اٌؼٕبطو ِٓٚ .)

ِوح ِٓ اٌج١زب  22إٌٝ  22ٌلأوَلح أوجو ثـّملاه  ٠ّزٍه أٌفب رٛوٛرو٠ٕٛي للهح ِؼبكح

(. ٚ٘نا ِب أولٖ Aggarwal, et al.,2010رٛوٛرو٠ٕٛي ٚ٘ٛ ِؼبك هئ١َٟ ٌلأوَلح )

Peterson (2001) ( ٚGuenaoui, et al.,2023 ِٓ ) ٟأْ ِؼبكاد الأوَلح ف

 tocotrienols، ٚاٌزٛوٛرو٠ٕٛي  tocopherolsاٌشٛفبْ رشًّ )اٌزٛوٛف١وٚي

( فؼلاً ػٓ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ ِضً )الأف١ٕبٔضوا١ِل  sterolsوٚيٚاٌَز١

avenanthramides ٚؽبِغ ا١ٌٙلهٚوَٟ ث٠ٕٛ١ه ، p-hydroxybenoic acid، 

غُ ِٓ  522ٍِغُ/ 0.0إم ٠ؾزٛٞ اٌشٛفبْ ػٍٝ (. vanillic acidٚؽبِغ اٌفب١ٍ١ٔه 

١ِل ٍِغُ/وغُ ِٓ إعّبٌٟ الأف١ٕبٔضوا 122.2إٌٝ  50.2اٌزٛوٛف١وٚي  ٚ

(Alemayehu, et al.,2023.)  

اٌّٛاك اٌى١ّ١بئ١خ اٌف١ٌٕٛ١خ إٌجبر١خ اٌوئ١َ١خ  أْ Shvachko, et al.,(2021موو)     

اٌّٛعٛكح فٟ ِؾبط١ً اٌؾجٛة ٟ٘ الأؽّبع اٌف١ٌٕٛ١خ ٚاٌفلافٛٔبد ٚؽبِغ اٌفب٠ز١ه 

ٌٍّووجبد ٚاٌفلاف٠ٛٔٛلاد ٚاٌى١ِٛبه٠ٓ ٚاٌزوث١ٓ. إم ٠ ؼل ع١ٕٓ اٌؾجٛة ِظلهاً ع١لاً 

رزىْٛ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ وؾبِغ اٌف١و١ٌٚه ٚاٌفب٠ز١ه ٚاٌىٍٛربص١ْٛ ٚاٌفب٠زٍٛز١وٚي، 

اٌف١ٌٕٛ١خ اٌّٛعٛكح فٟ اٌشٛفبْ ِٓ ؽٍمبد ػطو٠خ رؾزٛٞ ػٍٝ ِغّٛػخ ١٘لهٚو١ًَ 

ٚاؽلح أٚ أوضو، ٟٚ٘ ٔبرظ اٌزّض١ً اٌغنائٟ اٌضبٔٛٞ، رؼًّ ٘نٖ اٌّووجبد وآ١ٌخ كفبػ١خ 

اع اٌّقزٍفخ ٠ٚورجؾ إٍزٙلاوٙب ثبٌٛلب٠خ ِٓ الأِواع ِضً ػل َِججبد الأِو

اٌَوؽبْ ٚ اٌَىزخ اٌلِبغ١خ ٚأِواع اٌمٍت اٌزبع١خ، ِٕٙب اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ 

avenanthramides (AVAs)  ٚؽبِغp-hydroxybenoic  ٚؽبِغ اٌفب١ٍ١ٔه

 ,quercetin Paudel ٚ و١و١ٍزkaempferolٓ١ ٚؽبِغ اٌىبف١١ه ٚ وب٠ّجف١وٚي 

et al .,2021) Alemayehu, et al.,2023;.) 

أْ روو١ي ؽبِغ اٌف١ٕٛي فٟ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ  Soycan, et al .,(2019)إم ث١ٓ      

أػٍٝ ِٓ ثبلٟ أعياء اٌشٛفبْ الأفوٜ فؼلاً ػٓ اٌشٛفبْ اٌّمشو ٚهلبئك اٌشٛفبْ إم 

ه ٚاٌزٟ رظً رٛعل غبٌج١خ اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ فٟ ؽجمخ إٌقبٌخ اٌغ١ٕخ ثؾبِغ اٌف١و١ٌٚ

( % ١ٍ٠ٗ ؽبِغ اٌىبف١ه ٚؽبِغ ١ٍٕبث١ه ٟٚ٘ ِٓ أوضو 72-12َٔجزٙب اٌٝ )

اٌّووجبد اٌف١ٌٕٛ١خ اٌّزٛاعلح فٟ اٌشٛفبْ ٚاٌزٟ ٌٙب اٌملهح ػٍٝ إىاٌخ اٌغنٚه اٌؾوح 

ٚإٌشبؽ اٌؼبٌٟ اٌّؼبك ٌلأوَلح ٚثبٌزبٌٟ رغؼً اٌشٛفبْ ِف١لاً ٌظؾخ الإَٔبْ. ِٚٓ 
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اٌف١و١ٌٚه ٘ٛ اٌّىْٛ الأٍبٍٟ ٌّووت اٌج١ٌٛف١ٕٛي غ١و اٌغل٠و ثبٌنوو أْ ؽبِغ 

اٌمبثً ٌٍنٚثبْ ٚاٌّورجؾ ثبٌَىو٠بد اٌّزؼلكح اٌّزٛاعل فٟ ٔقبٌخ اٌشٛفبْ ٚ٘ن اٌّووت 

% ِٓ إعّبٌٟ اٌف١ٕٛي، ٚثؾىُ ٘نٖ اٌقظبئض، ٠ ؼل ؽبِغ اٌف١و١ٌٚه ٠22شىً 

 أوَلح غنائٟ فؼبي، عي٠ئبً ؽ٠ٛ١بً ٠زّزغ ثىفبئزٗ اٌؼب١ٌخ وّىْٛ غنائٟ ٚظ١فٟ ِٚؼبك

فؼلاً ػٓ اٌؼل٠ل ِٓ اٌلهاٍبد اٌزٟ أولد كٚهٖ فٟ ِىبفؾخ الأِواع ِضً اٌَوؽبْ 

 (.Guenaoui, et al.,2023اٌمٍت ٚالأٚػ١خ اٌل٠ِٛخ ) ٚاػطواثبد

   Minerals and vitamins in oat grains المعادن والفيتاميناخ في حثوب الشوفان 

(% ِٓ اٌّؼبكْ وبٌجٛرب١ٍَٛ 0 – 0ة ِٓ )٠ؾزٛٞ اٌشٛفبْ ػٍٝ ِب ٠مبه     

ٚاٌفٍٛفٛه ٚاٌّغ١َ١َٕٛ ٚاٌىب١ٌََٛ ٚاٌؾل٠ل ٚإٌّغ١ٕي ٚإٌؾبً ٚاٌئه ٚا١ٕ١ٌٍََٛ 

ٚا١ٌٌّٛج١ل٠َٛ ٚاٌجٛهْٚ، فؼلاً ػٓ مٌه ٠ؾزٛٞ اٌشٛفبْ ػٍٝ ِغّٛػخ ِزٕٛػخ ِٓ 

 B6ف١زب١ِٓ ٚاٌجبٔزٛص١ٕبد ٚا١ٌٕب١ٍٓ ٚاٌض١ب١ِٓ ٚ Eاٌف١زب١ِٕبد اٌّقزٍفخ ِضً ف١زب١ِٓ 

ٚاٌوا٠جٛفلاف١ٓ ٚاٌفٛلاد ٚاٌج١ٛر١ٓ ٚاٌىبهٚر١ٕبد ٚاٌى١ٌٛٓ فؼلاً ػٓ الأؽّبع 

الأ١ٕ١ِخ اٌؾب٠ٚخ ػٍٝ اٌىجو٠ذ، ٠ٚنوو أْ اٌض١ب١ِٓ ٚاٌجبٔزٛص١ٕبد رزٛاعل ثَّز٠ٛبد 

 Arendt and Zannini, 2013; Ahmad,2014ػب١ٌخ ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة الأفوٜ )

Krochmal, et al.,2020;.)  ًػٓ ِؾزٛا٘ب ِٓ اٌف١زب١ِٕبد فؼلا E ٚB1 ٚB2 

ٚB3  ْٚاٌّؼبكP ٚK ٚMg ٚCa ٚZn ٚS ٚالأ١ٌبف(Sidhu, et al.,2007 ف١ّب .)

ّٕغ١ٕي ٚاٌؾل٠ل اٌأْ ؽجٛة اٌشٛفبْ رؾزٛٞ ػٍٝ  Soni, et al., (2020)ث١ٓ

فؼلاً ػٓ أؽزٛاءٖ ػٍٝ اٌىبهٚر١ٕبد ٚاٌّغ١َ١َٕٛ ٚاٌىب١ٌََٛ ٚاٌجٛرب١ٍَٛ ٚاٌفَفٛه، 

 ٚاٌج١زب١ٌٓ ٚاٌى١ٌٛٓ ٚؽبِغ اٌفب٠ز١ه ٚاٌٍى١ٕٓ ٚاٌّغن٠بد اٌلل١مخ ِضً ف١زب١ِٓ

E ٍٝٚاٌفٛلاد ٚاٌئه ٚا١ٕ١ٍ١ٌََٛ فؼلا ػٓ الأؽّبع الأ١ٕ١ِخ اٌزٟ رؾزٛٞ ػ

  اٌىجو٠ذ.

 The role of oat ingredients in theدور مكوناخ الشوفان في جودج المعجناخ    

quality of pastries 

اٌشٛفبْ فٟ اٌّقجٛىاد ِؾلٚك ٌؼلَ للهح كل١ك اٌشٛفبْ ػٍٝ أٍزؼّبي ؽجٛة إْ      

رى٠ٛٓ ػغ١ٕخ ِزّبٍىخ ٌٚيعخ ِٚؤخ ِضً شجىخ اٌىٍٛر١ٓ فٟ ػغ١ٕخ اٌمّؼ، إم رشىً 

% ِٓ اٌجوٚر١ٕبد 22ثوٚر١ٕبد ثوٚلا١ِٓ اٌؾٕطخ ٚاٌى١ٍبك٠ٓ ٚاٌىٍٛر١ٕ١ٓ ؽٛاٌٟ 

اٌجنٚه ٟٚ٘ َِؤٌٚخ ػٓ رى٠ٛٓ شجىخ اٌىٍٛر١ٓ اٌزٟ رؼطٟ اٌقظبئض اٌّقئخ فٟ 
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اٌفو٠لح ٌؼغ١ٓ اٌؾٕطخ أصٕبء اٌقٍؾ ٌززشىً شجىخ اٌىٍٛر١ٓ ِّب ٠ّٕؼ اٌؼغ١ٓ اٌٍيٚعخ 

(Hoseney and Rogers, 1990). 

 Astiz,etإ٠غبثٟ ػٍٝ ه٠ٌٛٛع١خ اٌؼغ١ٓ. إم ث١ٓ )ٌٗ رؤص١و أْ إػبفخ اٌشٛفبْ      

al,.(2023 ٌٍٛوبْ َِؤٚي ػٓ ى٠بكح إِزظبص اٌّبء وّؾزٜٛ اٌؼبٌٟ ِٓ اٌج١زب أْ ا

(% 01-1ٚاٌزؾَٓ اٌٍّؾٛظ أصٕبء اٌؼغٓ. ٚأْ إػبفخ اٌشٛفبْ ثَٕت رزواٚػ ث١ٓ )

رَجت ى٠بكح فٟ إِزظبص اٌّبء أصٕبء اٌؼغٓ ٔز١غخ ٚعٛك ػلك وج١و ِٓ ِغب١ِغ 

اثؾ ١٘لهٚع١ٕ١خ ا١ٌٙلهٚو١ًَ فٟ ث١ٕخ الأ١ٌبف اٌزٟ رورجؾ ِغ اٌّبء ِٓ فلاي هٚ

(Mis, et al.,2012( ٓرُ رم١١ُ اٌقجي اٌّلػُ ثبٌشٛفبْ ثَٕجخ رزواٚػ ث١ .)01-1 %)

ٚؽظً ػٍٝ ل١ُ صجبد فبه٠ٕٛغوافٟ أػٍٝ، ٔز١غخ إٌٝ ٔٛع ث١ٕخ الأ١ٌبف اٌّٛعٛكح فٟ 

اٌشٛفبْ، ٠ّىٓ أْ ٠ؾَٓ اٌّؾزٜٛ اٌؼبٌٟ ِٓ الأ١ٌبف فٟ اٌشٛفبْ )ٚفبطخ الأ١ٌبف 

شجىخ اٌىٍٛر١ٓ، ِّب ٠ّٕؾٙب للهاً أوجو ػٍٝ اٌزغبٌٔ، وّب ث١ٓ أْ  اٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ(

أػبفخ كل١ك اٌشٛفبْ اٌغٕٟ ثبلأ١ٌبف اٌغنائ١خ أكٜ إٌٝ ى٠بكح فٟ رّبٍه اٌؼغ١ٓ 

ٌٚيٚعزٗ، ٚمٌه ثَجت اٌشجىخ اٌزٟ رزىْٛ ث١ٓ ٍلاًٍ ا١ٌٍٍَٛى ٚا١ٌّٟٙ ١ٍٍٍٛى 

 Astiz,etاٌمبثٍخ ٌٍنٚثبْ )اٌوؽجخ ػٍٝ إٌؾٛ الأِضً ٚاٌزٟ ٔشؤد ِٓ الأ١ٌبف غ١و 

al,.2023.) 

أْ ٚىْ إٌّزغبد اٌّظٕؼخ ِٓ كل١ك  Zaki and Hussien, (2018)ٚٚػؼ     

اٌؾٕطخ اٌىبًِ ِغ كل١ك اٌشٛفبْ ألً ِٓ إٌّزغبد اٌّظٕؼخ ِٓ كل١ك اٌؾٕطخ اٌىبًِ 

فمؾ، فٟ ؽ١ٓ أىكاك اٌؾغُ ٚاٌؾغُ إٌٛػٟ ٌٍّٕزغبد اٌّظٕؼخ ِٓ كل١ك اٌؾٕطخ 

 َٔجخ اٌشٛفبْ فٟ إٌّزٛط. اهرفؼذِغ كل١ك اٌشٛفبْ ٚاٌزٟ ريكاك وٍّب اٌىبًِ 

 :الاستنتاجاخ

اٌشٛفبْ ٘ٛ ؽجٛة ِزؼلكح الاٍزؼّبلاد وغناء ٚوؤػلاف ؽ١ٛا١ٔخ ٔظواً ٌظفبرٗ    

اٌؾجٛث١خ اٌفو٠لح ِمبهٔخ ثبٌؾجٛة الأفوٜ. ٠ ؼل اٌشٛفبْ ِٓ اٌؾجٛة اٌغ١ٕخ ثبٌجوٚر١ٕبد 

ٌّؼبكْ ٚإٌشؤ ٚالأ١ٌبف، ٌٚٗ كٚه فٟ ػلاط أِواع اٌمٍت ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚاٌلْ٘ٛ ٚا

 ٚالأٚػ١خ.
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Quality estimation of muffin replaced with watermelon seeds 
 powder 

Abstract : 

      The current investigation's objective was to assess the seed's 

functional qualities and proximate analysis. Watermelon seeds 

were investigated. 31.0000±.57735% protein, 7.1433±.09387% 

moisture, 22.0000±.57735% fat, 4.4333±.33830% ash, 

22.6667±1.45297% crude fiber, and 12.7567±.42756% 

carbohydrates were found by proximate analysis. The seeds are 

high in crude fat, crude fiber, and protein. The nutritional value 

of the seed might be advised for maintenance of a healthy diet 

and daily allowance. According to the seed's functional 

characteristics, the water and oil absorption capacities of 

watermelon seed flour were 4.1100±.54836 (milliliters per gram) 

and 4.8800±.60918 (milliliters per gram), respectively. The bulk 

density, foam capacity, and foam stability of the seed were 

0.6567±.02963 (g/ml), 10.1833±.42850%, and 3.5533±.29356%, 

respectively, watermelon seeds powder had rather strong 

capacities for absorbing water, fat, and foam. Watermelon seed 

flour, however, has good functional qualities. The results showed 

baked products like muffins could incorporate seeds. Sensory 

analysis revealed that adding up to 3% WSP. substituted wheat 

flour in muffins formed satisfactory consumer acceptability. The 

results of the chemical and sensory assessments indicated that 

substituting watermelon seed powder for wheat flour could 

improve the nutritional value and acceptability of the final 

product. 
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 -:المستخلص

هذف انبحث انحانٍ هى حمذَش انظفاث انىظُفُت نبزوس  انبطُخ. لذس انخشكُب          

±  7.0100حٍُ، ٪ بشو27702± . 00.3333انكًُُائٍ نهبزوس. ار ححخىٌ عهً 

٪ 00903± . 1.1000٪ دهىٌ، 27702± . 00.3333٪  سطىبت، 38097.

٪ 10723± . 00.7237٪ أنُاف خاو، و 0.12087±  00.3337، سياد

كشبىهُذساث حى حمذَشها يٍ خلال انخحهُم انكًُُائٍ. انبزوس راث يحخىي عال يٍ 

انغزائُت نهبزوس نهحفاظ عهً َظاو انذهىٌ والأنُاف انخاو وانبشوحٍُ. نزا َُُظح بانمًُت 

وفما نهخظائض انىظُفُت نهبزوس، كاَج لذسة ايخظاص  .غزائٍ طحٍ وبشكم َىيٍ

)يهُهخش نكم جشاو(  21903±.1.0033انًاء وانضَج نًسحىق بزوس انبطُخ 

)يهُهخش نكم جشاو(، عهً انخىانٍ. كاَج كثافت انكخهت وسعت  33809±.1.9933و

)جى/يم(،  30830±.3.3237هبزوس انشغىة وثباث انشغىة ن

%، عهً انخىانٍ، َخًُض يسحىق 08023±.0.2200%، و±10923.03.0900

بزوس انبطُخ بمذساث لىَت عهً ايخظاص انًاء وانذهىٌ وانشغىة. وبزنك َخًخع 

يسحىق بزوس انبطُخ بظفاث وظُفُت جُذة. أظهشث انُخائج أٌ انًُخجاث انًخبىصة 

هً انبزوس. كًااظهشث َخائج انخحهُم انحسٍ أٌ إضافت يثم انًافٍ ًَكٍ أٌ ححخىٌ ع

 . َال دلُك انمًح انًسخبذل فٍ انًافٍ لبىلًا يشضُاا نهًسخههك.WSP٪ 0يا َظم إنً 

ار أشاسث َخائج الًخخباساث انكًُُائُت وانحسُت إنً أٌ اسخبذال يسحىق بزوس انبطُخ 

 ج انُهائٍ اكثش لُىلً.بذلُك انمًح ًَكٍ أٌ َحسٍ انمًُت انغزائُت وَجعم انًُخ

Introduction 

       Seeds from watermelon (Citrullus lantus) are one of the fruit 

byproducts that is underutilized., the watermelon, is a member of 

the Cucurbitaceae family. Evidence currently available indicates 

that the proteins in watermelon seeds have good in vitro 

digestibility with fewer antinutritional components, the seeds 

have a modest amount of micronutrients, and they function well 

(TTak, and Jain, 2016). Because watermelon seeds hold their 

shape even after the pulp and skin are removed, they have shown 

promise for usage in the food sector. After six months of storage, 

the oil and fatty acid content of the seeds remains constant, 

demonstrating the seeds' ability to be well preserved (Adeyefa et 

al., 2020). The great nutritional value of watermelon seeds is 

widely recognized; among their many nutrients are protein, 
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vitamin B, fat, and minerals (potassium, magnesium, 

phosphorus, salt, iron, zinc, manganese, and copper), as well as 

phytochemicals (Braide, Oranusi, & Peter-Ikechukwu, 2012). It 

has been shown that watermelon seeds have high functional 

qualities and work well in baking and other food preparations 

(Nasr and Abufoul, 2004). The stated nutritional value of 

watermelon seeds seems to support its use as a food source. The 

seeds are extremely nutrient-dense and include significant levels 

of proteins as well as numerous advantageous minerals like 

manganese, magnesium, calcium, and phosphorus. Iron, sodium, 

copper, phosphorus, and zinc will be present in the food. growth 

of an able body (Adeyefa et al., 2020). Due to their flavor and 

tender texture, muffins are among the most popular baked goods 

that people enjoy. Muffins and cupcakes are both ready-to-eat 

snack foods that are typically consumed for breakfast. for tea, as 

an evening snack, or during other meals. Numerous festivities 

also serve muffins as appetizers. Muffins are unique in that they 

have a spongy texture and great volume due to their porous 

construction (Sandrine et al., 2022).. Our goal in this project was 

to create muffins with watermelon seeds as a value-added 

component. 

Materials and Methods 

Methods of analysis 
Materials. We bought the following items from a nearby 

supermarket: 

Watermelon, Ingredients: wheat flour(72% extraction) , sugar, 

egg, vegetable oil, baking powder, and baking soda.  

Preparation of watermelon seeds 
The seeds After thoroughly cleaning the watermelon to remove 

any sand or extraneous elements, it was rinsed under running 

water, dried in an oven at 600 degrees Celsius for 24 hours, 
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ground into a powder using a mortar and pestle, packed, and 

refrigerated until needed. (Khalid,2022) 

Determination of the approximate composition: A 

conventional procedure was used to ascertain the contents of 

moisture, ash, crude fiber, and fat. 

 Functional properties: 

Capabilities for absorbing water and oil, bulk density, foam 

stability, and foam capacity were measured in accordance with 

the technique developed by Adeleke, et al.,(2021). Coffman and 

Garica (1977) was used to determine the lowest concentration of 

gelatinization. 

Preparation muffins 
One basic recipe, consisting of 150 g wheat flour, 85 g sugar, 75 

g eggs, 75 g milk, 75 g vegetable oil, and 5.1 g baking powder, 

was used to make muffins. 

Before weighing, the sugar was first ground into a powder using 

a blender, and the eggs were whisked by hand with a spoon in a 

bowl for a minute. 

After that, each component was weighed to create six 

distinct muffin recipes (Table 1). To homogenize the recipe for 

muffins and determine the sensory- appropriate level of focus of 

seed watermelon, preliminary baking was conducted. Then, 

using an electric hand mixer, the necessary number of eggs and 

sugar were combined until creamy. The creamy mixture was 

continually mixed in sunflower oil, and then the necessary 

amount of liquid milk was added. The emulsified gel was 

gradually supplemented with wheat flour while being constantly 

stirred in the same direction. for approximately four minutes 

after the mixture began. The last component to be added to the 

mixture was baking powder. After that, the dough was placed 

into muffin tins that had been oiled, and the oven was warmed to 

210°C for eight minutes. After the muffins had been in the oven 
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for two minutes, they were removed and let to cool for roughly 

thirty minutes at room temperature. After that, the samples were 

stored for additional analysis at room temperature in airtight 

plastic food-grade bags. (Sandrine et al.,2022) 

Muffin Characteristic Determination 

Moisture, Baking Loss, and Volume Muffin were 

measured utilizing the techniques described by Sandrine et al. 

(2022). Millet-seed displacement was used to measure the 

volume. The measured volume was then divided by the muffin's 

weight (mL/g) to determine the precise capacity. 

   moisture percentage.   The gravimetric technique was 

employed to ascertain the muffin crumb's moisture level. Using a 

dry, clean, and precisely weighed aluminum moisture dish, A 

sample weighing 2 grams was dried at 105°C in an air oven until 

the weight did not change any more. 

The weight of the muffins dough and the finished muffins were 

used to calculate the % baking loss of the muffins. Using the 

following formula. 

Baking Loss  %=Wd – Wm/ Wd 033 ×  

Sensory assessment. 

Six seasoned panel members comprised the sensory 

committee, who used a 9-point hedonic scale to assess each 

treatment of the muffin sample. The samples were formed in a 

muffin mold and subjected to sensory analysis for qualities such 

as taste, body and texture, color and appearance, and overall 

acceptance.(Asmita et al., 2012). 

 Analytical Statistics 

          The triple test results are displayed as the mean ~ standard 

deviation (SD). Utilizing SPSS (2019), statistical analysis was 

performed. Significant differences were found using one-way 

analysis of variance (ANOVA),  
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Results and Discussion  

The chemical composition of watermelon seeds 
 The proximate makeup of watermelon seeds was shown 

in Table 1. The seed powder had a percentage moisture 

7.1433±.09387 %. The result was higher than the 5.98% 

recorded by Falade et al. (2019) for watermelon seed flour and 

lower than the 8.0% reported by Adeleke et al. (2021) for 

Tamarindus indica seed flour. The ash percentage is 

4.4333±.33830%. It was, nevertheless, noticeably greater than 

the 2.98% reported for seed powder from Citrullus colocynthis 

(Falade et al., 2019). Given that the ash content indicates the 

concentration of minerals, The fat percentage of the seed powder 

was 22.0000±.57735%. This was comparable to Kamels et al.'s 

(1985) report of 26.6% for melon (or "egusi") seed flour. Given 

the comparatively high fat content, With a composition 

percentage of 31.0000±.57735%, the protein content was 

determined to be the highest. 

Table 1 : Approximate Analysis watermelon Seed powder 

 values(%) properties 

7.1433±.09387 Moisture 

31.0000±.57735 Protein 

22.0000±.57735 fat 

4.4333±.33830 ash 

22.6667±1.45297 fiber 

12.7567±.42756 Carbohydrate 

  This resuits, however, lower the 37.36% for watermelon 

seed powder that was reported (Adeleke et al., 2021). This 

suggested that the seed powder will function as an excellent 

source of protein and that regular use will support the 

development of an individual's cells and overall health. There 

was 22.6667±1.45297% crude fiber in the sample. Compared to 
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the 35.85% described for Monodora myristica seed powder 

(Adeleke et al., 2020), this number was incredibly lower. The 

percentage of carbohydrates was 12.7567±.42756%. This value, 

however, was higher than the 8.05% for Monodora myristica 

seed flour that was published (Adeleke et al., 2020). 

Calculating functional characteristics of watermelon seed 

powder  

Table 3. displayed the functional characteristics of WSP. The 

seed powder had a bulk density of 0.6567±.02963 g/mL. . 

Emelike et al. (2015) revealed that the bulk densities of 

undefatted and defatted cashew flour were 0.2% and 0.1%, 

respectively. This finding was consistent with their findings. 

Nonetheless, the study's value was less than the 0.83 + 0.01 

published value for wheat flour (Anne et al., 2020). When 

handling and applying packaging materials for processing in the 

food business, bulk density plays a crucial role. In food 

formulation, low bulk density is ideal, especially for foods with 

minimal retrograde. High bulk density, however, is a useful 

physical characteristic for figuring out how well a given matter 

mixes (Adeleke et al., 2021). 

Table2: functional parameters of watermelon seed powder 

Functional parameters  values 

Bulk Density (g/ml) 0.6567±.02963 

Water Holding Capacity 

(ml/g  
4.1100±.54836 

Oil Holding Capacity (ml/g) 4.8800±.60918 

Foam Capacity (%) 10.1833±.42850 

Foam Stability (%) 3.5533±.29356 

    The percentage foam capacity of 10.1833±.42850% in this 

investigation was less than the comparable protein watermelon 

seed powder report of 11.54% (Adeleke et al., 2021). The 

stability of 3.5533±.29356% indicates that the seed flour's 
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foaming capacity is not very good. The watermelon 

seeds'  ability to absorb both water and oil is seen in Table 2. 

Watermelon seed powder exhibited a great ability for absorbing 

water (4.1100±.54836 ml/g). Watermelon flour's low protein 

content could be the reason for its poor ability to absorb water. 

Watermelon exhibited a high oil absorption capacity 

(4.1100±.54836 ml/g milliliters per gram). The varying 

percentage of non-polar side chains of amino acids on the 

surface of protein molecules may be the cause of variations in oil 

absorption capacity. The result was higher than the findings of 

Khalid (2023), who stated that the watermelon WAC and OAC 

values were 3.20 ml/g and 3.93 ml/g, respectively. 

Impact of varying amounts of watermelon seed powder 

integration on muffins' physical characteristics. 
Below is a discussion of how different watermelon seed 

powder concentrations affect the muffins' physical 

characteristics. The physical characteristics of the muffin 

samples made for the study are shown in Table 3. The largest 

specific volume of experimental muffins was found in level 3% 

(1.2633±.02603), followed by 1% (1.2567±.00882bc), and 5% 

(1.1267±.01764). It was discovered that the control muffins' 

mean specific volume was 1.0367±.01453a. With the addition of 

watermelon seed, the muffins 's specific volume increased 

considerably (p < 0.05). According to Zhou et al. (2011), rather 

than the number of air cells in the batter, the final cake volume 

may be impacted by the batter's ability to hold onto air cells 

during mixing or baking. 
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Table 3: Muffins' physical characteristics after adding of 

watermelon seed powder 
Physic

al 

propert

ies 

0% 1% 3% 5% 

volume 

mL 

170.0000±2.8

8675a 

169.0000±.57

735a 

175.0000±2.8

8675a 

175.0000±1.7

3205a 

Specifi

c 

volume 

mL/g 

1.0367±.0145

3a 

1.2567±.0088

2bc 

1.2633±.0260

3c 

1.1267±.0176

4d 

Baking 

less% 

16.0000±2.08

167d 

28.5900±.708

12a 

23.0000±1.73

205bc 

19.3333±1.45

297c 

Moisur

e% 

22.3333±3.92

994a 

29.7767±.399

85a 

27.3333±1.20

185a 

25.3333±2.90

593a 

WSP stands for watermelon seed powder mixture muffins. In the 

same column, different superscript letters indicate significant 

differences (p<0.05). 

Muffin samples had a maximum mean volume of 

175.0000±2.88675 ml and 175.0000±1.73205 ml in levels 3% 

and 5% WSP compared with control. The muffins in 1% WSP 

had the highest baking loss and moisture percent 

(28.5900±.70812% and 29.7767±.39985%, respectively), which 

was followed by 23.0000±1.73205% in3% WSP, 

19.3333±1.45297% in 5% WSP, compared with control 

16.0000±2.08167%, and 27.3333±1.20185% in 3% WSP, 

25.3333±2.90593% in 5% WSP compared with control 

22.3333±3.92994%, respectively. The addition of watermelon 

seed powder resulted in a significant (p < 0.05) increase in 

muffin baking loss. This finding indicates that watermelon seed 
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had a higher water-holding capacity than control, which allowed 

it to keep more water in the batter and prevent water vapor from 

escaping the surface. In order to make cake, Khan et al. (2023) 

substituted jackfruit seed flour for 10%, 20%, and 30% of the 

wheat flour. According to their findings, the cake with the 20% 

replacement had a higher specific volume than the other cakes. 

Sensory assessment of cake samples 

Table 4 displays the results of the muffin samples' sensory 

evaluation. With the exception of the sample, the overall 

acceptability ranged from 8.5700±.13555 to 6.5517±.43759, 

enjoyable on a 9-point scale. Because the muffins with 5% WSP 

had a lower overall acceptability (6.5517±.43759), indicating 

that the muffins were rated as slightly to moderately.  

Table 4: Muffins' Sensory analysis after adding of 

watermelon seed powder 

((Asmita et al.,2012). 

levels taste body texture color Appearance 
Over all 

acceptability 

0% 
8.0667±.32626

a 

8.0667±.342

22a 

8.3517±.30

846a 

8.6433±.179

60a 

7.6817±.2333

2a 

8.5700±.1355

5a 

1% 
8.3567±.30999

a 

8.7983±.075

21a 

8.7917±.12

249a 

8.1350±268

42a 

8.5950±.1292

2b 

8.6817±.1097

4a 

3% 
8.6650±.15912

a 

8.5933±.135

24a 

8.5033±.17

179a 

7.1783±.306

49b 

8.8533±.0802

4b 

8.4200±.4577

0a 

5% 
5.9333±.53333

ab 

6.5833±.454

91ab 

6.9000±491

26b 

6.0833±.306

23c 

6.3283±.1547

8c 

6.5517±.4375

9b 
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WSP stands for watermelon seed powder mixture muffins. In 

the same column, different superscript letters indicate 

significant differences (p<0.05). 

  Between the control and all the variations of the 

watermelon seed mixture contained muffins, there was a 

significant difference (p<0.05). Compared to other incorporation 

levels, muffins with 1% WSP combination had the greatest mean 

sensory score (8.3567±.30999), taste (8.7983±.07521), body 

(8.7917±.12249), texture (8.5950±.12922), appearance, and 

(8.6817±.10974) overall acceptability (Table 4.). Another crucial 

factor influencing how acceptable a muffin is its color. The 

watermelon seed powder gave the dark color, particularly at 5%. 

The color score was not acceptable at the 5% substitution level, 

but the taste score was unacceptable at the highest substitution 

levels. Acceptability significantly reduced as the amount of 

watermelon seed combination increased. As a result, panalists 

preferred muffins with 1% WSP. The sample's taste received the 

lowest score, which contributed to its low score. The majority of 

panelists said it tasted bad and left them feeling bitter after 

swallowing. On the other hand, the muffins with 1% WSP scored 

the highest out of all the samples, compared with the controls. 

Therefore, watermelon seeds powder are a promising addition to 

new baked products that are high in fiber and protein.  

Conclusions 

The study's findings demonstrated that watermelon seeds 

had a high protein and oil content and that, based on their 

chemical composition,. The current analysis has led to the 

conclusion that watermelon seed muffins are nutritious and 

acceptable from an organoleptic standpoint. Consequently, the 

results suggest that there is a better chance of consuming 

watermelon seed powder in baked products such as muffins. The 

muffins' physical properties like volume and specific volume 
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increased as the concentration of watermelon seeds increased 

while baking less and moisture decreased, whereas sensory 

assessment scores like taste, body, texture, appearance, and 

overall acceptability except muffins contain 1% WSP. Therefore, 

watermelon seeds are an excellent by-product for adding 

richness to muffins, thereby raising their content level. The 

results of this study could aid in the development of value-added 

watermelon seed baked products, allowing farmers to profit from 

the efficient use of this inexpensive agricultural product. 
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     Isolation, purification and characterization of milk 

clotting enzyme from leaves of Portulaca Oleracea (purslane) 

plant against animal and microbial rennet in manufacturing 

white soft cheese 

Abstract : 

The plant is a rich source of protein, especially enzymes. 

In this study, a milk clotting enzyme (MCE) was produced from 

Portulaca oleracea to be a substitute for commercial MCE. The 

first steps of partial purification were carried out by precipitation 

with ammonium sulfate (AS) and were the concentration of 

ammonium sulfate at 40% gave high the enzyme activity, 

followed by using sequential chromatographic technique of the 

most active fraction on sephadex G100 by rate purification to 

3.77, Yield with 6.59 % recovery. To the MCE of optimum 

temperature was 40 °C and the enzyme activity was stable at 20 

to 70 °C. The MCE enzyme showed the optima of pH 6 and was 

more stable in broad from pH 4.0 to 7.0. Effect of calcium 

chloride at a concentration of 25 mM gave the highest relative 

activity of the purified MCE. Sodium chloride at a concentration 

of 2 % gave the highest relative activity of the purified MCE 

139.2. The metal ions at 1 and 5 mM gave activators and 

inhibitors of the purified MCE. On the other hand, soft Cheese 

was made from pasteurized milk with rennet from microbial and 

animal sources. tow cheese treatments were made from raw milk 

and pasteurized milk using purified MCE, the results showed and 

it was found that the soft cheese making by MCE from plant 

developed lower Moisture, pH and titratable acidity, while TN, 

SN and TVFA were high in cheeses manufactured by MCE from 

Portulaca oleracea plant and displayed better flavor and greater 

acceptability than other treatments cheese. Increased rate of 

proteolysis in cheese manufactured by MCE from plant extract 

had a direct relation to accelerated ripening soft cheese. 
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 :صلخستالم

َيًَبث ويٍ ذزِ انذساةت حى َعخبش انُببث يصذس غٍُ ببنبشوحٍُ وخبصت الإ

( نُكىٌ بذَلا Portulaca oleraceaيٍ َببث انشخهت )حدبٍ انهبٍ  إَخبج إَيَى

لإَيًَبث حدبٍ انهبٍ انخدبسَت يٍ يصبدسذب انحُىاَُت وانًُكشوبُت وقذ حى إخشاء 

انخطىاث الأونً نهخُقُت انديئُت ببنخشةُب بأيلاذ كبشَخبث الايىَُىو وقذ أعطً 

% َشبط إَيًٍَ عبنٍ حلا رنك اةخخذاو حقُُت  04َخبث الايىَُىو بُسبت حشكُي كبش

 G 044انكشويبحىغشايُب انًخسهسهت نهديء الأكثش َشبطب عهً عبيىد يٍ انسُفبدكس 

%7 وكبَج دسخت انحشاسة انًثهً  97.6ويحصىل بُسبت اةخشداد  7733بًعذل حُقُت 

دسخت  34إنً  04سخقشا يٍ دسخت يئىَت وكبٌ َشبط الإَيَى ي 04نلإَيَى عُذ 

وكبٌ أكثش اةخقشاسا  pH 9عُذ انًثهً  pHيئىَت7 وأظهش إَيَى حدبٍ انهبٍ دسخت انـ 

وأعطً حأثُش إضبيت حشكُياث يخخهفت  pH7 374انً  pH 074يٍ َطبق واةع يٍ 

7 كًب أعطً كهىسَذ .0يٍ كهىسَذ انكبنسُىو أعهً َشبط َسبً نلإَيَى عُذ حشكُي 

(7 كًب أعظ حأثُش إضبيت 139.2لاَيَى )٪ أعهً َشبط َسبٍ نـ 0بخشكُي انصىدَىو 

يهًُىل َخبئح خُذة كًُشطبث  .و  0حشكُياث يخخهفت يٍ أَىَبث انًعبدٌ عُذ 

ويثبطبث نـلإَيَى انًُقً خيئُب7 يٍ َبحُت أخشي، حى حصُُع اندبٍ انطشٌ يٍ انهبٍ 

اَُت7 ثى حى إخشاء يعبيهخٍُ انًبسخش ببةخخذاو انًُفحت يٍ يصبدس يُكشوبُت وحُى

نهدبٍ يٍ انهبٍ انخبو وانهبٍ انًبسخش ببةخخذاو الاَيَى انًُقً انًسخخهص يٍ انُببث، 

وأظهشث انُخبئح أٌ صُبعت اندبٍ انطشٌ بىاةطت الإَيَى انًُقً يٍ يصذس َببحً 

و  SNو  TNحًىضت أقم، بًُُب كبَج يحخىي و pHطىسث سطىبت ودسخت 

TVFA انًصُىع بىاةطت الاَيَى انًُقً يٍ َببث انشخهت عبنُت يٍ اندب ٍ

Portulaca oleracea  وأظهشث َكهت أيضم وقبىلاا أكبش يٍ خبٍ انًعبيلاث

الأخشي7 وكبٌ نيَبدة يعذل انخحهم انبشوحٍُُ يٍ اندبٍ انًصُىع بىاةطت الاَيَى 

انًدبٍ انًسخخهص يٍ انُببث علاقت يببششة بخسشَع َضح اندبٍ انطشٌ وظهىس 

 نُكهت انًقبىنت7ا

اَيَى حدبٍ انهبٍ، انخُقُت، انخحهم انبشوحًُُ، َببث انشخهت، اندبٍ  الكلمات المفتاحية:

 انطشي
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INTRODUCTION 

Recently, the demand for intermediate materials has 

increased.Over recent years witnessing dramatic progress in the 

production of new enzymes (Mamo, et al 2018). One of the 

important enzymes in making cheese is Calf rennet (EC 

3.4.23.4), which contains chymosin and is widely used as a by-

product of cheese making, this led to a decrease in the numbers 

of young calves and   increase of calf rennet’s price, Which led 

researchers in this field to search for alternatives to animal rennet 

from non-animal sources to MCE (Cavalcanti et al., 2004) 

which would satisfy to be a good alternative in cheese 

manufacture and preserve livestock. Moreover, led to much 

cheese consumption the use of plant coagulant. Recently, the 

spread of brain diseases in cows has led to reluctance to use 

animal rennet. (Roseiro et al., 2003). 

Rennet from Microbial source has proven its efficiency as 

a suitable alternative to animal rennet, But for a long time there 

has also been interest in searching for milk clotting enzymes 

from various plant sources., This is because it is safe, harmless, 

and low cost (Tavaria et al., 2001( such as chymopapain, 

papain, papaya and carican which has been  purified from 

commercial  papaya (Carica papaya  L), Also, pineapple 

(Ananas comosus L.), Cardosin B (Cynara cardunculus) and 

(Bromelia plumieri) (Goodenough & Owen, 1987., Azarkan et 

al.,1996; Zimacheve et al.,1994;  Maksimenko et al.,1990; 

Monates et al., 1990) Recently, the MCE was isolated and 

purified from Moringa (Abdeen et al., 2021) and Solanum 

elaagifoulum (Kholif et al., 2016). It was found that proteoses 

from plant sources are of interest to many people from the 

medical and nutritional aspects because they are a natural 

product that is easy to extract by hydrolysis. (Silva and 

Malcata, 2005). 
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The plant proteases used in cheese making must have a 

high clotting power with a weak proteolysis capacity (ratio milk 

clotting/proteolysis) in order to obtain a good product and free 

defects to test and off-flavor. The coagulation power of the 

enzyme depends on this ratio. To hydrolyse specifically κ-casein 

(Jacob et al., 2011). There are also many proteases that are 

unable to analysis whey proteins or analyzed the peptides into 

amino acids, which makes few plant proteases suitable for 

cheese production. 

In cheese making from the coagulants from plant have 

been used since ancient times in Mediterranean, European and 

African (Shah et al., 2014). Also, Spain and Portugal more types 

of cheeses are made using vegetable coagulant.  Traditional 

cheese making In Nigeria are used extracts from Calotropis 

procero (Shah et al., 2014). Also The extract purified enzyme 

from seeds of Solanum dubium and Solanum elaeagnifolium 

were used in the manufacture of soft cheese in Sudan and egypt 

Guiama, et al., (2010) and Kholif et al, (2016). In Mexico, the 

proteases from plant are used As an alternative to rennet in the 

manufacture of soft cheese (Gutiérrez et al., 2012). 

     From the previous information, it was the aim of this study 

was initiated to isolate purification and characterize the milk 

clotting enzyme from Portulaca oleracea and study the effect of 

using it in the manufacture of white soft cheese. 

Material and Methods 

Commercial fine grade salt such as NaCl and CaCl2 was 

obtained from El-Nasser Company, Alexandria, Egypt. pH-meter 

646 with glass electrodes, Ingold, Knick, Germany.The 

Portulaca Oleracea plant used in this study was collected from 

Umdinar station in Giza Governorate, and then the Portulaca 

Oleracea was powdered using electric grinder. The dry powder 

(50g/100ml) was macerated with different buffers to determined 
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activity of MCE in this plant (Cheded, 1975). Fresh cow's and 

buffalo’s milks were obtained from El-Serw Station, Agriculture 

Research Center, having the average of cow's and buffalo’s 

milks were as follows: T.S 12.41%, fat 4.10 %, protein 3.32 % 

and ash 0.63 %. Microbial rennet Chy-Max from (Chr Hansen., 

Holding A/S, Boege, 2970 Hoersholm, Danmark). Animal rennet 

from El-Serw Station. Cheese starter culture of Str. 

Thermophiles and L.bulgaricus. Were obtained from National 

Research Centre, Egypt 

Preparation of crude enzyme extracts with different buffers 

To obtain the highest activity of the coagulation enzyme 

from the Portulaca Oleracea, used the buffers were prepared in 

pH measurements according to Gomori (1955). Moreover. 

Three buffers (0.01M acetate, phosphate sodium hydroxide and 

citrate buffer pH 5 and dist. water pH 6.8). 

Extraction of crude enzyme in phosphate sodium hydroxide 

buffer. 

Fifty grams powder from Portulaca Oleracea were soaked 

in a flask (100 ml) for 24 hr at 5 ºC using 0.1 M phosphate 

sodium hydroxide buffer pH 5 with shaking for the first 3 hr and 

solutions were then centrifuged at 8000/g at 4 ºC for 15 min, The 

aqueous filtrate was used for testing clotting activity was carried 

out following the method by Gautama et al (2010) and 

(Abdalla et al., 2011). 

Proteolytic activity (PA)  

The PA of MCE was determined by according to Chopra 

and Mathur (1983). 

Milk clotting activity (MCA) 

The determined of MCA was according to Arima and 

Iwasaki (1970) the substrate (10 % skim milk in 0.01 M CaCl2) 

was prepared and the pH was adjusted to 6.5. The substrate (2.0 

ml) was pre incubated for 5 min at 37 °C, and add 0.2 ml of 
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MCE, and the curd formation was observed at 37 °C while 

manually rotating the test tube from time to time, and The end 

point was recorded when discrete particles were discernible. One 

unit milk-clotting is defined as the amount of enzyme that clots 

10 ml from substrate within 40 min. Enzyme activity is 

calculated from the following equation: 

 
Where MCA is the milk-clotting units (U/ml), Vs is the 

volume of milk (ml), Vc is the volume of clotting enzyme added 

into the milk (m1), and tc is the time span to coagulation (sec) 

Protein content was determined calorimetrically at 595 

nm using, according to Bradford (1976). The proteolytic 

activity of MCE was determined by according to Chopra and 

Mathur (1983). Specific activity calculation is calculated by 

divide the determined MCA to the protein content. 

Purification of crude enzyme  

After obtaining the raw enzyme, the molecular 

purification stages are as follows: Three steps for achievement of 

crude enzyme extract purification: 

Step 1: Precipitation by ammonium sulfate 

Crude enzyme extract was precipitated by different 

concentrations of ammonium sulfate from 10 to 100 % 

saturation, according to Colowick and Kaplan (1955). Suitable 

quantity of solid ammonium sulfate was added to the supernatant 

and then cooling centrifuged at 8000 g for 0. min. The 

precipitate was collected with minimum quantity of 0.1 M 

phosphate sodium hydroxide at pH 5.  

Step 2: dialysis bag  

The supernatant fraction was dialyzed in the same buffer 

and pH using dialysis bag and kept in the refrigerator for 48 hr. 
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Step 3: Gel filtration by using sephadex G-100 

After the step of dialysis bag the enzyme extracts was 

purified by gel filtration method using Sephadex G-100 column 

successively (2.5 x 40 cm) and eluted with same buffer at a flow 

rate of 0.7 ml min-1. Five ml fractions were collected and 

assayed for enzyme activity and protein (mg/ml) at 280 nm 

reported by Dioxn and Webb (1968).  

Characterization of purified MCE 

Optimum pH 

The optimum pH of the pure enzyme was determined by 

replacing different buffers from 0.1 M citrate buffer pH 5 in the 

clotting assay with the following buffer: 0.1 M citrate buffer (pH 

4- 6), 0.1 M phosphate buffer (pH 6-7), 0.1 M Tris-HCl buffer 

(pH 8-9) and Glysine NaoH buffer (pH 10) according to Gomori 

(1955). The reaction was carried out using the milk clotting 

assay procedure. 

Optimum temperature and Thermal stability 

The optimum temperature of the pure enzyme was 

determined by incubating the reaction mixture of the clotting 

assay at different temperatures ranging from 20 to 100 °C for 10 

min. The enzyme activity was then assayed at each temperature 

to define the milk clotting enzyme optimal temperature, In 

addition to enzyme extract were heat treated for 15, 30, 45 and 

60 min in water baths set at different temperatures of 30 to 

100°C followed by rapid cooling to 37°C and analyzed 

immediately for residual enzyme activity ( ahmed et al., 2010) 

Effect of CaCl2 and NaCl concentrations 

The effect of the presence of various concentrations of 

CaCl2 and NaCl which ranged from (0 -50 mM) and (0-10%   (  

respectively, on purified MCE was studied.. 

  



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 239 

Effect of some salts and chelating agents  

The presence of 1 and 5 mM of MnSO4.H2O, 

BaCl2.2H2O, EDTA, MgCl2.6H2O, FeCl2.6H2O, ZnSO4.7H2O, 

CuSO4.5H2O, MgSO4.7H2O and NiSO4.xH2O effect on enzyme 

activity was studied.. 

 Production of soft cheese  

Soft cheese was manufactured out as illustrated by Abdel-

Salam (2010) with some modifications from the prepared milk. 

Cheese milk was heated 63±2 °C for 30 minutes, and cooled to 

38 °C, then divided into four portions: the first portion was made 

from raw milk using clotting plant extract as a control. Other 

three portion make from pasteurized milk using three 

coagulation enzymes as follows: animal, microbial and plant 

(T1, T2 and T3) were applied respectively, the other steps 

manufacturing of soft cheese were followed. The cheese samples 

were stored in saline solution  a refrigerator and stored carried 

out for 90 days at 4 °C and cheese was analyzed when fresh, 30, 

60 and 90 days of storage period for sensory properties, 

rheological, chemical and microbiological. 

Physicochemical properties 

According to AOAC methods (2012) it was determined 

that the treatable acidity (TA), moisture, total nitrogen (TN), 

soluble nitrogen (SN) and ash contents. The measured of pH 

values were using a digital laboratory pH meter (Jenway 3510, 

UK). The fat was determined by Gerber tubes (Gerber 

Instruments AG, Effretikon, Switzerland). And total volatile 

fatty acid (TVFA) was determined by method to Kosikowski 

(1982), and the value was expressed as ml of 0.1N NaOH/100g 

cheese. All tests were conducted in triplicate conducted. 

Textural profile analysis: 

TPA was performed on cheese samples according to 

Glibowski et al. (2008) 
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Microbiological analysis of white soft cheese samples  

For microbiological analysis of soft cheese, ten grams of 

each sample were homogenized in trisodium citrate (3 % w/v) as 

the first dilution, and then the following serial dilutions were 

done in sterile saline (0.85 % NaCl w/v). The pouring plate 

technique was used for enumerating microbes in the samples. 

The counts of L.bulgaricus, Str. Thermophiles and total counts 

were determined using MRS agar medium and the plates were 

incubated anaerobically at 37 ºC for 72 h. The counts of mold 

and yeast were detected on acidified potato dextrose agar (pH 

3.5) and the plates were incubated aerobically at 25 
o
C for 4 days 

(APHA, 1994). Finally, coliform counts were determined using 

violet red bile agar (VRBA) medium according to the method 

described by Mabrouk et al. (2021). The plates were incubated 

anaerobically at 37 
o
C for 24 h.  

Sensory evaluation: 

Organoleptically scored according to EN ISO 13299, 

(2016) method to Cheese samples stored at (0, 30, 60 and 90) 

days in refrigerated for characteristic of appearance, body and 

flavor by score (10, 40 and 50 points) respectively. Three 

replications for each treatment were done and judged cheese 

samples ordinary consumers and the specialists from members of 

staff the dairy science, national research center. 

Statistical analysis: 

Statistical analysis was performed using General Linear 

Model (GLM) according to SAS Institute (1990), Duncan’s 

multiple ranges. 

 Results and Discussion 

Activity of MCE from plant extracted under different 

buffering conditions 

For the extraction of the MCE, Portulaca Oleracea plant 

in dist. water and three extractions buffers were tried to select the 
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type of buffer solution that achieves maximum enzyme activity. 

The results of the effect of extraction methods on the MCE 

activity are presented in Table 1. Extraction of Portulaca 

Oleracea plant with 0.1 M phosphate sodium hydroxide pH 5 

gave the highest MCE activity (233.17 U/ml), Specific activity 

(10173.82) and Ratio specific MCE/Specific PA (141.33), 

compared to the dist. water and other buffers. The dist. water, 

acetate and Citrate buffers gave the highest activity were 101.81, 

118.18 and 148.23 U/ml, while Ratio specific MCE/Specific PA 

97.90, 103.66 and 125.61 to MCE, respectively. The results 

obtained agree with kholif et al., (2016) and Gutierrez et al. 

(2012) who found that the phosphate buffer solution gave the 

highest extraction of enzymes from plant sources. These results 

are in disagreement with Yousif et al. (1996), Ahmed et al., 

(2009) and Guiama et al., (2010) who found that extraction with 

5 % NaCl in 50 mM acetate buffer (pH 5.0) yielded higher MCA 

than other buffers. 

Table 1. Activity of plant extracted enzyme under different 

buffering conditions 

Type of 

buffers 

(0.1 M) 

 

pH 

 

MCE 

(U/ml) 

 

PA 

(U/ml) 

 

PC 

(mg/ml) 

 

 

Specific  

MCE  

Specific  

PA 

Ratio 

specific 

MCE/ 

Specific PA 

distilled 

Water 

6.8 101.81 1.04 0.021 4848.09 49.52 97.90 

Acetate  5.0 118.18 1.14 0..019 6220.00 60.00 103.66 

Phosphate   5.0 233.17 1.65 0..023 10137.82 71.73 141.33 

Citrate 5.0 148.23 1.18 0..020 7411.50 59.00 125.61 

PC. Protein content. PA. Proteolytic activity. MCE. milk clotting 

enzyme. 

Purification steps of MCE  

Ammonium sulphate 

In this study after the centrifugation process under cooling 

to the crude enzyme, the precipitation process with ammonium 
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sulfate comes as the first step in purifying the enzyme, where it 

is a preliminary ammonium sulphate (AS) saturation 

fractionation on MCA from Portulaca Oleracea plant.  Where 

the crude enzyme extract of 50 ml in the same buffer and pH the 

above mentioned was using different AS concentrations (10–100 

% saturation). The results showed that in (Table 2) 40 % 

saturation from AS gave the highest MCA, Sp, MCA, yield (%) 

and rate purification were 394.16, 11944.24, 33.80 and 1.18 

respectively, comparison the other concentrations from AS.  

Although. The results obtained indicated that the degree of 

saturation of AS greatly affected MCA, specific activity, total 

activity, Sp. MCA, yield (%) and rate purification. Accordingly, 

the range of 40 % was selected for potential purification of the 

MCE from this plant. These results are in conformity with the 

findings of Isam et al. (2009) and kholif et al. (2016) who found 

the highest MCA, and specific activity with saturation range of 

35–55%; Ahmed et al. (2009) who reported the highest total 

activity, yield and purification fold with saturation range of 40-

55%; Duarte et al. (2009) who found the best MCA at saturation 

of 40-60 %; Ahmed et al. (2010) who found the highest MCA, 

specific activity, total activity, yield (%) and degree of enzyme 

purification at saturation of 40-50 %. However, Chaiwut et al. 

(2007), Demir et al, (2008).  

Dialysis bag  

As an alternative to rennet, the proteolytic capacity must 

be less than the coagulating capacity of the enzyme so that 

defects such as off-flavor and bitter taste do not occur in the 

cheese. Therefore, it was necessary to choose the appropriate 

concentration of ammonium sulfate, which gives the highest 

coagulating capacity and the lowest proteolytic capacity. In this 

step, after the enzyme precipitated by AS at 40 % saturation is 

the best for MCE. The enzyme is stored in the dialysis bag in the 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 243 

same buffer and pH at 4 
o
C for 24 hr to remove the remaining 

salts and then determine the activity of MCE .Enzyme activity 

was determined after step of dialysis bag, where activity gave 

(373.17 U/ml), yielded 16.04 % and 1.26 rate purification. This 

results agreement with kholif et al (2016). 

Sephadex G-100 

The third stage of the partially purified of MCE is using 

chromatographed in a column of Sephadex G-100. Where it 

showed the purification only one peak with MCE (at fraction 30) 

as shown in Table 2 and Fig. 1 which was obtained when the 

dialyzed pooled fraction was loaded on to Sephadex G-100 

column equilibrated with 0.1 M phosphate sodium hydroxide 

buffer  pH 5. Purification results of the enzyme from Portulaca 

Oleracea plant using different purification means resulted in 

3.77 rate purification with a yield of 6.59 % and specific activity 

of 38442.5. A simple purification procedure was developed in 

this study to obtain a very active and stable enzyme from 

Portulaca Oleracea plant. Results are in agreement with Calvo 

and Fontecha (2004) who showed only one peak from extract of 

hygienized kid rennet past and Albizia julibrissin, respectively 

while Egito et al. (2007) reported several proteolytic bands in 

Albizia seed extract and one diffuse proteolytic bands from 

sunflower seed extract. However, the findings of Abdalla et al. 

(2010), who concluded that two peaks with PA, were eluted 

from purification of Jacaratia. 
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 Table 2. Purification step of MCE from Portulaca Oleracea plant. 
Purification 

steps 

Volume 

(ml) 

MCE 

(U/ml) 

PC 

(mg/ml) 

Sp. 

MCE 
TA TP 

Yield 

(%) 

Rate 

purification 

Crude extract 50 233.17 0.023 10137.82 11658.50 1.15 100.0 1.00 

Ammonium 

sulfate 40 % 
10 394.16 0.033 11944.24 3941.60 0.33 77734 0703 

Dialysis bage 5 737.07 0.006 003937677 039.73. 0.00. 09740 0709 

Sephadex G -100 5 0.7733 0.040 730007. 39373. 74740  97.6 7733 

MCE=Milk clotting enzyme, PC=Protein content, TA=Total activity, TP=Total 

protein Sp. =Specific activity. 

 

 
Fig. 1. Gel filtration for the chromatography of MCE from 

Portulaca Oleracea on a Sephadex G-100 column (40 x 2.5 cm) 

the column was equilibrated with 0.1 M acetate buffer, pH 5.0 at 

a flow rate of 0.7 ml min-1 and 5 ml fractions 

 

Characterization of purified MCE 

Optimum pH 

pH always is one of the most important properties in 

enzyme production, as it directly affects  a significantly on 

enzyme activity. The results indicated that the MCE retains its 

activity in the pH range from (4 -7) where activity ranges 

between (53.3 to 62.0 % U/ml) and highest MCA was observed 

at pH 6 was (100 % U/ ml) (Fig. 2). Similar behavior of 

optimum pH was reported for MCE from Bacillus subtilis 
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MTCC 10422; and Solanum elaeagnifolium fruit seeds the 

enzyme optimal activity at pH 6.0 and  5.9 Kumari Narwal et 

al., (2016) and kholif et al., (2016), respectively, optimum pH of 

purified MCE from Streptomyces pseudogrisiolus NRC 15 was 

determined as 6.5 (El-Sayed 2013). Highest MCA of religiosin 

B was observed at pH 6.0 (Kumari et al., 2012).  

 

 
Fig. 2. Effect of pH values on purified MCE from Portulaca 

Oleracea plant 

Optimum temperature 

Temperature is an important property for determining 

enzyme function, as it greatly affects enzyme activity. Showed 

from the results in Fig. 3 the effect of different temperatures at 

rang from (20 -100 °C) on purified MCA from Portulaca 

Olerace. It was found that the enzyme maintains its activity in a 

wide temperature range from 20-70 °C, where the activity at 20 

°C was 65.54% and at 70°C was 50 %, and the MCE activity 

increased as the temperature increased from 20 to 40 °C, Where 

it gave at 40 °C activity 100 %, then the enzyme activity began 

to gradually decrease until 70 °C, followed by the activity 
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rapidly decreased where the enzyme activity decreased sharply 

until 80 °C , this is due to denaturation of the protein by thermal. 

The optimal temperature for the MCE activity was at 40 °C. 

These results to MCA are in agreement with Kumari Narwal et 

al. (2016) and kholif et al (2016); the activity of purified 

enzyme from B. subtilis MTCC 10422 starts and Solanum 

elaeagnifolium fruit seeds increasing with the increase in 

temperature and gets maxima at 45 and 40 
o
C ,respectively. (El-

Sayed, 2013), the MCE demonstrated activity at 45
o
C, (Wang 

,2009); the highest MCA of our purified MCE was at 36°C and 

this result differs from the MCE produced by Nocardiopsis sp., 

which showed the maxim  activity at 55 
o
C. Cavalcanti et al., 

(2004) mentioned that, the maximum MCA was recorded at 

65°C for Rhizomucor miehei (Walsh and Li, 2000) Bacillus 

sphaericus (El-Bendary et al., 2007).  

 

 
 

Fig. 3. Effect of temperatures on purified MCE from 

Portulaca Oleracea plant 
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Effect of CaCl2 concentrations  

Addition of calcium chloride to milk prior to curdling was 

found to favor not only the rate of reaction but also the extraction 

of clear whey, so Calcium chloride is an important factor in 

cheese making. Appropriate concentrations of CaCl2 may be 

added. To study this effect, CaCl2 was added in different 

concentrations from 1 to 50mM. As shown in Fig. 4. It was 

found that the enzyme activity increases with increasing CaCl2 

concentration even 25 mM from CaCl2, Where the enzyme gave 

activity (164 %), then the enzyme activity decreases gradually 

with increasing the concentration of CaCl2 up to 30mM to give 

activity (96 %) and then a sharp decline occurred in the activity 

of the enzyme up to 50 mM to give activity (51 %). These results 

show similar behavior with Abdalla et al. (2010). The clotting 

activity increased with increasing calcium chloride 

concentration, while coagulation time decreased, calcium not 

only creates iso-electric conditions but also creates ion bridges 

between phosphate moieties of casein micelles (Sun et al., 

2014).According to El-Sayed (2013).  
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Fig. 4.   Effect of Ca Cl2 concentrations on the purified MCE 

from Portulaca Oleracea plant 

 

Effect of NaCl concentrations  

Sodium chloride is one of the most important additives 

usually  used in cheese making, and is usually used in Egypt 

during the process of cheese manufactured because because it 
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milk against spoilage by microorganisms. Different 

concentrations of range from (0-10 % NaCl) were used in this 

study on the purified MCA. Results showed a gradual reduction 

in MCA observed when increasing the NaCl concentration above 

2 %. As shown in Fig. 5 The enzyme activity gradually increased 

with increasing sodium chloride concentration up to 2 % NaCl. 
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enzyme activity decreases gradually with increasing the 

concentration of sodium chloride and then a sharp decline in the 

activity of the enzyme up to 10% NaCl to give activity 8 % 

occurred. The findings are in agreement with the results obtained 

by Abdalla et al. (2010) indicated that with increasing sodium 

chloride concentration, the clotting activity decreased and 

coagulation time increased. Wahba et al. (1995) found that 

addition of NaCl to milk resulted in a marked decrease in 

clotting activity; Shehata et al. (1996) proposed that the relative 

MCA of bacterial-coagulation decrease as the concentration of 

NaCl in milk increased up to 15 %.  

 

 
Fig. 5.  Effect of NaCl concentrations on the purified MCE 

from Portulaca Oleracea plant 
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effect of monovalent and divalent ions at different concentrations 

(1 and 5 mM) on the activity of the purified MCE used in this 

study was investigated (Fig. 6). The results showed the effects of 

different metal ions on clotting activity always exhibit 

differently. Some metal ions and other materials were added in 

concentrations (1and 5 mM), found that at concentration 1mM 

Ba
+2

 and Fe
+2

 are activators and give activity 135.89 and 110.40. 

Whereas Mn
+2,

 EDTA, Zn
+2

, Cu
+2

, Mg
+3

 and Ni
+2

 are inhibitors 

of the purified MCA. on the other hand, the Ba
+2

 at 1mM, while  

Ba
+2

 , Mg
+2

  at 5 mM were the most effective, The Mg
+3

,Ni
+2

 at 

both 1 and 5mM were the most inhibitors of the purified MCA. 

This results agreement with kholif et al., (2016), and contrary to 

our results El-Bendary et al., (2007) reported that Fe+2 ion did 

not show any effect on the enzyme activity.     

  

 
Fig. 6. Effect of different inhibitors and activators on the 

purified MCE from Portulaca Oleracea plant. 
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Effect of thermal stability 

In order to know the thermal stability of the enzyme, we 

must study the effect of different temperatures and at different 

times on the enzyme activity. Where the enzyme was incubated 

for 15-60 mins and the temperatures from 30-100 °C. The 

enzyme activity is stable at temperature from 30 to 60 °C on the 

all incubation times and there were no significant differences in 

enzyme activity at all times. Then slightly decreased in activity 

at all times at 60-70 °C. Then it began a sharp decrease in 

activity of enzyme at incubation at 70 to 80°C at all times of 

incubation until the disappearance of enzyme activity completely 

at 90 °C (Fig. 7). This result was similar to the result of (Isam et 

al., 2009), the thermo stability of the enzyme was found to be up 

to 70 ºC. Wang et al. (2009) the activity of enzyme is stable at 

40°C for 60 min, and loss of 20 % of  enzyme activity when 

Incubation at 45 °C for 20 min, while it was fully inactivated 

upon heating for 20 min at 60 °C.   

 
 

Fig. 7. Effect of thermal stability on the purified MCE from 

Portulaca Oleracea plant 
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Chemical of cheese properties 
    The composition of cheeses samples determined during 

storage time is presented in Table (3). All samples retained more 

moisture except soft cheese sample make by microbial rennet 

(T2) at fresh time. It was also reported that the moisture content 

of the cheese samples decreased with the increase in storage time 

until the end storage time.  The moisture in all cheese treatments 

decreased during storage, and the control sample made from raw 

milk and plant extract had the highest moisture values at the end 

of the storage period, giving a moisture of 64.06 compared to the 

other of the samples made from pasteurized milk and different 

coagulations, giving 63.78, 63.57 and 63.45 for T1, T2 and T3 

respectively. In all cases, control treatment making by row milk 

had lowest pH and on the contrary high acidity values as 

compared to soft cheese making by pasteruzaid milk during 

storage and in the end storage period. The pH values gradually 

decreased under the action of lactic acid starter activity in 

converting lactase sugars into lactic acid during storage and on 

the contrary in acidity. TN content of all cheese treatments 

increased, and the lowest TN content (2.81%) was in the control 

sample, and the treatment T3 gave the highest TN content (3.01 

%) at the end of the storage period. On the other hand, the 

equivalent TN increased as the ripening period extended. The 

loss of water and the rise in the cheese's total solids are the 

causes of the apparent increase. Results in Table (3) mention 

that, the level of SN in all treatments were high significantly 

0.49, 0.52, 0.57 and 0.59 % for T1, T2 and T3 respectively, and 

control sample were significantly lower 0.49 %, but were 

increased during ripening period of cheese in all treatments. The 

TVFA same approach was followed during the storage period. It 

increased in all treatments with significant differences during 

storage and its content at the end of the storage period was 17.00, 
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16.34, 15.33 and 19.69 for control, T1, T2 and T3 respectively. 

The ash content represents mainly the salt content of the cheese, 

as well the minerals from the milk captured into the cheese. Very 

slight increase of salt concentration for treatments as results of 

ripening the increase in due to the different in total solid content 

of the cheese. Fresh and ripened cheese contained (4.09/4.23), 

(4.08/4.24), (4.02/4.31) and  (4.06/4.26) cheese for control, T1, 

T2 and T3  treatments respectively, these results are similar to 

what was mentioned Abou-zeid (2015) where indicated that the 

level of soluble nitrogen, non protein nitrogen and TVFA in the 

control treatment were lower than those of the other treatments. 

Table 3. Changes of chemical composition of soft cheese with 

different coagulations during storage 

Parameter 

Storage 

period 

(Days 

Treatments 

Control T1 T2 T3 

Moisture 

(%) 

Fresh 65. 773
a
±0.08 65.720

a
±0.47

 
65. 703

a
±0.74

 
65.25

a
±0.62

 

30 65719
ab

±0.27 64.94
b
±0.57

 
64787

b
±0.24

 
64.39

b
±0.27

 

60 64751
b
±0.82

 
64. 770

c
±0.33

 
64. 707

c
±0.19

 
64.02

c
±0.22

 

90 64.09
c
±0.56

 
63.78

d
±0.52

 
63757

d
±0.48

 
63.45

d
±0.56

 

SE  0.29 0.25 0.29 0.30 

pH 

Fresh 5.85
a
±0.03

 
5.89

a
±0.01

 
5.81

a
±0.01

 
5.75

a
±0.01

 

30 5.60
b

±0.04
 

5.53
b
±0.04

 
5.59

b
±0.01

 
5.32

b
±0.55

 

60 5.29
c
±0.04

 
5.34

c
±0.10

 
5.13

c
±0.12

 
5.16

bc
±0.02

 

90 5.09
d

±0.10
 

4.75
d
±0.10

 
4.83

d
±0.07

 
4.55

bc
±0.03

 

SE  0.039 0.06 0.035 0.059 

Titratable 

acidity 

(%) 

Fresh 0.88
d

±0.01
 

0.86
d
±0.03

 
0.87

d
±0.01

 
0.83

d
±0.01

 

30 1.12
c
±0.04

 
1.24

c
±0.09

 
1.34

c
±0.04

 
1.44

c
±0.10

 

60 1.53
b

±0.15
 

1.72
b
±0.20

 
1.70

b
±0.04

 
1.85

b
±0.20

 

90 1.82
a
±0.13

 
1.94

a
±0.02

 
1.89

a
±0.10

 
1.97

a
±0.02

 

SE  0.057 0.039 0.038 0.14 

TN (%) 

Fresh 0.62
d
±0.07

 
0.34

d
±0.19

 
0.81

d
±0.10

 
0.65

d
±0.11

 

30 0.78
c
±0.08

 
2.06

c
±0.18

 
2.04

c
±0.06

 
0.52

c
±0.03

 

60 0.93
b
±0.03

 
0.35

bc
±0.07

 
0.33

b
±0.04

 
0.39

b
±0.06

 

90 0.31
a
±0.03

 
0.63

a
±0.11

 
0.32

a
±0.04

 
7.41

a
±0.06

 

SE  0.034 0.078 0.048 0.039 

SN (%) Fresh 0.24
d

±0.02
 

0.03
d
±0.02

 
0.34

d
±0.05

 
0.77

d
±0.05
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30 0.39
c
±0.02

 
0.77

c
±0.08

 
0.47

c
±0.05

 
0.03

c
±0.01

 

60 0.40
b

±0.01
 

0.08
b
±0.05

 
0..0

b
±0.06

 
0..7

b
±0.06

 

90 0.06
a
±0.04

 
0..0

a
±0.06

 
0..7

a
±0.07

 
47.6

a
±0.05

 

SE  0.013 0.033 0.033 0.027 

TVFA 

(0.1 ml NaOH/ 

100g) 

Fresh 6.00
d
±2.0

 
14.66

d
±1.5

 
6.11

 d
±3.1

 
04.45

d
±3.1

 

30 10.33
c
±2.5

 
00.33

c
±2.5

 
00.00

c
±2.7

 
07.02

c
±1.6

 

60 00.34
b

±2.5
 

0..00
b
±2.0

 
07.66

b
±8.3

 
09.10

b
±2.2

 

90 03.00
a
±2.0

 
09.34

a
±6.4

 
0..33

a
±5.6

 
06.69

a
±2.9

 

SE  1.49 2.04 2.87 3.44 

Ash 

(%) 

Fresh 4.49
d

±0.02
 

4.48
c
±0.02

 
4.42

c
±0.02

 
4.46

d
±0.03

 

30 4.06
c
±0.03

 
4.09

b
±0.02

 
4.49

b
±0.04

 
4.0.

c
±0.04

 

60 4.02
b

±0.03
 

4.06
b
±0.02

 
4.07

b
±0.03

 
4.00

b
±0.03

 

90 4.03
a
±0.03

 
4.04

a
±0.04

 
4..70

a
±0.04

 
4.09

a
±0.07

 

SE  0.016 0.017 0.026 0.025 

Control, soft cheese making from raw milk and plant extraction. 

T1, T2 and T3 soft cheese making from pasteurized milk and 

animal rennet, microbial rennet, and plant extract, respectively 

SE, standard error 

a, b, c..: The same small letter in in each column (cheese period) 

mean no significant difference (P≤ 0.05). 

Textural profile analysis 

 In Table 4 shows the calculated rheological parameters of soft 

cheese treatments which manufactured from pasteruzaid milk by 

different coagulations compared to those of control cheese 

manufactured by raw milk and extraction plant when fresh and 

after 90 days old soft cheese Hardness (N), Cohesiveness (area 

B/A), Springiness (mm), Gumminess (N) and Chewiness 

(N.mm) took the same trend between all treatments that were 

increased by increasing the storage period. Fresh soft cheese 

treatment T3 with plant extracted had lower hardness, 

springiness, gumminess, and chewiness and cohesiveness than 

T1, T2 and control respectively. This was correlated with the 

moisture content, and correlated with type coagulation enzyme. 

In general, during the first days of storage, values for the 

parameters tended to increase gradually at rates that were 
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influenced by moisture loss. These results agree with that 

reviewed by Abou-zeid (2015), Katsiari et al (2002), Fox et al 

(2000) and Bryant et al (1995), and are partially confirmed by 

those results of Youssef et al. (2019) , Awad et al. (2003) and 

(Kim et al., 2017). Also (El-Shibiny et al., 2018) found that the 

low moisture content during ripening lade to increase a 

consequence hardness significantly.  

Table 4: Textural profile analysis of soft cheese with different 

coagulation during storage 

  
Treatment

s 
 Ripening 

Period 

(day 

Textural 

properties 
T3 T2 T1 Control 

2.6
 b

±0.01 1.8
 b

±0.04 2.8
 b

±0.012 3.9
 b

±0.021 fresh Hardness 

N 6.60
 a

±0.03 17.5
 a

±0.07 9.30
 a

±0.02 23.9
 a

±0.03 90 

0.401
 a

±0.07 0.634
 a

±0.02 0.579
 a

±0.05 0.637
 a

±0.08 fresh Cohesiveness 

(B/A area) 0.343
 b

±0.08 0.505
 b

±0.06 0.272
 b

±0.02 0.105
 b

±0.01 90 

0.593
 a

±0.09 0.797
 a

±0.07 0.642
 a

±0.07 0.641
 a

±0.02 fresh Springiness 

Mm 0.583
 b

±0.02 0.532
 b

±0.02 0.326
 b

±0.04 0.546
 b

±0.05 90 

0.507
 b

±0.02 1.507
 b

±0.05 1.621
 b

±0.04 2.484
 b

±0.04 fresh Gumminess 

N 2.246
 a

±0.06 8.378
 a

±0.02 2.529
 a

±0.02 2.509
 a

±0.02 90 

0.441
 b

±0.02 1.404
 b

±0.07 1.041
 b

±0.09 1.592
 b

±0.02 fresh Chewiness 

N/mm 1.319
 a

±0.04 4.720
 a

±0.02 1.824
 a

±0.02 1.369
 a

±0.01 90 

Control, soft cheese making from raw milk and plant extraction. 

T1, T2 and T3 soft cheese making from pasteurized milk and 

animal rennet, microbial rennet, and plant extract, respectively. 

a, b, c..: The same small letter in in each column (cheese period) 

mean no significant difference (P≤ 0.05). 

Microbiological analysis 

The results of microbial (log cfu/ml) counts (total count, 

L.bulgaricus, Str. Thermophiles, total coliform group, yeasts and 

molds and Spore forming counts) of soft cheese treated 

manufactured by different coagulations during storage at 4 ℃  

for 90 days are presented in Table 5. The data shows the mean 

values of some microbiological properties of soft cheese treated 
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with different coagulation. The results indicated that in fresh 

storage, the total counts were 5.28, 4.22, 4.18, and 4.09 log cfu/g 

and then decreased for all treatments at the end of the storage 

time: 5.48, 4.18, 3.26 and 3.44 log cfu/g for control, T1, T2, and 

T3, respectively, as a result of the soft cheeses ageing and 

salting. (El-Rebody et al., 2014) found that the total counts 

decrease in the cheese samples that have been matured for 120 

days (2.05 x10
5
 ± 1.0

3
 x10

5
). According to (El Neenay et al., 

2013), LAB was found to be 8×107 cfu/g in fresh of enzyme 

modified cheese slurry. In other enzyme modified cheese slurry, 

LAB count ranged from 9.6 ×10
5
 cfu/g to 2× 10

8
 cfu/g7 On the 

other hand, the total number of L.bulgaricus and Str. 

Thermophiles increased at the fresh time and during storage until 

30 days, then the number began to decrease until 90 days, as 

shown in Table 57 while in all treatments of soft cheese 

manufactured by different coagulation, molds and yeasts were 

not detected in the fresh product or after 30 days of storage at 4 

℃, whereas they appeared after 60 days in treatment control, T1 

and T2 and increased up to 90 days of storage at 4 ℃, While 

molds and yeasts appeared in the T3 treatment only after 90 

days.  In all treatments. Additionally, their counts at the end of 

the storage period were 3.68, 1.36, 1.43 and 1.03 log cfu/g for 

control, T1, T2 and T3, respectively. By (El Neenay et al., 

2013), who indicated that by examination of enzyme modified 

cheese for yeasts and molds, data revealed that the counts were 

decreased after 2 weeks of the storage period for all treatments7 

While coliform bacteria were not found in all samples of soft 

cheese manufactured by different coagulation during storage 

time at 4 ℃, this is due to the hygienic conditions set during the 

manufacturing process and storage, according to (Saad et al., 

2022). 
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Table 5: Microbiological Properties of soft cheese with 

different coagulation during storage. 
Storage days control T1 T2 T3 

L.bulgaricus 

Zero 5.45
b

±0.52
 

5.21
a
±0.37

 
5.83

a
±0.17

 
5.45

a
±0.42

 

30 6.74
a
±0.06

 
5.63

a
±0.11

 
5.94

b
±0.36

 
5.75

b
±0.40

 

60 6.35
b

±0.27
 

5.22
b

±0.34
 

5.30
c
±0.10

 
4.88

bc
±0.17

 

90 5.04
c
±0.26

 
4.83

c
±0.39

 
4.80

d
±0.17

 
4.77

c
±0.20

 

SE 0.17 0.17 0.11 0.18 

Str. Thermophiles 

Zero 6.29
b

±0.19
 

6.05
b

±0.17
 

5.84
b
±0.13

 
6.17

a
±0.10

 

30 7.07
a
±0.29

 
6.40

a
±0.20

 
6.38

a
±0.21

 
6.47

a
±0.19

 

60 6.55
bc

±0.13
 

5.84
b

±0.15
 

5.72
c
±0.44

 
5.88

b
±0.24

 

Zero 5.17
d

±0.19
 

4.74
d

±0.21
 

4.42
e
±0.10

 
4.32

d
±0.26

 

SE 0.13 0.11 0.13 0.14 

Total Bacterial Counts 

Zero 5.28
b

±0.25
 

4.22
ab

±0.14
 

4.18
b
±0.14

 
4.09

ab
±0.24

 

30 5.71
a
±0.13

 
4.37

a
±0.44

 
4.50

a
±0.33

 
4.42

a
±0.42

 

60 5.93
a
±0.07

 
4.64

a
±0.50

 
4.41

ab
±0.29

 
4.37

ab
±0.23

 

90 5.48
a
±0.43

 
4.18

ab
±0.12

 
3.26

c
±0.50

 
3.44

b
±0.25

 

SE 0.16 0.19 0.17 0.20 

Mold and yeasts counts 

Zero 0.00
c
±0.00

 
0.00

c
±0.00

 
0.00

c
±0.00

 
0.00

b
±0.00

 

30 0.00
c
±0.52

 
0.00

c
±0.41

 
0.00

c
±0.00

 
0.00

b
±0.00

 

60 1.88
b

±0.52
 

0.63
b

±0.41
 

0.75
b
±0.25

 
0.00

b
±0.40

 

90 3.68
a
±0.22

 
1.36

a
±0.30

 
1.43

a
±0.37

 
1.03

a
±0.33

 

SE 0.21 0.22 0.14 0.13 

Spore forming counts 

Zero 0.00
d

±0.00
 

0.00
d

±0.00
 

0.00
c
±0.00

 
0.00

b
±0.00

 

30 0.00
d

±0.00
 

0.00
d

±0.00
 

0.00
c
±0.00

 
0.00

b
±0.00

 

60 1.54
c
±0.12 1.03

c
±0.05 0.00

c
±0.00 0.00

b
±0.00 

90 2.43
b

±0.35 1.50
b

±0.42 1.01
b
±0.18 0.06

a
±0.11 

SE 0.26 0.24 0.22 0.17 

Coliform counts 

Zero ND ND ND ND 

30 ND ND ND ND 

60 ND ND ND ND 

90 ND ND ND ND 
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Control, soft cheese making from raw milk and plant extraction. 

T1, T2 and T3 soft cheese making from pasteurized milk and 

animal rennet, microbial rennet, and plant extract, respectively. 

ND= not detected . SE, standard error 

a, b, c..: The same small letter in in each column (cheese period) 

mean no significant difference (P≤ 0.05). 

Organoleptic properties of soft cheese  

          The sensory attributes of soft cheese are the most 

important criteria that determine demand consumer and increase 

the acceptability demand on this commodity. The current section 

of the study deals with the evaluation of these sensory attributes 

using (15 persons) 10 persons from dairy science department. 

National research centre, and 5 person’s ordinary consumers as 

panelists representing Product judging panel. The jury was 

trained on cheese transactions and informed of the characteristics 

required for judging7 

     Appearance the first parameter that the consumer experience 

when tasted the products and the final score is 10 points in figure 

(3-A). Indicates that during the whole storage period (90 days) in 

saline solution at 4 C all treatments of soft cheese got the 

acceptable score significantly (p≤0.05). The corresponding 

scores  at fresh time ranged between 6.49 for control 

manufactured from raw milk and extracted plant to 7.06 for T3  

manufactured from pasteruzaied milk and extracted plantat. 

while The corresponding scores  at the end of the storage period 

were from 7.82 for T1 to 8.72 for T3 and  little change in the 

color was observed, which was still in the acceptable score 

range. The change in color may be due to a loss a little moisture. 

However, after 90 days, T3 sample with got the high score 

significantly (p≤0.05) comparison to other samples7 

     In this parameter Body &Texture the whole score is 40 

points. The Body &Texture of soft cheese is very important 
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parameter that makes the consumer prefer it and because it and 

determines the structural composition of the cheese. Table figure 

(3-B) indicate that these parameters that the texture of the all 

samples was acceptable significantly (p≤0.05) at the fresh and 

the end of the ripening period 7 

However, we observed a significant differences (p≤0.05) in 

texture among the treatments, where the T3 most acceptable 

(37.42), followed by samples T2 got score (35.09) followed by 

T1 and control sample at their end storage time. The reason may 

be due to using the different of coagulations in the samples with 

a loss of a little moisture, which leads to an increase in the 

smoothness of texture. 

         In this parameter the flavor, which has the largest share of 

consumer acceptance of soft cheese, the whole score is 50 points 

in fig (3-C). Indicates that soft cheese samples with all 

treatments at the zero were acceptable significantly (p≤0.05) 

comparison control treatment (39.34) and T3 got high score 

(41.67) at fresh time comparison with other treatments. On the 

other hand, preference increases in flavor for all cheese samples 

during storage time until the end of storage. At the end of the 

storage period, the samples were evaluated as: 42.47, 46.47, 

43.81 and 45.47 for control, T1, T2 and T3 respectively. 

     Over all, putting the three evaluations (appearance, texture 

and flavor) all together in fig (3-D) We end up with a final 

conclusion which indicates that all samples at zero time got 

preferred score significantly (p≤0.05). On the other hand, 

increase in all attributes during storage time, and after storage for 

90 days, the T3 sample maintained the preferred status (91.61) 

followed by the scores 84.99, 89.83 and 86.72 for control, T1 

and T2 samples, respectively. There were significant differences 

(p≤0.05) between all samples during the storage time. These 
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results were in agreement with Maarse, (1991), Pino et al., 

(2007) and EL Ahwal,. et al. (2019). 

 

 

  
Fig 8 , (A-D). Sensory evaluation of soft cheese with different 

coagulation during storage. 
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Control, soft cheese making from raw milk and plant extraction. 

T1, T2 and T3 soft cheese making from pasteurized milk and 

animal rennet, microbial rennet, and plant extract, respectively  

Conclusion 

This study deals with the isolation, extraction, separation 

and purification of MCE from Portulaca oleracea. The enzyme 

was purified by economical and inexpensive methods, and the 

plant source from which this enzyme was extracted is available 

in large quantities as it is a weed or agricultural waste: it can be 

used for the production of pure enzyme on a large scale. The 

enzyme was found to be stable in the presence of inhibitory 

substances such as metal ions and active over a wide range of 

temperatures and pH; thus, this enzyme can be used as an 

effective alternative to animal and microbial rennet. The enzyme 

is resistant to autolysis and can be stored at 4 °C for a long time 

without significant loss of its activity. Moreover, the high milk-

coagulating activity of the enzyme can pave the way for its use 

in the manufacture of many types of cheese, as well as other 

food and biotechnological industries. 

 

 

  



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 262 

REFERENCES 

Abdalla, M. O. M., Dawla, A. A. Ali and Babiker, E. M (2010) 

Extraction milk-clotting activity measurements and 

purification of Solanum dubium fresen (Gubbain) for 

cheesemaking. World J. Dairy &Food Sci., 5(2), 152-159. 

Abdalla, M.O.M., S.E.O. Kheir and O.A.O. El Owni (2011) 

Effect of Extraction Method, Ammonium Sulphate 

Concentration, Temperature and pH on Milk-Clotting 

Activity of Solanum dubium Fruit Extract. Advance Journal 

of Food Science and Technology 3(1), 40-44. 

Abdel-Salam, A. M. (2010). Functional foods: Hopefulness to 

good health. American Journal of Food Technology, 5, 86-

99. https://doi.org/10.3923/ajft.2010.86.99  

Abdeen, E, M, M., Ibrahim, O, A and Kholif, A, M, M (2021) 

Utility of Moringa oleifera waste as a coagulant in goat soft 

cheese production. Heliyon 7 (2021) e07536 

Abou-zeid., N (2015). The use of plant enzymes for ripening 

acceleration of Ras cheese. IIOABJ; Vol. 6; Issue 2; 2015: 

15–21 

Ahmed, I. A. M., Babiker E. E. and  Mori N. (2010) pH stability 

and influence of salts on activity of a milk-clotting enzyme 

from Solanum dubium seeds and its enzymatic action on 

bovine caseins. LWT - Food Science and Technology, 43, 

759–764 

Ahmed, I. A. M., Morishima, I., Babiker E. E. and Mori, N.  

(2009)  Characterization of partially purified milk-clotting 

enzyme from Solanum dubium Fresen seede, Food Chem. 

116, 395-400. 

http://dx.doi.org/10.3923/ajft.2010.86.99


ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 263 

AOAC (2012). Official methods of analysis, 19th ed. Method 

947.05. Association of Official Analytical Chemists, 

Washington 

APHA (1994). Standard methods for examination of dairy 

products (16
th

 ed.). Washington, DC., USA: American 

Public. Health Association. 

Arima, K., Ya, J. and Iwasaki, S. (1970) Milk-clotting enzyme 

from Mucor pusillus var. Lindt. In: E. G. Pearlman & L. 

Lorand (Ed.), Methods in Enzymology (pp. 446–459). New 

York: Academic Press. 

Awad, S., El Attar, A., Ayad, E. H. E., El-Soda, M., (2003). 

Characterisation of Egyptian Rascheese. 1. Sensory 

evaluation, rheological, physico- chemical properties and 

microbiological analysis. Egyptian Journal of Dairy Science, 

31, 289–303. 

Azarkan, M., Nijs, M., Smilders , N., Guermant, C., Vincentelli, 

J.  and Looze, Y.  (1996)  Appl. Bioctechnol. 60, 167-83. 

Bryant, A. Z Ustunol.,  Steffe., J 1995. Texture of Cheddar 

cheese as influenced by fat reduction. J Food Sci. 60:1216-

1219. 

Bradford, M. M. (1976) A rapid and sensitive method for the 

quantitation of microgram quantities of protein utilizing the 

principle of protein-dye binding. Annual Biochemistry. 72, 

248-254. 

Calvo, M. V. and Fontecha J., (2004) Purification and 

characterization of a pregastric esterase from a hygienized 

kid rennet paste. J. Dairy Sci., 87, 1132-1142. 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 264 

Cavalcanti, M.T.H., Teixeira, M. F. S.,  Lima Filho, J. L. and 

Porto, A. L. F.(2004) Partial purification of new milk-

clotting enzyme produced by Nocardiopsis sp. Bioresource 

Technology, 93, 29–35. 

Chaiwut, P., Nitsawang, S.,  Shank I. and Kanasawud, P.  (2007) 

A comparative study on properties and proteolytic 

components of Paoaya peel and latex proteases. Chiang Mai 

Journal of Sci., 34, 109-118. 

Cheded, M. A. (1975) Effect of vegetable rennet on some 

characters of cheese, M.Sc, Facurty of Agricurture, Ain-

Shams Univ. 

Chopra, A. K. and Mathur, D. K. (1983) Factors affecting 

protease production by Bacillus stearothermophilus RM-67. 

J. Food Protect. 116,1020-1025. 

Colowick, S. P. and Kablan, N. O. (1955) Methods in 

Enzymology, Vol. (1). Academic press, Inc. Elsevier 

publishers, USA, 835 pp. 

Demir, Y., Gugo, A.,  Duran E. D. and Demir, N. (2008) 

Cysteine protease (Capparin) capsules of Caper (Capparis 

spinosa). Food Technology and Biotechnol. 46(3),    286-

291. 

Dioxn, M. and Webb, E. (1968) Enzymes (2nded.) Longman 

Green Co. Ltd London and Academic Press, New York, 380 

pp. 

Duarte, A. R. Duarte, K. A. Moreira, M. T. H. Cavalcanti, J. L. 

de Lima and A. L. Figueiredo, (2009) Jacaratia corumbensis 

O. Kuntze anew vegetable source of milk-clotting enzymes. 

Brazilian Archieves of Biology and Technol., 52: 1-9. 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 265 

EL-Ahwal, R.I., Sala, E., Abo El-kher and E.Hattem, H. E 

(2019) Quality and Shelf Life of Labneh as Affected by 

Using some Essential Oils J. Food and Dairy Sci., Mansoura 

Univ., Vol. 10 (4): 135 – 139. 

 El-Bendary, A. Magda., Moharam, E. Maysa and Ali, H. Thanaa 

(2007). Purification and characterization of milk clotting 

enzyme produced by Bacillus sphaericus. Journal of Applied 

Sciences Research, 3, (8), 695-699. 

El Neenay, M., Awed, S. A., Abbas, M., Attia, I. A., (2013). 

Production of Enzyme Modified Ras Cheese. 

ALEXANDRIA SCIENCE EXCHANGE JOURNAL, 34(2), 

249–254. 

El-Rebody, A. A., Amer, A. A., Youssef, M. R., (2014). 

Assessment Of Sanitary Measures Of Ras Cheese In 

Manufacturing Dairy Plant In Alexandria Governorate. 

Alexandria Journal of Veterinary Sciences, 40, 87–94. 

El-Sayed, E. M., Saad., M. M.,  Selim, M. H.  and El-Hadedy, D. 

E. (2013)  Isolation of clt Genes Encoding milk clotting 

enzyme and characterization of milk clotting enzyme from 

new isolate Streptomyces pseudogriseolus NRC-15Am. J. 

Biotechnol. Mol. Sci., 3(1): 8-23. 

El-Shibiny, S., Abd El-Gawad, M. A., Assem, F. M., El-Sayed, 

S. M., (2018). The use of nanosized eggshell powder for 

calcium fortification of cow’s and buffalo’s milk yogurts. 

Acta Scientiarum Polonorum, Technologia Alimentaria, 

17(1), 37–49. 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 266 

EN ISO 13299, (2016). Sensory analysis, methodology, general 

guidance for establishing a sensory profile. Edition 2. 

https://www.iso.org/standard/58042. Html 

Etigo, A. S., Girardet, J. M., Laguna, L. E., Poirson, C., Molle, 

D., Miclo, L., Humbert, G. and Gaillard, J. L.  (2007) Milk-

clotting activity of enzyme extract from sunflower and 

albizia seeds and specific hydrolysis of bovine K-casein. 

International Dairy J., 17, 816-825. 

Fox, P. F., Guinee, T. P., Cogan, T. M., McSweeney, P.L.H., 

(2000). Cheese Rheology and texture. Pp. 305–333 in 

Fundamentals of Cheese Science. Aspen Publishers, Inc., 

Gaithersburg, MD. 

Glibowski, P., P. Zarzycki and M. Krzepkowska (2008).The 

rheological and instrumental textural properties of selected 

table fats. International Journal of Food Properties, 11: 678 

– 686. 

Gomori,G. (1955) Preparation of Buffers for Use in Enzyme 

Studies, Handbook of Biochemistry and Molecular Biology. 

Goodenough, P. W. and Owen, J.  (1987) Chromatographic and 

eletrophoretic analyses of papaya proteinase. Phytochem. 26, 

74-79. 

Guiama, V. D. G. Libuoga, E. Ngah, R. G. Baka, K. C. Ndi, B. 

Maloga, J. M. Bindzi, P. Donn and C. M. Mbofung (2010) 

Milk-clotting potential of fruit extract from Solanum 

esculentum, Solanum macrocarpon L. and Solanum 

melongena. African J. Biotechnol., 9 (12): 1797-1802. 

Gutierrez. M. N,. Chavez. G. D. R and Jimenez. C. H (2012) 

Exploring the milk clotting properties of a plant coagulant 

https://www.iso.org/standard/58042


ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 267 

from the Berries of S. elaeagnifolium var. Cavanilles. 

Journal of food science, Vol, 71, Nr (1). 

Isam, A. M. A., Isao, M., Elfadil. E. B. and Nobuhiro, M. (2009) 

Characterisation of partially purified milk-clotting enzyme 

from Solanum dubium Fresen seeds. Food Chemistry, 116, 

395–400. 

Jacob, M. and Jarosand Rohm, H. (2011) Recent advances in 

milk clotting enzyme. International Journal of Dairy 

Technology, 64,14-33. 

Katsiari, M.C., Voutsinas, L.P., Kondyli E., (2002). 

Improvement of sensory quality of low-fat Kefalogra-viera-

type cheesewith commercial adjunct culltues. Inter.dairy J 

12:757–764. 

Kholif
, 
A. M. M., Mahran, G. A., Khorshid, M. A., El-Nawawy

, 

M. A., El-Tanboly, E. E and  Abd-Rabou, N. S.(2016) 

Isolation, Purification and Characterization of Milk Clotting 

Enzyme from Fruit Seeds of Solanum Elaeagnifolium Plant 

Egypt. J. Food Sci. 44, pp. 1 –27. 

Kim, Y. K., Nam, M. S., Bae, H. C., (2017). Characteristics of 

Gouda cheese supplemented with chili pepper extract 

microcapsules. Korean Journal for Food Science of Animal 

Resources, 37(6), 833–839. 

Kosikowski, F.V, (1982). Cheese and Fermented Milk Food.2nd 

ed. Published and Distributed by F.V. Kosikowski and 

Association, Brooktonal, New York.P.255.  

Kumari Narwal, R., Bharat B., Ajay, P., Anil, P. and Sarla, M 

(2016) Purification, physico-chemico-kinetic 

characterization and thermal inactivation thermodynamics of 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 268 

milk clotting enzyme from Bacillus subtilis MTCC 10422. 

LWT - Food Science and Technology 65 (2016) 652-660 

Kumari, M.,  Anurag, S. and Jagannadham, M.V.  (2012) 

Religiosin B, a milk-clotting serine protease from Ficus 

religiosa. Food Chemistry 131: 1295–1303. 

Mabrouk, A. M.; Heba H. Salama; Hoda S. El Sayed and Samah 

M. El Sayed (2021).  Preparation of synbiotic whey protein 

gel as a carrier of free and encapsulated probiotic bacteria. J 

Food Process Preserv. 2021;00:e15612. 

https://doi.org/10.1111/jfpp.15612. 

Maksimenko, A. V., L. A. Nadirashvili, A. D. Romashchenk, G. 

S. Erkomaishvili and V. P. Torchili (1990) Stabilization of 

Papaya proteinase complex by chemical modification and 

copmarativ study of native and modified preparation. 

Biotekhnologiya, 2, 57-60. 

Mamo, J. and Assefa, F. (2018) The Role of Microbial Aspartic 

Protease Enzyme in Food and Beverage Industries. Journal 

of Food Quality, 2018, Article ID: 79572697 

https://doi.org/10.1155/2018/7957269 

Maarse H., (1991). Volatile compounds in foods and beverages. 

New York: Marcel Dekker Inc. 767 

Monates, C., M. Amador, D. Cuevas and F. Cordoba (1990) 

Subunit structure of Karatasin,  the proteinase isolated from 

Bromelia plumieri (Karatas) Agric. Biol. Chem., 54, 17-24. 

Pino J., González M., Ceballos L., Centurión- Yah A.R., 

Trujillo-Aguirre J., Latournerie- Moreno L. and Sauri-Duch 

E., (2007) Characterization of total capsaicinoids, colour and 

volatile compounds of Habanero chilli pepper (Capsicum 

https://doi.org/10.1111/jfpp.15612
https://doi.org/10.1155/2018/7957269


ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Isolation, purification and characterizat...., Adel Kholif et al.
 

 

 269 

chinense Jack.) cultivars grown in Yucatan. Food Chemistry, 

104(4), 1682-1686(2007). 

doi:10.1016/j.foodchem.2006.12.067. 

Roseiro LB, Barbosa M., Ames JM and Wilbey, RA (2003) 

Cheese making with vegetable coagulants—the use of 

Cynara L. for the production of ovine cheeses. Int. J. Dairy 

Technol. 56,76–85. 

Saad, M. A., Abd-Rabiu, H. S., Elk tab, E., Rayan, A. M., 

Abedin, A., Abdelkader, A., Ibrahim, S. F., Hussein, H., 

(2022). Occurrence of Toxic Biogenic Amines in Various 

Types of Soft and Hard Cheeses and Their Control by 

Bacillus polymyxin D05-1. Fermentation, 8(7). 

https://doi.org/10.3390/fermentation8070327 

SAS Institute (1990) SAS User’s Guid / STAT Ver. 6.044th Ed. 

SAS Inst. Inc. Cary, NC. https://doi. org/ 

10.4236/psych.2017.810100 

Shah, M. A., Mir, S. A.  and Paray, M. A.  (2014) Plant proteases 

as milk-clotting enzymes in cheesemaking: a review. Dairy 

Sci. & Technol. (2014) 94,5–16. 

Shehata, A. E., Fayed, E. A., Ismail A. A. and Salem, M. M. 

(1996) Production and characterization of bacterial 

coagulants as calf rennet replace for Egyptian cheese 

making. Egyptian J. Food Sci., 24(3), 417-449. 

Silva, S. V. and Mlalcata, F. X. (2005)' Studies pertaining to 

coagulant and proteolytic activities of plant proteases from 

Cynara cardunculus. Food Chemistry, 89, 19-26. 

Sun, Q., Wang, X. P., Yan, Q. J., Chen, W., and Jiang, Z. Q. 

(2014) Purification and characterization of a chymosin from 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 272 

Rhizopus microsporus var. rhizopodiformis. Applied 

Biochemistry and Biotechnology,  174, 174e185. 

Tavaria, F. K., Sousa, M. J., & Malcata, F. X. (2001) Storage 

and lyophilization effects of extracts of Cynara cardunculus 

on the degradation of ovine and caprine caseins. Food 

Chemistry, 72, 79–88. 

Wahba, A., El-Abbassy, F.,  El Shafei, H.  and Awad (1995) 

Effect of some factors on the activity of milk clotting 

enzymes. Egyptian J. Food Sci., 23(1-2):27-35. 

Walsh, M. K. and Li, X.  (2000) Thermal stability of acid 

proteinases. J. Dairy. Res.  67,  637.  

DOI: https://doi.org/10.1017/S0022029900004532 

Wang, Y., Qiaolin C., Zaheer. A., Xiaoxue. J. and Xiaojia B 

(2009) Purification and partial characterization of milk-

clotting enzyme extracted from glutinous rice wine mash 

liquor. Korean J. Chem. Eng., 26(5), 1313-1318. 

Youssef, A. M., Assem, F. M., Abdel-Aziz, M. E., Elaaser, M., 

Ibrahim, O. A., Mahmoud, M., Abd El-Salam, M. H., 

(2019). Development of bionano composite materials and its 

use in coating of Ras cheese. Food Chemistry, 270, 467–475. 

Yousif, B. H., McMahon, J. D. and Shammet, M. K. (1996) 

Milk-clotting enzyme from Solanum dobium plant. 

International Dairy Journal, 6, 637–644. 

Zimacheve, A. V., Lyevleva, E. V., Huan, P. H.,  Nhan V. H., 

and Mosolov, V. V.  (1994) A proteinase from the 

proliferous top of the pineapple fruit (Ananas comosus L) 

Prikl. Biokhim. Mikrobiol., 30, 215-222 . 

https://doi.org/10.1017/S0022029900004532


http://asajs.journals.ekb.eg 

 

Tracking quality standard test for 

tissue culture pigeon pox virus 

Vaccine 
 تتبع معايير الجودة للقاح جذري الحمام النسيجي

By 
Doaa I.  Rady1, Amany El Zieny1, 

Zainab M. Ali2, Ayatollah I. Ibrahim3 
1 

Veterinary Serum and Vaccine Research Institute, Quality 

Control Laboratory (QCL), Agricultural Research 

Center (ARC), Cairo, Egypt 
2
Veterinary Serum and Vaccine Research Institute, New 

Castle Disease Virus Research Department, Agricultural 

Research Center (ARC), Cairo, Egypt 
3 

Veterinary Serum and Vaccine Research Institute, Pox 

Vaccine Research Department, Agricultural Research 

Center (ARC), Cairo, Egypt 

 

 

Doi: 10.21608/asajs.2024.386890 

 

2024/ 8/  7  استلام البحث :  

 2024/   8/  28  :  رـــــقبول النش
 

Rady, Doaa I.  & El Zieny, Amany & Ali, Zainab M. & Ibrahim, 

Ayatollah I. (2024). Tracking quality standard test for tissue 

culture pigeon pox virus Vaccine. The Arab Journal of 

Agricultural Sciences, Arab Institute for Education, Science and 

Arts, Egypt, 7 (24), 271 -288. 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 272 

Tracking quality standard test for tissue culture pigeon pox 

virus Vaccine 

Abstract :  

The aim of the study is construction of a standard curve for 

molecular titration of the Pigeon Pox virus and uses it to quantify 

the virus concentrations in vaccine samples. The standard curve 

showed a linear relationship between cycle threshold values (Ct 

value) and Log10 virus titers, indicating the accuracy of this 

method. The amplification reactions of the Pigeon Pox vaccines 

samples and Fowl Pox virus exhibited specific amplification 

products without anomalies, as confirmed by melting curve 

analysis. The melting curve analysis also revealed the presence 

of two distinct viral strains or variants in the Pigeon Pox vaccine 

samples, each with a slightly different melting temperature, 

while the Fowl Pox virus sample contained a single viral strain 

or variant. The Ct values obtained from the rt-PCR analysis 

provided information about the amount of viral RNA present in 

the tested samples, with lower Ct values indicating higher 

concentrations of viral RNA. Additionally, the study highlights 

the need for further investigations about into the observed more 

than 100% efficiency in the standard curve to ensure result 

accuracy. Overall, these findings contribute to the understanding 

of virus concentrations in the tested vaccines and the specificity 

of the amplification reactions. 

 

 المستخلص:

ُٚزمم فٛشٔط خذس٘ انحًبو فٙ انًمبو الأٔل ػٍ غشٚك الارصبل انًجبشش، 

يثم َزف انشٚش، أٔ ثشكم غٛش يجبشش يٍ خلال نذغبد انجؼٕض. ًٚكٍ أٌ ٚسجت 

انفٛشٔط ػذٖٔ يٕظؼٛخ ػهٗ خسى انطبئش، ٔنكُّ ًٚكٍ أٌ ُٚزشش أٚعًب يٍ خلال 

ب فٙ انحذ يٍ انذو إنٗ انكجذ َٔخبع انؼظبو. شكم رحصٍٛ انمطؼبٌ انزدبس ًً ٚخ دٔسًا حبس

فٙ صُبػخ انذٔاخٍ،  انخسبئش انُبخًخ ػٍ يشض خذس٘ انحًبو فٙ أسشاة انطٕٛس.

 ٚؼذ انزطؼٛى ثسلالاد فٛشٔط خذس٘ انحًبو انحٛخ انًُزدخ فٙ انغشبء انًشًٛٙ
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(CAM) نجٛط انذخبج انًخصت (ECE) أٔ انخلاٚب انهٛفٛخ اندُُٛٛخ نهذخبج (CEF) 

. يٍ انعشٔس٘  (PPV) لأسبسٙ ظذ فٛشٔط خذس٘ انحًبوالإخشاء انٕلبئٙ ا

انزحمك يٍ فؼبنٛخ دفؼخ انهمبذ، ٔانزٙ رزعًٍ انًؼبٚشح لجم انزطؼٛى. رزعًٍ انطشق 

انزمهٛذٚخ نًؼبٚشح نمبذ خذس٘ انحًبو اسزخذاو صساػخ الأَسدخ نزمذٚش اندشػخ، ٔنكٍ 

رفبػم انجهًشح انًزسهسم  ْزا انُٓح ًٚكٍ أٌ ٚكٌٕ يسزٓهكًب نهٕلذ ٔشبلًب. رى اسزخذاو

نهكشف ػٍ ٔرٕصٛف ٔيؼبٚشح فٛشٔسبد  (rt-qPCR) انكًٙ فٙ انٕلذ انحمٛمٙ

رٓذف ْزِ  .خذس٘ انحًبو انًخزهفخ، يًب ٕٚفش انٕلذ ٔانذلخ يمبسَخ ثبنطشق انزمهٛذٚخ

نهكشف ػٍ نمبذ  Sybr green ثبسزخذاو RT-qPCR انذساسخ إنٗ إَشبء اخزجبس

 زّ ثبلإظبفخ إنٗ انزًٛٛض ثٍٛ خذس٘ انحًبو ٔخذس٘ انطٕٛس. خذس٘ انحًبو ٔرحذٚذ كًٛ

ثبخزصبس، رصف انُزبئح انًمذيخ فٙ انذساسخ انحبنٛخ انًؼبٚشح اندضٚئٛخ نفٛشٔط 

خذس٘ انحًبو ثبسزخذاو رفبػم انجهًشح انًزسهسم انؼكسٙ ٔثُبء يُحُٗ لٛبسٙ. رى 

انطٕٛس ثبسزخذاو  رحذٚذ رشكٛضاد انفٛشٔط فٙ نمبحبد خذس٘ انحًبو ٔفٛشٔط خذس٘

ْزِ انطشٚمخ. ٔأكذد انذساسخ أٚعًب خصٕصٛخ رفبػلاد انجهًشح انًزسهسم يٍ خلال 

رحهٛم يُحُٗ الاَصٓبس، ٔيغ رنك، ٚدت انزحمٛك ثذلخ فٙ يلاحظخ كفبءح رضٚذ ػٍ 

 .٪ فٙ انًُحُٗ انمٛبسٙ نعًبٌ دلخ انُزبئح011

INTRODUCTION 

Pox disease is an infectious condition affecting both 

domestic and wild birds of various ages, genders, and breeds. It 

is caused by a virus known as pox virus, which belongs to the 

Avipoxvirus genus within the Poxviridae family and the 

Chordopoxvirinae subfamily. The Avipoxvirus genus comprises 

25 distinct members (Weli and Tryland, 2011). The disease is 

characterized by the presence of proliferative and nodular lesions 

on the skin's feather-free areas, or the formation of fibro-necrotic 

and proliferating regions in the mouth, esophagus, and mucous 

membrane of the upper respiratory tract (Rebeka et al., 2019). 

Avian pox viruses (APVs) cause significant economic 

losses due to increased bird mortality, reduced growth, 

emaciation, decreased egg production, and the condemnation of 

affected bird carcasses with multiple nodular skin lesions, 

cachexia, and an unappealing appearance (WOAH, 2023). 

Pigeon poxvirus is primarily transmitted through direct contact, 
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such as fighting or feather picking, or indirectly through 

mosquito bites. The virus can cause a localized infection at the 

entry point, but it can also spread systemically through the blood 

to the liver and bone marrow (Doneley, 2006). Vaccination of 

commercial flocks has played a crucial role in reducing losses 

caused by the disease in chicken populations (Odoya, 2006). 
For over half a century, fowl pox or pigeon pox viruses 

have been routinely used to prevent fowl pox in commercial 

poultry in endemic areas (Siddique et al., 2011), or when 

previous flocks have been diagnosed with the virus (OIE, 2019). 

The virion of APVs consists of a centrally located biconcave 

core or nucleoid with two lateral bodies in each concavity, 

enclosed by an envelope. The viral DNA genome, approximately 

260 kbp in size, encodes over 250 genes (Tadese and Reed, 

2003). 
Polymerase chain reaction (PCR) is a valuable tool for 

detecting very low levels of viral nucleic acids. The orthologue 

of the vaccinia virus A3L gene, fpv167, which encodes the 4b 

core protein, has been successfully used as a diagnostic marker 

for APV infections. This marker not only detects the presence of 

the virus but also allows for the characterization of avian pox 

viruses (Binns et al., 1989; Huw Lee and Hwa Lee, 1997; 

Tadese and Reed, 2003). Phylogenetic studies based on the P4b 

coding gene have distinguished APVs into five clades: A, B, C, 

A1-4, and B1-2, providing further insights into the genetic 

diversity of APVs (Lüschow et al., 2004; Weli et al., 2005; 

Jarmin et al., 2006). 
In the poultry industry, vaccination with live pigeon pox 

virus strains produced in chorioallantoic membrane (CAM) of 

embryonated chicken eggs (ECE) or chicken embryo fibroblast 

(CEF) cells is the primary prophylactic measure against pigeon 
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pox virus (PPV) (Tripathy and Reed, 2003). Before production 

and field vaccination, it is essential to validate the efficacy of the 

vaccine batch, which involves titration. Traditional methods for 

pigeon pox vaccine titration involve using tissue culture to 

estimate TCID50, but this approach can be time-consuming and 

laborious. Real-time quantitative PCR (rt-qPCR) has been used 

to detect, characterize, and titrate different APVs, offering 

increased sensitivity compared to conventional PCR methods 

(Farias et al., 2010; Davidson et al., 2015). 
 This study aims to established a Sybr green RT-qPCR 

assay to detect and quantitatively titrate pigeon pox vaccine in 

addition to differentiate between PPV and FWPV. 

MATERIAL AND METHODS 

1- cell culture:  
African green monkey kidney cell line (Vero cell line) was 

propagated in Hank’s buffer-based MEM (Gibco, USA), 

supplemented with 10% FBS and 100 U/ml penicillin, 100 µg/ml 

streptomycin and 25 iu/ml mycostatin at 37
o
C provided by 

DPVR, VSVRI was used for determination of Fowl and Pigeon 

Pox virus infectivity by estimating the virus titer as 50% tissue 

culture infective dose (TCID50) using standard methods (Reed 

and Muench, 1938). 

2-Viruses: 

2.1-Reference Pigeon Pox virus strain: 

PPV namely PPLH, of 10
6
 TCID50/ml titer previously 

characterized (Ibrahim et al., 2015) was kindly provided by 

DPVR, VSVRI  

2.2-Fowl pox virus: 

A Fowl Pox virus strain, namely FPLH, characterized by 

Ibrahim et al. (2015) was used as a P4b core protein positive 

control Pox virus in the RT-qPCR assay. 

3-Piegon pox vaccine samples: 
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Two lyophilized Pigeon Pox vaccine samples representing two 

different produced patches, namely vaccines 1 and 2, of the same 

seed virus, that have 10
4.5 

and 10
5
 TCID50/ml approximate 

infectivity titers, respectively were used to determine their virus 

titer using RT-qPCR. 

4-Virus titration:  

This test was test used for determination of pigeon pox 

virus titer on Vero tissue culture where 5 vaccine vials were 

reconstituted with 1 ml of sterile MEM /vial followed by pooling 

of the five reconstituted vaccine vials into one vial. The used 

method was the microtiter one carried out according to (Rossiter 

and Jessette (1982)) and the virus titer was expressed as log10 

TCID50/ml according to Reed and Muench (1938)  

5-Nucleic acid extraction:  
DNA extraction from the tested samples was conducted 

using the QIAamp MinElute Virus Spin Kit (Qiagen, Germany, 

GmbH). In brief, 200 µl of the sample suspension (rehydrated 

lyophilized vaccine) was mixed with 25 µl of Qiagen protease 

and 200 µl of AL lysis buffer, followed by incubation at 56°C 

for 15 minutes. After incubation, 250 µl of 100% ethanol was 

added to the lysate and incubated at room temperature for 5 

minutes. The lysates were then applied to QIAamp MinElute 

columns and centrifuged for 1 minute at 6000 x g, as per the 

manufacturer's instructions. Washing steps were performed using 

500 µl of AW1 and AW2 buffers, followed by centrifugation. To 

ensure complete drying of the column silica membrane, high-

speed centrifugation was applied for 3 minutes. Finally, the 

nucleic acid was eluted with 100 µl of AVE elution buffer.. 

6-Oligonucleotide Primer:  

One primer pair flanking a 578 bp P4b protein-coding 

gene and supplied from Metabion (Germany) is listed in Table 

(1). 
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7-SYBR green RT-PCR: 

In a 25-µl reaction volume, primers were used along with 

12.5 µl of the 2x QuantiTect SYBR Green PCR Master Mix 

(Qiagen, Germany, GmbH), 0.5 µl of each primer at a 

concentration of 20 pmol, 8.5 µl of water, and 3 µl of DNA 

template. To establish a titration standard curve, a serial ten-fold 

dilution of DNA extracted from a standard pigeon pox virus with 

a titer of 10
6
 TCID50/ml was prepared. Three dilutions 

corresponding to titers of 10
5
, 10

3
, and 10

1
 TCID50/ml were 

used to generate the standard curve. Concurrently, DNA 

templates extracted from three samples, specifically fowl pox 

virus vaccines and two pigeon pox virus vaccines (vaccine 1 and 

vaccine 2), were analyzed using qrt-PCR reactions performed on 

a Stratagene MX3005P real-time PCR machine (Stratagene, 

USA). The SYBR Green quantitative real-time PCR targeting 

the 4b core protein gene, as described by Prukner Radović et al. 

(2006), was used for the detection and quantification of pigeon 

pox virus. Amplification curves, Ct values, and virus titers were 

determined using the Stratagene MX3005P software 

8-Three points standard curve 
Pigeon Pox virus vaccine previously titrated using Vero 

tissue culture cells and having a titer of 10
6
 TCID50/ml was used 

to perform real-time standard curve for molecular titration of the 

virus using SYBR green rt-PCR. Three ten-fold dilutions of the 

standard vaccine, designated as dilutions 1, 3, and 5, 

corresponding to 10
5
, 10

3
 and 10

1
 TCID50/ml, respectively, were 

selected to perform a three points standard curve using real time 

PCR. 
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Table (1): Primer sequence and real-time qPCR thermal cycling 

used to amplify 578 bp of avian pox P4b core protein. 

Melting curve of amplified products 

To analyze specificity and identity of the amplified 

products, a melting curve thermal profile was implemented 

following real-time qPCR. The dissociation curve was generated 

by heating from 60
o
C to 94

o
C with 0.5

o
C increment and 10 

seconds dwell time and sample read (optics on) at each 

temperature. 

RESULTS 

1- Three points standard curve 
Three Ct values were obtained: 16.36, 22.17, and 27.85, which 

corresponded to viral dilutions 1, 3, and 5, respectively (Table 2 

and Figure 1). A three-point linear standard curve was 

generated, correlating Ct values and Log10 virus TCID50 titer of 

the Pigeon pox virus, with an efficiency of over 100% (Figure 

1). Virus titers can be determined using the following equation 

derived from the standard curve: Y = -2.859 x Log(X) + 30.44, 

Primer 

Sequence 

Amplified 
segment 

length 

Amplification protocol 

(40 cycles) 

Dissociation 

curve (1cycle) 

Primary 
denaturation 

Denatu

ration 
Annealing 

(optics on) 

Exte

nsion 
Secondary 
Denaturation 

Annea

ling 

Final 
denaturation 

(optics on) 

5’-CAG 

CAG GTG 

CTA AAC 

AAC AA-3’ 

 

5’-CGG 

TAG CCT 

TAA CGC 

CGA ATA-

3’ 

578 
94˚C 

5 min. 

94˚C 

5 min. 

53˚C 

40 sec. 

72˚C 

40 

sec. 

94˚C 

1 min. 

53˚C 

1 

min. 

 

60-94˚C 

in 0.5˚C 

increment 

(10 

sec/step). 
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where Y represents the Ct value and X represents the 

corresponding virus titer. 

2. Determination of the virus concentration in Pigeon Pox 

virus vaccines 1 and 2 and Fowl Pox virus using rt-PCR 
Using qrt-PCR, vaccines 1 and 2 amplified with 13.64 

and 13.49 Ct values, respectively, corresponding to 7.561 x 10
5 

and 8.533 x 10
5
 TCID50 titers. Fowl pox virus was amplified 

with 20.83 Ct value corresponding to 2.308 x 10
3
 TCID50 titer 

(Table 2). 

3. Melting curve identity of rt-qPCR amplicons 

The melting curve analysis of the rt-qPCR amplicons 

displayed distinct and singular peaks for each sample, indicating 

the absence of any irregularities. The melting curves for both 

pigeon pox vaccines 1 and 2 exhibited two distinct peaks at 

melting temperatures (Tm) of 85.75°C and 85.80°C, 

respectively. In contrast, the fowl pox virus melting curve 

displayed a single peak at a Tm of 87.65°C. (Table 2). 

Table (2): Ct values, melting temperatures and virus titers 

obtained for Pigeon pox and fowl pox viruses. 

Sample 

No 
Sample ID. 

SYBR green 

Pox 4b core 

Ct 

Tm (
o
C) 

Titer 

(TCID50/ml) 

1 Fowl pox vaccine 20.83 87.65 2.308 x 10
3 

2 Pigeon pox virus dil. 1 16.36 85.83 10
5 

3 Pigeon pox virus dil. 3 22.17 85.83 10
3 

4 Pigeon pox virus dil. 5 27.85 85.83 10
1 

5 Pigeon pox Vaccine 1 13.64 85.75 7.561 x 10
5 

6 Pigeon pox Vaccine 2 13.49 85.80 8.533 x 10
5 
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Figure (1): A three-point linear standard curve was established 

using three tenfold dilutions of Pigeon Pox virus vaccine, which 

corresponded to virus concentrations of 101, 103, and 105 

TCID50 

 
Figure (2): Amplification plots of three samples, Fowl pox virus 

(green squares line), pigeon pox vaccine 2 (orange triangles 

line), and pigeon pox vaccine 1 (brown circles line). While 

amplicons fluorescence of Fowl pox virus sample detected at 

cycle 20, amplicons of both pigeon pox vaccines 1 and 2 started 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

Tracking quality standard test for tissue ...., Doaa I.  Rady et al.
 

 

 222 

to fluoresce at cycle 13. No fluorescence obtained for negative 

control sample (dd H2O) (blue diamond’s line).  

 
Figure (3): Dissociation (melting) curve of fowl pox virus 

(orange triangles line), pigeon pox vaccines 1 and 2 (blue 

diamonds line- , and green squares line), respectively. Grey 

circles line - represents negative control.  

DISCUSSION  

 The provided results describe the determination of virus 

concentrations in Pigeon Pox virus vaccines and Fowl Pox virus 

using real-time polymerase chain reaction (rt-PCR) and the 

construction of a standard curve for molecular titration of the 

Pigeon Pox virus.  

A three-point standard curve was constructed using real-

time PCR and three ten-fold dilutions of the Pigeon Pox virus 

vaccine. The dilutions (10 
-1

, 10 
-3

 and 10 
-5

) corresponded to 

virus titers of 10
1
, 10

3
, and 10

5
 TCID50/ml, respectively. Ct 

values of 16.36, 22.17, and 27.85 were obtained for the dilutions 

10
-1

, 10
-3

 and 10
-5

, respectively. 
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The standard curve showed a linear relationship between 

Ct values and Log10 virus titers. Additionally, it demonstrated 

more than 100% efficiency. 

Using rt-PCR, Pigeon Pox vaccines 1 and 2 were 

amplified with Ct values of 13.64 and 13.49, corresponding to 

virus titers of 7.561 x 10
5
 and 8.533 x 105 TCID50, respectively. 

Fowl Pox virus was amplified with a Ct value of 20.83, 

indicating a virus titer of 2.308 x 10
3
 TCID50. (Iskra et al., 

2023; Weli et al., 2011). 
These results demonstrate the quantification of virus 

concentrations in the Pigeon Pox vaccines and Fowl Pox virus 

using rt-PCR. The Ct values obtained from the amplification 

reactions can be correlated with the virus titers using the 

standard curve equation as stated by (Gelaye et al.,2013) 

Melting curve analysis was performed to assess the 

specificity and identity of the rt-qPCR amplicons. Each sample 

showed a defined single peak without anomalies, indicating the 

presence of specific amplification products. 

The melting curves of Pigeon Pox vaccines 1 and 2 displayed 

two single peaks at Tm (melting temperature) values of 85.75 

and 85.80
o
C, respectively. The Fowl Pox virus melting curve 

exhibited a single peak at a Tm value at 87.65
o
C similar findings 

were reported by fahmy et al. (2009). 

Based on the results obtained from rt-PCR analysis, it can 

be determined that Pigeon Pox virus vaccines 1 and 2 have virus 

concentrations corresponding to 7.561 x 10
5
 and 8.533 x 10

5
 

TCID50 titers, respectively. Fowl Pox virus has a concentration 

corresponding to a 2.308 x 10
3
 TCID50 titer. 

The Ct values obtained from qrt-PCR analysis provide an 

indication of the amount of viral RNA present in the samples. 

Lower Ct values indicate a higher concentration of viral RNA. In 

this case, vaccine 1 had a slightly lower Ct value (13.64) 
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compared to vaccine 2 (13.49), suggesting a slightly higher 

concentration of Pigeon Pox virus in vaccine 1. 
The melting curve analysis of the rt-qPCR amplicons 

provides information about the specificity and purity of the 

amplified products. Each sample produced a defined single peak 

without anomalies, indicating that the amplification was specific 

to the target viruses. 
The melting curves of both Pigeon Pox vaccines 1 and 2 

showed two single peaks at 85.75 and 85.80
o
C Tm. This 

suggests the presence of two distinct viral strains or variants in 

the vaccines, each with a slightly different melting temperature. 
On the other hand, the Fowl Pox virus melting curve 

revealed a single peak at 87.65
o
C Tm, indicating the presence of 

a single viral strain or variant in the sample. 
Conclusion: 

Overall, these results provide information about the virus 

concentrations in the Pigeon Pox vaccines and Fowl Pox virus 

sample, as well as the specificity and purity of the amplification 

products. 
These melting curve results confirm the specificity of the 

PCR amplification for the respective viruses. The distinct Tm 

values observed for each virus suggest differences in the 

nucleotide sequences or amplicon characteristics, allowing their 

differentiation based on melting temperature. 
In summary, the results presented in the current study 

describe the molecular titration of Pigeon Pox virus using rt-PCR 

and the construction of a standard curve. The virus 

concentrations in Pigeon Pox vaccines and Fowl Pox virus were 

determined using this method. The study also confirmed the 

specificity of the amplification reactions through melting curve 
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analysis. However, the observation of more than 100% 

efficiency in the standard curve should be thoroughly 

investigated to ensure the accuracy of the results. 
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            The Thermal Impact on the Stability of Physical 

Properties in Flonicamid, hexythiazox, Nicosulfuron, and 

Quinclorac Formulations 

Abstract : 

The impact of storage temperatures on the stability of the 

physical properties of flonicamid, hexythiazox, nicosulfuron, and 

quinclorac formulations in Teppeki 50% WG, Efdal hexzarun 5% 

EC, Shield 4% OD, and Queen 75% WG, respectively was 

investigated. The wettability, dispersibility, suspensibility, pH 

value, free acidity, emulsion stability, crystallization, and 

dispersion stability were investigated before and after storage at 

35, 40, 45, and 54°C for 14 weeks. The change in pH values and 

acidity for the studied formulations was confirmed with GC/MS 

analysis. According to the obtained results, there was a 

relationship between pH value or free acidity, storage period, 

and temperature. Nicosulfuron formulation must be stored at a 

temperature of 40°C or less and its formulations must have 

appropriate adjuvants to stabilize it and maximize its potency at 

higher temperatures. Economically, it is recommended that the 

quantity of pesticides purchased per season do not exceed the 

requirements in order to limit the period of these chemicals' 

storage. The pH and hardness of water sources influence 

pesticide effectiveness and some physical properties such as 

emulsion stability, re-emulsification, and dispersion stability; 

thus, water must be analyzed before spraying pesticides to 

determine cation and anion concentrations. Pesticide package 

labels must contain the pH range in which the pesticide is 

sprayed, as well as the appropriate temperature range for 

maintaining the pesticide's best storage shelf life. 

Keywords: Storage temperatures, Suspensibility, pH value, 

GC/MS, Emulsion and dispersion stability.  
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خلص:المست  

رم انزحمك فً رأثٍز درجبد حزارح انزخشٌه عهى ثجبد انخصبئص انفٍشٌبئٍخ   

نهفهُوٍكبمٍذ، ٌٍكظٍظٍبسَكض، وٍكُطهفٍزَن َ كٌُىكهُران فً مظزحضزاد رٍجٍكً 

% مزكش لبثم نلاطزحلاة، 0% حجٍجبد لبثهخ نلاوزشبر فً انمبء، افذال ٌٍكشرن 05

% حجٍجبد لبثهخ نلاوزشبر 50مبء َكٌُه % مزكش سٌزً لبثم نلاوزشبر فً ان4شٍهذ 

رم دراطخ انمبثهٍخ نهجهم َانزشزذ َانزعهك َلٍمخ الأص  فً انمبء عهى انززرٍت.

انٍٍذرَجٍىً َانحبمضٍخ انحزح َثجبد الاطزحلاة َانزجهُر َثجبد الاوزشبر لجم َثعذ 

رأكٍذ انزغٍٍز  رم أطجُعًب. 44درجخ مئٌُخ نمذح  04َ  40َ  45َ  50انزخشٌه عىذ 

فً لٍم الأص انٍٍذرَجٍىً َانحمُضخ نهززكٍجبد انمذرَطخ مه خلال رحهٍم 

GC/MS َفمًب نهىزبئج انزً رم انحصُل عهٍٍب، كبوذ ٌىبن علالخ ثٍه لٍمخ الأص .

انٍٍذرَجٍىً أَ انحمُضخ انحزح َفززح انزخشٌه َدرجخ انحزارح. ٌجت رخشٌه 

درجخ مئٌُخ أَ ألم ٌَجت أن رحزُي  40ح رزكٍجخ انىٍكُطهفُرَن عىذ درجخ حزار

رزكٍجبرٍب عهى مُاد مظبعذح مىبطجخ نزثجٍزٍب َرعظٍم فعبنٍزٍب عىذ درجبد حزارح أعهى. 

َمه انىبحٍخ الالزصبدٌخ، ٌُصى ثألا رزجبَس كمٍخ مجٍذاد اَفبد انمشززاح فً انمُطم 

ؤثز الأص انمزطهجبد مه أجم انحذ مه فززح رخشٌه ٌذي انمُاد انكٍمٍبئٍخ. ٌ

انٍٍذرَجٍىً َصلاثخ مصبدر انمٍبي عهى فعبنٍخ مجٍذاد اَفبد َثعض انخصبئص 

انفٍشٌبئٍخ مثم اطزمزار انمظزحهت َإعبدح الاطزحلاة َاطزمزار انزشزذ ؛ َثبنزبنً، 

ٌجت رحهٍم انمٍبي لجم رع مجٍذاد اَفبد نزحذٌذ رزكٍشاد انكبرٍُن َالأوٍُن. ٌجت 

مجٍذاد عهى وطبق الأص انٍٍذرَجٍىً انذي ٌزم فًٍ رع أن رحزُي مهصمبد عجُاد ان

انمجٍذ، ثبلإضبفخ إنى وطبق درجخ انحزارح انمىبطت نهحفبظ عهى أفضم مذح رخشٌه 

 نهمجٍذ.

 

1. Introduction: 

Storage stability testing provides some evidence on how the 

quality of a product varies with time under the influence of 

environmental factors such as temperature, humidity and light. 

The test requirement for stability during storage can normally be 

established in one or more ways, such as accelerated testing, 

ambient testing, cold stability testing, testing for reactivity 

towards container material (Aksoy et al., 2007). These studies 

provide indications of the effect of and the influence that these 

factors may have on the product quality, safety and performance. 
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The main objective of testing is to determine how long the 

product will retain the percent active ingredient in its packaging 

and provide data on the change in product composition over 

time. If certain ingredients decompose under conditions such as 

high or low temperature or humidity, then new toxic chemicals 

may be formed whose effects must be considered. 

A pH-safe spray solution for the majority of pesticide 

compounds is generally between 4.5 and 7.0, with the best 

possibly between 5.0 and 6.0. The high alkalinity of the spray 

solution can cause the pesticides' active ingredients to hydrolyze, 

which will decrease their effectiveness. Hydroxyl ions break 

down the pesticides molecules in an irreversible chemical 

reaction known as alkaline hydrolysis, which transforms them 

into other compounds that lack pesticidal properties. When 

pesticides such as organophosphates, carbamates and synthetic 

pyrethroids are mixed with alkaline spray solutions, they 

undergo hydrolysis (Whitmore, 1986). 

Decreased spray solution pH values would increase the 

spray solution's attraction to treated plants, resulting in more of 

the spray solution depositing and penetrating the tested surface, 

which would increase the effectiveness according to (Molin and 

Hirase, 2004). Green and Hale (2005) reported that weak acid 

herbicides' solubility and ionic state are controlled by the pH of 

the spray mixture, which in turn affects their uptake and 

biological activity. When the herbicide's solubility limits 

absorption, increasing pH can increase solubility and improve 

activity when the pH of the spray water is below the pKa of the 

herbicide. The weak acid becomes more anionic when the pH is 

raised above the pKa, which may make it more difficult to pierce 

the lipophilic cuticle, the negatively charged membrane, and the 

cell wall. The weak acid is transformed into a neutral or 

unionized form by lowering pH below the pKa, which facilitates 
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penetration through these lipophilic and negatively charged 

barriers. Other herbicide properties such as chemical stability, 

volatility, and chemical compatibility, are also influenced by the 

pH. As a result, when manufacturers modify the pH value of 

their adjuvant and herbicide compositions, they must balance a 

variety of factors. 

Alvarado Aguilar et al. (2019) reported that the potential 

of hydrogen (pH) is a useful indicator of an EC's stability after 

extended storage. Long- term pH changes during storage periods 

or ageing treatments may indicate component incompatibility, 

bacterial proliferation, degradation of the active ingredient, or 

instability. 

The emulsifiers used in agricultural formulations are blends 

of anionic and non-ionic types. The emulsifiers are used in the 

emulsifable concentrates and are mixed with water where a 

complex interfacial layer which governs emulsion stability 

covers the resultant droplets. The emulsifier blend must be 

carefully selected and used in right quantities to provide better 

stability at higher dilution rate they improve spontaneity, 

increase stability and good performance even in hard water. 

Because of the different types of the water hardness found 

in different agricultural regions, stability of emulsifiability with 

different levels of water hardness is an important factor for an 

agricultural product. Some agricultural regions use groundwater 

that is frequently hardened, but some surface water supplies are 

also affected. Calcium concentrations in groundwater can reach 

and exceed 100 mg/L. In contrast, magnesium is typically found 

in lower concentrations in the groundwater than calcium (around 

50 mg/L, and rarely around 100 mg/L), and calcium-based 

hardness predominates (WHO, 2010). 

Several factors can influence emulsion stability, including 

Hydrophile- Lipophile Balance (HLB) (Losada-Barreiro et al., 
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2013), active ingredient concentration (Hallouard et al., 2015) 

and surfactant type addition (Feng et al., 2016). Emulsifiable 

concentrates, which can also include surfactants and other 

additives, are typically optically transparent oily liquid 

formulations that are made by dissolving a specific quantity of 

pesticide in organic solvents (such as benzene, toluene, xylene 

and solvent oil). Prior to use, these systems are diluted with 

water, which causes an oil-in-water emulsion to spontaneously 

develop and include insecticides inside the oil droplets (Feng et 

al., 2018). 

Zimdahl (2018) reported that when herbicide is dissolved 

in an organic solvent with enough emulsifier, it results in the 

formation of an emulsifiable concentration that may be added to 

water to produce an oil/water emulsion. Because the herbicide 

may react with the metallic ions in water, precipitating the active 

ingredient and clogging spray equipment, salts of acidic 

herbicides that are soluble in the water and can be made as 

solution concentrates are formulated as emulsifiable 

concentrates. 

Water dispersible granules are solid, non-dusty granular 

formulations that quickly dissolve or disperse when mixed with 

water in a spray tank to create a suspension of small particles. 

Dong et al. (2013) reported that the suspensibility of the 

formulation is inversely proportional with particle size because, 

as particle size decreases, Brownian motion may become 

dominant over the gravitational force, while Yang et al. (2020) 

found that the electrokinetic properties of the suspensions are 

directly related to their stability. The surface charge density of 

the particle can be increased to produce stronger repulsion forces 

that will stabilize the suspension. 

Important indicators of re-dispersibility in water and 

spreadability on leaves of solid formulations are wettability and 
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suspensibility. These features have a significant effect on 

pesticide retention in targeted organisms, which has an impact on 

pesticide efficacy (Cui et al., 2018). 

According to (CIPAC MT 39.1, 1995), the allowed normal 

maximum amount of separated solid and liquid after storage at 

0
o
C for 7 days was 0.3 mL. The goal of cold storage is to ensure 

that the formulations properties are not harmed by storage during 

periods of extreme cold. The cold stability test should be 

performed at 0
o
C or lower if a product is expected to be stored in 

a refrigerator, where the active ingredient may crystallize, or 

phase separation may occur (BPU-HSE, 2004). 

Hence, the purpose of this study is to investigate the effect 

of different storage temperatures on the physical properties of 

flonicamid, hexythiazox, nicosulfuroun, and quinclorac 

formulations in Efdal hexzarun 5% EC, Shield 4% OD, Teppeki 

50% WG, and Queen 75% WG. Furthermore, GC/MS analysis 

will be performed to confirm the change in pH and free acidity.  

2. Materials and methods 

2.1. Stuied formulations: 

Efdal hexzarun 5% EC, Shield 4% OD, Teppeki 50% WG and 

Queen 75% WG. 

2.2. Thermal degradation studies: 

Accelerated high-temperature storage procedures were 

carried out according to CIPAC MT 46.1 (1995). About 20 g of 

the solid formulation was put in a glass beaker, and about 50 mL 

of the liquid formulation was put in a glass bottle. The glass 

beakers and bottles were introduced into an electrical oven at the 

following temperatures: 35, 40, 45, and 54 °C. The oven 

temperature was regulated for the following predetermined 

period of (1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, and 14 weeks) 

per temperature. After withdrawal, each formulation was 

investigated to determine the effect of temperature on the 
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stability of the physical properties and identify the thermal 

degradation products of the tested pesticide that were responsible 

for the changes in pH and free acidity if they occurred. 

2.3. Preparation of standard water used. 

CIPAC MT 18.1 (1995), MT 18.3 Non-CIPAC 

Standard Waters,18.3.1 WHO Standard Hard Water (342 ppm 

hardness) was used for the determination of emulsion stability 

and persistent foaming of formulations under study. WHO 

standard hard water was prepared by dissolving 0.304 g of 

anhydrous calcium chloride (CaCl2) and 0.139 g of magnesium 

chloride hexahydrate (MgCl2. 6 H2O) in distilled water and made 

up to 1000 mL. 

2.4. Determination of the physical properties for pesticides 

under study  

2.4.1. Determination of the wettability for the WG 

formulations. 

The wettability of WG formulations was determined 

according to CIPAC MT 53.3 (1995). 5±0.1g of a non-

compacted representative sample of the formulation were added 

all at once by dropping it on the hard water (100± 0.1 ml) from 

a position level with the beaker's rim, without agitating the 

liquid surface. When the granules were added, the stop watch 

was started, and the time taken for it to become completely wet 

was noted. The suitable wetting time required for complete 

wetting of the formulation was 1 min. 

2.4.2. Determination of the dispersibility for the WG 

formulations. 

The degree of dispersion was determined according to 

CIPAC MT 174 (1995). Tarred beaker filled with 900 mL of the 

hard water, with the stirrer centrally located and positioned so 

that the bottom of the stirrer blades are 15 mm above the beaker's 

base. The stirrer was switched on, and a sample of WG 
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(approximately 9 g weighed to ± 0.1 g) was added to the stirred 

water. The stirring continued for 1 min, then the stirrer was 

switched off, and the suspension was allowed to stand 

undisturbed for 1 min. Nine-tenths (810 ml) of the suspension is 

withdrawn by means of a vacuum pump. The solid particles 

obtained in the remaining 90 mL of the beaker were determined 

gravimetrically. The dispersibility of the WG calculated by the 

formula: 

Dispersibility =
 
10/9 × (m-W)/m × 100%, where  

W= mass of residue after drying (g) and m= mass of 

sample taken 

2.4.3. Determination of the suspensibility for the 

WG formulations. 

Suspensibility of the formulation was determined according 

to CIPAC MT 168 (1995). A sufficient sample of the 

formulation was weighted in a beaker, and a small quantity 

(about 5 mL) of hard water was added. After shaking the 

suspension, it was transferred quantitatively to a measuring 

cylinder of 250 mL; the volume was completed to 250 mL with 

the hard water; the cylinder was inverted 30 times in 1 min; and 

then placed in a water bath maintained at 30±2°C for 30 min. At 

the end of this time, the separated materials or sediment, if any, 

were measured. 

Gravimetric analysis was used to determine the amount of 

particles in the sediment. After removing nine-tenths of the 

suspension, the residual tenth was transferred into a tared Petri 

dish by rinsing with distilled water and drying to constant 

weight. The residue's mass was noted. 

Suspension stability= 111 (1- (a /w)), where:
 
 a= dry mass of the 

lower 25 ml of the suspension (g). w= the mass of the sample 

taken (g).
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2.4.4. Determination of the emulsion stability for EC 

formulation. 

The test was carried out according to CIPAC MT 36 

(1995). 5 mL of the formulation was added to 95 mL of WHO 

standard hard water in a 100 mL measuring cylinder to produce 

100 mL of an aqueous emulsion. The cylinder was stoppered 

and inverted 30 times in one min and then placed in water bath 

at 30±2°C for 30 min. The volume, if any, of free oil, froth, 

cream that separated at the top of the emulsion or the volume, if 

any, of solid matter or sedimentation that separated at the 

bottom of the emulsion was recorded at the end of the 30 min 

period. 

2.4.5. Determination of the dispersion stability for OD 

formulation. 

The test was carried out according to CIPAC MT 180 

(1995). 5 g of the formulation was added to 240 mL of WHO 

standard hard water in a 250 mL measuring cylinder to produce 

dispersion and then the cylinder was filled to the mark with 

standard water. The cylinder was stoppered and inverted 30 

times in one min and then placed in a water bath at 30±2°C for 

30 min. The volume, if any, of free oil or cream that separated at 

the top of the cylinder, or sedimentation that separated at the 

bottom of the cylinder was recorded at the end of the 30 min 

period. 

2.4.6. Determination of the pH value for the studied 

formulations. 

The pH value of a mixture of a sample or of an undiluted 

aqueous formulation was determined by using a pH meter 

(Model: Jenway 3510). The system was initially standardized 

using buffered solution of pH 4 and 7. one gram of sample was 

weighed and transferred into a measuring cylinder containing 

about 50 mL distilled water, the volume was completed to 100 
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mL with water and shaken vigorously for 1 min until completely 

mixed. The suspension, if any, was allowed to be settled for 1 

min at room temperature then the electrode was immersed into 

the sample and the pH of the supernatant was measured. The 

electrode was thoroughly washed between samples using a 

stream of distilled water to remove all traces of the previous 

sample (CIPAC MT 75, 1995).  

2.4.7. Determination of the free acidity in the studied 

pesticides. 

The free acidity was determined according to CIPAC MT 

31.2 (1995), using (HANNA 901) automatic titrator with glass 

electrode and pH meter. 10 g of the pesticide was dissolved in a 

beaker containing 50 mL of acetone and 5 mL of distilled water 

was then added to the beaker contents and stirred to homogenize. 

The final solution was titrated electrometrically with NaOH 0.5 

mol/L (0.5 N) to the apparent pH of the acetone/buffered mixture 

(100 mL acetic acid (2 N) and 100 mL NaOH (1 N)) and made 

up to 1000 mL with distilled water at 20°C. 

Acidity (g/kg) was calculated as H2SO4 = (4.904× t × N × 10) / w, 

where: 

N= Normality of sodium hydroxide (0.5 N). 

t= Volume (mL) of the end point titrated with NaOH solution. 

w= 10 g of the pesticide.  

2.4.8. The influence of cold storage on the crystallization of 

formulations under investigation. 

For the stability test at 0ºC, 100 mL of each pesticide 

formulation under test was transferred to a centrifuge tube and 

the tube and its contents were placed in a refrigerator at 0±1°C 

for 1 hour. During this period, the contents of the tube were 

stirred at intervals of 15 min. After this period, the volume of 

any separated solid or oily matter was recorded. Then the tube 

and its contents were placed in the refrigerator and remained at 
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0±1°C for a total period of 7 days. At the end of 7 days, the tubes 

were removed from the refrigerator and allowed to remain 

undisturbed at room temperature for 3 hours. The volume of any 

separated material at the bottom of the tubes was subsequently 

recorded. The permitted normal maximum amount of separated 

solid and liquid is 0.3 mL after storage at 0ºC for 7 days 

(CIPAC MT 39.1, 1995). 

3. Results and Discussion: 

3.1. Effect of thermal conditions on flonicamid's physical 

properties in the Teppeki 50% WG formulation. 

3.1.1. Effect on the wettability. 

The results indicate that the Teppeki 50% WG 

formulation passed the wettability test before and after 14 

weeks of storage at 35, 40, 45, and 54°C. The results showed 

that the wettability of flonicamid was unaffected during the 

study periods at different temperatures and the formulation 

completely wetted in less than 1 min without swirling. 

The obtained results are consistent with the specifications 

of APVMA (2005) and JMPS (2016), which stated that the 

formulation is acceptable if complete wetting occurs in 1 min 

without swirling. Overall, the results indicate that the 

formulation wets easily when used in the spray tank or other 

equipment, and the wetting agents in the formulation are 

unaffected by storage at high and low temperatures, as well as 

the length of storage duration. 

3.1.2. Effect on the dispersibility. 

The results indicate that the Teppeki 50% WG formulation 

passed the dispersibility test before and after 14 weeks of storage 

at 35, 40, 45, and 54°C. The results showed that the dispersibility 

of flonicamid was unaffected during the study periods at 

different temperature degrees, and there was no sedimentation or 

separation. This complied with APVMA (2005) and JMPS 
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(2016), which stated that the average determined active 

dispersibility must not be lower than 60% nor higher than 105% 

after 1 min of stirring if any sediment appeared. 

Overall, the obtained results demonstrate that the 

formulation disperses easily and quickly when diluted with 

water; therefore, when it applied using appropriate application 

equipment, the preparation will be homogeneous and free of 

blockages. 

3.1.3. Effect on the Suspensibility. 

Suspensibility is determined to show that enough active 

ingredients are suspended in the spray liquid to produce a 

satisfactory, homogeneous mixture throughout spraying. 

Results indicate that the teppeki formulation passed the 

suspensibility test before and after 14 weeks of storage at 35, 40, 

45, and 54°C. There was no sediment or precipitated materials 

formed at the end of the 30-minute suspension test before and 

after the storage period at each temperature and this complied 

with the requirements of APVMA (2005) and JMPS (2016) that 

reported that the average determined active suspensibility must 

not be below 60% and not more than 105%. Overall, the results 

showed that the suspensibility of flonicamid was unaffected 

during the study periods under elevated temperatures and this an 

indication that the formulation will be homogeneous on 

application through appropriate equipment and the dispersing 

agents are unaffected by storage at higher and lower temperature 

degrees, as well as storage periods of varying length. 

3.1.4. Effect on the free acidity. 

Table (1) and Fig.(1) show the free acidity calculated as 

H2SO4 in the Teppeki 50% WG formulation before and after 

storage for 14 weeks at 35, 40, 45 and 54°C. The results indicate 

that the free acidity of flonicamid before storage was 0.4555 

g/kg. 
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Table (1): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the free 

acidity of flonicamid in Teppeki 50% WG. 

Storage conditions 

Volume (mL) of NaOH 

(0.43 N) consumed during 

titration 

Acidity of 

flonicamid as 

H2SO4 (g/kg) 

Before storage 0.216 0.4555 

After 14 weeks of storage 

at 35°C 

 

0.418 

 

0.8814 

After 14 weeks of storage 

at 40°C 

 

0.524 

 

1.1050 

After 14 weeks of storage 

at 45°C 

 

0.640 

 

1.3496 

After 14 weeks of storage 

at 54°C 

 

0.798 

 

1.6828 

  

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Fig.(1): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the free 

acidity of flonicamid in Teppeki 50% WG. 
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The results clearly demonstrated that acidity values 

changed during storage, increasing as the temperature increased, 

indicating the instability of flonicamid, which has a pKa value of 

11.9. 

The increase in acidity values was confirmed by GC/MS 

analysis in Mansour et al. (2024), which demonstrated the 

formation of 4-(trifluoromethyl) pyridine, N'-acetyl-2-

cyanoacetohydrazide, and 4-acetylpyridine, all with pKa values 

of 2.92, 4.45, and 3.505, respectively. The lower the pKa of 

the thermal degradation products of flonicamid, the greater their 

ability to donate their protons and hence their acidity. 

Additionally, GS/MS revealed the formation of N-(2-

aminoethyl)isonicotinamide, which hydrolyzed in water to 

produce the appropriate acid.  

According to the results, there was a positive relationship 

between the acidity of flonicamid, storage period, and 

temperature. Generally, the free acidity of flonicamid increased 

as storage time and temperature increased. 

3.2. Effect of thermal conditions on hexythiazox's 

physical properties in the Efdal hexzarun 5% EC 

formulation. 

3.2.1. Effect on the emulsion stability. 

The data in Table (2) shows the emulsion stability of Efdal 

hexzarun 5% EC formulation before and after storage for at 35, 

40, 45 and 54°C. 
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Table (2): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54°C on the 

emulsion stability of Efdal hexzarun 5% EC formulation. 
Storage conditions 

(weeks) 

Cream layer 

(mL) 

Free oil  

(mL) 

Sedimen

t (mL) 

                Before storage 0 0 0 

               After 12 weeks 0 0 0 

At 35°C      

              After 14 weeks 1 0 0 

             After 8 weeks < 1 0 0 

At 40°C    

             After 14 weeks < 2 0 0 

              After 6 weeks < 1 0 0 

At 45°C    

             After 14 weeks 2.5              0.5 0 

              After 2 weeks < 1 0 0 

At 54°C    

             After 14 weeks 3.5 1 0 

The results showed that the Efdal hexzarun 5% EC 

formulation passed the FAO emulsion stability test before and 

after storage at 35, 40, 45 and 54°C for 12, 8, 6, and 2 weeks, 

respectively. This complies with APVMA (2005) and JMPS 

(2016) which reported that the maximum level of cream or free 

oil and precipitate layer does not exceed 2 mL after 30 min of 

dilution. However, after storage for 14 weeks at 45 and 54°C, 

the emulsion stability failed to fulfill the specifications of an 

emulsifiable concentrate. 

According to the data, the Efdal hexzarun 5% EC 

formulation has good emulsion stability after each specified 

temperature and time duration due to the hexythiazox stability, 

adjuvants, and emulsifying constituents. 

 

3.2.2. Effect on the pH value. 

Data in Table (3) show the pH values of the Efdal 

hekzarun 5% EC formulation before and after storage at 14 
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weeks of storage at 35, 40, 45, and 54°C. The results show that 

the pH value of the formulation before storage was 6.02. 

 

Table (3): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the pH 

value of hexythiazox in Efdal hekzarun 5% EC. 

Storage conditions (weeks) 
pH value of Efdal hekzarun 

5% EC 

Before storage 6.02 

 

After 14 weeks of storage at 35°C 

 

 

5.59 

After 14 weeks of storage at 40°C 

 
5.37 

After 14 weeks of storage at 45°C 

 
5.29 

    After 14 weeks of storage at 54°C 5.15 

 

The results showed that the pH value of the formulation 

decreased with increasing in temperature and storage period. 

This change in pH value is an indication for instability of 

hexythiazox and formation of acidic degradation products during 

thermal storage. The obtained results are in agreement with Agri 

Sciences (2015) that reported that the pH value of 10% solutions 

of hexythiazox in the formulation of agrilex 50g/L EC ranged 

from 5 to 9. As well, Lainco (2019) reported that the pH values 

of hexythiazox in the formulation of shoshi 10% EC ranged from 

5 to 6. 

3.2.3. Effect on the free acidity. 

Table (4) and Fig.(2) show the free acidity calculated as 

H2SO4 in Efdal hekzarun 5% EC before and after storage for 14 

weeks at 35, 40, 45 and 54°C. Results indicate that the free 

acidity of hexythiazox before storage was 0.4977 g/kg. 
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Table (4): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on 

the free acidity of hexythiazox in Efdal hekzarun 5% EC. 

Storage conditions (Weeks) 

Volume (mL) of NaOH 

(0.43N) consumed 

during titration 

Acidity of 

hexythiazox as 

H2SO4 (g/Kg) 

Before storage 0.236 0.4977 

After 14 weeks of storage at 

35°C 

 

0.252 

 

0.5314 

After 14 weeks of storage at 

40°C 

 

0.267 

 

0.5630 

After 14 weeks of storage at 

45°C 

 

0.280 

 

0.5904 

After 14 weeks of storage at 

54°C 

 

0.297 

 

0.6263 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

Fig.(2):Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the free 

acidity of hexythiazox in Efdal hekzarun 5% EC 
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confirmed with the GC/MS analysis which revealed the 

formation of: 

 N-methyl-N-phenyl formamide which has a pKa value of 

0.53. 

 N-benzyl formamide which is a very weak acid and 

partially soluble in water. 

 Isocyanates reacted with water to form carbon dioxide that 

soluble in water leading to formation of carbonic acid 

(Six and Richter, 2003). 

                   RCNO+H20→RNH2+CO2 

       CO2+H20→H2CO3 

  4-chloro-2-hydroxy benzaldehyde, where the aldehyde group 

can aid in charge delocalization, thereby stabilizing the 

conjugate base. The resonance stabilization of the conjugate base 

promotes ionization and raises the acid dissociation constant 

(Ouellette and Rawn, 2014). 

. 
Overall, there was a positive relationship between pH or 

free acidity value, storage period, and temperature. Generally, 

the acidity value increased (pH decreased) as storage time and 

temperature increased. 

3.2.4. Effect of cold storage on the crystallization of Efdal 

hekzarun 5% EC. 

The results demonstrated that the formulation of Efdal 

hekzarun 5% EC after storage at 0°C for 7 days did not exhibit 

crystallisation, delamination, any separated material at the 

bottom of the tube, or oily substance. These observations are 

consistent with CIPAC MT 39.1 (1995), which stated that 0.3 

mL of separated solid and liquid is the highest allowable normal 
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amount. The mobility and emulsifying characteristics in Efdal 

hekzarun 5% EC were mostly unaffected by storage at 0°C or 

low temperature. 

3.3. Effect of thermal conditions on nicosulfuron's physical 

properties in Shield 4% OD formulation. 

3.3.1. Effect on the dispersion stability. 

The data in Table (5) show the effective of thermal storage 

at 35, 40, 45 and 54°C on the dispersion stability for Shield 4% 

formulation. Results reveal that creamy and oily layers formed at 

the top of the cylinder at the end of the 30 min period of the 

dispersion test, and the volume of these layers increased as the 

temperature and storage duration increased. 

Table (5): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54°C on the 

dispersion stability of Shield 4% OD formulation 

Storage conditions 
Cream layer 

(mL) 

Free oil 

(mL) 

Sediment 

(mL) 

Before storage 0 0 0 

After 12 weeks         < 1    < 1 0 

At 35°C    

After 14 weeks 2          1.5 0 

After 8 weeks 1 1 0 

At 40°C    

After 14 weeks 3     < 2 0 

After 6 weeks             1.5 1 0 

At 45°C    

After 14 weeks 4 2 0 

After 2 weeks 2 1 0 

At 54°C    

After 14 weeks 6 3 0 

The results reveal that the formulation passed the 

dispersion stability after storage for 12 and 8 weeks at 35 and 

40°C, respectively. This complies with APVMA (2005) and 

JMPS (2016), which reported that the maximum level of cream 
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or free oil and precipitate layer does not exceed 2 mL after 30 

min of dilution. However, dispersion stability after storage for 6 

and 2 weeks at 45 and 54°C, respectively, failed to fulfill the 

specification due to increasing the volume of creamy and oil 

layers above the maximum level. Also, the shield 4% OD did not 

comply with the specification of the dispersion stability after 

storage for longer than the specified periods reported by the 

FAO/WHO (2010) specification. 

The increasing volume of the creamy and oily layers 

indicates that thermal storage had an impact on the active 

ingredient and dispersion agents. The color of the formulation 

and dispersion changed after 6 and 2 weeks of storage at 45 and 

54°C, respectively. This meant that nicosulfuron was degraded 

and different degradation products were produced. Therefore, the 

best dispersion stability was achieved when stored at 35 and 

40°C or 12 and 8 weeks, respectively. 

3.3.2. Effect on the pH value. 

The data in Table (6) show the pH values of the 

Nicosulfuron 4% OD formulation before and after storage at 14 

weeks of storage at 35, 40, 45, and 54°C. The results clearly 

showed that the pH value of the formulation before storage was 

6.51 and decreased when the temperature increased, indicating 

the instability of nicosulfuron, which has a pKa value of 4.22. 

 

Table (6): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54°C on the pH 

value of nicosulfuron in Shield 4% OD 
Storage conditions pH value of nicosulfuron 4%OD 

Before storage 6.51 

After 14 weeks of storage at 35°C 5.70 

After 14 weeks of storage at 40°C 5.26 

After 14 weeks of storage at 45°C 4.87 

After 14 weeks of storage at 54°C 4.69 
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The decrease in pH values was confirmed with GC/MS 

analysis which revealed the formation of the following: 2- 

Amino-4,6-dimethoxypyrimidine, Methanethioamide, N,N-

dimethyl- and N,N-Dimethyl(methylthio)acetamide which have 

pKa values of 4.02, 1.71, and -0.8, respectively. The lower the 

pKa values of thermal degradation products of nicosulfuron, the 

greater their ability to donate their protons and hence their 

acidity increased; therefore, the pH values decreased. 

According to the results, there was a positive relationship 

between the pH, storage period, and temperature. Generally, the 

pH value of nicosulfuron decreased as storage time and 

temperature increased. 

3.4. Effect of thermal conditions on quinclorac's physical 

properties in the Queen 75% WG formulation. 

3.4.1. Effect on the wettability. 

Results indicate that the Queen formulation passed the 

wettability test before and after 14 weeks of storage at 35, 40, 

45, and 54°C. The results showed that the wettability of 

quinclorac was unaffected during the studied periods at different 

temperature and the formulation completely wetted in less than 1 

min without swirling. This met the specifications of APVMA 

(2005), FAO (2002) and JMPS (2016) which stated that a 

preparation is acceptable if complete wetting occurs in 1 min 

without swirling. 

The results show that the studied formulation wets easily 

when used in the spray tank or other equipment and the wetting 

agents in the formulation are unaffected by storage at high and 

low temperatures, as well as storage periods of varying length. 

3.4.2. Effect on the dispersibilty. 

The results indicate that the Queen formulation passed the 

dispersibilty test before and after 14 weeks of storage at 35, 40, 

45, and 54°C. The results showed that the dispersibility of 
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quinclorac was unaffected during study periods at different 

temperature degrees, and there were no sedimentation or 

separation materials. This complied with APVMA (2005) and 

JMPS (2016), which stated that the average determined active 

dispersibility must not be lower than 60% nor higher than 105% 

after one min of stirring if any sediment appeared, and with FAO 

(2002), which stated that a minimum of 70% of the formulation 

shall be dispersed after 1 min of stirring.  

The results demonstrate that the Queen 75% WG disperses 

easily and quickly when diluted with water; therefore, when it 

applied using appropriate application equipment, the final 

preparation will be homogeneous and free of blockages. 

3.4.3. Effect on the suspensibility. 

Table (7) shows the percentage of suspensibility in the 

formulation of Queen 75% WG before and after 14 weeks of 

storage at 35, 40, 45, and 54°C. The results show that the 

suspensibility of quinclorac before storage was 99.04%. 

 

Table (7): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the 

suspensibility of quinclorac in Queen 75% WG. 
Storage conditions (Weeks) Suspensibility of quinclorac (%) 

Before storage 99.04 

After 14 weeks of storage at 35°C 98.50 

After 14 weeks of storage at 40°C 97.83 

After 14 weeks of storage at 45°C 96.89 

After 14 weeks of storage at 54°C 95.51 

The results indicate that the Queen 75% WG formulation 

passed the suspensibility test before and after 14 weeks of 

storage at 35, 40, 45, and 54°C. This complied with the 

requirements of APVMA (2005) and JMPS (2016) 

specifications, which reported that the average determined active 

suspensibility must not be below 60% and not more than 105%, 

and with the specification of the FAO (2002), which stated that a 
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minimum of 70% of the quinclorac content found shall be in the 

suspension after 30 min of the test. The results showed that the 

suspensibility of quinclorac was slightly affected during the 

study periods but remained within the specification limits, and 

the dispersing agents added to the formulation are unaffected by 

storage at higher and lower temperatures as well as storage 

periods of varying length; thus, the WG formulation of Queen 

will be homogeneous upon application using appropriate 

application equipment. 

3.4.4. Effect on the pH value. 

The pH values of the Queen 75% WG formulation before 

and after 14 weeks of storage at 35, 40, 45, and 54°C are shown 

in Table (8). The results show that the pH value of the 

formulation before storage was 3.57. 

 

Table (8): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the 

pH value of quinclorac in Queen 75% WG. 
Storage conditions (Weeks) pH value of quinclorac 

Before storage 3.57 

After 14 weeks of storage at 35°C 3.54 

After 14 weeks of storage at 40°C 3.48 

After 14 weeks of storage at 45°C 3.41 

After 14 weeks of storage at 54°C 3.32 

The results clearly showed that the pH value of the 

formulation slightly decreased after thermal storage because 

quinclorac was a weak acid and, at higher temperatures, its 

disassociation in water solution increased. 

Results indicate that the Queen formulation passed the pH 

test before and after 14 weeks of storage at 35, 40, 45, and 54°C. 

This complied with the specification of FAO (2002), which 

stated that the pH range of quinclorac was from 3 to 6. 
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3.4.5. Effect on the free acidity. 

Table (9) and Fig.(3) show the free acidity calculated as 

H2SO4 in the Queen 75% WG formulation before and after 

storage for 14 weeks at 35, 40, 45 and 54°C. Results indicate that 

the acidity of quinclorac before storage was 0.4555 g/kg. 

Table (9): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the free 

acidity of quinclorac in Queen 75% WG. 

Storage conditions 

Volume (mL) of NaOH 

(0.43N) consumed during 

titration 

Acidity of 

quinclorac as 

H2SO4 (g/kg) 

Before storage 1.921 4.0509 

After 14 weeks of storage 

at 35°C 

 

1.967 

 

4.1479 

After 14 weeks of storage 

at 40°C 

 

1.990 

 

4.1964 

After 14 weeks of storage 

at 45°C 

 

2.061 

 

4.3451 

After 14 weeks of storage 

at 54°C 

 

2.207 

 

4.6539 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fig.(3): Effect of storage at 35, 40, 45 and 54 °C on the free 

acidity of quinclorac in Queen 75% WG. 
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The results clearly showed that there was a change in the 

acidity values during storage as they increased when the 

temperature increased. The results were confirmed by the 

GC/MS analysis in Mansour et al. (2023), which revealed the 

formation of 7-chloroquinoline-8-carboxylic acid with a pKa 

value of -2.92. The lower the pKa, the greater the acidity. The 

greater the number of chlorine atoms in a molecule, the greater 

the electronegativity at the molecule end, resulting in the 

molecule's characteristics being highly ionic: the density, boiling 

point, and acidity increased. According to the obtained results, 

there was a relationship between free acidity, storage period, and 

temperature. Generally, the acidity of quinclorac increased (pH 

decreased) as storage duration and temperature increased. 

4. Conclusion: 

The impact of storage temperatures on the stability of the 

physical properties of flonicamid, hexythiazox, nicosulfuron, and 

quinclorac formulations in Teppeki 50% WG, Efdal hexzarun 5% 

EC, Shield 4% OD, and Queen 75% WG, respectively was 

investigated. The wettability, dispersibility, suspensibility, pH 

value, free acidity, emulsion stability, crystallization, and 

dispersion stability were investigated before and after storage at 

35, 40, 45, and 54°C for 14 weeks. The change in pH values and 

acidity for the studied formulations was confirmed with GC/MS 

analysis. According to the obtained results, there was a 

relationship between pH value or free acidity, storage period, 

and temperature. Nicosulfuron must be stored at a temperature of 

40°C or less and its formulations must have appropriate 

adjuvants to stabilize it and maximize its potency at higher 

temperatures. Therefore, the storage and handling of the 

formulation must be taken into consideration and be at suitable 

temperatures away from water and high humidity. Economically, 

it is recommended that the number of pesticides acquired per 
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season not exceed the requirements in order to limit the duration 

of storage for these chemicals. The pH value and hardness of 

water sources in agricultural areas can vary; therefore, water 

must be analyzed before spraying pesticides to determine the 

concentrations of cations and anions because water pH and 

hardness affect effectiveness of the pesticide and some physical 

properties such as emulsion stability and re-emulsification, and 

dispersion stability. Pesticide package labels must contain the pH 

range in which the pesticide is sprayed, as well as the appropriate 

temperature range for maintaining the pesticide's best storage 

shelf life.  
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Effect of soil enhancers and foliar application of whey on 

growth and yield of Cyperus esculentus plants and used in 

some dairy products 

Abstract : 

The study conducted for two consecutive summer seasons 

in 2019 and 2020 at the Gemmeiza Agricultural Research 

Station, Gharbia Governorate, Egypt, investigated the effects of 

soil enhancers such as compost, agricultural sulfur, potassium 

humate, and spray whey on tiger nut on plant growth and 

production. The experiment included eight treatments: control, 

foliar spray of whey, compost applied alone and in combination 

with foliar spray for whey, agricultural sulfur applied alone and 

in combination with foliar spray for whey, and potassium humate 

applied alone and in combination with foliar spray for whey. The 

results showed that soil amendments and foliar sprays of whey 

significantly improved plant characteristics, with T4 and T6 

being the most effective. The interaction between potassium and 

whey spray significantly increased plant parameters, such as 

shoot dry weight, nutrient uptake, yield, and tuber quality. 

Treatment T7 recorded the highest values for moisture, fat, and 

total titratable acidity, followed by compost alone.Therefore, it is 

suggested that tiger nut plants could be cultivated as a source for 

protein, oil, and milk while simultaneously incorporating soil 

enhancers and whey protein as an organic foliar spray for the 

cultivation of organic crops. 

Keywords:Tiger nut, Compost, Agricultural sulfur, Potassium 

humate, whey, rayeb.  

 المستخلص:

 9102أجزيج اندراست عهً يدار يىسًيٍ طيفييٍ يخخانييٍ في عايي 

في يحطت انبحىد انشراعيت بانجًيشة بًحافظت انغزبيت في يظز، وحهدفج  9191و

انخزبت يزم سًاد انكًبىسج وانكبزيج انشراعي وهيىياث إنً دراست حأريز يحسُاث 

انبىحاسيىو ورش يظم انهبٍ عهً َباث انجىس انًُز عهً ًَى وإَخاجيت انُباث. 
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وحضًُج انخجزبت رًاَي يعايلاث: يعايهت انكُخزول، وانزش انىرلي نًظم انهبٍ، 

كبزيج وسًاد انكًبىسج بًفزدِ وبالاشخزان يع انزش انىرلي نًظم انهبٍ، وان

انشراعي انًطبك بًفزدِ وبالاشخزان يع انزش انىرلي نًظم انهبٍ، وهيىياث 

انبىحاسيىو انًطبك بًفزدِ وبالاشخزان يع انزش انىرلي نًظم انهبٍ. وأظهزث 

انُخائج أٌ يحسُاث انخزبت ورش يظم انهبٍ بالأوراق أدي إنً ححسيٍ خظائض 

الأكزز فعانيت. كًا أدي انخفاعم  T6و T4انُباث بشكم يهحىظ، حيذ كاَج انًزحهخاٌ 

بيٍ رش انبىحاسيىو ويظم انهبٍ إنً سيادة كبيزة في يعاييز انُباث، يزم انىسٌ 

انجاف نهبزاعى، وايخظاص انعُاطز انغذائيت، والإَخاجيت، وجىدة اندرَاث. وسجهج 

أعهً انميى نهزطىبت واندهىٌ وانحًىضت انكهيت انمابهت نهمياص، حهيها  T7انًعايهت 

 .T7انًعايهت 

Introduction 

Tiger nut (Cyperus esculentus L) are a flexible and 

nutritious meals supply located in various parts of the globe, 

inclusive of South Korea, China, Egypt, Ghana, Nigeria, Turkey, 

the East Mediterranean, the united states, Alaska, and Spain 

(specially, the Valencia place). Tan et al.,(2023) studied tiger 

nutadaptability to marginal land situations that specialize in soil 

nutrient availability. They indicated that fertilization increases 

tiger nut populace and makes use of soil nutrients for tuber 

manufacturing, whilst nitrogen delays development. Those 

findings offer valuable insights into the optimization of tiger nut 

cultivation on marginal land. In concordance with Shahein et al., 

(2023), studied on bio-yoghurt beverages found that 

incorporating tiger nut flour can improve nutritional content 

material, sensory traits, and health advantages. The addition 

accelerated total solids, protein, fats, and acidity, advanced 

probiotic bacteria viability, and more advantageous sensory 

attributes. (Kranz et al., 2020),crop manufacturing is inspired 

positively with the aid of compost application due to its effect on 

numerous physical and chemical residences and soil microbial 

hobby (Soliman, 2018).Timon et al., (2019)observed that a 

fertilizer mixture of 100 kg
-1

NPK+ 140 kg
-1

PD+240 kg ha
-1

CD 
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became exceptional for tiger nut increase and yield. The 

aggregate produced the best variety of leaves, heaviest tuber 

weight, and highest quantity of tubers according to plant, thereby 

enhancing tiger nut yield Sarhan et al., (2023) stated that 

compost manure fertilization and foliar software significantly 

decorate French basil plant growth in sandy soils. Combining 

potassium silicate with compost manure and 30 ppm methyl 

jasmonate resulted in the highest increase and peak.  

Sulfur fertilizer improves crop productivity by reducing 

soil pH and increasing essential nutrients like nitrogen and 

micronutrients. However, it's a limiting nutrient in agricultural 

practices due to factors like high yields, low sulfur content, 

rainfall reduction, and soil sulfur reserves declining. This sulfur 

deficiency is particularly evident in Egyptian soils, resulting 

from crop depletion, which hampers agricultural production. The 

plant can absorb sulfur in the form of SO4-2 with the same 

amount of phosphorus absorption (Chaghazardi et al., 

2014).Dudhe et al., (2014) examined sugarcane plants to assess 

the effect of sulfur in the form of ammonium sulfate on the 

development, surrender, and quality of sugarcane. It appeared 

that sulfur had a positive effect on sugarcane yield/ha. There was 

a clear increment in production compared to the control, and the 

negative effect was on plant density and plant height. Kurowski 

et al., (2010) conducted research on Brassicaceae plants and 

discovered that the application of sulfur fertilizers had a positive 

impact on decreasing the occurrence of Alternaria blight. 

Consequently, the sulfur fertilization led to a notable decrease in 

the abundance of parasites, including pathogens that infect 

Brassicaceae seeds.  

Humic acid (HA) is a naturally organic macromolecular 

compound with functional groups containing oxygen (Oskoe et 

al., 2016). In recent years, HA has been enriched with potassium 
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salt, forming potassium humate (KHM), which can regulate plant 

growth and provide potassium for it (Lang et al., 2020). 

Furthermore, HA also has several advantages, such as: having a 

high water holding capacity; improving soil structure; chelating 

many micronutrients, making them more suitable for plants; 

improving the use of chemical fertilizers by slowly releasing 

fertilizers; and improving nutrient absorption, which promotes 

plant germination and growth (Pereira et al.,2019). In addition, 

Pavlova et al., (2020) found that potassium humate and effective 

microorganisms improve survival, preservation, yield, crop 

structure, and seed quality in Ivan Karamanov's soybean variety. 

Growth regulators also improved root system growth, increasing 

nodule numbers by nearly fourfold and increasing the soya leaf 

surface area. Ullah et al.'s 2020 study found that combining seed 

dressing and soil application of potassium humate improved 

cotton plant productivity and fiber quality, suggesting a 20 L 

ha^-1 limit for application. 

 Sweet whey (SW) is a by-product of cheese 

manufacturing rich in nutrients such as lactose and whey 

proteins. Despite its nutritional value, SW is often wasted, 

contributing to environmental pollution. However, it contains 

minor components like lactoferrin and immune-globulins, which 

have various important biological roles such as 

immunomodulation and antioxidant activity (Zayed and 

Winter, 1995; De Wit, 1998). Tiger nut milk, also known as 

horchata de chufa, is a plant-based milk alternative made from 

tiger nut which are tubers rather than nuts. It is lactose-free and 

rich in fiber, vitamins, minerals, and healthy fats, making it 

suitable for individuals with dairy allergies or lactose 

intolerance. Tiger nut milk can be consumed alone or used in 

various recipes, offering a satisfying and nutritious dairy-free 

option. Rayeb milk was made by fermenting milk with specific 
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bacteria. Rayeb milk is a good source of essential nutrients like 

protein, calcium, and vitamin B12 and supports digestive health. 

Salama et al., (2013)analyzed tiger nut tubers' chemical and 

technological properties, finding them rich in oil, essential 

minerals such as potassium, phosphorus and magnesium, and 

crude fibers. The oil resembles edible oils like cottonseed, corn, 

sunflower, and olive. The study recommends its use as a safe 

vegetable.Djomdi et al., (2020) found that sprouting tiger nut 

tubers increased milk extraction yield by 35% and starch 

hydrolysis rates by 45 to 70%, resulting in naturally sweetened 

milk with improved viscosity. Research conducted to date has 

shown that if spread as fertilizer on cultivated lands, organic 

waste from the food industry affords the improvement of nutrient 

flux from plants (Asik and Katkat (2010) and Zaha et al., 

(2011).Indeed, nitrogen, phosphorus, sulfur, calcium, sodium, 

magnesium, lactose, and proteins from whey can play this role 

and lead to increased crop productivity (Tsakali et al.,2010).The 

amounts of these compounds in whey can be considered 

sufficient for plant growth.  

Materials and Methods 

The experiment was carried out at the farm of Gemmeiza 

Agricultural Research Station, Gharbia Governorate, Egypt, 

during the two consecutive summer seasons of 2019 and 

2020.To remove the remnants of the previous crops, the field 

was cross-ploughed twice. Plots for experiments were set out 

across the field. The experimental unit's area was 2.16 m
2
 (1.2 m 

× 0.60 m), with three rows per plot and 30 cm between hills. 

Each hill had two plants, and each plot had 25–30 plants. Three 

replications of a randomized complete block design system were 

used to distribute these treatments. Eight treatments were used in 

the studyof tiger nut tubers in soil with similar characteristics, of 

tiger nut tubers in soil with similar characteristics, incorporating 
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amendments like compost, agricultural sulfur, and potassium 

humate to promote growth, nutrient uptake, and the economic 

underground part. Whey protein, abundant in amino acids, was 

utilized as a foliar application. 

The treatments under the study were as follows:(T1) 

control - 100% of the recommended NPK dose, (T2) foliar spray 

of whey + 50% NPK, (T3) compost + 50% NPK, (T4) compost 

+ foliar spray of whey + 50% NPK, (T5) agricultural sulfur + 

50% NPK, (T6) agricultural sulfur + foliar spray of whey + 50% 

NPK, (T7) potassium humate + 50% NPK, and (T8) potassium 

humate + foliar spray of whey + 50% NPK. 

 Tiger nut tubers were obtained from local markets located in the 

Tanta, Gharbia Governorate.These tubers were planted on April 

1
st
 and harvested 160 daysafter planting.Experimental treatments 

involved using sweet whey mixed with soap on plant leaves 

twice per seasonat 60 and 70 days after sowing, with chemical 

composition, acidity, and pH values displayed in Table 3. 

Table 1: The initial characteristics of the soil under study 

(average of both seasons). 
Parameter Value Parameter Value 

pH 8.83 Soluble cations (meq l
-1
)  

EC (mmohs cm-1) 0.55 Magnesium (Mg
++

) 0.90 

Organic matter (%) 0.74 Calcium (Ca
++

) 1.70 

Saturation (SP, %) 68.00 Potassium (K
++

) 0.80 

Field capacity (FC, %) 36.23 Sodium (Na
++

) 2.48 

Wilting point (WP, %) 18.12 Soluble anions (meq l
-1
)  

ρs (Mg m
-3

) 2.62 Cl
-

 3.29 

ρb (Mg m
-3

) 1.12 HCO3
-

 0.23 

Mechanical analysis  SO4
--

 1.89 

Sand (%) 11.69 Available nutrients (ppm)  

Silt (%) 37.17 Nitrogen (N) 42.74 

Clay (%) 51.14 Phosphorus (P) 11.18 

Texture class Clayey Potassium (K) 314.32 
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Table 2:Characteristics of the compost utilized in the study 

Parameter Value Parameter Value 

pH (water) 5.92±0.07 C:N ratio 14.7 

Electrical 

conductivity (EC, 

dS m
−1

) 

2.4±0.06 Total P (%) 1.34±0.06 

Total organic 

carbon (%) 
30.8±5.22 Total K (%) 1.6±0.08 

Total N (%) 2.1±0.11   

Agricultural sulfur (biosulf 99% powder), purchased from 

Baladna Modern Fertilizers Company, is composed of 99% 

sulfur and 1% complementary materials. Sulfur is a crucial 

element for plant nutrition, as it is involved in the synthesis of 

amino acids necessary for plants, such as lecithin and methylene, 

and plays a significant role in plant respiration. Furthermore, 

sulfur is included in the composition of volatile substances that 

give vegetables like onions, garlic, cabbage, and cauliflower 

their distinctive taste and flavor. 

Sweet whey 

Sweet whey was procured from the Ras Cheese Factory in 

Tanta, as shown in Table 3. Fresh cow's milk was obtained from 

El-Serw Animal Production Research Station, a facility operated 

by the Animal Production Research Institute, Agricultural 

Research Center. Tiger nut was obtained from Al-Gemmiza 

Station. Fresh cow's, buffalo's, and goat's milk were also 

obtained from the El-Serw Animal Production Research Station. 

The study utilized a commercial strain of yogurt starter. 

Containing Streptococcus thermophilus and Lactobacillus 

delbrueckisubsp.Bulgaricus in a 1:1 ratio (Chr. Hansen's Lab 

A/S, Copenhagen, Denmark). The starter cultures were in freeze-

dried, direct-to-vat set form and were stored at 18 °C until use. 
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Table 3: Chemical composition, acidity and pH value of 

sweet whey 

Parameter Value Parameter Value 

Moisture (%) 93.8 Fat (%) 0.50 

pH 5.7 Lactose (%) 4.7 

Total solids (%) 6.2 Calcium(mg 100 g
-1

) 57.0 

Protein (%) 0.78 Titratable acidity 0.30 

Preparation of Tiger nut milk 

Tiger nut milk was prepared as described by Bristone 

(2015) with some modification. One kg of whole tiger nuts was 

cleaned and processed to remove contaminants. It was soaked in 

clean water for 24 hours. The tiger nut becomes softer and 

simpler to combine after soaking. The wet tiger nuts were 

drained, cleaned once more, and then blended with a volume of 

water in a ratio of 1:3 using a blender. After that, the tiger nut 

milk was extracted by straining it through muslin cloth. 

Preparation of rayeb milk made from cow and tiger nut milk 

Three treatments of Rayeb milk were made from cow’s milk, 

tigernut milk and mixtures as follows:(A): Rayeb milk made 

from cow milk, (B): Rayeb milk made from tigernut milk, and 

(C): Rayeb milk made from 50% cow milk + 50% tigernut milk. 

Pasteurization of milk for all treatments, then cooled to 40°C, 

inoculated with cultures (0.1 gL
-1

 of milk mix), incubated at 

40°C for fully coagulation, and preserved at 4°C for 14 days. 

Rayeb milk samples wereanalyzed when fresh and after 7 and 14 

days of refrigerated storage. 

Experimental Design 

The experiment was conducted using a factorial design 

with full randomization and three replications. The factors 

involved soil enhancers, such as control, compost, agricultural 

sulfur, and potassium humate. The second factor was sweet 
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whey, which was administered as a foliar application either with 

or without sweet whey, resulting in a total of eight treatments.  

Sampling and analysis 

After 160 days of sowing, three plants were randomly 

selected from each plot to determine various parameters. 

Vegetative growth parameters includes plant height (cm), the 

number of tillers per hill, tuber number per hill, and the dry 

weight of tubers per hill (g). Additionally, fixed oil from tiger 

nut seeds was extracted using petroleum ether in a Soxhlet 

system HT apparatus, according to the methods outlined by 

AOAC (2019). The total carbohydrate percentage was 

determined in tiger nut seeds using the method of Dubios et al., 

(1956). At maturity, ten random tubers were collected from each 

plot to determine the N content (in grams per 100 grams), which 

was determined using the micro-Kjeldahl method according to 

Humphries (1956). Furthermore, the percentages of total P and 

K in tubers were determined using the methods of Van 

Schouwenburg and Walinge (1967) and Varley (1971), 

respectively. Soil samples were collected after the harvest of 

tiger nut tubers to determine the available NPK in the soil. The 

standard methods of soil analysis were followed, as described by 

Piper (1944) and Black et al., (1965). 

The determination of the total soil, total nitrogen, and ash 

content of milk samples was carried out in accordance with the 

standards established by AOAC (2019). The titratable acidity of 

the samples was measured using a method that involved titrating 

a mixture of 10 grams of the sample and 10 milliliters of boiling 

distilled water with 0.1 normal sodium hydroxide. The reaction 

was monitored using a 0.5% phenolphthalein indicator until the 

endpoint of a faint pink color was reached. The pH of the milk 

samples was measured using a pH meter calibrated with standard 

buffers (pH 4.0 and 7.0), and the temperature was maintained at 
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17 to 20 degrees C. The results of the measurements were 

recorded and analyzed to determine the properties of the milk 

samples. 

 

 

 

Statistical  analysis 

The data collected from the experiments were analyzed 

using a randomized complete design analysis. To compare the 

treatment means, the least significant difference test (L.S.D.) was 

employed, with a significance level of p≤ 0.05. The statistical 

analysis was carried out using the Statistix Software v. 9 (Boyd 

et al.,2018). 

Results 

Soil physical and chemical characteristics 

Table 1 presents a comprehensive overview of the 

physical and chemical characteristics of the soil, compost, and 

sweet whey. The soil is categorized as clayey and includes 

specific proportions of sand, silt, and clay. Table 2, present 

valuable insights into the composition, pH level, electrical 

conductivity, and organic matter content of the compost.While, 

Table 3 furnishes data on the chemical composition, acidity, and 

pH values of sweet whey. 

Growth parameters 

The study examines the impact of soil enhancers and 

foliar sweet whey application on tiger nut plant growth 

parameters,i.e., plant height, tillers per hill, tuber dry weight, and 

tubers per hill under varying conditions. inthe 2019 and 2020 

seasons, revealing significant disparities in plant growth.The 

treatment (T4) of compost, foliar whey spray, and 50% NPK 

recorded involving compost, foliar whey spray, and 50% NPK 

showed the highest values in plant height, tillers per hill, and 
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tubers dry weight were 57.44 cm and 59.24 cm for plant height, 

55 and 56 for tillers per hill, 140.64 g and 181.3 g for tubers dry 

weight, and 111 and 113 for tubers per hill, respectively, 

followed by treatment (T6) which included agricultural sulfur, 

foliar whey spray, and 50% NPK. The research conducted by 

Ullah et al., (2020) offers additional evidence to reinforce the 

beneficial outcomes of using potassium humate as a seed coating 

for cotton plants. The study demonstrates that implementing this 

technique improves both the productivity and fiber quality of the 

plants. The researchers also noted that the integration of 

potassium humate resulted in notable enhancements in soil 

characteristics and crop yield. To optimize the results, it is 

recommended to limit the application of potassium humate to 20 

L ha
-1

.In recent study conducted by Adekiya et al., (2020) 

studied the impact of cow dung, wood biochars, and green 

manure on soil fertility and tiger nut performance. Results 

showed these organic materials improved the soil properties, 

nutrient content,and quality of tiger nut, with the combination of 

these materials showing promising results.Tan et al., (2023) on 

tiger nut and French basil plants (Sarhan et al., 2023), chickpea 

plants (Ahmed et al., 2023), and potato plants (Shabana et al., 

2023) were all subjects of recent studies. Tan et al., (2024) 

studied Mongolian tiger nut cultivation as a bioenergy crop.The 

study found that traditional fertilization methods and the addition 

of nitrogen fertilizer led to an increase in tuber yield. Moreover, 

the application of additional nitrogen fertilizer stimulated shoot 

production and rhizome tillering, ultimately resulting in an 

overall increase in tiger nut. 
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Table 4: Effect of soil enhancers and foliar application of 

whey on growth of tiger nut plant during two seasons of 2019 

and 2020 

Treatmen

ts 

Plant height 

(cm) 

No. of Tillers 

per hill 

Tubers dry 

weight (g) 

No. of Tubers 

per hill 

1
st 

Seaso

n 

2019 

2
nd 

Seaso

n 

2020 

1
st 

Seaso

n 

2019 

2
nd 

Seaso

n 

2020 

1
st 

Seaso

n 

2019 

2
nd 

Seaso

n 

2020 

1
st 

Seaso

n 

2019 

2
nd 

Seaso

n 

2020 

T1 
41.11

c

d
 

45.35
c

 43
b

 45
b

 54.50
d

 72.58
d

 71
d

 76
c

 

T2 36.78
e

 38.58
e

 26
d

 28
d

 26.09
e

 26.9
f

 25
f

 26
f

 

T3 
41.44

c

d
 

43.24
c

d
 

34
c

 35
c

 52.7
d

 70.24
d

 68
d

 70
d

 

T4 57.44
a

 59.24
a

 55
a

 56
a

 
140.6

4
a

 
181.3

a
 111

a
 113

a
 

T5 
39.55

d

e
 

42.91
c

d
 

36
c

 36
c

 26.09e 26.8
f

 34
e

 28
f

 

T6 48.89
b

 50.69
b

 53
a

 54
a

 71.87
b

 95.13
b

 93
b

 95
b

 

T7 
39.55

d

e
 

41.35
d

e
 

34
c

 38
c

 19.25
f

 35.69
e

 26
f

 35
e

 

T8 48.11
b

 49.90
b

 45
b

 47
b

 57.67
c

 76.69
c

 75
c

 72
d

 

LSD at 

5% 
3.36 3.32 4.96 4.90 2.24 2.89 2.91 2.90 

T1: control - 100% of the recommended NPK dose, T2: foliar 

spray of whey + 50% NPK, T3: compost + 50% NPK, T4: 

compost + foliar spray of whey + 50% NPK, T5: agricultural 

sulfur + 50% NPK, T6: agricultural sulfur + foliar spray of whey 

+ 50% NPK, T7: potassium humate + 50% NPK, and T8: 

potassium humate + foliar spray of whey + 50% NPK. 

Chemical composition of tiger nut plants 

The chemical composition of tiger nut plants in the 2019 

and 2020 seasons was examined in Table 5, which presented 

data on the impact of soil enhancers and foliar application of 

sweet whey. The objective of the study was to evaluate various 

parameters, including fixed oil percentage, carbohydrate content, 

and nutrient levels (N, P,and K) in the tubers under different 
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conditions. The treatment that yielded the highest results was 

(T4) Compost with foliar spray whey + 50% NPK, 

demonstrating fixed oil percentages of 20.73% and 21.02%, 

carbohydrates content of 0.087 mg/ml and 0.057 mg/ml, N levels 

of 2.52 mg/ml and 2.55 mg/ml, P levels of 0.12 mg/ml and 0.15 

mg/ml, and K levels of 0.52 mg/ml and 0.67 mg/ml for the 

respective seasons. Following closely behind was (T6) 

Agricultural sulfur with foliar spray whey + 50% NPK.  

The findings align with the research conducted by 

Barrett (2023) conducted a study on tiger nut in marginal 

agricultural lands, emphasizing their potential as a global food 

resource due to their ability to adapt to different ecological 

conditions. The study revealed that the combination of rice straw 

compost and biofertilizernitrobien resulted in improved 

vegetative growth and better harvest outcomes. Adekiya et al., 

(2020) also investigated the impact of cow dung, wood biochars, 

and green manure on soil properties, nutrient contents, and the 

performance of tiger nut. Their findings indicated that these 

organic materials had a positive effect on the soil and enhanced 

the growth of tiger nut. In another study by Tan et al., (2024) 

conducted in Mongolia, the focus was on tiger nut as a bioenergy 

crop in northern China. The researchers discovered that the 

application of fertilizer significantly increased the yield of tiger 

nut, tubers, aboveground biomass, and rhizome 

production.Furthermore, these findings are consistent with the 

research carried out by Ullah et al., (2020) and Tan et al.,(2023) 

on tiger nut and Sarhan et al., (2023)on French basil 

plants.Shabana et al., (2023) conducted a study on potato 

plants.AbdelKader and El-Ghadban's (2017) investigation 

focused on the influence of soil additives and nitrogen fertilizer 

rates on tiger nut plants. Their findings revealed that the 

utilization of rice straw compost in conjunction with the 
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biofertilizer nitrobien led to improved growth and harvest results 

for tiger nut plants. Additionally, it was observed that higher 

nitrogen fertilizer rates were most successful in increasing tuber 

yield and enhancing oil quality. 

Table 5: Effect of soil enhancers and foliar application of 

whey on fixed oil and chemical constituents of tiger nut plant 

during two seasons of 2019 and 2020 

 

 

Treatme

nts 

Fixed oil (%) 
Carbohydrat

es (mgml-1) 

Nitrogen 

(mg kg-1) 

Phosphorus 

(mg kg-1) 

Potassium 

(mg kg-1) 

1st 

Seas

on 

2019 

2nd 

Seas

on 

2020 

1st 

Seas

on 

2019 

2nd 

Seas

on 

2020 

1st 

Seas

on 

2019 

2nd 

Seas

on 

2020 

1st 

Seas

on 

2019 

2nd 

Seas

on 

2020 

1st 

Seas

on 

2019 

2nd 

Seas

on 

2020 

T1 
15.9

3c 
16.49c 

0.04

4d 
0.053b 

2.26b

c 
2.32b 

0.10b

c 
0.10d 

0.42b

c 
0.56abc 

T2 
14.3

5e 
14.65e 

0.03

0e 

0.023 
e 

2.22b

cd 
2.07cd 0.09c 0.11cd 

0.39b

c 
0.47c 

T3 
15.3

7cd 

15.73c

d 

0.04

1d 
0.049c 2.01d 2.17cd 

0.11a

b 
0.12bd 

0.41b

c 
0.49bc 

T4 
20..7

a 
21.02a 

0.08

7a 
0.057a 2.52a 2.55a 0.12a 0.15a 0.52a 0.67a 

T5 
15.5

7cd 

15.99c

d 

0.04

0d 
0.048c 

2.06c

d 
2.16cd 

0.10b

c 
0.11b-d 0.37c 0.44c 

T6 
18.6

6b 
19.00b 

0.06

1b 
0.056a 

2.42a

b 
2.44ab 

0.11a

b 
0.14ab 0.42b 0.64ab 

T7 
15.0

1de 

15.17d

e 

0.03

2e 
0.040d 

2.14c

d 
1.95d 0.09c 0.10d 

0.42b

c 
0.62ab 

T8 
17.9

1b 
18.06b 

0.05

3c 

0.054a

b 

2.36a

b 
2.20bd 

0.11a

b 
0.13ac 0.44b 0.66a 

LSD at 

5% 
0.78 1.02 

0.00

4 

0.00

6 

0.22*

* 
0.27* 0.01* 0.03* 

0.05*

* 
0.16* 

T1: control - 100% of the recommended NPK dose, T2: foliar 

spray of whey + 50% NPK, T3: compost + 50% NPK, T4: 

compost + foliar spray of whey + 50% NPK, T5: agricultural 

sulfur + 50% NPK, T6: agricultural sulfur + foliar spray of whey 

+ 50% NPK, T7: potassium humate + 50% NPK, and T8: 

potassium humate + foliar spray of whey + 50% NPK. 
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Soil properties  

Table6 presents the data on the effects of soil enhancers 

and foliar application of sweet whey on nitrogen, phosphorus, 

and potassium levels in the soil for the years 2019 and 2020. The 

results indicated that all treatments exhibited significantly higher 

NPK values, with treatment T6 demonstrating the highest NPK 

values. Treatment T6 involved the use of agricultural sulfur 

applied through foliar sprays of whey. In both years, the NPK 

values for this treatment were 50.99 and 32.61 mg kg
1
for 

nitrogen, 32.38 and 12.02 mg kg
1
 for phosphorus, and 381.82 

and 414.67 mg kg
1
 for potassium, respectively. The second-

highest values were recorded in treatment T4, which included the 

application of compost through foliar spray whey in addition to 

50% NPK.These results are supported by research Elwaziri et 

al., (2023) conducted a study to investigate the effects of soil 

enhancers and whey protein on the cultivation of sweet potatoes. 

The findings of their study revealed that the combination of 

whey protein and potassium fertilization had a significant 

positive impact on various parameters, including shoot dry 

weight, nutrient uptake, yield, and tuber quality. Notably, the 

treatment with whey protein at a concentration of 0.20% proved 

to be the most effective, with increased levels of potassium 

demonstrating a beneficial influence on both productivity and 

tuber quality. 
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Table 6: Effect of soil enhancers and foliar application of 

whey on soil available NPK during two seasons of 2019 and 

2020 

Treatments 

Nitrogen (mg kg
-1

) 
Phosphorus  

(mg kg
-1

) 
Potassium (mg kg

-1
) 

1
st 

Season 

2019 

2
nd 

Season 

2020 

1
st 

Season 

2019 

2
nd 

Season 

2020 

1
st 

Season 

2019 

2
nd 

Season 

2020 

T1 33.42
d

 28.78
cd

 11.38
e

 5.52
c

 406.05
abcd

 420.50
abc

 

T2 25.26
e

 28.48
d

 13.9
de

 9.04
b

 392.27
bcd

 330.63
d

 

T3 34.08
d

 30.13
bcd

 7.98
f

 9.29
b

 382.99
cd

 424.46
abc

 

T4 49.89
a

 38.08
a

 11.79
de

 9.29
b

 420.88
a

 442.69
a

 

T5 42.37
b

 27.97
d

 26.89
b

 11.87
a

 321.77
e

 398.42
c

 

T6 50.99
a

 32.61
b

 32.38
a

 12.02
a

 381.82
d

 414.67
abc

 

T7 33.94
d

 31.50
bc

 18.00
c

 10.00
b

 409.04
abc

 406.90
bc

 

T8 36.68
c

 31.79
b

 14.63
d

 9.01
b

 414.97
ab

 431.01
ab

 

LSD at 5% 2.26** 2.85** 2.88** 1.38** 27.22 28.72** 

T1: control - 100% of the recommended NPK dose, T2: foliar 

spray of whey + 50% NPK, T3: compost + 50% NPK, T4: 

compost + foliar spray of whey + 50% NPK, T5: agricultural 

sulfur + 50% NPK, T6: agricultural sulfur + foliar spray of whey 

+ 50% NPK, T7: potassium humate + 50% NPK, and T8: 

potassium humate + foliar spray of whey + 50% NPK. 

Chemical composition of tiger nut milk samples 

Table 7 illustrates the influence of soil enhancers and 

whey foliar application on the chemical composition of tigernut 

milk samples in dairy products over the course of the 2019 and 

2020 seasons. The data highlights variations in parameters 

including moisture content, carbohydrate levels, ash content, fat 

percentage, protein content, pH levels, and total solids. 

Treatment 7, which involved the addition of potassium humate to 

the soil, exhibited the highest values in terms of moisture content 

(77.2%), fat percentage (5.2%), and TTA (0.16%), closely 

followed by Treatment 3, which utilized compost only. 
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Conversely, Treatment 8 demonstrated the highest results in 

characteristics such as carbohydrate levels (10.8%), ash content 

(0.72%), fat percentage (5.2%), protein content (6.9%), TTA 

(0.16%), and total solids (23.2%), with Treatment 2, the control 

group with whey foliar spray, following closely 

behind.Salamaet al., (2013), Djomdi et al., (2020), Shahein et 

al., (2023), Yu et al., (2022), and Manasa et al., (2020) have 

conducted studies that delve into the nutritional composition of 

tigernut, as well as their impact on milk production and the 

growing demand for plant-based beverages. These studies shed 

light on the various health benefits associated with tigernut. In a 

separate study conducted by Abdulraheem et al., (2023), the 

quality of yogurt made from tiger nut milk was examined, 

revealing noteworthy disparities when compared to yogurt made 

from powdered milk.O'Donoghue and colleagues (2023) 

investigated the utilization of residual materials from high-

protein dairy processing, specifically whey protein, for the 

creation of enhanced products such as sucrose or sodium 

substitutes in food items, as well as more valuable derivatives 

like lactic acid or prebiotic carbohydrates. 

Table 7: Effect of soil enhancers and foliar application of 

whey on chemical composition of tiger nut milk samples 

during two seasons of 2019 and 2020 

Treatme

nts 

Moisture 

(%) 

Carbohydrat

es 

(%) 

Ash 

(%) 
Fat 
(%) 

Protein 

(%) 
pH 

TTA 

(%) 

TS 

(%) 

T1 77.0 10.7 0.7 5.2 6.4 6.2 0.15 23.0 

T2 76.8 10.8 0.72 5.1 6.8 6.3 0.14 23.2 

T3 77.1 10.6 0.71 5.0 6.7 6.2 0.15 22.9 

T4 76.8 10.8 0.72 5.1 6.8 6.2 0.15 23.2 

T5 77.0 10.7 0.72 5.1 6.6 6.3 0.13 23.0 

T6 76.9 10.4 0.72 5.2 6.8 6.3 0.14 23.1 

T7 77.2 10.6 0.7 5.2 6.5 6.1 0.16 22.8 

T8 76.8 10.8 0.72 5.2 6.9 6.1 0.16 23.2 

LSD         
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T1: control - 100% of the recommended NPK dose, T2: foliar 

spray of whey + 50% NPK, T3: compost + 50% NPK, T4: 

compost + foliar spray of whey + 50% NPK, T5: agricultural 

sulfur + 50% NPK, T6: agricultural sulfur + foliar spray of whey 

+ 50% NPK, T7: potassium humate + 50% NPK, and T8: 

potassium humate + foliar spray of whey + 50% NPK. 

In Table 8, the chemical composition of three types of 

rayeb was analyzed: Rayeb milk made from cow milk(A), rayeb 

milk made from tigernut milk(B), and Rayeb milk made from 

50% cow milk + 50% tiger nut milk (C).The study examined the 

properties and the impact of storage duration on these samples at 

different time points: fresh, after 7 days, and after 14 days.The 

findings indicated differences in fat, protein, ash, acidity, and pH 

values among the various samples. Tiger nut was found to have a 

beneficial effect on the properties of the rayeb of cow milk, 

leading to an increase in both protein and fat content. The 

presence of tiger nut in the chemical analysis positively 

influenced the properties of cow milk rayeb, resulting in a higher 

protein and fat content. Distinct variations in fat, protein, and ash 

composition were observed among the different milk samples. 

Changes in pH values of milk rayeb were noted during the 

storage period, with slight fluctuations in acidity levels for the 

different treatments. Treatment B, which utilized tiger nut rayeb, 

demonstrated superior performance in terms of acidity (0.69%, 

0.92%, and 1.4%), TS% (25.1%, 25.15%, and 25.17%), and 

protein% (5.48%, 5.5%, and 5.58%) across three storage periods. 

Treatment C, which consisted of 50% tiger nut milk rayeb, was 

closely behind in performance. Treatment B also showed the 

highest values for fat% (5.48%, 5.5%, and 5.58%) when 

compared to treatment A, which used cow milk rayeb, over the 

same three storage periods.In their research, Onyimba et al., 

(2022)evaluated the viability of using tigernut milk and 



ISSN: 2537-0804                                                   eISSN: 2537- 0855 

 

   م4242  أكتوبر(42(،ع)7مج)، للعلوم الزراعيةالمجلة العربية 

 

 223 

tigernutcow composite milk as substitutes for cow milk in 

yoghurt production. The study encompassed various aspects such 

as fermentation, sensory analysis, and physicochemical 

evaluation of the resulting yogurt. The findings revealed that 

both tiger nut milk and cow milk's composites possess the ability 

to yield yoghurt with desirable sensory and physicochemical 

properties. This discovery highlights the potential of 

tigernutbased products as a cost-effective and vegetarian-friendly 

alternative for yogurt production, catering to the needs of 

vegetarian individuals and those with allergenic concerns. 

Table 8: The chemical composition of rayebsamples 

Properties Treatments 
Storage period (day) 

Fresh 7 14 

Acidity% 

(A) 0.66 0.86 1.00 

(B) 0.69 0.92 1.4 

(C) 0.68 0.88 1.3 

pH values 

(A) 4.76 4.6 4.49 

(B) 4.58 4.4 4.1 

(C) 4.7 4.4 4.2 

TS% 

(A) 13.8 13.57 13.80 

(B) 25.1 25.15 25.17 

(C) 18 18.14 18.15 

Fat% 

(A) 3.68 2.52 2.65 

(B) 5.48 5.5 5.58 

(C) 3.3 3.28 3.3 

Protein% 

(A) 3.28 3.27 3.25 

(B) 6.5 6.7 6.6 

(C) 4.9 4.85 4.86 

Ash% 

(A) 0.63 0.64 0.65 

(B) 1.3 1.38 1.4 

(C) 0.93 1.00 1.2 

A: rayeb milk is produced using cow's milk, B: Rayeb milk is 

produced using tiger nut milk, and rayeb milk is produced using 

a 50:50 mixture of cow's milk and tiger nut milk. 
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Discussion 

In Table 1 outlines the physical and chemical 

characteristics of the soil, compost, and sweet whey. The soil is 

categorized as clayey, with distinct proportions of sand, silt, and 

clay. In Table 2, data regarding the composition, pH level, 

electrical conductivity, and organic matter content of the 

compost is presented. Lastly, Table 3 displays the chemical 

composition, acidity levels, and pH values of sweet whey. 

In Table 4, the characteristics, growth parameters, fixed 

oil and carbohydrate content, and soil NPK levels were 

examined in this study. The results revealed that combining 

compost with whey or agricultural sulfur with whey significantly 

enhanced the growth and production of tiger nut plants. These 

findings are consistent with previous studies conducted by 

Timon et al., (2019) on tiger nut, Ibrahim and Fadni (2013) on 

tomatoes.The use of sulfur fertilizer plays a crucial role in 

improving crop productivity by reducing soil pH, thereby 

increasing the availability of nutrients, particularly nitrogen and 

micronutrients. Additionally, the application of potassium 

humate (KHM) was found to regulate plant growth and supply 

potassium to plants. Moreover, KHM exhibited a high water-

holding capacity, improved soil structure, chelated various 

micronutrients, making them more suitable for plants, and 

enhanced the efficiency of chemical fertilizers by gradually 

releasing them.The results in Table 4 are consistent with 

previous studies highlighting the beneficial effects of agricultural 

fertilizer and sulfur on plant growth and productivity. The results 

support the hypothesis that soil enhancers and foliar applications 

play a crucial role in enhancing the growth performance of 

(Cyperus esculentus L.) plants. The  significant improvements 

observed in plant height and tubers' dry weight under specific 

treatments underscore the importance of incorporating organic 
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amendments and targeted nutrient applications for optimal plant 

development.The findings presented in Table 4 align with prior 

research emphasizing the positive impact of agricultural fertilizer 

and sulfur on the growth and productivity of plants. The data 

confirms the theory that soil enhancers and foliar applications 

are essential in improving the growth of Cyperus esculentus 

plants. The notable enhancements in plant height and tubers' dry 

weight seen in certain treatments highlight the significance of 

integrating compost and foliar spray whey for maximizing plant 

growth.Ahmed et al., (2023), on chickpea plant growth, nutrient 

absorption, and soil organic carbon (OC) and soil nitrogen (N) 

concentration Mineral fertilizer improves plant biomass organic 

fertilizers improve soil quality and nutrient levels.Organic 

fertilizers have the potential to promote sustainable agriculture. 

Animal manure enriches soil with OC, N, and P, while animal 

maneuvering increases plant biomass, revealing the impact of 

fertilizers on soil nutrients and chickpea growth.In their study on 

potato plants, Shabana et al., (2023) discovered that the 

application of potassium humate and silicate, along with 

compost, can effectively alleviate the salinity of irrigation water 

and enhance soil nutrient levels. This beneficial combination 

ultimately leads to improved plant growth, increased leaf 

number, and enhanced tuber yield when compared to the control 

group. Additionally, the quality and overall yield of the tubers 

were also positively influenced by these treatments.The 

agreement on tiger nut plants was also reached by the 

researchersAdekiya et al., (2020) and Tan et al.,(2024).  

Table 5, these findings are consistent with existing 

literature emphasizing the positive influence of compost and 

potassium humate on plant oil production and nutrient 

content.The agreement on tiger nut plants was also reached by 

the researchers Adekiya et al., (2020) and Tan et 
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al.,(2024).Shabana et al., (2023) on potato plants found that 

using potassium humate and silicate, combined with compost, 

can mitigate irrigation water salinity and soil nutrient levels, 

improving plant growth, tuber quality, and yield. The utilization 

of organic materials and fertilizers has been demonstrated to 

have a favorable impact on soil health, crop growth, and 

productivity. By enhancing soil quality and nutrient levels, 

organic fertilizers have the potential to promote sustainable 

agriculture. For instance, animal manure can increase soil 

organic carbon, nitrogen, and phosphorus content while also 

enhancing plant biomass. This observation is supported by 

studies such as those conducted by Adekiya et al., (2020),Tan et 

al.,(2024), and Ahmed et al.,(2023). The application of organic 

fertilizers can thus contribute to the improvement of soil fertility 

and the growth of crops. 

AbdelKader and El-Ghadban's(2017) study found that 

combining rice straw compost with nitrobienbiofertilizer 

significantly improved tiger nut plant growth and yield. Higher 

nitrogen fertilizer rates were most effective in increasing tuber 

yield and oil quality. This is due to the action of potassium 

humate, which is a vital nutrient for plant growth and plays a key 

role in carbohydrate metabolism and nutrient transport within the 

plant. Adequate potassium levels in the soil can enhance 

carbohydrate synthesis and accumulation in tiger nut, leading to 

a higher carbohydrate content. Additionally, potassium 

availability can influence the uptake and utilization of nitrogen, 

phosphorus, and other nutrients, thereby affecting their levels in 

tiger nut plants. In addition to foliar spraying, whey contains 

various nutrients and organic compounds that can be absorbed 

by plant foliage. Whey can provide additional nitrogen, 

phosphorus, potassium, and other micronutrients to tiger nut 
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plants. This can enhance nutrient levels in the plant tissues, 

contributing to overall plant growth and development. 

Table 6 results indicate that the application of soil 

enhancers and whey protein has a significant impact on soil NPK 

levels. Compost and agricultural sulfur led to increased nitrogen 

and phosphorus levels in the soil, while potassium humate 

enhanced potassium availability. Foliar application of whey 

protein resulted in improved nutrient uptake by the plants, 

leading to higher soil NPK levels compared to the control 

treatment. The observed effects of soil enhancers and whey 

proteins on soil NPK levels are consistent with previous research 

on soil fertility management and plant nutrition. Compost and 

agriculture contribute organic matter and essential nutrients to 

the soil, promoting microbial activity and nutrient cycling. 

Potassium humate enhances cation exchange capacity and 

nutrient retention, while whey protein stimulates root 

development and nutrient uptake. 

In Table 7, the present study aims to analyze the effects 

of soil enhancers and whey application on the chemical 

properties of tigernut milk in dairy products from 2018 to 2019. 

The findings demonstrate considerable advancements in the 

moisture content, carbohydrates, ash, fat percentage, protein 

content, pH levels, and total solids of tigernut milk. These results 

suggest that these variables have a beneficial impact on milk 

production, as whey protein foliar application has a positive 

influence on plant growth and development by enhancing 

nutrient absorption, promoting enzymatic activity, and 

stimulating metabolism. Research indicates that whey protein 

supplementation increases crop yield, improves stress tolerance, 

and enhances nutrient absorption. Additionally, whey protein has 

been found to improve the antioxidant capacity of plants, 

reducing oxidative stress and promoting overall plant health. As 
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mentioned, Demir and Ozrenk (2009), Grosu et al., (2012) 

studied the effect of whey on the germination capacity of seeds, 

Manasa et al., (2020) and Elwaziri et al., (2023) studied sweet 

potatoes to enhance productivity and tuber quality. The observed 

effects of potassium humate and whey protein on tiger nut milk 

composition align with previous research on organic fertilizers 

and plant growth promoters. Potassium humate improves soil 

structure and nutrient uptake, indirectly influencing milk 

composition, while whey protein directly enhances plant 

metabolism and nutrient assimilation, leading to changes in milk 

composition. 

Conclusion 

Overall, the results of the paper indicated that the 

utilization of tiger nut in conjunction with soil enhancers and the 

application of whey protein through foliar spraying resulted in 

the promotion of plant growth and the enhancement of chemical 

constituents in tiger nut plants. These findings highlight the 

importance of agricultural techniques in influencing the 

cultivation of tiger nut crops, the milk quality it produces, and 

the potential for its transformation into various dairy products, 

such as tiger nut rayeb. 
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