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 .���٥٣٥�051–א���<��א8=�د?���).�١٩٩٩(����������א���א����א����� −٨


��BCא��������א���� �� −٩�Dو�����Eאض�و�G!��0�א�)-�����وא�)�-�������:��א���א��������JCא�<�(א

��-G��� .���٧٨٣�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠١٠(א�

١٠− �������������+��K�2د�א�����א��D�)('��G��������<�و����������)٢٠١١�.(������
א��)א��א��('�����-��

 .���٤٥٢�051–وא���ز+*�




َ	ر ������  َ ٣٢٦

١١− ����2D�)('��G��������<�و����������������+��Kא��LMد�א�����)٢٠١١�.(����
א�)א��א��('����-�

 .���٤٦٤�051–وא���ز+*�

��٣٩٤–א��(א��א�)�'�����-��
��وא���ز+�*�������).�٢٠١١(��P��Gو������O�-���G:�!1�ل�א���א���א�)��+��� −١٢

�051�. 

 .���٨٣٦�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠١٢(!1�ل�א���א���א����� −١٣

��ج���� −١٤�دא��א����Hא�)-����وא�(א��א�)�'�����-��
���������).�٢٠١٥(א�����! � ����و�����������

Q+وزو�!��>��Gز+*،�و�� .���٩٦٨�051–�،�وא���<��א8=�د?��وא�

١٥− �������دא��א�������H).����)٢٠١٥�������و�>���������('��G(�א�2�Tد��������:��(אول�א��S1�Tא�<>

�������Q�+وزو�!���>��Gز+�*،�و����٥٤٨–�א8=�د?����،�وא���<����א�)-����،�وא��(א��א�)�'�����-��
��وא�

�051�. 

١٦− �����U-����>Vوא����Cא:Wא�����X8٢٠١٥.�(وא�א�.(�������
دא��א����Hא�)-����وא�)א��א��('����-�

�<��!وزو�+Qوא���ز+*،��Gא8=�د?��و��>� .��٣٧٨�051–�،�وא��

دא��א����Hא�)-���،�وא�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+�*،��������).�٢٠١٦(�>��(��J�1�Yא������� −١٧

Q+وزو�!��>��Gא8=�د?��،و��>� .���٦٩٣�051−�وא��

١٨− ��X���7א�!�Z��G�)��Tא�JC��� א�<�]���6وو�)
���0(+���:���א�J��Gא����������������אT-���ل�א�

��ج�א������6א�^��و[�א�<�]����א�\� �����������������_�(Gز+�*���������.�و���–א��(א��א�)�'�����-��
��وא�

�`�X�\�٦٤٨�051–א���. 


��وא���ز+*����א�(א��א�)�'���.�'(א�JCא�<�(א�������G!��0אض�وE����א�������� −١٩�-��–���`�X��\א��

–�٤٨٩�051�. 

��������א	���:���������ل�����ج��� �

١− �ab��Vز+*�).�١٩٨٨(א��� .���٣٣١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

٢− �Qb�V>ز+*�).�١٩٨٨(א��� .���١٨٦�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא�



� ا������ وو���� ا�	��� ��
��إ
	�ج�����ت ���٣٢٧   و�

 .���١٩١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٨٨(א�<�J2وא�K�م� −٣

 .���٢٠٧��051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٨٩(������א�\ −٤

٥− ��+��Kز+*�).�١٩٨٩(א����א��� .���٣٠١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

٦− ��+���Kز+*�).�١٩٨٩(א����א��� .��٣٩١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

٧− ��+�Xوא�>�_���وא���_���وא����+�:dوא).�١٩٩٠(א����א��
�٣٧٤–���ز+*�א�)א��א��('����-��

�051�. 

��ج��J�1�Yא���� −٨� .���٧١٢�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٩١(�

��ج����eא��א �aא�(א�]��وא��T`���6א�8א�67א��02אو+���������� −٩��)١٩٩٤�.(�����
א�)א��א��('����-��

 .���٢٨٨�051–وא���ز+*�

��ج����eא��א �aא�)�(���وא�<��د`����6א�8א�6�7א���02אو+��������� −١٠�א��(א��א�)�'������).�١٩٩٤(�

�٢٨٥�051–�-�
��وא���ز+*����. 

١١− ab��Vא��:�������Z+�U���ج،�وא�5>�����6،�وא���� ���א���א���،�وא�2Tد�وא��fא����������

 .���٥١١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٩٨(

١٢− ab��Vא��:�����O�0���Gو����gאض�وא�G8ز+�*�����).�١٩٩٨(א����٢١٠–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

051���. 

١٣− �Qb�V>ج�א���� .���٤٤٦�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٩٩(�

��ج�א�<�J2وא�K�م� −١٤� .���٣٧١�051−א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*).�١٩٩٩(�

����ج،�وא���5>�����6،�وא���� �����א���א�����،�وא�2��Tد����:�א�\������� −١٥�fא������������

�Z+�U� .���٤٩٨�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠٠(وא�

0��������O:�א�\����� −١٦���Gو����gאض�وא�G8ز+�*���������).�٢٠٠٠(א���–א��(א��א�)�'�����-��
��وא�

٣٣٠�051��. 




َ	ر ������  َ ٣٢٨

��ج�א��J5-5وא�<�ذ�iن� −١٧� .���٣٣٦�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠١(�

��ج�א����א�<\����� −١٨� .���٣٢٤�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠١(�

��ج�א��5אو� −١٩� .���٣٨٨�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠٢(����

٢٠− ���Gא�Gوא�����>���ج�א����א���� .���٣٢٧�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�.�)٢٠٠٣(��

��ج�א����א������وא�)-�\���وא�\-\� �������� −٢١���٣١٥–א�(א��א�)�'����-��
��وא���ز+�*�������).�٢٠٠٣(��

�051�. 

��ج�א����א��=<��وא�<�ز+����� −٢٢��–א��(א��א�)�'�����-��
��وא���ز+�*���������).�٢٠٠٣(��وא�\-\� ���������

٣٠٠�051��. 

٢٣− �������+)�-\���+����و�L�Mא��Kج�א�����א�����א��(א��א�)�'�����-���
����).�٢٠٠٤(�א�k���dא8ول�–��

 .���٣٠٤��051–وא���ز+*�

٢٤− ��������+)�-\���+���و�L�Mא��Kج�א����א������–���6���Kא��k��d٢٠٠٤(�א�.(�����
א��)א��א��('�����-��

 .���٣٠٠�051–وא���ز+*�

٢٥− ����������+)�-\���+��و�L�Mא��Kج�א����א������–������l���Kא��k��d٢٠٠٤(�א�.(�������
א��)א��א��('�����-��

 .���٤٢٤�051–وא���ز+*�

٢٦− �����ab��V-��������ج�א��fز+*������).�٢٠١٨(�����������א���א�\��X`��–دא��א����Hא�)-�����-�
��وא�

–�٢٠٨��051��. 

�� !��������ل�
�$�#�א!�"���:� �

�.���٦٨٢�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٩١(��א��<���! � ������'� −١ �

 .���٨٠٠�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�١٩٩٢(��'����J�1�Yא���� −٢

٣− ���������gאض�وא�G8א��Gز+�*�����).�١٩٩٣(��'���א��<������\�و����٣٧٨–א�(א��א�)�'�����-��
��وא�

�051�. 



� ا������ وو���� ا�	��� ��
��إ
	�ج�����ت ���٣٢٩   و�

������������:��<������א8 �س�א��5>�������6-��n<�0א����א�6m���6א���������� −٤�fא�`k��5د`�א����+������'pא�

 .���٣٢٨�051–א���<��א8=�د?���).�١٩٩٥(و�J�qא�^�و[�א�<�]���א�\� ���

 .���٤٧٧�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠٥(א�Q 8א�)�p���G'���א��<��� −٥

 .��٣٩٣�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠٥(�bق���'���א��<��� −٦

٧− <qא����52א��������n�:����������>א�����'���sG�6'�א��t��\�>Vא�<������6و��k�2Df٢٠٠٥(א�.(

 .���٢٥١�051–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�

��٧٨٣–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠٠٧(א�����������א�T�+��و��'���א��<��� −�٨

�051�. 

٩− ������������gאض�وא��G8���0א���G�6������>א������'�����\�>V�)٢٠٠٨.(�����
�א��)א��א��('�����-��

 .���٥٨٥�051–وא���ز+*�

�–א�(א��א�)�'����-��
��وא���ز+�*�������).�٢٠١٢(���'���א��<������J�0א�^�و[�א�<�]���א�\� ��������� −١٠

٥٤٤�051��. 

 .��٢٥٧–א�(א��א�)�'����-�
��وא���ز+*�).�٢٠١٧(G<�د�J�1�Y���'���uא����  −١١

١٢− �ab��V٢٠١٧(�! � ������'���א��.(
 .���١٨٠�051–��وא���ز+*�א�)א��א��('����-�

��n<��0א���2�ل�و���5��1א��d�د`�� −١٣��ab����V٢٠١٧(���'�����א��.�(��
א���)א��א��('������-���

 .���١٤٤�051–وא���ز+*�

��J�0א�^�و[����� −١٤��ab��Vز+�*������).�٢٠١٧(א�<�]���א�\� ��������'���א����–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

١٦٠�051��. 

١٥− ���������gאض�وא�G8א��Gو�\��ab��Vز+*�����).�٢٠١٨(���'���א����א�\��X`��–א�(א��א�)�'����-�
��وא�

–�٣٠٣��051��. 

 




َ	ر ������  َ ٣٣٠

������ل���,ل�א!"+*�א!%)'��وא!(��$#�א!%)'�#�:�&א$%�� �

��'���א�<�v��0وא�� �����������JC:��א�k�dא8ول��–!1�ل�א�<�l0א�)-�����6 −١=�H��� !א�)-��6و�sOא��

�.���٤١٧�051–א���<��א8=�د?���).�١٩٩٦(א�)-���� �

��6אd–!1�ل�א�<�l0א�)-����6 −٢�Kא��k��:�����������-(א��JC�� وא���v��0>א���
�����(אد�و=��'���و

 .���٢٧٣�051–א���<��א8=�د?���).�١٩٩٦(


��א�<�v�0وא�� ��JCא�)-�������� −٣��–א��(א��א�)�'�����-��
��وא���ز+�*�����).�٢٠٠٨(!1�ل���(אد�و

٧٧٠�051�.� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �

� �



� ا������ وو���� ا�	��� ��
��إ
	�ج�����ت ���٣٣١   و�

� �

 

� �

� �

� �

� �

� �

� �

  

  تعفن الطرف الزهرى) ١-٤(شكل 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

   بثمار الطماطمالتشقق الدائرى) ٢-٤(شكل 




َ	ر ������  َ ٣٣٢

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  التشقق العمودى بثمار الطماطم): ٣-٤(شكل 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  لفحة الشمس): ٤-٤(شكل 



� ا������ وو���� ا�	��� ��
��إ
	�ج�����ت ���٣٣٣   و�

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  بثمار الطماطمالنضج المتلطخ ): ٦-٤(شكل 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  الأنسجة الداخلية البيضاء): ٧-٤(شكل 




َ	ر ������  َ ٣٣٤

  

  

  

  

  

  

  

  

  

   الصفراءالكتف الأصفر أو القمة): ٨-٤(شكل 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  وجه القط): ٩-٤(شكل 

  



� ا������ وو���� ا�	��� ��
��إ
	�ج�����ت ���٣٣٥   و�

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

أعراض الإصابة بفيرس اصفرار وتجعد أوراق الطماطم): ١-٦(شكل 


