
 )نستامر

• الغوا عائر 'يع
egeuble Julee ProE_

 مر%ي- ±ه تور الد قيل من القعل عنا مراجعة تمي

 واتكولوجي العلوم جامعة لغلادلء وتكنولوجيا لتغية بقسم الساعد الأستاذ

lnkrodustion gd D
 يجتوي قير التغتوية قيمته لارتفاع ثغظراً مهمة غذائية مادة القفار ار الفواكه عصير

 أنه كما الحرارية بالسعرات الجسم تقد التي السكريات من4k١٨-٨) حوالي على

 العضوية. والأخماس العدنية والأملاح يالقيتاميتات قني

Raا n±ا FraiL  عنة=ق الطليعي الفواكه عسر(٩ ز,ا,

 من الناتجة الطبيعية الخلاعة بأنه الطعي الخضار أو الفواكه عمير يعرف

 البذير من العصير يجلو أن ويجب متخمرة. وغير رثاضجة سليمة خضار أي فاكهة
 ثرة الإطالة الناسية الشظ طرق يإحى يعامل تد أنه كما الحه والألياف والقشور

 ختله

Nabaral CaeDireted Fri Juk ( ج المركر الطبيعي الواكد عصر لآرا,"(

 طرق بإحديي العطييعي المصير تركيز من عليه المتحصل التاتج بأنه ويعرف

 المتاسية. لتركيز

٧



-٢١ وللحل»1

Neeur , القراكه رحيق»٩ ا,

 يهر عليه المتحصل للاستعمال والجاهز التخمر غير"uاy اللبي التأتج وهو

PninEوالخرع كالشمى الفواكه بعض من والناضجة السليمة الأجزاء جميع وخلط 

 المتاسية الفظ طرق بإحدى التاتج وحفظ المسل، أو والكر اماء وإضاقة ، وولكثرى

ruraI الطبيعي القراكه شراب,٤,4) Rruk syrup.م 

 القواخا عصير أو الطبيعي الفواكه عصير من المحضر التج وغر

 التغذوية والإضافات الطبية واثكهات والألوان والكر للاء يإضانة خخلفة ينب

 ف. إليه امء إضاة4 )الأسكواش الركز المحلى الفواكه عصير من المحضر أد بها، المسموح

ri 5yroR ( ه القوا شراني ة,ا,"(

 ااء بإضتاقة الطييعي المركز أو الطييعي القواكه عصير من المحضر امنتج بعو

 حصب بها المسوح التذرية والإضافات غتط الماء بإضافة الأسكرإش من أو ،السكر

 الأردنية. القياسية الواسقة

• رالأمكوسم الركز اغلى الظي القواكه كراب(٩ ,ا,٦ ز
Naiwral

k SaRة المرطب الطبي الفواكه شراب وهر Drالمحتوي المكربن غير النعى 

 المغلية العليات من عالية يتبة والعلى الفواكه عصائر أر الفواكه عصير من لسبة على

 اد الفواكه لب أو الطازجة الفواكه من والمنع بالاء تنينه بعد للشرب والعد

 مركزاتها، أر عصائرها

#rifeتl Fr-i syrF  الفاضي القراكد فراب٢٩ ا,7 ز

 إله والفف والشراب الخرية الواد من الخالي الرائق الكري احلرل وهو

 واللون. للتكية مكسبة صناعية اد



٢١٩ والفطر اتراكد غر العنو

 د ال التركب(4 )لار
CBtزت l p ننيت ulrTtiE] قاقةnلا ة lE ف dك uir

 غنية انها كما #(،١8-8) الكر من نبيا مرتفعة نب على العصائر توي

 البروتينات من كل في فقيرة فهي أخرى جهة ومن المعدنية والأملاح بالفيتامينات

 الفواكه يعس لعصائر الكيميائي التركيب(٩ )لا. رقم الجدول ويوضح والدهون.

 واساض·

 وذلك متغيرة وإنما ثابتة ليست الجدول في الو!ر:ة القيم أن ذكره يجدر وبما

 البينية. العوامل من وغيرها الزراعة وموسم العنف على اعتماناً

 ر التو1كي يعض لعصر الكمالي التركب ر(1 الدر

 السعي
 الى كيب التعر

 لونة برلاق وطوية

 هاح
 كرز

 ,؟٩٥٠ &,و٢٥٩.»٩,٩+٨,%٦
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٦,٦٩ لا٤٤٥٩. ,ة٩,٤٩٤ ؟ ة,لي لرزت ٣ري

4,·٤٠,··,٨1 قيئا ٤,"٠-

 ليرثه

 برتقال

 اناس
 طرإر

 و٥ يم١,٤ و٩٦,٩
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٦,3٠٤,٤٠ ذT م١.٠
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٢٢٠ وللحل»1

 وبنها: الخطوات من العديد العصائر تصنيع يتضن

rdiaB التاسية الأولية لواد على انمو(٩,٣,٩ ر o1 Raw Materalغ 

 تفج وبدرجة العالية الجودة تات السليمة

 يغثاها قتاز التي الأمتاك يعس قبتاك ،،

 الفو!ة غار اختيار يراعى
 لصناعة أيضا متاسية أستاق ومن متاسية

 تعد الأصناف مذم ومشل مرتفعة، عصيي وتسب جذابة بالوا وكذلك التكهة جواد

 الأردنية الجامعة ي تمت التي الغراسات إحدى في وجد تقد العصير، لصناعة ملامة الأكر

 بين من الأفضل كانت سيدلس والثوميسون والدر!ويشي القليم أسناك من العتب

.7.٤٩٩.٣) رقمي الجدولين من يتبين وكما العب عصير لصتاعة المحلية لأمناف

 العات.d٩,7 ذ رقم اطرك
 الجب أصبتك

 يسبي-
 ملطى تراريلي ظايتر

 ءاي

 .،ج٩4

 ,،لب٢٧

٢١٤

 ر٣٦٣

1٠

 إ١٩

٦٤ ي٦١

 .ج٦٨٠ -ج٠ لا٤,٢١r٩ ,ا٢١1,٤tr الإرجوقه-±

 اصمى ربزي أعر تريزي فصفر يي معقر يي معقر يمي4 )حي اتلوت

 ,بىf٠,٩٠٣٦ ء.لا4 ا1٠١"4٣٠٤4 يالامتصاص. اللر

٤70 مآق٢٩> بب٢1 ر89٩ بركي

 ك٣ ىر٥٣I٣,٤74 م4٩ ي٣١,٩٩٤,٤٩ الردي الرقم

{y±وب٣ ج٠٣٥ د »f1,٥١ #,ب8 وب

 إلانة ابن٢١٩l١٩٩ اب8 لجلية{#» الكريات

.{.< ثقة خدرك عند مرياً خشها عن تجلف علقة اعرف غالبية الق الأنقية اسعلر في القيم

2eيiif tIو gm)  للعدر:



٢٢١ والفطر اتراكد غر العنو

 الأودتة. االجة إي لتر,وقة الب اصناف بي لسعالي ااسسة العات ,»ب٣) راقم اسر
 أمال

 ملطى فليم بيليي الرسرك
 المرت

 {ي عجاري فرار+عيي

٦ ة}٢٤
٦٤ ة٢٣
 ج1٣١٦

 م٤٣٢

4٢٣٥٦٥

4٢4٩٦٦
٦7 ة٢٣4

٢٤٤٦58

٩ب15}

٢٣4٦
1٢٣٦5

٦١2 ق٢٤٤

٢٤٥٦1٣

٢٦٤ ض
 ة ق٤2٦}

 الجمر ج٨٩ ج٧1 ±بب٨ "لآبة٢٢٤ "±بب
 التوسط ,ة3٠٤٦73,٢,٦١,٦٠35٦٦٢

٢٢٤5٦a:جيه لتر. 

 الأنقى، عيي١ ي علأ٩ إل ا من مقهاي عنى لنب لعار القيون تكهم تائج هي أعه الحول في لتهم
 ز. ة ثمة دود هند معنويا بعضها عين تجلف عمة أرف انبها التي الأتة الأمل

Vadفل{l#7b)  للعدس:



 وللحل»٢٢٢1

6arwig wnd ing و؟ Ty, والهيل القرز م٩,٣

 غير نفج درجة ذات أر اlهشة أر امخعقئة سواء التالفة الثمار امبعاد يتم

 أر الآلات باستخدام الياً أو ، مدربين عماله باستعمال يدويا العلية هذه وتتم مناسية،

 على من اليدات ومتبقيات والأثرية الأوساخ إزالة إلى الغسيل ويهدف معاً، الاثتبن

 بعدة يتم أن ويهكن الثمار، لتلك الميكروبي الحمل تنيف على يساعد أنه كما ،لثمار

 يلي: كما دهي طر
3مدEing النقع ا-

 باستمرار الماء تغيير ويراعى ميتة لدة الحمار بها توضع خاصة أحواض ي ويتم

 مطهرة. كمادة الكلورا-لحر من بالمليون جزء ا}٠)+ إضافة وكذلك للتلوث متعاً

y اشالت الر بواسطة الليل-٢ MasEerم 

 مرورها أثناء عليها بيسلعط الثمار عليه توضع مثقب سعدني سير عن عبارة

 المكن ومن السر أعلى ملقية صابر من رذاذ شكل على الماء من نيار السير على

 أنه ويلاحظ السير عني الياء معدر بعد في التحكم ركذلك اماء اثداع قوة في التحكم

 أمكر كلما البرتقال مثل علية الثمار كانت كلما )أي الثمار جدار سمك زاد كلما

 القرار< جالة في أما زالعصتاير الثمار يين المسالة تقريب مع ااء من توي تيار استخام

 أكبر تكر والساقة السابق من أضعف الماء اندفاع فكوت الريفه الثمار من وغيرها

 الشمار. تتهشم لا حتى

 حمtةymwsBen اللزواة الآلات بواسطة الشل٣

 ا من الثمار قبها تمر الب من أفقية أسطوانة عن رة..

 برشاشات الداخل من مزو:ة الإسطوانة وهذه الآخر لطرف

٥٤ الغين يتم ثم التفع طريقة أولاً تتبع سامع  ا ويعي قيهاه مرورها اثناء لثمار

 السابقتين. الطريقتين من بأي لك

 من وشرج طرقيها
 على يتساقط الذي ء



٢٢٣  والفطر اتراكد غر العنو

- ٠trggkipA

 صب الأتية العمليات من أكثر ار واحدة -"لعصر
- (٩,٣,

 ية وغادة

 عصرها: المراد الثمار ونوع

Pellمg  التقشر-٩

 والوماذث الماتهي تمار مثل العصر قيل الثمار بعض على تجري العملية وقذه

 وتشعل {التشرر( فها المرغوب قير الأجزاء إزالة تتضمن العملية وهذ، واليوسفي.

 والبجدبية. القرإيلة وكزر اعناق زالة

 دi#همg المرس-٣

 في ذلك ويتم عصرها يسهل مما صغيرة أجزاء إلى الثمار تهشيم ية يتصد حيث

 الطواجن، من خاصة أنواع باستخدام لمائع

Eatration  العسير ابتلاعي-٣

 من العصير استخلاص في المتخلعة الآلات رأفم طرق بعدة الاستخلاص يتم

: هي والفاكهة اخار "ر

 عاقدةFra د الااهص ذات الآلات ام

 وي حديدية شضبائ نوق عجل على متحركين شنين عن عبارة ولي

 يضغط متحرك ثقل القفس وفوق ضيقة مساقات بيتها لخشية سدايات من سسنوعة

 تي الثمار على الضغط ومغلال بالقفص خاس شائى داخل الورعة الثمار على

 مستعرة شبه العصير عماية تكون جي بالثمار الثاني الققعس ملأ يتم الأيك الفقس

 التفاح. وأيضاً والفراولة العنب لمار مثل العصرية للشمار الآلات مذء وتصلح

Fate Ereوs  والقباض الألواح ذات العصر لآت ب(

 الألواح وهذه فراغات بيتها سداباث من تتكون خشبية ألواح عن عيارة وي

 العصير خروج السماح مع العالي الضغط يتجمل اللي الغماى من قطع مح --بادله



٢٢٤ وللحل»1

 أو كاملة الثار وتوضع الخشبية الألواح سطح من أكبر القماش سعلع يكون أن على

 ثم الخشب من الوح فوقه ويرضع القماش أطراف تثى ثم القماش سطح على مهروسة

 سمة تل حيث بالتجادل وعكلا الخشب من الوح ثم يالثار البباً القماش من طقة

 اليدروليكي- الضغط بواسطة ثلك بعد العصر يتم ثم لوحاً}1 )ه إلى الآلة

s D Rereu#لعو  ع طية الغرو الاقماع لااه الآلات ج

 يواسطة ويدار اما قير سطحه أكر، أو ررط عليه أكثر أو تجور من تتكون

 كل على والضغط )البرتقال} تصفين إلى عرضياً الواح ممار قطع جب خاس. عرك

 الواح غار جميع تناسب الآلة وعده العصير ينعل جث مناسبًاً ضغطاً يالفمح نصف

 لا تى القشرة على الضغط عدم ويجب عليه، تاصرة تكرن وتكاد اليوسفي عدا

 الرغوية. غير للواد بعي العصير مع وتختلط الداخلية التشرة مكونات بعش تتفعل

ederieal الألرامائت ذات العشر الانت ذج ExtrEdonا yت- 

 للصدأ القابل غير الفولاذ أو الخب من ثلاث أر أسطوانتين عن عبارة وهي

 الآلة. هذه علم, عصرها يقتصر الني القصب عينات بيتهما ,يحصران عكسيا يدبا

Cyrkn  التنورة عصر آلة ع

 يقو حيث سعافي مقرب يداخلها يلي مثقبة معدنية أسطوانة من تتكون بغي

 بمرج يسمح مما الثقة الأسطرانة بجدرات هرسها سيق التي الطماطم تار مبغط

 أعربى أسعلوائة إلى والبذور العصير ير ثم والألياف الفشوب وعجز باليدبر العصر

 اليذور. ويجز العسير مها يجرج حيث أضيق ثقوب ذات

 الفولاذ من أي الخشب من تصقع ذكرها السابق العصر آلات جميع آن ويلاحلا

 أنواع وتخدم يالمادن العصر تلربث لم وذلك عاءلقم&5١e ءl يسدا لا لذى

 الصمغية المواد من يخلوها تتصف والتي الرتتع الضغط تحمل على القادرة الخشب

 مرغوب. غير طعماً العمير نكسب قد والتي الأخرى والركيات



2٢ ج  وسافخر اراكد ضعار '-وي

 تؤثر. التي العوامل من العديد وهناك والتي الاستخلاص طريقة اغتيار
 يلي· ما العوامل غه بين ومن الاعتيار يعين أخلها يجب

 البرتقال تي العمير يوجد فخلا المار في العمير عليها يوجد التي الصررة ا-

 العتب. أوفي البتدوية في التي تلك عن تختلف هيئة أي صورة على

 التكية كمكرنات العمر أاء علها الحافظة ب التي الكوت يعى مناك أ-

 الكونات. هل، على تجائظ التي العصر آلة اختيار ويجب .رالبرتقال

 قتور في الوجردة كالزيوت العمير من إزالتها يجب التي لمكرناث بعض مناك-٣

 العتب من البوتاسيوم وترترات فروت الجريب في الرارة عن الؤيلة وللواد اليرتقا
8creening ar s#rsقمة g y بالعهر العالقة غربة الر بر المواد ثعل}٩,٣,٤

 تكسب الانها تنظراً مرغوبة غير مواد اللتخلس العصير مكونات مسمن يوجد

 نسيه على اتوائها بسيب تلفه سرعة على تساعد كما مرغوب غير مظهرا لعسير

 قم. التصفية يعملية ريتم والمله، المؤكسدة الإنزعا من كبرة

 خلال بالتسلية وذلك الثرية والأنسجة والقشور اليذرر مثل العصير تي الموجودة

 المستعمل الغرض تناسب ثقوب نات معدنية مصافي أو الصغير} )الإنتاج اجبن قماشى

 الداخل من مزودة ملقية أسطوانة صورة في تكون بحيث آلة الصاي هذه تكون وقد فيه.

 العصير، تصقية عملية ن للإسراع عقليات

 هذه تجري، بالعصير العالقة الواد نصل منها والغري التبنية عملية

 الجاذبية بواسطة بالترشيح خاصة وسائل خلاء بإمراره السابقة من حجماً لأقل

 الرقيق القماش على الرشيح بواسطة ذللك ويتم الفريغ أو الفغعط آر الأرضية
 الطخا ترة ستجام



٢٢ وللطي مدا» ه

Isrieةا s y التوريق علية(٩,٣,٦

 يالعسير العالتة للواد قصل متها والغرضي التصفية عملية بعد العملية هذه تجرى

 للترشيح خاسة وسائل خلال من شملها يمكن لا والتي السابقة من حجماً الأقل

 الكتبنية المواد تشمل اللواد وهه التفريخ. أو القط أو الأرمية الجائية يواسعطة

 على وتؤثر للعمير مقيوه وغير مرغرب غيي مظهر] وتسيب والصوغ العالقة والبروتينية

 في أقل أنه إلا شفاف رائي عصير على الخصول هو الأسلي قالغرض العمير توام

 خاصة الترويق عملية إجراء عدم ينشل الآت احي والاتهام ائتغذويةء والقيمة النكهة

 ذائبة قير حالة على تكون الرغوية اللونة الواد إن حيث والطماطم اللواح عصير ي

 هي: شيوعا الطرق وأكثر بالترويق. قدها إى يؤدي مما وبعلقة

 بالطرق التوريق ا-

 سيردة. خائث في اشهر-}١{ بين ما تتراوح العصيردة تقزين فر فيها لأساس

 الأرضية الجاذية ينعل الناع إلى تترسب العالقة الواد هذه مثل ثإن الة لطول نظراً

 تضاف لذتك التخمرات، يعض حدوث الى التخزين سلة لطول تنظرا العصير ويتعرش

 العصير. ثلب لنم الكريت اكيد ثاني مثل المحاقلة الوإد بعى

 المرتفعة الحرارة باستخدام التوريق-٣

 على توثر لا تى السريع الثيريد ثم واحدة دتقة لمدة "م(8 )ه على اللعاملة تتم

 على الرتفعة الحرارة بتعمل العير مكونات وعلى ورائحة طعم من العصير خواس

 تفريغ ت العاملة تثم أن ويغفل بالترشح وتفل ترسب جث الغرويات مجيع

 المطبوخ. للطعم الحصير اكتساب وعدم الأكسدة لقليل
 امغقنة الجرارة ياتغدام الترويق ٣<

 الطعي التركيب تغير عايب الثوي الصفر درجة إى العصير تجميد يتم ث

 والعتب. التفاح عسير في كما وبللاك بالترشيح وتنمل بسهولة نريب العسير لغرويات



٩٩4  والفطر اتراكد غر العنو

 بابجة. الترويق-٤ -ابوزيالت

 تحعادله بالعصير العالقة الوإد لحتة تؤالف شتة ذات مواد إطالة هو لأساس

 العالقة للواد أت المعروف ومن العالقة الواد هذه رسوب ذلك عن ويتنج .لشتان

 وترسب. الشحنات تتعادل مرجية لهاشعتة اعيقت وإذا سالية شحثة تجمل

 أذن وجد ولقد والتانين الجيلاتين ومغلوط والكازين الجيلاتين الواد هذه أملة ومن

 تاجحة تعد عصير جالون١١/ جلائي جم(1٥٩ و)ه- ثاني جم4 )ة إطافة

 جيداً ريقلب أولا المتاتين جلول إضاقة ثم الدافئ لاء في متهما كل إناية في العطربقة وتتخلي

 من تترامح لمنة تلك يعد العصير ويترد التقليب مع الجيلاتين إضافة تلك يلي ثم العصير مع

 والخائن الجيلاتين من معقاً مركا وتكوت الشحات نعادل عملية تم حى ساعة٦٤-١٨

 غريه عدم مراعاة مع الرائي لعصير ذلك يعد ويسحب العلاتة الرإد معه يحمل رسوبه وعد

 من الأسلي والقوس ، العتب عصير في الطريقة هه وتستخدم ثانية يتعكر لا العصيرحتى

 وتي الجيلاتين ينعل العصير لوت اختراف تقليل على يعمل أته هر أولاً اتتاتين جلوه إضانة

 اليلات- بإطاقة قعد يكتفى قنه الرماد مثل لتانبن مادة على تتوي التي السعير "تو!ع

Filا Cel1 mswais ر C  ا الأسيافي المطل مثل استعمالها يكن أخري مواد وتوجد

 اليى. والبيو حجمه من -؟#(٦) بنسية للمصير نشاف مائية أحياء بقايا وهي

 البكتينية الإئرعات باستخدام التوريق ه-

 البكتن مادة تحليل على البكتينية الإنزيات تدرة أساس على الطريقة عذ، بنيت

, التعلة الكتنة الإتزهات ومن التواكه. لمض العالقة للمواد الأكر للجزء المكونة

 القدرة ولهPetiمEser= استريز الييكتين من كلا الفواكه عسير مناعة في تجاري تطاق

 إتز وكتلك ، يالتاظي امثايل كحول وئفصاك البكتين جزن في الأسرية الرابطة خليل ى

 ويحلل الأول الإنزيم عمل إنهاء بعد عمله ريداFokpala سrسs4 البوليجلاكتويوريثيي

 أ>ادية، جالة علي البلاكتويوروئاك عش ويفصل ابجلاكوبورونك صمي سلله



 وللحل»1-٢٢

 البكتين جزئ تحليل ا-

 الغرويات تجميع تتشيط-٢

 العصير لزوجة تقي-

 مثل الكينية للإنزيمات تجارية أنهاء عدة وتوجد

Reetiهم lلبكتوك 

--<ARa  +ج الكلاريز

،Fiuagol ، لثلرإجوا =

 الركري الطرد باستخدام التوريق-٦

 لا وتد بالعر العالقة اللوإد لنصل بذاتها تالة ترويق كطريقة تستخدم وهي

 السايقة. الترويق لطرق متمة كطريقة تستخدم

 العرويق عملية يعد ترشيح عملة إجراء ضرورة ا-

 الواد لأن الطماطم عصير أو الواح عصير على الترويق عملية تجرى -لا

1 قإ هذا وعلي الماء في ذائبة قير صررة على موجودة تكون الرغوية والواد اللوثة

 للوثه المكونة المواد إلى يفقر عصير على الحمول إلى تؤدي الحالة عنه في الترويق عملية

 والرمان. التفاح كعصر الأقرى العصائر أنواع كل على ثجرى ولكنها

 على للحسر، المصاقع بعض في الترويق قبل العسير خلط عملية ثجرى قد-٣

 العالقة. العلة والوإد التائة العلة والواد الحموضة ث من العفات ثلبت عصير

megre#»n y, المراء تفريغ(٩,٣

 وذلا" الأكسجين من العصر لتخليص وتم

 بالتسخين. أو اكسيدير الجلوكوز إتزيم ستدام

 أو وجين التجر قاز اء



٩٩٩  وسافخر اراكد ضعار '-وي

Bomagekedlo»  التجيعي(9,٣,8 ز

 التخزين أثجاء يه العالقة الود ترسيب حدوث منع بقصد العصير ينس ثد
 لذله وتتمة الثقوب دقيقة مصائر خلال ضغط ت العير فع التجنيس وجرى

 حجماً، أصقر اجواء إلى العلبة الأجزاء تكسير يشم

 الريد أو التجميد أو جمخين
RresEnقاة a  ق اطينذ٢٩,٣,٩ ز

 طرق حدى
 داةد،. ا الوإد إضاقة أو التجفيف أو

 اكه التو عصائر من المتخلقة الأنواع(٩,٤)
T3Hes nfFmit Jwieer

 ريق على ركثلك بالعتب رتنالح كالحمضيات العصائر لواع يعش على التركيز سيتم

 مواضيع" أحد فسيكون )الأسكوائر( الحلى الركز العصير أما الركز. ولعصير الفراكه

١ (9,4,٩)

raaee البرتقال عسير(٩,٤ )ا,ا, Jskeن 

 تى تتم قلم وإلأسب لعصير لصناعة ملائمة الجلو اليرتقال من خاصة أستاف تتوافر

 التي العوامل من العديد هناك العصرإلإة الصناعة الحلية لميرتهال أسداف ملائمة مدى دراسة ن

 لله رمن العمير لصتاعة ما برتقال مقف الاعتارعندأتار أخلعاي ب

. اليرتغال صنف في التكية فوة ا-
-.Fawr StاiLity ,  اكزق شرة خلال التكية تلك ثياتة

 تزيد ان جب والتي±lel يeaاloa استخلاصها يكن التي العصير شسية
 معقول. ريح تا، تسنيعية عملية على للحسوك ه&} )ه عن

.Bns  الركى أو الذائبة الصلبة المراد من العصير عتوى-4
 الموهمة. من العصير محتوي ء-

 الحمرضة. إلى البركس تسية-٦
 العصير. لوي-٧

٤



 جيه العوامل تلك أهم من الحموضة إلى البركى ينسبة ا-لتاس العامل ويعد

 التمية أن برجد البرتقاله، عصير صناعة نناسب التي المثلى التشج درجة يحدد ته

 وبيت٠١٩-١٢) بين ما هي عالة جودة ذي برتقال عصير علي للحصول الثلى

 قوة أن السابق الشكل من ويتضح البرتقال، لثمرة عرضياً مقطا(9). رقم تشكل

 -ى وشري القشرة من اللون الجزم وعيFl عwe مة النلايدو طقة من تتكون لبرتقال
 وسميكة بيطام دفيAl ةed الأليدو من الشمرة تتكون كما الكاروتيخويدات،

 البرتقاله بمهرة أت الشكل من يثيي كما والبميسيلوز. اليكتينية بالواد وغية وإسفنجية

 د- وأكاسOلse عاء الزيتية الأكياس من أيضاً تتكون ا. ومقاطع والبلور عد

 من كلا أخذ م تد آته ذكر. يحدر وبها القاطع. بلك القاصة والأغشيةhسs' ieesaمه

 يوجد التي الطريقة وخاصةMonbDlogy لشكل ثمرة وكللك الشمرة في العمير

 العصير. باستخلاص ا-لخاصة المكائن تصميم عند الاعتبار بعين لتركيب

 متطببي شام

 تقن. بر لثمرة هرجي مقطع.٢٩ زلا, رقم لحكل
KEh et . له {l99  [لا لمهدر:



٢٣١  والفطر اتراكد غر العنو

 البرتقالى من كل مصير منامة تتضمنها التي اتطرات(٩,2 رقم الشكل ويجن

 والجريب البرتقال عصير لصناعة العامة أو المشتركة الخلوات وتشمل لروت. لجريب

 وثصفيه. العير استخلاص ثم ومن التجمي، والتدريج والفرز )الغسيل غروت

 التصنيعية ا-لجملوات يلي الرضع للألقال أفررت جريب أو يرتقالء عصير تصنيع وعنه

 التجميد أو التبريد ثم ومن البترة٤ التالية الخطوات الشكل من يتضح وكما السابقة

 البسترة ثم ومن ؟ee1 تil القشور زيت يعش وفصل لطرد المركزي والطرد ­البسترة

 عبوات قي التميئة عند وب التعليب. أو التعبئة ويعدها ثوان لعفة "م(1 )ه على

 العسير هذا إن وحيث باللير. جز،أ4ً ا٥)« عن القصدير تركيز يزيد لا أن معدنية

 لتجنب بالليرن أجزاء(1)' عن القشور زيت تركز يزيد لا أن فجب للرضع غمر

 الألقال لدى معوية اضطرابات أية

 الحفيات عمير لصناعة الثانوية التجات أن(٩ )؟ رقم الشكل من يتضح

 وعكك الجافة الحميات وعجينة البذرر وكسب اليلهر وزيت اليكتن تتضمن

،hiIle0ت rsugs  المرد الرتقا عسم(٩,٤ ,ا,3 ر

Fsتeau sا pتg e  جمد عصير أو طازج طبيي برتقال عصير من تضيره ويكن

 تتجاوز لا قصيرة حفل فترة المرد اليرثقتال لعهر إن جمد.. مركز أوstaet "لا

 البرتقاله عصير بتوي اليكربي، والشادClaul العكارة اختفاء يسب أيام يقعة

٤1٠١٠٧١ ويعيPetssienase ء المسماة اليكتينية الإتزيمات من أنواع ثلاثة على

 رد- ،1 "ي٩ ){م عتد تثبيطه ويتم للحرارة مقارم أثه إلا(i. )م يتية لتعط الثالث ويوجد

 حفظ ويجب حنظله. غترة لزيادة ضرورية تعد تقال البير لعصير الحرارية المعاملة قلان هنا

 وي''· "م(10) عن الحرارة درجة تزيد لا وأن الثوي الصقر عتد المبرد البرتقال عصير

 يومً. ا(8 والسر) البرد البرتقال لعصير التدخزيي لعمر



 والطل ممرا» تسيج٢٣٢

 والعلب الميتر البرتقال عهر٢٩,٤ ,ا,
FaRteur wd غة ة BE ة4 4runge  ةكiغ

g الزيت من اللمفى العصير تخليص يتم Faeessما Deoltالزادن الكمية لإزالة 

 وجوده عند مرغوبة غير نكهات مسلياً بهولة يتأكد والذي القشرة زيت من

 ومنع العكارة قتد لتجيبه "م(٩ )؟ على العسير بسترة يتم ذلك بعد كبيرة، بكميا«ت

 إن حيث المكروبي الفاد لتع تكني "م(0) على المصير معاملة إن ميكروبياً،. قساده

 يضخ ثم البكتين، إنزيمات تشاط ترتف لا أنها إلا }،4) من أتل الهدروجيني رقمه

lB عادية علب ي يعلب حيث التعبئة مكائن إلى ساخا اليستر لعصر CAا Pتساعد 

 وفي زجاجية عبوات تي عصرالرتقاء تعلب يتم وقد أشضل. بصورة اللون حنقظ على

 بارد. ماء باستخدام الحرارية العاملة يعد النيريد يراعى الحالة غله

Masdnr}  اانرين عصير(٩,4 ,ا,٤ ز

 ذلك ليرجي واسع نطاق على اائلرين عصير تصنع الحاضر رقها إلى يتم لم

 وذلك المناسب النج كوشر الركى ويحمل أمثاثه. يعى ي المرارة تطور إلى

 شمعية صفات اماتلرين ولعصير الحموضة. إلى البركس شسية الكييرفي للتفاوت نظراً

sctelstesم Waxy Caقترة وتعد العصير. ف الرغوية غير النكهات تطور إليها يعزى 

 فعد7iela المستخلص العسر تمسية أن كما جناً، قصيرة الطيعي الماندرين عصير حفظ

 يلة )بركس( صلبة مواد تركيز بع(i٤٠-٣٦) بين ما وتتراوح بالبرتقال مقارنة قليلة

},٤,8.1-١ الحموضة), نسبة نتراوح كما درجة1٠-٩{



 و٠٠ والطر الراي، غافر لعنبي

 صريمة
 فرو؟ أر.جيب الطنجرتظل،. لعانا

 سوسه

 اخا

 ببلم -بحدبى+ ر
٣ طظارا ططفلط

 لعيس

 لسيلامم ز
 وشالت ص للقد لت

 لا
 اقات. تعتع لملات .النظظ(٩,٣ ز رالم الشكل

 ؟uعB ع .اد4151 للهدر:{



 وللحل»1

. Lعمmو Jwiee _ ابه

٢٣٤

.(٩,٤,١,٥)

 للاستعمال ملائمة غير الليمون عسير في الحموضة إلى الذائية العلية المواد بسية

 وتماثل الحموضة. نسبة الارتفاع تظرأً وذلك الماندرين تي الممال هو وكما تضج كمؤشر

 مادتان توجد قروت. والجريب للبرتقال التي تلك الليمون العصير التسصتيمية الحلوات

 تسيب ومي مندمنا ليموني وتسى الأولى الليوث عصير في الجليكوسدية الواد من
 هي الحانية وادة يللليون، أجزاء سبعة عن تؤيد يتركزا، وجوها عتد لمرارة

 تسبب أنها كما الليمون عصير ي العكارة من}k.١ )ه عن مسؤولة وفي ليريدين،

 ويمكن طويلة، لقرات المزن يعد عميراللو، في ترسيب عمليات دث قد الرارة.

 الحموضة تكون أن يجب الساخن. على الترشيح أو المركزي الطرد بعمليات ذلك تجنب
 وعلى غير.مائي، ستريك كحامض(٤ )ه, اللية الواسنة على بخاء الليمون عصير في

 ي- ما يتر!بح والذي الركز الليمون لعصير البيدر¥جيي الرقم احقاس من الرغم
 من يلاذ شاده. وتسيب عليه تتمي أن يكتها الخمائر بعض أن إلا(١,٩-1٨{

 المتر ذلك وخاصة ٣"م({' علي خزئه يسمح أثه الليمون لعصير احلية للوإصئة

 عصير يؤن يسمح لا بحيث الواسفة تعديل من يد ولا مقبول غير ثلك ويعد لمعلب

 التغذوية. فته على للحفاظ ر(٤) عن تزيد درجات ملى للون

 من اخر هبنف بظر اme كoi مع يسجى خموشبة أكثر ليمون عسير فتباك
 تمل مرتفعة أرتاما فيه الحموضة سبة وتلغ نسياًء المغير بالجم تمتاز ثماره الليمون

 وهو اكal السترال مركب على يجتوي أنه كما (،i.1٤-8 والركى(i.8-6{ لى

 العصير تمسية تيلغ والتريني، الشمع على وكذلك الرئيسة، النكهة مكرتك أحد

 هذا قإن الكريات واخغاضض الحموضة نبة لارتفاع وتثراG#.4٣ً-٤0) الستخلس

 يعبا )«"م» على العصير عذا بسترة يتم يتخمر. لا مذاsJuie عسيرالليمو من لنوع

nus الحمضيات بطلاء مطلية موات في Emuclة C+إئا وأما0 )ا"م( على خزنه وبراعى 

 أشهر.(٤ )ه. عن يزيد لا التخزيني عمره قلإن "م(3%{ على ضظ



٢٣5  والفطر اتراكد غر العنو

6rnefrukJwie7ع فرزت الجريب عم٢٩,٤ ,او )

 وغي اهلية، الواصفة على يجاء لروبه الجويب عصير من أتوإع اريعة توجد

 الركزات باستخدام ويسمح والجمد. والجلىKreautihsd التركيب ومعاد لطبيي،

 ويتم الطبيعي، العصير ياسشاء قروت الجريب عصائر من الختلفة الأثواع لصتيع

}٩,٢ رتم )الشكل البرتقال عصير في الحال عر كما فروت اجرب عصير تصنيع

 الكبيرة. قررت الجريب ثار حجم لتتاسب العصير استخلاص أجهزة تعديل ياسختاء

 اجرب عصير وقسمت للق@sd المرد فروت بريب عصيرا المجلية الموافقة تتضن لم

 إي.: الثغا طريقة على بتاء قروت

 معقم، أو معلب فروت جريب عصير-1

 تجعد- الروث جريب لمسميي-

 مراد إليه ومشاف مستر فروت جرب عير{-

 فيها تتواجد أن يكن التي الراكز إلى تتلرق لم المحلية المواصفة أ كما

d وإلثاريتيو الليبوتين مل فروت الجريب عصير في الجلكوسيفاي Nwringiم oi aا ، 

 اجزاء خة من اللونين تركز يزيد لا أن تشرط الأمريكية الوامئة أ عيهن في

 بالليوث جز،}٦٩٥) عن النارتجين بالليرن

 لا أن وعلى "م(4 )صنر- ين ما قروت الجريب عصير تزن يتم أن يفضل

 الواصفة قإن الليمون عسير في الحال عر وكما م}،3 )؟ التز حرارة درجة تتجاوز

 قة مرغوب غير أمر وهر )·T"م( عتد بخزيه تمح قروت الجريب لسمر ضلة

 اد يالكسب يتملق رقيما التفاح، عسير تيع

 خل مشاعة تي استخدامه ويمكن العصير من القليل على يجتوي فإنهRmee ع التفل

 التتج. جوبة على يؤثر حيث

kJoie ( المطاح عسير}٦,4,٩

- خلوات}٩.2) رتم الشكل يبين



٢٣ وللحل»1

 أو الجيلاتين أو اثنائك حامض باستخدام التفاح مصير ترويي ملية ثتم الشام،

 على ذلك بعد اللرشح التفاح عصير يبسثر معاً، الاتترن أو اليبكتيتية الإنزيمات ستخدام

 في يع( أو معقمة لروف تي وتقفل زجاجية مبرات في يعيا ثم )ه٣»ثانية دة "م(80)

 يلاجك التفاح لعسير الجلية الواصفة تراءة عند خاس- يعطلاه مطلية معدنية عيرات

 )ةr"م} مرتفعة حرارة درجة على بالحزن بالسماح اقامة اللاحظة نفس أيضًاً

 الجائلة. بالواد الحنوط التفاح لعصير واحدة ستة الطويلة الصلاحية فترة وكذلك

63nspe Jaiee ' العنب عصمي و٤ و

 يهراد غثاء يث من وخامة العصر لماعة الثاسب المته ياتتار يصح

 وضحه وقد العصير، صناعة في واستعمالها صنف عن أكثر خلط يتم ياحيانا النكهة

 البيئة في الزرعة الأصناف صلاحية مدى سابقاً إليها أشيي التي الدراسات حدى

 وترمواً ودراوثي قلم الأصناف من العب أت ووجد العب عصر لكاعة ضلة

(.٩.٣ رقم )الجدول ابجال غدا ي النتائج أفضل حققت قد سيدلس

،(f.١8}  إلى البيركس وصول عتد العصير صناعة لغرض العب حماد يتم

 الحمراء الأعناب حالة وي تعصر، ثمStس الاعثاق متها وتزال وتهرس الثمار تسل

 وكذتلكك الاتثويسبانين صبات استخلاص على للساعدة "لن}7 )ء عتد تسخينها يتنقل

 التسخين عاد: ريتم البيضاء. الأعجاب جالة في التسخين يستلم لا بينما» اليكثينية وإد

 لترسيب شهور(7{- قترة ويترك فيتر، وبرشح الناتج العمير يمى السمر. قل

5 لقد.Cre ضقTan عق التررات مصدر هر اللي«r٤6 ا الأرجوك ونصل لبرزتيتات

 البروتينات من العنب عصير بتخليى الخاص الرت، لتقصير الطرق من العيد اتراح

 وإضافة والأناية والتجميد الكتينية الإتزعاث إعانة الطرق هذه ومن والأرجوك

 العصير على الحصول ويعد الحامضية، سورها ي الشوسقات آر المالات أو اللاتاتت

 معلتقية. آر زجاجية عيرات في تعيه ثم ومن بسرته يتم لرائق



٢٣٧  ولانضار اضراك» غر نعلو

 القا سمي تعتع لسلهات عجطط(.9,3 ر والي لحكل
(1٩%{ .لدر:



 وللطي مدا» ه

 الفواكه رحيق»٩ )ة,
Beetur

٢٣-

 بعملية والمفر الاستعمال وابامز المتخمر غير اللبي الناتج هو الفواكه رحيق

 عسل أر وسبكر ماء إليه القباك أو والجلوبط السليمة الفواكه لإجزاء والعا الهرس

 التشعيي. ياسطتاء امثاسية الحفظ طرق بأمدى والحفرا

 صناعة في المستعملة الفواكه أكتو من والماتجو والكمثرى بالخوخ المشمش ويعد

 الفواكه رجيق صتاعة في تتوار أن يجب التي الشروط من العديد وهتاك القواكه رحيق

 وفير متجانساً امنتج يكون وأت سليمة التصنع ي السعلة الفواكه تكرن ات ومتها

 جالظة. مواد أية ومن الاصطناعية المجليات من وخالياً متخبر

 عن اشمش ريق ي الفواكه نبة تقل لا أن الحلية اللواصفة وتشترط
{i.137 {٤0،i» عن البركس يقل لا وأت بالكمرى، اقوع وحيق في {i3٥)، وعن

 تتضمن كما النهائي، المنتج من٠٢٠{ عن المضاف السكر تبة تزيد لا ان ويجب

.3.{ اليان وبطاقة والتعبئة الملوثات ونسبة الاثة بالواد خاصة تعليمات واصفة

 المركرة الضار آر الفواكه عمائر(6,٩)
Ftgebke  uJعلeد

 بإحالى الطعي العير بتركيز والمضرة الخمرة غير العصائر عن عبارة وهي

 الواد من(i1٧-8) حوالي على الطبيعي الفواكه عصير يحتوي المتاسبة. التركز طرق

 من يكوف وقد الطييعي العسير ونقل وخزن تعبئة مكلفا يكرن نقد عليه ويناء الملية،

 بأن القول ويهكن العليمي. للمعر اللائي المحتوى كل أو جزء من التخلص الأفضل

 بغر المركزة للعمائر الزيا من العديد هناك

 للطلرب. التز حيز غنى
 التبريدي. الحمل لنض-

 الثقل. تكاليف خفى-٣



٩٣٩

 تشمل· فذ،

 والفطر اتراكد غر العنو

 أتقل. يصورة ومتاولة كلفة اقل --مئة
 الحنا. وفترة الثباقية تهسين ه-

 يلي: كما أنواع ثلاثة إلى المركزات تقسيم ويكن

 جة،

 الحائلة. بالراد عفرقظة ج(

 الركزاء· على للحصول الطرق من العنيد وتستعمل
 هلألاقاtق ق رالقطر ­اليغير

 ام كيز الم-٣

 القالى أر الشديد رالترشح المعاكسة رالأسموزية الأسرزية امدام

 كما الأولى، في ضغط يتسل لا يأته للعاكسة عن العادية الأسمرية وتظف

 حيث المستعملة الأغشية توع في العاكسة الأسموزية عن الفائق الترشيح يلف

 و- وعليه أكبر، مساحات تات أغشبة الفائق الرشيح في,٠

 فتعط. المرتفع الحجم 'ات
 بالتجميد الوكير-٤

 مركز«· على تجارية بصورة الوجردة والغضار الفواكه مركزات تتضمن

 مير مركزات الحلية للواصفة وثصئف والتفاح. واللمرن وا±اندرين قروت والجريب

 إلى، البرتقال

 مركز. برتقاله عمير ،

 حم، مركز برتقال عسيم ب(

 ومجمد. على مركز عسير ج(

 التصنع، لأغراض مركز برتغال عصير(

1 ا بالمواد جنرفا مركز برتقال عصير عا

 الجزئيات احتجاز


