
 مه."٣ صب

 السادس الباب
 انرال

: الطاطر صلصة
 اباا«يابيا«نج،

 وتم=رويمىعهيره( الطازجةاناطجة تؤخذالطاطم

 ف المصدر بوضع .ثم المصير ءن والبذور لياف الا لفصل

 بإدى، ى ويسخن قفله و:ه$ الصدا( لمنع) نحاى غر اله

 يأخذ أن وبعد التقليب استدرار مع قوبة نار عل الا

 التقليب اتخامه ى ويستدر النار مهدأً كيز الر ق المدبر
«. ا"٣ د•

٢7 بنسبة الاح فيضاف اثغإت القرام أخذ ق يبدأ حى
 علب أو برطاناتزجاجية فى الماصة مبأ التركيز :ام وبعد

 اللح م، بطبقة وتقطى الفخار قدرمن أو منالفيح

 فى.كان ونحفظ بإحكام تمفهاوتفلاااات لمنع النيت أو
 الفيان تصفاءةعلدرجة بمدقنا,المدة الهاب مi بإردممتم

: الطماطم عمى
 هوبطااة

 ويعل' ملم}٢ ته.ف.جهويذابفيه بعد العد.و يؤخذ



 د٦٤

 ويمبأفزجاجات به الامانال تمذبة حالة ق السكر من بقليل

. كالساق وتمم قفلها يسد
 الحريفة الملمة

 ي«مساساص
 ، لصم

: ى كالا ±ومط يحر )ا(

 تفل فر جرام1٥ طاطم در كيار١
A م«٣ شطة ملح لا

 خردل٠٥M سكر١٨
٣
١Bفلفل\سدود و١٠ وبدل أوم 
٢

. ذل ار قرفه مسدوق جرام ٢٠١٠٢

 كالسابق اطم الط ءءبر يحفر(٢)

 عاما ويغطى نحامى غر اناء فى ويوضع الذاوط وبمخاط

 تمبأ .نم المطاوب الفوام المامة تأخذ حى النار عل وبغل

 ه•١٠٠ ة ثا تعبتم-ا عدم ويلاحظ. كالسابق، ومحفظ زجاجى وعاء ي
 د سبيي

. فيم( الى اماض بفمل كل\ للنم:] صفيح علب ي • ، ا. ثا

 الط،اطم مسحوق
 يسومانا«يبسب«

 مسدوف,( حر و جف.االاطم منا:اس كشير يفل



 سب٥

 ا-)ء:لا سهولة ذاك فى وحجتهم الصلصة من بدلا لاستماله

: &لاي ذاكك وطريقة وضانه

 بالفاة وتصفى تماما تمصر ثم وتقلع العطاطم تمل

 به الارار دون لسابق6 ركز التى المصير لاستخلاص

 فرن فى أو المواء ى بنشره الركز-واء بجةالهع, أمم

 وينخل الجاف الءمر يطجنن وأخرا بجفيفه يم حى خاس

 طوبة الر ءن بعيدا مسدوق هيشة عى وبحفظ. جيدا

 وحفظه الليمون عصدر عمل
 -٣٣««8٣٣٣ج٣ج«٣٣ج««««D»8« ٨٨،،د

 ويعصر، اتصانا ويقام الناضج البارى الليمون يفل

 لاستخلاص السكر من جدا بقليل ويدءك القشر ويبشر

 الصودا بنزوات من كية وتذاب. ويصفى منه ازيت

 ، العصر من لتر لكل واحد جرام بواقع الساخن الماء فى

 نظيف زجاجى وعاء فى ومحفظ، الممير إلى ذاك يضاف م

 ثم-فى ، اوادالءالةةفيه رسب >ى ساعة٢٤ ادة م:طى

 من السستخرج ازيت اليه ويضاف !اشاش ا)اثق الماثل

 تنظية,ا سبق ماءا جافة زجاجية أوعية ق ويربأً القشر



٩٦ ب

 مدة ي:.ى ماء ى وتعقيمها الفلينية سداداه! وتنظيف

. دقا"ق س
 ماء وطء,\في بالفاين وبدها الأوعية ت.بجة بعد وبجب

٠·•!" الزجاجات لتدطم منمأ ويلاحظ ساعة، نصف بملي,مدة
 بدو ازجاجة عنق ثلنا قدره فراغ يرك أن الساخن٠ll ف

 أىقبلوءمه بارد وهو الماء فى ازجاجات وأنتوضع مل،

 لاتوضع وأن ،\،٤ الزجاجة لماء بمر ألا بشرط النار عى

 خشبية قطع عل توضع بى الانا، لقاع ملامة ازجاجات

. قلبلا" فى

 بسر


