
 التاسع الباب

4١ مر إ- ا  -ل. ب ه ، بون 'لا.ك أكبد تاى ، السكحول ، السكر. الكر قب منتجات

. المام ، أأمم ، ال±! ، الخواى نكر ، الملات الكر ، الأسود المدل  ما ى د ،. ع ا

 الكر:

 م:ذ عنه بدلا الأيض للعسل استعالهم و:لب السكر قصب القدماء المصريون يعرف م

 تصنع وكانت ، الرنوب بسكر حلاوته اشدة الأخير عن استعيض ثم الثأى رمسيس عرد

 المنة سكر قطع تشبه مكمبات حالة عل الآرنوب( بمل )عرفت الزرنوب من عجينة

 الطبية م وعقاقير عاماءهم فى استمالها عل القدماء يون المصر ودرج ، الحاضر الوقت فى الممرودة

 من نحواً اللأرنوب وعل الأيض لمل استمال عمد عاول ويلغ ، الحلوى ومنتجات

. القصب سكر مناعة ظبور بد. حى أى قرناً عشرن

 عهد ف مدم إلى القب زراعة ، الميلاد بعد السابع القرن خلال ، العرب أدخل ولقد

 وبلةت( الميلاد بعد التاع القرن) ئيي الطولو عهد خلال زراعته انتشرت ثم العباسية الدولة

 وانتشرت الأيض، الكر العهد ذلك (وعرفف١٦٦٠-٩٦٩) الفاامية الدولة أيام أوجا
 العهود هذه جيع خلال القصب محصول ي؟ن ولم ، لمصر المجاورة البلدان إلى وتجارته صناعته

 عمده، في زراعته اتسعت النى الكبير باشا عل <د له المغفور عهد حى للبلاد رئيسياً حصولا

 جزرة من والمخططة ا±راء الردمة القصب أمنا١٨٤٨ عام فى باشا اراهم استورد ثم
 القصب زراعة فى جديد تاور بدء ذلك وكان ، الغرية الهند جزاز من والأبيض ، جاميكا

 ، السكرية مادته دقلة الرفيع البلدى القصب ءو لقلة نظراً ، والسكر الأسود العسل وصناءة

 فىالوجه القصب زراعة انتشرت ثم ،١٨٥٧ عام في للسكر حدشة بصانع اشا سعيد أنشأ ثم

 المصرية والتكرر للكر الءمومية الشركة١٨٩٧ عام فى وقامت ، باشا اسماعيل عمد فى القبل

 القار ى السكر مناعة احتكرت وبذك منافسها الأخرى الهيئات لبعض يتيسر وم المحالة

. الحين ذلك منذ المصرى
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 بأ.ربا الكر اقصب أكثرالبلدانااجة -وجد الكر: تمب بصناعة ام±::لة البلدان

 ومقامامة وبود:وريكو ودوا كوبا جزاز تقع اشاية أ.ريكا فز وآسيا، والجنوية الشمالية
 والكيك دومنجو وسان أسية وافر يطاية الر الغربية الممد وجزاثر المتحدة بالولايات لويزيانا

 الى أا دق ، والا,جنبن د ويه الا.ل تقعالر الهذر:6ي أمر رق اوسى، وأ.ربكا

 وخامة الأفريقية البلدان بض ذلك وتى ، الفايدي وجزار واليابان وأور.وزا وجادة
. فيجى وجزائر استراليا ثم أخرى وبلدان ومر وناتا يتيس «ور

 نحواً القصب لكر السنوى المالى المحصول يلغ: القب لكر الاقتصادية الأممية

 لسكر السنوى العالى المحصول أضعاف ثلاثة نحو ويوازى ، الأطنان من مليوناً عشر الى من

 أستراليا فى بالكيلوجرام الواحد لافرد السكر ن٠ االد:وى الا-تملاك ط متو- وببلغ ، البنجر
٣٩,١٤ وسويرا وانجازا٤٨,٦ الأمركة المتحدة والولايات ه1,٧ والدانمرك٥٨

 ه,-٤ وأسبانيا١٠,٢١ ومصر٢١ وزكيا١٨,٢v وفرنا٢٩ ه,٧ وألمانيا٣٤,٥ والدود
r, ٢٤ واليونان,٢٤٠ وإيطاليا

 جاوة هو السكر اصناعة بجر اازدوعة الأنواع أفضل إن: مصر فى ااسكر تصب أنواع
 د،

 فى الكر لشركة بق السا العام المدير بك 'وس هر اار=وم ادر أد>لله وقد ،١٠٥ خرة

 ه• ا ، الصنف هذا زراعة اتماع إلى الكر شركة أعال ناح فى الفضل ورجم ،١٩٠٢ عام

 الكروز مادة تراز درجة تتراوح٤ ، ق:طار١٢٠٠-١٠٠٠ ي الفدان عدول و.راوح
 ، ااوزك وصوصاً الفار.ة الا.راض :اوم\ باتا» وتمز../٠١٤-١٢ بن فيه

 السكرية مادته فى وضرا عن .قل أنه إلا >نم\ ءصوله بوفرة ابلجكا أصناف عن ويتعين

 ككروز. مقدرة
: المختلقة للأصناف المتورط فى لآق6ك و0 و: السكر اةمب الكى التركيب
،

.%١,٧ عضوية مادة إ%٠٣ ما.

'.٠٥ رماد١٣ سكروز
%.١١ لجنين٠,٨7 حاول سكر

: الخلفة للاصناف امتوسط فى القصب لعصر الكاى التحليل بل وفها

/٠.٩٠ )رماد( معدنية مواد/'٨١-٧٥ ما.
:,.٩ ه عضوية١٨,٣٦٠:٠ سكرية سراد

 ويتوقف أبريل، شهر أوائل >والى ينارديذهى أواثلشهر ى ساوياً وبدأ: العدل موسم
 ا،

 الموسم طول ويستمرالعمل ، عاجا المتفق والمقادر المعامل ودمة العمل حالة عل اموسم طول



 م٣٧٣

 وإعدادها اممامل آلات وزمم لإصلاح السنة ش,ور باق وتخمص ، لبل,ار انقطاع بدو
•٠ء ٠. ؟ذ م السادسة الاءة تبدأ الأولى( )ورديات دف«ات ثلاث إلى العال ويقم ، الجديد للو

 الساعة وتنجى مساء الثانية الساعة تبدأ نية ولاثا ، الظهر بعد الثانية الساعة وتهى صباحاً

. صباحاً السادسة الاءة وتتبى ما. العاشرة الماعة ت,دا وا:ا:ة ، ما. ة الماء
 عدد,ا ثابتة بعقود سنوياً الرارءن مع مر ق الكر شركة تعاقد: القب تقل إق

 بد

 بالسكك اممامل إلى القصب ونقل ، +ا العدل >اجة تطلها الى .اتS ال عل القب سعر

 كل المرات من معين عدد بافراد العمل موم بد. قبل الشركة وتقوم ، الحديدية
-٠- لا الثرة عن بن مندو من مؤالفة لجان الرض لهذا سنرباً وتتكون ، الملاس مماملها مز, معمل

 وتحصر ، القصب بزراعة امش:ذلة الذ:افة بالذات المزارعين وكبار الذديدبة الكا ومملحة

 مها كل ووزن مرها وقيد الحدودية السكك لعربات الفارغ الوزن إنبات فى اللجان هذء مهمة

. الأءضاء يوقعها محاضر فى

- الاوم أيام من يوم مسا.كل فى ام:ماةدن المارء من مزارع لل ومخصص

 ، الشد>ن التالى اليوم صباح ف المزارع عل وتوزع ال±ديدية السكك عربات من معان عدد
 ء-• ، م ق، لكل يتسى حى علها المتعاقد امساحة مع عددها تناسب هذه.العربات توزيع عند وراي

 ونقل ، )بالتخصيصة( العربات هذه وتعرف ، ماماً المسع نهاية فى ±وله كنر إتمام مزارع

 مكان ف ويدون ، ال{ا ظور عل الحديدية السكك حطات إلى الازارع من القصب محصول

 بين للو>سسة اازارع من الواحد الفدان محصول نقل أجر ويراوح ،( )بالوحة يعرف
 تقدير و حدة عل مها لكل القائم الوزن انقدر التعبئة بعد العربات توزن ثم ، قرشا١.٠ً ه-٠

• ق:طار١٠٠ لكل ملا ه٠-٤. من نحواً العربات تعبئة تتكاف و ، بالتالى حواا
 ، الشركة معادل فى العمل «و-م ببد. ويبدأ ، الذقل من تطمه به ويقد: ااقصب كر

2 ي

 النباى تكونه اكتال ف القصب سكر قطع عند مراعات,ا يجب الى الشروط أم وننحدر
 لصنف، بعا وذلك ككروز مقدرة الركز من الأنى المد الكرية .ادته بلوغ بجعى والكيال،

 عل للدصول سنتيمترات ثلاث بنحو الأرض سطح تحت العيدان تطع الكر عند وراعى
 عادة ويقوم )السفير( الأوراقوأغدها تزال ،ثم ا-لحلفة عل الحانظة مع المحصول من قدر أكر

 ذعازيع عل استيلا:,م نير أجر بدون الكمر موسم أوائل فى العمل بذا المناطق تلك سكان
 شهر وأوائل فراير شهر أواخر بن المنحصرة المدة خلال وبأجر ، ماشيهم لتغذية القصب

 وتنظيف بتقشير العناية شدة وتجب ، القصب مناطق معظم ف القطن زراعة لبده أبريل

• والنسم المعاينة عند الاستقطاع نسبة لاتزداد حتى جدا العدان
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 لتقدر عينات منه وتؤخذ ، العصر لمعامل وروده حال القصب يوزن: والاستقطاع النسل

 مباشرة بلشجنه كسره بعد نالقصب ت#ز عدم ويجب ، مقداره خدم بعد اغن ويدفع الاستقا\ع

 الفاق، بببالتبخأو وزنه .قل أو المحصول نقاوة درجة لاتنخفض حى للمعامل وتلمه

 من الحصول ونظافة والعزيق والتسميد الرى تشمل هامة اعتبارات عى الاستقطاع ويتوقف

 ---محم•-'·•-•": وينة الكودة(، القصب )عيدان والبوال( )إلقالوح الخضرا. الزعازبع ووجود السفر

 مئوية أسية استبعاد ف ويتلخص ، العادى بالاستقطاع الأول يعرق: قسمين إلى الاستقطاع

 والكعوب والسفير الجذور بقايا النسبة هذه ومثل ، للعمل ارد الو القصب وزن من معينة

 عز مقداره نقص عند الاستقطاع من ال:وع هذا عن الشرة وتتجاوز ، والبوال والتالفة الميتة

 جلة وغم ، الباق ويستقطع.١ بمقدار.٢-١ بين تراوحه عند ويسمح .،١

 وتلخص بالاستةطاعالسكياى، ااى ويعرفا:رع ،.'٢ عن زياد,\ عند كاملا الاستقطاع

 مقدار أى تهاكباثية تقاو وتقدر سكروز حالة عل للكر الأوبة الندبة معرفة فى منه الغرض

: يأى فها بنوعه العام والاستقطاع الاختبار طريقة وتتلخص ، المحو السكر من ماعتويه

 العبنة،لم نمرة عليه مرقوم خاص قاش ى وتلف عربات غس كل من عينة تؤخذ-١

 ماجا لتنظيف خاص مكان إلى ذلك بعد العينة وتؤخذ ، بالضبط كيلوجراما٢ً ه مها يوذن

 ذاك بعد العينة.ثانية توزن ،نم والبوال والتالفة الميتة والكعوب والسفير الجذور بقايا من

. العادى الاستقطاع م:ل النى الفقد لاذا المرية النسبة وتقدر

 ثم ، مناسب إناء ى عصيرها ويجمع صغيرة بعصارة السابقة العينة ذلك بعد تعدر-٢

 لجداول طبقاً الكثافة قيمة وتعدل حرارته ودرجة كثاء:ه تقدر و يبعضه جيداً العصير يمزج

 مقدارمناسبمنخلات اليه ويضاف العصير من «كعب -ذتيمتر .ه يؤخذ ثم ، السكر اختبار

 فقاعات كون ومنع الرى بالمحلول العالقة المواد ترسيب الأثير من نقط وبضع الرصاص

 ويؤخذ ، رائقة حالة عى السمكرى السمال لفل المحلول برشح أمم ، العصير سطح عل هوائية

 مع المقطر الماء من مكعب سنتيمتر بتسعين وتخفف مكعبة سنتيمترات عشرة من أً نحو منه

· (Saccharometer)  وميتر السكر بجاز للسكروز ام:وة النبة تقدر ثم الشديد التحريك

 لانقص، تبعاً استقطاعا يجرى ذلك عن قلت فاذا ، ،/٨٠ عن العصير نقاوة تقل ألا ويجب

 الاستقطاع هذا وبعرف ، والحكومة الشرة من علم\ منفق «وضوعة لجداول طبقاً وذلك

. الكبان بالاستقطاع

 اكتيال وعدم )الجلوكوز( الحول السكر زكز زيادة إى المؤدية المهمة العوامل وتتدمر

 ، بأقى بها( )الكروز القمب -ك تكون
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. الكر قبل القصب نضج اكتال -عدم١
 بالملاز. عول سكر إلى الكروز وانحلال لتجمر القعب تعرض و الطاد.ل التخزن+

. للنضج الهاى الطور فى القصب رى فى الافاط٣

 الماجة(. كالأراضى) ضعيفة بأراضى القب زراعة- ،
 قد٠6 الكحول وتكون الاختيار عل تساعد الى والحشرية الفطرية الاصابات

. البكتريا بفعل بسمير مقدار خيك حامض المالة «ذه ف يكون
. العضوى التسميد وةللة الكالة الأسمدة م كثار الا٩

 الهام الدكر تحضير منهما الأول يشمل ، رئيسيين قسمان من وتتكون الكر: :اءة
 ،بد

 أو باهت أمر بلون ويمين٩٩,٣٥-٩٨,٥ بن تفاوته تراوح تقى غير وهو،كر
 قرقاص وأبو فضل بالشيخ القا&ة بالمعادل ويحضر ، به الشوائب ومقدار لنوع تبماً كن دا

 نقاوتهحتى ورفع الحام السكر تكرر فى الثاى وي:اخص ، امبو وكرم وأرمنت حادى ونجع

 الكر صناعة لآلات تفصيل رسم

. الجزة مدرية أعالا من امدية بألو الكامنة التكرر :مامل العملية هذه وتم ، .ب٩٩,٩٧
 والترويق العصر هى رئيسية خطوات أربع من ويتكون: الحام السكر ت=ضير أولا

 د

٠ كالاى مها كل وتم والتبلور كز واز
 وتدفع الاستقطاع لحساب عيناتت منه تؤخذ تم وروده عند الةمب يوزن ا)مدر:١

 الواحدة >ولةالمربة رفع معدة )ونش( الحجم كبرة رافعة آلة موضع إى ذلك بهد العربات
 الحديد من )شوكه بكريك القصب وفع نم ، طبلية سطح فوق تسقطها ثم ومن واحدة دفعة

 متحركة حصرة إى( المصر آلات لسءة )تبعا متكررة دفعات عل محورها( حول ليا تتحرك؟
 أربمين عولة من نحوا الواحدة الساعة ى ارافعة الآلة سعة وتبلغ ، العصر لآلات باقتال تنقه

 بعصارات علدفعات العصر ويم( الواحدة ااساعة ف طن ،•• حواى) حديدية سكة عربة
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 الا. من رذاذ بقاياها تندية أولا"ثم القصب عيدان عمر فى الملية هذه وتلخص ، أسطوانية
 تقريا تنعدم مرات>ى عدة والندية العدر عمليى تكرار لم الكر، هامصاصمن ماحتر لإذابة
 المعمل( آلات إدارة فى كرقود لاستخدامه ذاك بعد ينقل الذ ر بالمصاص الكرية المادة

 سطحهما تغطى اسطوا:ي من تتكون بالهراس تعرف بآلة مرة أول فى العيدان وتعصر
 ويقسى منالعصير، كبير جزء يتدفق حيث بيرما القصب عبدان وغر(V) شكل عل تو.ات

. التالية العصر لات بآ غام] العر استخلاص- ذلك عن فضلا المملة بذه

 القصب عصر طريقة

 ثr وشكم {ء
 القصب وعر هرس

 وتقام ، الأربع من نحواً عادة عددها يلغ للمصر لات آ إلى ذك بعد العيدان وتنقل
 لأ. إىأرى] منإحداها المهروسة القصب عدان تنتقل محيث ماثل متوى فى بعض,ا بجانب

 الفراغ الثا:ة وتفاى متجاورتان منها اشتان ، أ-طوانات ثلاثة من عادة مها وازكبك
 يدى أمم ، حددة عى الأولى والءصارة بالهراس المستخرج العصير ونجمع ، منهما المتكون
 الكر لإذابة الما. من رشاش والثالثة والثانية الأولى العصر عليات من بعدكل الصاص
 للعصارة تركه بعد المصاص وي:ميز ، عصره يتير حى بالتالى المصاص >جم وزيادة به الموجود
 المواد تركز اختبار ويجب الكرية، والمراد طربة الر من تماماً و>لوه الددبد بجفافه الرابعة
 العصير ترز لمعرفة حدة عل كل بعة وارا والثالثة الثانية الدارات من كل بعصير السكة
 المهراس عصير بخلط ثم ، منها ضئيلة آثار وجود أد به السكرية المادة انعدام والأصل ، الأخير

 بلون العصير هذا ويتدمز ، كابسة بالبات الترويق أحواض إل وينقل الأربع والعصارات
 القصب الأليافوشمع من صغيرة جز:ات من تكون عالقة لبة مواد عل لاحتوائه كى دا

 كالبروتينات أخرى شوائب عل يجتوى ا ، والرمل الطى من وحبيبات رفل الكاو ومادة
 وعل المخزن( القصب حالة )ق الحلك وحامض تبك الأزر وحامض النشادرية والمركبات

. الحجم دقيقة هواثية فقاعات به تعلقK ، متعددة نباتية صبغات
 والجاوكوذ القصب( )يكر الكرز مادى عل العصر هذا بجوى ذك عن وفضلا

• الصناعة هذه فى الرغوب النوع وهو التبلور بصلاحيته الأول السكر ويتميز المحول(، )السكر
 لفصله والتكرر التبلور بعمليات القيام يتطلب عا للتبلور صلاحه بعدم اثاى السكر وبتمن
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. الأسود المسل أد بالدبس بعرف الون داكن كثيف سائل حالة عل
- الرويق بعملية البد. قبل ال±ام العصر من عنة تؤخذ: والتصفية الترويق٢
 الحوضة، ومعادلة الشوائب ارسيب يتاملانمة والكر الجير وكية والشوائب ال>وضة وتقدر

 حلزونية أنابيب ى يمر بخار تسخن مفتوحة كبرة أ>واض إلى أولا ينقل العصير وازوبق
 ويقلب المناسب بالمقدار للعصير والكرت الجير يضاق ،أم الأحواض داخل موضوعة
 معها حاملة للقاع زسب ذائبة غير جرية لأملاح مكوناً بالأ>اخى الجير فتحد ، باستمرار

 الموجودة السكرية المواد يل تحر عدم من الجير اليه يؤدى عا نضلا العالقة الكرية المواد جبع

 الكريت فاثدة وتحصر ، واسيب الغليان أ;:ا. محولة سكريات إلى سكروز حالة عل

 يقصر كا الزائد الجير مع تعادل الذى( التسخين عند) الكريت كسيد أ ثاى غاز توليد فى

. للعصير الملونة الصبغات لون

 وزآزه العير رطوبة من جزه تبخير عل الحالة هذه فى التسخين يعمل ذلك عن وعلاوة
 علماص الراق المصير إمرار فى الأول تتلخص ، خاوتي عل التصفية علية وم ، أولياً

 منالقاش أقراص عى تحتوى للرشيح لات آ داخل الأخير العصير إمرار فى واثانية القصب
. تفع مر ضغط تحت داخلها العصر فيمر الاسبتس أو السمك

٤٠٠٠٠ الواحدة سعة كبرة إلأ>راض ترشيحه بعد العرالرائق ينقل: الترويق-٣
 المر ويرك ، بالبخار للتسخين وأجهزة الدواء لتفريغ بطات مزودة( مرمكمب). لزً

 اتركينز لأحوافي تةميل رمم المركزى لاطرد لآلة تنمبل رسم
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 عشرساعة اثى لمدة مثوية"٦٦ قدره\ درجة وفى الزئبق من ملمتر٦٢ قدره ضغط تخ فها

 الشراب وينقل ، الركز علية فوقف/.٩٢ نحو إلى ككز الر درجة تفع ز حى المتوسط ف
. ساعات أربع لمدة داخلها ويترك مقا.ات عى تحتو بد للتبر أ>واضض إلى الكثيف

 المركزى للطرد آلات إلى تريده بعد الكى الشراب نقل فى وتتاخص: التبلور-٤

 الواحدة الدقيقة فى دورة١٠٠٠-٩ بن.ه تراوح دورات نفسا حول المحورية أقاء,\ تدور
 القمع، سطح حول ترسب الى السكر باورات عن( الأسود المسل) اللون دان ساثل فبغرز
 يستدى أصفر،ا لوناً تكسم. الى الاعواب من بسط مقدار عل باحتوائه الكر هذا وتمز

. كلوجرام١٠٠ سمة أجولة داخل اليها ويشجن ، الحوامدية معامل تكريره

 الرسيب أحواض

 الطرد علة وتعاد مركز سكرى شراب من مناسب مقدار كن الدا للسائل وضاق
 )أى العلة هذه وتكرر ، السكروز من عليه الصول ييسر ما لاستخراج ثانية المركزى

 إى ، بالعسل السكروز تركز يل حى مرات عدة جديد( سكرى شراب إلى العل إضافة
 الأخر السائل تجارياً ويعرف ؟ ملاغة اقتصادية حالة عل منه جز. استخراج به لايتى حد

. الكحول :جضر باره الكحول تقار لمعامل ويصدر الأسود العل أد بالدبر

 إعدادالكر هى رئيسية خطوات خس من العملية هذه وتتكون الكر: تكرر ثانيا
 ا

: الآى العمليات هذه من كل وتم ، والركز ، اللون وقصر ، والترويق ، ل:كرير الهام
 ااكث القبل الوجه مصانع من الخام المكر يرد: التكرر الخام الكر -إعداد١

 ثهالىسكر لنقا تبعاً وروده ففرزحا ، المصنع إ-م عل يدل عددى كلشوالرقم وعل الحديدية
 والثانمنالمصانع وأرمت امبر كوم من الأول التوع ورد ، أفر سكر أد( )خام أيض

 الصنف طيعة منشؤها نباتة وصبغات شوائب إلى فه الملونة المادة وترجع ، الأخرى
 بالاتتاج المتعلقة العوامل من وخلافا الجو وحالة الربة ونوع الزراعية الخدمة وطريقة

 الأصفر الكر برسل حين في مباشرة الشراب أحوا إلى الأيض الكر فيرل ، اوداعى
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 وبغطى ، متقابلة حركة محورها حول تدوران أسطرانين من مكون هراس داخل إمراره فى

 محتوى كبي حوض داخل ليسقط السكر رك ،شم الداب من قصيرة أسنان منهما كل ­اح

 فى٦٣ قدرها تركيز درجة ذى الني الكل من بشراب نخاط ثم محورية بريمة عى بداخله
 الملونة الصبغات من مقدار امتصاص النقى للشراب يم اتهائهما وعند ، ساعن لدة المتوسط

 أقاصها تدور الركى لاطرد كبرة آلات إلى ذلك بعد الخوط دينةل ، الأصفر للكر

 يتر±المخلوط جرث ، الواحدة فالدققة دورة١٠٠٠-٩٥٠ من نحوأ محورها حول الداخلة

 من قوى نها,الرشاش فى يعرض ثم دقاق، -ه٤ بين تراوح لمدة بداخلها بدور السكرى
 وذه ويم ، الفرز لات لأقفامىآ الداخل السطح حول المالقة الكرية البلورات لفسيل اماء

 السائل و:قل ، وأرمنت امبو كوم معمل من الوارد الأيض السكر ماثل سكر فز العملية
 والأصغر الأي.ض لمكر يمزج ثم ، أحواضالاركيز إى .مدنية انايب خلال ا/فروز الكرى

 الناقلة الحاملات غسيل ويراعى ، الذك( )سابق الغيل حوش يشه كبر حوض فى الكرد

 بالبرية التقليب مع الماء ق الكر ويذاب ، جدرا,ا حول :جمهه م:.أ ساخن ما. للمكر

 وعندثذ. ب،٦٥-٦٣ بعن يراوح إلىمقدار المكرى المحلول تركيز تفع ير حى ، المحورية

· والو.بق بع لاتوز ريدية أحواض إلى ميكايكية بضاغطات ليا برفع]

 أحواض داخل الألبومين من مناسب عقداد الخام السكر شراب نخاط: الرويق-٢

 للقاع بالدرج ترسب جيلاتينية طبقة الحالة هذ، فى الألبومن ويكون ، مقابات مزودة كبرة

 القصب عصر ترويق

 آلات خلال الماق الشراب ممرر شم ، المكر الكرى بالشراب العالقة المواد معها حاملة

 سقوط عن الناشى. الايدروليكى الضغط دفع تحت والقاض الألواح ذى النوع من للرشيح

• الرشيح لات آ يعقع موز إلى التو أحوا من الشراب
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 زفع حيث للتوزيع، رئيسية ترشيحه!لى.أحواس بعد الشراب يرفع: اللون قصر٣

 من عميقة أسطوانات داخل لمر ويرك. مأوية٧٠-٦٨ بن تراوح درجة إى حرارته

-٧٨,٥ د الكربون من ،.%٨,1٣ من عادة )يركب الذ.اى الفحم من بقطع معبأة الحديد

 أهها أخرى ومواد الكالسيوم كربونات من/.٩-٧,٥ د الكالسيوم فوسفات من/.٠٨٤
 عر لاشراب سرعة تعدل حيث ، أمتار ست قدره بارتفاع القلويات( وبعى والسليكا الحديد

 ، لاشراب الملونة النباتية الصبغات لون قصر الفحم وفائدة ، ونصف ساعة إدة بالتدريج بداخله

 ليرد يرك ،نم ساعتين لمدة الساخن الحى بالبخار الأسطوانات فى تعبئه بعد الفحم ويسخن

 قوته تضعف حيث أيام أربعة كل مرة بغيره ويستبدل ، الشراب إمرار قبل ساعة نصف

 الأسطوانات من فع فير أيام أربعة بعد تماماً خاصيته ويفقد استعاله، من م ثالكيو القاصرةللونف

 من بلوثه ما لحرق مثوبة .هه درجة إى مسخنة أفران فى ويجفف. ساخن ما. جيدا ويغسل

 ، الملونة والمواد الشوائب من تماماً نخلوه للفحم ترة بعد الشراب ويتميز ، العضوية المواد
 وقت من ونتبر ، تركزه قبل شديدة بعناية الشراب راقب وسابقتم\ العملية هذه ولأهمية

 للشراب الناقلة الأنابيب\ مر بالمراقبة خاصة حجرة ف لآخر

 الشراببمدترويقه5 ي الركز:٤
 تحتالتفريغ تسخن غلايات فى لونه وقصر

 من مليمتر٦٢ قدره جوى )ضغط الذواى

 حى ، مشوية٦٦ قدرها درجة فى( الزئبق

 وتستدى ، ;تقريا٩٢ً ركز.إل يصل
 ، تقريبا ساعة عشرة مناثى نءوأً هذ.العملة

 أ>واذ، إلى ذلك بعد الشراب ينقل أم
 أربع-اعات لمدة فيها يبرد حى ، للترسيب

 أكر عل للحصول باستمرار تقليبه مع

. المبلور المكر من ٤ن قدر

 الشراب بنقل ثم المروى: الطرد- ه
 القصب عصم لتركيز -و للطردامركؤى، كبيرة آلات إلى الكثيف

 بواقع مهزل سكر عل )ونحتوى٠/٠٩٩,٩٧ نقاوته تبلغ الذى الأيض الكر لفصل
 (م١٣٠/٠٠,٠ بواقع سكرية غير عضوية ومواد /،٠,٠٠٩٠ بواقع ورماد٠,٠٠٨٠/٠

. للضغط الخضراء البلورات تنقل
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 تقريا1,٢ً عل المحتوية ر الأخطر الكر بلورات تذغط الكر:ثم مغط-٦
 إلىجنفات معدنية صواف فوق وتنقل ، ضاغط بألات مستطيلة قطع حالة عل( الراوية من

 ااركزى ااطرد آلات
 :لاث لمدة مثوية هه درجة في م\ الزاثدة الرطوبة اارد تجفيا يم حرث ،( محامص) صناعية

 صفيرة قطع إى تجزأ حيث ، لاقايع لات آ إلى تبرد أن بعد تنقل م ، ونف ساعات
 كياس. أوأ صناديق داخل م.اثرة القطع نعبا ثم ، متعامدن >ادن بلاحيين( مك:ة رسكر

 النباى الكرى الحلول تعبة فى الروس( )سكر الأقاع سكر تحضير طريةة وتلخص

 تضفية ااضيق ارف( فى ثقب عى تختو القاع >ة مفتو ، ااشكل وطية مرر نية معد قوالب داخل

 داخل التعبئة بعد القوالب وترضع الأخضر(، )ااشراب المجذف الشراب من الزائد الجز.
 لفرز آلة فى الأنفاس توضع لها.ثم معدا موضعاً خسين نحو عى منها كل بتوى أتناص

 الأقفاص ترفع ثم ، دقائق خمسة لمدة الدقيقة فى دورة ألف من نخوا محورها >ول تدور

 شم ، العاءلة با.د القوالب عن ااسكر ويفصل ، +ا السا:لالمتبقى الشراب ويصى منها والقوالب
 الوزن عن منه الراثد الجز. لازالة ، أرتزمابكياً حاد بسلاح لاةوالب العريض الطرف يقطع

 ا:جففىدرجة المجففات الى وتنقل ، معدية صوافى عل الرؤوس تب ثم ، رأس )كل المقرر
 الرؤوس تعبأ تم ، ترد أن بغد بالورق رأس وتلفكل ، ساعات خءس لمدة مثوية هه قدرها

. للتسويق وتعد كبيرة أجولة داخل
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 وتعصر الأواق، بعض وت:طلبه بللوراته بلعة يتماز نوع وهو: المتبلور السكر

٣٠٧٣٠٧ من أبعادها تقرب بعة مر أ>واض مل. فى الاتبلور الكنة سكر تحضير طريقة

 اثىعشر من تقرب لمدة لتبرد الأحواض ترك ثم ، التالى الكرى بالمحلول ست.مترات١ ه,

 تطع إ بالتال ويقطع( البلاط) القطع ترفع ثم ، فيها السكر فيتبلور ، التو-ط ى ساعة
 مل. فى إلا تقدم عما المتبلور اروس سك تحضير طريقة تختلف ولا مكنة(، )سكر صغيرة

 المخروطية القوالب داخل النهاى الكرى الذلول

 عن امتخلفة والأجراء المنكرة القطع جيع تجمع خرز(: )سكر فيش السنتر الكر
 ان د،

 بسكرالنرفيش يمرفتجاريأ بللورىمنالسكر مسحوق الى كبيرة هراسات فى وتجرش ، العمل

. أجولة داخل يعبأ ثم

 عن المفروز السا:ل ح:وى: الفرز عليات عن المخلفة المحاليل من السكر استخلاص

 السا:ل نقل الاستخلاص طريقة وتلخص ، الكروز من كبير مقدار عل الصلب والسكر

 المتصاعد الما. بخار لنقل بطلبات مزودة مكمباً، متراً أربعين منها كل مة كبيرة أجهزة إى

 عل العملية هذه وتم بالبخار، للتسخين وأنابيب ، داخلالأجهزة( خلخلا:ه) المواء تقريخ و

 ودرجة ، ملليمتر٦٢ تدره ضغط تحت وذك ، بالوش( ما كل تعرف) دفعات أربع

 عن الأخيرة الدفمات ى المدة هذه وتزداد ، امتوسط فى ساعة١٢ لمدة مثوبة٦٦ حرارة

 تم وحجذذ ، ب٩٢ إلى.٧ ه ن0 ترلزه درجة ترتفع حى السكرى الساثل فيغل ، الأولى

 ويضاف المكونة، السكر بلورات افصل المركزى اطرد لات آ إلى فينقل بلوراته تكون

 ثم ، حجمه ربع بواقع النقى السكر شراب من مقدار الحالة هذه فى الا:داى السا:ل إلى

 الدفعة بللورات عن الحجم بكبر بللوراتمء\ تتميز و ، والثالثة الثانية أمتين الد فى الكر يبور

 )رفع اثمة واثا الثانية الدفعتين من كل إلى اشراب من مناسب مقدار دائماً ويضاف ، الأول

 )أغلها اللبة المواد ن0. ه١ عل تركزه تمام عند الرابعة الدفعة ساثل وعتوى ، كثاقهما
. الكحول مناعة فى ويستخدم الأود المسل المولاسأو أو بالدبس ويعرف( جلوكوز

: الكود تنلر

 تما. يورف دلم ، المتخمرة والمنتجات الكحولية المحاليل الأول عدده منذ الانسان عرق
 إلاف الكحولى لاتخمر املية النارية تكتشف ولم الميلاد، قبل اثا.ن القرن منذ إلا الكدول

 وأن ، الشأن هذا فى لأعاثه إعلانه عند(Beeher) يخر الءام بواسطة الميلاد بعد١٨٧٠ عام
 ال مصر فى الكحول صناعة تاخ ورجع التخمر، من النوع لهذا تصلح فقط السكرة المواد
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 ، ومفاغة ومطاى، ، ببا فى للتةطر معامل ستة بانشاء السنية الدائرة قامت ما عند١٨٧٩ عام

 عشر اثى من نغواً الوقت ذلك فى بمصر يوجد وكان ، والروضة ، قرقاص وأو ، والمنيا

 ألدازة لعامل السنوى الإنتاج متوط إلخ وقد ، البلح نمار من العرق لتقطر صغرا معملا

 فى كحولها من الأكر ال±. يستخدم وكان ، جرام كيلو١,٤٠٠٠,٠٠٠ من نحواً السنية

 تفع ز ولم ، المزلية والأععال والإنارة الوقود أعال ق والباق الروحية. المشروبات صناعة

 استهلاك إلى له إتاج,ا وراء دمن الداترة ترى وكانت ، ب/;٩. عن للكحول ال:وية القوة

 السنوى إنتاجها إنقاص فى آخذت ثم ، الأسود والءل السكر أصب من محصولها من مقدار

. الأجنية المنافسة اشدة الأسود العل صناعة كتفا. والا الكحول من

 وكان ، القاهرة من بالقرب طره بمدينة١٨٩٢ عام فى وشركاه كوتسكا معامل قامت ثم

 فى يزيد أنه حين فى ، جرام كيلو٣٥,.٠٠. من نحواً عدها أوائل ف السنوى إناجم\ بلغ

7 إ/٩٢-٩١ ب اموية قوته وتراوح ، جرام كيلو١١,٠٠٠,٠٠٠ عن الحاضر الوقت

 من التقطير( ق )المستخدم الأود العسل باستيراد المعامل هذه ذتقوم ، ب٩٦-٩٥ و

. بالبزة امدية الحو مدينة القائمة التكرر معامل من وخوصأ والتكرر السكر شرة نع مصا

. الخل باب تراجع: الكحولى للتخمر العملية النظرية

(١٨٥٨ د١٨ ه٧ عا )ف استور أعاث تثبت: الكحولى لاتخدر الثانوية المنتجات
 د

 ثاى وغاز إ.ثل كحول إلى السكروز تحول اكال عدم ، الك>ولية خدرات3 با الانهاقة

 إلجارنوحامض يتحول.%٦,٥-٥ بن يراوح منه مقداراً إن بل ، الكربون أكيد
: الآتبة لمعادلة تبعاً سكسك

 لكا٦ ا. لاد١٤٤ ل±بدا٢٤ ا د٦ إ. ا ل±يد٩ م
١٢٦٦٢٤٦٤٣٨٣٢

· الكربو, كيد أ تأى ين حير+( سكيك )حامض= ر«كروز().اء(
 كوا. قلم٤ ، التخمرات منه أننا. الأستك -امض تكونJ إ دركار. أشار كنك

 يضأوهى: أ أثنا.ها والاك-ك الأستيك حامضى تكون أسباب :فير الآتيين المعادلتين بوضع

 الد كا كد٦< لشد,,ا,٢(١)
 خلك حامض دكستروز

 ك_يدا١٢ اى ل±يد٦(٢)
 «مد الذ أمز!

( Fusel Oil)  الفزلول زيت عل الكحولة التخمرات منتجات تحتوى ذاك عن وفضلا
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 .)اد(]، لثد. ثد لكد. )ثدم( الكاى[ ودوز، ذ±ط غير أمبل كدول و«و
 المحاليل وتخوى التخمر من الأخير فىاارر الميتة الخيرة خلا.ا إلىتحلل وجوده بريةلد ويعال

 ، و"جوزيك ، الفورد.ك أحاض أهمها أخرى ثانوية منتجات عى أحيانا المتخمرة

. يليك والكابر ويك والكار ، ليريك وافا ، يوزيك والبدو

 عل(Zymase) ا{بجاز اسم(Bchner) بوخاز أطاق: بالثار اموجودة الأمات

 غر: الكربون أكيد ثاى وغاز إيثل كحول إلى لفا الأحادية الكريات الحل الازم
 سكر إلى لاسكروز المحلل الأنزم عى الاسم هذا(Beeham )م ييكامب لإطلاق نظراً أنه

 (علAieohoase) اكوحواز أنزم اسم أطلق فقد المأن «ذا فى استعماله ذيوع ثم ، أحادى
 أنزم عل الخاز معظم تحتوى كذاك ، عاز الو عن بدلا الأحادية للسكريات المحال الأنزم

 ماما محلل أنزم ددو ،(suerase بالكراز) أيضاً المعروف(1nverase) الأنفرتاز
 عن وفضلا ، الكحول الا:خمر بلان القا الأحاديان وفكترز جلوكوز سكى إى السكروز

 إى اللتوز سر ونحلل٠(Maltase) :ازl ك أخرى عات أز عل الزز بعض تحتوى ذلك
. كنوز وجلا جلوكوز إلى اللاكتوز سكر ويحال(Lactase) كناز والا ، جلوكوز

 هى: نواحى أربع فى وتحصر: الكحول استمالات
»

. العطرية المنتجات دق مذيبة كدة اصناعية )ر(الأغراض

. الطب أعال(٢)

. العادية الأزلية والحياة الإنارة أعال وفى (كوقود٣)
. الماضى( بالوقت )وخدوماً الروحية امشروبات صناعة (فى٤)

 اريقة أساس عل إنتاجه عى خاصة ضرائب الحاضر الوقت فى البدان معظم تفرض و

 أعال فى المد:ىل بالكحول سامة كمائية .واد بوض بجاط تةوم وهذا ، واستماله استهلا&

 مركبات إلى فالغااب تتمى البلدانولكا باختلاف المواد هذه وتختلف ، والإنارة الوقود

. وغيرها وايود المثيل وكحول والبزن البريدن

: هى رئيسية أقسام ثلاث من الكحول ن&ضير عملية تتكون: الكحول تحضير
 ب،

 الكحولى للتخمر تصا عديدة نباتية «واد توجد: وتخميرها النباتية الخامات -تجهز١

 والذرة والتفاح والبنجر والبطاطس الأسود والعدل الذرة: وأهه( بالتالى الكحول ونقار

. وغيرها الدوية والجروب الجافة والحشا"ش و"ة والبون كبة االفا و:ار الموجة

 والذرة الأسود والعسل الأودية بالبلدان البطاطس درنات الغرض هذا فى وتستخدم

 العسل باستلاك محر فى القار معامل ودتةوم ، ممر الأسود والعل المجدة بالولايات
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 به الأحادية الكريات ندبة وتراوح ، والتكرر الكر صناعة معامل من الناتج الأسود

 وراعى /%(،٢3,٥) بومية١٣ إى تركيزه يل حى الماء فخفف/. ه١-٤٨ بن
-- النقل أنابيب خلال بالمرور له يسمح حد إلى بالماء الكف الأود العسل تخفيف  ،وحى لا. :لا،٥•--
 ه المدر 'جره ار١ه. أ٠-••- كاةi ل; ال ا عل محتوى بادى، عفر نم ، ا\ضغوط بالاوا. جيداً ويقلب. نحدره بسبل

(Saccharomyces cerevisiae)، بالتدريج المخفف العل محلول إلى إضافته وتجرى ، 
 م ،٥٠ ن"".·-•••-• و لترا٢٠ ع. مثلا بقل لا بأن للممل العملة لمة مناسب عجم بادى. محضر أن ممى
 ن >جم 'ء!'-· أ---- مه أم:ال ثلاث وخاط أكر صررج الى ينقل ثم ال#اثر تذدط حتى يومين لمدة برك

 >ر ؟---٠- الأ- المرلول يرك ثم ، له املوثة الاحا. لفل تعقيهه بعد بومية١٣ قوة الأسود العل

 م4 !م٢٠-. ٠---·- ,أمال به وخفف أكر صهريج الى ذاك بعد وبنقل فيه الخاثر تنشط حى بومين للدة
; ا±ا تندط حز ساعة٣٦-٣٠ بن تراوح للدة المزيج وبرك ، المخفف الأسود بالعل  ، ر ى-٠-.•٠

 ويرك الأسودالمخفف العسل من أمثاله بأربع و:زج كبرمة أ حوض إلى ذلك بعد ينقل ثم

٤٠٠٠. من نحواً تخمر ااستخدم البادى. يكي وبذلك ، ساعة٣٦-٣٠ بن تراوح لمدة
. تخفيةه بعد الأسود العسل من ار

 ، مئوية٣٢٠-٣١ ن تراوح درجة فى التخدر المحلولأً::ا. حرارة درجة حفظ ويراعى

 مرر كحول إل الجلوكوز سكر نحال عن التاثى. التفاعل ببب التخدر أثنا. ارتفعت فاذا

 الصراديج داخل توضع مقفلة حلزونية أنابيب داخل( العادى )اما. البارد اماء من تيار

 الصهاريج تغطى التخمر أ::ا. الكروى كسيد أ ثالى غاز لتولد ونظراً ، التخمر لاجراء المعمدة

 الغازات بجع جراز إلى فيم\ يذطاق ومدنية أنبوبة به تمر م:ين مدق•• بذط\ جمه ف الرغبة عند

(Oasometer،) ونجن ،.١٠ من نحوأً المتخمر المحلول ف الكحول تركز عادة وببلخ 
 الكاذبة الاثر لفعل يتعرض لا حى تكوينه بعد طويلة لمدة الكحولى الءلول تخزن عدم داشا

 حامض وبكريا ا±لك حا.ض يا كبكر اتحمرة يا الكر لأنواعمن أو بالكودرما المعروفة

 ااتخمر اتم\. بعد الكحولية المحاليل من الكجول تقطر المعامل ممام تفضل و ، اللاكرك

 مواد وضع إلى اممامل بعض تنحو6 ، بون كيدالكر أ ثانى تصاعد امتناع بعد أى ، مباشرة

 للخارج المحاليل ويوة طفو منع إل ذلك ويؤدى تخمرها حال المحاليل ساح عل دهنية

 اايكودرما :و وعدم الوى بالدواء اتمالالمحاليل تمنع رقيقة عازلة طبقة تكوينها عن فضلا

. بها الكحول تكون اكتال بمد فه( بالتالى كتك واللالا ا-لخليك حاء وبكتريا

 غليان درجتى اختلا عل التقطر لأجرزة العملية الظرة تتوقف: الكحول تقطير-٢

 الجوى الغط فى الطلق الكحول وخل ، أيضا تكشفهما درجى واختلاف والماء الكدرل
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 د

: قسمين إى التقطير علة وتنقم ، موية١٠٠ درجة فى والماء مئوية٧٨,r درجة ف العمادى

 وأجهزته الكحولة المشروبات تقطير فى عادة ويستخدم ، المتقطع بالتقطر الأول يعرق

 ، النباتية والزيوت العطرية الياء تقطر أجهزة كبير حد إلى وتشبه محدودة وسعاتها بسيطة

 تزبد )لا المتخمرة المحاليل من الك>ول تقطير ف، ويستخدم المستمر بالتقطير الثانى ويعرف

 الذى كوفى جاز وأشهرها معقدة وأجهزته(٦.١٠,١٢ عن فيها الكحول تركز درجة عادة

Aeneas) تصميمه وضع Coffey)وبعض بانجارا ويستخدم ،١٨٣١ عام ى الاتجلزى 

 بمصر. ويستخدم ذوعا كرها أ وهو الفرنى(SavaIle) اقال وجهاز الأخرى البلدان

 ،وتتكون التخطيطى رعه الجانى اكل وبين

 >مكثف ، التكرير عمود ،ت التقطير عمود١ من

 ز ، الكحول مكدف و ، ابتداى ومسخن

 المحلول خروج موضع وء الكحول خروج موضع

 خلال المتخمر المحلول عر العمل وعد. المبك

 تيناً يسن حث> المسخن إلى الأنبوبةس

 الحكمى الاتجاه فى المارة الكحول أخرة بيطاً

 الأنبوبة خلال الحلول بر >،فم الكنف إل

 بسقط أمم ،١ التقطير عمود من العلوى الجز. إلى ط

 عمود أجزا. خلال المستهلك الحلول بالتدريج

 البخار ويدر ، الموضع من يرج حى التقطر

 فى المثقوبة بالأبويةع ر التقطير عمود إى الحى

 ى
٢ و

٩
١1

·٩

 م
 المدلول إلى البخار مرور فيؤدى عديدة مواضع

 اتكرربدمنها عمود إل المدول أبزة :فع ر ثم ، الأخير منن الكدول تبخير إلى المتخمر

 دمها ت النكرير عمود إل الكحول أنجرة تفع ثمز ، الأنبوبة سيل عن> الكنف إل

 إل الموضع هذا ى تكثفها يم م الى الكيات رجع ثم ن الأنبوبة واسطة ء الكشف إلى
 وبالأنبوبة المكثف إلى أغر:الكحول من الباق الجز. ويمر ، م بالأنبوبة ثانية التكرير عمود
 منتصف ق تقع ا فتحات ذات( أقراص) معدنية ألواح من التقطير غمود ونكون ، س

 تحث )طمبوشات( معدنية أجراس تغطيها مرتفعة حافة فحة بكل وتحط المستدبر قرصها

 ، السنتيمترن من نخرأ المتوسط ف بلغ عمق إلى امتخمر المحلول داخل السفل ساجها ينغمر

 سلع مع العلوى طرفا تتوازى و أنابيب بها تتصل> جانية فتحات عل الألواح تحتوى كا
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 السفلية الحانة مع السفل طرف( يوازى >ن ف ، يعلوها الذى القرص فوق المتخمر المحلول

 الجانية الفتحات وتتبادل ، السابق أسفل الواقع للقرص الر.طية للفتحة المغطى المعدى الجرس

. متاتين أنبوبتين أية تنقم حتق]لا-
 مواضع فى بنظام مثقوبة معدنية ألواح من التكرر عود ويتكون

 إل أسفل من إمراره عند خلالها البخار بمرور لسمح بثقوب عديدة
 عملية فى المستخدم الماء بمرور الوقت نفس ف تسمح أن دون أعل

 عل أيضاً الألواح هذ، وتخوى ، سطحها فوق سقوطه عند التكرر
 داخل السفل طرف\ يقهى أنابيب خلالها تم متبادلة جانية فحات
-6 حوض من والسخن المكثف وينكون. لها السفل بالقرص تجويف

 والتقمطر لمهر .تفصه ،-٠4-٠٠٥٠- م-•
 داخل+"»"م.ل"ود وتمر ، أفرع ثلاثة ذات أنبوبة داخله وترقد بماء العمل عند بملا

 الفرع ويعد ، المتخمر المحلول لمرور تعد الشكل لولية النحاس من أنبوبة القارجي زرعها

 القاع يتصل حين فى ، ل-ككحول الرئيسى المكثف إل ومرورها ةالكحول أغر لانطلاق الوسطى

. ثانية التكرير عمود إلى داخلها يتكثف قد الذى الكحول لمرور م مغيرة بأنبوبة لها العميق

 فيمر س بالأنبوبة التقطير جهاز إى المتخمر المحلول إءرار ف العمل طريقة وتتلخص

 أنجرة فقابله ، والتسخين التكشيف حوض داخل الموضوعة الاولبية النحاية الأنبوبة خلال

 يستمر ،ثم بالتالى حرارا من قدرا الأغرة وتفقد قليلا حرارته تفع أز الساخنة الكدول

 نفع وير المدنية فوقالألواح فيسقط ، ط بالأنبوبة التقطير عمود يلغ حى دودته فى المحلول
 ع الأنبوبة خلال حى الوقتخار نفس ف وعر ، تصميمه الجبازوطريقة لمة تبعاً عمقهفوقا

 المتخمر الحلول طبقات خلال داخله.صاعداً وينطلق ، التقطر عمود قاع من بالقرب الواقعة

 تفع وير الكحول فيتبخر تدريجاً المحاول حرارة درجة دفع إلى ذاك ويؤدى ، الألواح فوق

 منعمود العلوى الجز. نحو تفع وبر ثانية منه ينطلق أمم بالماء يذوب حيث التكرير عمود نحو

 ، و إلىالمكثفالرثيى ومنه> والمسخن إلالمكثف ن الأنبوبة خلال ينطلق حى التكرير

• افزلول وزيت الميثيل وكدول كالأثر أخرى ومواد للماء بأغرة ءادةأخرةالكحول رتاوث

 بالكحول الناع الكحول ويعرف ، اتكربر عمود بارتفاع الكحول تركيز قوة ويزداد

 أعمال فى النوع هذا ويستخدم٩٠7-٨٠ ب٣ن الكحول من ككزه ت ويراوح ، التجارى

. أخرى غربة ومواد يثيل الا كحول من كباناً ويتكون والانارة الوقود

 كحول استعمال الصناعية العمليات وبعض الطبية لأعمال ا تتطلب: الكحول نكرير-٣
 فى القديمة الطرق وتنحصر ، التجارى الكحول عادة تلوث الى الغربة المواد من خال انى

٤
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 هذه وتلخص ، التجارى للكحول الملوثة الغريبة العناصر افصل المة محدودة أجهزة استمهال
 إلى المستحلب حرارة ترفع ثم ، المتوسط ى الما. من >جمه مثل الكدول تخفيف ف الطرق

 لدى تعرف ما دهى الايثيل وكدول الاسيتاالد,يد من مكونة مخاليط لتبخر هوية ه(

 الكحول فيتبخر مشرية٧٨ درجة >ى الحرارة ترفع أمم ، )بالأر( الناءة بذه امشتةلن
 ونجمع فيكشف/:٩٧-٩٦ بث الكشف( الحلول )ف ترزه ويراوح ، نقية حالة عل

 الكحولالتجارى ويضا حدة عى بداءة فى المكثف الجز. ونجمع ، رئيسية مستودعات فى
 )بمد بجبازالتكرير وتبقى ، التبخر بأنابيب مروده عند كر الذ اق الأثر ييقايا لتلوثه منعاً
 وزيت مرتفعة غليان درجة ذات >وليات أهما غريبة مواد بعض النقى( الكحول ببخر

 نحرا التجارى الكحول ،ن اتر ألف كل فى الفزلرل زيت مقدار وببلغ ، ورطوبة فزلول
. ,ة)الاسس( للفا ال:اعية صناعةالأرواح ق الحاضر فىالوقت ويستزدم ، الواحد الر من

 للقار أوأعمدة النباى الفحم خلال اترشح أبراج استخدام فى التكرر طرق أم وتندصر
 ، معنة معاملات الغريبة المواد وفعل رذاذ إلى التجارى الكدل بتدويل أو والتنكر

. خاصة شركات اتالها تحكر مجلة الأجرزة هذه ومعظم

: بويه الكار كير أ عاى غات

 طريقة وال ، أننا.ااتخمر الكربون أكسيد ثاى غاز تواد إ الكحول مناعة ق أشرنا

 الزهر من اطوانات داخل بضةط، التقطر معامل عادة وتقوم ، التخمر أ>واض من جمه

 قبل و:قى ماثلة، حالة عل وذلك امربمة البوصة عل رعال١٤٠. آدره ضغط تحت المتن

 <لول داخل ثم\مراره ، تقريا( رطلا ه٦) جو٤ آدره ضغط ما.تمت داخل بامراره التعبئة

 بتيك كر >امض داخل ثم ، أولياً لتجفيةه جو١ ه قدره ضغظ تحت لبوتا.وم إيدرات من

 من نباىلامتصاسماه فم من مسحوق خلال م ، ماما اتجفينه جو١٠٠ قدره ضغط ح

١٠٠ قدره ضغط للتربدتحت أنابيب ف بطلق ذاك بعد النقى الغاز وبترك ، الغريبة الرداع

 ، تفع المر الضغط عند عادة تفع ز الى حرارته خض مع الساثللة الحالة الى تحوله يم حى جو

• ذكه المتقدم تفع الضغطالمر تحت تمثبه يم حث جبازلمل. الى ذلك بعد السائل الغاز وعر

• الأ-ود الأمل
 وأقدم ، بالضبط تارضا تحديد مكن ولا اله,د قد:ة مصر فى الأود العسل صناعة ان

 تقلتال ا ومنها• القلوية بمديرية نوى مركز ياقودس سر بلدة هى صناعه المشهورة البلاد
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 ويستعمل ، صرr الفقرة لاابقات مهم غذاء الأسود والعسل ، مواس در إلى ثم فرشوط بلدة

. البلح داخله غلل المحليةك الحاوى صناعات من كثبي ى

 حادى نجع ف الرومية القصب أمنا بكرة تستخدم: المستخدمة القصب أمنا

. ودبردط ملو مركزى ف )الرادى(١ ه. ونمرة

 من المحضر المسل الكباش التحليل الآن الجدول ببن: الأسود للعل الكيالى التحليل
 د»،

: وهو ا٠٥ وعرة الرو القصب

•٥ واه
 أ اللدى القصب عسل

»٠4  ء]/ ء
 ا الرومية( )الا:اف سط ز ه. ل

 د(نات

 د

2١,٦٢2,٣
٧8,٤٧٧,٧
3٩,٢٦,٨٤
 و٢٢,٣٢٠٥

 و٥٠٦٠٢

 ، ماء

 جافة مواد

 روذ
 غاتزل سر

 النقاوة

 من والحلو الزراعة والخدمة كالصنف عوامل عدة عل وتتواف: للعسل العامة الصفات
 ه

 العموم عى ويفضل ، الصناعة وطريقة الرراعة ومنطقة والتسميد والحشرية الفطرية الانا

 الفا#وبطعمه الأ> باو:، منه الجيد ويمزا:وع ، ابلدى( )المسل الرومية الأصناف عسل

 أوالأةر الأمغر بلونه الأربكاى( )العدل١ ه. جادة قصب عل يتمز حين ف ، الجيل

 وين يراوح بمبلغ اثاى عن الأول قنطار فن تفع ير ولذلك ، حريف وبمذاق للحمرة اماثل

 تحر عند التركز زيادة أو الدقيقى بالبق الإصابة وتؤدى ، المعاد ى قروش١٠- ه
. معدنياً طا العسل الحديدية ألهمارات تكسب ك٤ً لونه قتمة شدة إلى المسل

 ماو دركى دف ديسممب شهر أواث ق جحادى تجع فمركر عادة ويبدأ العل: موم

 تجع منطقة ف الخلفة البلدى القعب نضج تبكر إلى نظراً يناير شهر متصف ف دديردط
. الآخرن المركون مناطق عن عادى

 عادة وتتكون ، الأسود المسل وصناعة القصب عصر معامل وهى: القصب عصارات

 العسل لتخزن والثالثة ، المصير لطبخ وا:انية ، للعصر إحداها تمد حجر أربع أر ثلاث من

 الحديثة )للعمارات الآلات إدارة ف المستعملة لآلاتت والرابعة ، تحضره بعد الأسود

: ها نوعين إلى العصر آلات وتنقم فقط(.
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 وتشبه ، المواشى إدارتها فى وتستخدم عصر العهد ة قد وهى اللأشبدة: العارات١

: الآية الأجرا. من وتتكون ، اماثية المواق المام شككم\ ق

 المبل خشب من عادة وتصنع بالعصارة الوضع أفقية خشبية عجلة وهو: الغطاء )ا(

٣٦ عل الخارجى الدازى محبطها ونحتوى سذتيمر١٨٠ من تحواً تطرها ويلغ )الانل(
• الواق ف )الكبير( بمثابة وهى خشى ضرس

 مبطا ويتكون تقريباً سنتيمتر١٢ ه قارها خشية عجلة وهو: الأمن الجنب )ب(

. ضروسهما تتعشق محيث الغطاء من الأمن للجانب ومثبتة ضرس١٨ من الخارجي، الدارى -٠-•٠٠ «ف(

 عبطها وتكون تقريباً سنتيمتر١ .ه قارها خشبية عجلة وهر الأيمر: الجنب )ء(

. أمناً ضروسهما تتهشق محيث الغطاء من الأيسر للجانب ومثبتة ضرس٢٤ من الدا;ى

 فى للجنين مثبتتان السنط أشجار خشب من أسطوانيتان قطعتان وها: السهمان )د(

 مثبتين محور فى الأخران والطرفان المركربن ف مهما طرفان تكز ر بجيك دازرتهما مركزى

 ثلاثة قدرها يهما فرجة زك مع الآخر فوق أحدها أفقياً الهمان ويثبت ، العصارة بر ببناء

 رأسياً الإدارة أثناء الأعن الجنب ويتحرك المصر، عند القصب عيدان لإمرار ستمرات

 ، متضادن اتجاهين ف السهمان يتحرك وبذلك ، اليسار جهة راسياً الأيسر والجب الجمين جهة

 ضعف فى عيوبها أم ون:>صر جنبات ست من نحواً الواحدة الذ±يية المصارة نمن ويلغ

. مرات عدة القصب عصر تكرار تطلب ما للمصير استخلاصا

 بي٨ د٠4

٢.
 ا

 و، #إيي03
 "بييز:بمهد
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 القدمة بالطريقة القصب عر ااغب اءهر خشبية لالة تفيل "ر-م

 الحديد من وسها وز أسهمها بصناعة تتمز حديثة عصارات وهى: الحديدية العصارات٢

 حد إى وتشبه ، الأخرى البلدان وبعض وط ودر والاسكئدرية القادرة ف وتصنع ، الزهر

 ، الشكل أسطوانية أسهم ثلاث من وتتكون السكر، مصانع في المستخدمة المارات كبر

 ، السفليين السهمين من المتكون الجيب فوق الأفي عورة حول وبحرك علوى منها الأول
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 عشرن الآخرن السهمين من وكل ستتمرً ثلابن من نحواً الماوى السهم فظر ويلغ

 فى والأير الأون والجنبين الغطاء :اثل زوس خمة الأرم هذه حركة وبدر ، سنتيمتراً

 الأيسر والرس ، ضرس٣٥ من( رالنطاء الكبير الترس ويتكون ، الخشية المصارات

 من الأون( )الجب الأيمن والرس ، الماوى السهم ونحرك ضرس٢. من الأبر( )الجنب

 بالتال وعركان ضرس١ ه من هءا٠ كل بكون صغير "زس-ن ويدبر ، أضأً ضرس٢.
. السفاين السهمين

 والأولى ،٤٠٣٠٢٠١ ب:مرة تمرف أ>جام أربمة إى النوع هذا آلات وتنقم
 أكر والثانية ، جنبات ثلاث من نمها ويقرب فامنازل عادة وتستعمل يدوية الجم صغيرة

 فالهمارات بثرة وتستخدم. تقرياً جنهاً نون وغا إدارتا فى المواشى وتتممل حجماً

٤٠٠-٣٠ بيت. غم\ ورزاوح حركة آلات وتدار حجماً كر أ الباقان والنوعان ، التجارية

. مصرياً جهاً

 ثلثهالأخير فى أو البل فمنتصف عادة بالدارات الممل يبدا: بالعصارات العمل نظام
 د،د

. العدل لحالة تبماً الهار منتف فى أو الصاح ف وبتى
 من و ،: ، قنطاران الشية سعةالعصارات وتبلغ ، أولا القصب فىعصر وتتلخص: العسل وناءة
،،

 الالات ها تدر والى ، قناطير ماى المواشى تدرها الى الحدردية واءصارات الواحدة فالساعة

٢---­
{
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 و
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 .ء.٦ بمه .ن#مجء. -ر

 الأسود العل طبيخ

 من نحواً عمة,\ أحواض إلى العصير ويسيل ، الواحدة الساعة فى قنطارا٥٠ً-٤٠ المهرة

 المال الأخضر بلونه ويتميز بالمزهر ويعرف ، العصارات موضع ,أسفل مةامة متر نصف

 وسعها التر من نحرا عقبا يلغ الجدران ءة( )أدنان نارية أواى إلى ينقل ثم ، الصفرة
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 مع الحشية العمارات حالة فى الدلو بوا-طة وذلك الطبخ حر ى مقامة لترا٤•. من نحوا

 العصارات حالة فى العصير يتجمع حين فى ، بالأدنان تتصل خشية قناة داخل العصير تفريغ

 الأدنان فى وتصب الزور منالحديد مصنوعة بيب بأنا ت:صل مناسبة أحواض داخل الحديدية

 أفران فوق مثبتة الأجر النحاس من مصنوعة أواى داخل )المزهر( المصير وركز ، مباشرة

 )تعرف تقريأً قنطار١٦ سعة حال داخل أولا الءصير ويسخن ، الأ>ر الطوب من مقامة

 من جن. لتبخير كاملة وساءة ساعة نف بون تراوح لمدة ، رومى( بقزانات أو مطرق بحلل

 إلى ذك بعد ينقل ثم ، الأدران وكذا اقة الما الروتينية المواد بمض ولإزالة المير داوبة

 يكون قد ما كز.وإزالة الر لزيادة هادئة نار عل تطبخ حيث صب( )حال سميكة أخرى حلل

 وتتلخص ، العسل تكون يم حى الركز عملية وتستمر ، الغريبة المواد من بالمصر عالقاً

 كبرة بمغرفة العسل ينقل ثم ، الغليان وشدة الحجم ونقس الفقاقيع كثرة فى النضج ظواهر

 نوعاً، ببرد ساعتينحتى لمدة فيه ويرك )محلب( الصاج من كبر إناء إلى )خودة( الماج من

. الذكر سابقة الفخارية الأوانى عائلة أدنان فى ذك بعد غزن ثم

 )العروس( البكر القمب عن أوفر العل ءن مقدارا الحافة القب يذج: الاناج
،

 حوأ والبلدى١٠٥ جاوة قصب من ق:طار١٠٠ ل ويعطى ، وزيهما تساوى عند وذلك
 الواحد الفدان ويعطى ، الأسود العل منن التوالى عل قناطير وتسعة ق:طارا١٤ً-١٢ من

 ومن العل من قنطارا١٥٠ً-١٢٠ من نحوأً حادى نجع مركز فى الأول القصب من

. قنطارا١٠٠ً-٨٠ من نحراً اثاى القصب

 البلاس لبلدة )نسبة باابلاليص تمرف نارية أواى فى الأسود المعل يمبأ: التعبئة

 المتخلف القصب بمصاص فوهاتها تقفل ثم ، هفةنطار ن0 حوا البلاص سعة وتبلغ ، بقنا(
. الطين من بطبقة ذلك بمد المصان وطل بالعصارات

: الإرب المكر

 أقاع حالة عل تجارياً وتمضر القوام مش شديدة بجمرة اللون أصفر نفى غر سكر وهو

 الأسود زكزالمسل ف تحضيره طريقة وت:لخ ، غذائها فى الفقرة الطبقات وتستعمله آمرة

 مداومةالتحريك مع قليلا ليبرد )محالب( الصاج من نية آ داخل يصب ثم قوامه يسمك حى

 ، لونه صفرة أيضاً وتزداد السكرية محتوياته بدض وتتبلور كثافة قوامه فزداد دقيقة١ ه لمدة

 نصف لدة بداخلها ويرك الفخار من مصنوعة الشكل وطية عز أقاع داخل ذلك بعد بصب ثم
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 حى القمب مصاص من طبقة فوق ونرتب ام±كوة السكر أقاع تفصل ثم امنو-ط ق ساعة
 القنطار ويتكون ، الجلاب منسر رطلا٨ ، من نحوأً العل من القنطار وينتج ، غاماً تجف

 السك هذا من القنطار نمن وبزيد ، للحجم تبعاً قع١٠٠- ه٠ من الأخير من الواحد

 من٩٠.2 من نحوا وينع ، قرشا١ ه١٠ بن يادح بمبلغ الأسود المسل قنطار عن

. دروط مرك مواس بدر والباق حاد نجع مركز نطةة الجلاب اسكر جلة

: افوامى الك
 ، الحدية والتكرر الكر .مامل إنشاء قبل بكنزة بسد:ممل كان الذى البادى الكر وهو

 المرطبة المشروبات تحضير ف الصعرد جهات بعض ى الحالى الوقت حى يستخدم يزال ولا

 صناعته وطريفة ، المرمية أفاء» وبشكل القاتم أو الناصع الأيض بلونه ويتمدن ، وغرها

 الكر وتكرر امناعة الدية الطريقة قامت المختلفة خاوا-ا أساس وعل للغاية أولية

 والخضرات لمرات6 أخرى وبلدان \دى نجع مركز منطقة بصناعته وتشتهر ، الحالى

 القب من وعر فبرار شهر منتصف فى صناعته مومم عادة وي.دأ ، وغرها والحفثاوية

. الأيض الترع دائماً ويفضل١٠ ه جوة قصب من معيين حد وإل البلدى

 زكزه عدم مع تماماً الأسود المل وطبخه العصر تحضر فى مناء-ه طريقة وت:لخص

 إلى الكثيف الشراب ينقل ثم ، الباردة حى ثانية د:طخ أسوع لدة أدنان فى يرد ثم مثله

 داخل الشراب يمب وم,ا تقريبا قنطارن تسع )قمردة( النحاس أو الفخار من كبرة أواى

 )عسل المنفصل الحلو السا:ل لق )نواريز( أخرى نهارية أواى ,ا تحط الشكل هرمة أناع
 ساعتين، خلال التعبئة علية تم عيث دفعات بع أرد عى الواحد القمع وملا ، قطر( أوعل جع

 الأقاعدالنواريز تنقل و السكر، عن الحلو السائل فصل علسبولة السابقة التعبئة طريقة وتساءد

 أب\م غانية مدة فيه وعنظ ، ثأبة حرارة درجة ذى عادة( )قبو هادى. مكان إى ذلك بعد

 التخزن مدة أثنا. ثلاث أو مرتن السائل هذا جع وراى الحلو، الحلول انفصال يم حى

 بطبقة أحانا الأفاع ساح يطل دقد ، يوم س-ادس بعد قواها داخل الكر أفاع تخلخل٤

 تزع و ، بم\الزائدة رطو من جزه وفل التجفيف ععلية لإسراع )دردبة( الما. الرابو مزج من

 م ، يومن لمدة القصب مصاص من طبقة فوق وتوضع أيام ثمانية بعد القوالب من الأفاع

 تعد فخزنو جفافا يم وبذلك أخرن بومان لمدة فيه وتخزن جيدأً .هوى آخر مكان إلى تنقل

 وإعادة )الباض( البيض بزلال وترويقه ثانية الماء ف باذابته السكر هذا يكرر وقد. للتسويق

 جفاف حى.م الصيف وقت عادة العملية ذ، وتم ، ثانية السابقة بالخطوات وإعداده طخه
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 ثلاث كل وتتج ، أرطال٧-٣ بإن الحواى الكر من القمع دذن ويراوح ، بسرعة الكر
. اجمع عسل من قنطار ونصف الخواى الكر من واحداً قنطاراً الأسود المسل من قناطير

٠ اقل

 كرتا دمامل أخرا قامت ولقد ، الكتاب هذا من الحل بباب تحضيره طريقة تراجع
. دانه,\ فى امقطر الكحول من بصناعته بطره وشركاء

• المهدم

 معدة صفرة وصناعته ، المرية المدن من كثر وف القصب مناطق فى بكثرة ويستهلك

 الحديدية أو القدعة الخشية العصارات تحضره فى وتستخدم ، الضيق الطازج لاستلاك

 ويتميز ، )بالمزهر( المصرأيضاً هذا ويعرف ، الاستهلاك تبألاجة تجار.أ ومحضر ، الحديثة

 بعد تخمره سرعة وف لبول إدراره فى خواصه أم تتاخص و لاصفرة الماثل الأخضر بلونه
. مقبول كحولى اطم مكتسباً ساعات بضع

: المامي

 والمكرر السكر فىمعامل لك ويتم ، عصيرها استخلاص بعد القب منبقايا ويتكون

 العل بلالص فوهات كقفل المتلفة أعالها فى القصب عصارات تستخدمه ا كوقود،

 تعرف للموت عازلة مادة الحاضر الوقت فى منه وتحضر ، البادى السك فرش وتحضر

( Celotex)  تكس بالسيلو
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