
 والعشرون الحادى الباب

 والأجزاء لكاملة الجار من اكن الرمية غنتجات ، مه.د• انوائح -نتجات
 لا «، ما ،»« ،

 واوق والأوراق والأزهار واللب المرية

 الموالح منتجات

 م

 عره·
 والرتوندالبلح كانين الأخرى كرة الفا من غيرها قدم مصر فى العهد قدمة الموالح ليست

 ثلاثين ر خس منذ فها ذراء:ه يغاب إذ جصر عمدأ الرضيات أةدم الأزج ولعل ، والرمان
 التاسع القرن بعد والليمون النارنج ذراعة أدخلك ثم ، بطيبة عثر الثامنة الماثلة أيام زناً

 فعد عشر الناسع ق"لقرن واليوسى ، بقليل ذاك قبل أو عشر السادس القرن خلال تقال والر

 النامية ال±ضيات من كثير استيراد فى الأول الفضل جع دبر ، الكبير باءا عل #د له المغفور
 ازراعية الهيئات وبعض ، باشا كالنشاوى الهواة وبعض ، الكرعة العلوية أزادالأسرة إلى ءلاً

. بالجيزة اررافة لوزارة التابع البساتين وقم باسكندرية البساتين فلاحة كجمعية

 تجارها سعر تفاع بببار١٩٣٠ عام ف مدر الموالح ذراعة فى التجارى ا:وسع بدا وقد

 الزراعية موارده تمدد إىأهمية ءرىl ا تذبهالفلاح و منا الوارد مقدار وكر ، عليها الطلب وشدة

 عشرأأف اثى تن منم\وقتئذ اأزروع .ساحة يتجاوز وم ، الوقت ذلك ف القطن نمن لانحطاط

 [كثاراأوالح فى ولازا!ادول ، أاناً .نثلاثن خوا١٩r٩ً عام في بلفت أ,ا -ين ق ، فداناً
 تقوم منظمة زراعية صناعة ااواقع ف ولاتوجد ، الطازج الاستلالك حاجة كفاية هو حلاً

. لها محدو ومن التالف أو الاستهلاك حاجة عن منها الرائد الجز. باستغلال

 البرتقال واباليب أزهار تقطير فى الموالح مار من الحضرة المحلية المنتجات أم وتنحصر
 شراب ود:اعة اي.ون نمار وتخايل ، نجوالنقاش تقالوالتار الر قشور وتخليل وتسكير والنارنج،

 عصير من مرطة ومشروبات ، أنواعها معظم أشور ملادمن ومر ، والليمون تقال اار عصير من

 التوسع عدم أ، عذرنا وامل ، النطاق ضيقة تجارية أو مزلة صناعات وهى ، والكباد الليمون
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 المناعة الحاجة تتطلبه عما نبيا منها ارتفاع إى رجع إذ واضح ، الناحة هذه فى الصناعى
. جالها ضيق زيد مما ممر ف امعيشة متوى انخفاض مم

.٠٤٠ الا، : الرئب-.ة بات
: ومى امختلفة الباتة أجرا,ا أاس عى الموالح الرئيسية المجات يى فما نودد

: بأى ف( منتجا,\ أم وت:جر: الحاد&مر:- ارر

. فردت والجرب تقال والبر نج النار مار ذلك فى وتستخدم: المرءلاد١

 وكذاك ، ساتسوما تقال ور الككوات "غار ذلك فى وتستخدم: المحفوظة الثار٢

 ، ساعة نصف مدة سلقها أثم وثقها الثمار غسيل صناء,\ى وتلخص ، الصغرة الرضية الثار

 ترفع ،نم يوم أول فى٣٠ عن تركزه درجة تتجاوز لا السلق ما. من سكرى علول وتحضير

 وتضاف ، إ"٧٠-٦ ه قدرها درجة إى تصل >ى متتالية أيام عل التسخين مع قونه

 يومياً بداخله المار تطبخ ،و فاهاية المركز المحلول إلى السريك حامض من جاءات ثلاثة

 التعبئة قبل الشراب ترشيح ويجب ، ااسكر التالية بة الاذا جى به تترك نم دقائق خس لمدة
 زى ثم الغ،ان درجة إل الرشيح بعد حرارته درجة وزفع ، الجبن قاش أو الاباد خلال
 درجة فى ويعقم الممدة الأوالى داخل يرد أن بعد يعم( ،ثم دقيقة عشر خسة ادة الثار داخله

 ترد ثم الأراى لحجم تبعاً دفيةة(٦٠-٣٠ الوقت) من مناسبة لاد: زه.تية"٢١ قدرها
•. الما فى فجاثا

 ، كواتS والا- ساتسوما تقال ر ذلك فى ويستخدم: الصفيح العاب فى الثار تعبجة٣

 وتعبئة ه،./'٥-٤٥ قوة سكرى محلول ت=ضير أمم جيداً غ.ل( فى نحضرها طريقة وتلخص
 -ه٣ لمدة الحى النخار ق اب:داثا والتسخين إل\ المحلول وإضافة العلب داخل كاملة الثار

 تقفل تم عادة( التونا علب القصيرة العلب )وتستخدم رطل نصف >جم للعلب دقاتى

 ، مباشرة ذلك بمدد ترد ثم ساعة، نصف لمدة فرنهتية'٢١٢ درجة ق وتعقم آلا العاب
. غالبا لانجازا وتصدر«ا الأولى الثار تمبجة الحاضر الوقت فى البابان وعتر

 أو المحلية شاعة لاء ويعد ، ملاد المر لعمل حضر خلوط وهو: ملاد المر ±لوط تجهز-٤
 يما6ً ، والتجارى المنى للاستهلاك الحجم مختلفة الصفيح من علب فى عادة ويعباً ، الخارجية

 فالمالةالأخرة لحفظه ويستخدم ، الخارجى للتصدر جرام كيلو٤••• سمة كبيرة راميل
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 زكبز درجة ارتفاع من ضرر ولا المليون، ف جز.٢٠٠٠ بواقع الكريت أكيد ثاى غاز
 والليمون تفال والر :!رالنارج المخلوط هذا تحضر فى واستخدم الطبخ، عند يطرد حيث الغاز

 الط لحاجة تبعاً أوخلة حدة عل لياكل والا"ضا

 ، السر إضافة فاءدا الءلاد عمل ف المتبعة الطريقة عن تحيره طريقة تخناف ولا
 ق الاختبار عند بز٢. مقدار إلى لاتبة حتويته تفع ز >ى ترشيحه بمد العصير فيركز

 بالعصم ااقشر ومخلط ، ز,.نية٢٠-.١٧٠ درجة ف7/.١٢ و المادية المرارة درجات
 كيد ،ىأ ب:از و=زظ خشية اميل داخل, الخلوط يو.أً ،'م "ا«ير وزن من .إ%٢٠ واقع

 درجة فى القفل بمد املب وتعةم ساخنا الصفيح من علب داخل همأ أو ، السكربت
 ، ذأث بعد ترد م العلب ل±جم تعا المتوسط ى دقيقة٢. لمدة فر:مه١٨٥-١٨٠ 'ن٠= ن او- ب-٠ ء٥}

 عى ذك آويح ويب المرملاد لعمل "لكر من المناسب الوزن تقدير الذالة هذه ف ويراعى

. المرملاد تحضير يسهل جى العلب ع الملصقة البطاقة

 المارج فار و اندوما تقال ور الككوت .ار ذاك ق وتستخدم: التسكير ه
 الكبيرة. الريونة حجم ق وهى تقال والر

 فطرية أو حشرية بآءات والرابة التالفة :قال الر 'عار نحضره فى وتستخدم: الخل٦

 الساتطة. الثار وكذاك ، تويقما تمنع
 المر رك.ذلك٠(٦ بباهف) المتةدم تقال الر غار تحضر، ف وتستخدم: الكدول٧
 ذا.طي فى الحاضر الوقت فى الكحول ويقار. للغاية الثى زهيدة تكون أن شرط عل السليمة

. غمه انخفاض وشدة تصدره بجال اميق نظراً الشاءوق البرتقال ثمار من

 مياد عمل فى ذكرها ا!نقدم الختانة الحفظ عمليات بةاا تستخدم: وعاف أسددة٨
. المستعملة العلف وواد الرثية العضوية بالأءدة تخاط أن عل اواشى أوماف عضوى

 الفلادون يلاط٤ك ، مجزأة أو كاملة الموالح "مار معظم ذلك فى وتستخدم: التخليل٩
. )المش( القدم بالون القشور ممر ف

: بل فيا منتجانا أم وننحصر اغر:: ادلأبزا، تانبا-

 الزيوت بدض منها وتحضر ،(Flavedo) بالفلافدد وتعر: الملونة القشرية الطقة١
 اد

 ممار قدور رتلها الأضاليا، الليمون ممار تشور غالباً ذلك في وتستخدم ، الئيسية المطرية
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. والعارج تقا والبر والوسق البلدى والليمون فروت والريب والأزج جوت البر
 مناطق وأشهر ، بالمذيباتالكائية معين وإللحد بااضغط الأضاليا الليمون زيت ونحضر

 بون الصا مطير فى ويستخدم؟شرة ، بفرا( الريفييرا ومنطقة بايطاليا صقلية جزرة [تاجههى

 المكسبة والمواد العطور بعض تحضير فى الجزى استعماله عن فضلا الكولونيا ما. صناعة وفى

 ببانحةالليمون ويتميز الخفيفة لصفرة بميل سائل وهو ، الصناعية( أوالأرواح )الأسس الطعم
 مادة من رثيسياً ويتكون ، المذكورة تهالمارية قر التخزن منعند جز. ويفقد الطازج الأضالا

(d-limonene)٠,٨٦١-٠,٨٥٦ بيت كثافته وتراوح ، الترال أهدا أخرى وزينات، 

•١,٤٧٦-١,٤٧٤ بن انكساره ورقم
 هى {ناجه مناطق وأشهر ، البر=وت "ممار قشور من بالضغط جوت البر زيت ونحضر

 الأصفر اللون ذات الشكل كثة اللأار ذلك فى وتستخدم ، بايطاليا(Calabria) كالاريا
 فضلا ، واللوندة الكولونيا مباه صناعة فى بكرة الزيت ويستعمل ، الرفيعة والقشرة الباء

 راحة رائحته امتزاج اشدة والصناعية الطية العطور من كثير فى الأخرى ا-تالاته عن
 مادة من رئيسياً ويركب ،(Ionones) نونات يو كالا الصناعية العطرة المركبات من كثير

 أكسجنية ومادة الينالول أهها أخرى وك>وليات'.(٤٠-٣ )ه اليناليل اسيتات

 أحانا يلون للسمرة ماثل أصفر وهوزيت ، بينات وتر(Bergaptene) بتن بالبرجا تعرف
 ورائحته ، مر وطعمه ، الكلورةل أو التحضر عند النحاس بعنصر تلوثه ببب أخضر بلون

١,٤٦٤ ب انكساره ورقم٠,٨٨٦-٠,٨٨١ بث كثافه وتراوح ، للغاية جيلة
١,٤٦٨-

 يطالية الا كلاريا منطقة هى [تاجه مناطق وأشهر الأزج ثمار من الأزج زيت وبحضر

 باسم التوالى عل تعرف مرمة أصناف ثلاث من النط هناك وعذر ، صقلية وجزرة

(Cedro)و (Cedrinoد) (Cedrone،) غالبا خلوطها يمزج كا يعضا عادة ومزج 
 ، قليلة بكيات عام وجه عى الزيت هذا وعطر ، الحاو والليمون تقال والر الليمون بزيوت

 وتبلغ ، النكير اغاض فى لا:مال للصدر وتعد هناك الأرج غار قدور تخلل إذ

 والليدون السرال من وتركب ، ,ه٨ ه٤ اليدريو دذيت ،٠,٨٧٠٦ زيتالسيدرد كثافة
. أخرى ومواد

 أمميته لعدم ، فروت الجريب غار من( صفرة بمقادير) أروت الجريب زبت وكضر
 رقم ويزادح ، الرائقة ل>ذرة ماثل أنر ولونه الزال رائحة ويتمبز ، الكبيرة التجارية
 الين عل و<توى ،٠,٨٦٠-٠,٨٤٥ ب وكثان:ه١,٤٧٨٥-١,٤٧٥٠ بن انكاره
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 نول والجبرا والسدتال لول والينا في واليمو
 الأمغر بلونه ويتميز ، البلدى الليمون ثمار ةشر من بالضغط البلدى الليمون زيت وبحضر

١,٤٨٥١-١,٤٧٨٩ انكساره ورقم وااليمتين السرال مادة من دثييا ويركب ، الذهى
 ، الصناعة المرطابة والمشروبات اصاون وصناعة العطور فى ويستخدم ،٠,٨٨٢ وكثافته

 لضغط اليوسؤبا زيت وتحضر ، ودومينيكو تاميمى و يية الغر جزاتراللا:د هى ماطق!تاجه واشهر

,·٨٥٨-٠,٨٥٤ وكثافته به الو. مرور عند خفة وبزرقة الذهى الأصفر بلونه ويتميز
 وزجعدان±نه والسرويلال ال يوالتر مناليعو تيسيا و:كونر ،١,٤٧٩ انكساره درة

. اليابان هى إاجه منااق وأشم. الا,ايايك ارميثيل ى
 اصفرة الأدفرامائل بلونه وتمبز ، تقال ممارالبر شرf من اضغط با تقال البر زيت وتحضر

 في ويتخدم ، وااسرويالال والزال العونين من ويركب٠,٨٤٨ وكثافته السمراء
. المرطبة والمشروبات المطور صناعة

 ازيتالسابق عن صفاته ولاتختلف ، النارنج غار قشر من بالضغط النارنج زيت وكضر

 {تاجه مناطق وأشر. تقال ا"بر زيت أهمية له وليت ، فقط والطءم الرائحة ق عنه وختاف
. وجاميكا الغريية الهند وجزر إيطاليا هى

: هى رتيسية طرق ثلاث ف تتلخص و امواخ: ممار قشر زيوت استخراج طرق
 ،ن

Sponge) الأسفنج عريقة١ Frocess):ومنطقة مقلة جزيرة ف وتستخدم 
 عل أصل،قشورها ثم اوقت من قصيرة لمدة الما. فى الار نقع ف وتدهر ، بايطاليا لاريا6

 القطع تتمس و بالضغط الزيتية خلاياها فنفر ، أ-فنج بقطعة جيدا القطع ودعك أجزاء ثلاثة
 بجع لآخر وةت من الأسفنج ويعر ، والعصير الماء من ومقدار ، الزيت بالتالى الأسفنجية

 الدوائى عن الزيت حىينفل تحريك بدون مدة فيترك عتل. حى مناسب إناء داخل ياته تو

 أنضل وهو ، الممتازة وخواصه بصفاته الناتج الزيت ويتمين ، ورشح يجمع ثم الأخرى

. الذبت أنواع

Ecuelle) البشر طريقة-٢ Process:)فرنسا {يطالاوجئوب شال فى وتستخدم ، 
 وتنطى ، السمك الرجاج أو التحاس ن0 مصدوعة جدرانه كاللمة\ة إناء من لاما آ وتتكون

 جوفاء بأنبوبة قاعبا ويتصل ، ملليمرات٦ عن عاولها لازيد تعيرة تتو.ات الداخل سطحها
 وإدارة داخلها الكاملة الثار تعبئة فى استمالها طريقة وتعصر ، مع إلى الريت لنقل معدة

 دبنى يجمع أمم ، بالتال منها الزيت ويد.ل الربية الخلايا فنفجر سريعة ردوية حركة الانا.
. الطاردة المركزية بالقوة
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Maehiae الآ) الذنط طريقة-٣ Process:/ااروضغطها قشر نقع تتلخصف و 
 ، مرية٩. عن تزيد لا درجة إل الناج المتاجب يسخن نم. الزيتية محتويا,ا لفصل آليا

 ا\واخ قشور زيت لاستخراج أبدر جراز

 المادة من ب/٢ قوة ساخن محاول من الم-تحلب حجم عشر اقع بو والات:ين بالجيلاتين وروق

 الجيد والتقليب ، الثانية المادة من•١٠ قوة أيا ساخن محلول من >حجمه دبع اقع وبو الأولى

 ب ي القور عمارة عن الزيت لفدل وأدواض البدر ل,از تفدى رمم

. الزيت وينفصل الأرى والغرويات البكتينية اواد فتتجمع هادى. مكان فى التخزن لم
. الثار من الواحد لطن زيت أرطال خسة من نحواً الاتاج الأقمى الحد ببلغ الااج:
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 مادة منتجانها و'م(AIbedo) بالالبدد أيا ونعرق: البيضاء ة القشر الابةة ب
 الأضايا، ايمون ممار بكامن أمر تجاربان وتحضر. اموالح ث:ار قشر و ووجد.كمرة ، البك:ين
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 مقادير وجودها فلاعن ، وانجازا فأانا تحضر ومنم} اتفاح فمار أرضاً بكر: توجد ا
 مادة والكد:ين. وغرها والجوافة والجزر-والدفرجل والبنجر اللفت من كل في مختلفة

 بالروتوبك:ين الأولة ماد,ا وتهرف ، السكرات عديدة مجموعة تتبع كربوايدراتمة
}Protopectin)بالبر:وز أو (Peetose)، عثابة النباتية بالأنسجة الأخيرة المادة وتوجد 

Middle) لها المتوسطة بالصفحة للخلايا لاصةة مادة Lamella)، بأزم ماتياً وتتحلل 

 بالالىملابها الثار تفقد ،و النضج .ر>لة بكتينو-اياوزف إلى(Peetasinase) البكتوياز•

 كسبالاز ويشوا بالبك:ين أ.ضا ويعرف(Peelase) الكتان بازم البكتين يتحلل كا ، الغمة

(Peetimmethoxylase)بازم الأول المركب تحال مم ، مبذل وكدول بكتيك حادض إلى 
 وتفرز ، كتورويك الجلا وحامض وسكرياتأحادية إىبتوزات(Pectinase) البك:-يناز

.A) ومثالها الفطريات بعض o1yzae & P. glaucum)لذلك وتخدم البكتاز إنزم 
. كة الفا عصير زديق ف إفرازاتها
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١٨٣٣٠ عام (فىBraconnot) كونو برا نى الفر كتشافالبكتتنإللالءالإ ا فضل ويرجع
 ومستحلبات والحاوى ملاد والمرر بات والمر الجل ص:اءة ق في:خدم الصناءبة بأمر:ه ويتدز

 دون الما. ق ويذوب بد,امم( رلك،م الككاى ورمز. ، وغيرها زز والماو الزيوت
 الجلية آوته عى التجارية قيمته وت:ونف ، الخفيةة لاصفرة تميل يضا. النقية ومادته ، الكحول

Jelly)( )الغروية Grade)واحد طل ر للاتحاد القابلة أرال'لكروز عدد عن عبارة ودهى 

 القيمة وتراوح ، جياي نةوذ وازرطوبة المروضة من تكبز درجى ذ نموذجى جى لممل منه

 الرصاص خلات إضافة اماتةعند ليله حا من المكتين ويرب ،٢٣٠-١٠٠ بين كورة اللذ

. الأ.ونيا أو المغنسيوم سافات أو الباريوم أو الكالسيوم إيدروكسيد أو الامادلة

 مع مرات عدة غليها أمم المار هرس ى ، الأضالا الليدون من تحضيره طريقة وتتلخص

 إلى أضاً ذلك زد.يؤدى وخلاة,\ الملونة والواد يات اسكر استخلاص يم حى الكحول

 عن العجينة تفصل ثم ، بالار( الموجودة الأزمات وإتلاف الذائب البكتين: تزسيب
 ضغط تحت وتطبخ النقى الماء من مناسب مقدار إلها ويضاف جمداً وتجفف الكدول

 من حجان إليه ويضاف المرشح السائل كز وير المخلوط يرشح أثم ، ساعة -دة تفع مر

 عن الناى اازج فى الكحول تكبز يقل ألا )عل الكارردريك بجاءض مزجه بعد الكحول

 بالكحول ويغسل فيرشح البكت روب يم حى ساعة٢٤ لدة الزج يرك /:(ثم٦٠

 المستعمل الجو جع الطريقة هذه ف وداعى ، ويسحق ذلك بعد ويجفف بالأثر نم ثانية
. الأخرى الممليات فى لاستاله وتقطيره

Exchange). شركة وتقوم Lemon Products C)البكتن بتحضير بكاليفورنيا 
 المحاول من وترسيبه البكتين لاذابة يوز آلمكر حامض مداو عجينها بمعاملة الليمون نمار من

 عل البكتين فينفصل ، الشذبد التقليب مع الأمونيوم وإدروكسيد الألومنيوم بسلفات ال±ضى

 البكتن عن الألومنيوم سلفات يفصل نم ، يسق أمم ويجذف فيفصل السطح فوق رم حالة

 فيرسب ، الكوردريك حامض من١٠7 عل توى ب%٨٥ قوة كجول فى المسحوق باذابة

 بكتين ويتميز ، الحامض آثار ججيع إذالة تم حى النقى بالكحول غيله ويكرر ، البكتن

 كسحوق لللء بمواد الجاية أوته وتعدد ، الخفيفة للصفرة الماثل الأيض بلونه الليمون
 الدكسزوز.

 الأخرىوهو: المار بعض د اليدون فار بقشر للبكتن المترية النسبة الآى الجدول وبين
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 النفاح عجينة
 الأضالا اللبون٠

 تقال الر
 البنجر ه

 الجزر

١٩٣٨ عام في دق عيدانه الكدتور أعاث تدل: الموالح ممار لبك:ين الأنزى الانحلال

 ولاحةانحلال ، عليه المحتوية المار أنسجة هرس عد عاث بالأز الكتن انحلال ازديادً عل

 انحلالا أبطؤها انفاح بكن وأن ، والذرار ا:ةام با منه وجد عما بسرعة البرتقال فى مادته

 تحلل -ين فى ، قط شها يتجال شم أيام أربهة لاد: هر,ا بمد الكاملة جادته ممار. فتحفظ

 ولقد ، الثار هرس حين من ساعة٢٤ بعد كزه ز ثلى يتحلل إذ ، عظيمة برعة تقال الر بكتاين

 والليدون وت فر مارالجر.ب عنكتن وجز وقت ف البرتقال بكتن انحلال شدة صدق أثبت
 لبكتن المحللة وات الأزر أشاط لقلة ناراً اغلالا باؤها أ الأخيرة اد بكتين وأن ، الا>اليا

-٠-- ء٠- "د١م بقة أصاااوالحلا ثار ا"بكتيبة انحلالامادة ياحب وقد ، الحقيقية خوضتها الادتاع

 الأس قمة ارتفاع عدد البرتقال ممار فى الانحلال سرعة وتزداد ، بعصيرها أسى تو.ق

 ،وتبطؤ ه, الرقم عن الأضاليا واليدون فروت الجر.ب وفىr ه, الرقم عن الايدروجينى
 الاغلالبالأسالابدروجينى علاقة و:ظمر ،2,٥ الرقم الابدروجبيىإلى الأس قيمة انخفاض عند

. الأول الانحلال أطوار فى تام بوضوح

 الحرارةوطومدة ودرجة الايدروجيى الأس قمة تأر وصدق جو-ا درس كذالك

 ف الرويق من مرغوبة غير ل±الات المدببة الك:يا.ة نزعات الا الح.وى انشاط عإ التسخين

 اول بزيادة الحرارةأو بارتفاع الحالات هذه سرعة .ن:مي.ط :كنا ولقد ، اموالح مار عصير

 ماتاليهون عنأًزز للحرارة فروت الجريب تاو أ:زعاتالر مقاومة لاحظا٤ ، التسخن فترة

 ، أوسرة تقال بر يمات أنز عن للحرارة كر.ةاومة أ لينشبا اشا برتقال عات أزز وأن ، الأضاليا

 للبكتين. المحللة الأما عول إيقاف إلى ثم تثبط إلى يؤدى الحقيقية الحوطة ارتفاع وأن

- ه--.• ل هد، صدر ي بار البكتينية الأمات طبعة دراسة ق السابقة المعلومات ضوء عل مدق ماست

 ء'--• ة- >ه٠و واح' باخلال( كسيلاز هيثوا )البكتين البك:از أنرم أشاط عل تدل ظاهرة .لاحظ ال,ال-
 تدريجيا الحو=ة وارتفاع بجزىالبك:ي كيل مجدواتالشرا ضع -و كسيل بجاتالكربوا
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 )المتكون جزثالبكتن تفكك عل النتائج هذه تدل وقد ، الزوجة انخفاض سرعة عن فضلا
 عات بالأنز اغلاله عند وذلك ، كسيل مجموعاتالميشوا تبادل أولاقبل( متضاعةة وحدات من

. البكتياز مجموعة بأز:ات و>موصا ابكنينية

 المنتجات بعض ثاراموالح الكامل القشر من تحضر ذلك عن ونضلا: للقشور منتجاترى
٩ ي«د»سدا»»اد»»

 تقال الر غار من وكضر والحاوى المخان أعمال ف المتخدم المجفف القشر ومثالها ، الغذاثة

 غالبا ارالأزرج فى:لك وتستخدم القشر يكر قد٤ك وال.و-ق، يأنواءه ون•• والا تج والنار
 المتحدة والولايات انجلرا إلى ملحية حاليل م.أداخل كورسيك وجزرة إيطاليا وتصدر،

 اللباللحمى البذوردون وإزالة نف إلى الأرج ممار فيتطع العماية هذه وتل>ص ، للنكير
 اغار وتفضل ، خيية براميل داخل لاتكير ها وتصدير مركزة ملحية حاليل ى وتعبتا منها

 تنقع أمم ، أنجتها واطرية الملح لازالة ما. داخل وصولها عد وتغل ، الناجة دون الخضرا.

 قليلا تجفف ثم ، كمعتاد ذلك بعد وتسكر الأخضر باونها الاء:ةاظ بارد ما. فى ثانية

 خشبية صناديق داخل وتعبأً زيى ورق ى وتاف الم,لور السكر من بطبقة سطحها ويكى
. لتدويق صغيرة

: بل فما الرئيسية منتجاته وت:حصر اللد: ثالثا

 بعد اليوسفى مار ذلك ق :وتستخدم الصفيح العلب داخل الكامل اللب تعبئة١
 بالب المحطة البيضاء الألان وإزالة القشور فصل فى حفظها طرقة وتتلخص ، التقشير
 تعبئة موضوع فى الر مر ا ومعاملتا ، القصير النوع من الصفيح من عاب داخل بسلقها

 الباب. هذا ف الكاملة الثار

 والليمون. فروت والجريب البرتقال غار ذاك فى وتستخدم: المير٢

 الجوى الهوا. فى تريه عند للغاية وجيز وقت ق تأكد، بشدة تقال البر عصير ويتماز

 ، بالهصير للنأكد القابلة المادة من الأكر الجز. الاسكوريك حامض ويكون ، بسيطة للدة

 أعاث وتدل ، قاتم أممر لون إى فيتحول العصير لون واضح تفير الأكسدة ويصاحب

 الاسكوريك حامض تأكسد عدى الحقيقية الحوضة علاقة عل١٩٤٠ عام ف صدق الدكتور

 الأيدروجين الأس قيمة تبلغ ما عند ساعة٤٨ بهد العصير من.%٤٨ من نحوا فيتأكد

 الحامض تعرض مد خفض إلى الحقيقية الحوضة ارتفاع ويؤدى ، ,ه2 قدره رقا للعصير
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 مي» ه'-••- الأ قيمة تبلغ عندما بالمير مقداره من.٣ ه من <أً تأكسد فخ لاكدة، المقدم

.٣,٢ قدره رقماً القيمة تلاث ع:دماتبلغ/.٢٧ من ونحوأً,١ ه قدره رقأً الايدروج.ى

 اللزوجة، برفع الاسكورييك حامض من ااؤكد المقدار خفض من صدق مك كلاك

 تبلغ ما عند الحامض من/.٣٤ تأكد فم ، بر٦٠ كبزه ز بلغ حى للدير الكى باضافة

 وذلكr,2 عندما:بلغ."١٢ د٤,1 ه ماتبلغ عند.٢ و. ,ه2 الرقم الايدردج.ى الأس قيمة
. ساعة٤٨ بعد

 ، يكبالعصير الاسكور حامض كسد أ متع تأثيرهاى بعدم الصوديوم بزوات مادة وتتمين

 الحالة ف/.٧٠ من نخواً أيام خسة ب.د المختزل المقدار في.لغ الكرت كسيد ثاىأ عكس عل

 إلذبادة الك( )باضافة المصير دجة رفع ويؤدى ، الثانية الحالة ق فقط/٤٦ د الأولى
 هذه فى الاسكوريك حاءض فى الفقد مقدار بلغ إذ ، الكريت كيد أ ثاى الحافظ التأثر

 بتأثيرها الحالة هذه ى المرتفعة الحوضة وتتميز ، أيام خسة انقضاء بعد/.١٠ من نحوا المالة

 مضاد كعامل الكبريت كيد أ ثانى لتأثر رذا عن فضلا الاكدة ثيط ف المباشر
· ( Antioxident)  كددة للا

 وقوة المواء كحجم بالتخزن المتملقة الاعتبارات تأثر ذك عن فضلا صدق درس وقد
 ، الشراب عن العمير فى شدة الأكسدة فتزداد ، الأكدة مرعة عل الحرارة ودرجة الضو.

 للمصير الطبيعى بالطعم للاحتفاظ استخدامه أحاناً )يفضل الكروز استعال يؤدى ولا
 تغيير إى المادى السكر عن( السكر عن ال±الوة قوته انخفاض عن فلا الشراب تحضير عند

 مدى مع شرابه أو نقال البر عصير لون تغير شدة امأً وتاثل التأكد، سرعة فى واضح

٤ ه إل التأكسد نسبة تفع ماز عند دوح و اللون تنيم ويتجل ، الاسكوريك حامض تأكسد

 فى جز.٣. قددرها الكريت كسيد أ ثانى غاز من زكز درجة فى تختى أن,ا غير ،/."٥٠ و

 تأثير تعادل فرض )رعل التأكد مدى المواء فى الشراب أو المصير تحريك وبزبد ، المليون
 المعامل العصر فى الاسكوريك حامض من.%٩٠ من نخوا كسد تأ فيم والضوء( الحرارة

 خسة انقضا. بعد وذك ، حامضه من ،/%٢٧ فقط الهواء ى الغزن العصر يفقد بيا بالذض
. بالدواء الامتزاج دون التدضبر عند العصر عل المحافظة أهمية عل الظاهرة هذه وتدل ، أيام

 ؟٣٨ درجة في العصبر تخزن عند الظلام فى وينخفض الضو. باشتداد التأكسد رداد كذاك

 ، فزنيا.ة"٦ تباغ=رارتها. فىغرةة العادى الهار ضو. فى تخزينه تم عالو الصف إلى قرنهم.تة
. اللزوجة بارتفاع انخفاضاً ويزداد

 "فنهيتية١•• من تقرب درجة ا!والح عصر لركز صدق-,ازاً الدكتور ابتكر واةد

 زيادة وجدأن وقد ، ثانية امركز للعصر وإضافها وجمها الحساسة الاسرات عل المحافظة مع
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!I فيتا.ين حل التأثير عدة تكز. قبل بالدميم الكر تركز cاستخدمه وتد ، ا{ركرة \دة 
}٠٦٠/2 إل بالحرارة النكف تبل1/٣ ال. بالكر تركيز، رفع مركز) عصير تحضير في

. الاسكوريك حاءض من مل.جرام٦٠ لى منه مكعب ستير ماتة كل تحتوى
 الاكوربمز الازمن كلا غياب١٩٤٤ =\م في حدين الدزيز عبد الدك:ور أثبك واقد

 فم\خل وخانة-ا بأداء قياء,ء\ عدم أو اإبرتق، ':اد أنجة ن٠( رالاتبك,'ين بارد وابذر وال
 الاندوفنول كيداز ك "لة٤ أخرى أزجات وجود أثت6 ، اطبيعية الظروف ح الأقل

 وجود ف الأخير للام بالبة اشبه أنه غير ، دديدروجي:بز( الي:وكروم )اكيداز
 ولقد الأزرق. الثياين لا=نزال وما±ة الرتنمة البرار: لرجات مقاومة بها زتبط مادة
 ف.دو الفلا من الخارجية الطبقة فى الأنى حده يلغ النفى النشاط أن حسين الدكتور وجد
 ، الاك.جين مقدر-م(لاء:اس فى تخنا تقال من\شجارالر الواحدة للشجرة الخلفة اتمار وأن

 التسخين أن وجد كا٢١٠٠-١١١ ما فىاظروفامثالية الا:نفرللملافبدو امل ومختلف
 تميطه يمكن النفص وأن النشاط ذلك إيفاق إلى .يؤدى منوعة ظروف نحت الغليان درجة الى

 وأن بون الك اكيد وأول والفلوريد واللفاءد والازايد كالسيانيد معينة يمرك.ات بالعاملة
 من جزى وذن,.٠١ قدرها كيز ز درجة وأن الضوء مع عكا خاف الأخيرة احادة تأثر

. الأبى النشاط الكى للاثيعط تكى تاسيرم البر ساند

 عل يدل ما المضى عن القوى الجانب فى نشاطا أكر التنفس من حالة أضا لاحظ ولقد
 يقرب الأنى لنشاط انموذجى الايددوجبى الاس رقم وأن ، ذاتيا مؤكسدة مواد وجود

 كبات مر بغلاف ين٠ أ داى ب-فبنان الركب كسدة أ أيا أمكنه ،ولقد ,ه٠ الرقم من
 كينون الا.درو ومركبات والذومارك وا،إيك الديك يتدن\كسد:اكأحاض م أخرى

 أضا لاحظ٤ ، كثرة بات وسكر يوديكترول الأر و والفسردين تقال البر وزيت والمرين
 فى نماما تأكده وعدم البرتقال أنجة وجود ق ضلة بدرجة الاكورييك حامض تأكد

 التأكد. دونc فيناء تحمى مادة عل نجتوى البرتقال أن ممى الأنجة تلك خلامة
 ازمالدم.ددوجيذزن أشاط جاثل حيوى إلشاط فىالمار الاسكوريك حامض وجود ويؤد

. قوة الضوء بزبده نشاط وهو

 وجو+ عى الالبدد وكذا الفلافدو علأنسجة وسكوب الاسبكتر دلتاختبارات واقد
 ق إلا ملل.ميكرون ه٦٣ اوها مموجة الفا الرابطة يلاحظ أهم غر )ب( الد.يتوكروم مادة

 وم ، مؤكسدة حالة عل إلا عادة وجوده علعدم يدل ما الصوديوم هيدروسلفيت مادة وجود
)=( السيتوكروم مستحضر إضافة عند لوحظ ولكن لليوكوم(١ )>، المركبان يلاحظ
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 تدرها :وجة الرابطة ان محاول قى مملقة حالة عى وااوجودة الملاذدو أنسجة إلى

 مادة و=ود عل يدل م\ الوقت من رهة بمد ثانية تخي نم وضوح تظهر ملليمبكرون ه٥٠

 حسين للدكتور الاختباراتالأخرى داك وآد)=( اليوكوم لاكدة صالحة بالأنجة
. اارتفمة للجرارة المادة تا مقاومة عل

 المرطبة وامشروبات الغازية المياه مناعة فى وثرة ويستخدم المركز: ألعصبر-٣
 ، وشحنه نقله تألف وقلة الطازج المر عن ووزنه حجمه بصغر ويمين المخاب وأعال

: هها قسمين إلى تحضره طرق وتقم الموالح غار م«ظم من ويحضر

 ,ا المركز العصير وتمز القدمة يةة الطر وى المرتفعة: بالحرارة التركز طريقة(١)

 كثردكنةعه أ بلون :لون6 ، الطازج العد.بر طمم فيز:افطعمهعن ، العمامة خواصه باءطاط

 العصر بفات احتفاظه مدى ويتوقف ، تكشبةه ق المستعملة المرتفءة الحرارة لتأشر وذلك

. الجوى للهوا. ملامته ومدى المستخدمة الحرارة درجة مقدار هما مممين عاملن عل الحام

 امبطنةمنها و>صوصاً التوع'لثانى وفضل ، والفراغية المفتوحة الأوان ذاك فى وتستخدم

 عند المير عن انفمالها حال الطيارة الزوت لنكشف مالة بأجرزة والمزودة عازلة بمواد

 العصر إلى تضاف وتركزشم ازبوتالطيارة الحا.لة الأمزرة تكنف الذلة هذه وفى التركز،

 برفع )أ عادة بانج٧٢ درجة إلى ادة اموالح ممار عبر ويكشف ، إنتاجه بمد المركز
 قليل المكشف تقال البر العصر يضاف وقد ، مرة( عشر اثى الذائبة اللبة ااواد تركز درجة

 المركز العصير تخزين ويفضل ، الستريك حامض من مناسب جزء الليمون ولعصير المكر من

 أو فنهتية"١٧ ه درجة فى بالبسترة محفظ قد كا فهنية +؟٢ خرار\ درجة ثلاجات ق
 عند ولوته طعمه فيتغير تركزه بمد كاثيا الموالح عصير ويلف ، مناسبة كياة حاناة مواد

. منها المحضرة الثار لنكبة مشا,ة صناعية مركبات تجارياً بمزج ولذلك الطو.ل التخزن
 باحتفاظه م\ المركز العصر ويتميز ، حديثة طريقة وى: بالتجمد الركز طريقة )ت(

 ارتفاع فى ا:شاردا -بل فى القامة العقبان أم وتتحصر ، الطازج المصبر خواص معظم

 لمرعة ، السابقة الاريةة عن علم( الذول يتى الى الركز درجة وانخفاض تكاليفها

 المكرة العبر أنواع تركز موبة عن فضلا التجمد عند الماء عن المصبر مكونات انفصال

 ، تجمدها وإعادة البلورات هذه صبر يتطلب ما الملج بلورات فى اللب من جزء لانفصال

 ، استعمالها الألمانى جرير أوجست حاول ما عند١٨٩٩ عام إلى الطريقة هذه ت\رخ وبرجع

 فى و«وريسالانجليزى١٩١٤ عام فى الأمريكى وجور١٩٩٢ عام ى الاطالى «وتى نقحها ثم

 ندوا تمجة فى تتلخص الى الأخر طريقة ،وأنضلها١٩٣٦ عام ف الألاى وكروس١٩٣٦ عام
 ، حرارياً ومدزولة للتآكل مقاومة جدران ذ حوض داخل العصير من لترا٢٥٠ً من
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 محلول يطلق ثم ، العصر داخل الجدران مزدوجة جوفاء الشكل نية أطوا معدنية شبكة غرر و
 البلاورات فتكون للا-اوانة والخارجى الداخل بالطحين محيطة أنابيب داخل مبرد ملى

 ، المذكورة البلورات بن امصير من الباق الجز. يتجمد6ك ، الأسطوانة داخل -ظام با الثلجة
 مبرد >وض داخل وتوضع الأطواةامجمدة ترفع ، ساعتين بعد<و العصر تجمد مايم وعند

 ترفع ثم ، لادطواة المخلفة الأجزاء ق الحرارى التوزع انتظام يم حى كملة ساعة لدة آخر

 حث ااطاردةالمركزية للقوة ج,از إلى بسرعة تنقل م ، يغل ماء داخل وتغمر المجمدة الكتلة

 أكى عبر وهو دورانه، اثلجيةع:د بنالباورات الموجود الءصر فينطرد مركزه فى تثبت

 وبآخر العصر من بقليل الطدالركزى المجمد:أثنا. الكتلة وتغسل ، الخام العصر عن تركيزا

 العصر تركز درجى مع مهما كل تركيز درجة تتسادى حى الواحدة العماية وتكرر الماء من
 ام\.المنصهر العملية فهذه ويستخدم ، مثيله كلإلى ف.ضاف التوالى عل الخام والمصير المك:ف

 فدرجتين مرتا يركزالءصبرامنطرد ثم ، التركز سابقة عويات من المستخرجة البلورات من
 بعد الباقة الثلجية غيلالبللورات عدم مع امتقدمة المملة وتكرر انخفاضاً أكر الحرارة من

 قدر عل لاحوا"ها نظراً الحام العصير من جديد مقدار إلى مباشرة تضاف بل الثالك الركز

 الذائبة. الملة المواد من صغير غي

٢٢ من نحوا البرتقال من الواحد للطن وبنج ، الناسع الباب داجع: الكحول٤
. كحول لز

. تقال البر راندى وأمها: الثور ه

. عشر السابع الباب راجع: الخل٦

 الكالسيوم بكربونات البرتقال( )لحل اللك حامض معادلة ويحضر: الأسيون٧
 تعاً وذلك وأسيون كالسيوم كربونات إى فنتحلل ذلك بعد الكالسيوم!تلافياً خلات وتقطير

 الانة للعادلات
 د.ك (.ا١١ ك )كد. ،(<١ د+كارك١١ ك د ك٢

 أمز#بريك ج &ليم حلأ«ث كبولاأاليوم4- حاخلبك
 .كد١ ك.. (-+كد كارك١. كاد (،١١ )كدك

 م -أيون' لرم5 وبرات اليرم خلات
. أسيتون ار١٣ من نحوا البرتقال من الواحد الطن وينتج

 ، المتحدة والولايات وأمانيا انجازا هى إنتاجه مناطى وأشهر: الستريك حامض٨
 ق أمريكا وتنتجه ، بايطاليا صقلية جزرة من المد.درة الكالسيوم سترات ذلك ن وتستخدم
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 دفى والفوارة المرطبة المشروبات عل في استالاته أم وتنحصر ، خاماتها من الأخيرة السنين
 والحد.د والكازن ا'بز.وت ومركبات الأمونيوم كرات الية الأملاح من كثير تحفر

٠ ن مي وب ة ن ،

 وملحه الحا.ض هذا يستخدم ،كا والصوديوم والكينين والبوتاسيوم والمغنيسيوم والليثيوم

 وتستعمل ، توغران الفو التصور وأعمال الصبغات بعض صناعة وف القش طباعة فى الدودى
 الأزرق الرمم ورق صناعة في الحديدية الأمونيوم سترات

 ذات المصر لات آ بواطة عصرها نم الليمون نمار هرس ف تحضيره طريقة وتتلخص

 دتمصر بالماء جيداً البقايا تنقع نم ، فحوض المير ويجمع ، الايدروليكية والألواح القا
 ، الأول بالمصر الناتج ومخط ، مرة لنالك وتمصر بالماء ثانية البقايا تندى ثم ثانية

 خلال أيام -ه٤ بعد يتخمر حى ويرك خشية أحواض داخل ال«صبر خزن م

 وتجمع الغروية المواد وتحلل السكريات تخمر بذلك ويم زمن.الشتاء أيام عشرة أو الصيف

 بداخلباعى تحتوى كبرة خشية أدواض داخل وبغل جيداً المتخمر العصير بمزج ثم ، بعضا
 مسدوق التذي أ;ناء الءصر ومخاط ، الى البخار لمرور معدة النحاس من حلزونية أنابيب

 ، العصي من لتر ألف لكل جرام ب.لو٢٠-١٢ واقع( -ل )فلر كادة للغرويات مجمع
 أيضا مزودة كبرة خشية أحواض داخل الرائق العبر وبجمع مناسبة بآلة العصير يرشح أمم

 ويضاف علأ-اس>امضستريك الحامض مقدار( بالا:عادلالكاى ويقدر) ، بيبللتسخين بأنا

 نات كربو من وآخر الاءض بجموع من/.٩. لمءادلة يكز الطفاً الجد الجبر من مقدار إليه

 الواحد للر جرامين بواقع منامادةالأخيرة آخر مقدار يضاف شم ااباق الجز. لعادلة الكالسيوم

 وراعى المتكونة الكالسيوم سرات لفصل الخاوط يرشح ،نم بالمصر الحوطة آثار لعادلة

 من مناسب مقدار إل\ ويضاف السرات تجفف م ، الترشيح عد يغل بماء جيداً غيلها

 مقدار زيد ألا ويجب كاثًا( الحامض >جم )يقدر بوميه"٦٦ قوة الكبرييك حامض

 سرات من آخر بمقدار بعادل ثم ،/.%٠,٢ عن المقدم التعادل بعد المنفرد الكبريتيك حامض

 خلال الستريك حامض محلول عن( )الجبس الكالسيوم اغا رسوب ديم ، الكالسيوم

 حامض من7.١ -ه١٢ ككزهبي ر وتراوح«رجة الرائى السائل فينفصل ، ساعات ثلاث

 المتوسط، فى/.٠,١٢ الكبريتيك حامض من و=تواته يه0 بو ؟٦%- وكشافه التزيكالنقى

 بيب بأنا ومزودة بالرصاص مبطنة لاكز أواى داخل فركز ،/٩٨-٩٥ بن ونقادته
 فينةل بوميه"r٨ أو م؟٧ إلى كبزه ت درجة تبل حى يط. ويغل أيضاً الرصاص من التسخين

 أيام، -ه٣ الحامضخلا بلورات تكون يم حيث بالرصاص مبطنة للترسيب أحواض إلى
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 حيث المركزية الطاردة للقوة لات آ إلى الللورات تنقل ثم انية ويرك عنا السائل فيفصل
. وتجفف بارد ماء جردأ نغسل

 وقصدر ونحاس ورصاص عضوية ملوزات أهما واتب4 عل عادة البلورات هذه وتحتوى
 ماءدافى. فى راتنقيتم\تذاب ، كاليوم يتات وكر :.ك كبر وحا«ض ونيكل وحديد وأتدون

 ، الآى بالزب تمامل ثم

 ولازالنا أخرى، ومركبات الخام المواداماونةل«صير من وتكون: العضوية المواد(١)
 لتخين مع التضى المحلول وزن من.%٢-١ بواقع(FiItehar) الفشار من قليل يضاف
 يفقد حتى العملية وتكرار الرشيح بعد ثانية اللون واختبار ، مأوية٧٠ درجة إى البطى.
 الأمل. لوه المحلول

 ويفصلجز. ، التحضير عمليات ى المستعملة الأحواض ممدن وممدره: الرصاص )ب(
. الايدروجين يور بكر بالريب والاق بك الكبر بحامض بالترسيب منه

 بكرور وترسب المعدى التلوث ومدرها: والأزتيمون والقصدير النحاس )ج(
. الايدروجين

 الكالسيوم وكبونات والجير سل( فاز) مادة ومصدرها: والنيكل المديد )د(
 برسيب ويكتي ، التحضير عليات فى المستعملة الأجرزة بعض ومعدن يتك الكر وحامض

 ا١ د,١٢٠ كذ(, ح} كام الكالسيوم وسيانيد فير جادة مقدارها من /،٩٥-٩٠

 ، لكالسيوم سرات تحليل ف المستخدم الحامض ومصدره: الكرتك حاء )ه(
 يكون قد ما لرسيب الايدروجين كرور إضافة المرحلة ذ، فى ودراعى ، الجير ماء ويفصل

. المتقدمة التنقية عمليات بسبب المعادن منن للحلول ملوثاً

 حامض ومصدره ، غالباً ثللخاة النم(ى بالساثل ومقداره: الكلسيوم )و(كرتات

 بالترشيح ويفمل ، النقية عليات ى المستعملة والجير الكالسيوم وسيانيد وفير يتك الكر

. المكربنة( --ل )فلتر بمادة الدقيق

 عازلة عادة مبطنة مخازن أو خشية أحواض داخل مخز ال>ضى السائل تكرر مايم وعند

 يلكالنقى، الستر منحامض الحجم صغيرة بلورات تتكون حى تقليب بدون فيها ويترك مناسبة

 حامض من محتوياته جيع فل يم حى وهكذا للتجاور غزن ثم ثانية السائل وركز فتفصل

 عادة ويكتن ، الأخرى البلورات عن الشديدة بنقارتها الأول البلورات وتتميز ، الستريك

 عدم عند ويراعى ، راميل-خشية داخل تعبأً ثم التقليب الجوىمع المواء ق الباورات بتجفيف
 صناعيا البلورات الوجفيف ملاءمة
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• .أى فا منتجا,\ وتحصر الأزهار: رابعا
١٥٦٠ مe ف الايطالى بور:ا كتشةه وقدا لموالج أزهارا زيت اذروى:وهو زيت١

neroliOi) ببتوى١٨٦ عام. ق وجى oبرنيس فلاذ.وأوسيى للدوقة لسبة(٤( 
 الذن.الجوف منااقانتاجه وأشهر ، النارنج أزهار من أنراعه أفضل وتقطر (، نردى مقاطعة

 وبعرف ، لقطر أز«ارها المعدة النارنج أشجار من كبرة مساحات زرع حيث فرذا من

Oil) إيجاراد نيروى بزيت of Neroli Bigarade)، تتأل الر أزهار زيت يدرف حن ف 

. ( Oi of Neroli Portuga!)  تنال الر ترولى بزت
 بالماء تقطرها ثم ، تتحها اكتال رمد اليانعة الأزهار تطف فى تحضره طريقة وتتلخص

 وأصل!لزيت( عشر الخامس بالباب العطرية الماه تطر طريقة )راجع بالبخار أو الساخن

 جرام نصف ،ن نحوا منالأزهار الواحد الكيلوجرام من الةطر الزيت وزن وبلغ ، الماء عن

 المعروف ازهر ماء هو الباق والما. ، المتأخرة الأزهار من واحد وجرام المرة الأزهار من

 الحقيقى الكباش التركيب وى التبر ذبت لاجل ولذلك ، ازيت مكونات من بجز. تحتفظ النى
 عل تساعد الى الجبلة راته رةة بتبن ذاك عن وغا ولكته ، تقال الر أو النارنج لأزهار
. التجارى وواجه

 الخنيقة للخضرة الم:ل الأصفر لونه في التارنج نيردل لزيت المهمة الخواص وتتحصر

 للغاية جياة قوية وراتحته ، تمرضهااضو. عد لاسمرة ماثل أحر لرن إلى بالتدريج يتحول الذى

 تصبنه ورقم٠,٨٨-٠,٨٧ وكثافة المذاق مر عطرى وطعمه تقال الر أزهار لرائحة عاثلة

/.٨٠٠ قرة الكحول من حجمه قدر٢-١ ج ى منه الواحد الحجم ويذوب ، ه٢-٢:
 المحاول ويتميز ، الشموع عنه تنفمل ثم الاضافة ق الاستمرار عند الكحولى مستحله ويتعكر

 ، باابريدلانفصالالشمع ازيت وتمكر ، للزرقة الماثل البنفسجى بلوته الثيروى )زيت الكحولى

 عطرى شذى ذات أزوتية مركبات به وجدت زيت أو كونه فى الزيت هذا أهرة وتنحصر

 يول رالجرا والنيرول ليل الينا والد.يبتا:واسيات منالبينينوالكامنين كبايا ويتركب شديد،

• أخرى والجدات وكحوليات وأحاض رالبرافن والجا-عون

٠,٨٩٣-٠,٨٧٥ وكشانه نقية، دالة عل تجارياً البرتقال نرول زيت يوجد ولا
. بينات التر أهها أخرى مركبات وبعض والمينالول والليموني الكامغين عل داتو

 العطر وعمل والبرتقال النارنج لأزهار الحقيقى الزيت وهو: البرتقال -زيت٢
: لآق6 وهها الدهى بالامتماس أو الطيارة المذيبات بواسطة ونحضر ، لما الطبيعى
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: مى رثية خطوات أربعة من وتنكون الاذابة: طريقة أولا:
« د

 البزول الأثير هو امتخدمة امذبات أنواع أذل إن: وتق.:ه ااذيب انتخاب١
 والفسيل الكاوية واودا الكبريتيك حا.ض العمل قبل وينقى ،٠,٦٥ كشافه تلغ الذى
 وتراكاودور الكربون كر:ور وثى البزين يستخدم٤ك ، ذ!ك بمد والتفطر بالماء الجيد

. شديدة بقلة الكربون
 سعها تبلغ الحجم خافة الشكل أماوازة مقفلة أجرزة ذلك وتستردمف التقطر:٢

 مصنوعة عميةة غر أتقاص أربع أو ثلاث عل منا مقار كل ومحتوى ، لرأ ه.. ام:ومط ف
٢٣٢--٧٠-٠3٣0 لاي ةت3. -٣جح٤٠٠-٣٦٣٥-٠5٠٩ مه٣-٦و متراصة داخله وتبا المجدول الممدى الشبك من

١• ز٠:٠٠٦٠٦
:,،٠٢٣,٦٣•

 ;ا٠& ه ،٠

 ي بم أ

 بز:
 ،بم بؤ}

 لا:ةطم جهاز

 ف وتستخدم ، الأزهار اتعبثة وتعد بدضها فوق

 فى متجاورة مقطرات عدة الواحدة التقطر علة

 ف مرتبة دائرى شل عل أو واحدة استقامة
 التقطر علة وتجرى ، طابقين أو واحد طاق

 س لاتستغرق قد6 ساعات٨-٦ كل مرة

 الأزهار وتقطر ، المحصول وفرة عند ساعات

 مع بالتبادل المذيب يتعدل٤ك الأقل عل مرتان
 عادة التقام عدلية وتم ، ثشبمه يم جى الازهار

 إلى غالبا المرتفعة الحرارة وتؤدى تخن بدون

 مقدار زيادة دون المحتوياتالشمعية بعض إذابة

 الناتج الزيت كية وتختاف ، الطيارة اوت

 حوأ العادية الحرارة درجات وتبلغق ، انقطر مدة وطرل الحرارة ودرجة المذيب باختلاق

. الأزهار من الواحد جرام للكيلو الأسامى ايت من جرام٠,٦ من

 المعتاد الجوى الضغط تحت أولا بالاقار عننلزت المذيب يفل: المذيب تبخر٣

 النهائية عةالتقطير وكل ، خواصه لاتتلف حى الأخبرة المرحلة فى الذواى التفربغ تت مم

 الضئيلة الآثار لفصل التقطر ختام قبل الكحول من قليل ويضاف زجاجية دوارق داخل

Concrete) الأساسى بالزيت الناتج الزيت ويعرف ، المذب من الباقة Oil)ومستحله 

Foral) الزهر بالمستخلص الكحول Extraet)ا)زبت ب؟زج الأساى الزيت ويستخلص 
 الشموع لفصل الكحولى المستحلب ترشيح ثم ، أيام عدة الشديد والتحريك الكحولى الفام

 ثم ، الذائبة الشموع لفمل ثانية مرة والرشيح الثوية المفر لدرجة التبريد ثم الذائبة غر

 إلإا إ!
%i#ز 
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 -ن الأساسى الربت لفصل اارشح الدولى ااستجاب إلى الطعام ملح ذلك بمد يضاف
. ه ا±لوثة الكحول ;ار لإزاةآ هراى بخ تفر تحت ويخن وتجمع الزيت فيطفو ، الكحول

 مراحل جيع في المد:عدل المذيب بجمع دانمأ يمى: وجمه المذيب استخلاص٤

 بخار-حىداخلها با.رار الأزهار منبقابا أرضا استخلاصه واى ك 'منه، لارتفاع أظرا العملة
. ث\نية المتكون امستجلب ونقطر

 بدهون الأزهار مزج وتتا:رفي ، قدعة طربقة دهى: الدهى الامتصاص ثان.\.طريقة
 ،ا

 تنقيها بعد زج,ما٠ أو البقر أو الخزر ددون فذذاك وتستخدم ، الطيارة زبوبا لفصل مناسبة
 بالتدرج رد ثم ورشع ، تماماً تنصهر حى ذاك بعد تسخن تتجزائم الفساد بغنة .ر المواد من
 >ررذحام داخل وضع ثم ، ملابم\ ازيادة الشب بمحو تغل نم ، المتمر الد«ك مع

 الدرجة تك ف الأزهار م\ ونخاط"٧.- ه"٠ إلى حرارتها درجة وتفع التسخين مالى
 ، امارى أزيت با الحمل المتصرر فينةملالد«ن بغراييل الأزهار تفصل م ، ساعة نصف لمدة

 عشرة خس من ذواً الجديدة الأزهار أخرى.ن بمقادر المستخدم الدهن خاط علة وتكرر
 بقايا تجمع6 ، المركزى بالأرد الد«ن من الزيت يتخا ثم ، بالزبت تشبهه بم حى مرة

 اازيت ويستخدم ، والدهان الزيت ون ماتحتويه لاستخلاص {يدروا.أً وتعمر الأزهار
 الأزهار من الواحد الكيلوجرام .ن وزنازيتالجيدالناتج ويقدر ، الصابون تعطير في الأخير

. المتوسط جرام,.٤ بنحو

: الأوراب- غامسا

Oi) زيتالبتتجرن منتجاتاق أم وتحصر oF Petitgrain)، الرول، زيت ويشبه 
 ، و:ارها!":ضة نإ.لوم\0 وكذلك ج النار أشجار أوراق من ويةطر العطر رقة ف عنه ويقل

 وكثاء:ه ، وروغواى فرأسا جنوب ق وعطر ، النبرولى زيت عن بدلا ما حد إلى ويستعمل
 والد.يدين اابياي و من\لكا.ةيي كياتا ويتركب٢٤٥-١١٠ تصبنه ودقم,٩٠٠- ,م٨٨٦

 والجيرايول. ينيول والتر والانالول والليمون

 فروت وال±ربب تقال والبر والبدون الرجوت اشجار أوراق تقطر ذلك عن ونضلا
 العاور. بعض ى المستخدمة الزبوت بعض منا وتحضر وألوسق

 الو: سارسا

 وبعض الماتكور أدوات الخشيةفناعة تستعملالأجزا.6ك ، منها النطة الأجزاء ونقطر
. البلدى الفحم صناعة وق والزراعة الطية الأدوات
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