
 السابع الباب
 ال±لات ، الماب معدن تاكل ، لصفيح فالءب المبأة االنذائية الواد فساد

 للمواد البكتريولوجى الفاد ، وا±ضروات٩ كم لاء! :لكياى اف-اد ا:قص.بلية

• الغذائية بالمواد اممأة ا'ملب اختبار ، االى«وفياس ، بالمب امءاة ااذذائية

 الصفع: المدب ى المبرأة الفزاب: الرار فار

 الغذاى الاسرلاك صالحة غر أى فاسدة الصفيح العلب داخل المعبأة الغذائية امواد تعتبر
 الاحتفاظ صلاحيتها يفقدها التعبئة آنية يصيب لعطب أو المامة حالتما فى لتغير تلفها عند

 هى مخلفة عوامل الفساد ويشمل ، الغذاى للاستهلاك صالحة معقمة حالة فى المعبأة باأواد

 التداول وطرق ، العلب ومعدن الغذائية المواد بن الكهثة والتفاعلات ، الدقيقة الأحباء

•. السى والخزن للحفظ >اطشة طرق واستعال السبيئة
 والاستلالك التعبئة عليتى بإن المنحصرة الفترة خلال المواد هذه تتعرض العموم وعى
 الآنية: الأقسام إلى تقسيما يمكن الى الفساد عواءل من لكير

 الكياى( )الفساد الكيانية التفاعلات عن الناعى. الفساد )ا(

• وجى( يو البكر )الفساد الدقيقة الأحياء عن الناشى. الفساد )ب(

. طبيعية أسباب عن الناشى. الفساد)>(
. أخرى أسباب عن الناشئ. الفساد )ى(

 مداه ويتوقف ، الغذائية بالمواد المعبأة الصفيح للعلب الارجى الشكل لذلك تبعاً ويتغير

 منالاعتبارات كثير وعل ، ممدها ونوع ، العلب وحجم ، المعبأة المواد فساد ومدى نوع عل
 للتغذية. صلاحيتها علءدى الغذائية بالواد المعبأة للعلب ال±ارجى الشكل يدل ولا ، الأخرى

 المعبأة المواد تكون :أشد صلاحجت,ا عدم عل العلب بهيكل التلف أنواع بعض تدل لا قد٤ك
 هذه مثل أن ذلك من يفهم ألا بجب ولكن. الغذاى للاستعمال وصالة تماما معقمة

 فاسدة باعتبارها الحالات بعض تقضى إذ. والتجارية الفنية جرتين الو من مقبولة العب

 الواد من تحتويه لما أو الصفيح العلب لفساد الختلفة الأنواع وتنحصر ، صلاحيتها من بالرغم

: يأى فيا النذائة
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 الغازات بعض لتكون للخارج بابماجطرف,ا وتتميز(:swens) المتفحة العلب١

 ثانية شكلهما يستردان فامما لمنتفخين فينا الطر عل طغط وإذا ، الدقيقة الأحياء بفعل داخلها

 وقد ، للتغذية صلاحيتها بعدم الحالة هذه ى امحباة الغذائية ا!واد وتمز ، الضغط رفع بعد

 باسيأوسالبوتوينس لتو المناسبة الظروف توفر عند وخصوصاً معينة حالات فى سامة تكون

.• السامة توكسمينا» ولإفراز

 اعتبارات إى ا{ضية غيي الغذائية بالواد الممأة العلب انتفاخ أسباب غالياً وزج
 عوامل إ الرضية الغذائية بامواد المعبأة ااملب اتفاح أسباب ترجع حين بكربولوجية،

 لايتتمى ولذلك الإيدروجين، غاز وتكوين العلب معدن مع أحاضه} تفاعل ق تحصر كبائية
 المالة هذه ق العلب انتفاخ أسباب ترجع قد كذلك ، القم هذا إلى الانتفاخ من النوع هذا
 بعملية القيام عدم مع ، مسخنة غير غذائية ؟واد نم!ياتم\ حتى تاماً ملنا الصفيح العلب مل. إلى

 ارتفاع تفير إلى أيضاً رجع قد٤ك ، والغازات الموا. لطرد الكاف الوجه عل الاتداى التسخين
. بالتالى الجوى الضغط وانخفاض البر مستوى عن الأرض غاز

Hydrogen) الإيدروج بغاز المنتفخة العلب٢ swells):غاز بتولد وتميز 
 نقط المضية المواد وتتعرض ، معد,ا مع العلب ق المعبأة الغذائية الواد تفاعل الإدروجين

 تكون أسباب وترجع للتغذية التامة يصلاختها وتتميز الفساد، من النوع طذا بالعلب المعبأة
 الآتية: ال-وامل إى الإبدروجين غاز

. اممبأة الغذائية بالمواد الموضة ارتقاع(١)
. للعلب الداخلة الجدران دهان فى العازلة الوريشية المواد استمعا )ب(
 ع:د وخصوصاً التآكل، علة تنش.ط عى تعمل كالكريات كمائة مواد وجود)>(
 الكيائة المحاليل بمعظم الكبريت لوجود لث.ويارا٠دل با المعباة الغذائية بالواد الخوضة ارتفاع

 هذا فان ، به للتلوث بالتالى الثار وتعرض الفارية والأمراض الحشرات مقاومة ق المستخدمة
 ويكسو ، إيدروجيي كبريتور إلى العلب معد لتاكل المختزلة القوة بفعل يتحول العنصر

 عل ويساعد غوب، مر غير طا المعبأة المواد ويكسب سوداء بطبقة للعلب الداخلة الجدران
 الغذائية المواد ف المليون فى جزئين بمقدار العنصر هذا وجود ويكى. الإيدروجين غاز توالد
 روب الورنيشية المواد منع ولا الإيدروجين، ليدغا ولتو وخواصا طعمها لإتلاف المعبأة

 بعض تحتوى وقد ، جداً الثار غسيل فى منه لأتخلص الوحيدة الطريقة وتتحصر ، الكريت
 علب تعبثهاداخل يفضل ولذاك ، الكبريت عنصر عل كالخضروات الخطية غير الغذائية للواد
 من للغاية ضثل مقدار عل المادة هذه وتحتوى ، الكبريت تأثر لمقاومة(c) باينامل مبطنة
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 والى ، بالعلب المعبأة المواد داخل الانتشار صلاحيتها بعدم تهيز الى الزنك أملاح أحد
 يكسو والنأي الأون عديم مركب بتكوين تقوم حيث اامدد ادطح حاية عل أيضا تعمل

 للذوبان ويضل ، الزك( تتور )كر الكبريتية للغازات ملامتها عند للعلب الداخى السطح

 لقابليتها ر كبة الفا تمبئة حالة فى الزنك عل المحتوية الكمالية المركبات تحاشى العموم عى
 ضار وغير لغاية ضثيل التلوث هذا مقدار أن غير ، المعبأة( المواد لتلويث ثم ومن بان لذو

• استخدامه الغذائية التشريعات عادة وتحرم ، بالصحة

 غير مخان فى مها المضية وخصوصاً الغذائية بالمواد الممأة ااصفح العلب تخزين )د(

 ااواد أحاض مع وتفاعله الملب معدن كل شدة إلى >رار-,ا درجة تفاع ارد و.ؤد ، مهواة
 ها. الامرأة الغذائية

. التعقم بعد كانياً تبريدا العلب تبريد عدم )ه(
 معدن عن إزالته عل تهمل القصدر أملاح لامتصاص صالة صلبة مواد وجود )و(

. الإيدروجين تولد إلى مؤدية الغذائية المواد أحاض فعل إى الأخيرة الطبقة فتعرض الصلب
 من مناسب عجم للاحتفاظ يؤدى غيركف ابجداثيأً تسخيناً الصفيح العلب تسخين )ز(

 يتعرض الذى عنالصلب القصدر إزالة إلى بالدرج الأخير عندالقفل،ويعمل كجين الا غاز

. الغذائية إلأحاضالمواد

 الحية الذا;ة باأواد المعبأة الصفح الءلب انتفاخ إ يؤدى تاما ملنا العلب مل. )ح(
. الغاز من حجم أى تكون عند شديدة بسرعة السابقة العوامل إحدى توفر عند

 إحكام بعدم الحالة هذه فى الفيح العلب وتتبز(:BreatHers امتتفسة) العلب٣ ب
 الحلقة لقيام معقمة المعبأة الغذائية المواد تكون وقد ، إلها اللاواء تسرب عل يساعد ء\ قفها

Caa) الإخوة gasket)اليها المار الموا. بترشيح الداخل من والقاع الغطاء عاقى الحيطة ، 

. المعتاد القدر عن الهواى تفريغا بانخفاض امتنفسة العلب وتتهز

 أحد بروز الحالة هذه ف الصفيح العلب وتتمين(:Springers) الوا.ة العلب٤
 لعدم أو ، كمائة تفاعلات بسبب أو ، الدقيقة الأحياء بفعل قليلا روزاً كهما أو طرفها
 وعندما باردة، الغذائية المواد تعبئة إلى أو ، المتبعة للقواعد تبعاً جداى التسخينالا بعملة القيام

 ويز يتمدد العلب هذه عليه تحتوى الذى الغاز فان دافة محال ف العلب هذه مثل تخزن
 ما العلب تقل إحكام عدم عند لذلك تماماً ثلةt ء حالة وتنشأ ، للخارج أوكلاهما طرفها أحد

 ال±واى تفريغها فقد وإل إلها المواء ترب إلى يؤدى
 إلى طرفها بروز الحالة هذه في الصفيح العلب وتتميز(:FIippers) المرنة العلب و
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 التسخين بعملية القيام عدم إلى تلفها سبب ورجع ، صلب حاجز عل بشدة ضرم\ عند الخارج
: الهواى تفريا افقد أو ، ام:اسب الوجه عإ الاداى -•. ثا

 بينها ولتم.ين ، وهلة لأول وامرنة وااولبة المتفخة العلب بين التيز صعب: ملحوظة ،

 منتفخة علب إلى تتحول ثم ، لولبية علب إلى المرنة العاب فتتحول العلب حرارة درجة ترفع
 تحتوى المنفحة أنالعلب يلاحظ أن وجب ، الحرارة ارتقاع:رجات ع:د الداخل لتغرالض:ط

 تكون قد واارنة الواية العاب أن حن ى يتاتأ، ل:ذية لانلح تامة غذاثة .واد عل غالآ

 اثلاى الحالات المعبأةىهذه ال:ذائة المواد إءدام يفضل ولذاك ، امة غر أو :وياتم\سامة

Buckled) المنشة العلب-٠٦ Cans:)ف بتكمر الحالة هذه ق الصفيح العلب تماز 
 كفاية لعدم أو صلب، طرف,ا،:صادممابجم بالقربمن وخصوصأً الاسطواى هكا,\ استقامة

١ مرة. علب عادة المناسب،وتتعرض الحد عن تعبة,ا لزيادة ا±وا.،أو لطرد اجداثاً تسخبها
 حرارةالتعقم درجة كانت إذا وخصوصا التعقم بعد لهأة تريدها عند التل من الحالة هذه إلى

 يةضل ولذلك ، المعتاد الجوى الغط مقدار عن ، اتعقم داخلج(ز البخار ضغط رفع توجب
. ال±وى قممةالضغط نتاوىمع حى بالتدرج قيمته تتناقص ضغط تحت العلب هذه مثل تبربد

:(Flat sour)  الحاربجى ها مظرر العلب احتفاظ مع ا!مأء الغذائية المواد حوضة-٧
 أواع بمض لفو ، يولوجي.أً بكتر الفيح العلب فى الممبأة الغذائية المواد بتلك الحالة هذه وتمز

 احتفاظ مع بداخلها أ>اض تكون ويصاحها. فها )الأز.وفيلى( ارة الحر الحبة البكتريا
 تصاحبه قد >ضيً طعماً الحالة هذه ف الغذائية المواد وتكتسب ، الخارجى بشكلها العاب

 ، الفساد من الوع لهذا عرضة الغذائية الواد كر بكواأ وات الخضر وتمز ، ضعفة رائحة
 فيلس، الرمو ببكتريا لتلوث الطازجة المواد تعرض إلى الحالة هذه ق الفساد أسباب ودزجع

 والمعدات بالآلات الصحة الشروط توفر وعدم ، ذام( الحفظ بوملبات العناية إهمال إل أو
 ، القطف مد عملياً عكى وقت أقصر فى الخضروات بته:ة القيام ذك ويقتضى. امستخدمة

. حةظها والعناية

 ونضحه محلولها برشح الحالة هذه فى العلب وتمز(:Leakers) الراشحة العلب٨
• الآنة الاسباب تعاً ، للعاب الذرجية الجدران عل

. العلب قاع تفل ق ال±طأ )ا(
. العلب غطا. تفل فى الخطأً )ب(
. العلب هكل صناعة ق الخطأ)>(

. الخارج من لدتها أر الداخل من كلبا لنا العاب فى ثقوب تكو )د(
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 امباة الغذائية تحللامواد عن ناشى. ، داخلها شديد غزى ضةط بفعل العلب مزق )ه(
 غازالايدروجي. توالد و العلب معدن مع الغذائية المواد أ=ا تفاءل أوعن ، بكربولوجياً

• الصمام اامدب مدريه ناكل

 ااصلب اطبقات ام.طن القدر الأصال إلى الغذائية بالمواد المعبأة الصفيح العاب تتعرض
 ى بالنا الحالة هذه تعرف ،و معها المعبأة وتفاعل>اضضالمواد جدرا:,\ صناعة فى المستخدم

 الماون لاءمة كطبةاتم:امة للأى و:ظهر ، المجردة ب!أمن كة انآ الطبقات مشا«دة و:يسر
 العلب يكب الذى امعدن ودو ، عها القدر انفصال بعد الصلب طبقات تعرى عن ناشئة

 النى اتاف أواع أم بره الصفيح املب معدن كل تآ ذيعتبر ، السنجاى لرا الصفيح
 والخاش الصناعة المتاعب من كثير إى يؤدى والذى ، المعبأة الغذائية المواد له تتعرض

،( ElectroChemical Process )  باتة كرر كبا;ية حالة وهى بصناعماً، الشتغل المالة
 بالعكس- او الذائبة الأيدية الحالة إلى المنفردة المعدنة الحالة تغير تضمن

: الغذائة اواد حفظ فى المستخدمة الصفيح الءلب معدن لتًاكى ؤدةl ا العوا«ل بعض
 ا،

 مع أو ، العلب معدن مع العلب داخل وجوده عند ويحد: كبج الا غاز١

. الايدروجن غاز مع أو ، المحفوظة الغذائية المواد

 عل المرتفعة الحرارة درجات تعمل: والتعقم الابتدال اتتسخن حرارة درجات٢

 المستحيل من كان ولا ، آثارمه أو الأكسيجين غاز وجود علشرط العلب معدن كل تلآ زيادة
 مقدار ويوقف داءأ، كل لا:آ يتعرض العلب معدن فان ، كسيجن الا غاز من التام التخلص

 المعبأة. البذائة المادة ونوع ، النط عليات طبيهة عل ذلك
. التأكل مدى زيادة عل( بسيطا كان )ولو التحريك يعمل: التحريك٣
 وثقاً ارتباطاً وترتبط: المعدن بسطح الحيط المواء فى الموجودة ا)طوبة درجة٤

. فه الموجود كسيجين الا غاز كمية مع
. الأحاض وانتشار كسيجين الا غاز بكية وعلاقها المحفوظة للبادة اللزوجة درجة ه

. الحرارة وتشمع باللزوجة وترتبط الذائبة الصلبة المواد تركز٦

. ال>رضة تركز-٧
•. للهوا المعرض الممدن سطح مساحة٨

. الانبعاجات من وخلوه العلب لمعدن الداخل السطح نعومة مدى٩

. العلب امتلا. مدى١٠
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 كل للتا عرضة أقل متوافقة معادن من المنوعة فالعلب العلب. معدن -تركيب١١

. متنافة معادن منن المصنوعة العلب عن

 الا:وسيانين كبجات الكاثبة الواد بعض تساعد: اخذا;ة الواد -زكب١٢
. كل الأ عل وخلا,ا والأدوات الأمن واحاض

 وسو٠٠٠٠٠ ج-٠٠-٠٠ ­٩

 إ$ ا

 يبه يقه سي«،يقصمه

 الفيح العاب .مدن لاذبار .بكرو-كوب

 الصفيح الءلب سدن تآكل
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. مؤكسدة عوامل -وجود١٣
. التخزن بعد العلب بداخل للغازات المكونة الدقيقة الأحياء -وجود١٤

 الخامة المامة الأعاث ترجع: الصفيح العلب ق المعبأة الغذائية الواد امءدى الناوث
---- د

 العلب ق المعبأة الغذا:.ة ا.واد المعدى بالوك

 الكاية مركبا,ا تفاعل عن الناشى. المنيح

 أواثل إلى الصفيح للمعلب الداخلية الجدران مع

 الكيانية التحليلات تظهر وم ، الحالى القرن

 ملوثة الصلب من تذكر لا آثارا إلا الغلفة

 كلF ت جع دير ، فالعلب اممبأة التذا;ية الواد

 أحاض تفاعل إلى الحالات هذه ى الصلب
 وإ>داه الصفيح العلب معدن مع الغذائية الواد

 عنها تنشا ، الدقيق( )بالثقب تعرف لحالة

 إلى أؤدى امجردة لعن با ترى لا دقيقة تقرب
 طبقات لسطح المبطن القصديرى الغطاء إزالة

 ااصلب من الذائبة المقادير تسبب ولا ، الصب
 للحديد حية أملاحا تكون المكس عل بل العلبتسمماً داخل المعبأ: الغذائية للواد واللوثة

 هو القصدير ولعل الحيوية"ي ادها بفو تمز مركبات وهى ، كبة القا أحاض مع تفاعلها عند

 الفظ. صناعة المشتغلة المئات أكر يبخها اهتمت الى المعادن أكثر

Buchanan) بحث ولعل & Schryver)إلى العالمان هذان به تقدم الذى الدأن هذا ق 
 القدار أن عثهما ق ذكرا ولقد ، الأبحاث هذه أول كان١٩.٨ عام فى البريطانية الحكومة
 يجب تسمما يسبب أن دون الغذائية للواد ملوثا به الماح يمكن الذى المعدن هذا من الأتمى

 من الواحدد جرام المكاو ف جرام٠,٢٨٦ أى) المليون ق جزء٢٨٦ يتجاوز الا

 الغذائية(. المواد
 السنين خلال ، بإنجلرا كمدن بمدينة والخضر الفاكة حفظ تجارب محطة قامت ولقد ،

 مقدار,\ ووجدت الغذائية. بالمواد المعبأة الصفيح العلب من لاف آ بضع باختبار ، الأخيرة

 بالعلب المعبأة الغذائة للواد «لوثاً القصدير معدن من المتوسط فى المليون ق جزء٢ ه قدره

 المواد فى منه المليون فى جز.١ ه قدره ومقدر الورنيش(، مادة المطنة )غير العادية الصفيح

 عدم الحاضر الوقت ف ثبت ولقد الورنيشية. بالمواد الطلاة الصفيح بالعلب المعبأة الغذاتة

 الفيح من لوح بدطح خدوش
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 لار:يد القصدر من يدي مقداد عى إلا الصفيح العلب ف المعبأة الغذائية الماد معظم احتواء

 بالحد قورن إذا الجم عل بتاتاً وز لا لغاية ضثل مقدار و«و ، المليون فى جز.٣٠ عن

. بالجم يضر أن دون الغذائية للمواد ملو:ً به الساح مكى الذى للمقدار الأنمى

 الصفيح العلب فى الما: الغذائية المواد صلاحية في الناس من كثر إلى الشك ويتطرق

 الى منهم، البعض وزجع ، الجوى لأووا. ممرطة داخلها وتر,\ العاب غطا. إزالة بعد للتغذية

 النسم من مخلفة حالات فى المباشر السبب ، فر( بعد الصفيح العلب فى الغذائية المواد تخزن

 م«ردف، عامى دليل أى عى يقوم لا الذى الخطاً أشد مخطئون الاعتقاد هذا فى وم ، الغذاى

 ,العاب المعبأة الغذائية للمواد ملوثاً عادة الذىيوجد ، للقصدير المتوسط المقدار ذكر مر فلقد

 القصدير مقدار فنداد ، غطا( اذالة وجرد تماماً تتغير الحالة هذه أن الا ، المقفلة الصفبع

 تلائ مكان فى فنحها بمد العلب داخل تخزيها حال المواد هذه تاف عند الغذائية للمواد الملوث

 عدذ وتكون ، الجوى للرواء تعرضها بعد الغذائية المواد فى الدقيقة الأحيا. ممو حرارته

 المواد خزنت اذا أنه حن ق القدر وتذيب العلب معدن مع تتفاعل كلأحاض ثانوية مواد

 درجة تلام لا مثلا، كثلاجة بارد، مكان فى ف:>ه\ بعد الصفيح العلب داخل المعبأة الغذائية

 لازداد الحالة فىهذذه القصدر مقدار فان ، نشاطها من تقلل أو ، الدقيقة الأحياء نمو حرارتها

. المقفلة العلب داخل المعبأ: الفذاثة اد للدو ملوثاً عادة الموجود المقدار عن كثراً

 ق المعبأة الغذائية للمواد االوث القصدر .مدن فى الزيادة مقدار الآى الجدول ويبين

 ف المواد هذه ترك حين من أيام ثلاث مرور بعد واضحة الزيادة هذه وتظهر ، المقفلة العلب

: وهو مثوية٣٠ من تقرب ذرجة ق الجوى للبوا. معرضة فتحها بعد العلب

 الغذائية لمادة الملوث القصدير مقدار

 يود3ن إمد واحد يوم بعد الملب فتح عمد

٦٨٦٩٩٣١٤٣

١٤٤١٣٨١٤٣١٦٠

٣٤٤٣١٢٣٦٠٤٠٧

٥٩٨١٩١١٢٩

٧٥٩٧١٠٢١٥٨

 الغذائية الاواد

• طاطم

. خضراء فاصوليا

. عمل قرع

. تفاح
 أناناس
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 الألواح طيعة الى أصلا جع و.ر. وجيى الاد الانفاخ الهام ومثاله: الكماى الفساد
 ماما اكتسابا وعدم الصلب مناطق بعض وتدرى العلب صناعة فى المستخدمة الفيح
 وخصوصاً التعبئة أعمال فى الألواح هذه اتعا وعند. طلا,ا ف المستعمل الفدر أكد

 )دارة بائية كرر بطارية شه تتكون مثلا ك: الما كصير الكررباى للانحلال بلة القا بالواد
 ألواح كلi ت أن الملإبه ومن ذاه. الصلب معدن والآخر العصير قطبها أحد( ك,ربانية
 ومداه. كل التا ونوقف. وحده اصلب أو القصدير م.دن كل آ عن تعقداً كر أ الفيح

 غياب أو وجود مدى عى الاستقطاب حالة وتتوقف الدازة. قطى بن الاسنقطاب حالة عل
 باى الكهر للانحلال القال المركب قدرة مدى وكذلك اامدن سطح عن أد عى القصدر

 بالدائرة ااوجب القطب الى "لقصدير تتحول ولا مركبة. حالة عى القصدر نات او لازالة
 الانحلال قابلة مرك.ات توجد أن شرط وعى ذوبانه أو الصدر ازالة بد الا الكرربائية
 مالة مركبات أى ، والأكلات كالسترات موجب قطب لكون صالحة ، الكررباى
 القطب تركيب ى الحالة هذه فى القدر يدخل وبذلك القددر. مع ممقدة مركبات لتكون
 ، القصدير لاء مقدار عل ل الآ مدى يوقف وبالتالى المكررباثية. للاداؤة الموجب

 من ثابتة مركرت تكربن عدم فان العكس وعل.i بجان كل للنت الب يتعرض لا حين
 ثم للتآكل العلب وتعرض الالبة بائية الكر بصفته القدير ا>غاظ الى يؤدى القدر
. الهاية فى لاثقب

 فان للاستقطاب. مزبل كامل نأثر، ق العددى كل بالتا الأكيجن علافة وتدعر
 هذه وبتطبيق. مناسب >ى محلول ف «مدن احلال عند نظريا يشأ الأندروجين ا:طلاق
 القصدير سطح من بالقرب يتولد أو ينطلق الادروجي أن نجد العلب معدن عل النظرية

 آخر عامل أى أو الأخير الغاز وجود أن غير. كسيجن الأ وجود عدم حالة ق شديد ببط.
 كىFل ا علة زيادة عل أمم ودمن الأيدروجين غاز توالد تنشيط عل يعمل الاستقطاب يزيل

 بالدائرة تتشأ عكى كرباى جهد حالة ذان الأيدروجين غاز توالد م فاذا ، ذاتا المدى

 ذاك عن وفضلا بالحلول. الصاب بان ذو تقليل أو ايقاف الى الجهد هذا ديؤدى ، الكهربائية
 عل كلF ت امث.ط بتا"ثرها البروتينية والمواد( )الانشوسياني الحراء الصبغات بعض تتمن

. تمشيطه عل تعمل الى بتيتية الكر المواد عس
 المعتادة الباء العلب عن للنثقب بددة بتعرضها الورنيشية بالمواد الطلاة العلب وتتمعن

 عن فضلا الموجبة ا-ك,بائية الصفة الأول النوع فى المراة المناطق اكتساب لعدم ناراً
. كل التاً دون الصاب محاية الحالة هذه ف يقوم الذى الذائب القدر وجود عدم



٢٨٦

 الفعل بسبب المرتةمة عن وامنوسطة الفيلة ضة الحو وجود فى المدق كل الا يرداد كذلك

. مقدارها ازداد كلما كل انآً دون للحموضة الثبط

: وانفروات كر: فا ا-أباى انار اففب: افارن
 العلب، فى المعبأة الغذائية المواد لها تعرض الى الكيالى لناد المختلفة الأنواع ذكر فدمر

 الصفيح العلب انتفاخ ولعل معدنها، كل تآ ع:د الإبدروجين غاز نولد بفعل فادها وخصوصاً

 مباشرة تنشأ والى عديدة متاعب للصانع تسبب الى انناد أواع أكز الإدروجبن بغاز

 المعبأة المواد صفات تاف أيضا يسبب قد كل الأ فذا أن غر العلب، معدن كل فمل عن

 ق المعبأة كبة للفا المذاق الكرى ام±لول وتكر لونها، فى واضحة ترات من بسيه بما

 هذه فعل ويزيد تخزيها مدة يطيل ما الاكا عل الإقبال عدم إى ذك ويؤدى ، العلب

. الافرات

 والقاع الغطاء التام مناطق هى كل للتا العلب جدران ف الرضة الأجرا. أكر ولمل

 الحطة اتخاذ إهمال عند وخصوصأ ، القدد حلقات منااق وكذاك ، العلب الممدى بالهيكل

. الصلب معدن تنطلى الى القصدر طبتات إزالة لمنع الكافة

 كرة من بالرغم الحاضر الوقت حتى العلب ممدن آكل منع بعد بتن م العرم وعل

 رةاستخدام ضرو عى المخلفة الملبية امصادر تجمع وتكاد ، الشأن هذا المبذولةف الملية الجرود

 اتحاذ مع فها، المعبأة الغذائية المادة لنوع مناسبة بجعوادورنيشية جدرا,ا البطة الصفيح العلب

 درنيشية جواد المبطنة العلب أن إلا امواد. بذه مها مكن سام أكر النطة الكاتبة ال)رق

 الدقيقة المساحات من المواد هذهS تر لما نظراً ، امانع متاعب من لكثير مصدراً لاتال

 الجهود تتصرف ولذلك الغذائية، المواد أحاض فعل فها زكز الى العلب معدن من العراة

 الحرارة منخفضة مبواة مخازن فى الغذائة ب\اواد المعبأة الصفح العلب تخزن نحو العلية

 ، الشأن هذا فى كعامل.مساعد الحرارة كأثر ناراً عياً، أدل>دعكن إلى ي الا مى لفض

. ولون طعم من المعبأة المواد صفات عل المباشر التأثر من الحرارة لانخفاض عا فضلا

 رات: والخضر٩ كر القا من المختلفة الأنواع له تتعرض الذى3 الكبا الفساد يأق ف ونذكر

 كر;: الفا

 والجوافة المانجو كثار الاستوائية كة الفا عن نعرف :إ الاسترابة كة الفا-١

 بعن وعيل ، الإيدروجيى الانتفاخ من نادرة حالات إلا ، الصفيح بالعلب المعبأة والباباز

 المضاف السكرى للحلول العضوية الأحاض بعض إضافة إلا6 الترا هذه بتعبئة امشتغلن
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 تاكل فى ذلك تأثر للان يعرق وم تعقيما، ق المستخدمة الحرارة درجات لخةض كة لنا

 الأنواع هذه عار تعبئة المعتاد ومن ، الإبدروجت بغاز الانتفاخ ى تأثيرها مدى دفى العلب

. ورتيشية مادة مبطنة غير أى العادى الصفيح من علب ق

 اغار هذه تسبب ولا ، العادى الصفيح من علب ق عادة الخوخ مار تعبا: الخوخ٢

 الى( )الجات اللونة المواد فدل عن التاثى. الإبدروجيى الانتفاخ من قليلة حالات إلا

 تسخينا لياً، تقلاآ وقبل ، باثار تعبتا بعد الصفيح العلب تسخين يفضل ولذلك تحنوما،

 درجة إلى ساخنة وهى آلياً الملب قفل يجب كذاك ، والغازات الحوا. لطرد كفاً ابدانا

 مناسب فراغ ازك نهاتها، عتى تماما تعبئها عدم مع ، الفوا. لطرد الحرارة من مرتفعة

. القفل ب.د داخلها
 ف وراعى ، العادى الفيح من علب فى الطازجة المشمش أغار تبا المشمش:٣

 عدم مع ، المواء اطرد ساخنة وهى آلياً العلب قةل فى المناسبة الاحتياطات اتخاذ تبتا

 تحدث ألا المعتاد ومن ، القفل بعد داخابا مناسب فراغ لرك بالثار نم\ياتها حى العلب تعبئة

 أماكن ق وخصوصا تخزيها عهد يال ما)م الإدروجيى الانتفاخ من حالات ا±ار هذه

. مبراة غير

 بطبقتين الداخل من المطلاة الصفيح من علب داخل الشلك ثمار تعبئة جب: الشلك٤

 الهواء اطرد كافة ابتدائيالدة تسخينا تعبتها بعد العلب تسخين فضل كذلك (،R انامل) من
 ، المرتفعة الحرارة بفعل المار تلف من الحوف حالة فى اعى داخل,\،ور توجد لىقد والغازاتا

 الهارمع تتسارىهذه وتكاد ، داخلها كر أ فراغ ترك مع الابتدال التسخين مدة طول خض

 هذه لتعفير ونظراً ، الإيدردجيى الاننفاخ لمحالات تعرضها مدى ى الأخرى القاكة أنراع

 تجزها قبل جيدا ا#ار غسيل يجب فانه ، الفطرية الأمراض بعض لمقاومة بالكرت الثار

 تاكل عل وجودها يساعد الى بسطجا تعلق قد الى الكريت آثار جيع لإزالة وتعبثا

. فها اممأة العاب معدن

 ينخفض حيث الصفيح من علب فى عادة اذهى الرقوق مار تعباً: الذهى البرقوق ه

 الثار تعبئة وتؤدى ، عازلة عواد مبطنة علب داخل عبثت لو ا الايدروجينى اتتفاخا مدى

 أنه غير ، الناضجة الفار عن بناً أكر الايدروجينى الا=فاخ من حالات إل النضج تامة غر

 وذلك ، الكامل النضج بعد الثار تمبئة دائما يفضل الأخيرة عن الأولى صفات لرداءة بالنبة

 السرى الحلول إلى عضوى حامض أى إضاقة عدم وجب ، المتاعب من تسيه عا الرغ

. الممأة العلب داخل كافى هواى فراغ ترك يجب وكذلك ، اغار هذه تعبئة ف الستخدم
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 نيشية ور بجادة الللاة الصفيح من فعلب الأ>ر 'مارالبرقوق تمبأ: الأجر البرقوق-٦
 عنه للفساد العلب ق المعبا الأ>ر البرقوق غار تعرض مدى زيد ولا (،R) ابنامل مثل
 الايدروجين بغاز العلب انتفاخ تسبب الأولى أن غير ، العلب فى المعبأً الذهى البرقوق لثار

 مع ساخنة وهى العلب تفل الأخر الرقرق تعبئة عند وراى ، الثانية عن وجبز وقت فى

. داخ( كاف فأغ تك

 الفساد من أوع أى إلى العلب ذ المعبأة الكرى أغار تؤدى لا: الكثى٧

 طول بمد إلا الا.دردجين الانتفاع .ن لحالات ,ا المعبأة العلب تدرس ولا الكيال،
 تعبة وراعى ، غرا!طلاة العادية الصفيح العلب تعبتم\ فى تستخدم أن المعتاد ذمن ، تخزيها

 داخلها كاف هواى فاغ تك مع ساخنة وهى آلآ العلب قل الثار

 الصفيح العلب داخل المعبأً فروت الجريب عصير يتعر: أروت الجريب عصير٨

 مهب ولذلك ، الهواء اطرد تاكافبا ابتدا تسخنا تسخينه عدم عند الابدروجن بغاز للانتفاخ
 العصير هذا ويعباً فيه، المذاب اواء جع لارد مناسبة لمدة العلب داخل التعبئة بعد تسخينه

. ورنيشية بمواد مبطنة غير علب داخل عادة

• انفروات

 لونها لفقد الصفيح العلب داخل المعبأة الخضرا. البلة حبوب تتعرض: البسلة١

 ، كرتود لمركبات وتكوينه للحبوب البروتينية بالمادة الموجود الكريت لتحلل الطبيعى
 ترسب الى ، اللون السوداء الحديد يتور كر مادة الحديد معدن مع الأخير بتفاعل وتتكون

 أثبت ولقد ، داكن أمود بلون فصبغها ، المعبأة الحبوب وعل املب الداخلية الجدران عل
(Marre)عند عادة ينشأ البسلة بجبوب الموجودة الكريتية المادة تحلل أن١٩٢١ عام ف 

 القرون ججع بعد الصفيح المعلب فى تعبئة بدون البلة جيوب عل نسياً طويلة قرة انقضا.

 عل الجرارة ارتفاع ويساعد ، بعضها فوق نكدسها عتد حرارتها درجة تفع وز ، ال±ضراء
 درجة عل المحافظة مع جعبا يوم خلال البسلة حبوب بتعبئة داماً ينصح ولذلك التحلل، هذا

 يتود كر مادة للتلوث الخضرا. البسلة حبوب تتعرض قد كذلك ، الارتفاع دون حرارتها
 النحاس بمعدن الحبوب بتلوث المادة هذه وتتكون ، اللون هذا كتساب وا السوداء النحاس

. الفظ أثناء نظيفة غر أدوات أو آلات استخدام عند
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 عند الطبى لونها والبنجر والقرع والبسلة الضراء الفاصوليا تفقد: الفاصوليا٢

 تفضل ولذلك ، العادية الصفيح العلب فى ا:مئة

 ممادة الداخل من مبطنة عاب داخل التعبئة

 الطاطم تقرياً وتحتفظ ، مناسبة ودنيشية

 أنه غر ، الطبيعى بلو,ا والجزر ومتجاتم\

 ل الطو الخزن عند وخصوصاً أحا:أً بفضل

. ورنيش.ة مادة مبطة علب استمهال

 اممبا: الهليون سوق تفقد: المليون٣

 لونا وتكتسب ، الطبى لونها العلب داخل

 ولذلاك ، جاما بعض لتأكد باهت أ>ر

 مع ، للمعامل الحقل من نقا,ا سرعة يفضل

 الحرارة من متخفة درجة ق م\ الاحتفاظ

. البلل القا من بقطع بغاء:ا النقل أننا.

: الفع ادب ى الببأة الفزا: "عوار بوارجى الكر الفساد
 الصفيح العلب ى الغذائية امواد =فظ الخاصة بولوجية الكتر الأعا عد زبد لا قد

 المواد من اوع هذا إحداث فى غريب اعتقاد ظبور العهد هذا بد. وكان ، عاما ثلاثين عن
 مع العلية الهيئات من كثير تعاون إلى ذلك أدى ولقد ، اتوميى التسمم من لحالات الغذائية
 المواد تناول عن الناتجة الغذاى التسمم -الات لحك الأمريكية، هارفارد جامعة رجال

 لدمم ثبت ولةد ، خاص وجه عى الصفيح العلب داخل منها والمعبأة ، عام وجه عل الغذائية
. بالتومينات يعرف كان ما الخامة الاعتقادات جيع خطاً

 الحامة مذرتمم ق البريطانية الصحة وزارة رجال لرأى .وافقة التتجة هذه كانك ولقد

: الآى ذكروا حيث ،١٩٣٢ عام ق الغذاى بالتسمم
 اانا±ة ، بالقويات شبرة مواد كوها باعتبار التومينات أن عته ف المشكوك لمن انه ه

.٠ ااخذاى بلت-مم علاقة أو ارتباط أى لها ، يا الكتر بوا-طة اللحوم تحال عن
. يقول آخر على اعتقاد ظهر أنه غير ، القدم المخاطى. الاعتقاد هذا عل قضى وبذلك

 ،ثم السااوتالا مجموعة تشملها البكتريا من أنواع بمض بافرازات الغذاى التسمم بعلاقة

 الجدران عى الحدد كر:ور ر-وب
 سلة املة الداخلة
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 حالات جيع فى الأنواع هذه وجود من الثبت اعدم نظراً ارأى هذا ضمف ذاك بعد ظر
 فل من الأخيرة السنين خلال الملا. ممن ولقد ، اختبارها نير قد التى النذال النسم
-- وة' ى. اهجا فن و داخلة .واد إفاز فى مقدرة ذات نيلا السالو مجموعة إل تتي لا الي يا البكر م أراع

---- ة ارذا rج ق الغذائية للواد الغذائية الأهمية من ذلاك يقلل ولا ، الأمعاء أغفر: ازدرادها ،عند-

 نظأ الطازجة، الغذائية المواد من بكتبولوجيا سلامة أكثر تكررن تد الى المنبع الملب

 وتعقيمها: وحفظم\ تعبتها وى ما الطازجة المواد اتخاب ى المستخدمة للا>ناطات

 البكتا بعض إحداث فى الشأن هذا ق الحاضر الوقت فى الثابت ارأى ينحصر وبكاد

 الحالات هذه بعض أن٤ك ، الغذاى التسمم من لحالات المالويلا مجموعة إل التمة

 بعض بفعل ،( متدلاة بروتينية مواد كونها فى يشتبه) سامة كمائة مواد تكون إل رجع

 ف تتسارى الممبأة وغير العلب ق المعبأة النذاتية المواد وأن البكتريا من أخرى أزاع

 ،٠.• سه» م، لعي العلب ق المعبأة الغذائية المواد بعض أن غير ، عام وجه -ا.عى الأحب هذه لفول تمرضها

 إفرازات ها وتفرز ، الهوائية غير بوتيولينس( باسيلوس قور الأرى المواد دون تعرض

٠(١٠٧ د٦٦ صفى )راجع لتكاثرها املاخة العوامل ترز عند سامة

 أو التعقم كغاية هى'عدم عوامل ثلاث إل لوجى البكربو الفساد رجع العموم وعل

 واتمقم والحفظ التعبئة قيل الغذائية المواد ولفساد العلب هكل خلال رشح بسبب اللوث

 عل تعمل غازات توليد إلى التمقم كناية عدم عن المتخلفة الدنفة الأجا. بوتزدى

 لصفات متانة تغيرات بعض إلى أو ال±وضة مقدار زيادة إلى أو الانتفاخ من حالات تكرن

 الى الحالات هذه مثل وفى. العلب داخل غاز أى يتكون ان دون البأة النذائة الواد

 يتنى ولا ، تنتفخ أن دون العادى الخارجى بمظهرها العب تحفظ ، غازات فها تكون لا

.• العلب ذ:ح بعد إلا امأ: الواد فاد كف

 الحالات فى التعقم علة كفاية عدم حالة فى ولوجى البكر الفساد ورجع

 ويكون وقتواحد( نوعواحدفى كرمن أ )ويندروجود غالبا مكرددواحد إلوع البياة

 قد ولكنه. متوسانها أو الموضة قليلة المادة كانت إذا ما حالة ف لرام المكون الوع من

 الحضية. المواد حالة فى المجرم غير الوع من للحموضة مكونة أربكتريا نطر أو خرة يكون

 أن غير. التجرثم النوع من للحموضة مكونة بكتريا عل الأخير:كذاك الواد تحتوى وفد

. لفوه الحضية البيئة ملاءمة لعدم الحالات هذه مثل ف هام غير النوع هذا مثل

 أا. الذائية المواد تلوث إلى والحفظ التعبئة قبل الفساد ثم ومن التارث اسباب دزجع

 الهواء لتلوث أو فاسدة بفضلات أو المجارى مياء ،كمالها ذاها العامل داخل وجودها
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 والألاتامستخدمة الأدوات,الأجهزة إلى التلوث أسباب ترجع قد6ك الءامل. لتلك الداخل
 فيلس الر.و يا بكتر الغذائية المواد تلوث إى الحالات هذه و:ودى. والحفظ التعبئة أعال ق

٠( Flat Sour)  الحفظ بعد الغذاثة بالمواد حوضة وتكون

: ثييين ر قسمين إلى المرتفعة لحرارة مقاومها وجهة من الدقيقة الأحباء وتنقم

: (Non. Hleat.Resistant Organisns)  المرتفعة للحرارة المقاومة غير الأحياء: أولا

( Byssochlamys fuva)  فطر ذلك من والكترياءويستى ياتوالخار وتشلمعظمالفطر

Olliver) بواسطة١٩٣٣ عام ف مرة لأول وهف النى and Smi،) إلى نموه ويؤد 
 وتجزته ، البك:يية لماد,ا بحليله الحةوةة كبة والقا ، بالعلب المعبأة الغذائية المراد تلف

 مناة قترة بعد فزرهبتية١٩ ه درجة إلى التسخين ع:د الفطريات معظم وت,لك ، لأنسجتها
 غير علب داخل الحبأة كة الفا وخصوصاً ، ا±ضية الغذائية المواد وتتعرض ، الوقت من

 تكون إلى وتؤدى ها تخمر الى بالخاثر للتلوث ، الها الهواء تسرب يمنع عكا تنلاآلا .نفلة

 الكروية البكرباً من القمم «ذا بكريا وتكون ، بداخلها الكربون أكبد ناى غاز
. اثم للجر المكونة غير والباسوس

ant) المررتفعة للحرارة المقاومة الأجا. ثاناً: Organismsا Heat-Resis:)وتشمل 

 باى ا

،

 إ٩ ية

 م٦١

#٤

#
4

 التجر عدم باسيلوس
 راشحة علبة لمحتويات ذلوثا وجد

 ملوثا وجد الرتةهة لادرارة مقاوم باسياوسمتجرم
 علبة داخل بالصلصة ممبأ رة أسمك

Aerobic) لجرائم مكونة هواثة أحياء١ SporeForming Bacteria:)جد تو و 
 عن تزيد بدرجة المرتفمة للحرارة مقاومة وجراثيمها ، وخلافا والهواء ، والغبار ، بالتربة
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 عل بالعلب المعبأة الغذائية بالمواد وجودها ويدل ، التالى القم عن وتقل ، السابقة الأءاء

. الكافى التعقم عدم
 لجرائم مكونة هواثة غر أ>ا.٢

 ق

٢
 بمن

:(Anaerobic Spore-Forming Bacteria)
 ، الح.وانية والمتخلفات ، والغبار لتربة، جدبا وتو

 في ا شداة التحلة.د>ايرا العربة دالهاد
 أحيا. ترتبط ولذلك ، المرتفعة للحرارة المقاومة

 المعبأة الغذائية امواد من كثير بفساد القم هذا

 ، واللحوم ، الأسعاك وخصوصا بالعلب"لصفيح،
٠-٣-٨ ا١٧١٠ صدد»اد دوه ه أ،« ،  الهواى التفريغ حالة وتؤدى ، وات وال±ضر

 بب م.أ فول من عزت كروية كريا للواد تكويا عند نموها تنشيط إلى للعلب
 اازدوج القنل غكة غر هذه سلالات بعض وتتمين ، با المعبأة

 من الأحياء، هذه أماء من الأول القم ونكون ، تعفيا البروتينية الداد بتحللها المجموعة

 ولوجن البكر )جعة وضعها جديدة طريقة وهى ، باسيلوس عن بدلا كوسريدوم الةظ
 الصناعة الأوساط ق وخصوصاً أوربا ءمينق حد وإل أمريكا فى ذاعت ولةد الأمريكيين(،

 شكلخلاا، وأن ، غالبا الطفيلة الدقةة الأحياء كأحد يدوم سر الكار ويعرف ، الطبية دون

 بليكتريدبوم، أو يدوم كلوسر شكل الى متحولا ، الجرائم تكون عند عادة يتضخم العصوى

. ريشى أد مفز شكل إلى أى

.. ·4ن

9

Meyer) أثبت ولقد & Estyمنوعة سلالة١٠٩ مقاومة شدة١٩٢٢ عام (ف 

 درجة إلى التسخين عند المرتفعة للحرارة( بوتيولينس )باسياوس بويوا.م لكاوستريدبوم

 قيمة تبلغ فوسفاتية بيئة فى ، دقيقة٨-.٣ بن تتراوع لمدة ،( فرنهتية'٢r١) مثوية'١٠ ه

 يدوم-.وروجس ستر متنوعةلكاو ملالة٣٣ مقاومة أثبتا6.٧,1٢-٧, الايدروجى أسا

(C1. sporogenes)٢١٢) موية١٠٠ درجة الى التسخين عند أرضا المرتفمة للحرارة

 ، مئوية١ ه. درجة ف دقيقة٤ -ه٤ ،ولمدة دقيقة١٥٠-١٠ إن تراوح لمدة (، فرنهتية

 أثبت كذلك فرهيتية(.٢٣٠) هوية١١٠ درجة ف دقيقة١٢ الى واحدة دقيقة ولمدة

(Baumgartner(د) Wallace)الشبه كشير بوم يد كوستر مقاومة شدة١٩٣٦ عام فى 
 المرتفعة للحرارة( حيواى فراء بقايا عل حتوى هواء غبار من فله )بمد الأخير بالوع

 لدة مثوبة١٠ درجة. الى٧,٠ ,س٠ قدره أيدروجيى أس ذات اللحم من بثة فى النسخين عند



٢٩٥

٢r9)  هوية١١ ه درجة ى دقيقة٤ ولمدة. ، مثوبة١١٠ فدرجة دقيقة .ه ،ولمدة ساعة ر
Cameo  عكن كذلك ، فهتية(٢٤٨) مئوية١٢ درجة. ق دقيقة١ ه وادة (، فرنهتية

 درجة فى ساعة١٢ بعد التعفنية الهوائية غير السلالات إحدى إءلاك من١٩٣. عام ى

• موية١٠٠

 اذرمرف.-س:
 لفو«ارتكازها، اللائمة درجةالحرار:امئل بارتفاع تتميز هوائية وغير اثمة ياهو بكر وهى

 القارمة شديدة جرام اتكوينها ، العلب ف الحفظ بمناعة لشتغلن كشيرة وتسببمتاعب

 المعبأة الضبة غير الغذائية المراد فساد من الأكر الجز. الها ورجع ، تفمة المر الرارة
 الحرارة درجات استخدام فيها يتسق لا الى الحالات ججيع فى خطرها ويزداد ، الصفيح العلب
 راى واناك ، المعبأة الغذائية للواد المميزة تلفا-لخواص من ك,اخشية لهلا الكافة الرشة

 اللإاظية حرارتها درجة تزيد لا مهواة ك أما فى التخزين ثم ، العقم بعد يدالمباشر التبر :اL د
 لاستعادة منعاً حارة بلدان ى المنتجات هذه مثل لسويق عدم بجب ا ، منوية٢٥-٢٠ عن

. ثانية الخضرى طورها الجرام من لوث,ا ماند

 سل وتصر ، وخلافها والمياه ، والغبار ، الربة فى وجراثيمها الكتريا هذه وتوجد
 بغيلارتجزها العناية وعدم ، ملوثة,ا موادغذاثة استعال فى بالعلب المعبأة تلرواللنتجات

. الحفظ عمليات فى المستعملة والمعدات بالآلات الصرة الشروط اهال عن فضلا

: هى أنسام "لاة الى الفساد( من تحدثه+l )تبعاً وتنقم
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 لفوضة المدبة اشر.وفيلى بكريا
 الصفيح الماب ى الامأة الغذائية ا±واد

 امدية الثرموفاس بكريا
 الننائة العبأةبالواد الصفيح العاب لاتفاخ
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 بالمنتجات لأ>اض بتكويما وتتميز: الغذائية الواد >وضة الى المؤدية البكتريا م

Bacillus stearothermopliiles  ومثالها ، هواثة بترا وى ، الغازات دون المعبأة

 وتكون: الهوائية غير الر.وفيس- ب ء
 الكربون أكسيد ثاى) وغازات أحاضا

 وتؤدى العلب داخل نموها عند والادروج(

 ومثالها اتتفاخا الى
Clostridium thermosaccharolyticum

" كبريتور لغاز المولدة البكر.ا)>( ء
CIostridium  ومثالها: الأيدروجين

nigrificansوتكون ، أيضا هوائية غير وهى 
 ولا العلب، داخل الايدروجين كبريتور غاز

 تحتويه فا الغاز لذوبان اتفاخا الى تؤدى

: :مي.::،+. ثجب:

٢­٤
 .ة

 مد: ه

. ياجهري3:
 إ.٤٥+3 ييب

•. ز فهوز2  م;"م::
 .ولإج

• ،٣ إب٦٤ بي٠ ه،فهة. .لي
 ر :وي:6 "لإمةيي":اريز:ية.•. به,بو3

. ي،.ة'{. ببيتي  بجرز::
 يم

 كبور لذاز الكونة الرموفاس بكر,ا
 الغذائية بامواد المعبأة الملب داخل الا.دروجين امتجات لون بتغير الحالة هذه وتتميز ، العلب

. التالف البيض رائحة تشبه نفاذة ورائحة واضح أ=ر لون الى

 سظم وتنمو يتية(،r فر١٣). منوية هه الرموفلس لفو الملاشة المثل الدرجة وتبلغ
 )ي:اوح الضئيلة ذاتالموضة اليا وتلامها ، فرهيتية١٠٠ عن تزبد درجات فى أنواع,\

 الحرارىالهك التأثر الآى الجدول وي (،٧,٦ ,ه-٨ بين لها يدردجى الا الأس غالباً

.C1) بكتريا جرائم عى nigriFicans)ذات يية ق الابدروجين كري:ور لغاز الولدة 
:٧ قدره إيدروجيى أس

 الحرارة درجة

 مئوية١٢٠

 للاكا الكافية الدة
 ثق دقا٧١٠

 دققة١٣-١١•١١٨٠
٤٥٠٤٨٩٥ ر{٠٠

(B. stearotbermophs)  يا بكتر خلايا الحرارىالهاكعل التأثر المدولالآى يين ا
:٦,١-٦ قدره [بدردجينى أس ذات بيئة ق بالعلب المعبأة المواد لحوضة المؤدية

 للاكا الكافة المدة الحرازة درجة
. مئوية١٢٠

 ة4٠٠

 دقيقة١١
 ساعة١٧
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 الحيوية بقوتها فلس الرمو جرائم فبها احتفظت خاصة حالات لو>ظ ذلك عن وفضلا

 قدره إيدروجيى أس ذات بشة فى دقيقة٣٠-٢٥ لمدة منوية١١٥ درجة ن اتعقم بعد
 اللوث مدى: ٥\ عاملي عل الحرارى التعقم تأثر يتوقف العموم وعل ،٦,٨-٦,٤

 الطعام ملح ووجود ، مباشرة التعقم بعملة البدء عند الر.وفيلس بأحياء يولوجى البكتر
 المرتفعة. اجرارة الجراثم مقاومة شدة إلى الملح من الصغيرة المقادر فتؤدى ، المعبأة باراد

 الضغط وإزالة المرتفع ااضغط ذات الممقات استخدام -و. إلى وبرجع: الطبعى الفساد
 إلى الحالة هذه وتؤدى. :درجياً الهواء خلخلة بدون واحدة دفعة العلب جدران عى الراقع

 اواضع امعدى الشد قوة عل هنا التأثر وينحصر المنتفخة العاب خواص العلب إكساب

. المزدوج القذل
 الهوا. طرد اكتال وعدم الاتداى التسخين علية -و. إى الأ-باب ترجع قد٤

 الذوا. وأًهد,ا حرة >الة عى موجودة أو المعبأة بالمواد ذائبة العلب داخل الموجودة والغازات

 المعبأة(. العلب فاغ من كبر الا الهر. عادة الأزوت بكون ر بون الكر أكسيد واى
 العلب تبريد إى أو العلب داخل التعبئة مقدار زيادة إلى هنا الفساد يرجع قد كذاك

 [نمام بدون واحدة دفعة مرتفع ضغط تحت الجالون(المعقمة وحجم ،١٠ نمرة )حجم الكيرة

 المعروفة الحالة وتكون العلب هيكل تصدع إى الحالة هذه وتؤدى تدرجيا: العدلية فذ،
. المنكعة بالعلب

 إلى الأولى الحالة وتجع: واخلف الدا ومثاله: أخرى أسباب عن الناشى. الفاد
 من مناسب بقدر طلا.الألواح وعدم المستخدم المعدن صنف رداءة أ±ديد أكسيد تكون

 الحالة عهذه لكشف عرضة المواضع كأكثر بالبطاقات المغطاة المناطق وتعتبر التصدر.

. ذاته المعدن عل وتأثيرها بالبطاقات اللاصقة المواد وجود

 والشحن، والتداول النقل سو. عن ناشى. ميكانيكى تلف كل إلى المقضودهنا التلف ورجع
 الكافة تجباعناية الى المزدوج القةل مواضع هى الميكانيكى لا:لف عرضة الواضع واكز

. غذائيا فاسدة وصح العلب شح ز لا جى علها والحافظة ما

: الآتية العمليات :ويشل افزاخ باطوار العبأة المد افتبار

 وشمس المعيارية، للعلب بقا مطا فيمد وينحصر: للعلب الميكانيكى الركيب لأس-١
 الطول. لنجام الا وموضع ، المزدوج القفل وريقة ، والقاع بالنطاء هيكلها التحام موضع

 ومدى ، صناعا ف المستخدم المعدن ومنف ، المزدوج التطبيق موضع ومق وسمك ها،
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 انة ثلة علبة فتح الفحص هذا ويتالب ، استخدامها حال نيشية الور المواد ونوع تاكله

. لجدرا,\ الداخل السطح اخبار يقسى حى

 صلاحها مد عل للعلب الهواى التفريغ قيمة تدل: الهواى التفريغ تقدر-٢

 إن عادة الهواى التفريغ ويراوح ، الحفظ بعمليات العناية مدى عل وكذلك للاستهلاك

 بالوجه يتداى الا التسخين بعملية القيام عدم عل انخفاضه ويدل الزئبق، من بوصة١٥-٣

 ، بكتريولوجى أو كماى فساد عل أو المزدوج، التطبيق علية إحكام عدم عل أو ، الكاف

 مساوبة رفيعة بأنبوبة فتحته وتشهى ، بوصات إى مقسم ما:ومر العملية هذه ف ويستعمل

 الطنط عند العلب داخل إى الهواء تسرب تجمع المطاط من قطعة ,ا وتحيط ، حادة الطرف

. الحاد الطرف ذات بالأنبوبة وثقها المختبرة العلبة طرق أحد عل بالمانومتر

 ثة,ا

 اامبأة للعلب الهواى اتفربغ لقياس مانومتر للعلب الهواى التفربغ لاختبار دقيقة طريقة

 اليكتزود امتعال تتطلب دقيقة عملة وهى: للعلب الإيدروجينى الأس قيمة -تقدر٣

 وينى ، بالعلب المعبأة الغذائية للواد الادروجيى الاس الحقيقية القيمة لقياس ، إيددوجيى
 خاض امولدةالا الدقيقة للأحياء وخهومً للدواد البكتريولوجى التلوث بامدى القيمة بهذه

 هذا قبل أيام عدة مشوية وهه'٣٧ درجى فى المخبرة للشحنة ثلة علب بعض تخزين ويفضل
 الحيويةعل وظائفها بأداء تقوم حى لها، تلويثها عتد الأحيا. لفو مناسبة بيئة لإيجاد الإختبار،

 فى مقارنة عند البكريولوجى التلوث مدى عل بالضبط الحي يتى وبذلك ، ملائم وجه
 والملوثة. السليمة المعبأة للواد الايددوجبى الأس
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 تكون تد الى الدقيقة الأحياء وعزل خص بذلك ويفصد: البكربواوى الاختبار٤
 المخرةق اشحة مملة ستعلب تخزين الا>تبارف هذا ويتلخص ، بالعلب المعبأة للواد ملوثة

 موية،٣٧ درجة ن يومي لمدة علبتان تخن بأن مشوية، وهه٣٧ قدره\ حرارة درجى
 ، يوما١٤ً لمدة مشرية هه درجة ف تان وآخر ، يومأ١٤ً لمدة أيضا الدرجة هذه فى وآخرتان

 أيام س لمدة مئوية٣٠ د٢٥ بن تراوح درجة فى الخطية الغذائية المواد بخزن ويكتي

 امشتهة فسادها ودالة مادة لكل مناسبة بهرولوجية مزارع إل مما عينات تنقل ثم ، فقط
 تحت وأخرى ، هوائية شروط تحت وتقرضها

٣٧ درجى ف والتخزين ، دوائية غر شروط

. الس عن تريد لا أيام لعدة مئوية ه٥ د

 المعبأة المواد من العينات نقل ف وتستدم

 الشكل يبينها ا تكون معقمة أدوات بالعلك

 مردى ثاقب: من( لليمين اليسار من الجانى)

 طرفه من بالقرب واق طاء وذو ، الطر حاد
 عند التالفة ا!واد من أجزا. تطار لمع ، الطاد

 لنقل لقلن عادى ثاقب ويليه ، به العلب ثقب

 رلوية الك: ىالاخ:بارار: الخدمة الأدوات معدن قضيب ويليه ، الصلبة المواد من عينات
 ما.ةترئيا:تتكبر: ين.:.ةد نامي ا الية ندد ربع
. السائلة عينات الا ا:ةل رفعة فجة ذات

 العادية)بعدا,اء الحرارة درجة إلى لترد تركها فى العلب من العينات نقل طريقة وتلخص

 تفل ثم ، العام علمظهرها تطرأ قد الى والتغيرات الثارجى شكا,ا وملاحظة ، التفرغ( مدة

 هيكا,ا أو طرفيها أجد ى وينتخب ، القا من نظيفة بقطعة تجفف ثم والصابون بالماء جيدا
 الكحول من مناسب قدر باشعال فيمقم ، لاثقب مناسباً موضعا العلبة، لحجم تبعاً الأساواى،

 ، البكتريولوجية برى أطباق من طبق ب:صف منطةةاثقب وتغطى ، بزن بلهب ثم حيطه، فى

 إلى المخبرة( العلب لمحتويات مثي مراعاة مع) وعناية محذر العينات تقل أدوات تجز ثم
. ذك بعد تفرخ و ±وها المناسبة البكريولوجية البثا

 التلوث مد لبان مناسبة شريحة فوق بولوجى بكر غثاء تحضر أجانا تطلب وقد

 الاعتبارات وخلافامن وشكلها نموها وحاة الأحياء، نوع وكذلك ، عدمه من البكتريولوجى
. الاختيار إذا المتعلقة
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