
 @ع زاتويييقي{#يهوي#ويي;
 لثةً ر#شييشة )(أشتلاشثشةلاةلا»ة،اليةلقةليمة

 الجودة ومظاهر علامات أولا
 لظاهرية الخواص

 الإستدارة إلى تميل حبيب يهر@ئقظع
 )مشو(. أسود او صفراء- إلى بيضاء {نهجو(ئكوقوً
 للصنف. تبعا الحبوب حجم يختلف تجو{ججهية

 والثقوب. الإصابة من خالى تجر@ثجة تمتلأ

 مشوى(. )نرة الداخلية الخواص

 النشوى. أو السكرى الطعم إلى يميل تمة{لظغته
 مميزة. رائحة تتق،ال]ئججةؤ

 الكيزان. داخل الحبوب فى التجانس يفضل =التجأئي:

 المحترق الطعم من أجثثزغ#خالية نة

 جافة تؤكل( مادة ·اجم• )محتوى الغذائية: المحتويات ثانيا:

٣ ه١ )سعر(: الطاقة
 ،الفيتأثيتاث:

 ريبوفلافين ، )أ( ضئيلة: نسبة تياسين منخفضة: نسبة ثيامين متوسطة: تسية

 الغنية: الإمالإع
 حديد آثار: كالسيوم ، فوسفور ضئيلة: نسبة بوتاسيوم عالية: نسبة

 لظقام: الأساسية المكونات،
4 -ر/ دهون٧٢ كربوهيدرات ر؟٤[ -بروتين

 الألياف أو الجوت من أجوة فى والتداول النقل يتم النقل: و التداول طريقة ثالثا:
. العادية النقل بوسائل الصناعية

 النموذجى: التخزين رابعا:
. الحشرية الإصابة من للخلو تبعا أكثر أو شبور٦ م.٢٥-٢٠ العادى الجس -فى

. سنة-سنتين م. .ا الى٥+ -التبريد
٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠٠ م.١٨ الى -.ا -التجميد
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