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  سلامة (مأمونية) الأغذية والجودة: مقدمة) ٦,١(

Introductions: Food Safety and Quality  

�אم������م���������א��������������ط�א����
	��א����������������������������$����#"�!�� א�א�������א
(Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP))����%&����و!���+�������م�*دא)'�

�E���+%.%F����0�1+א����4�5�3)א���2א�����وא�<�%������وא=>��אوא;��א:9 $�،��7%א*�6)'��
��!����،�%�א�<����א�<@�����;�א��א�����5?�א�3)א��������2�����א�����د�Kو�����Aא����>���������C��Dא�
�د'��$��@�I��F+G�H��>+ع�%.%+�����א:9 $�������J����>%�;א�01و5>�وא+�����CDوא�<�%���א�

(context of food safety)�K� 1�A��و��L>%�M9 א����+%.%�(�C�5��(specific food safety 

issues)��0��1א+�����NCO���%،;وא=>���אوא�����PI�QI+��O�+��!��������UIض�Sو�!����R!�� א�א��
�V����P���7�����DG��ZR���1�[+$���+د�א�����)(broad understanding of HACCP)���WX�Yوא
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��)!���وא���@@����X��@��S��$+^Oدא)'�%.%+����$��@�I�،�$ 9S������H�>�[��;�א��\�$����א5����
���Mא ��U�א��^�����(froodborne harms)@�$���وو#�$����א���D��P	�L%��_�א:%��אض�א���+������+א

�`����+א�01���Kوא=>�אوא;�א�\�a�O.�%_�א�3)א��2وא������7א: �
����������POb�cو���P2א+�S���	����$ 9:א�'(��d�e(��O�،א���+م(food businesses of all 

kinds)�����$ 9:ن����+د'�و%.%+������א.��������F���H���>�$����@�I�E���@Pא�Fא:%��+)�א��������_��%��
���̀ ���DI�����3א�@��������H����>�$�����%وאم،�و��(competitive advantage)א����D��K�Pو�g����2א����

h���و�����(profit)��������0���1+א�����2;�א��^#��@���aO�\����א:9 $�����א�'(����dن�i���I�،و?�!��� א�K
و%l�b����P��m���K�!Q9�_2�k(food supply system)����م�א*%�אد�א�U אj`�وא=>�אوא;�

%���d�;���2�^#����m)'�א:9 $����א:���5]������ج������5����Pص��$����@�I����P�n�����H���>+د'������
وא�.%+������وS�V��rن�O.��O`���+א����C�O�7��%�H��Iא���D��P	��n�L+د'�א:9 $����وز$���د'�א���+2`��

K�$ 9:א��%&D�����>�ط�א������� �
����!��%�s�>���b�L	�P�Dא����$���g�2�'�tuوא���@Pא�<+א%��א��L��_%��'د+��

�د�%�+ز2`�א:9 $�������>O�،Mא U�و%.%+����א���j3]�����(multiple food retailers)���;&�vو�אS
'QC	�[�)$��א�א��(supermarkets)X�w�x�،د������2�y�2�e��
�$�`jא U�ج�א��אً�%_�א*��ن�$3%

���אv&;�א��[�)$��&��_%�{#���%(reduced number of supermarkets chains)א�� ���،
�S;�?�אbزد$��د�Kو%���$<����|�א��D��P	+ن�?�א�n+د'�������iIن�#+'�! |���אv&;�א��[�)$��#

����m1S�hC4S#��ً����<�$��;�אv&;�א�	QC'���[+د'�وא�\�>O���y%.%+�����א��U אM3���Mאً�����#
��2�אدאQC��1�ً'�%��_�א���D��P	O�L���D+ق�%��_�א��v&;�א��[�)$�������Sن�S����G�،`������و����،���P�%

���I�،'QC	�אא~�^F��+دونא��(�(supplier)��������7�%��ً��a��'א=��ص���[�+د���P@PI��$��>O�WX
����PIא��v&;�א��[�)$����א�	��QC'،�ذ���X�Kذא�S)אدوא�א��M����C?�א�<@����א��[���)��K?�و#��������
%>S�Qa$�b�،gو�$<��و�+د�א�5��R&?�א�[���Sو��6	��S���P1�Iو�S�L�>%�(��<5و�������
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�Wא����ض�?��SblemishsX�Eو��^���;��6F+אscars)(����Vjو�+د�����;���Fو��و��6و���
��E+א����^�������bags�7jو�7���Fא���������?������1Sس��w����xF	���_� (poor quality).א���n+د'
א5b�����P����;���I&وO.��O�K� ��1`�א����A����^C%���7و���+د��<���،�(greengrocer)א=>���)

?�xS[�م�������و�O��$����7%אparsinp  ��WX�Q�a$����s)��وא3n)�وא3n)�א:����Fא��[�
����د)!��1@��[���;�%���%���،���m$�����P&���1א�b[���)'�وא:9 $����א������2א��?�Kא:)ض�_

O+���אv&;�א��[�)$���א�	�O�'QC+����2א��D��P	$���@�I�L��K��$ 9:���H��>א�ن�S�V�rن���������
ذא;����Aא:��+אع�?�����Aא:x[��م�وא:��+אن�وא:�6	�ل�������وא=>�אوא;���P�Oא��+א�01

���������G@���م��א!�e����!ذא����1ن�X�K���ذ�،�
��Fوא�s+���2ون�������O+#<���;�א���D��P	���Lو���
��j}�אn+د'�Eא�^�+���و�����Pj��F(�Hو��a	���D%��K�@و�	�_،������S�_�%��9ن�������=F
��L	�P��Dن�و2`�א�S�bX�،�$ 9:د'�א+n�L	�P�Dא���PI�g�2��tuO��אv&;�א��[�)$��#
������������(�F+G+�2;�و#>�$��%.%+�����א:9 $��،�#�����t.�O?�א���D+א;�א��������א�����F،�و�

%_�x�(�C5S+ل�%%��1��a.%+�����א��U א�����M(media)و�0mCO��G�،'QC1و����jא*2&م%<�+$��
2+א%���%P@������(quality consistancy)א�ن،�$�)�eא�D��P	+ن��.ن�אn+د'�و���O�Ctא�n+د'��

��jא U��0א=��)א;�א��+O�?�(food choices)�X�?و�PO�$�a%�?א��ل���@�#�;�Ct(value for 

money in their purchases)��������;��]�د'�א��+���[+��D%��1ن����@P%�0��.ن��+�@�>$�،�ً<$Sو�،
���������P�S����@1�،e&P����bא�����2�����+%.%��P�$ ��9Sن�+��	Oن�S�_��%�����&I�،�Pو����a$�\���א

�`>jو���L2(א�.%+����%��1_�א�3א�| !��1u$ن�Sن�+>#+�$��j3]��א(retailers)K� �
�^��hאn+د'�%��!��%�V2+�D$ن�S�_	��'��$�j`�و�PI�،&ً�>I+�����@�����א��U א���2

�'���2�����+O�K��א�����K����7ذ��%�����Iא:9 $����א��א�'(���d��P%����O�\���א�;�%�$��D��V2+א=��
F����.��k$�>O�Vr�0א�n+د'����k$(�>O١٩٨٤E(Crosby 1984)�	�@��אn+د'،��ISد��1و

�;����C�^�@����������^%�����P�.�(conformance to requirments)���������>�א���@�����א�R����>O�K
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��A(International Organization for standerdization (ISO 2000a)��@+א�4��;�وא��������
�;�C�^�����E���@��F����4:א�{j�� The degree)אn+د'��.���Pא��)���א�\��O��P�`�א=

to which a set of inherent characteristics fulfills requirements)ن���S�،h�Fو%�_�א�+א�K
'�א���[�;�א�U א���jو�	_�������P@���O��[+د'�:ن�א�D��P	�L#�د)ون�X�g�2د)א��e+د

،�و���2د'�!���Mbuא:����6ص����H��$���_��2(subjective)א:����6ص���$	��+ن�א�IאS��ً���Fو��
�����Cא���mل�������g��2��'د+�nא�g��2@+ن�	א��+د'��–���A�=و�אSل����Oy�–و���S�;�
�^��G

�Q�����>O������4و�(subjective terms)���������������m%(bad)��'Q����I(poor)��'������(good)و��S
�Kو?�א�������،��g���2א��� ��$������א���U אS�Mن�$�����Pא��n+د'�و�	���������P��2(exellent)�����ز'

��������x�����>#���2وא+��F+%�;א(���C>�(objective terms)������$���WX�K���و���2د'�$���+د�ذ�،
�������������x�;�
�^���G�K�����2_�ذ�QC��>��1@�����وא�A��$����%�?��P���>د'�و�+��nא�A�$����%

(identifying and quantifying quality in objective terms)�����k�4س�وو���#����$�K� و���،
�����������،��P��2�'�^��D�وא��P^C�F�_�	@א��Q�9�_�@I�،'د+�nً��#���س�א��	_���	ذא���$X�K'د+nא

�Q$�>%F�A�$��%�A��.O�_%���bوFparameters���'�^��D�א�H������S�_%�K�د'،�ذ+]��
��;���C�^��7��%א��H����^�O�'د+��nن�אSא�^�+������>��@�ن���P������Oو�S�K�����^CO�%�Mא ��U�א������+%.%

�	����%��������9 אS�������x�K`jن�O(quality requirement)���S	�+ن�%��_�%�^����C;�א��n+د'��و
�������1������4�Q�9�`j�9 א�����%(unfit to eat)�������`���$�b�0��.����>$�،&m�%�|د��D���K��وذ

�����������n+د'�א���D@��א�^�+��،�و�	_������A�>��و)'�Sن�r<���!� א�א�������Q�9%�.%+ن���2
،�و�?�א�����،�Xذא��1ن�א�����א�U א�Q9�`j%�.%+ن���2���0��1Sو:�����(unsafe to eat)א:�1

)��1�VCنwhatever reason(�hC�$�Mא U�ن�! א�אiI�،_�א���+ل�����	و%�^���ً�،���K'د+��&�
X�'د+nع�%_�%��+%��א�I�Mא U�ن�%.%+����א(subset of quality)K� �
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���^�%��$(�d�s�C�S�e��!و�(sound commercial reasons)�����'(��d�g��2�V�rذא���
���>Oن�S��$ 9:אS���������_@�<Oא:9 $���و�^��ق������+%.%�Q�9���$ 9:د'�א+���Vو��0و�+א��

��Mא �U�א����+%.%�(+%S�?و�K;�#��1א:و�?�L	�P�Dوא��_j��3�א�;�C�^�G�M�I+�א(matters 

of food safety)������$(�]��+#<��;�א�و�א��Q����א�HC^�$(commercial perspectives apply)�،
ن��	����א��1���a;�א�U א�����jوא��i��I�����#&5S�;���C(undeniably)و�	��_،�%��_���Q��9	���אن�

�אد�א��D���������0���VC�DO�b����+%.%���$ 9.��K�P(moral and legal duties)و#��+�����%*�K�وذ
�������א��^����C;�������א���FS��Sًא)Oو�Sد���������#�Lن�א����+א�S�_��%��9�������،�ً���xو�K(state 

requirments)�<Oود�و�:�+אع�%<����%�_���S+אع���d)'�א:9 $���و�ذ���7Fset limitsE�������Kא�
���ً��#&5S��ً@����y�>$��%�0�S�bX�،L	�P�Dא���%&����S�_%(ethically right)ن���S�V�r�b

��������EN��Iن�+�������F�����1��U���)���د�و$<�����R�����+ن��entirely by lawن����.(S�_�%��9�����
�د��������+ن�%�_�����@�(maximum residue levels (MRL)����C;�א���+]��D�+$�;�א�����#

�_%��א��CO^�������+א(agrochemical residues) ���0�1א�	�@����j;�א�3)א%������2����S;���Cא�
FوQ9�K� �1!���%�_��א����4�vא�U א����jא:�%�0��S�bX�،E[��5_�א�@	��_����������وא=>��אوא;��

�لn)�אcan be argued(��������vود�א��د'�Fא�<�������E�����+ن�����.ن�א�<@���%�_�����Sא��(limits 

specified in law)���bز���O�y��>$������`�#&5:א�Vא��+����EM��Iم�و��2FFabdication of moral 

dutyEא�����+ن�������������P�@��\��א�L2(א��3א�����%����S�_�%�K�P��D@��Fin favour of the 

growers interests as protected by the lawE�K����$���a��وא�L�7א����+א���<l����#�;�>
(legislations)��������D�م�א��	x:א�WX(bad judement) ���`����D�ز�א����bوא(political biass)�

���s3א��x:א�L����(ز����و�א��;���#��Obوא(lobbying by parties) ������$���g���2����@>O�\���א
�������������5�Lن�א���+א�+�	O��������Pא=���4،�و��#�0���2%)laws can be wrong(���?���a�Oو

�$���V����C^O�?�K�P;�א�	�@����j;�א�3)אS�Vr���2ن�$<	���A$��א:��6ص�א�+א
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�;����(��F�e+����א���3א)ع�%����!��+���4
�h،�و�ذ����M+��F�?�Kא���������) SconductدאS�Mو�
���L	�P��D@����>��و���$���%�N��I�A��0�C�^א�����+ن(broad interests of consumers)�������Kא�+א

�אم�א:#���������bא(minimum use)���+@��Dא��;����j��@�	������P�(approved chemicals) 

��P���+@Dא��;�$+�D�����P%א�����+ل�و���N�I�Aאvא�^�+����+#�$��א���(�
���Hא���
���ً���+��#(use up to legally permitted levels)��������0א�����م����Vא�+א���h�
��$<���yא��<���א�

�L2א�+א�L2(א�3א��^�و%���m!� א�א����	�(enlightened agriculturalists)��K����Qא�D��Q$_�+א
 >�$(reflected in the developing	�Aא�ن�?�א���D���א��^+)'���دא)'�א�3)���2א��	�%���

philosophy of integrated farm management)��K� �
?�%��j���DوS%��+)�%.%+������א���U א>$�،M���X�yد)א��%����1�e_�א�+א����C;�א:5&#���������

P%�ًא�%S��$ 9:א�`]��%��C#�_%����+����وא�'�
��K�ً@(United kingdom (UK)?�א�@�	��א��
������Mא �U�م�#���+ن�%.%+�����א���$[Food safety Act (1990)] �����s+��^3אم�א����bع�א��Iم�د+�P�%

(due diligence defense)ل��+C�%ع��I�1(acceptable defense) ��@1�Jو�S�'�F��%ق��^��?
 ��d(in the event of a food business being prosecuted under)'�א:S���$ 9%��م�א�����+ن�����

the Act)��D��א����$�K٢١����������Cm$�k��	א��{��a����ً�2�Iع�د�I�%_�א����+ن��.ن�$	�+ن�א��
و$�uد�����0��.��0��Iall reasonable precautions$���3م��	���אxb������;�وא��vذ$��א�<�+�����������

����M'�،�ذ����K������د��א����1exercised all due diligenceאb��3א%���;�א�^�+�����X�s���	O(
���������0O�^��� S�0��C#�_�%�E.�^5F(to avoid the commission ofو�%�_�#���6S���Cص�����

offence by himself or by a person under his control)�����;������xbא�h�^��%���D�$و�K
دא)'�%.%+�����������م���H���C^O��>����(implementation) X(reasonable precautions)א�<�+�����
Mא U�א��I�v0��2وא���'M��	א����م����Ua$ن�.���>$�s+�^3אم�א���bא��@����،�(operated 

effectively)אم������������'،���.ن�א�
��#���+ن�א�@�	���א����$��@����K_%¡�Mج�9 א���Xن��@<�
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��Mא ��U�دא)'�%.%+������אX�?ل����>Iم������(effective food safety management system)�����#
��I+$Xن�א�����+ن����.����ً�O�Ctول��������������b$����א�<@������0?�א���#�K��ن�ذS�bX�،03אم������bא�¢���#

א������،�و�	_��1��6�g�2�Vr;�א:9 $���?����1א���ول�Sن����m%��U�aO!� א�א�����م���������
����£M�Iً��ووIو�א�2א�،L	�P�Dא:5&#`��+�א��Vא�+���V��^�ن�!� א�א�S�_2�����א�R��

������S���#(framed) �����+��א�����+ن�א�?(national law)3ن�����vو�%�_�א�Kbم�Ssadly thought�
iI�����;�>$��a����7א�]�aOون�����0��(encouragement of legislation)����;�1��6���>ن��i�I�،

�����L	�P���Dא:5&#������@�$����א���PO���Cووא���PO���+���D���ً���I�1��ً��%�@�!א�`�+��O�b�Mא ��U�א
����وX����@��S�?�����I�1�;�Iدא)'�%.%+������א:9 $����א����%�����%�{����lو(formal food 

safety management system) .� �
�'��<��م�����
�د�Sو�$���2#��+ن�%.%+����א:9 $����@@�	���א����b١٩٩٠�ً&5��م�%�

�د�O+���0א��bد�א:و)و�`������#�����K�$ 9:��4�5*دא)'�%.%+����א��n�>%و�S٩٣L٤٣�
��������jא U�אد�א+�@�����
�� The European Union (EU) Directive 93/43)א�<������a+ن�א�

on the hygiene of food stuffs)ن��������S�V�r�V��^�%�+�!�Mא �U���5*دא)'�%.%+�����א��.ن�א��
;�1���a�����1א����C#�_��%�H��C^$�X�K`د�א:و)و�������bא�?�����jא U�א�H���C^O�V���^�$�0���٥��_��%

��(���O�������kم�א¨���V*دא)'�%.%+����א�U אM،�و:�#�0Oو�Sد��א:��Aא�CD<��א�\��
b�0א��+O�?����������+%.��'��
�����DI?�����م�א�@�	���א��#�V�^�ن�! א�א�iI�،`د�א:و)و���


���א�<�%�����E��$ 9�<��م���� UK's Food Safety General)م�١٩٩٥א:F����$ 9א��a+ن�א�

Food Hygiene) Regulations 1995)����������>��?���PIو�S���P�$��S�_�%��9������Kن�א�����م�#�
��ً���5��ً@PIن���x:א(erroneously understood)�����+%.%�?�EL�%_�#��Cא�<�%�F�Lא�@�)

�.�$�0�������N�I�V�^א������دون�א2���(��C����V��^ (food safety practitioners)א:9 $��
��و%<��������nط�א���
	��א������������$��(identify and maintain critical control points)��K

�̀ �'�O�S�V���^ن�O����N���I�_@��<و������S�_��%��9ن�#��+א��Lא����bد�א:و)و�����
وא�@�	����א��
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א:��Aא=@�Aא:و�W����م�א¨��X��@��S�?�Vدא)'�%.%+�����א��U אS�bX�،Mن�Qm�1אً�%�_�����
��;�1���a�אF����$ 9:א(�dن�i��I�،�ً���x�K�>C��D�א�A����م�����1א:����DO�����jא U��1;�א���a�א

�%�'QC	�[�)$��א�א��;&
��<`�א:9 $��و��@%�(�C	��_$א�+)د�E��jא U�%3א�+����U�a�ن��
���%�1�V����hC!� א�%�^���S(operate complete HACCP systems)�������ً�C@��א¨�$�،�ً�<$SK

��ً
��FوאFclear requirement������m%�'د���J�Q$���>%;�و��א��4+�����@�>%��(���d����@2��:
��7���C�;�א����د�א��א��4+%������j3]�����`����^$y�א(British Retail Consortium (BRC)و��S

����[�1����a���������j3;�א����+)د'�:�R�����4%��[����;�א:�7����C�������$ 9א�+א���4��;�א���������
(Technical Standerd for Companies Supplying Retailer Branded Food Products)و��S

 European Food Safety]%+א��4��;���5�%�;�א�������"��.%+������א���U א�Mא:و)و�����������

Inspection Service (EFSIS)]���;��]��@���'�1;�א���+)د��a��������jא U�א(for companies 

supplying food products)���$(دو����������Fא�(revised periodically)و�א�\��O��P�1א���7
��D���٦-٩-١אK�4+א�א��_%��$3�� �

� �
  مأمونية الغذاء والمزارع (المنتج) ) ٦,٢(

Food Safety and Grower  

b�،�ً$����O�X��$ 9S���2[�;�א�3)א�א���y�>O�����2�bد��� at the point of)��א�

harvest)��h� �א����������������S(at the point of salughter)و�?��x���א��+א��;،��2���K
+%.%�;�2+F+%*غ�א�%�)���[`�zא����`�Sس�������Xא�U א��m%�Mא���s�Pא�BSE( bovine 

spongiform encephalopathyو����S�،�b+��1��*و�א�x����C�و�����+ن�אS١٥٧�WX��"��O٧��?
�������C�א�����
�$(E. coli 0157:H7 in beef)���`���O�`�����Aא�������$Q�א��&��+�����D�٤وא�

(Salmonella enteritidis PT4)����1����+��C%�	�אع�א+���Sو(Campylobacter spp)م��+����?
F�_وא����������D�����D�+%��$Q���A���+وא=>����אوא;�و����O+¯�א��+אin poultry (�0���1א����
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(Listenia monocytogenes)�*و����������F�@א���b+���1��(pathogenic E.coli)و����.�+אع��
����&����a�אع�א+��Sو�&��+���D�אShigella spp.)Eج��������א�3)א����2?�א*��;���j��@�	�و���$���א�،

���2��� |�א:%��+)�א�b����C|�و�����CCא�X�M���^2א�^���زج،������������1!����Mא ��U�א������+%.��(���C�2
?���@�����א�����C;����1א����t�Nنٍ<@���+ن�?�Oא���D�+$�;��א����������D@1�+]�א���3א)�L2وא��� $_�$

�אد�א���U א��a%�;(���tS�K`j	�������+ن�א�F�����Cא���������%bא�����D��BSE�;&5�S�������x�Eن�%��
 �%����m%(animal feed��R&��2S�`��]א����+אن��2S(farm inputs buisiness)@���ل�א�3)����2

producers)��،����2א�3)א�;����j��@�	�א�`>�����אد�����m+ن�א����א��Nא:ول�?��������Dא*و%��%
jא ��U�א��+$�����������א����������5 �دو)��1���6;�א�u$��%���1��!�� א�א�����+)����2u$��2و�`،�و�$��

(biotechnology companies)����$+���
������א�+)אz������tא���1@��+)د$_������C و)�א���[�������¨�
�`tא�+)א(genetically modified (GM) seed)��L2(3א@��L]�وא���������$��%���2�(�C�2bא�?

��+b;�א�����vא�����+%.Gم���@�!bא����`tא��+)א��$+
��������]�(GM crops)����'��$����د)��@1
Fnovel sourcesE����%����א�<@���;�א�H$���_29 $��و��(regulatory process)K� �

�L2(א�3א��^����Qm1%_�א�����a;�א�\��d]��+א@�>Oو�Sم�+�OL]�ج���وא������*
�Mא �U�א����+%.%�(+%S�g�2�،��4�vא،����ن�O������x�FcriticalEK�X��7ج±��<>����P?�	�+ن��$و#�

�X�?���@���<�א¯��א�����x:א�������n�>%�_���%�،�����4�vج�א�����و)��� ���C�א�� א�WX����m���( ���C�وא�
(propagations) س��U�و�א(planting)ل��+�vدא)'�אXو(crop managemet)����M���tS�0�O�n�>%و

��א���د��وא���אول�>���%�_$3lد�و������%�7<���א����د����� (handling)א�3)א��2وא�����Oو
��S(pretreatment)����tu�Oو�א�<���nא�����CD(immediate post-harvest processing)א��+)��#

����e#�����%�_������1!� |�א:%�+)��g��2%.%+�����א������א��U אj`�א���K`j��Pو��2�%��$	�+ن�!���������
Xن�+	$�bو�S�7���2�אد�א��+א��iI�01&#ً�א��Xوא=>�אوא;�ن������،K�P��D9 $���א�Sق�+�D�

�Iא�3א)ع�����+�D%�y�>O����������7�F+�و! א�!�+�א�K������+F+د�����Mא U�א����+%.%�K� 
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)�2�،�4�5�%��$�אد������[�;�Sن�O	+ن��&����e&Pא���+)����immediate consumption( 

������ً^��D���ً>����O��>���2�אد�Sو����²C+א�^��א�D�K�P،�و?��x���א���[��;�א�Xون�����S
(minimally processed products)����^����D�אد�א+���%�����m%�;(salad materials)��'�א�<���

�אم�?����������א��&j������Sو�?��X������ج�����[����C>�$�(pillow-packs)�7�����C����������j3+א;�א�+
�و$���a;�א�^�ز��������D�)אfresh sandwiches(�������Mא �U�א�����+%.%�?�L2(א��3א����+��D%ن�i�I

������%��
�،��K�ً<$Sوx��g?�א��b;�א�\�$����gא�������P�Iد)���;��������%�_��$3%Fوא�_
�����������7��%�?����+��Dא����>����@��?��@��D$ن�א��3א)ع�i�I�،[��5S�;��P���^��א�������7+א
���������V����������Dא���U א��I+��$�KMא¨��WX�Mא ��U�א��^���א������ل��������א:%���אض�א���+������+א

�DxS�L�������_�%�Qm�1��5_���$���*دא)'�%.%+�����א*���@3א)2�O�`�ج�،�و?�א�+#���א�������
?�%�^�X�;�Cدא)'�%.%+����א��U א�Mو�����Fassured produce schemesEא%��א*���ج�א�>@+ن�

K�P��2�'���Aא¨��S�Vو�%<�@.��'�6�C%��^CO�%�| !� �
� �

  نظام تحليل المخاطر بنقاط التحكم الحرجة (هاسب) )٦,٣(

The hazard Analysis Critical Control point (HACCP) System  

������
���9S�7 $�������+)�א¨�����y��&ً4S�V%��א��>��b+���M$��;�א���������+1�'
�M�<��وאد�א�����+%.%(astronatus)����$ 9:א�(+�� codex)و$+�0��g4א�ن�%_�#��C!����د

Alimentarius Commission of the Food)��������>�و�%��@��א:9 $��وא�3)א��2א(The Food 

and Agriculture Organization (FAO) �;�����C^O�7��%����$ 9:א�g���2�'�^���D���������+1
%������>(specific application)���ً����Iوو�K���$ 9:%�3.%+������א����و��L��D
�����(+����¨������د

��4`���¨����1�V^�$����������)'�%�����د'�*دא)'�%.%+������א:����������C#�_��%����$ 9א:9 $����$~+
��������Mא �U���2א��������^CO[�)$���א���وא������Pא��;��Pn+%��;�وא	א�(food industry)م��������K

��H��I+א���9و%�����%�V����%�����F��ً	�X����@��S�H���C^O�7��%�E���%دא)'�א��n+د'�%����mא���\���א¨�
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 International)��٩٠٠١W٢٠٠٠+);�وC^���ً�I+�2;�א���@��א�<�������@+א4��S�;$3و�

Organization for standardizations publication ISO 9001:2000 (ISO 2000b)���\��وא
���S�������4@����א��n+د'��(implementation)و�³��I+��O(development) �H���C^O+ذ���ً����^��+$���

�P��2���I�vوאK� �
 quality assurance)א¨����V������A���0Dم�Xدא)'��+د'�Sو����م��F@�ن���+د'���

(QA))���7$��D�ض�א�U�وא�KL
�^����g�>���(express purpose)���Vא�����D¨ $_�א��P��
�אم�������������!��+�Xدא)'��E���n�>%F%.%+������א���U א�KMوא�����!���א�^�����C?�א��$�
���V���א¨�

�	_�´�O�S��$��<#�WX��Pو�%+�F+�2;���+د'،�و%�mً&��	�_�������وא���P��2�'�^�Dא�����
�g���2�'�^���D�א�����S�_��%���!����%�g���2����@j�#و�S�'���F����@��S��$+��^O@�ن�א��n+د'��%<�@��
�����V��r�KMא ��U�א������+%.G�NCO���O�b�\���د'�א:9 $����وא+����Vא���+��g���2�'�tuא�<+א%����א���

0D���V��¨���µ���xbن�����א+�	$�bن�Sو�Mא �U���4�5*دא)'�%.%+�����א����x�1����`�و�
��"$+�aOو�N�5�e��!(not confused)א����������������
?���0���C^O+א��^����2Xد'�א����Q�Dوא��

(liberal reinterpretaion) 3دو�����%�����j��t�����$�^1(dual methed)��Mא ��U�دא)'�%.%+������א*
���@jدא��������7��F+�א�+��!�A����و!�� א��K'د+��nن�א�@��Fو�w��x�����$�،;���#א:و����>��?�K

�������Mא ��U�א������+%.%�_��%����	��V����אم�א¨���������Mא ��U�א�(���d�����4+Oو�h����א�Mא�����وא
�����S�A@����א*دא)'�وא���\�������7���@d(quality purposes)و���9Sאض�א��n+د'���uO�`������و��

א��^��C;�א������.%+����א�U א�K�O�7%�Mא�\�>O�2�g��2�'�^�D����@P%�y+א%���א�n+د'����
b�\�و�א����������+ن�!� א�و�4�	ن�$S�_�	و��KMא �U�א�����+%.G�NCO��O��H�C�F(recipe  ��e��CO(&�

�����t(�	�����4ً��و���xSو(disaster) �����������2�y��>O��ً���^�%�Mא �U�ن�%.%+�����אS�_�%��9��אًو����
��א:��9אض�X���@��S��$+�^O�V�rدא)'�%.%+�����א��U אM،�و1@����������+Fن�و�@<�I�،'د+]��
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�����%�����د������%��	��a���P��U��aO�V��r(operated discretely)��ٍאز+��%��	��aو������@����
KMא U�د'�א+n�[�5S�Vא�+��g�2�'�^�D����%���Dא�� �

� �
  الممارسة الزراعية الجيدة )٦,٤(

Good Agricultural Practice 
����@��و%�^��������������(���K���I���$ 9:��2��4א�?�V��م����م�א¨���D$��%��2

�����'�������>����O����(���A���.��(good manaufacturing practice (GMP)����g��CO�'��2��1
���Mא �U�א�����+�+�	O��2+م�و��P>%د����KV� ��S��P��2(Institute of Food Science@��א¨�

and Technology (IFST, 1998)���������g��2��+��و��Sن�+�	�O�'���nא���>������.ن�א�@�)����א��
�L�+���	%(two componemets) �������>I���>������O�;������@2(effective manufacturing 

operations)������Mא �U�א�g��2�����>I�'�^��� �K(interrelate)$�א��(effective food control)���Nو

و���2�%��$<@��&ن�?�אO����ق���(interact)!�� אن�א�	+����ن�P��<>��7��%@��א���C<��و$�����2&ن���
������%�7�[���;�9 א��DO�����j�+?�א�+א��4��;�������O�WX�K���د��ذu���DI�،�9����Oم�و�]��Dوא�

�Q$���>وא�(specifications)و����'����nא���>�����%�^����C;�א���D�X�KK�Pن�%���P+م�א�@�)�����א��
(GMP)�����7��%��ً���a�����POد+��NC��Fو�،����j[���;�9 א��%�7������s+���^%�+��!����%����1�+��!

�،A�$وא������Q$���>;�وא���א�+א��4�ZR���1��	��a��H��t+Oد�و�وSن�O	��+ن�����XאMא;��وSن����
�+�����tא�<@�����;�א�������<���و�NC��Fא:9 $����#������S$����و������Cو@����ً���I����C�^;�א�����

(documented requirements)����'ن�5^������+د+��	Oو��	��aO�،'(وא��\����>���و(quality 

plan)�V�����Oو�K(relevance)������'Q��5:ن�אS�+��!�'����nא���>�����א¨�����7��%�Vא�@�)�����א��
(GMP) ��������`jא ��U��7א������אً�و����t+Oً��وC��F^ً���<��2����4@�����;�א����$���VC��DO(food 

manufacuring operations)�Mא��Xو������������+%.%��j��D%�?���tS���¨�\��א:9 $���وא�NC�F�;א
����
��������uaون�א�������Cא��mل،�#��O�b	+ن�א�+F+�2;�א:�g�2�،Mא U�א(basic 
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issues of food hygiene)���L�%���>�א�V$(���O����m%(staff training) ����
���وא�@�)�����א�
(hygienic conduct)�����7�����(cleanliness of manufacturing envirement)و������������Iא��

�������&ًm�%�،و¯�א��������x�7��%�?�'(��M3אً�%_����م�א¨��V،�و�	_�! |��g��2��tuOא���
�����jא U�[����;�א�א���¯+����O (contamination of food products) ������F�@א������$Q�	C���

(bacterial pathogens)(ز����$�K�������م�א�����(GMP) ������������7م�א��%HACCP����ً$+���و$<@��&ن�
��ن�ز$�د'�א����m?�א���)'��X�g�2��ج�%��[�;�9 אK��+%.%���jو$uد$ �

������2א�U אS�bX�،���jن�א:���Aא��\�א2�@���������S�_%��9����GMPن�א������(+���#
��K?�!�� |�א�������i��Iن�א����^����hوא=>���אوא;��WX���������������#����P��2ز)א����2א��+א���0��1

�V���(appropriate term)א����nא�3)א���2א��� good agricultural practice, or)'�!+�א�@�)

GAP)����2(م�א�3א+��$�K+�NCO���O��ن��	���Qm%��_�א:2@���ل�א���\��$�+�����%������������Pوא���\�#��
��	
����;�C�^�@1��P��@<O���$�b��#��P�	�و�،�C��������Xذא�%��O+א��;�א���و�Rא���

�WX����I����א�<���م���@+#���7وא��������د��א�u�����KV�����������O%��_���5&ل��^���ق���S@����א¨�
���د)�א����+¯���%)minimization of contamination sourcesض�%.%+����������(��>O��و�א��\�#�
���t.�������Mא ���U�א(compromise food safety)�~Oن�S�V���r�K����][אول��� 2@������;�א�����

(handling)�_$3���وא(storage)����'د��J@��و$�;�א�3)א����2^��ق��	אم�א����� defined)وא

ways)��H�5�WXد��uO�b����'�$��>%�V�r��KMא �U�א����+%.%�?�����(caliberation)���;א�א�<�
��+ل�������vل،�)��6�6;�א��mא����C���g��2@�و$��;،�و��	ل�א��@>���%��?�א��Dא�(crop 

sprayers)،������| ���!�_���%��
�
�����אم�א����D�S�;�$+و�א�	@�����;�א�������وذ�����K�>���@�ن�א
�א%�;�א��<���د'��������������bא�L�������P����O�V��r����@1�،�;���$@�و�	+¯��א�����د��א�����O�7و

�L���@�I! |�א���C1;�א�	�@����j،�و�%��m! |�א��^���C;���(cross-contamination)א=�^`�
�'،�������������D������P�S�_��%��9�>���و)'�Sن�O	��+ن����M3אً�%��_������م���������;����(���y���>O
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�אم�א�������;�א��+א�����،�و�دو����ل��������א¨������aO�KV@��א:%�����mא:����n�>%�،[���5وא
�'� (farmyard manure)א�3א)ع�¶.1)fertilizer(�;אم���אز�א��+א������ �hC4S�K(animalא

faeces) ل�������������U�aO�\���2;�א+�F+ز)א�%���4�5����2_�א��;��?�א�+#��א���`�?���)
א�<���Lوذ�xb�K�b�@;�א���+¯����@��F;�א�C	�Q$��و������VCD��،�4�5אx�@��ل��

�$����وא��\�¨�����E.oli O157:H 7E�������2)�٧: اتش ١٥٧الايشريشتاكولاي أو و��+د��>%
>����אً�)�%��very low infective dose level( �;&<I��n�>%ن�.���D�$��و�! א�א� ��#

$Q�	C�א��+אن�*�<�د�א�F�@א������mאم������������M3אً�%_����م�א¨���V،�و�i�I�K� �1ن�א
�אم�%	�I�M�³(growing)>&;�א��+אن�?�א*���b�0��a%�E;�C���F�������%�7����O�?ن�+

����`jא ���U��7א������ food(���9 אj`،�?�א���������7א����U א�K`j$������א5������)�א�	+�����;�?�א��

manufacturing(�������P���+%.%س�����S�g���2��ً���j3�(safety)�������@�J����^5�e����!ذא����1ن�Xو�
�����������@�vא�(��Dن�א�i�I�،��>����%�G�NCO	+ن�و�	_���b	�_�א���D^�'��0���2?�א�<@�����א��

����>���(course of action)��Xن�+	�����������;&�<I�(��C�2א�_�	��K+ن�	אم�!� א�א��������M��Uא
�'��>@�ن��F(composted))و¯�Eא��+אن�א�\�¢�%<�n���Pو��+$��WX��P¶�د����'(+��

��V�r�Kوא=>��אوא;��#���א�@��F;�א�C	�%?��$Q	S���@�O�?���%¡�?;��+و�UO $��א��+א��0�1
�'�א��
	��?�א�<���nوI�NCF>&;�א��+�nא�3)א���2א��� GAP (Chambersאن����@�)

�م��(1999����Dא��M+ن�א������	ن�$S�V��r����mو����KV���وSن�O�b	��+ن����M3אً�%��_���S@����א¨�
���5]�#����u��Oد���WXو���+د��������Sאد�+��%��S>��&;�א����+אن�و�+¯�������5����ً��%��_�א��������

�����������m�א�<����دن�א����m%�[����5S�'(����Fو�%��+אد�SF�����$Q�	C�א�;���F�@א�(heavy metals�KE
������P^C�Fא�����و��|���%�{j���5(specification amd control of irrigationm water)���`�!

��א���D@�د����������$���V�r��KV����'�و�������D%�_�����م�א¨���nא�3)א����2א�����%�_�S%�+)�א�@�)
و%������|�א�������،�1@������M�����³X�;�������@>��;&5و�UO $������א��+א��0����1 (manure)א������+א�`�
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��1�������وذ�$��@�I�K��H�>¸�+!���وא=>�אوא;�.Oو��E[��5:א�;��t+وא��F�;��F�@א��_�%��
���<���$�Qوא�����$��A!��+�א��� ���%��_�אv�S����@ن�� (confirmation of compliance)אb����3אم�

��V������K���������C	�_�א��.�1��%�_����X$	+ن��M3אً�%_�����م�א¨��g��2�،�5&ل��_�%�K����¹ز�ذ
! א�%_��Q�9אv�@�����و�	_��(microbiological analysis)א��mل،�א��
����א��	�و��+�+�`�
��������@2�Q��9�����$ن���+��	$����G(و(impractical method)���g���2ل�+���S�V��r�Kن�$�����א�

������[&;�S��CmOن�א�D@�د�א��+א�`�#��C<%��n�>%��+2+���و���I�1وSن�%���|�א�����#�
>%���ZR�1و��������	a���¨אو�Oو���P�n�K� �

� �

  تطبيق مفهوم الهاسب )٦,٥(

Applying the HACCP Concept  

���������K�P��D@���ًא(��F�VC�D$�b�Mא �U�א�K��ن�ذSن��@�F���P�.��Mא �U�א����+%.%�R�>O
�א��������0%������وSLو�$��1u،�و��U����ً��Iض�%�_�א�>$��%���2(Assurance that food will not 

cause harm to the consumer when it is prepared and/or eaten according to its 

intended use (CCFH, 1997)  .��I+�$���������%�������$���V�������(systematic method)م�א¨�
�A�S��>C��g�2א�א����م� !���:(CCFH 1997)*دא)'�%.%+����א�U א�Mو$<�@ �

�Wس�א:ول��  ������������Principle 1: conduct hazard analysisאX��Mא:

�د����ط�א��
	��א�����x�W`��m�س�א�� Principle 2: Determine the criticalא:

control points (CCPs)  

��Aא��ود�א����S�Ww��m�س�א��  Principle 3: Establish critical Limits �א:

�����Aم���א#���Cא������g��2�'�^��Dط�א���
	��א�����������S�W7س�א��א��� :�Principle 4א:

Establish a System to monitor control of (CCPs)                                         


`������א�<@�������2�0�%���Q�aOא��א#S�WX���Cن�������
���Aא��<��א��S�W�A%�=س�א��א:
����K'�^��D�א�������D�������>%����x��	���^����Principle 5 : Establish the corrective 

action to be taken when monitoring indicaates that a particuler CCP is not under 
control.  
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��1�����.ن������م�א¨���������@>$�V	������K'Mא:����س�א�.����H�����;אMא����X�A���S�Wدس���D�
Principle 6 : Establish procedures for verification to confirm the HACCP system is 

working effectively.  

O�H�t+O�A�S�W7��D�س�א��P����	��א*��אMא;�وא�D[&;�א������C¨� |�א:�����Aא:
���P��C^Oو�Principle 7 : Establish documentation concerning all procedures and 

records appropriate to these principles and their application.  

��$��H�C^O��;���a����`�^�%�7���O5&ل��_%�V� %(logical sequence�P+م�א¨�

of activites)����V���)א����א¨���R�>$(HACCP Study) ���M3�n�0?�א�و�4�¢F٦}٦��V�r�KE
Oن�S�V����!����^5�V���������KV(HACCP plan)������د)א�����א¨��P��ذ!���������1م����X�����$

��k$�>��א��	»F�g�>א�א� PCCFH 1997������>O�����t�2_�?و�'(�C2�`!�V�iI�Eن�5^��א¨�
�����Mא �U�א�����+%.%�?���@P%�y��>O�\�א������א�g�2�'�^�D�ن�א�@<��V���Aא¨�:��ً�Iو

�����Dא��_%�L>%�M3��?�?����U א����Mא��)א �
"A document prepared in accordence with the princples of HACCP to ensure control 
of hazards which are significant for dood safety in the segment of food chair under 
consideration".  

������א��\�>O������yو���م�א¨���V!+�?א����م�א�� �����د�و�$�����و�$��
	��?�א�����
���Mא �U�א�����+%.����@P% (A HACCP system is A system which identifies evaluates and 

controls hazards which are significant for food safety (CCFH, 1997). 

�K`j9 א����G��^COא������א����P�����P$ن������א������iI�h�^�و�Qa$��@1א�
Iא=^��و�R�>$و�������ً�� (CCFH. 1997) �������(د��#�`j��$3�Iو�S�`j���@�1و�S��+��x���%�2?�0��.�

�g���2¯א���xX�`
��4�E[ذSF����tS Biological, Chemical or physical agent in, or 

condition of food with the potential to cause an adverse health effect. 

W�$+א������א����@aOو� �
�D�א�;�O�C��و%+אد�א�;�O�C��א��%�poisonous plants and plant materials  

����%�D�^�$�;�א�א�Poisonous fungi� �
����F�@א���$��Infective pathogenic bacteriaא�1�C�Q$��א�< �
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����m%אع���والليسـتريا مونوسـايتوجينس   ٧: اتـش  ١٥٧يشريشياكولاي أو الأ+��Sو
 �E. coli 0157: H7, listeriaانيروكوليتيكــا�البرســينياو�الشــايجيلاو�الســالمونيلا

monocytogenes Salmonella spp, Shigella spp, Yersinia enterocolitica                 
                                                .  

• ��F�@א���@@Dא���$Q�1�C�אIntoxicating pathegenic bacteria� �
��m%و�ستافيلوكوكسالأ�A$(وSالكوليستريديوم�+�O�aم+����� �

�Staphylococus aureus, Clostridium botulinum                                          

��E�@@Dא�F��%�D�^�$�;�א�א�Toxigenic fungi� �
����m%و��سـبيرجيلس الأ�A��I&Iس���سـبيرجيلس الأ+O��I&1Aspergillus flavus, 

Aspergillus Clavatus                 

������m%�;������א�+�����ES�`jא��Qو��C	�وس�אQ��IF�S�A�O����C�¨وא�K���وس�א���وQ��I�
Virus e. g Norwalk virus hepatitis A      

�$+م��������)�I+م�����Protozoan parasitesوא�^����������;���$(+C������%C$�1�������m�+א
���+���¶&�+D1+OوCryptosporidium parvum, Toxoplasma gondii  

�������D
����CCDوא�+אد�א�Allergenic materials� �
��2�د�%��_�א�@����F;�א��	�و������%��_��2���+���D�����kא:%���אض�א���+��������e����!و

��������#u%���xم�)א��2�;��F�@א���>��VCDO�KMא U�א��^� �(temporary inconvenience)+א

)���Pل��`�Mوא*��2S�7%אض�%���mא������vomiting and diarrhea( �����[��5S�;��F���VC�DOو
(�t¡�*א���m%�'Q^5��$(+I�ًא�������ض�א���P��`jpontaneous abortions)s( ������%3%�;b��xو�S

(long-lasting conditions)م��� ����m%(haemolytic uremia syndrome%�&ز%�����+��������א���

(HUS)����+��	�א��a��א�VCDO�\�وא(kidney failure)����¶�bF�;+ً���وא������xSو�،E¼א�h
و%�3א%�������(reactive arthritis)��s���Pא���F����4א��و%���3�Oم�Eא�������2`�����]�א:�����ل،�א

_$&�$+�-���(��(Guillain – Barre' Syndrane)��Pو��_%�Kن�%�+אد������+�	O�������א��3א)ع�#�
وא���\������S�g����O�b+ع�%��_���وא=>���אوא;�א��+����t���+א�0��1 (faecal materials)��אز$����

�(vegetative pathogens)2@���;�א������7א��@@�����>��g�2�Mא�@��F;�א����א���%�����
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��א������I�،�1��a@����ًCC���١٥٧X�W��"�O٧)CO^���אS��b+�1����a$�a$bو����א��y������^COאز،�
�Fم��E،�و�K� �1!� |�א�C	�$���א)GHUS��������K[��5S�'Q�^5�;b��»���^CO�&ز%���+������א��

������������a��VC��و#��א)S��^COو�)�^���א�	�%G��1���+�+�C�&ز%�����+$�&$_����)��Fو!�`�
DO��#�K� 1و��،Eل��وא:��LU��C�א$�D���א�VC���A��+�$�D�+%*ض�وא�Pو���s��P��א

�`j�
D�غ�א�%���?�א��yאز،�(meningitis)������0���2א���+O�¯&m��א�����#���1�K! |�א:�M��xא�
)#���������mא���D@�د�א���yאز����manure(������0��O(دאX�����$�����%�،و������	אً���@�������א��(����%

K'��nא�3)א���2א�;�����0�אً�و�	��$��%_�5&ل�א�@�)�n�>%و� �
��Q'�א:���������##��ً�Fא�%S����j��@�	�א�������א�VCDO��(short-term illness)���\��وא

��a�א�H�
�$��#S���x���_%��_	�و��،�P�%��%�	�א�MI�[�5i�����ً�Fא�%S�VC�D$���#��P<>ن��
���VC��DOא�+�h��¶�bF�'���Iא¼E،�و�S����@1�g���2(long-term illness)�+$�����א:�������#����P�

)�����Cא��mل،�#���R&OX�VCDOא�²brain damageא;��(�����@D��א�_%��d���א�;��I+�وא
�����$+�(long-term intoxication)���������m�دن�א���>���(heavy metals)���(���tא������CtS�������K

���j��@�	�א�;�t+א����>C��'(�<�א���
�ً�����אً�%+X���ً��tא�O�Ct(well documented)���_�	�و�
�����C����EQt.����م�א�<��א�	�@�و$���;�א�3)א�����2א��4b^�������2?�א�����������Iن����FSא)�SFو���2

(synthetic agrochemical)س�����xد����c(conjecture) �_!y��%����Cm%�����2����P�S�_��%�£���m1S
(proven science)��،0��2ل-و�mא����C��g�2و-�iI������'אم�%��د���������X�_�%��9������0ز'�א

���@D�א�¯�»Sس���S�g�2@�دא��ز)א���2א2���j��@�1(toxicity research) ��@�I���'د��G�H��>�$��
�'����xو(single substance)و���S�(���tא��N����¸�R���>$�������^���D�����I�>%�bX�����+O�b�����I

�����$��¨� |�א���د'����^����%�7�%+אد���������K[��5S(cockatil effect)א��t)�א����^���+O��%��2
��אم�א�	�@��و$�;�א�3)אS��@1���2ن���P��2א��.1����� א،��g�2א�3א)5S�L2 �א� )�?�א
���L>������hjو��P��+O;�א�����ً�Iط�و+C<א���m%:אم�א����bא�;&]D��µ���xbא�_%

(manufacturers)�7وא����+ع���C������h@DO�;&]D�ن�אS�_%���(allow traceobility)وא��.1
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���������x+ل�%.%+������א���[���;�Fא�	�@��و$���;�Eو?����xل������Sل�و���+د����x�?�L>����@��
�אم�����S�;�2+F+%���j(legal liability arise)و�#>�$��)�7Iد�2و]�#>���������א�jא+I���xS�K

����د)���%����I�>%و����$�
���h@��D$ن�!�� א�א������م�S�`��!����$ 9:دא)'�%.%+������א*�V���א¨�
��½	�����@1�����jא U�א�����D�D�دא��%����5+%����א�Mא ��U�א��^���_�5S^���)�א:%���אض�א���+������+א

���D%+���+א�	ن�$Sد������O�_��%�E��2����� �L�+�(becomingא:2@���ل�Fא��[�)$����א�U א�����jوא�

accountable)�������KMא �U�א����D���_�%�[��5S�M3א��S�?�'�%��1�a%�_2.%+����א:9 $��א��+�
א2����C)א���2�ً��وg���7��Fא!�@�%��ً��وS�V��rW+��O���^>Oن�و��aO@��א��+���t;�א�	�@�������jא���\��

W`����א�V��وO^+$�����م�!� �

������m�א�<�دن�א��m%��ً�>�C��'א�+�+د�����C�א�;�t+א��K� �

���t+�K;�א������m%���2א��$+���D1;�א���+C	��$(+������$����A�$א��� �

�א;�א���aא;�������������C%F�;��Iא;�א����C%���m%����2א�3)א����א��+�t;�א�����d%�_�א�@�)
E;�$�^��א;�א��C%و�s�a2:א;�א��C%وK 

����������n�>%�;��C1�%���m%����jא U��7א��+אد�א���O3$_�وlאول�و�א��+�t;�א�����d%_�א��

@�;�א�������1;�و%��+אد�א��������kو¶��+م������E�����>OFא��a%;�و����و)�،�و%3$ ��C�

;�Iא���
I�	%K� �

���������;�I���<وא��;���א��+��t;�א������d%��_�%�+אد�א��<�����Cو�א������m%���$ 9���k���Uא���
V�>�א�_%����C�א�<�دن�א��(�t¡و�،(�Cx:א:�5]،�وא�+אد�א�&��4،�אK� �

���������<$S�E����>�C^�אF�����j�$3���ن�א��������א+��	O���X�?��1���a@����ًCC����ج��<�����#��
�)אً��>�)�א��D��P	�Lوא=>�אوא;�א��+א�01������m! |�א������%#�K�X�w��x�،�����#���P�

�E�ً��5�5)��ً��ودאF��]D�:א��^�(externally & internally)������h$������5&ل�א�_�%�K��وذ
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(laceration)��������jא�@���א;�א¨+א�����ن�و#�����)�و��aO@��א:(air- ways)�����^5و�R&��OXא:
W`����א���j�$3���א� �

 �����a�(sharp glass$��א������3ج�א�����د'��(slicing hazards) ��������א���^�����7 •

fragments)�����'א�����د�K������&C�و��$�����6א(sharp plastic fragments)���$�����6
�s���a5:א�Ehjא����F(wood splinters) �'א����د������� sharp metalوא���yאدא;�א�<

filings ans swarfK� �
)����ن�א��������dental hazardsא���3ج��(�M3א�S��m%Fglass particles)��7^#و�

�s�a5S(pieces of wood)�����C��4�K����و��(pieces of hard plastics)،�و�#^���7&
�(�]xS(stones)و���6$��%<�دن��(metal fragments)������m%�[��5Sאد�+%�_%�M3א�Sو

�K(wachers)وSدوא;�א����DU (nuts)א�	�Dא;� �
%�s��a5S���mو�xS[��)�و���6$��%<��دن�و�������(choking hazards)��א5b����ق������� �

���K(peanuts)و%	�Dא;�%��mא��+ل�א�D+دא�`� (string)�5+ط� �
��>�Cو��k$�>���������(د��%�'(�a��2�אد�5^��א¨����V	_�אX�M��tS(identity 

and nature)א�F�;�����@>�[���;�وא�وא�������jא U�אد�א+���������^COא��������א���E��>�������
������وא¾��&;�א�<�@������(text books)و��aO@��!�� |�א�����د)�א���<�����א�	����Vא��)א

(scientific journals) �����$ 9:א�¯���»S�;���@��%و(food research organizations)�
�Lوא:�1د���L$(�a��bوא(consultants & academics)�����vوא���@�;�א�+�����وא

%.%+��������א���2���+���D_�(national and local government orgnizations)א�	+%�����
Mא U�א��P�����>و�א�S�����*א�?�'�I+א�د)�א����.(sources on tihe internet)،�وא� �

� �
� �
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  دراسة الهاسب)  ٦,٦(

The HACCP Study  

��`j����#��5و����Oو�S�Mא��i��1(preventive approachE��K�P����Dא���%&�����>���@�ن�
(consumer safety)ن�����@�F����D�I�7%�V����$�Mא U�دא)'�%.%+����א*�V�iIن�%�P+م�א¨�

�������2%���،�وS�V��rن�$�(QA philosophy)א��n+د'���_@��F�V��������S���U��aO�7@����א¨�
Xق��^��L2(د'���@3א+nن�א�@F���]�Oא��(grower's QA strategy)א��+א)د�����QI+�O�V�r�K

V�F�_%�M3]1@�ن�אn+د'�א��P�����%�aوא�2���I�vא�^�+�����^+$��و��S�H�C^O@��א¨�
S�_��%��9������Kن��(grower's over all QA provision)א��� ��$��+S�|�Iو�������0א�3א)��2+ن��

��(�d��@2��:�L%���Dא�(employees of a business)����g��2�ً��6א�C%�ًאQt.Oون��tu$��#
��������a>��%����א��و����א�u�Dن�א�S�bX�،�¨��>IS[�;�%�_��5&ل��%��1.%+����א��(corporate 

responsibility)����������bن�Sن��@�<��H��>�$���@�I�K��%��،�وذ�	[��)������א�<@���א��g��2�7�O
������Pnא�K���O�_��%�;���]��0���1¨�� |�א��S�01و&P����$�>����Sو�$���.��tא���D��K�P%��_���5&ل�א

�(ultimate responsibility)א��[�)$��Fא���[��KEوS�Vrن��7�Oא�u�Dو����א��S����j�Pو�א�^��������
����@�I��K�P���Dوو#�$����و��$����א��Mא ��U�א������+%.G�H���>�$(consumer protection)���S�?و

Fא��$��א����� ��Sو��d��@2(top managementE���?�{��6)��9 א�g�2�`j#@��א*دא)'�
وא�� ��S�0���2�V�rن��������CO�%(chief executive or someone of equivalent status)%+אز$�����

Iא+Oن��@F�_2�bً+�D%+ن�	و)���������9%�_����$��F��%:א�א !�KV���و1��$��%+א)د�א¨�
����ل�א���F�;�����¡�7��%����6�C@�ن�א��n+د'���������Obن�����دא)'�א�<�������#������%��_�א+��	$����#�0���S

(mechanics of QA)$���א��+א)د���������و1��Iא+�Oم����O	+ن�2+א�2���%#�KMא U�دא)'�%.%+����אXو
���M���1:א�EL�µ+א��F�L�%�>�א:��6ص�א���#�?���m�(qualified personnel)و#����א��+א)د����

���>�C^�א(physical resources) ��1�aوא�+#��!`��<��א����D�j��א�(key problems)���\��א
�)א���;�א¨����VوO�����X+א���d�0)'�א:�9����P%��#����2���$ ���2����I�vوא���U�aOذ�و�������P���

bא�����Q9�_%�hCא¾$���I�1א)د�+%�QI+�3אم����bون�א�2�@�د���S��g��2@��א¨���KVو�
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١٩٤

�V��!���وF@�ن�! א�אb��3אم�و�µ����Sو�%(embarking on HACCP-Study)�������+��Dد)א
K���>�א*دא)'�א�kj�µو�_%������S 

������������_��%�K�P���Dس�:��@������$����א������R���>Oو����د�د)א�����א¨�����Vא:
���P�U�a$�\��א�K�O��m%א:9 $�،�و�'(�d�_%��D�uوא��Mא U�א��^��א:%�אض�א���+����+א

�١٢������x�%(12 stage process) ���ESF�WX�Rن�وO�	+ن�%_�2@�����ذא;��+א�3א)2�PO�\��وא
��א������א�\���G�NCO��O���%��ً�C��9����L�>%وא�<@�����א��\�$������������$����S�،א����������

������Aط�א��
	��א�����.O�EsFو���P��0���)א�critical control points(��?�_1�%:א��S
א�\��	�_������H��C^O���Pق�א���D^�'�������(places in the production process)2@����א*���ج�
Kא������g�2� �

� �
المرحلة الأولى : تكوين فريق الهاسب (وتحديـد المـدى والمصـطلحات    ) ٦,٦,١(

  المرجعية للدراسة)

Stage1: Assemble the HACCP Team (and Define the Scope and Terms of 
Reference of the Study)  


�;�א���<������������^�����א����]�وא���$���V��r����@1�V���O�V��r	���H��$�I�_$+א¨�
�د'������>�%�;�����l�_��%�H��$���+ن�א��	�ن�$S�V��r�K����)���)אmultidisciplinaryو$>�����(

��%�7��%����%�]�א�+�M���<2S(expertise required)�����;�2+��Fذو��y��5א;�%^�+��������>���
`��4���א2ً>��+ א��	�و��+�+������وא��>���$��א���\�����M����tS�.��aא��)א�������2�Kد'�$	��+ن�א5�

¿����S��H$���و��+�+�������،?�א�	א������א�������O�_%���bذ�X(microbial hazards must 

be appraised)�����������4�vج�א����X�?�'y�5ذو���£M��<2S�H�$���ن�$>���אS�،�ً<$S��Pو%_�א�
������n�>א����C#���%�;���@>��(�C�2א�M�^2X�_%���bو(pretreatment operation)���K���?�א��)א

C���%�Mאy5�e��!�_	$ذא���Xد'�%�_��������+و�����bא�>��و)��א�_�%�hC��ن�?�%��@���%��،�$
��(�a��)5�%�;�אa consultant(�����L�>%�`�+��J�����G�V��S�Vr�Kن��NCO�Oد)א���א¨�

�����0�����^COج�א�����و�<@����;�א*�(associated production process) ������C�D%�;����@2��.و��
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���1����@m�x�،����x&�%ل�����+���Jج������X����O	��+ن�א��������א������2�����6��#�K�ًC�����%�K���ن�ذ�
������������_�	��b�0و��ن�ز)א2��	%�?�E0�����4�5Fل�+��vא�K� ���'3������P��.�a�O�\��وא�^�$���א

��uא���K������P��a%ن�+	���+ل�?�%	�ن�%��Jج����X�g�2�'�tuن�א�<+א%��א�Sאض��Iא�'�t
�+ل�?�%	�ن�¡�5vא�A���g�2��4+$��#��ً���xS�،g��������%�>�א�V���אم��N�^5א¨�������

(generic HACCP)�����%�>�א�V�����O	��+ن��N��^5א¨���#�KV����!����@��S��$+��^���ًא(����א5�
�'�1@+א)د�و%��د)�:I	�)�و%<�+%�;�و�	�_�#���$	�+ن��H��C^O!� |�א=^�5�N^��אً����������%
�2�%��$�b����M�^2Xא2���C)א���<+א%���א�����vو$����S�`�^lو��d!���א�������و�%�0���2_����������

����א:I>��وא:)better and safer(���������7�%�،����J�V���!���@��Sو�N�^5��$+�^O�7و�Fو
�אم�O(misconceptions)�����N�^5��د��א��[&�M�^5S�sو%��!��������5����%_��5&ل�א

��%�2(generic plans)K� �
��?�(��C�2א�M�^2X�WX�'(�6*�7%א�EV����^�ق�א��)א���Fد)א���א¨�$���Vrو

2��$��+ل�א�����و�
@�����@���;�א*���ج�א��>�@���F?�א*����ج�Eو$>���7^��ق�����א��)א
�������K��PO�$�Pو���PO�$א������$���7�%�،��!�$+^Oو��P>�Fא��אد�و�V��ودאً�=^��א¨�x���א��)א
����P��Sن�+�	$��و$��hC! א�S%�אً�!�%ً�،��2��4�5�%���P����<@���;�א*���ج�א�<��'،�و#

�����+	%�;����@2�WX�;����@>�א�E���D�OF�'S3d�E���%S��m1SوF�����O(component operations)�
��'QU��4م����]x.��V����!�;�����������Dد)א�Mא���X)وbite-size chuks(��7��%�NCO���O�\���وא

½	����ً�xb��>C�א��P<>���Q�<ن��+	$������Cא��mل،�#�g�2�K�%�a�א�V�+ن����م�א¨�
����!�mو)�و� C�א(seed preporation and propgation)ن�������+�	O�w��x�'��xوא�V���!����د)א

;���@2�K[�5S�;����د|،�و%<�%&;�%���<��א���د�א����CDد)אxل�و+�vج�א���X� �
���ًm
���D%و�S��ً��$�U%ن�+��	$����#�V���)��2���O���� �د)א�����א¨�temptingن�$<^���(Sg�

����¯&m������2;�א��������א+@¾�(���C�2א–���������j�$3���وא�����j��@�	�+�+������وא���	و?��–א��
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�א;�و��	_����>O�WXد��! א�u$��#�K0D����#+�א���<�������א�;�
�^�� (terms��k�$�>א�

of reference) �������،����+�+و���	א��������@�������)א��،�$���אOb���ق�א�� �����د�א��)א��
X�����7%�،ل�mא����C��g�2�����_	��K�ً�xb���j�$3���وא���j��@�	�א�����@���(�C�2א�M�^2

�EWא:وF������د)א��;����xbو� �$�K����WX (intial)א�<���Iא�	��M��tS��CDא��)א���א:
K��x&�א�M�C2:א�����O� �

  Stage 2 : Describe the product    صف المنتج والمرحلة الثانية:  )٦,٦,٢(

وא¨�S�Vr(complete description) ��QI+�O�+!�0�%�Rن�$<^�gא�����و4�%�1��ًً&�
Oא����������א��������$���_����%�_����	���;�����%+�>%C��������5א� intrinsic)^������������=+אص�א�

characteristics)�����g��2@��م��ج��&!���א�\���Rو�������^COو�א������א��S�،0D������@��
������������C1�7א:9 $���א������O�?�K0�>$ز+O3$���0و�����0وl�0و����UO�،ل��mא����C��(formulated 

foods) ��������5א�%�����mא:س��i���I(intrinisic preservation factors)ن�2+א%�����א������Àא�
وא����aط�� (salt –in-mosisture content)وא����h?�אv��+]�א����+�`�����(pH)א¨���)و�����

��`jא��� �(water activity (aw)��^2X��(و%_�א�>�و��@P%��P�1Á���NCO��O���P�Xذ�X�ًא(�C�2א��!
����$Q�	C�و�³+�א�M���C����F�@א����(survival and growth of bacterial pathogens)�K�������x�?

���Oوא=>�אوא;�א��+א�01#��{j���	+ن�%��m! |�א�<+א%��ذא;�#�@��%���>��و��	_�5
$3_�%����<���א����د��������lאول�و��Oد�و��� (post –hervesting handling)א�����א�����d%_�א�

X�w�x���@!S��m1S�،K�ذ�WX��%و����������bא�������و�(+�^Oو�Sد�+��+����^CO�%ن�+�	O��#��P�
�د��k���UOא������������������#�،��mو����K��!(�C�2א�_�%(packaging of the product) ���_�%�M3�]1

�`j�P��א���א��(final product)�������C���g��2�،0�O(+^5ل��@�xא���x���_%�0@���O�Vr��@1
����	������&C�א:�����1س�א��	���aO����������א5������ق�א:������ل�� (plastic bags)א�����mل،�#���

(suffocation risk for young children)אم������������Sو���5S�������VCDO]،�و������O�V�rא
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�����د$�Hא=����C��aא�)palletsن�������(+��	$����#�،�ً��<$S����Pو%��_�א��KV����nא�א ��P��H���>�$����@�I
�د'،�%����mא�����$3_������א��n+�א�<���ل������J������>%�_$3��l�Rو���µאم������� modified)א

atmosphere storage) ��+�!����������;��F�@ل،��³+�א���mא����C���g��2�،������VC�D$��א�� ��#�
���jא�&!+א��$Q�	C�א(anaerobic bacterial pathogens)K� �

��%���_�א*�WX�'(����6%+א���4��;�א���������������b�،��א������k���4و�� product)و����2

spesifications)د���������������Cא���mل،�א�+א�4��;�א�����7�%���P��2�Hא��D��K�Pوא��\����g�2
�����!���K�E�P��C^OFو#��uOد����ق��Q$�>%Áو%��$��Aאn+د'���@����א�\�S�Vrن�$���א

�%�WXل�+�vج�א���X������;��I¡�;א���C%���$������@��;��]�(pesticide residues)���;��]��%و�S
�ود�¨�� |������x�7��Fو�V��rو����$Q�	C�א�;���F�@�������t+�%ن�+��	O����#(limits be set)��?

�����P��m%S�_�%و�����j�$3���א������א�،�m%��!�$���Vr�[�5S��%2+א�e��!و��K;��4א�+א�
�אم�א�	�@��و$�;�?�Xدא)'���[�)'�و��$��6א:�s�a5א�����d%_�2@���;�א���دא���وא

��+د'���v[��;�א�)א��harvested product management chemicals(�������^Cmא��;��C1א�����m%
7$(3�����2y��אF�(sprout suppressant compounds) KA��^C�א�?��%���Dא�� �

  المرحلة الثالثة: حدد الغرض من استخدام المنتج )٦,٦,٣(

  Stage 3 : Identify the Intended Use of the product                                                   

%�`�����א��Uض�א:$���Vr��$�
���K�،�و�ذ��אم�א������%���Xذא��������1_�א
�����K�P��Dو�א�S�7���Âא����C#�_�%F���אم�א������،����(by a processor or consumer)$���א

��$���K� 1و������WXد��u��������Dא¾@+�2;�א���S(sensitive groups) ن���+�	$���#
P��ًא(�F���א�������$����ً<$S��Pو%_�א��K���%��������V�r�����>%ق�+���;��C�^�%�e���!�����1ذא�X

����������N��I��$+�<>�[��;�א�א�����$(+O�s+ل،�و����mא����C���g��2�E��Pم���@�!bאF��P��x&%
(organic products) �ً���tو)א�'(+��vא�Q��9�;���]�و�א��S�(genetically engineered)אق��+���:

�د'،�وS���x&%�Vr�K� 1ن��<��א:��+אق�O��S�V��^+א����2J����>%�ً��I���4Sد'���ً�و��J
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%���mא��A���^Cא�������C*����ج�א�+���C;�א=�������������(certain varieties produce)%_�א�����
����a¨א����a%وא���(crisp and snack food production)������D���| ��!ن�S�_��%��9������F

��O	�+ن�א��+א�0�1א�.1+�������ون�����������#�KE��$ 9:א�����+%.G���#&2���¨�;�2+F+%�'(و�<���
����������$Q�	C������t+�%�����1ذא�X�'(��F�e&P���bא���C#���DUO���\�وא��P�$+DO��C#���D9

�����F�@א�(pathogenic bacteria)و��S�;����Iא;�א������C%�_���%��������2�;�$+����DG�����t+�%و�S
��g���>I(toxic agrochemical compounds)�����א�F�;���C1�������%���Dא�	�@��و$���;�Eא�3)א�2
)������Cא����mل�#����$��VC��Dא=��+���peachesאق��((�א���D��P	��(nectarines)��E����+1.%Fو�א���

�����%�1(consumed whole)���PO���a#و�S��!�)����ون�Xزא���������without removal of skin(�
X�L	�P�Dא���@D�������t+�%��P
^�������G+אد��K'(��Fو�����ً�ذא�%�����1ن��#���m���	�aO�����4�J�

�;�^�D�א(salad crops) �A=א��m%(lettuce) �������^���אً�و���I�1ً���+א����&ً�D9���+�DUא��Q9
א���D��P	��DO��������L@����9 אX�`jذא�������1����%א���[���;�%�+C�������t	�Q$����א��א��������������5

(enteropathogenic bacteria) ���������Q�9���n�>%����>د�א���+א�`�א��@�D�אم�א�����%�_��5&ل�א
���I�1(improperly composed manure)אز������y�����¯+א�����א����M��%אم�����Sو�%_�5&ل�א

(faecally contaminated irrigation water)ن�����S�V�r�،�P>����O����4א���אد��vא����x�?و�K
$	+ن�א�D��K�Pوאx����ً�2�@�ل�و�+د�%�+��G(�،;�t%_�5&ل�אOb��ق��g�2%+א�4��;��

I�0��2�Mو����K��א��������Iو�>%�;��t+�%��	�6�?ن�א������Sن��@F����+�D%�K�P�Dא��g�>
�������;�^��D�א�`>����م��<���%���D$�،ل��mא����C���g�2�K�P��2��^�D%و�،�P�I��	
و%�

������>����O�;&%��>%���#.��'���J+ل�(minimally processed prepared salads)����_$(+��1א�<
(chlorinated water) ���������;�^��D�����4א�Jאد�+�%����DU������(א���G�¯+����א�;�$+��D%����

�'�Sو����+�9دو)'��xوא�����@m$(L��O()�دوone ot two log cycles(���'�^���D�ن�����)س�אSو
 ,Carlin and Nguyen)  (cross-contamination)وא�>���NCא���&زم������7א�����+¯�א=�^��`�

1999).  
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2�אد�و�S�;�Cو��وא=>�אوא;��2�%���COع�א��+א�01X�?��P%א����b�L	�P�D@��
&���6�Cא��e&P��(direct consumption)��g��2�K� 1،�و��א���g�2�7�O����+�Dن�א�iI�،

���������P
����¢���#�L	�P��Dن�א�S[��;��5�����%�_�א�������و�ن�א��Sق،��>@�ن���א��`>j��
�א;������Cא����$����;�$+��D%�[�>�O�bل��.ن�+�vج�א���Xق����_@<Oن�S�Vr�KK� ���ً�Iو

��$��C���gא:د��;�$+�Dא�(MRLs)،��������I��FX����t����S�_�%�_	�و(additional confidence) 

���7j���C�وא���א�����'(���#�����S�_��%و��،�����%������+%.%�?������j3]����FretailerE���;���CtX�g���2
���������$����;�$+���D%�����=�;���]�א������>�����D9����<I:ن�%��_�א+��	$�����I�،���@P%3א�א�
���������KA���^C�ل�وא���Oy�وא�������Cא���mل،�?���S���>������x+אع�א������g�2�،;�$@��و�	א�

ذא���$���א��g�2�'�^�Dذ�i�I��P��C#�_%�Kن�%��D+����א��g��2�7��O�'�^��Dא��D��P	X��������Lو
$ ��Vr����_�?�! |�א��	א�%�_����و�+��	@�$�g��xل�و�+د�������@�x����P��2+Oو��!�

��Sא�� ��$����א�<@�������������0�Cو�א�Sس����א�lذ�א*��אMא;�Sو�א�<��n;�א�����K�Cو! א�!�+�א:
����Cא��mل�?��%��[�;�9 א����j�S��+و�#����+��%�g�2	�Dא;�g�2و،���H�I�$�w�x

��@���������Dx�_��%א��� $_�$<����+ن��L	�P���D�0א���C�O�;���#�^�����P��;א���D	(nutallergy) و�S
������Dن�?�א¾@+����2א�+�����%��_�א���D��P	�Lو�א��� $_�#�����(sensetive groups)א��� $_�$

%��_��������������m<�����א���D��P	�KLو��%��_�5����j}�א�������و�א���\����2د'���bنو)>����$
 ���C1�،(old)�א���D_�(pregnant women)א:%�g���2�����mذ����Kא:�����ل،�א���M���Dא�+א%����

people)���>�Fאع������و+���S�[و��אدאً����������4<�>����`�א����w���x�،��2$	�+ن�!�����m1S�Mbuא
وא������D$����W٧א��O"�١٥٧%<������%��_�א�C	�Q$����א�@�����m%����Fא*$S��b+��1�����a$�aو�����

��7��F��ن�אS����G�K� ��1و�KA���+�$����+�+%(babies)ن��i��Iא�����������Dx����2+@cن�+���m�
�د����(baby foods)א����U)��א���[���������9S�7 $���א:����ل������وא=>��אوא;��א��+א�01�����#

K[�5S�9אض�S�?���$����y1S���(��� �
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  رسم رسماً تخطيطياً (مسارياً)االمرحلة الرابعة:  )٦,٦,٤(

   Stage 4: Construct a flow Diagram                                                                           

$��م�?�����$+���و�k4א�����א�U אj`�و��lو��2��DO�;��%+�>%א�0%א���אد�������א
���_�%�Qm�	�ن�+	$����<�0وא��CO^��¸+א�K04و#���%���Dאد�א�+�����^COא������א����$��
���P�������_��%�����bא�������،���� א�������+O�g���2�'(��+א����VوSو����0א�<@������א*���������א����

K��@�vא������א�g�2�R�>��وא��$�
��>@�ن�א�� �
�2�אد�����X�V�r��������������*א;�א�<@�����א+�^=�(��D%�N�^(flow diagram of the 

production process)���#(��	a�אF١.�٦���;&5�وא������;����E(inputs)وא� �����د�א��
)outputs(�������U�a��א�Rو��µد��وא�+א�4��(operating conditions)���;%_�א�<@���،�1@����

 seed)و%��+אد�%<�����nא���C و)� (seeds)א�^�+�����*�����ج�א��������aO�K@��א����5&;�א���C و)�

treatment agents)�����א�M�%و(irrigation water)����`د�א���+א��@�D�وא(manure) ��'�وא:¶�
�م�����Dא��Mא�����K� ��1و�;���Iא;�א�����C%د���،و������א���>�����%�;&%���>%(postharvest 

opration) ���C��Dو�א�<@�����;�א�)pretreatment(�`jא��������$y��א����m%(hydrocooling) �����زא*
وא������DU*زא�����א����א�sوא��+���t;،�و%�����WXذ����KKو%��_��������x(field heat)א)'�א�������

�������`������+]�ذ��(principal output)�����Kא�+אS�h�Fن�א���������0�D!�+�א����ج�א:�|Q�9و�
���$(�������Cא����mل�א�������א��� ��¢�)I>���0?�א�����g���2)وrejected in gradingو�(S�����]���

+!�Oو�S�k����א=+אص�?�(����O�C��א�+אد�א�;&<Iو�S(waste botanical material)���d���א
�_��%F�V$ ��a��وא����}�א��������א�(trimning)�E�_��%������O:אد�א:���5]�وא�و2@�����;�א*��2

�����DU�2@�����;�א(washing operation) ذX�������D�אو����1!�� |�א������Oא+%�Rو���µ�;�و���
�����%��P�D�������@>�ن�א+�	�O�K������P�2���+���������aO������א�<@����;�א���_�%����D���_���@

����Cא���mل،���E( ��F���mא��C و)������g�2(seed propagation)�����7�#+و�א�Sאد�?�א������وא*�2
(field or site preperation) ���'� (fertilizer applications)و�E�I���FXF�;�����C^Oא:¶��

�Eس�����U�אF������2وא�3)א(planting)��M�����³*وא(growing)���������وא(irrigation)��;�������C^Oو
�;�Iא;�א���C%�E�I�FXF(pesticide applications)د�����אول�%���<��� (harvesting)وא�Oو� �
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 Example flow diagram مثال لرسم تخطيطي مساري لإنتاج محصول سلطة حقلي ).٦,١( الشكل رقم

for the production of field salad crop . 
. 

اد (فسفور + سم

 بوتاسيوم)
 بذور اعداد الحقل

المعاملة بالمبيد بالجرعة 

 المحددة

 عملية البذر

 الغرس

 المبيد
 تأسيس المحصول

 سماد (نيتروجين)

 ماء ري

 الحصاد

 الفضلات التقليم

 مواد التعبئة التعبئة

 التبريد

 التخزين المبرد

 التوزيع

 البيع في أماكن التجزأة
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��א����د������(post- harvest handling)א����د���>��������n�>)وא�post-harvest pretreatment(�
�����I����א����m%(cleaning)�����������א����}،�אF�V$ ��a��وא(trimming)�_$3�����א�K� ��1و�E

�'�%�_�!� |�א�<@����;�#����aO	��������S�V�r�K����>%ن����د��^������������xق�وא����،���1وא
���������@>��F��(��Dא��^^�`�א�����א�����א���^�^`���^�ق�د)א���א¨���KVوS�Vrن�$�

����QI+�O�7�%(logically and systematically structured)א*��������a��E	��%�^��`�و����%`�����
������jא��ون�א����+ع�א��D�@��وא��������@>�����^COא������א����$���_%�_	����I�1���4��O

K��I�FX���4����� �
  المرحلة الخامسة : تأكيد الرسم التخطيطي )٦,٦,٥(

   Stage 5 : Confirm the flow Diagram                                                                       

2�אد�א�����א���^�^`�א2�@�دא�g�2�ًא�<�+%�;�وא�����C;�א��<�����<@����              X�_	�
�+ل�وאvج�א���X�d�\�א�����א���;���@>�[�������@�aO���M3]1%_�א�<@�����א*��������Kو#�

���;������C�א;�א���aو��S�;����4א;�א�+א���a��;���%+�>د)�א�����%(specifications or data 

sheets)�����7�#+א;�א�Q�<��;אMא���Xو�،K�ذ�WX��%و�;�Iא;�א���C%و�'���C و)�وא:¶
Fsite preparationE���;אMא���Xل،�و+��vج�א���Xد���و����(procedures for harvesting)א�

�+ل�����<��א����د��vدא)'�אX)وpost- harvest crop managment( ��������7����و2@����;�א��
��א���د�>)�post-harvest processing( �_$3���وא���C>��;�א��و%+א4(specifications for 

packaging and storage)�?��%���Dد)�א���2�אد|،��V�rא��.�1��%�_������Kو%P@������1א�X
 S(completed flow digram) �ً&���m�����m����¿����x��(trueن�א�������א���^�^��`�א�	�%������

representation)���(theoretical process)��<@�����א����$������ً���<@����א*�������و���Aא�<	�
�w�xX���������Q��UO�¯و������G(�K��<�����وذ��2_�א�<@�����א��������א��k���l�'Q5:א;�¢��ن�א

(XÁ�������������_�2�K��ذ�_�%��!��و��S�،H�t+Oو���$+א�K��P��2�H�Iو%�V�r�،�ً����mא�����م�����.��1
&ً>I�7#وא�+!��G�N^�7א�<@����5^+'�5^+'�و�%��)���א��C�O�H$��¿��@2�K�_%ن�+	$��#��
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�WXא��<���x&%�Vא��و)'�א�	�%�����3)א��2��@��)����7%א��^��Nو��� א��V�rא����+ع�����
�א#����KאMא;�و�א�א*��1��א��#��وא�.���L�%�>�א;�אy5و�;&]D� �

)٦,٦,٦( م المخـاطر  المرحلة السادسة: حدد وحلل كل المخاطر المحتملة، قي
د الإجراءات الوقائية (أساس الهاسب الأول)وحد  

Stage 6: Identify and Analyse all potential Hazards, Assess the Risks and 
Identify the Preventive Measures (HACCP Principle 1) 

�א%��0وא�<�+%��;�א��>�@�������������mא�<�+%�;�א¾@+��2א=�������4���وא��אد�א
א:��س�Sو��א����2�'���(process flow diagram)?�א�����א����C`�א���^�^`���D)�א�<@����

،���������x����g��2א���������)א����א¨���V،�وذ����S�7�%�K%<�+%��;�ذא;�2&#���������
��<�אض�א:و�`�bل�،�א�mא����C�(literature)����Mא �U�א��^��������א:%�אض�א���+����+א

(food borne hazards)���@j�#�7F+Oن�S�Vrو�K���>%�;א�01و5>�وא+I�;�]��G��^COא��
���^COא�����@�vא������א��	5&;��*������+ل�وא�<@���������P�Dو�����;����������vج�א����

5���1^������و)|،�و$���@�I��C^��H��><���0وא���������������א�<@����وא��������Vr��t�_%و����
4
��א�D��K�Pوאx�@��ل���g�2��^�������D�א�(�tא��'�xع�+@c�+!��^=وא�K0���^COא��
��A����د�א=^��K�ً�@1�Eو�Vrא�b��C|�وאb!�@�م���.�Fن�S��PD�א��%:���A��0،�وtو�x

���������NCOא=^��א��(risk associated with hazards)����3��1�O�g��2��2�D����j����ن�א:
����L	�P���Dא���%&��� safety of)5^�����א¨�����g���2�Vא��������א:S����m1!@������>��@�ن�

consumers).  

��������j�#+�א;�אMא*���א���$���V�r(preventive measures)������0��S�K��5^��،�ذ���	�
���&%��א���D��P	�Lوאb����3אم�����������S�_��%�'�^���D��ج�����0،�����>�C^ن����+����������وא������

(compliance with the law)ذא�אXو�K������@�J�Q�9�0��S��S�N�D���^5�0�S�g�2��^5��S�y�2
��$	+ن�%�^��ً���I�،ًא��S�¯و��$3%�אً�%�_�א2b�Sg�����K(��Cن�$D��g�mو(justifiable) ^>$�bא�

��+!�`j�#+�א�Mא*��אX�w�»����@>���P�%و�S�Mא��Xط�و�a���=و¯�א��x�7ن����S���%X�0�����^
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�|،�Sو���D%�WX�0�����$���C�%�[++ل���وS����%Xن��>C$(acceptable level)��?د)�א������������%�K
����������!��%��6��	�a���P�Fא�>���X��ج�א���4�vو��C#��%�;���@2ذ��K%��+���2و��b	�_�א
���I�،�ً�����+ل�و2@���;�א*���ج�א��>@���Kو1@��ذ��1vא��>�C��g�2א��������@�>Oو

&5�;�?�2@����א*���ج،�Sو��<��M3]1��P%_�א�<@����Sو�#���O	�+ن���$����7%��P��@<Oא�
M3�ًد)�א:5^��)���������א���%�.�a�O���#�،��mو����E�������*אF�����@>�א�;�����Vא�+���>C�

������`O.�O��%_�א�������I�،0D@_�א�@	_�Sن�O	+ن��S����x�VCDو���@������4�5���Kو�1@���#�
�������¯�������د)�א=^��%_�א����س�Sو��aO��H%�_�א������Cو#�%�����?���a��א�;��>CO�_�%���]���1

�ول�)#������nو$<^�`�א��K�Cx���+ل�وא�<@���;�א�vج�א���X�;���@2�'(دאX�F١}٦Eم���(+�I
F³�ً+ذ��Fform(�C���%�ً�Kא����������O�;&]��À��� �
  المرحلة السابعة: حدد نقاط التحكم الحرجة (الأساس الثاني للهاسب) )٦,٦,٧(

Stage 7: Determine the Critical Control Points (CCPs) HACCP principle 2)  

���2�!��א����D^�'�و!��`��(CCP)���^����א����
	��א������������O�'+��^5و�S�����x�%�`��!
5^���%�_�������%.%+�����א��U אS�Mو������ S(eliminate)و��X<��د����F���x�%(prevent)و)��7�����$

��2������ط�א��������.D%�WX�0����O(CCFH, 1997)�C�%�[++ل�����j�#+�א;�אMא*��א�HC^O��	

���b�،E����د�?�%���������xא�������Fא������xא��DدJ��^5��	�א���������������O�_�%����

1�����$�
���K��א�<@���،�ذ�?���x�%��������������x���	����^�������@>�א����x�%�����1ذא�X���%
(CCP)����>�א���	وא��'y=אم�א����%��Xذא�������x�%����1����K(judgement)���$و�	_�א

����x��	���^������@>�א��(CCP) ��������#ذ���l�6[�'�א�WX�7���~$��א)�����ط��Sم�b،�و�	�_�#�
��#(��	a�אFא�������	
)�����ط��X�KEن������Xא:�����א:)��7?�6[�'�א��lذ�#��א��٢}٦א��

Oא�������	
��و�����h��F+Oط�א���
	��א�����������Kא���$���?��P�2�g�9�b�'�2�D%��I+
�^¸��D���01+א�א���+���?�א��،&ًm%Xذ�X�،O�b��P���P��D@���ًא(��F��	a���_�	����#�KL	�

و!��`��������%�1(mycotoxins)2����ن�و�X�(+��^O����ج�א���D@+م�א��^�$������א���+�����%��_���³+�א:�
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����Cא��mل،�O	+ن�א���L�+O�C(potentially hazardous)א�������g�2(patulin) ���_�%��O����א
����QC+س�O��I&1+س��b)³+�אAspergillus clavatus( ���?��ً����xS��2���Qא���������א��+א��

(apple juice).و��������� iI�0��2(notن�א5���)�א��������2�`�א�n+د'�א=���`�%�_�א�����kوא��nو

bruised or damaged) ����K���ذ�?����Gאل�+�x:א�_��DxS�?�0���2�����I�vوא�Q��������7א�<��
��K��$�^��م�א+@D�א�| !��m%ج����Xن�و��و)א;�³�7�%+�א:2�F�_%�y�>$�V�א���$3_�א���

وa YES response to question 2 (��_$3�lא������u�D����>���������XFאل�א�X�������`���mن�א5����)�
m�����@!&1&ن�����ط����) a NO response to question 4א������u�D���&��������XFאل�א��א��������7

K��א���| !�?����x��	�� �
bو�������s+��^%�+�!�������m1S�����xط�����H�5�_%�( א�<��$��وא��_%���������S�_�%

�'����F�Q��9و)$��Xن�!�� א�$��uد��א���U אX�،Mذ���FX@�ن�%.%+��������jزא�k�����	Oא;�و�����>O�W
�������$��C����jא�+��+د�א�3א�_�%���@�vدل��.ن�א������א�r��
�����g�2���Iم�א¨���KVو#@��

�g�2�;א��Cא;���������א=>�אوא;�א�Mא*���א�k����5&ل���_�%�'�^����V��^�$��وא��+א�#�01
�)$�Vא�<����O�،ل���mא����C����g���2�،���@Pא������j�#+�א�L�%�(operator training)אم��������وא

��@��D�א;�א��Cא�(use of correct pesticide) ��g�4+א��;b��א%����P��3�1א;�وא�<���وא
����P�(application of pesticide at advised concentration and rate)��'�$���>%و�������4و

�א;�א���ش����>%maintenance and calibration of spraying equipment)(�K�����| �!���1�_�%و
�F����$�!���א�'�^���D�א�_��	��Vא��+nא��(apparent control��;א����Cאم�א�������وi��I�0����2ن�א

�����������V$(��O�K����x���	����^���0��.د�����$<���Rو���#���P��g�4+א��;b�����3�1א;�وא�<
���;����a��| �!��1א;�א��ش���א;�א���D@��و�����4و%<�$�'�%<�Cאم�א�����א�<�%��Lو�א

�'���Vrא��<�%��nא�3)א���2א��������ط�F��P>%FGAPE@_�א�@�)$�����]DO�_	و��K
F��#(ول��n���4א������?�א��O�7%א�������	
�١KE}�٦א�� �
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  .استمارة مهام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة ).٦,١( الجدول رقم

Table 6-1 Work sheet for hazard analysis and CCP identification  

  

خطوة 

  العملية

Process 
step 

الإجراءات  الخطر

الوقائية 

(إجراءات 

 السيطرة)

السؤال 

  الأول

Q1 

السؤال 

  الثاني

Q2 

السؤال 

  الثالث

Q3 

السؤال 

  الرابع

Q4 

نقطة 

تحكم 

حرجة 

 نعم/لا

مبررات أن تكون 

الخطوة نقطة تحكم 

جة رح

Justification 
for being a 

CCP 

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

  ).٦,٢رقم (نظر الشكل ا *

� �

o b e i k a n d l . c o m



���ج�א��
א���وא��������
�وא#�وא%$���#�KKKKKאא
�!�אم�א�� �

  

٢٠٧

  

على كـل   ن لكل خطر محدد، يجب الإجابةقرار نقطة التحكم الحرجة. لاحظ أ شجرة اتخاذ ).٦,٢( الشكل رقم 

  سؤال فيما يتعلق لكل خطوة من خطوات العملية الإنتاجية.

 Source: Flair undated HACCP user Guie corted action no. 7, Food linked agro industrial researchالمصدر:

191, Rue de Vaugtrard 75015, Paris  
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جـة (الأسـاس   المرحلة الثامنة: أسس  حدود حرجة لكل نقطة تحكم حر) ٦,٦,٨(
  الثالث للهاسب)

Stage 8: Establish Critical Limits for CCP (HACCP Principle 3)  

�(��>%F�+!א��ج������א��C+ل��)criterionא��$)acceptabilityل�����(+�C��م�א��2�_�%
(CCFH, 1997) (unacceptability) .�������;אMא*���א�����@>��A�$���%ود�א����������Aא��uO

�2�����ط����j�#+�@���������א	א�������������PO���%�ًאQm�1א�����و��	
�(quantitative values)א��
وא�����aط�א����j`�وא��3���1א;�������m%(pH)א�+#����ود)�����א����א)'�وא:س�א¨����)و������

و%<���b;�א*S��I���Fو�א��^�H���Cو%�����WXذ����KKو�	��_�و�7��Fא����ود�א��������������������
�Lو�א��+א�S�hjא��+אFregulations (:א���א;�א�� �����د|�א�����+ن�������m%Fא���Cא���$��C��gد�

(pesticide MRLs defined by law)���4+$���ود�א������%�_�#���C#�+א�S�Lو�������Eg،�و#�����
�������>%��2�������������Cא���mل،�#�����������(industry codes of practice)א�@�)�g��2و�S�،E
����<+ن�%����	+%��P��D�u$ن�(proprietary agentsو�S���2(و�א����3+א�3אSن��_j�(consumers)�

����ً���@�2�����+Cא�������א���WXو�������+ع�S(scientifically accepted values)b�K�������$ن�S�����
����،����x���	����^�����2+F+ود�א�����א��F@�ن�%.%+����%����x��g$���אb��3אم����

���O���@2�����UaOود��x�7F+O���(operational limits)�����4��2��>C?��<��א:��xن�#
��@2�������%��@
���K���4،�وذ�vج�א���X�;�(reduced tolerance)ود�������������(��%

��g��2S����+%.%ود��x�QI+��א�������	
*دא)'�����ط���(safety margin)א���������ط�א��
�V��r�Kא�����a��;&�]��DO�g���2�����I�v;���(management of CCPs)א����
	��א�������

�'�^���D�א(control activities)ط�����������2��V���
����H%��_������م�א¨�����K���وذ�،�	
א����
�$����!�ن��g�2אb��3אم���i��ج�9 א�M%.%+ن��O��m0��2،�و������I�vوא(due diligence in 

production of safe food)K� �
� �
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المرحلة التاسعة: أسس نظام مراقبة لكل نقطة تحكم حرجة (الأساس الرابع ) ٦,٦,٩(
  للهاسب)

Stage 9: Establish a Monitoring Systems for Each CCP (HACCP Principle 4)  

����1��Sن�א�>���+א��Nא��� '�.�������C#א��א�;������aد���u���O�%������Dא�L�(controls 

exercised)�������������C#א�%����O�KMא �U�ن�%.%+�����א�@�<������>I�g��COא��������	
�2�����ط�א���
�����)'��F�g��2	½����ط�א��
	��א�����وS�Vrن�O	+ن�����a;�א��#����Sو���XאMא���PO#��د��

���������%�2������¯�ذ���KEKو��xذא�XF�NC�<�وא�'�^��D��5وج�2_��^�ق�א��S�R�a�1א�E_%
 planned sequence of)�����+��א��#���������S�;�����x&%������Dو������XאMא;��^^�������

observations)��[�%�h�F+���E�@P%F������S�y�>O����#��א�| !��j��و���'M���12@���!� א���
��EV��KوS�V�rن�O	�+ن����ق�א��#������(operating effectively)��������^��Dא����م����Fم�א¨�

�)�א*%	�ن�وSن�PO����.6	�ل�������%_�א������;�%��m#���س�د)����א���א)'�وא�+#�������#
����������x&%�g���2����@�>O����#����P�Sو�S�،K���ذ�WX����%و����و(��وא��3���1א;�وא:س�א¨���

���C#א;���و%�אMא*���א(observation of procedures)���&]�D�و%�א�<���א�;(checking of 

records)�������������x���	����^�����	�����+�^א����C#א��א������1�V�S�Vr�Kن���د�5^��א¨�
وא���a}�א�u�Dول��F�_�2@�ن�Sن������(frequency of monitoring)א��#������Sو�O����7وO	�א)�

������H��
�[&;�����a;�א��#�����و�ذ������S�_�%�Kא���g�2���I�vא�Vr�K����א��#����#
���1��אb���3אم���%_����م�א¨�.Oن�و�@F�9אض�S���S�_%��m�0��2و������I�vوא�V(due 

diligence purposes)��������#�'�^��D�א��#�������.ن�א�;���a��hF+O�،�ً$����O�0�S�_%��9��و��
�אم�א��#������������������#�0��$	�+ن�%����אً�א��S�bX�،א�������	
�2������ط�א����;��I���%���2�،

������K��وذ�،���	��K��+ن�ذ	ن���$S�WX�'(��6�2�����5_��^��ق�����������#�����x���	����^�
��'�^�D�א(going out of controlE���������s+و�����t�_�%و��	
�אن�א���D^�'�و�א�����I�_�%�bً��
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�����������7�Fذ�و��lא��^��`�א�_�@I�0���2و��،��	�aא��������
�
��א�lذ�Sو�א�����م���:I<��ل�א��
�)�א*%	�ن�و?���1א:و#�*و#�j`��>@�ن�א���،'�^�D�א�g�2���I�vא)$��وא�@��K;� �

المرحلة العاشرة : أسس  إجراءات أفعال تصحيحية (الأساس الخـامس   )٦,٦,١٠(
  للهاسب)

Stage 10: Establish Corrective Action Procedures (HACCP Principle 5) 
������x���	���^ن���S�R�a�1א����x�?������iI�����#���5&ل�א�_�%�'�^��D���5��0)ج�א��

��،�X�ESF)��ع���^���
�Oل��>ISذ��lא�Vr�EsFو��'�^�D�א����x�WXא�������	
א��

��وXدא)'����%��S����Q��9%�+א�7�%F�H��Iא�<���$�Qوא�+א��4��;����$��(non-conforming)��Q��9F
�_%¡Funsafe����
�
�Oل��>IS�;אMא��X�A��.O�Vr�K������K��و�ذ�����x���	����^�����	

X��$�
��������������C�^�%�L��>O�،�ً�<$S�V�rو�K'�^��D��2@���0�����+ع��V�r�������%�1�Mא���;
��Cً�،�وذ��O�7����K+ز��������7�$��%�K����1ن�ذ���%�g�%�،�P�א����א���(�C�5وא�����وא��$�
א��
�`
�
�O��>I�Mא��X��1د����Kو�S�Vrن����ون�#��L	�P�Dא��WX�H��^א��Q9���א��
��_�2�L�+�Dא��L�µ+א���$�א�<�%��Lא�2�L�+�D_�א�lذ�א��<��و�NCFא����،�و����mل��


`����������א��
�S�_%�Hن�ذ�
����2�����K'�^��Dو���X��@�aOאMא;�א��<���א��S���#�NC�<�א�K��
�V�
`�����م�א¨��
��5(corrective action plan for the HACCP system) K^��א��<��א�� �

  المرحلة الحادية عشرة : أسس إجراءات تحقق (الأساس السادس للهاسب)) ٦,٦,١١(

  Stage 11: Establish Verification Procedures (HACCP Principle 6) 

��_�	��V��2�%��O	�@��5^��א¨���! ����Oא��F���P��C^Oو�����D�������٦,٧א���E����S
א��
������E�HوValidationא��<���������Sو�א������&�F���xא��<�����WL��������م�א¨�������Vو�����1&�

FVerification���������DC��7���F��K�@P����@23م����$�EFILSI, 1999E�X�H����>�אل�א�u���D����������
���+�
���<@��א�����م���2�%�����+م�����������!�@�%�;�א���&�g��2���xא�����!�Wאلu�D�א�W`�����א

a��������(�@����S���C���%����2��S�0��U������r����@؟�������������b���H���
��S�V������_��2ن�$�����א��
D�<�����������������א�و��א�S���x&��uאل�א����`�W!����+م������،�و��uد��%���5^^������0؟�R��>O�Kא�
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FCCFH, 1997Eوא���F�V���2�'���E.ن�O	�+ن�F������������>Iא��+ل��g�2א�y!�ن�Sن�5^���א¨�
Obtaining evidence that the HACCP plan is (likely to be) effectiveE���������>���7א��O�O�K

����V���
���+]�א�<�@��`�وא�������=^����א¨�@���������O�[+���D%�WXFassessment of the 

scientific and (technical content of the HACCP plan)������������C��H���
�Kو$<����Rא��
(CCFH, 1997)���;����+���א�_��%����!Q9א;�و(���C�5bא;�وאMא�^���ق�وא*����א�H���C^O�0���.�

(evaluations)��V����O�<���אb��3אم�¸^��א¨�$�
 �WX��I�F*���،(complianceא��#������

with HACCP plan) ���V���Kو?�א��.�E�ً��>IF�Qtא��
��H!+�א5���(�C	���O��%+�5�0^���א¨�
�،Mא:دא�V<����������-�������و?�א�-�.�����0وא�����ن�א�S�����@1و�K�ً�����>I�0����$د.O�����������#�0����.�

وא�����&�g����>O���xو���PO�����5�S�(����Cن�5�����4��2^�����א¨������O�V%�����وSن�א������א)א;�����
FdecisionsE��������^�%و��@������V���وSن��(sound)وא�Ibא��F;�א����� '��M����tSد)א�����א¨�

�����������>I2@��`�و�Mدא)'�%.%+������9 אXم������H��¸�H��>�$���@�I����I�1��^=ل�א(workable and 

effective food safety management system)�X��ً<$S�Vrم���و������H��C^O��C#�����>���¹ز�א
�`��4+$�KH���
������a��_��%�����D�D;�א��<�������א¨�د��7��@n����I(ILSI 1999)א¨�����Vوא��

�����A(objective evidence)����א!�L%�^������وא#<�����:���H���>�$����@�I����^=$����א��1����1uO
���>CD�אKV��P�� �

1��%_�Sن�%��P)א;�hazard analysis:(����M��<2Sالأساس الأول (تحليل المخاطر .O

��و%�����P@����C@����وSن�א�������א���^�^��`�%������V:���9אض�����
��4�V����H��$�Iא¨�

K;د�x��#���j�#+�א;�אMوא*��א�E�$+�>א�F�'QC	�ن���1א������אSو����א��)א �
1��%_�Sن����ط�א��
	��א�����O.�الأساس الثاني (حدد نقاط التحكم الحرجة):�

��������	
�د;��	���א�������א�	�F�'QCא�<�+$���EوSن�����ط�א���x��#�'�^�D�א���>�����C�א���
K����@2��	���C��د'��2��א��א��xא���J'�و ��א�����%� �
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���������الأساس الثالث (الحدود الحرجـة) : �#��C���1��%�_�Sن�א���ود�א������א���.O
����H�>�$��@�I��^5��	��;د�xK���>א�����א���	
��ط�א�� �
1��%_�Sن���ق�א��#����و@��S���P#��د)'���CtX�g��2;�����الأساس الرابع (الرقابة) :.O

�2�����ط�א���
	��א�����،�وSن�א*���אMא;�%+��+د'��<��$�'�������'�^�D�א;�אMא��X�����>I
K�ًC���%�K��1ن�ذ��@m�x�،�P�@��Sق�א��#����و���A���Oو� �


`���ي):الأساس الخامس (الفعل التصحيح�
��1��%_�Sن���XאMא;�א��<��א��.O
��������P2��<5א��������P2��(*����I�1�،�Cو����X%+�+د'��	��5^��وSن�����ط�א���
	��א���

�1��%�_�Sن�%u�Dو�������������.O�،�ً�<$Sو�_j���3���H���^%�Q�9�����%�7و�4+ل������I�1و�'�^�D��
������g���2�����Iوא�+א���
�
���
���و���x&��4א��
����H%��_�א:I<���ل�א���
���Oل����>ISذ����lא

�د;Kאx��#�E;��4א+@��F�H��^%�Q9����%�_%�{����� �
�1��%�_�Sن����XאMא;�و5^���א��
���H%�_�����م���������الأساس السادس (التحقق):.O

KE;د�xو��>FوF��D�S��#�V��א¨� �
�1��%�_�Sن�א��+�����H��tالأساس السابع (التوثيق):.O(documentation)����k��א�� ��$

������1K�Dم�א¨���V%+�+د�وSن�א�D[&;�א�^�+�������2א��S�����م�# �
b�،�ً���Sن��+	���1��Sن�5^��א¨���6�V%���و.O�_2�����>��א�w
COن�S�_%���

�����������^��������@�$���א��D��P	L،�%�_��5&ل�א��g��2�'�^��Dא�������א���+�����+א+1����>I
�Mא U�א(food borne hazards)���2�،�! ���Oאم���������Sو����1��P��C^Oم�!���KVو��V�rא

�%��?�%�א�<�����S@���א�n+د'������������O(auditing techniques);�א��א�<������%���mא��\�א
(quality systems auditing)������>��א�_%��1.���(validation)K� �

���V������ ���b��3אم�¸^���א¨�#�V�1������a;�א��
�S�Hن����م�א¨�uOن�S�Vr
��Aא*��אMא;�����SFق�S�[�5Sو�א5��C)א;�$~�]���F���P�Sو)$���uOن�S�Vr��@1��_�%�E

W`����א�H�
1��א��u$ن�S�Vrو�Kض�U�א�א !���S� �
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� J�����������D�א��	��a�א��� ��������#�����j�#+�א;�אMא*����א����$�Sن��������א��������و�
KE����>��א�?�(�C�5א�،�ً<$SF� �

� J������	��a�א��� ��������#������xود����x�7��Fא�������وو��	
�������ط�א������$�Sن��
KE����>��א�?�(�C�5א�،�ً<$SF����D�א� �

� J�����g�2�'�^�D�ن�אS������>Iא��������	
وSن���[&;�א��������g��2�'�^��Dط�א���
K�µ+�Jא�����%+�+د'�و��	
����ط�א�� �

� JK�µ+�Jא��#����%+�+د'�و�;&]��Sن���ق�א��#����I<����وSن� �
� J���?�L	�P���Dن�א�Sو�������>Iو�'M����	�����@>O�`
�
���Sن�����XאMא;�א��<����א��

����&]���;�א:I<���ل���$����وو#�$����%��_�و��4+ل�%������F�H����^%�Q��9��@+א��4���E;وSن�
K�µ+�J���
�
��א�� �

� JK���D�א��	a����; ����#��PD���H�
�Sن���XאMא;�א�� �
� J������@2א����AوSن�א��D[&;�א�S��#�V�Sن�א��+�H�tא� ��$U^`������1م�א¨�

K�C���%�'�������xو����D�א��	a��������������م�# �
��H��
��$	+ن�%S��@Pن����a�����O;�א��#�،��4�vج�א���X�;ل�دو)א+��VCDو�
�+אل�א�<�م���U^���א:�3א�Mא�������%_�א�<@������2�CO�`O.O��@1?�א�<�م،���I&ل�א����'���

�bא���m%�(+%:א��>��¯����#�H�
��א��I;�א��\����¯�?�2@����;�����א�@��'�:%+)�א��
�����Cא���mل����[������x+אل��Q�9א����+)'�%���mא�����������������א*�g��2�،'د��vد'�א+�����ج�א��

(weather)�;�Iن����وא�+	����،K��ذ�WX��%و�����i��H��>�$���@�I���4�5����@!S�;ذ��!� |�ذא����

���وא�+#����jא�<�����P |�א��bאG�K;��I[��د�א�b��M��P%�_�א��
��i�I�Hن��������
�א:I<�ل�א��
�������^5�L�Dو���$��م���<����DO��#�;�Iא��bא����d�_%��CD�	%�;�%+�>%��S�0و]j���

KV��א¨� �
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توثيق متطلبات حفظ السجلات (الأساس  المرحلة الثانية عشرة : أسس )٦,٦,١٢(
  السابع للهاسب)

Stage 12: Establish Documentation and Record Keeping Requirments 
(HACCP Principle 7) 

����x�e��!��Hj�t+�+%��2_�א��%��2+@¾(documents)������^5��$+�^���;&]D�وא
���5]�������%_�د)אS��2+@¾����x��<$S�e��!و��،V����א¨��+Oن�S�VrوKV�א¨�

��'�^��������x+�������ول (HACCP Control chart)א��)א��nאF����#(ن���٦,٢+��	O�\���وא�E
��������V���aO�K@���وא�J���0���2�'�^��D+)$��=^���א¨����������U�aO�R��>O���P�S���@1�Vم�א¨�

�M3��hCאً�%�_�א=^���Sو�א��\�$����א����+ع���P��X،�%+א�4��;����������א�+�Hj�tא:�5]�א�\�
F���א�����product specifications(��[����aא����;�א�������و%+א���4(purchased product 

specifications) ���(و �����C�א�������m%�;������]�א����@�����aOFseed����������2@��و$������;�א�3)א�	وא�
agrochemicals�KKK�X��������@>���`����^�^���א�������،�EÆ(process flow diagram)،�وא��

j�#+�א�;�n�>�������>א;�א�Mل،�وא*��א+�vج�א���X�;אMא��Xط��و�����g�2�'�^�D�وא���

`،�و����XאMא;�������
���א����
	��א������،�و����XאMא;�א��#�����،�و����XאMא;�א��<����א��
��[&;�א���
	��?�א�����ط�א������و��[&;�א��#���������������g��2��ً�<$S��@��aOو��KH�
א��


���و���
�����و�[&;�א:I<��ل�א���������;&]���À��x���<$S�V�r���@1�،H��
[&;�א��
�E;�
���O�F�;&$�>O(amendments) ^5��.�a�O�\�א�V��$&;����م�א¨�>Oو�V���א¨�

KH�
�%_�����a;�א��<�����وא�� �

o b e i k a n d l . c o m



���ج�א��
א���وא��������
�وא#�وא%$���#�KKKKKאא
�!�אم�א�� �

  

٢١٥

� �

o b e i k a n d l . c o m



 �دא���א�	����وא�
د��و
�	���א���אد

  

٢١٦

  التنفيذ والمحافظة على أنظمة الهاسب )٦,٧(

Implementing and Maintaing  

���Aא¨����S�g��2����I�vذ�وא���bא�y�>$�b�������_�%��9�����F����@!S���m1:א���@!�V��
S��+	$��#��@Pن��K� 1و�EX��0�%����g�2����>��א���I�vوא�V���³א����� �א��#��H=^��א¨�

Mא U�ن�%.%+����א�@<��Eא����نFن��@Pא���@!X�w�x�،����`�!�K� ���'������^5��$+^Oن�
Kא���م�א:ول�?�`O.O�\�א� �

F�A���و�وא�(+��@�O(+%د����xو�R���2٢٠٠١�Eم(Mortimore and Wallace 2001)�
�����$��)approach(������Ç�_��%ن�+�	�O�K� ������xא�%�`���H���C^O�g��2�����$�^��3��1!� |�א�Oو��K

X����P�C����%�[��%�g�2��X����a2�Wذא�!�`�%+��+د'�و!� א�$��+د�������XאMא;�א�+#�$��Sو�א��.�1
W`����א�+
�5^+א;���<@�����g�2א�� �

١� J������5��د�א�������x���H����C^��و�אSذ�������(determine the approach to 

implementation)م�א����������� ��ن�$�S���%:א�א �!�V��^�$����?�،���%�1���%�	�%����1م��V���¨
�'�x2@����وא(in one go)���������PO(دאX�_�	������@2�;א��xو�WX���D�$ن�Sو�S(manageable 

and practical units)K� �
٢� J������%ول�ز����?��P��و� agree)وא�g�2�HIא�����a;�א�\�$�אد�O.د$���Pو��

the activites to be undertaken and timetable)��� �!�V��^�$�W���%:א�א����k�����7�<lن�S
�دא�E�ً�I�>%F�ًوSن����X����+��D%���1+Oم���������ذ�א�^�+�������a;�א*Jن�+	���V����م�א¨�

�L��>%�_$د�J��6ص�:�;���a��א(named people) ��_�	و�����אم����������O�k;���א��
�אول�א�����%3nא�A��.OH�C^���،�&ًm%���%3�ول������א��אم������(Gantt chart)�Kא �

٣� J_��%����1.Oو���S�����I�1�����j�#א;�وMא����Xو���+د�H���C^O�������2�����j�#א;�وMא����X
 confirm the existence of adequate preventive measures or implement)א�>��و)'��

preventive measures, as necessary)����������j�#+�א;�אMن�א*���א+�	O���K?��<���א:���xن�#�
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��5]�#������CmOد)א���������%+�+د'�%�M3]1��ً�CD%_�א�<@����א������U�a،�و�	�_�?��Sن����xS�
K�P��C^O�Vr���I�FX���j�#א;�وMא�����*��א�V��א¨� �

٤� Jن���������.�����1.Oو�S����j�#+�א;�אMא*���א���U�aO�����@2�?�EL�%��>��F��ًC$(��O� ��
 conduct training in the operation of preventive)!�� |�א�<@�����������I�1و�%+���+د'��

measures or confirm that adequete operation exists)ن�א���S�_�%��*���אMא;���V�r�Kא��.�1
�)$�Vא�<��%��L?���א�+#�a���@>O���j	��%�ضٍOن�+	$��و�R�1،�و?��<��א:��xن،�#

K'�$�����j�#א;�وMא��X����x�?�&m%�،�ً$(و�F��@>�د$��א.O�M��tS� �
٥� JP��������3��������#(ق���������������������������	
 Set up)�����������������א������������ط�א��

CCP  monitoring  metheds)���K�Kא������	
�����Aق�)#�������ط�א��.O�Vr� �
٦� Jא����������	
�)$Cً��?�)#����������0ط�א������O� ����(Conduct training in CCP 

montoring)����������#(�;����a��MدאS�_�2�L�+��Dא��L�%��>�א�V$(�O�Vr�K�������	
����ط�א���
V$(�O�K� 1א��#�����������א�����و���P�O��%���2���
�
��א�2�L�+�D_�א����م���:I<��ل�א��

��Cً��و����א��������������%��ًC$(��O�_$(+1 א���V$(��O+ن��	ن�$S�V�rو�،'�^��D�אن�א���I�k�a	Oو
½	�K�PO�Cא����م��+א��_%��P�� �

�'�1S[�N�I@��א�����a;�א�\�uOد-٧xوא�'�%�Complete once-only activities  

�����a;�א�^�+�����+%�?�M`�6���1�7�F	�����0�	$�����������@��V�^!� א�א:%������Xم�א����
وא��	���)�א���D[&;�א����������C(procedure writing)�����م�א¨����1����m%�،V�������א�^�$������

����א�<@����;�������������NC�F���@��S�Aא�+�Hj��tوא��D[&;�و!�.O)وprocess engineering(�
�;&$��)$�Vא�<�%�(modification)�KLوא��<Oو� �

1��%�_�Sن���S@���א�� -٨.O�����P��	%�?�����#��Confirm the monitoring systems are 

in place  
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��P�xא�+����L�%�>�ن�אSو��P��	%�?��	
مـن  �2�%��O	+ن���ق�)#�������ط�א��

،�1S@��التدريب في استخدام هذه الطرق وأن النشاطات التي تؤدى مرة واحدة قد 
��%_�א��.1��%_�Sن���S@��א��#�����b��!��2?�Oو��P��	%K'M��	���@>� �

٩� J�V���א1�@��و#���������U�aم�א¨�#�H�C^��ن�אS�_%��1.O� �
Confirm implementation is complete and operate the HACCP system  

���$��%��2��#�H�C^��א�;���aن��S�_%����$	+ن�����م�א¨������Vא��.1�I�،��@1S
  �� (become fully operational)����Uaא�	�%��אً��!3

١٠� J�7א�(��H�C^��ن�אS�_%��1.���È ½�~��F¢E�'M��	�� �

Audit to confirm adequete implementation  

�אم�������������Vrא��
��H%_�א��^�H�Cא�	��?������م�א¨����V%�_��5&ل�א��א�<�����
����������و���	+ن��������O(standard QA auditing techniques);�%�א�<����F@�ن�א�n+د'�א����

و�ذ��(agreed period of time) ،��K�����P��2�H%�_�א�+#��������Fو)$���UaO��ًא�����م�����'�%���
M�a�*���������U�a��א�'M���	�وא�H�C^��א����x��$�
����!(�C�5א�_	��;&]�(operational 

effictivenes)���������%�1����t�K��@�����m1Sو�S�'�xو)'�³+��1%���وא������x�e��!ن�+	O��و#
Kא����م��?� �

����U�aOن�+�	O���#�V�����?��6	������م�!���S�bX�،Vن��������S�_%��9ن�5^��א¨�
�����V������ن�א%��_�5^����و������م�����1ً&�¨��������������^5�Eאض�>�����V��r�K%�א�<����Fא

���ً$+���V�1��%_����P�S%�زא����O����`	���%���C�^;�%.%+�����א��U א�KMو�����������S�g��2א¨�.�
�������M���tS�Mא �U�א�����+%.%�g��2��tu�O���QUO��tא;�?�א�����Sو�א�<@����وא�\�#�xذא�X�،ل�x

<���$&;�������م��������א��1� ����Oن�Sو�V���<���م،���P��@��<O�V��r?�א=^���،�و?�א�+#����א���
��V���1��%�_�Sن����(HACCP system audits)א¨���Vr�KVא����م��Gא�<�;�����م�א¨�.���

زאل�%��3%���ً��و%�+א%�7���%��ً����I�����C�^;�א=^�����وSن�א:I<����ل�Sو�א�����bאMא;����א�������م�%����
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��
�
�2�م�א����n�>��; �و���; lא����3אم��CmO�Kא�����a;�א:�5]�א���@�א)��א*�#
�'�^�D�א�;&]��Eאض�>������Cא��mل�%�א�<��Fא�g�2�،V�א����O�CmوI<��������م�א¨�


�������،�و%�א�<���[&;�א:����g�2ط�א��
	��א�����و�[&;�א��#��
��I<��ل�א��
�$��5^���و��������������>���Mא���Xو�S���>I� ���$����Vو6	�و]�א�j���3_�و��PI&5،�و#��P��م�

g�2�ً@�دא�א2�V��2`�א������������j! |�א���K;���aא�<+א%��א*�א¨��DO�����I�Fא�\�#
��������C���g��2،��;�א����א;�?�%+א�4QU���א�`�!�،V��$��5^��و���م�א¨�>Oא�<��و��

و��(legal requirements)א����mل،�%�^����C;�א�F�_j����3א���D��P	S�ELو�א��^����C;�א����+�������
�`2��DOو�S�VCDO�\�א���������C���g��2�،'��$���������(+�Pµود�א�����،�و�%�א�<��א�

Kم�@�!bא�QmO�،'�$����$Q�	��;�F���eא(����א��mل�א �
� �

  الاتجاهات المستقبلية) ٦,٨(

Future Trends  

������������>�C^�������>�^��+)א;�א��א��_��%�Qm��1�(+��Pµ�7��#+�א�����دم�%��_�א�����5&ل�א�<���
��%��>��a���אم�א¨�����Vو%����$�<�����H��K0��O���C^א������(Mayes 2001)م��٢٠٠١�E$��F�Aوא

������2א��U א�Mא�<�������������'�@��Dא�<+����א�(continued globalizations of the world's food 

industry)�������K`jא �U�אد�א�������Dא*%��?�V���אم�א¨������]�א��+]�א��1�v�3$�د'�אxi1
����hCא�^�$�����א�S�g���mو�א���<����������V��� benchmark)و#����א#�����Sو�א���Iض�Sن�א¨�

method)��X�w���x�،Mא ��U�دא)'�%.%+������א*����(+������و%+����C#�_��%�0����g��4!������د��$u%�0���
 World)وSن�א��ول�א:�M��<2?�%��@���א��[��)'�א�<���������� (Codex alimentarius)א:9 $��

Trade Organization (WTO) ���������¨;�א��א�4+%�H�C^O�\��و�א(Codex Standards) ��A���
ua�א;�אMא��X��$yO��P��2���
����אO��ق�%��@���א��[��)'����(sanitary measures)ون�א�


���א�3)א���2�
���وא��a+ن�א�� WTO Sanitery and Phytosanitary)א��و�������a+ن�א�
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(GPS))��������@1�_�	�א:9 $��،�و�(+����و�%�0�S_�א�����א�<@��G+א4��;�!�����دC$�،��!و�K
�A$�%�(�6S(Mayes)��.�1�V���P���`��>�ل�א+C��ن�אiI�،����Mא �U�دא)'�%.%+�����א*�����دא'�#��

����،���P�$(standardized metheds)����@1و���eא�+F+�2;�א��<������^�H�Cא�^�ق�א����
��I������O�;�2+�F+%�e<������א��^�H��Cوא����)'��g��2א��g��2�'�^��Dא�������א���+��������������

KMא U�א��^� �+א

�����א*%���אد�א���U אj`�א�<�������&��(+��^O�7��%(global food supply chains)ن��i��I
אx�b�@;�א����ل�א�@��F;�א���+����+א�^��א�U אF�Mא:�M��xא��#�������%��אض�א���+�������

��Mא ��U�א��^���وא:�M����xא��#������א�����CC��D��(food borne disease organisms)�����@��D+א
�`jא U�א(food poisoning organisms)����������������'ز$��د������	%X�7�%�،7��O�O���5����^#�_�%

����%�_������W<���א¾@+�F:('alien' pathegensE�X��;��2א)�%_�א�@��F;�א���د%����א�Dא�
��������P��KE0�1�7@و���[������2�Dא��\�$���%	�����א����¨��n@��7א�D	�ن�Fא¾Xא�D	�ن،�Sو�

��� �U�אد�א��و$��א*%��O�7�]aO����*وא������U�+%��;�א	א����C#�_�%�`jא�<���`����א�`jא �U�ج�א����
�و��������و2S@�ل�א������2و�1�6�C$ل���]>���bن��<���אi�I�،'QC�	�[�)$���א�אق�א�+��;�א:

����F�`�����#��5���%�A����.���H���>�$����@�I�ًא(y��%ط+C��<%�E(standerdized water tight 

approach)��+%.%�'(م�א**دא����;�$+�D%�7�@n�Mא U�א���������CmOو�K`���>�א�`jא �U�אد�א�%
�אxS*غ�א�%����[`���F+ن�א��C¯�و��t(�1�²$(�Oא���s�Pא��'�
 �E�(UK's?�א�@�	��א��

BSE)د����P%ن�S�k���1ً��2�ً@���א��;�%�
��א�<�%����#����$�����P%��_�%��_�دون�%��������(from 

nowhere)����`t(���	�و¯�א=^����א���x�k���5�K�P���Dא�����$���k���l��5و.��O�7��%(with 

consumer protection lagging behind the occurance of the hazard)���،|��dbو?�!� א�א�K
��2���4�5�%��$^�����H�C (severe limitation)�א��xد¿��ً��	�)iI���$+>O��CmO��tن�! |�א�،V���P��

K`�و����ق������Dא:%�אد�א�U אj`�א�<��`�א��?�Mא U�א����+%.�� �
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����g����C$و�،����Iא���������א�<�و�����$���g����2������#+�%�V����Xن���S��������>I@�����א¨�
b�0و>#+���b�� �+#�7و�!+�א=^��א�א��Q9��^=א�E�$�
�^F��?�K0��2�'�^�D���Nو����

���(+�P��وא�'.�a��א�'�$��)�����1�aG�'QC1א:%�אض����L2وא���
C4S��C$���א;�א+�D�א
(problem of emergent pathogens)�������7��@]��ج����אل،��+�x:�0?��<���א��Sو�Qm�1���_�%

وא=�y'�א�����mG���^CO!� |�א�	�Fbody of scientific knowledgeE������;����jא�<����Iא�<�@������
����������7��D���`�و������X�Kن�א��
���eא����	�a��Mא �U�א�����+%.%�Nא�+�F�A���.O��C#����#�א�

���jא U�א(global movement of foodstuffs) ���������m%�،�ً>����O���#:وא��>���و�Q�9���4�5א�
א�^�ز�������وא��
����+م�א�������2�C%����_�����5&ل�א�������زن�א��[�)$������א�	����QC'��א=>�����אوא;�

(supermarkets)�2�'(�QIو���������O�g<���$��א���D��P	���F�@��L;��،�����1!�� |�¨����א����
�'�$��������E�$(��FF���t:א�'�$� possibly)%��+����+א�^��א�U א�Mو%_�אv�S���@ن�O	�+ن��6

virulent food borne pathegens)�^>O�b�\�وאg���1و�KV�������א2��C)אً�دא�N^5�?��ً@jא¨�
���%�>O�����%�>�א��
����(world's public health experts)��| ��!����m%�7��%א�<�����+نy��5א�Mא�

K�E�>��وאF�����)�א���א��?�g�C$�;دא�Pא�� �
�������V�����Aא¨�:�h�
������S��$+^O@��א¨���Vو�g��2���P��C^Oא����Q�Dא�@�>$

�V��א��������O�Q�Dא;�%��C$��������א��K�>CDو#��$	+ن������kא:2@�ل�א��[�)$��و�Iق�א¨�
Xد��uO��	�a�א���������g�2�'�^�D�א�?��a�O��@��S�7Fو�W�����K<��ل�א���אد�وא���%��a�א

��%���Sن�$�����N�I?�א�^�$���א�\�$���א��<�%���%�7�%��P�S�7$��aO�;��C�^و����xא�+א�g�2و
�x�;�>$��aO+ل�4
���א�F�7�Dא�+אد�Eא�U א���j?��O٩٣L٤٣+���0א��bد�א:و)و�`�)#��

�������EMא �U�����%�>�א���
���'��.%+�����א��U אF�Mא���a+ن�א�
 UK's Food)م�١٩٩٥א�@�	��א��

safety general food hygiene regulation 1995)א:2@���ل����^���و%��_�O����t�Q��D!���+א
������jא U�א�Lא���+א��H�C^���EL�+אد�א���I:אFط��CFو���jא U�[�)$��א�א������vא�(local food 
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law enforcement officers)����;��#و��و�א�S�;��I&�5bع�א+���I�>%و��$Á���K�وذ����	א�@��?
X�Kن�O^�+$���(standard guidelines).%+����א�U א�Mא2�@�دא�g�2�ًא��+���P;�א����������Xدא)'�%

�����±��%S�،���jא U�א��^���2;�א�k�����?���PO���C^Oو�V���Aא¨�:�`���#�QD�O��±s+��^%��
������`��F����د��א���1�aوא�<+#�;�א��א�N^=����5א¨����Vא�<�%��S����$�^1�Eو��³+ذج�#��

���GF�V�?�ذ���Kא��^�H��Cوא��S�g��2����I�v@���א¨����Vو����������H��t+O��H�C^د)א��;�א¨�
�)$O�KE0��O�C<�����!������د����+)�א:9 $������Oو�V��� �N��^5(The Codex alimentariusא¨�

commission)�����_���%�Qm���1��2����DOو�V�����אم�א¨�������b�`����%+���F+ع�א��@���+ذج�א����
�������a�א�?�V$(������Cא��mل،א�+�x�Hj��t+ل�א����g��2�،V��+ن�%�a+)א;�א¨����x+ل�א¨�


���א�U א����jوא¨���F�V%��@���א:9 $���وא�3)א���2א�<���������������FAO, 1998)�Eم�١٩٩٨א�
�)�6دא;�#�@��?�! א�א:%�1XK��P�+;�و �

������V�� ��S������O�A����O�`O.�$(standardizing the asessment of HACCP@���א¨�

systems)�ÉV���������V�����אم�א¨�������b�E`����#>������Sو�%+���F+ع����³F��A������O+ذج�#��
(standardizing the use of HACCP)��V����Kא:2@���ل�א��[�)$����א���\���S�H��C^O@����א¨�

�����>Iو��C���%�[�%�����O�_2��%�2��������+�D%�P�@��S���_�	��b�\��א������Kو�mO)�א:
�����>Iو���O�Ctل�+x��P$د��OX�_%�\�و! א�%_�א:%+)�א�V���אMא;�א��א�<��:��@��א¨�
S��%:א�V��9�?و�S��@�vא�א:%����א !�A��� �وא�<�%��א�K�C��D@�%ً��?�א��ل�א!������P�

��'QC�	�[�)$��א�א��;&vل�א�mא����C��g�2�_j��3�א��;bא����>��?�Kw��m�א�R�^�א�+!
(supermarkets)���@��SوF��P$د(+�����V������Xدא)'�������S�V����^Oن����O���%�א�<�������S@�����א¨�

nא��(�d�;�@��%�'����O�K+م�2��%��	a��E'ل������+د��mא����C���g��2�F�����>%���$LIoyds 

Register Quality Assurance%�5��m%F�'د+nدא)'�אX��@��S��������E��������@��S���>א��%�;�
��R���^���Vא��Ew����mو��O���%�א�<������S�_��%�Qm��1@����א:2@���ل�א��[�)$����א�U א����������jא¨�
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(food business)��������+%.%�'(دאX`���[��+د'�و���	א���%���a�א��������א��_��%�M3��]1�،Mא ��U�א��
����Cא��mل،�%+א4��;�א����g�2�،����%BRC����وאEFSIS�����\��ن��³+�א���@��;�אSو��C$و

���$�،V�O�V���^^��+)�����ق�%���C�������+C+ل����P���w����m�א�R���^�א�<����א�%�;�%���5��I+��O
K�ً���2و���ً��و�V��و%�א�<����S@��א¨� �

������%����אم�א¨���%�V��aא��5&ل�א��S��ً�%�2�Lt&mو����m1Sא�����?���cل����hC4Sא
���D;�א:X�?�0���C^O�?��ً���a����m1دא)'�������uو�א�S�;��@و�����1א����،��jא U��2;�א���א�

����'QC�	�א����jא U�[�)$���א�א:2@�ل�א��`!�Mא U�א����+%.%(larger food business)�K���;�و��
������^����small and medium sized enterprises (SMES))א:2@��ل�א��[�)$���א���QU'�وא��+

+P�%ن�S*א�V>4�V�وQm�1א(difficult consept to grasp) ����7���$���%�ًد)א�eوא����Pم�א¨�
�K�ذWX�����K� �1و�E���jא U�אF���$(�]��א��D�uدא��5א�������א�<�@���وא��'(�2�م�O+א��Iא��

���<+���?�O^א��X�K���و�$�����7ذF�V�����2�م���O+א��Iא���+א)د�א�%�H���C��$���aC����C�^;�א¨��W
�E��>�C^�وא(human and physical resources)����?� 5.������%���C��9�V��Kא��^+)א;�?�א¨�

�jא U�[�)$��א�2@�ل�א����'QU�א���>�C^�א�(�C�2bא�L2��������'د�����bא�?�'QU�א����PO(���و#�
Kא�א����م ¨���]Pא���_%� �

�אد�����א��	�%���א�+��'�����D�Dא*%�אد�א�U אj`�א�<��و%�(+^O�7%�P+م���S@��א*�%
�אم�א¨���from field to fork)(�����V�	�F����%%�_�א������WXא��a+������1א��U אj`�א������i�Iن�א

�אً�$.O�g����%�_�#������Cود2@ً���+א�^����1א:2@�ل�א��[�)$����9 $��?������Dא*%�אد�
S�_%א�<�%��و��
���D;�א�uDو���2_�א�uא*���א�����D���אد��2@�ل��d)$��%<�����دא���5�%

���̂ �����������Cא����mل،��g���>I�،`jא ��U�א��'QC��	�[�)$����א�א�����زن�א��Vن���S�_$א���+)د�_��%
�V��%+א�א¨���D$�ً$����Xو���P�j���3��ًא(��Pµ�������;��]�א����!��$(+O��:دא���Pjא����3م���2

����������KE�P$[��;�%�_�%�+)د�א���| �!�L%.�O�?��P���2�Vدوא�א�+א��S���P�S�'(+�4�?��P�>dF
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��.��m%� 5! |�א��^+)א;�א¨���WX�Vא��1�a;�א��[�)$�،�א�\�����(+%.����@�P%�_	O
����Cא��mل�א�3א)ع�و�1�6;��g�2و�،�aC�א��%&D�����>�و�א:2@�ل�א�S��$ 9:א����+%.%

وذ����K:ن�%.%+������� (agricultural inputs businesses)א:2@���ل���@���5&;�א�3)א������2
�ً�����������P��X����������#�Mא ��U�א���L>���� S(processors andو�א2���y;�%��_�א5������4;�א�

manufacturers)  .����������C�ن�א+������t(�1���m%�¯א��+אد�;��1S����(BSE) ����>ISن�S������xل�
�������Dא*�_��%�M3����?�7���O�¯אد+��xو��Eא����+אن�R&��2Sج������X�?�&ًm��%F�`jא ��U�אد�א���%

�ً&m��%F�����D�D����5]�%��_�אS�M3א���S�g���2�'�tu��%�����t(�1و�����	�O�%د)א�;���>CO�0���ن�+	�����
b!�@��م��>�@�ن�%.%+�����א��U א�Mو�5&ل����������1א�D��P	�Lوא�3א)�KEL2و�X�0��2ذא�Vr�ًא

�אد�א��U א2���K`j@��ل�א��[�)$���א��\�O	�+ن�����م�א*�����א����D�Dא�U א��j،�ذ���C#�_%�Kא:�%
��jא U�[�)$���א�א:2@��ل�א��_%�Qm1�?�V��אم�א¨��������א��\�����$uد��! א����^�WX�7Cא

�م�����C#�_��%����P�Iو����D$ل����mא����C����g���2�KQ��D�����4<+��;�?�א��P�������`��a�O����>�
�b�?E	�W٧�FE.coli O 157:H7��`%���2�?�Q��aא��O"��١٥٧א��S��b+��1��b������@��Dو��

١٩٩٦L١٩٩٧�Æ�Dא��?���C�^�%�V�و%���<`�א��
�+م����(abattoirs)م��H�C^O�hC4Sא¨�
��¢�����(raw meat processors)א=��م�א�^�ز��������I�K� �����]���1و��KX����P
���&S���P9و��

FMLC,1999 (د�%��_�א������ط����
	��?�א�C	�$����א�@�CCPs�����F א������<������ )bacteria 

pathogens(������������زאX�;����@2�g��2��@��aO�\��و�א���>����א�+�+د'�?�%�א��xא�<@�����א��
و�O^����7א� ��
������FeviscerationsEوXزא�����א:�M���axא��א��������5 (hide removal)א���n+د�

(carcass dressing)�COو�Sن����7א������S��$�
����Kو�����>(eliminatedE�������Oو�S(reduced) 

��������I�>א�����،�و%�_�א���	
��2������ط�א����،���+C�%�;�$+�D%�WX���?�;����@>�א���>�C^���
iI�،Æ���Dن����+ع��א�i��I�h��Fو%��_�א�+א�Khj�� ���+¯�?�א����و¯��<����א����x�_��%�����%�b�0���

��و�����O�bא�@������>CO�b�7و����b�Æ��Dא��?���d�\�א�NC<�وא�'�^�D�2@���;�א���F�;
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����b+��1�����a$�a$bא����m%F١٥٧X�W�"��O٧����A����و?�א���������K����+C�%�;�$+���D%�WX�E
��@���Æ�Dق�%���x���C��g�2�g%�א#D%��C�+$�;�א��
	��?�א�@��K;��Fو%�_�א��^��`����
�����������g��2�'�^��D�א���P��H��
�O�\��א��C��
���!�+�א�^�$����Sو�א�+������א��������n�²אC^�ن�אS

%���mא������b+�1����a$�a$b(meat borne pathogens)�א�@���F;�א���+�����+א��^��א��
�+م����
١٥٧X�W�"O٧�����Q�9��	�a���P
����¢���#�'�
�و�Sن���2��4א��
+م�?�א�@�	��א��C$و�KE

���������Q��D�O��5&ل��_��%�V�����%g��Ê����5و�S�M(misinterpretation)���H���C^���،V����P��
��'����nא���>����������א��(�@���7����O�'�^���������KVو�	�������X(GMP)אMא;��P���A����و�_

�)�sא������2;�א�U א����jא:S��d����،[��5ن�$�<�@�+א�%�_����وא=>��אوא;���3א)2`�א��+א��0�1
�������V���!���@��S�H��5�_�%��P�D��S�L%.�Oو�S��$م�و��+
%��mא��Æ�Dو%����O�7^��7א��

���O�_%��P�I	���(over complicated)��%��1�7%�K��UaO�k%�����א��<�� �
�6)'�����ً�و�1@�����א*�I�M3nא�א !�?i�0���A����O�?�;���D�����Oن�S�7#+�א��_%

����V���P���h�Fא�+א���P��א�?��jא+I����Oو�S�h�����;���D
��Vو�%��m! |�א���P���QD���א
�אم��K��P�Iو�X���V���É:2@�ل��d)$����$	_�¨ א�א��@+ذج�?����دא)'��&%��א:��S��$ 9א

I�A�����ق�و��³ذج�א���?�;���D
�I@��������]�2@�&�دÁو���%�0�����ً_�א��+S��<$S�7#نi! |�א��
��{Ë��אGMPو�S���א�GAP�������X�;���(���A���.���K��وذ�EL@و�א����L2(א��3א�����x�?����$(دא

������I�h�Fوא��	�aو��KV���'�و�%�^���;�C��N�^5��$+^א¨���iא����ن� GMPو��SGAP3ود������
�������������>d�bS�V�r����+DJ���@��S�H��5�?���P��@!S�_�	�و�،V����C�4���F(S:��@��א¨�

S�_2�gF�U����g��2����%_�5&ل�א��.�1$�a��א�Wج�א�������S�K� 1و���Ua��א�?����	%��P�
��L�������%����%�	��אGMPو��SFGAP������P��������>�%�;�����D��'�!���a%�7��#+���KV����7��%�Eא¨�
دא)'�א�n+د'�א�^�+)'�������S�������X@��א���������Lא¨����Vو������������	������א��	���2���4�������%א:9 $�

m%3و�����$S��٩٠٠١�W٢٠٠٠5و��K�ً��%���iI����F+%�h�F+ن��S���Pא�����������������%�0_�א�������Oع�+
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(risk assessment)�5&ل�������������P�2���
I��@�����+>�4�7��Fא�+א���m1S�_�%���x+ن�وא�	و�! א�$�K
�+���%����2�KV����و¯�5^����?��א����N��^5��$+��^OX�0א¨���x�������	%X��h��F+$�،Mא ��U�ج�א�����

�ً>CO�(��$�0و�tو�x�����@�x�0و����א��I��	
�]��4<+���ذ���V�r��^5�+!��!�K� ������Kא����%
�K0�%�H���א�[��2��1����O��P.�5 �?���ن��N^5א¨��i�ًC��9�Vو���[��� ��I�Kوא:و#�;�و�%

��������A���.O�K�P%��2�_�%�0�tو�x������@�xא�������2_�א�R�����@�J��^5��S�(�C�2bא��Q$��>%
�و¯��������1������#��^�'�و���ط��	������xو�x������@�xوא�\�¨��א�����@������#(��@��S

���<$�N��Iא� !����������KV����2��א��^�H��Cوא��������وא��S�g��2����I�v@���א¨������>Oو�����	O�k�
���D��W;�و����4�5���Pא������و�����O��@2¨��:ن�! א�$�+د�:��@���!����X���V��ج�

K�(و�F�Q9����>Oא�&زم�و�_%��m1S���@�O�_%�`��>O�b����@2و����>I� �
� �

  مصادر مزيد من المعلومات والنصائح )٦,٩(

Sources of Further Information and Advice  

     Organisations  منظمات ) ٦,٩,١(

The British Retail Consortium, 5 Grafton Street, London, W1S 4EG, UK. 
http://www.brc.org.uk/ 
Campden and Chorleywood Food Research Association (CCFRA), Chipping Campden, 
Gloucestershire, GL55 6LD, UK. http://www.campden.co.uk 
The European Food Safety Inspection Service: EFSIS Limited, PO Box 44, Winterhill House, 
Snowdon Drive, Milton Keynes MK6 lAX, UK. http://www.efsis.comlindex.htm 
U.S. Food and Drug Administration, 5600 Fishers Lane, Rockville, MD 20857-0001, USA. 
http://www.fda.gov/defaulthtm. See also: the USFDA Foodborne Pathogenic Microorganisms 
and Natural Toxins Handbook (Bad Bug Book) at http://vm.cfsan.fda.gov/-mow/intro.html 
ILSI (International Life Sciences Institute) USA, One Thomas Circle, 9th Floor, Washington 
DC, 20005, USA. http://www.ilsi.org/ 
ILSI (International Life Sciences Institute) Europe, Avenue E. Mounier 83, Box 6, B-1200 
Brussels, Belgium. http://europe.ilsi.org/ 
 
 

                                                       Books   كتب )٦,٩,٢(

BLACKBURN C DE wand MCCLURE P J (eds) (2002) Foodborne Pathogens: Hazards, 
Risk Analysis and Control, Abington, Woodhead Publishing Ltd. 
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CCFRA (2000) HACCP in Agriculture and Horticulture, 2nd edition, Guideline No. 10. 
 Campden and Chorley wood Food Research Association, Chipping Campden. 
DILLON M and GRIFFITH C (eds) (2001) Auditing in the Food Industry, Abington, 
Woodhead Publishing Ltd. 
MAYES T and MORTIMORE S (eds) (2001) Making the Most of HACCP, Abington, 
Woodhead Publishing Ltd. 
MORTIMORE S and WALLACE C (1998) HACCP: a Practical Approach, 2nd edition, 
Gaithersburg, Aspen Publishers. 
SHAPTON D A and SHAPTON N F (eds) (1993) Principles and Practices for the Safe 
Processing of Food, Abington, Woodhead Publishing Ltd. 
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