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  الأكسجيناستخدام التعبئة/التغليف معدل الجو عالي ) ١٥,٣(

Use of high O2 MAP 
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�Q�،(iceberg lettuce)�
��E�zOن�/3�7�'�א`�������١٩٩٥�م����אQ���'34-א.���,وא
	�א���א\
�
0��c1א�r4��K�-�i/و�Kم

�+
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  .الأكسجين للون بالتغليف معدل الجو عالي . التثبيط المفترض للتتغير الإنزيمي )١٥,٢(الشكل رقم 

  

  النيتروزأكسيد و رجون يف معدل الجو بالأالتغل )١٥,٤(

Argon and Nitrous Oxide MAP 
��ن���.�y�aאل(OE�(Argon (Ar))3-��و����Eوز��f3��
2%�����nitrous oxide (N2O))אK�Q
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��Oد�א�و��t\دول�א���'��+��Q���]-א�%����א�?1.Q(European Union (EU)��،����G�Kو�E

�O�mE���h-�.�R3
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��hو/�n3;7א59K�®�א�s;.�".Lو_�O�0-/�l�*Qא��אص�א|�3'*	
 �e39"�Q�(Fath andא
���2א

Soudain, 1992)��R.�-��Vو�K�\א�،����0��9��'�و/����V!,�����{�אل�ن�א��"�	��'��3K�R��Q�l����د,
���@5-\��/�	��א@��
���א
*�ز)'�و�OE)�ن��mE���
1
�6�Aن�Qًא����6�������fא9�ً���'�
�>_�H�;,

'3G!a
��Spenser, 1999)EKא �
�E�Cن�אل������?�
����Qن��و����(OE������'�������®����¯Eن�E�\_�،�ً���34�323��n�����ز������?

����'�.�3G�23��O��md���

E�'3K�R�_�¢T�/�h-.�R3ن�.�Rن��._(biochemical effects)����SOو�،
§
�����	K��

�s.10�±$5א،�_^�Eن�����hOذ��
G�C�������l������Hא@;,E�'�3K�Qذو���
���2

E�'6�"وو��s(وf3�
�Qن�O�V��ذא��_�x��s

OE��'3)�ن���Kو,;�R.��SO�،�3ن�
nא����56
�§
��
��9-א��-�א���,����"�E�s
�������!97����'�و����[�א�;�.�Vא@�א���s
���'�א����3J$KLא�

receptors)�(enzymic O2א����������59/�]�������e3��������ل�/"9�����2�G��O�0-�������
��,!��א�����	/
h-������
��ن�אل��(oxidative deterioration reactions)א�Q�-��7�5.�،A��
��6'�_^�ذ�TL�Qو�K�

����K\�����א
f39وز�.��>"�ن3��E-�و�OE)�ن�Qو�R3@א��دא���@�'�73V-
Fא��
��E'Qא��l�3Gא
���������'
�3�����3��M/�C2����.�-��V�����R
�-אً،�و�3(����2%6�n����>"�®�א��2��1א�א\��0����%6�C��RJ

l��M
��,;�Hو3£	�'��א�;�O-`�hא�(membrane fluidity)אmi.�+
��
�Q3'�وQو�R3@!.��א�ن�א
��®�����(Thom and Marquis, 1984)א�;3'�وEدא%4�<9
��Cא��-�.$@�'�(�G����%6�،��T�Qو�K
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���%	
�';7������nא@���
�'����-��א��2;�����mא��א@	3���
��ن����א��(OE3-�و������E�nR����Q�،وزf3����
א
n�6E(Day,1998)K� �

� �
  )الغمر في (محاليل) لا تحتوي سلفايت(كبريت )١٥,٥(

Non-Sulphite Dipping 
��د���	
3'�
;�ن�א@��
���א`��O�0-/�z�9�E��0E�C���$0א`�د��وאJ$KLא��א�M�
א

�������C.$�[�
��3[�وאa�
��د�وאa|א�-�5Q����-אول��/�l���mE(Sapers, 1993; Laurila et al., 1998)�K
��ل���36�+
���9
�$.��א�K_�-3����E�$��.(PPO (ECI. 103. 1))��Y9���
��Xل�א����+Fא����א@��0

������א��	;
����وא`�$�Oوא	�
��2
���א`��n"���$0א
9*�<��وא;
�'3K�;

;��Mא��א�E+��
��Y���5
���µوא���ز�وא���وم�وא@���±�وא@���"2R
�3{�وא�Qא��O$���+�Eوא`�QوOא�وF�h-.����
א
���c1��0�'3G!��=��f����د�،�6�
;
�'3��=�[��+K���;
����Mא�
�1א�א��-د�0�q�������ً��9
��،�و?��وא�

��
�(Duncan, 1999)א@��
��������KPPOو.�K_�Y9$.��א
�'�א@��%RKאم�و�Vد����-w��א�M/
-76�Y9�.��2���$%&אًא���ً�.E�،'.1وM�
���(Whitaker, 1996)Kא��אص�א �

������
�$.��א�K_ط������
��O����
���Oא�m¦א�'��6�5SوPPO����'3���'�وא|����د��א
�1Mو.���Hא`�;,
������������Cא�¯��n����א}�4R
�א�lא�(_�z�M�����א@�?�C�26�،�$���2
���א
�9�/3'�א&%;
����
�®�א

5/Lط�10א�א��K�e39"�Q�H��.$K�(Duncan, 1999)���1����E��.xR
�K¤�א��]-אم�א
�;	�.��Fא
��������،'��3J$KLא�����'�Eو�?�3J$KLא�'��3K�;
���Mא��א�
��e3א�9"�
�1א4+��?������2��،-��35Q����Vو
����������}3����ن�و/39�
�'��
��F_زא��aVد�����2��n��25;
�'،�و�73V-
���lא�3Gא�������H��;,���*3���;
و

(bleaching agents)E�����-���§
��د���(Sapers, 1993; Laurila et al.,1998)��Yو�2���Kوא@
�9/����3م�����
��د.�م�وאa
�;	�.��א��h��Q��3و���.�	;��h�Q��0��ًא��]-א���א
xR.��א��"

(sodium and potassium bisulphites and meta- bisulphites)�����.�	;��
9����א����n�25/�K
�����
�$.��אKL�e9"2�PPO������56���"�E�+�����و0Qو�R32;
��د����و��Eو���و�2��د�����
3�'���א
�
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�-Oو)3¶�����"!�Eس�30��F�'3�����ط�א|����FpHE��Cא�و��٥-�٣��'�����ط���]	����KEא�و�
��!ً"���F�'��T�2|אpH٨-�٥�����C	5���
�.[�א���/�H��;,��O-��7
�E�nو�א��;	�.��א@3��;
��ن��R.�،E

�h���R9
��<���������(bacterial decay) א*9
�وم�وא@��ز�وא���nא@�"���$�%·�'�����<�ز)
�����
�
3�'���������3lHوא��،�ذ
0�m��Q�A��א��g�hE�A���g�H�;,���0�m�/و�E����-Oאن�א�!.(�H�;,

�'����د���35��6����.��RQ������$��	q����SO�E�m����
�F�h1א�
�'�وא��3'�א�;�.�(Duncan, 1999)�Kא�?�
���Eد��_^��������
�;	�.��وא�
��]-אم�א��Q�'�*9/���'39;�����	���אص�Eو�=��-(�/�،�ً�.Eو

��	�aQو�KE�.�	;��
�Q�'`�5@א���
��2;
F�A;%��@�9ل�אV�y5Tن����E����0���1�.�،'�=���'
�'3����G�Y9�/�-V��.�	;�
��%9G�����������אa.F�'3����G�'�-�=�®-�t�-�V�H��G�n�Q��-.-��

���KKKh-�;(�¢������C(anaphylactic shock)א�	�ض�G�د����eMTא
-م�و<	��'�,�2·�h-�
�E
������'�5���Kن����Cא�ز�.�C.1�
��س؛�א�

+،��(asthmatic population)����FSapers,1993Eא���
�Qو�K

�'3<��a
���Oא�m¦ن�א��6�5.����/�'��3���Kد����3V�^_��د���V�-��V��.�	;���
��%!��א��\�'39;���
'�3א
�'�O����=(regulatory restrictions)����A;%�����2;
�'������و/�,3��3(�/������V�*Q������و��*;9

(consumer labelling requirements)��E'.1?א��'	;?Eو���9א,�H;,F(Anon, 1991)�K� �
�����;��
��]-אم�א�\��-��.35'�א@�$א.���
37��د�א
א|�)�'�א@;>�'����	�.�،وV-�א��-,��א

�'�و,2;3�'�وو3£	3�'�و�����K�����n4א-�Qد����L���'.د��a�Vن�א��R/(Ahvenainen, 1996)�����א6�/�K
�����H��;,�h����t�\����
��.�E�%7وא���53%��و/��a�Q���2��
;'�Fא@����'�א@��34�323R
����א�9��א@

��Hم�����ل،�,;���n39א@"���H��;,�h����t�F��.�	;���

�Bא����E�A3QO�Rو�����{�א���¸�C����e
��A��3QO�".�._�}��¸(erythorbic acid)������}��¸������د.�م�و�%5�a
��Cא������2%G!�Eو�E

�A.f3�
�(tartaric acid)و¸{�א
����A.O�/O(malic acid)و¸{�א@�
(citric acid)��A3א
�A3�3���R�
�{�א���3م��(succinic acid)و¸��
�R
�-�א�.O�;و�(calcium chloride)٤و�-

���3ل����O��.O�n.����R0(4- hexylresorcinol)��
�	���א���و���6�Q3'��و�����د.�م�א|���a
(sodium acid pyrophosphate)���s3����3�
�-�א�.O�;و��O-���(cysteine hydrochloride)وELو�30
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�����z��VE��%�;5(F�'9�93����א@����f
O�j.ً�،�و
�C��-.$@�'(�G����0�CRא�¯�®�
��3T[�א
�'3
�5	
�و/����ل����R/���(optimize appropriate formulations)ن�_^�אQ�]3�T�/�A
�Eو�1

?���2(dipping protocol)אم�����-[����\��-��ص�)-.��6�-��$��K/��א)�����א
*�ز)�'�א&%�
א@��
��]-א�%��������Q���2�����nوא@����§
�'|����a
���sوא��R9
���وא����
��Hא��;,��-����'�א@2�5��א�?*3

(approved starch and pectin-based edible coatings)������n�"��'�K���@א�'�وא
�5א���nא|�3.
�

%����RQ.��¸{�א
!��A3א
��/�PPOאJ$KL���و�"9*���א��(Sapers, 1993; Laurila 

et al.,1998)�K� �
��ن���;�;
��%�و��Y_دOא��Eن���;E�y=����א@��
����y;�uא��!6ً��وא�3�����ً5;
��Cא���M!ل������RJو�Kאد-�,Lא�-��,�+/��9�
Fא
�����Mא
;�نG�-5Q�E-و®�)�و����א
���r3א

5�-�������c10א\��!�6���O�3���Qא@�د��א��م���Cא�Qن���;
������Mא;
��%�;3��n�7.��
=����א
�������+K��;
����Mא
9��e3א"/����`�5��n�3;7/����.�H��Gאد�-,Lא(Sapers, 1993)��^_�'6��TL�Qو�K

������]����.�	;��
��Hא;,�'����א���.?��2M
ذ
���9mE�-76�،Aא
E�®�<9ن�א`5��sQ�]2��;'�א
^_�hدi/��

'��f6/3�7'�א
�X95'���א`��א@5-ل�א@";�Hوא�>_����'�(O-Qد�����!3G'�وא`a
��א

��������'�א`
-5��'�X95�
��Eو�א�2M
��F�s�7Qא�
�.�s�7א*
�Q�p7<�.��b�x�E���]-אم�وא�C���-Gא
�دF�E�0دאRK�ن،�	S١٩٩٩��SOو�KEن�R�����$�3��/�nwن��R���c10�]2`א��5�`���n"�

��د�����(��3����ن�و/�5�;
�+���א�J$KLא��M���
��nא�3;7/�^_��-��%/����
��97;3'�وא���®�א@��<9
��א
�Kوא���6'�,;%3��א@��
���א&%$��א
*�ز)' �

� �
  (الحديثة) اختبار فعالية تقنيات التغليف معدل الجو الجديدة) ١٥,٦(

Testing the Effectiveness of Novel MAP Techniques 
�������C.-�9����'�35©���',���a
�����א��
��Cא��s�
��b�s�3"¯�s�,�2·�C.�R/�¤

����'�
�3ود��¯��®�א�?1.O����אو�(CCFRA)و�T���n3�=�	�
���א<9Q���5;*و��'��Q�?����Oא@m¦א
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	�א��د�����������������
�
��������
���� ٦٠٠

�����

�3�7'�א`��א@5-ل�א`-.-��,;�Hא@��
���א&%$��א
*�ز)'E-Q�K��א&�2,�'�א�و^�وא
������א���Oد����s
��
+�א�������-ل�,����א@5��'�א`���(High O2 MAP)���n]-אم�/3�7�.�Q_�C���

١٩٩٥�x2�9���'١٩٩٧م�_^���5Q��2م،�و��(follow-up)���E-��Q�،���<9;
�'��3K�"
�'�א�א&�2,
،��Lو����C(Novel Gases MAP Club)�وא
��א��3�7�Q��a'�א`��א@5-ل�א
M�ز.'�א`-.-�

��.��.١٩٩٨�x2�.د,١٩٩٩�2م�_^�د�Kم����s��3"<9
2��ل�א&2��,��sא,E�����������]��/
��2
���א`���$0;
��زא����(O��nine prepared produce suppliersد��?�������Eو���¹

(five gas companies)د���O�������������]��QOEאدو���@��y��3;M�
 four packaging film)א

suppliers)�'4$
�
�Q�]39;
��!w�®!mو�(three retailers)�����2M
و�����ن���Oد/�ن�@��אد�א
��.�	;�
��\d�]3����(two suppliers of non-sulhite dips)?��א���.'�,;�Hאa�
و�����ن�

����
��ز�MAP�(two manufacturersof MAP machinery)א�M
�-א��א�����ن��دوא��و�5��و�
(two gad instruments companies)K� �

���®!��mل�!����l���a7��\وא�®�����Cא�¯���-��.$��lא���(_�¤�،A��
��6'�_^�ذ�TL�Qو
�+QOد�א�و�t!
�-�����E(EU FAIR funded project)���א�������وع��-,�م�Q�h1�
،�وא

0�1א�א@�����x2�9�١٩٩٦م�C5�م��
�'�����م�Kو��ن�א}-��א.O�j���א�-[����א�.��*/����وع�0
��

�3�7'�א�'K����MAP������'�����א
*�ز)
��Cא@����]�
'�3G!=��f6'��-±�وא��>L��-.-`א

��������
��Hא@��;,��-�
��א@5�-ل�א`-.�
א&%$��Kو/��n2א�0-א��א���±�¯���O�md/3�7'�א
����Oد�n2���/����2��،�.�	;���
��Hא�;,�h����t�\�n��3
�w����O���2M@א��$���'�א&%��'�א
*�ز)�א�

���'�;Q�7
�'�א�����א
�1Mو.K�R@א�_�'��323�34�'�Eو�34�.$36�F��א�M���;
��د����	
����א�3
d�'��E�ºودOא�
�وQ+�وא
�Kh�3G�23Rو10�$�O�-Vא�א
�H;,��<9א��R3@א��+
��
��א@5-ل�,�
]-אم�/3�7'�א

�s
����ل����א����Qل�-��
��א@5���
�'�א�3�7�Qم�������א\2�0�m�\وEن�����(OE�(Ar MAP)�ًא����Eو�

��א@5-ل�E�'(O-Q�-3���Qא\2�0�م�و�
����K(N2O MAP)�א
�f3وز3�7�Q�nV'�א �
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Lوא�r4���
��®���و�]!='،��6ن�א¯E�O�����l��mE��77t�-V�'3
��
��34'�א
��زא��א
�,�2·�����'�
�3ود��¯��®�א�?1.O��3�7�'�����C.-9����'35©FCCFRA ClubEو�/�®��¯Eو

W+QOد�א�و�t\א�C��'��,-@א`��א@5-ل�א`-.-��א� �
• -[���
+��¤�א�����-ل�,�
��א@5���
�'�א�3�7/��\dאم��s
���'��א���� High O2)א@���?2

compatible MAP machines)1א��������0�zO��j�O���!ل��������3K�����L'�!�Q'�و�
����'.����������دא��?��OL�'��73mو�����K�¤�Kوع��� non-confidential guidelines)א@�

document)�������'�א���3Kل���������G�����
+�א��������-ل�,��
��א@5����
�'�א��
��s]-אم�/3�7
(BCGA, 1998)K� �

• ���������'�Q�?����א@?��.�	;��
3��nא
�w9-אل���3�'�א�K�R�_����9mL���"���s0א�Q�]32j�¤
������.�	;���H�;,�h���t�\�n4א-�Q��-�5Q�E�2M;
Fو����Lن�א��;�
9��e3א"/���'�
�56��+�J$K

�����h���t�\���"���n4א-�Q�n�35	/�¤�-Vو�K���
���א
9*�<��وא
�	���وא@�ز�א���@
!ً"�F��.�	;�
2���,;�Hא?En�3
�wF��$3א���א��Y3و//�،(dip formulations and 

concentrations)��2��وEو�V�f6�،א��?2?��Oא�G���(Oد�،(dip temperatures 

and dip times) K'9�������و/���\��?2Q9�ع�/�Q�'3=��
�،�و���g��2א �
• �������O��2M@א����	�
��<��وא*9
��ن�א
���'�3J$KLא��א�M��
���aQ	�e39"/�¤�،'��,�'א

����'����-ل�א
!�0א34��
��א@5����
�'�א��3�7/�]���2»��.�	;����
��Hא��;,�'���.��w�����?�n���3
�w
(anaerobic)��C��nVEF٢�s
��E�٪وאل��s(وf3��
��ن�����E[�א(OE���+K��m3-��و���E

���+
��
��א@5�-ل�,�
��Qن،�و¤�ذ
Q�A	�3�7�Q�e39"/�C��¤��S�'KO�7��x�E�'3;,'�אR
א
�s
�د�K�0א���	S�������ل،�76�-�و)G�'.E�H;,و§

E�-��sن�������'�3�7/���+
��5
א

'�35�����3�tא@5-ل���
�
�������Kא������א�	�
��<��وא*9
�א4>'�و�Vאم����
���א

���������+
��
��א@5�-ل�,��
3�7�'�א�Q�'�	;M@א����	�
��<��وא*9
����א
�ً�،�و)-�Eن�@��.Eو

o b e i k a n d l . c o m




	�א��د�����������������
�
��������
���� ٦٠٢


�ل��א	�����������������،���������א������ !�"#�$��وא()'�&��%�!�
�2�4++�:�א(�489++��א(6��7++��א()��++��5 .�2++��א�+++���א(4++3ل�/++���������0�12/.�&-++��,++���
  ٪�F٨KEא	�����

• ���+�2. �و�MN4)�O-��38א(2 ��:�א�FKL،�و9I��Jو�E�FG�Hو��6C4D!3د�،��Aن�
�P�W��2�!���5�XY+�אص�אU+�د��א�T+���/.�&-+�������א�QRً&א	�����א�+���א(34ل���

��.�5 .�2++���5� 6C4++��א\�א]�++��א�Z++�2����א�]++��( �א�+++���א(4++3ل�/++����0�12^++���وא
4++��D�%�P.�2++��א�+++���א(4++3ل��++�ن���_++��9א	��++�����K'++��و8++��3ن�א	��++����א

����+����+�����/2 �+�:�אW+`�א(+3و&������
Y�%�����4�(iceberg lettuce)9وم���+b)وא
�cd.)א(slices mushrooms)��P�وi+`�א�7+�س����(broccoli florets)و�ز�f&�א�eو�+�

(cos lettuce)و&אق��	א"(++��k-�C++��وi++`�א�9אد�(baby-leaf spinach)�����++bوא
radichio lettuce)�����+^و&��+����وא�C.+3و-`�/�+(lollo rossa lettuce)����ldوi`�א

��++++�nא(���m++++47(flat leaf parsley)א	و&אق��(cubed Swede)وא��m++++-97א
�9+++++5F7�4��+++++(coriander)�oوא��(strawberries)وא��9אو�+++++��(raspberries)وD+++++�:�א

m24��٢KE}�١٥وא3Uول�&١�E��Mp}F١٥א3Uول�&��Mp(oranges)وא�De.�ل�(grapes)وא �
� �

  .فترة الصلاحية الكلية المتحصل عليها في تجارب الخس المدور اهز الطازج ).١٥,١(الجدول رقم 

م للانخفاض إلى درجة ˚٨أيام التخزين على  MAPمعاملات 

 Cجودة 

خاصية الجودة 

ترة المحددة لف

  الصلاحية

فترة الصلاحية 

  الكلية المنجزة

  القوام  الرائحة  المظهر

٥�٪O2�L٩٠�٪N2 ٤� �٧� �٤� �א�����Lא
��אم� ����م��٤ �

٥�٪O2�L١٠�٪CO2�L

٨٥�٪N2 

٧� �٧� �٨� �א����Lא
�א���� ����م���٧ �

٨٠�٪O2�L٢٠�٪N2� �١١� �١١� �١١� ��Lא����
א����Lא

�א
��אم �

���م�١١ �
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  لية المتحصل عليها من تجارب منتجات نباتية مجهزة طازجة.). فترة الصلاحية الك١٥,٢الجدول رقم (

فترة الصلاحية المنتجة الكلية   المنتج النباتي اهز

  م˚٨(أيام) على 

  

 MAPالهواء القياسي الصناعي/ 

  منخفضة في الأوكسجين

MAP عالية في الأوكسجين  

��א! �א�
و ٤-�٢� ١١-�٤ 

%��+*(�א��ز�א�'&� �٢� �٤� �

�/ز.���א�-و��, �٢� �٩� �

�3 �א��2س �٣� �٧� �

�א��6אو�� ٢-�١� �٤� �

�/و�אق�א�;��:�9א�8'%7 �٧� �٩� �

�3 �א�6و=������ �٤� �٧� �

�3 �א�6אد?<�� �٣� �٤� �

�/و�אق�א���
و:  �٤� �٩� �

%6?A2א�� �٤� �٧� �

B
��=�
�א��2 �٣� �١٠� �

D���א������ ٧-�٥� �٩� �

E !א�G�+F� 3� ٨-�٤� ٨-�٦� �

%��א��*�K �א�'&� ٣-�٢� ٦-�٣� �

��א�����نAM� ٤-�٣� �٤� �

�א�<6وم�א��*( �٢� �٦� �

� �
���(�4/�:و��38ن� •���u� vא(34ل�א���+��!+3ود��אً�-+��وز�QR+�&�����+���3و��&8+�ن���א

(negligible)�����:�/�+4)��+,��+-&�./��3�3��9w!�:�� 2)����Tد��א�Uאص�א�i����
�� vא(34ل�א(��6��7א���+���-��و���8א���(N2-containing MAP treatments)��K� �
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��z�{C_D�y��3+'��+�:���/+������א	�����34ل�����Pא�+���א(�/�:�4(و��38ن� •
{C_D�$_)�5ن،�و���	�9وא[�'W����7وאC�/�E/�~3א	���{�א��p3.+��א('�E/�����+|9א

�3J+++++++3אً�/_+++++++$�א��9و/�-+++++++�س����_+++++++#�9+++++++�א]���وא(��+++++++��3אv+++++++3د�،�و�
 salmonella)وא��+++�(�-����f(Aeromonas hydrophila)�`�3+++� �" -Y+++3&و���

enteritidis)3א��+++++�D�53و/�-�س��+++++��وא�9א�+++++Fو(pseudomonas putida)��`5وא
9��-��� ++++^Y(Rhizopus stolonifer)���"2�++++^�`�++++ ���C��(Botrytis cinerea)وא

�PD&�++++++++��م�&و�����++++++++�2�C��2++++++++����م��(Penicillium roqueforti)وא�C�وא
�8��`�-��++�9وא	�(Penicillium digitatum)دD�++ �X�م"C++^(Aspergillis niger)�K

,�9دC+_D����+f}��و�z�F+�J+�������א	�����:�א�+���א(34ل�����P/��38�/�4ن�وو
u�++8دو/�-�س��9א�++���`�^++"��س�(Pseudomonas fragi)א�++^�C� Bacillus)وא

cereus)��P��+++++++^�`��+++++++^�5��+++++++ ���א�"��+++++++�(lactobacillus sake)����2وא
��+7� �����+����/�-�^+�� �Y(Yesinia enterocolitica)����8-��9و��� listeria)2`�وא

monocytogenes)����|A5�E7��59�ن��.٣٠�P-�Q�٪�3�������+z�{�C_D���3-١٠،�و
�٤EK}١٥و�٣}١٥&p'���$��-�אع�א�7C "���א(���&�������F/_ً��א��7bن �

�����+��3א�2+��وز�وאل����و��38ن�(�U�4:�א�+���א(34ل •+���u� v8+�ن���א&���&�+QRًא�
++/�~3++/��++���9��++D���:�++597و�'���Eא	��++�{�א�w/��++/�c++/��++-&�./�،�++.�p3++�د��

K�6��7)و��8א��-�����u� vא(34ل�א���+��(�U�4:�א �
• �������6C4 ++��U�4,�9Q+�:�א+ D����&�+ ���F+Ky���D�C-�:�� 2)�`�2 �و��38ن�/�34:�א

�� %�8��/34ل���u� لٍ��و����ل��&8�ن����������4+�3:��/���p�E7�،�و
�P-�Q����|A5���f�`�2 �١٠�597�ن���C�25א�����3אK٪� �

  

� �

o b e i k a n d l . c o m



�������א�������א�
�������א
��א��
ل�����א���KKK ٦٠٥

� �
  . تثبيط النمو الفطري باستخدام ظروف تعبئة تحت جو معدل مختلفة.)١٥,٣( الشكل رقم

  

  

الـتي تصـيب    (Penicillium digitatum)تثبيط النمو الفطري للبنسيليوم ديجيتاتوم  ).١٥,٤( الشكل رقم

  البرتقال تحت ظروف تعبئة في جو معدل مختلفة.

• �++4/�c++2����/+++���:�א++����++�� v++�لٍ���++������א(4++3ل�א�8++�ن���و��&��P��++�
�������،�����+^��+���u�+ J���$+���9bא]�lא� �+���א()'+�&�%�!��P�F-א��9א&�א�

��l ��345א�YK��C4|�%�و���3����E7א�9א&� �
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��� א�++���א(4+3ل���و8+��3ن�/4+�/�:�� •+���u�+ v8+�ن��א&�����++�%��b-�{C+_D PPO+�ط�א
���+K -&�./�32�9وم�b)4+�/�א,:�������+���u�+ vא(4+3ل�א���++�-+��و��8א(����K�+6��7א

�b2++++�ط���{�++++C_D�u��M ++++����،$++++5�.)و%�אPPO���+++++5��++++6C4 �%�א(b++++9وم��2++++�3א
��٪�-+��و٨٠�K�8و���+����٪�٢٠٪-��و��8�5��K -&�./�32++��٢٠و������٪٨٠

������uل،�Yد�iل��א�597+�ن�%�/U�4+��א�++���א(4+3ل���������٢٠�P-�Q�E/�٪�3و�
�P�%�א(b+9وم�و�+����-b+�ط�����PPO&,����د�M�F+-Y�{�C_D��Y�uא�++��������א	���

~9i	��9אwvא(2 ��:�א�%�M�F-א�א��fSapers, 1993)EK� �
• ���P���Yز�+�د���M�+dJא	#b+���%��+9א]������lא	��+�����د:���6C4Dא�+���א(4+3ل��+�

�++��6C4D++��א�+++���א(4++3ل��++���Pאل�p��++'2�5�،��++� �/++f�E++�א�א� ����KM�++d&8++�ن��א
����++���++�ل،���-++���++9א]�lא� �++���א(J��++-F1++��8++��/4++3ل�������++�/++i��E++�لٍو�

����^+�����u'+�ل�و��/�+���������E/dJ�M�3�3א	�����+���9Q��u����#���bوא
���W��9א�D�����9Q���2،�و��وא�.�אم�Kو(cell leakage)����$+��9Q�+D���،�-&�.)�5א

�P��4��Pאل�א	�����/��6C4D�Eא�+���א(34ل������+�������&8+�ن���وאWذ�+��א��-��+��
����2��Q"א�pH�ًو���cell exudate)Eو�-�lwאD�،9wvא�&FUא�K�ً6�^� �

• �P�QR+�&אً�/��+����3'+�����א	&8�ن�و�����Pא	�����و��38ن�� ��6C4א�+���א(34ل���
4�++F�P++^��/�++ ��5�I�++� ���5�oج،��� �C����{�++C_Dن�و�f3++��Eو/��++9א:����++��3א

KFKLא�`Wא�%�P�F-א��9א&�א�� �
��M�F+-Yא�C"و��+b-��F�3+�ط���&�4+���א	��+������3ن���6C4Dא�+���א(34ل��+����Pو8 •

���"2�^�`� �9D�C����+�Y١٠�P-�Q�٪��3|�����،�و�(Botrytis cinerea)�w�i�E7א
K�"C���8&35ط��b2���59�ن��fא�א �
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א(+6C4D�c+/�0�12+��א�++��������א	��+����و��6C4D��5��-&�.)�5א�+���א(34ل��5\�א{�و •
�++$�/�++ ���:�/w++�دא:����������א	��++א(4++3ل�و.����"++i	و8++��3ن�א�،P��++4�א

���%�l+|7$�وא+b5�E�D���א	����3�����0�F��f3^7�&���5و�5 ����&و��Dو
3.���3���O27�����!3د���5���E+/�M#9ن���אًאW`�אFKL،�و�2���:�C�9/�%��4+���א

���7��Eא(+eد���3+45א� ����F+1(total antioxidant capacity (TRAP))א(�wد��������3א
K:�3زאدp� �

�Q"א:�� •++D��++���++��W��cytotoxic effects)E،ن�א���++��p،ن�++�-��:�++Z�1 �)
�P��Kא	�����א�ZC$�وאW`�א��9wvא()����%�8��/34ل��� �

• �M�pز��د����Yزج��
�`i�2ول�D�~د�TRAPص���Z /ل�א�i�E/�5ز/��א�-��ن�
����وw/�:�+6�F8+�دא:�א	��+��3א��9د����2����+�f��+-���K+���א��F+�د��%�����א(�C�9:�א

�M�++pTRAP���3و�����++J�n++��5ز/++��א�-�++�ن���_++�9و�E++/��++��24/��++8&35א��F++�د��א
����Fدe)א�`W�2ول�אD�32���Q3�٥˚�.5�^�Eم�Kم�����Q�_��و�Fن� �

• ����P�����Jא\�א{�و��6C4Dא�++���א(4+3ل��+�C4)ن�وאF1)د�אe)א�`W�2ول�אD�E��� -
�.��س�א	���������5�pز��د����M�p�%TRAP�������،�ً+���5ز/��א�-�+�ن،�2�5'+���'

�M �p����++���J+��8+��/4+3ل����������TRAPس���uز�+�دא:�%��M�+pא+C4/�`+i2+�ول�D�3+45
�،�/K}%�7א	����/�0�12 �

���'�++��cو�و|++�cوY��++.�Q&�++�دא:�وא�++ZD�n++[���&^++�:�א� �c�2++Zوא� ++3אول�� •
�'2 ��:�א��dز��8א�5��FKL^ 31אم���6C4Dא�+���א(4���3�Uא�P��א	��+����3ل���

u� J���n���$�א�v�%�9א'(�������و/�4/�:�א^����(Day, 2001a)K 

� �
� �
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  الأكسجينالـجو المعدل عالي إرشادات لاستخدام تقنية ) ١٥,٧(

Guidelines for the Use of High O2 MAP� �
����++�� .�2+��א��+�' v���2ن�-3&���ن�א�^+ 31א/�:�א����mXMAP����+���א	��+������

^+ �%�9KNא(�+ .�K$Cو���+A+��،Oن������^ 31א/�:��3���3�38_+��و�ن�/�Pf����3+�38�H&�+4א
�'�94++��وא��e+Wא( ++�א����������9���+���Tא��+��T74++`�אD�،{+.��P+f��++/3.)א��+��� �א�&�+�دא:�א

�����P��'2 �+++�:�א��dز8+++��א����K�9+++wvא	��+++���وא( ��+++��� .�2+++��א�++++���א(4+++3ل��+++��
���\���א� .�%���2א	' vد��א�^ 31א/�:�אe)��4א'Lא����#(chilled combination food 

items)د���&�++++C��pizzasوא�F++++ �Cא��F�(chilled ready meals)/_++++$�א��C8++++�:�א��Ff�++++Uא
��++C7���C++���א(kebab)Y�،���++_�3Tوא��:���++|�/��++-���E��(Day, 2001b)���++K27�و

K$Z����i&ج�-�dق��fא�א �
���Safetyالمأمونية) ١٥,٧,١( �

��++�&Y��++.�Q�9و++b-������c++�'���F++�م��7$�++b5��++�� /�P++fدא:�/2�4++��وpublicly 

available�E(BCGA, 1998)����9+++Z وא|+++���و��l[�+++Z-��+++����+++.�Q��f�u�+++ J�K+++���א
����� +++(��+++�}�א�)+++�زא:�אiא^+++ 31אم���+++����9d�+++��وD��+++��:�%�����+++��א�+++ ���M7و�א

5�����	�(O2-rich gas mixtures)��#	��6אC4 ����Kوא(� 31م�%�D.���2א�+���א(34ل� �
���c��++bDא�b++��9:�א�)�א]�++��وא�Z++�2��:�א(�F��++K5��++dCD9/_++$��++��9:�א�)++�ز�����
���������+.�Qو��+���Z+�ل�����[�/4+3ل�אC+���4��+bD�E�+U"א�( �و��P42Z/�:��9/����2:�א

c����'����-�/�א�CDع�א��l[�Z2وא� ��+��:�א(.Y�������u���9+��C/�$+Cp��+�3¡��+/3&��دא:�א(
��2.D31אم� ^���.C�/��&و�:��و����!��P���mא	�����א�+���א(34ل���
�E7و��K

l[�++Z2��/�-�++��D.�2++��א�+++���א(4++3ل��++�����Pא(�E++/�3++�Fא/�m++-א�¡�o++�وא(�++��4 ���++'����3
���א	��++�{����א	��++���f�++)زא:�א�++(��/�-�++��א/�P++^32K/�E++/(qualified gas safety 

engineers)�+���BCGAKو/�Eא �
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�Optimam Gas Levels  مستويات الغاز المثالية) ١٥,٧,٢( �

��א� �++�&��א(4'��+��(b++9وع��E�3+C/����++�4¤و�++�&���ود�	£++������++�א� '+�دאً��
�+���A��،�ً.5�^�Oن�/� ���:�#�ز�א��9אغ�א�.'�Pא	/_$�א(�����CCFEA'sא	#����אY�&�b)א

��++K5(head-space)�������WP++f�F++KLزج�א�++d�٪�٩٥-�٨٠++�&א�45++#�3�TLo++�م��C++���א(2++ ��א
�وK�8٪�-��٢٠-�L٥و������ �

%�א��9אغ�א�.'F +^��+'2�5�$. ^�Pدאد����א	������T�345م�א�A��،��C4ن�/� ���:�
�P-�++Q�:��� ++�/�3�++�����`�2++ ��4�Cd++��א��++�א�597++�ن��2Q++�{�א� �E�F++1א(++eد،�و���c++89ذ

�'2++ ��א�KF++KLوو�.++�ً����P�i3א++�� �|++��lوא� ��++"�א�++�A++��،�ً.5�++^���uن�/�++ ���:�����א�
�+2Q��o+�{�������א��3����597و��P-�Qא	�����(��ن�א��%��+..J�n�C+�א:�/2 �+�:�!7'+��א

����n++��'F�� ++2وא��P�i3א++��45�:9Q++��3��א/++$�W/4++�3:�א� ++�2`�א++D�3++pد�e++)א�E�F++1 �א
�35�9Q&��8א9Tא&�،�و��C��9DאU��א�v}،�و-�ع�א(2 � D��f&35وF(produce type2+�ع���،�وא

variety)E2[�و�+Z�ود&8+��א�b+���3و�א�maturity)E�،���%��3++T،�ود&8+��א��cultivar)E���+w2א
��++[،�و��++�Mא�C4++��،�و/�++�����/++�د�،�-��ذ�++��severity of preparation)Eא��++3אد( �א

��}������C4�،�و-��M����Cא(��M+���L� 2(surface area and fill weight)א���ldووزن�א
 ,Kader et al., 1989, Day, 1994)�(degree of illumination)א�)+�ز،�ود&8+��א�|+�{�����

O'Beirne, 1999)K� �
�������P����א]++D�3.�2++��א�+++���א(4++3ل��++���++Zp	ل�א�( ++^��،��'++�Eא	��++���و

�E/�9_�������u� ��P'p9אغ��������N��v٢٥-١٠و/+3~����+����٪�٤٠א(#9���א�٪
�P-�Q�3���������������0�+�1 5א��+f�o+�.J�E+7و��Kدe+/��+f2+�{��+����+�����א(2+ ��وQ59�ن���

���/�&�+� i�5و�،E�F+1 ��+�P/+0�12،�و5 .��+$�������د&9+���8א&��אi�2`�دא+D4+3ل�/�u2+ ��ذ
�������$+��. 5��+/Yز��+(��ld^����-�M�dJא�.cd،�و5 .��$�-��M+����Cא(2+ ��א��M��LPD�+C2א
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��}������C4���+[����������وY/+��وزن�א(D�M��C4+��،�و�5^+ 31אم��+���P+'.��F5+�د����+�Mא��+9אغ�א
��E+/�������:��� �/���9وج��l'+����+'2�5��P-�+Qא- .�]�+��©+�����א	��+�������O27ن����¨��

א�Fא]3،��و�A5د�iل��و�د/��/9Nو��Hو���`�/�د��/F��97 Cذ��+������d+b-�Eא�597�ن�����3
�(emits)א�597+�ن�א�Fא]+�3و�P-�Q��3�+������ª+4CD(adsorb) %�א�C4���وא��c�d �D�nאد/�Zص

�E/��ً'��/��و��������	א�(Mc Grath, 2000)K� �
�:��� �/�����¨��«�P7��،�ًwو�����������E+/�9+_��٤٠�٪�~3+/١٠و� J٢٥�٪

�P-�Q�3������������+��59�ن���2Q{�����������א(2 ��وe+/��+fد،��'+�Eא(9#+����ن�-4'+$��
�E/�E7��~� �/����+�����oא	�����Yد�iل���#�$+Cp��9+��C/�E�8��2و��5� �אزن�/�cאF

����P-�+Q�uل���+iدY�u&9و+w����+���3�C���א(2 ��א��dزج�א�KFKLو��&�Z5���E'��،�/#"�א
i�%59++�ن����++(��++�}�א�Yذ�Y�،P�א�597++�ن����++��3ن�/�++ ���:���P-�++Qز�א�5 ++3א]�Pא	�++

���:�+� 2'���������+�ل،��^  7�ن�9�5���دאi$�א�C4�א:�א()�.����2Q{�א� �E�F1א(eد�Kو�
���C+�-��\�:א�C��%��C4D�n�����/��w�12وאi�2`�دאD�:�34/��\�n�א��dز��8א��FKLא

��د&�8�:��9א&����3�eDو�א�3+5�nא�M�TL� 2/�M����$i#�ز�/��w�12وא�FG�nن��
���ª��5�`����.�٪�١٠-٥א�597�ن،��Aد�iل�����3/�3/­��_�-������P���KD�Cא()

�P-�Q�3�����������&�+���[�+ -��+���}�א�)�ز�א�5 3א]�K��+#9/�9/��Pوא� '+�دאً��i�%59�ن��
O���M7� /��8�%�E�F1 ��+�}�#+�زא:�����(controlled atmosphere storage)אi�9+_ن���A+��،

4��E/ل�������	א���f�P��4��59+�ن،�����+�٢٠��P-�+Q�٪��3-�������L١٥٪�٨٥-٨٠א
وא����u+�ن��+w���O+$�א®Q+�&�אU��2+�v+�د��אW+�אص�א�T+���و��w+$�א���א]+w'��3+�د������������

�FKLز��8א�d��'�97و�E/�~3)�،:�5א(2 ��:�א�(Day, 2001a)K� �
3ل�وC+���+8&35"����א(� D�%��/31.�2+��א�++���א(E����+4א®�:3JFد�-�ع�א(����2:،�

���~� �/��Zp���������:א�+C��o+�#�$Cp��9��C/�O��iدY�M ��u�����E7ن�� �.�oوא

o b e i k a n d l . c o m



�������א�������א�
�������א
��א��
ل�����א���KKK ٦١١

���dא�����Wא�%�،�ً+�&���،�FKL�C+�א:�8+���������/�MN4/2 ��:�אC4D�K�8ز�d�א(2 ��:�א
��u'++�د�7$�++b5�o++�34�++�،�و6C4D�:�¯++5++��/++${�و#/��++KDزא�#(vertical form-fill-seal 

(VFFS))�:�¯+5و�،�������P+.���$7+b5�o+��6C4D(horizontal-form-fill-seal (HFFS))+��/+${�و#
(Hartley, 2000)�،o���2د�.D�:�®א���f31م� �D�Kk|ز��و��(��و��gas flushing)E����+�2.Dא

��+��א(4+3ل������G�(air dilution)[�א\�א{� MA pillow)�د�iل�א�)�ز�%��C�א:�و^+�د���

packs)�����++fن�	و�Ko++�(���א®�:����D++ 31م�A++��،°++�9�D���++diن���/Cp��9++��C++$�א++��
~� �/��E/�O.�.J�E7������	א�������+f��F+KLز8+��א�d�٪�٨٠دא�$i�C�א:�א(2 �+�:�א

��P[ل�#�ز�א5 +3א�iدA5�����/+����������E+����٪�١٠٠و� �Mذ+����:��� +�/�o+�.J�M +���+,&�K
د�+�i���cل��'�م�א	�����%�א�3�A5���C4א��ز��د���C"��%�/34ل���o�3Dא	�����

��K5++�א�	^++���CאZ p++�د����(gas flashing lance)א�)++�ز++������E++7�%�f++���א®�:،�و
���-�/�)�5�o�4 ���'������(BCGA, 1998)Kو�� �

+�-،��D+31م�א®�:�א�_"/��+�&م��HFFSوא�++��VFFSو%�/.��R�،:�2���/�$5:�א

$�-����u&9א+T�$7א+b���+�م�א�א���e+�&م���Eو�(F�$�^thermoform-fill-seal (TFFS)א(+${�وא
���������+�d( �3-���+��F�Mא�Z+��ن�/�+C.��א� b+�7$�و��+�م�א+��� �u9+D(performed tray andوא

lidding film (PTLF))��#9�)א�H9(� �Evacuum chamberوא������م�F�e��bDא�T"א:،�א

(VC))� Y���+C-��u��،$�&(snorkel typeدi+�ل�א\+�א{������E�+�2وא�^F�m��D�$��&�2-�ع�א

(ST))�9�D���2.D�،���w��4D�°(compensated vacuum technique)��+2/�­�1 �� ��9°��و�אO�
و�Lو��C+�א:���(lidding film)و��+�d(D�M+����(tray)א\�א{�و/+Y�M+Q�Eدi+�ل�א�)+�ز�%��+���������2

�����+Uא��+�34/��+-9/(flexible MA Packs)�(BCGA, 1998)31م���� +�D�:�®א���+fو,+���ن��K
�u�Fز��++(��������++�٪�Y�$++Cp�°++�9�D���++di١٠٠دi++�ل�א++��E++'��،Eא('�E++7אZT++�ل��

�E/�����C4�א:�א(2 ��:�א��dز٩٥E٪����+8-F٨٥א	�����/� ���:����P'.�%�א��9אغ�א
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(BCGA, 1998)K� �

 Produce Volume/ Gas Volume Ratio حجم المنتج/حجم الغاز معدل) ١٥,٧,٣( 
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,F�R�(bulk iceberg lettuce)�(Day, 2001a)K�

o b e i k a n d l . c o m



�������א�������א�
�������א
��א��
ل�����א���KKK ٦١٣

�HאF2 ^و��38ن�/� ���:�א�����	א���P-�+Qع���D&א:�������+���3وא�+C4�א�597+�ن�دאi+$�א
��P��++���++Uא��++�%�f++���א� �++�&���++�ن�^++8��ً4�9++3אً،�وذ�++���� ++�א{����א	��++���/34

��++�8++9אم��.++}�%����٢٠٠�++�98אم�/++�EאW++`�א�d++�زج�אF++KL،�%�/.�5++$��٢א�C4++�א:��
��5�c�C(�9ق����Uא�����،��+Aن�-�+������M+����C(retail MA packs)א�C4�א:�/34�+��Kو- ��+��

������+�� 7�א(�M��L� 2א�)�ز�وאT'$�א� �P��2א�¤�����Pن���_f�%�"_+75�9+���א�C4+�א:�א
��Uא���34/MA bulk packs5+�(�9ق�����c+�C����+Uא������w���K+�ً�/.�&-��,����%�א�C4�א:�/34

F�&א(++3و�`++Wא�c++�d.Dc++dp١٠��M++�/10mm cut9��%א(�++ 31م��E��++�� 7�5++��א�C4++�א:�א
����������d�+����+,��+-&�./�،"_+75��+����P+�i�2`�دא+D4+3ل�/�O�����.���3ن���34���אU�،�و/

cdp�Fcd.)א(3و&�א�`W٧٠�����3-٤٠א+.��،�+���5�c�C(�9ق�Kو��Y����+|��5ذ���EMא(�34/
�����0�12++/�����++_�Y�P��C���++�Lوא 7�� 6C4++��א���''++Z)א����5�P++9و5�++C���p'++�����++�س�א

���+��_7��(bulk oriented polypropylene (OPP)/low density polyethylene (LDPE) bags)א
��F���	و/�٦٠�97وא�c/��-&�./��/٣٠��$p	وא�E�5(�9ق�c�C�/�97و/���C4�א:�א

�HאF2 ^א�E/��'p���،-��ذ�������	א����P-�+Qع��+�D&��3وא�+�������E+'��،O+��א�597+�ن�Kو�
��%�����������א������Zא(�7D�ن#"�א(� )���9ن�+C4)زج�א�+d��1+`�א(+3و&�א(.�c+dא���+..� 

���P��+���+Uא�������א	��+�����C�א:�/34+�م،��.+}��+�/�،�و5+����E+/�M#9ن��+��������˚٨�
��K5�:א�C�א(�5��6��7^ 31אم������Z� ,�E+/�$+p���+-���0�12+/(Dayذ�+������������א

2001a)K� �
������M+++����C+++�-�0+++�i��C+++�2�Y�m+++Xد&א���ن�2f+++����+++3ودא��'��+++��و��&�+++��

���%�8+��/4+3ل�Kو/+�Eא��א|+l،��ن�����א(2 �C4)א��FKLز��8א�d��'2 ��:�א��M�TLא�)�ز�
��������������،ذ�K+�5�،8+��/4+3ل�%���+C4)א��F+KLز8+��א�d��+�א�א(2 �+�:�אC. ��E+���7�K �)א

��}����"#F��6C4 ����א' 7/�"#��K-�:��+9אغ�underfilled���� +�/�c/�E���P+'p	3CD��K-و�و�
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5�ن��������،O������Kو�����++���ن�� .�2+��א' vم�א(� 31/�ن�א�.MAP����+���א	��+������
�u&�� ����C�א:�/2 ��:�
�زCp��/��&�� 5(precommercial trials)����+8$�א(� �~�א��

K���'���K27���M�T�L� 2/�M���m�-��\��FKy#�ز�� ����و �
��Packaging Materials مواد التعبئة�)١٥,٧,٤( �

��- +�]��א� �+�&��א����'b+9وع�א	و&����P+5א� '�دאً�����+��'4)CCFRA'sن�/+�د����A+��،
��P��'2 �+�:�א��dز8+�����א	��+����א� ��6C4א(�����5^ 31א/D�%��K.���2אU��א(34ل��+��

��F�+��5�P+9و5���א(34�C�30µm oriented polypropylene(OPP)���+��Eא�WPf��FKL/�د��א
٣٠���Cw��K(antimist)/�97و/��/�cא� )���d,�د��|�3א� �u��]�_7|�3א �

و�m++Xذ�++��9ن�אv++�و�:�א� ��C�9++��א�5 3א]�++���E�3++C/����++�4'Uو�++�&���ود�������
��D.�2++��א�+++��CCFRA)E	£++���א	#��++��++��MAP��P�%�6C4D++��א(2 �++�:��א	��++����++�

������������M+����א��dز��8אp�،�F+KL+�3א^+ 31/�����'+ً���و�#F8�+��²}�+bא��+��u��،� OPP�
�FE�3++����2���P��++5�3++�&����M��++�5��++d(/(polyvinylidene chloride (PVDC)��++d(/و�E

،��Cw������� �&�+C	f'�+���ذ��،�وK p+���+�ن�/+�EאY�M+K)�d+�{�א�������d(5{�|�3א+����+N��vא
�E/�������Pא	�����/� ���:�������Uא�������+���א	�����دאi$�א�C4�א:�/34��Kو�

��D.���2אU��א(4+3ل��+�������Pل،��.��3�א(�+ 31/����א	��+����CQ ��א� ��&��א(7_����
�M���5�]���[�אW`�א��dزج�א�FKLوא()( �OPP���٣٠���++5��+d(/��/97و�/PVDC�،

�P-�Q�E/��3[�3و¡�{��ن�/� ���:�زא����F597�ن���٤٠3-٣٠א� D�3p�E٪�'�dJ��CC�/�ً�
��د&8+�:��+9א&���������! 'ً�+����+��iو�،�F8�+T+�م�א�	א:�ذא:�א�C4�دא���f�$_/�$iא

�u�F������،��.+���3א^+ 31אم���+�م�א�++����˚٨-e/�E�FG٦د������+���OPP م�KEو- ����
� ��&��א�و/�٣٠�97���D.���2אU��א(34ل���لٍ/������E+/��ً35+�م���א	���������.���
+��5�+�/�97و/��א()OPP����٣٠���dאPVDC�����3+.���F+KLز8+��א�d�،�و(�MN4א(2 �+�:�א
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�����F++���­[�++Zi��++\³7++���++���و8++��3ن����++����vא�E++/�E��:��� ++�/��++����++N��
��������++�٪�Eو�w���E+7+ً���ن�7D+�ن�\+��-��ذ�+������+��������٤٠������دאi$�א�C4�א:��DF+�ق�א

��+�م�/+١٠����E-٢٥��3+45�٪٧א�597�ن�(����+�ق��������D&�3ع�/� ���:��P-�Qא��w'�ن��3م
�����E�F1 ��(Day, 2001a)Kم˚٨-٥א �

��+++���++[�א	�H�++i�~9++iא( ���٣٠++���OPPو��m++Xن�-���Y��++2f�"++bن�/++�אد�א
����P�� ��6C4אU+��א(4+3ل��+���C^�2/7�ن�D�3p�،��/+����/�97و��	6+�����אC4D�%��/31 +�)א

����F+KLز8+��א�d�����(Air Products, 1995; Day and Wiktorowicz, 1999)א(2 �+�:�א+��Kو�
���o++_5و���o++�p���،א(_++�ل�$�C++^(Laminations or extrusions)�+++������OPPא��++_�Y�P��C��++5

��+��_7��Eو�^+� �:�����2+$�א��_+������و������Flow density polyethylene (LDPE)/+�0�12א
�������i(ethylene vinyl acetate EVA)����$+++��2���P++�:�����2++$�א��_++���++5�3++�&���و��
(polyvinyl chloride PVC)م�������+�،�&,+�������+����א(�2+��������و���uو^}���35&8+��

�P�� .���2אU��א(34ل�����C^�2/7�ن��	א�����������+\�n+��'2 ��:�א��dز��8א��F+KLوא�
�1++`�א(++3و&�M++����C++�-�9Q�++D�،�ً++w���Kא(�M�TL� ++2א�)++�ز�������++���++����`�2++D4++3ل�/

��5�c++�C(�9قN-�W$++_/F++�م��C++�א:�א��^++�د������++�� �	�++�7ل�א�C4++�א:�/34�++��אU++��א(1 

(pillow packs)����+�d( ��Eو/4+3ل���tray and (lidding film systems)و�-�MNא����2�Zو����Mא
������������+f�$+��9Q�+D�،دe+)א�E�F+1 ��'2 ��א�d+�زج�א�F+KLود&8+���+9א&��א��P�i3א�א� �2`�א

��P���אi ��&�/�د��א� ��6C4א	�_�9/�]'���^ 31א/�:�D.���2אU��א(34ل��+���א	��+�����
(Day, 2001a)K� �

�����D�C2��++�ن�� 6C4++��א(2 �++�:�א' v7�ن�א�K ++�)ن��.++�م�א��O++5���++��و�E++)�O++-Yא(��++
�P�و%�א�3Cא��،�5 ��&�������������א	�����א��dز��8א5��FKL .���2אU��א(34ل���

–�����u&�+� ��+����OPPو�5^+ 31אم���Cp��+/(precommercial shelf life trials)+$�א(�+ �~�א
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6+++���C4+++�א:�א��^+++�د�����٣٠C4DL]��(D�M��+++���،��C+++w���,+++�د��|+++�3א+++d(/��/9+++7�/
̂��(flexible pillow packs)א(9-++� �K�++�d(Dم����++5���++d()א�P-א�++Z����++$�و��� �� �|++�lא

�2Q��P+�{�א� �E�F+1א(+eد،��+3م�������(regular gas analyses)א�9و���2�Dא�)�ز��i3א+�U��א�C4���א
�P-�Q�:��� �/�M9א�D�mC�����F��6C4 ���[Lא( �א�597+�ن�������Y+���������3-��ذ�������Mא

���E+/�$p���Yא	�����א^ F2א��Hذ���E٪m،��و�-��ذ� ٢٥C��F��"C���8&35�O/�����ق�
٤٠�P-�+++Q�M9א�+++D�3٪�و�+++����E+++/�$+++p���Y�}{C+++5597+++�ن��٪Y�KEذא�א´�١٠��C+++�-��+++wא

א�597++�ن����++��3٪�و��-++��/�++ ���:�٤٠�P-�++Qدאi++$�א�C4++�א:�	���E++/�$++pא	��++���
��i١٠&ج�/3~� J٢٥٪��������C+�-�{C+|4+�3$�وD�E+/�3+5���،� 2)א��������������K-�%

M�TL� 2)א�M������M�א�)�ز�ود&9���8א&��א� �E�F1א(eد�و��$7א�C4���و�Lو�-��ذ�+���+�
K����Z���[Lא� 98Y�mX��'��،�6C4א{�/���E/�3�F&�،�£�������א( ��א �

��،��+3&�א��+�&����Yא����+������F++����� '+�ل�א^+ 31אم���+�م�����	אoxygen 

barrier films)E�����P��Eא	��++�����Fو�א(++�0�12א	��++���%�D.�2++��אU++��א(4++3ل��++�
������'2 ��:�א��dز��8אY�،�FKLذא�/����Yد�iل��و�د/�����+�س��5�7/�،�+_�-+�������+��

�P-�_+���Z/3/597�ن������3و��%�א�C4�א:�א()�.��adsorber)�emitter/CO2�(O2��$' bD�Kא
�F8++����++�א��	א �+++���א++���E��C++w����OPPא�b++�����א(d#�c++/F��C++^�2++�{�|++�3א++d()א

���C�75��&��3אE�3����2����(PVDC)����+p�_C)'+��א�و�א(3���.p9)א�l[��Z�  coextrusions) وא

or laminations)�:�i،:� �+^��������� vא��������2��(EVOH)������+^Y�P+$�א��_+���+C�وא
(polyester (PET))ن�����++++2��F�3++++��/��Pא�++++C��Eو�Lو����&�++++polyamide (nylon)�3)وא

E�3����2�����C��F(PVDC�(Air Producs, 1995; Day and Wiktorowicz, 1999) Kא �
���P���+ً���–�א	��+������mXن��P�D/�د��א� ��6C4א(� D�%��/31.���2אU��א(4+3ل��+�

�++-��-���++�-�-�.��C++�:�א� b++���4�9אd )�5�،(statutory legal requirements)��++7��K%�א('
�'+�אد�وא	�+�H�2א����������4�9+b ��C+�:�א�+�MN2אd )א���+f�$'bD�،�3� )א����+��#����+�/�)
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F١٩٨٧�E(the Materials and Articles in Contact with Food Requlations 1987)��MN2�وא
F����#���'�אد�א��C^ ����7وא	��H�2א(�/�������4�9b � ١٩٩٨�E(Plastic Materialsא

and Articles in Contact with Food regulations, 1998)��M�+N2 �����4�9� Fא��وא+b �/+�:��א
�����F�E�++6C4 �5+++����++�:�/++�אد�א�o++�4 ���++'��LE�F�OD����6++�,�o++�E،�١٩٩٧א(4 ���++'���� ++2

(Producer Responsibility Obligations (Packaging Waste), Regulations, 1997)���MN2+�وא
��E��&9و++w���C:�א	^�^++��،�אd )אF��4�9++b ���[Lא� �F��++6C4א( ��١٩٩٨�E(Packaging 

(Essential Requirements) Regulations, 1998)K� �
����������+���u�+ J�n+���K+��وא��o+� /�:��+6+��,�א�C4 ���mXن�� 9��Mא{��$�/+�אد�א
������++6C4 ��1++�אص�א� .�2++��وא	دא{�Kو��m++Xن��c++wµ|++'�ن�8++�د���++$�/++�אد�א��$�++���D
������F++/&�}�++d�Y�m++X�K�K�/31 ++�/6++��وC4 ���[Lא( �א�++�א&د����D++�ق�5++��/++�&د�u/++�אد�א

�i3+++/7+++$�د�4+++���و���P+++489/$delivery or batch)E��E�F+++1 �� K �94/L�K��94+++��%�א
���o++�Q� ��u���+-&�./L{595د�(documentation)����++4وא�^+ 31אم،�و��m+Xن���++'N-�l+�م�א

���+6C4 ����5�א&دא:�/�אد�א� ��6C4א( �K�K4/��C^�2و��mXن�FGن��$�/�אد�אC4)א(2 ��:�א�E/
����F4/Lدون�/�/���+Z�/����8و�E��/�Lo
و����+�Eא(�����m+X��+'��c2+Zא	&ض�%�/�2

�����`+^�Dن���m+X�K�+��C./��+����%��K[�.5�3و|'�ن��� ����'N 2/�:א�������­��Dن��
�/�|�ع�/�אد�א� �E/��6C4א(F+1ن�Q�/���K 45� /�'����­µ.��و98YmXא{א:�/��K5��9Zو

(Day, 1992)�Kאص�����������+i�2+�،�و. ��C+�:�אd )ل�א�+��l[�+Z2�و��mXن��E+/�3+�F/��+i�Dא
�/�אد�א� �E/�،�6C4א(�&د��Eא(�Q�ق�KMK5و�دא{�و3Dאول� �

����Temperature Controlالتحكم بدرجة الحرارة) ١٥,٧,٥( �
�E7����-�K ^א����'f��3���D�%������9d���د&8+��אT+9א&��א(������H�+.����C+^�2א

��������++6C4D�3++2��K�F++KLز8++��א�d��'2 �++�:�א�f3++D�&�אU++�د��و|++'�ن�א(�/�-�++��א(�97و�5++��
�����א	��+������א5��FKL .���2אU��א(4+3ل��+�����Pא(2 ��:�א��dز8+����+N��v�5��+����،
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�E/�$p��32���&9אT7�ن�%�/3~���9˚٨د&��8אD��ً�����א� �e+��3˚٣-م،�و/_���^�}�2Qم��
K��/�7��א �

�Q"א:�א\�/���3&9���8א&��א� �E�F+1و-��ذ�+���� ������/+�د��و��CQY�E7:�א+����+6C4 �א
�Lز8+��א�d����%�8+��/4+3ل��+��8������P�د���C�א:�א(2 ��:�א+C4)א��F+K����+��	25 +�]����א

�+++�� �++�&��אb/CCFRA's��`++W++9وع��E�3++C/����++�4¤و�++����ود�	£++���א	#��++�،�א
�،uدF�F++KLزج�א�++d�f��[�++ -�l++|�D�KE++���א� �++�&��و¡++�{��ن�د&8++��a٢٠٠١א(++3و&�א

������&�+dD�%ن��+p&�����+[�f'+��א�4+�/�ن�א��T^+�ن��و�א( ���uز�+�د����א9Tא&��و-��ذ�������Mא
��3����������Pو��P-�Qא	������ ���:�(�+���+Uא��+��א	��+����א�597+�ن�%�א�C4+�א:�/34

����++���4��4��++��,4++�3:�א� ++�2`�א��2Q+�{�א� �E�F++1א(++eدCD9++D�K}�د&8++�:��+9א&��א� �E�F++1א
���HאF2 ++^א�:��� +�,�{CD9++D�P��+ �א�597+�ن�دאi++$�����++��3وא&�D++�ع����P-�+Qא	��+����و�5

�����P�C++�א:�א��^++�د��א(��++���++Uא��++�34/��++.���OPPوאF++)ود��£++���u��F�F8א	��++���(
��٣٠�+5��d(/��/97و�/ PVCD��6C4 �����E�̀وא(� 4' +Wא�������KF+KLزج�א�+d�א(+3و&�א

���������P��+���+Uא��+�34/��+6C4 ���[Lא( ���3� .�2+��א+��/�&�+QR�$+w������א	��+����אZT�ل��
3~������'��� 4�5�o ����אW�אص�א�T+����2+3/����-+��د&8+������+/�%�E�F+1 �-�٣+9א&��א

٪�و5�)++��/�++ ���:�٧٠���Y٥٥��P-�++Q/++��Eא	��++���Yذ�א´�w++��/�++ ���:�وم،�˚٥
��א�2.+�0،���אZT+�ل����١٥א�597�ن������3+�٪��.}،��E�FG�345א^ '�9������9bم�Kو�

4�W�5�o�אص�א����T��32א^+ 31אم�د&8+���+9א&��e+/�E�F+Gد������ ���'�����C�^��[� -����
F��4�D9/٨˚���د&9+���8א&��א� �E�F+1א(+eد�א(f��+4�D9+��،�א´�w+��/�+ ���:��������م�KEو�

א�597+�ن�����+��Q�:��� �+++++�P��3-+٪،�2�5'��و�+���/�+��٤٠-٣٠٪�٨٠��Y/��Eא	�����
�Y٤٠-٣٥��P-�++Q�E++/��++���4����++��E�F++G�3++45�٪�3א^++ '�9�b++����9++�مf�K++���א(�++ ���:�א

3�34���א��Uא�597�ن�א( �/�F8�Tد��ذא:�א�^�� high O2)א	������������%�P�C�א:�א
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MA barrier pillow packs)���E�����1`�א�FKLא��dزج��Pfא(�6���א��M�d� ��E+/�}P��2א
�P-�++Q�3�++597++�ن�����++�ن�#++"�א(#9++���א�K¨++��)و��.++F(CO2 damage����ًא��D�u)++"�א

������P��+���+Uא��+�34/��+6C4 ���_+�9-��ذ�+��������OPP+�م��א	��+����א^ D��&����/31.�2+��א
�:��� �/������N��vא�E/��/�����Z5�E7��E/����٪��E'+�����E/�9_��F٤٠א	�������

���م�/+١٠���E-٢٥�345�٪٧א�597�ن�(�����ق�������D&�3ع�/� ���:��P-�Qא��E/�E7�3م�
�����E�F1 ����P˚٨م�و˚٥א�+���Uא���34/��6C4 �f+��،�و����3+8א	��+����م9I�%�Kو�Hא

 ��:�א��dز8+��א��F+KLא�+��n+��د&א^+ �E�J��������+-&�./�،�K%�אW�אص�א�MN4)����Tא(2
����������+++^��.�����9d5.+++��א� 6C4+++��א\�א]�+++��א+++C4)2 �+++�:�א'�����+++�Tאص�א�+++Wא��+++����c+++/

�����2+Z�6+��/34�+��א(industry-standard air)�������0�12+/��+UאC4 ��א	��+����و��Lو�D.�2+��א
(Day, 2000a)K� �

  طازجةتطبيقات المنتجات النباتية اهزة ال) ١٥,٧,٦(

Fresh Prepared Produce Applications 
���P���אU+�د��������א	��+����و��38ن�� .���2אU��א(4+3ل��+�+����+�5�XYאً�/��+��3و&�+QR

����������E+/3د��+vא�H9و+N�א�MN4)����Tא(2 �+�:�א��dز8+��א��F+KLא�+���nد&א^+ �K�KوJ+��א
�.��^+���و�Lو�אU+��א(4+3ل����א� �E�F1وא� ��6C4و�9d5��-&�.)�5.��א� ��6C4א\�א]���א�Z+�2����א�

����+������א	�����،��Aن�אU��א(34ل�����Pא	�����/�0�12�
Y�%�����4��9_���e 4
FKLزج�א�d�
`�وא(+�ز�א(.�����������c+d�C�א:�אW`�א(3و&�א�+dC�وא(9bوم�א(.�cdوא

"(��k-�C����mאW`�א�Z)"�وi`�א�7�س�وאpو�����`+iو���+b9אد��א	و&אق�وi+`�א
�������+�nא(�m+47وא�5F7+��9وD+�:���������א�&و^��وא�C.+3و-`�/�+�ldא	و&אق�وא��m+-97א

��Y����++|��5و�K�++�4��++�oوא��9אو�98א¶Cp��++f++$�ذ�++�،�و/++�E- ++�]��א� �++�&��א�++�Y���nא
�e' C^١٩٩٧�����+8ز�d�
�Mא��F+KLא�'d��9bא]�lא����Tאص�א�Wא�E�J�:9KI��n�وא

��+$����وF8&�א�D�C�ن�و/�C47:�א	-�-�س�و�ز�f&�א�eو����Pو/�C47:�א�b+'�م�و�+9א]�lא�
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�����P���w���K�+K+ً�،����א	��+����א(1 ���dو�9א]�lא�97א���5^ 31אم�D.�2+��אU+��א(4+3ل��+�
4++��D�%�P.�2++��אU++��א(++ �������O++5�M7א	��++����.++�3و8++��3ن��� high O2 controlled)א

atmosphere)ل���.De�������������$�d�FDay, 2001aKE��m2א(�]��3وא �
א�.��^+���א�Z+�2����و��Lو�����c+/��-&�.)�5�O-���N��/L9א��9d.+��א\�א]�+����و�mXذ�

������E+7א	��+����،�Aن�D.���2אU��א(34ل�����Pא	�����D.���2אU��א(34ل�/�0�12
·&�QR��\و������F+KLز��8א�d���אU�د��א�%����T�C�א:��cdpא� ����א�����5�XY�C.+3و-`��א
H���و/red oak leaf lettuce)E���:�+C47א	و&אق�אT'+9א{��ذWu`�،�وא�(curly parsley)א(

������(galia melon cubes¸�م��8��1`�א(3و&�א(.�Kcdو���E�"C7�����Fא 7�وא�C4�א:�א
�����P����5� .�2+��אU+��א(4+3ل��+��XY�&�QR�o�.J�$' vא�E'��،+����������ل��	א����+�JF

����Y�Eذא���i�אص�א(2 ��:�א��dز��8א��FKLא(���&����+��XY���E$+�4�DFد�א�3&�8:�א(_
�������E+/�P��++4���++[����א	��+����د&8+���+9א&��א� �E�F+1א(+eد�وא(�+ �~�א( �و-��ذ�+���+���Mא

�C�-و�K�������8&35�،F�K� �����Mא(�M�TL� 2א�)�ز�و��Lو�98Yא{א:�א��3אد�وא �
�P��++�ن�� .�2++��אU++��א(4++3ل��++�' vא(�++ 31/�ن�א��++����،P��++ ����א	��++�و�5

��6C4 �
�ز2/��8 ��:��A+5�،�C�9/�:�� 2/3د���و�!��FKy���&�+��}98א���H9و+N�D.+�9�3א
�++��4�א/++$�א(++���&����++��Cp�E++$�א�^++ 31אم��א(_�F��l[�++Z2�א� �++�&u،�وذ�++��CD�5++�ع�א

K�ً.5�^��/3.)א� �
� �

  إرشادات حول الغمر في محاليل لا تحتوي السلفايت) ١٥,٨(

Guidelines for Non-Sulphite Dipping 
�.�Lא^+ 3���א�.�+�د����١٥-٥(����/�l�|�D�Eو��D"�%�א�.�+���Mو�.ً�i�3+.��،

��א� ���4�9bא��N2/���א( Fא���3�� �e7�������Fא��8������+��א^ 31אم�א��L�+^�/��+8���E
�++�ن��������P++�F-א��"( ++�� _C++�}�א�E�++����F��++���Iوو��++��א(2 �++�:�%��C++3א]$�/�/�-++��و�'
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���F++KLز8+��א�d�(Anon., 1991, Ahvenainen, 1996, Laurila et al, 1998, Duncan, 1999)�Kא
�+�}���D �א���38&��،���3i�����u� J�،��8ذ�zF������^�u� J�����[��'���:�C��9D

�������3+++�&��/+++��E+++�0א	^+++7�&���5و�+++�0א��+++�����و�+++�0א(���+++��و��Lو��
������+�[��'�7����K�ًو��+ً����-+��א����C+��אF2/��f3אد�Y�E7���'��Eد��م�Z������א+����+�� vא�"+#

��3+' 4��l8�+2�������א(� A��،�/31ن�א�^ 31אم�א���+�������mאd ���+/�f�$+/א����3+���+��
KM�.��א��|��cن��M �^��'��،$4�Dو���Oو�f���.5�%�O��|�Dא�א �

 Produce Raw Materialsالمواد الخام للمنتجات ) ١٥,٨,١(

��3+���+��%���ن�/+�אد�MfאZ/���+W+42��א(2 �+�:�א��dز8+��א��mX������F+KLن�� i3א�م�א
������&�++Z��/�-++��وU�++5�د��א(9#�5++��و�ن��++ K2�FG�M++��وD++3אو\���5/�c2++Z)א��++.d2/����++^
�:�� 2'������Kو3�3Jאً،���'��� 4��5�o(�אد�א�Wم�Dو�H�DY�u��uد�� ���C^�2)א��'����א
��P4pא�++�������/++�E++'��،3++45�E#++"�א++^��++����++�� !�"++#�$++���!�%�9++'(D4++�3وD�n++�وא

cp�Dא��אض�����������$��+b/��+��������+^��+����+�� v�7'��]�+��#+"�א���$�א�)'+�9א�!�m�(D
������++^��.��++���mC(substandard raw materials)אU++�د��א�++��KCC++�D�nא(++�אد�אW++�م�دون�א

���5^+ 31אم������+����،���+���9و��وא� F�:�f�bא3Wوش�Eא�4'�.��وא��K�"_+7و- ��+���
�P�Dم��iאد��/(conform)وא(�א���:�א��H3אf	�5و�ن����+K����o+� )������\3אو+D�M +ن�و�F+G
5�ن�� �Mאi ��&�א(+�אد��3.5�o�95&�א��������ًwو���K3وشWא�$��.D�$8��E/���/�7ن،�ذ

��C^�2)א�H�2�	א�E/م��Wن��3+45א�����א�+� ����+K ��5�p�$+.D�n��3אدLא� �w+"�א���+o،���א
������������+�e���+����+�� !�"+#�$+���!�%�9+'(���+$�/U�4+�:�א.D�$+8��E+/)وSapers, 1993(�K

������Z2ن�����،���'�אد�א�Wم�א(��w-��&� 1وو��Y����|��5ذ���C+^�2/��5 ���7�ن�
��8Y�$++'� D++9א{א:�א� �w++"�א���.++��א�.�^++���7D��++'2�5++�ن�-�|++���35&8++������++���++ �

K������E$��F���K ^7�ن�ذא:�8�د��א �� �
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  رـالمعاملات التجهيزية لما قبل الغم) ١٥,٨,٢(

Predipping Preparation Treatments� �
����M�++�. ��++[�/4++�/�:�א� �Cp��++/�F++�K++$�א�)'++�9/_++$�א G��trimming �"++b. �وא

���M +����n+��'2 ��:�א��dز��8א����א(� 31/��D�E��:�Q��وא� .�c�dوא�)��$�وYزא���א(
�� �e��$���!�%��ً.����f9'#�(Day, 2001a)K� �

�34C/��3���/�:�C�9/�uو����&��7�����Yذא���א^ 31אم�א �����،~9i�����+���
������+,��+�[�K-���d+���+8ز�d�Cp+$���(potable water)א�C2+Z�&�/+�{�א�db5}�����9+b[�א(2 �+�:�א

��]d++b���++��א'��3��++� ^�KE�++� �e��"++#F������++^��++����++�� !�"++#�$++���!�%��+f9'#
����،�+����$�/� ���:�/ C.��:�א(�C�9:�א(�����3وא�+Y�nذא���-+����.D�������f��"i	א

����������K++ .�وم�א++^��++����++�� v#�9++"�א++'(���3(7�-++�:�!���++$�א++������4++$�א(w++�د�
�Fم�א^ 31אم���،O�8� א(2+ ����٥١}٠و��E/98אم������$7��E$��(���F�]dbو�א��}�/���

KFKLزج�א�d��א �
������Dipping Procedures إجراءات الغمر�)١٥,٨,٣( �

����� !�"+#�$+���!�%�9+'(���9w5و&��א^ 31אم�9+8Yא{א:�א������������+^��+����+�
5�^9ع�/����F+�K��345�E7א(2+ ��א�d+�زج�K�+�د�،�D .+3مd DL�&�א�+ )"א:��������E�� �e��"#F
����-���9�5����345א� .b"�وא� .�c�dو��Lو�א� .9��$7��%�c�dא]l،�و%�����א�-����Fא
�����K+3אد�א��E+/�o[�+pل�د�+i���[9/���-���
`�و7D�،�2�4/����D�ن�א� )"א:�א�d5�H�2��

���Fم�و���،E7��"#������^�������� !�"#�$���!�%�u&���O،��7���/32�ن�א�)'�9א
���KP-�+��#'�9א(2 ��:�א��dز��8אp�/��FKL ��%�/�{�א���9bא��C&د�� _�C}�א� )"�א�-�P+�Fא
����+fص��Z /א/�7-���א��f�،34ود�/�o[�pد�E/�9_�	د�&�C�و���mא�)'�%�9/�{�א���9bא

��"C++��:�++�'7����-++��وp�א/++����א(2 �++�:��uد�++D�n++� �E++/���ً�++º�[�/��(waterloggedא(++�{�وא

textures)9KN/ً������אً،�و�(translucent appearance)�K�4�9^�&�f3D�:�34/و� �
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�����9+'(��+�ل�א!�F+��9D�$+_/��"( )4�א/$�א�،�(dip concentration)وY�mXد&א���ن�א
������9+'(���+��א'��Op9( +�D�u�+�&8+��אT+9א&����+J��K +�ج�����ود�(dipping time)و��pא�)'+F�9א

�7+$�א^+ 31אم�%�א(2 �+�:�א��dز8+��א�E�F+KL��3+2א^+ 31אم�9Dא��+���m'��]�++�����������(�א{��+/
K9'#�:���Dوא^ 31אم�95و������^�������� !�"#�9'(���$�א�v� �

W���� ��و/�cذ��،��mXא�� Fאم��5� ��K�8:�א��4/��א �
• ������9+'(�������������mXن�7D+�ن�א(C�9+�:�א(�+ 4'���%�C��9D+��א+^��+����+�� vא�"+#

�/�-+��و/�'��Z/L+�5��9^+ 31א/��K%�א�)+�א{�K%�א('�7+��א( �+��m++X�،�3ن�������/
�+++�Wc�9++bD�c/Lא(w++���:�א( 2��++��%����:�++C�9)א���++fא^++ 31אم��o++� و����c++wµ

�)+++�א{،�������4�9+++b � Miscellaneous Additives in Food)�١٩٩٥א�+++�MN2א

Regulations, 1995)K� �
• �mC++ن�������m++X������3++��/�&�++QR�u�������++^��++���u�++ ل�����++�!�%�9++'(�א

(detrimental effects)�����:�++� 2'���K72++��وא�9א]�++��وא�.++�אم�وאU++�د��א� )�و�++���
K�FKLز��8א�d��א �

• 9���E/������^�������� v#�9"�א'(����mXن�7D�ن�د&9���8א&��!���$�א J
٥˚�Y�­ ��$���vא���f�:�-�7/ن�	א�م،�����-��$i4+�3:��^+9ع���دא,�:�C2�

�7D��/3+2++�ن�د&8++�:��++9א&��!�++�ل�א�)'+5��9++9د�/++�Eد&8++�:��++9א&��א(2 �++�:���
K9'(��א��dز��8א(eد�،�Cp$�א �

��ل�א�)'#�9"�אzv�ذ�8ً�و��د�� •!�F��9D7�ن���،���u�+ ��+^��+�������%�א(+3~��+
�E++/١� J٣��c[�++b���^++�C$�א(_++�ل،��++ ��G�M++[�א����++�mא++�٪�وزن�KM++�T�Lو�

'(���ل�אv���F+��9D��+���Z�ل���������,�{�א���9bא��C&د�^�����u� v#�9"�א
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�P[�K-٢�،��5&�7^��0��M�T�L�0^+ "�����١٪�وزن+��M�T�Lوزن�٪
��&���3�د��م١Kو��M���Lوزن�٪� �

• �~3/�%�Eא(2 ��/)'�&א�Op9( ���u���٢��د�،��7�ن�و��pא�)'F�9א J٥���Ko[�+pد
���"++Z.�$�/++�Eد�p.++��وא�++���++Z5���++p�F���E++/�E�3����E++7����،�++/وp++�:�א�)'++�9א

د/�Zص�א(7�-�:�#"�א���Y��� �e7دאi$�-����א��C2:�א(.d�ع�Kو%�א(.�5+$��و��א
�+������F�7`�ذ��،���د�������8��
�9+'#�:�+pو	���E+/ل��+
�٥����3+pو�،Eo[�+pد

�'�{�DKد��Y�uא��/ �Zص�زא]�3 �

�ز��8و�ن��)"�%���א:�/��C^�2א� ' •�n�e7���ل�א�)'#�9"�א!�"wJ�mX�ًدא�

K9א'#�m�d D�n����'���א(2 ��:�א��dز��8א��FKLא��� �
• ���~3++/�%��++5��d)א�n�e++7��7++$��١�++�د�،�7D++�ن��'�++��!�++�ل�א�)'++#�9++"�א��++�

١٠� J١٥K�f9'#א(9אد���FKLز��8א�d���98אم�/�Eא(2 ��:�א��� �
 Post-dipping Treatments  معاملات ما بعد الغمر )١٥,٨,٤(

• ����א(2 ��:�א/�4/�345��������+� �e��"+#و��+�[��'���$+���!�%�9'(��+5��F+KLز��8א�d
�����K�9+b���mא	/�9�'���،�98Yא{�9i����di~�و�Pfא�d+b[�א��P[�+K2,+�{�אd �

��������+w���+K7-�u��}�+.5�P[�+K2�f�c2�acidic flavor taints)���KCC+^�E+�א�א�d+b[�א
����������+��'��K�+� �e7�א	��ض�א�w4+����א(�+ C��9D�$+��%��/31+�:�א�)'+#�9+"�א

��z٢٥٠�ذ�M ++��،�++�8א^++ 31אم��و J٥٠٠�����$++7�/++$�/++�E/++�{�א�b++��9א�C++�&د�
��F++��9D�$++_/�:��3/++ )"א++���++��++�98אم�/++�Eא(2++ ��א�d++�زج�א�F++KLא� '++�دאً����

�d+b[���אv+3د�א(¼�K$+/�»4و^+f�9+iR�mC+�م������!��ل�א�)'�9ووp+��א�)'+�9وא(2+ �����
�����E+7��n�e+��"+#ل��+��,��.5�+�����-��K��2+ZD����+K���א�f�P[�K2���ن�א(�4/���א+�
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��4�2++ZD��3��++�/�(processing aid)���++��F�]++�94D��++p�dC���++8�����O++��،�و�
K:���w/��K-������E��C4� א

�[�א(Y�$+_/�:�/�4زא�+��א(+�{�א�Fא]+�����3 • G��(dewatering)�����9d�+����+[�وא( �وא
���������E+��،]d+b��+�ل�#+"��+�n�eوא!�%�9+'(���د&��8א9Tא&��وא�+�c+C D�nא��

%�א(2 �++�:�א��dز8++��א��F++KLوא�++f9'#�M ++����n++��%��א(4++�/�:�א(�++ 31/��
�n�e��"#ل���!(Day, 2000a)K� �

  مستقبليةاتجاهات �)١٥,٩(

Future trends� �
��E++/�~�++ vא�P��++���++��iوF��3++�3Uא��++U4++3ل�א/�]++��( ��Eא	��++���� .�2++��א

��������:�+� 2'����אU++�د��و|+'�ن�א(�/�-�+��א(�97و�5+��+����+N��vא�%��"C+���+�'f����++8ز�d�א
��e+++�����K +++^�2+++�،�א. �א�c�+++bD��+++,&�K�F++KLא�^+++ 31א/�:�א� ��&�+++��و½+++���f+++���א

���א�^ 31אم،�و������f�3אK^��FKLز��8א�d��'2 ��:�א�����J�%�3[אF�א�^ ���Kא
���+U34ل�א/�]��( �� .���2א����'4����7و&���9b-�Mf�^�KMK �fא�&��دא:�אK �)א����

�P�������%�א�^+ )�ل�א� �+�&�u\+���������،�وאא	�������+^�u�+ J���$+���!�%�9'(�
��3�3U���2א. ��(Day, 2001a)Kא �

���+�2. 5�o���C���و���Z5!3د����'��� 4�����C. �)א�:�f�����:���./�P�� �وא
�P��Wא	�����אU��א(34ل��� �

• ����++�' vא�^++ 31א/�:�א�%�ª++�C���++[/�E++/�3++�Fא( �ط�/b-��9++7 C++ذא:��(++�د��א
������ 2/Lª++++��5�$++++4���_++++�-�P[�++++2Q�ª�3++++����++++����Pא�l++++^��L�3�++++���

��و scavenger active packaging sachet)  (innovative dual-actionא�597++�ن
و���(Caen France)א��9-�+�����(Standa Industrie)א(2 ��5�א^�f�9��dD����9+���dא�

���d+^5�א�O.���DEMCO���]+��( �و&�،���(EMCO Packaging Systems)	N-'+��א
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CQ��K +��א� �+�&��א	و��+��א�+��2�Worth, Kent, UK)E�������+KD98��nא('���7א( ���3
 �E�3++++C/����++++�4¤LinPack Plasticsو�++++�&���ود�	£++++���א	#��++++��و����

Limited(Pontefract, Yorkshire, UK)���O++9و�5:���א�++b/�uد&�++/�E++/3د�++��c++/
����i(several soft fruit suppliers)3&���دא��+p���|�5و�،�������+f��d+b2���+[�א( �א

����Z��������א�
Y����F(MacGrath, 2000�KE³7'¾����u�+ vא�"(Z��fא�א��7`�א
�+���/�אد�/2 ������������P-�+_����������+���3و��^���+����+N��vא�E+/597+�ن��א

���E++/��++��������Pא	��++���/�++ ���:����++���++Uא��++��א	��++���%�א�C4++�א:�/34
�'2 ��:�א��dز��8א��FKLא( 2����P-�+Q�}�+.5Y��p��א�597+�ن�����+�������3و%�-�`�א

++³7����n++��'�K� ++2%�א(�++ ���:�א(w�12++��א��P8����++���M�++dJ�m�C++�D�E++/�E
����P��א	��+++���Yدi+++�ل�f+++���א�C4+++�א:�א��%��"(+++Z�C+++�א:�אU+++��א(4+++3ل��+++�

�'2 ��:�א��dز��8��Lو�-���L� +2/�M����Cو�א��FKLوא��n\��/34ل��2D`���لٍ
��/�c2א�^ F2א�Hא�Fא]�3���M�T#�ز���لٍ���$'4 ^�،��������،��+C4�دאi+$�א

א�597++�ن�دאi++$�א���Y����++|��5�K��++C4ذ�++�،�������++�D�c++2��3++9א����P-�++Q�Mو�'++�
���C/7++�ن�א^++ 31אم�f++���א�C4++�א:�א��%��"(++Z�C++�א:�אU++��א(4++3ل�/++���0�12

�'2 �++�:�א��dز8++��אdD�c++2)��F++KL++�&�א�N++9و�Hא��f�א]�++��#++"�������א	��++����
��2Q���5�#9{�א� �E�F1א(eدKא( �

• ����������P��Q"�א(F+4ز�אD��+5�$+' v.�2+��אU+��א(4+3ل��+�+ ��א	��+����£���Y|+�����%�א
�5�
9���^�C$�א(_�ل�/���:�א���،~9i	א��db2� moisture)و�F�Kא:�א� ��6C4א

absorbers)����وא	�++++�م�א(w++++�د���(ethylene scavengers)و��^+++��:�א��_++++��
�'�97و�5:�(antimicrobial films)����C+^�2)א�$������5�.� ,Day, 1994)وא	#���dא

Balwin et al., 1995, Nussinovitch and Lurie, 1995, Roony, 1999).ن����m+X�K
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���������$+�����+�5�.�7D�ن�/��4"�אF+�K��&�+� iא:�א� 6C4+��א���d+b2א��א�+��3وא	#�d+��א
������+�2. ��4�� K+���و����{KD+��א���+����3+' 4/���b#	�������4�9وא+b ��+��א�Tوא��+��7 �وא

��K �)א����5�pو(Day, 2000)K  

• ����P��א	��++���8Y++9א{�£++����D�����++|Y++ 31م���^++�س�� .�2++��אU++��א(4++3ل��++�
�++[�א(�97و5++�:�א(��++���3و�א('9|++��وא�++��++\�n��p++���5(2 �++�:�א��dز8++��� 1)

��P���D�&�QR.���2אU��א(4+3ل��+����~9i����£�}98אY�،�ًw���K�FKL+�����א��	א�
�����:���+� ���א+���א(7�-�:�א�)�א]���א(����3א(�8�د��%�א(2 �+�:�א��dز8+��و���

Kدe)א�E�F1 ������8א��2Q���3J�n{�א��������:�א'4��א��7'�������א(��3.4وא �
• �P��^�`�א^ 31א/�:�אU��א(34ل���D����+��	א����������+����+���+��
���+�א(_

��+++����5+++��و|+++'�ن�אd)د��א�U�+++5���F+++KLز8+++��א�d��'2 �+++�:�א�/��א(�97و�5+++��
������+� 2/�u�+ J�n+��+����K+��وאi3א�� +�2`�وiR+������9ً�و/2 ��:�א	#����א	i+9~�א

�Ff�Uא�:�C8����^�C$�א(_�ل�Wא��F�`�2 �(ready meals)אF �C�،��و�(pizza)،�وא
��C7����KEو|���א� ��&��א�5 3א]�+��(b+9وع������E�3+C/����+�4¤و�(kebabs)�Yא
��א	��+�����ن�D.�2+��אU+��א(4+3ل��+���CCFRA������P�ود�	£���א	#����א�++�و��&

�������+�2.D�c+/��+-&�.)�5��Ff�+Uא�:�+C8����E/�"_7א������Z��������א�
Y����pد&���
���P-�++Q�L�82++��و�א�597++�ن�و�5� 6C4++��א\�א]�++������++��3אU++��א(4++3ل��5^++ 31אم�א

����2Z��K(Day, 2001b)א�.��^���א �
• �5�o��'2 ��:�א��dز8+��א�F+KL،���و��'��� 4���/�4�א(��+[�א�U�F+�9�����}�+w�א-�mא

��א�_)9א:�%�א(���94وא� ��K�8:�وא���f+�:�א��C_�+�،�وذ�+��(�+���Y�OC2������3و
K$C. �)א�%��_��C��א �
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��++++[��/++++�אدو�++++4/�9��/++++�:��++++�E-��ذ�++++��� •( �وא(p�_C++++��/ 4++++3د��א�Cd.++++�:�א
��+�&�� ���د&�eD�:�++8++�3وא(commercial laminations coextrusions) ���++�4pא++��

�9�+�F-١٠˚F���C++�-��++5�
&��++���N+�٩٥-٨٥م�Eو����� �f��++5++�א�א��KE٪���++ 7و
���4pوא��&�Z5ل����و�+���+f9אد�Y���3+p��2ذ�����5��.���9د�+���/+�אد��$�א(4��/�:�א( 4

(single films)�����$++_/F��++�4pوא�"++#�E�F++G��++5�
��د&8++�:��++9א&��و&++�م�˚٢٣�
KE��C�-��5�
�و���9& �

• �����������و�4/�9+����F+KLز8+��א�d��+[�א(2 �+�:�א ��`�2+D4+3ل�/�E���4^وא�:�/
�������M+N4/�،��+ 7�د&�3�eD�:�8و9Iو�E�FG�H#�ز���� ��+��Kوf��+5� ���+NT+�א�א

K}ن�%�א\�אF1)�7/$�א��'2 ��א��Pf��9�2`�א( �א� �4��/�:�/�34:�א/� �
• ��� +�)��F+KLز��8א�d��'2 ��:�א��P8���������:�و�4/�9��/�:���ل�א� �'$�א

�4��+��Eو/�+ ���:�������P-�+Qא	�������4��+�������K+���3א(F��w�12و&,+��א�א�597+�ن�א
�����+�/�7�א(+����0�12+����و����D��ً �א�4/�9��/�:��_"���J�E'$�א(2 ��:�א

�P-�++Q�3و�++����P��++4�،�و�3++-���++2f�E++7&��%���(Kader et al., 1989)א�597++�ن�א
�FKLز��8א�d��'� ���:�א�)�ز���א(1 ����Kא(4��/�:���ل�J'$�א(2 ��:�א�� �

• ���������+�� .�2+��אU+��א(4+3ل����+�.C )א�&�+Q®ل�א�+��:�+/��א��dز8+����א(2 �+�:��و�4/�9
K}א\�א�%�E�F1 �4���Cوא���o����א��FKL/�9د���345א�� �lא �

� .p��:��2$�د&�E+/��8א� �c�2+Zوא�+����nא •���/�7 /��U�4/�E��$/���$7b5و�ª£
�+++�&F)א?�E+++/���+++����،�وذ�+++��"��Y"farm to forkא����P+++d(D��?���+++b/+++$�א

��������F+KLز8+��א�d��'2 �+�:�א���אU�د��و|+'�ن�א(�/�-�+��א(�97و�5+������N���'��
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