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HORS D'OEUVRES ET ENTREES
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— Les trois salades Fassies

SN Ll sl
— Salade Nigoise
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— Cocktail de Crevettes Sauce Corall
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- Palomette Mimosa
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— Les Six Escargots
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— QOeuf en meaurette
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EXPLICATIONS

Y

Tradition, Marocaine, poivrons et tomates,
carottes et oranges.
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Haricots verts ; pommes de terre, tomates,
thon, anchois, et rondelles d’'ceuf dur.
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Crevettes décortiquées, mayonnaise avec
sauce tomate trés relevée.
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Poisson fumé.
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Préparés & ta francaise dans leur coquille avec
beurre et qil.
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Oeuf poché, servi sur toast, avec une tranche
de langue de beeuf, sauce champignons.
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— Oeuf Bénédictine
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«— Omellette & votre goQt
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— Bisque de Homard
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. — Consomme Madrildne '
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— Petite Marmite
€8 e 33
- Gaspacho
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POISSONS

~— Sole Meuniére ou griliée (s st P Siga
— Filets de sole & la didpoise
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-— Filets de Saint-Plerre.
Au beurre blanc ou grillés
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— Darne de Turbot
Poché sauce Hollandaise
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ROTIS ET GRILLADES

— Demi poulet grillé & I'Américaine
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- Pigeon de la ferme Clamart
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— Céote de Bosuf (2 pers),
' (Couit)) ja ala
— Carré d'agneau persillé (2 pers)
(Coadtl) ugiaally Uyl o
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EXPLICATIONS 7o p30
Oeuf poché sur toast, langue de bosuf et mp-
Pé d’une sauce hollandaise beurre et crame, -
Al el po mene i (s pag Gobews i
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Au choix ;
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Soupe préparée avec deé carcasses de Homard
et de Langouste.
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Fait avec des tomates, (bouilion)
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Bouillon avec blanc de poulet, veau et petits
légumes.
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Poivrons, tomates et petits croutons de pain,
oignons, (potage frold)
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Sautées au beurre, ou grillées
Sa-de o Al Wl e,
Fllets de sole avec une sauce au vin blanc,
accompagnement de crevettes.
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Poisson beurre nature, accompagné pommes
de terre. :
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Poisson Turbot
Sauce au beurre et des ceufs.
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Fonds d'Artichauts et petits pols.
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— Steak au poivre Jiall 3 o
~— EntrecOts griliée, Mattre d'Hotel

— Entrecste Marchand de vin (2 pers)
T (coamdadl) € jeddl ;ali 2 dmll

— Mixed-Grill
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— Cbte de veau poblée endives meunidre
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PLATEAU DE FROMAGES
LES SALADES DU MARCHE

Pain de Campagne et beurre
ally Lol 5

DESSERT ET DOUCEURS

— Corbeille de fruits frais
Ll aShgs L

-~ Cholx de fruits secs
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— Soufflé ou grand Marmier
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«— Crépes suzette (2 pers)
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— Crdme Caramel : ,
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— Pétisserie du jour
po—all clagla
— Glaces au choix
JgdY e (Al chdese of ) Ghasti

CAFE EXPRESSO

CAFE CONA MIGNARDISE

PRIX NETS

EXPLICATIONS : gl
Sauce crdme et poivre
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Sauce ou vin
Rognons cotelettes tomates
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Cuite au beurre
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Assaisonnement d votre goOt
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Créme montée avec du blanc d'ceut et flambée

ou grand Mamier. '
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Crépes faites avec du zeste de citron et oran-

ge, relevées avec liqueur d'orange. -
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