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c"pr.m u.a.u e Loccs!

GRILLED FILET

FILET MIGNON

CHATEAU BRIAND

CLUE STEAK

MEXICAN PEPPER STEAK
SHISHKABAB

ESCALOPE - CORDON - BLEU
ESCALOPE VEINNOISE
STEAK PROVENCIAL
HAMBURGER

LAMP CHPS

STEAK NICOISE

BREADED VEAL CUTLET
FILET FRIT

SOUTE DE VEAU PIRTITANIE
TOURNEDOS

TOURNEDOS ROSSIN

ENTRE COTES

BICCA TA AU MARSALA

COTES DE VEAU GRILL

ocof



MINCED STEAKS

BEEF WELLINGTON

STUFFED LAMP ORIENTALE

LAMB SHANKS BEL LABAN

GRILLED LAMB STEAK

CHOPPED STEAK

FILET WELLINGTON

IRISH LAMB STEW

TOURNEDOS ROSSINI

HAMBURGER STEAK

PAUPIETES DE VEAU

STEAK KIDNY PIET

MINCED STEAKS

COTELETTES

OSSO BUCCHO

PAUPIETTES OF BEEF

RICHELIEU

ENTTECOTE BORDELAISE
ssll g g el

BOILED CHIKEN

ROAST CHIKEN

CHICKEN BIRYANI

SHISH TAWUK

CHICKEN CURRY

CHIKEN MSAKHAN

ooy



CHIKEN A LA KIEU

BREADED CHICKEN TYROLIENNE
CHICKEN MOUGHRABIEH
CHICKEN A LA KIEV

POUSSIN DESOSSE GRILE

SPAGHETTI NAPOLITIINE
RAVIOLIFLORENTINI
SPAGHETTI SAUCE BOLNA
OEUFS FLORENTINES
KUBBE ARNABIE

KUBBE LABANIE

PIZZA

SPAGHETTI SAUCE TOMATE
CANNELONI FARCIES
CNIOKIS A LA ROMAINE
SPAGHETTI AU GRATIN
NOUILLES

CROISSANTS

CHOUX FLEURSAU GRATIN
AUBERGINES AU GRATIN

GRATINEE DE LEGUMES

OO0A
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MENU
DINER

Tomates a i’atiboise
Rougets a * 1a nicoise
Entrecote crrille’e maitre d’hotel
pommes - Layonaise
Fromage
Omelette norvegienne
Cafe Turc

MENU
DINER

Consomme’ de Volaille
Filets de Soles a’ la normande
Paupiettes de Veau a’ la Portugaise
Salade
Fromage
Parfiat au cafe
Cafe Turc

MENU
DINER

Creme de asperges
Filets de Soles New Burg
Filet de boeuf a’ la Richelieu
Salade Verte
Fromage
Omelette norvegiemme
Cafe Turc

oT¢



MENU
DINER

Potage creme de laitures

Homard New Burg

Riz creole
Noix de veau braisee a’ la chartreuse
Salade

Fromage

Ananas a ‘ la diable
Cafe Turc

MENU
DINER

Consomme Caraline
Soles Coppers
Trish Lambstew
Carrott Fich
Pomme Sautees
Crepes Suzettes
Fruits de Saison
Fromage
Cafe Turc

MENU
DINER

Creme Andalouse
Darne de turbot meuniere
Grilld Lamb Steak
Pommes Carrees
legumes Au Beurre
Parfait Praline
Fromage
Cafe Turc

olo



MENU
DINER

Consome ime
Filet De Sole Colbert
Entrecote a’ le bordelaise
Pommes Frites
Legummes au Beurre
Profiteroles Chocolate
Sauce
Fromage
Cafe Turc

MENU
DINER

Creme de Crevettes
Filet de Par meuniere
Entrecote mirabeau
Pommes Chateaux
Endives meaniere
Apple Tart Alsecienne
Fromage
Cafe Turc

o1



MENU
DINER

Caviar de la Caspienne
%k

Creme Doria
*

Canard de I’Azraq a ’Orange
Sauce Bigarade

Pommes Dauphine
k

Tournedos Philadelphia

Bouquetiere de Legumes
*

Salade Argenteuil
*

Le “DAMAVAND” en Surprise
*

Fruits de la Vallee du Jourdain
k

Cafe du Desert
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Réaeillon de Noel
Menu de Gala

Aspic de foie Gras
Consomme Princesse
four - four
Filet de poisson a la francaise
Asperges marie Rose
Dindonneau farci aux mattons
Dommes Olivettes
Salade Romaine
Buche de Noel
Carbeille Mont Liban

LUNCH

Farmer’s Soup Or Choise Of Juices
* %k *
Foul be Lahmé - Pilaw Rice
Laban Or Arabic Salad
Or
Lamb Chops Chmpvallon - Seasonal Salad
Or
Escalope Gordan Bleu - Mais Pancake
Butters Spinach - Mixed Salad

) * *

Pineapple Sherbet Or Fresh Fruits

* % %

Tea Or Cofee

LUNCH

Potage Garbure or Choice Of Juuces
* 3 *
Kabab Curry - Pilaw Rice
Oriental Salad
Or
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Escalope Cordon Bleu - Sauteed Potatoes
Buttered Vegetables - Mixed Salad
Or
Grilled Medaillon Of Beef
French Fries - Cauliflower, Egg - Plant
Seasonal Salad

* % %

Baba bu Rhum Or Fresh Fruits
¥ % %

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Argenteiul Or Choice Of Juices
%k % *
Samak Sayadiyah “Aqaba Style”
Lettuce Salad
Or
Veal Cutlet Characutier - Fondautes Potatoes
Buttered Spinach - Seasonal Salad
Or
Mixed Brochett - Straw Potatoes
Tomatoes Provencale - Seasonal Salad

* * *

Creamf Riviera Or French Fruits
% * X

Tea Or Cofee

LUNCH

Potage Dubarry Or choice Of Juices

* * %

Madars Lamb Curry - Pilaw Rice
Olag Salad
Or
Grilled pork Chops - Apple Sauce

014



Creamed Potatoes - Red Cabbage - Mixed Salad
Or
Piccata Milanese - Buttered Spaghettis
Beet Roots Salad

* ) *

Mille Feulle Marbre Or Fresh Fruits

* * %

Tea Or Cofee

LUNCH

Lentille Soup With Croutons

Or
Choice Of Juices
% k *

Stuffed Mixed Vegetables
Arabic Salad - Laban
Or
Grilled Steak maitre d’ Hoted
Lyonnaise Potatoes - Caulflower Gratin
Mixed Salad
Or
Chicken Liver Omelette
French Fries - Seasonal Salad

x % %

Lemon Cake Or fresh Fruits
* % *

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Andalouse Or Choice Of Juices
* E 3 ES

Darne Of Sea Bass Greek Style
Parsley Potatoes - Arabic Salad
Or
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Braised Beef Bourgeoise
Parisienne Of Vegetables
Carrot & Lettuce Salad
Or
Grilled Steak Vandaise - Rusti Potatoes
Vegetables - Mixed Salad

* * *

Fruit Savarin Or French fruits
ES ES *

Tea Or Cofee

LUNCH

Chicken Soup Or Choice Of Juices

% * *
Moghrabieh Bel Lahmeh - Oriental Salad
Or

Continental Roast Beef a’ 1a Mode
Chateau Potatoes - Buttered Vegetables
Mixed Salad
Or
Cottage Pie Tomatoes Sauce
Peas French Style - Seasonal Salad

* * *

Orange Parfait Or French Fruits
¥ % %k

Tea Or Cofee

LUNCH

Indonesian Curry Soup Or Choice Of Juices

E * *
Ouzi “Al Urdon” - Arabic Salad
Or

Roast Beef a’ I’ Anglaise - Chateau Potatoes
Buttered Vegetables - Mixed Salad

ov)



Or
Grilled Beer Chops - Apple Sauce
Musseline Potatoes - Beans Bonne Femme
Seasonal Salad

* * *

Fruit Savarin Or Fresh Fruits
% %k %

Tea Or Cofee

LUNCH

Grecy Cream Soup Or Choice Of Juices
* * *
Indonesian Lamb Curry - Pilaw Rice
Oriental Salad
or
Filet Of Beef Wellington - Mushroom Sauce
Chateau Potatoes - Buttered Vegetables
Cole Slaw Salad
or
Roast Young Turkey
Sweet Potatoes - Baraised Celery
Beet Roots Salad

x % %

Orange Moussee Or Fresh Fuits
£ k%

Tea Or Cofee

LUNCH

Lentile Soup Or Choice Of Juices

* * *

Singapour Chicken Curry - Pilaw Rice
Green Salad
Or
Escalope Of Veal Viennoise - Sauted Potatoes

ovy



Butered Spinach - Seasonal Salad
Or
Grilled Lamp Chops - French Fries
Buttered Cauliflower - Mixed Salad
* * *

Parfait Moka Or Fresh Fruits

* ok %

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Pimpolaise Or Choice Of Juices
% % X
Malaisian lamb Curry - Pilaw Rice
Arabic Salad
Or
Roast Beef a la Mode - Mashed Potatoes
Parisienne Vegetables - Seasonal Salad
Or
Grilled Shrims with Aromatic Butter
Rizotto Mexicaine - Green Salad
* %k *
Peach Puff Or Fresh Fruits
Tea Or Cofee

LUNCH

Andalouse Soup Or Choice Of Juices

* * *
Koussa mahshi Bel Laban - Arabic Salad
Or

Baked Fresh Fish - Tartar Sauce
Buttered Potatoes - Mixed Salad
Or
Loin Of Veal Mexicaine
Mousseline Potatoes - Seasonal Salad

ovy



Choclate Mousee Or Fresh Fruits
% * *

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Doria Or Choice Of Juices

* *k %
Kharouf Mahchi - Laban Or Oriental Salad
Or

Grilled Chicken Bar - B - O Sauce
French Fries - Cauliflower Gratin
Mixed Salad
Or
Brains Florentine - Parsley Potatoes
Seasonl Salad

¥ k%

Fruit Savarin Or Fresh Fruits
% * *

Tea Or Cofee

LUNCH

Mantua Soup Or Choice Of Juices

* * *

Roast Rack Of Lamb “Orientale”

Rizotto Pepperoni - Khiar Bel Laban

Or
Paupiette Of Beef bordelaise
Musseline Potatoes - Buttered Spinach
Seasonal Salad
Or
Chicken Grand - Mere - Parideinne Of Vegetables

Seasonal Salad
* * ES
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LUNCH

Cream Praline Or Fresh Fruits
* * *

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Of Mushroom Or Choice Of Juices
* % %
Stuffed Cabbage Orientale - Laban
Arabic Salad
Or
Roast Veal Lion - Rissolees Potatoes
Cauliflower Gratin - Vichy Carrots
Seasonal Salad
Or
Sauteed Escalope Vaudoise
Creamed Jackson Potatoes - Egg Plant Nicoise
Mixed Salad

T

Lemon Pie Or Fresh Fruits
% ES E S

Tea Or Cofee

LUNCH

Cream Agnes - Sorel Or Choice Of Juices

* % 3

Indian Chicken Curry - Bombay Rice
Arabic Salad
Or
Roast Leg Of Lamb - Chateau Potatoes
eggplant & Marrows Bayaldin - Mixed Salad
Or
Grilled Liver Brochette - Mousseline Potatoes
Creamed Spinach - Salad

ovo



Parissiene Mille - Feulle Or Fresh Fruits
* ok %

Tea Of Cofee

LUNCH

Mutton Broth Soup Or Choise Of Juices
% % %
Bamieh Bel Lahme - Vermicelli Rice
Arabic Salad
Or
Roast Rack Of Veal “au jus”
Chateau Potatoes - Creamed Spinach
Seasonal Salad
Or
lamb Chops Characutier - parsley Potatoes
White Beans Provencale - Mixed Salad

* * *

Frozen Eclair Choclate Sauce Or Fresh Fruits
% * *

Tea Or Cofee

LUNCH

Lentile Soup With Croutons Or Choice Of Juices

¥ k% %

Fassouliah Bel Lahmeh - Vermicelli Rice
Oriental Salad
Or
Grilled Mixed Brochette
French Fries - Buttered Vegetables
Mixed Salad
Or
Filet Of Sole Meuniere
Parsley Potatoes - Buttered Spinach
Seasonal Salad

ovi



Choclate Mousse Or Fresh Fruits
* * E

Tea Or Cofee

LUNCH

Mutton Broth Soup Or Choice Of Juices
* X *
Shish Tawuk - Princess Rice
Arabic Salad
Or
Braised Pork Lion Flamande With Cabbage
Mashed Potatoes - Mixed Salad
Or
Baked Fresh - Parsley Potatoes
Green Salad

* k%

Profiteroles Chocolate Or Fresh Fruits
* * k

Tea Or Cofee

LUNCH

Mainestroni Soup Or Choice Of Juices
* X *

Samak Tagine Egyptian - Lettuce Salad
Or
Boast Beet a la Mode - Musseline Potatoes

Seasonal Salad

Or
Grilled Bel Chops - Apple Sauce
Stemed Potatoes - Braised Cabbage
Mixed Salad
%k % *
Swan On Ice - Choclate Sauce
Or Fresh Fruits

ovy



Tea Or Cofee

LUNCH

Curry Soup Or Choice Of Juices
* % %
Shiraz Tasse Kababi - Iranian Rice
Oriental Salad
Or
Paupiette Of Veal Richelieu
Mashed Potatoes - Mixed Salad
Or
Grilled Lamb Steak with Aromatic
Fondautes Potatoes - Buttered Beans
Seasonal Salad

* * *

Pie a la Mode Or Fresh Fruits

3 % %

Tea Or Cofee

LUNCH

Chiken Vermicelli Soup Or Choice of Juices
* * *

Emmince Of Beef Strongonoff - Pilaw Rice
Arabic Salad
or
Escalope Viennoise - Sauteed Potatoes
Peas Frenh Style - Mixed Salad

Or

Vol - au - Vent a la Reine - Parsley Potatoes

Vegetables - Seasonal Salad

* * *

Gateau Paris - Brest Or Fresh Fruit
* * *

Tea Or Cofee
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LUNCH

Manhathan Clams Chwder Or Choices Of Juices
* * *
Grilled Lamb Steak - Sauteed Potatoes
Egg Plant Bayaldi - Mixed Salad
Or
Vol - au - vent Financiere
Rizotto With Mushrooms - Seasonal salad
Or
Baked Fresh Fish - Parsley Potatoes
Green Salad

* * *

Gateau Pithivier Or Fresh Fruits
* %k

Tea Or Cofee

LUNCH

Crecy Soup Or Choice Of Juices
* % *
Lamb Shanks Algerienne - Pilaw Rice
Oriental Salad
Or
Mixed Brochette
French Fries - Buttered Vegetables
Cole Slaw Salad
Or
Breaded Brains Jocky Club
Mashed Potatoes - Buttered Spinach
Beet Roots Salad

* * *

profiterolles - Choclate Sauce Or Fresh Fruits
¥ k% %

Tea Or Cofee
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LUNCH

Consumeé Julienne Or Choice Of Juices
* * *

Hungarian Beef Gulash
Buttered Spetzellis - Arabic Salad
Or
Escalope Cordon Bleu
Boulangere Potatoes - French Peas
Seasonal Salad
or
Calf’s Liver Nomande
Mashed Potatoes - Buttered Vegetables
Green Salad

* * *

Pineapple Sherbet Or Fresh Fruits
* * *

Tea Or Cofee

LUNCH

Potage Julienne Or Choice Of Juices
* ok %

Lamb Shanks Bel Laban - Pilaw Rice
Arabic Salad
Or
Braised Beef Bourgeoise
Mashed Potatoes - Mixed Salad
Or
Shish Miaon - Ratatouille Orientale
Seasonal Salad

* * *

Profiteroles Choclat Sauce Or Fresh Fruits
%k * *

Tea Or Cofee
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LUNCH

Mutton Broth Soup Or Choice Of Juices
* * %

Chicken Msakhan - Arabic Salad

Or
Minute Beef Strogonoff - Buttered Spetzellis
Mixed Salad

Or

Filet Of Sole murat - Green Salad

% * *

Tarte Tatin Or Fresh Fruits
% % *

Tea Or Cofee

LUNCH

Consomee Jockey Club Or Choice Of Juices
% * *
Kharouf Ousi Al Urdon “Lamb”
Khiar Bel Laban
Or
Baked Fish provencale - Parsley Potatoes
Bombay Salad
Or
Shashlik Caucasion - Gaufrettes Potatoes
Seasonal Salad

¥ % %

Tea Of Cofee

LUNCH

Cream Du Burry Or Choice Of Juices

* * *

Kubbeh Labniyeh - Pilaw Rice
Arabic Salad
or
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Braised Steak parisenne
Mashed Potatoes - Seasonal Salad
Or
Roast Spring Chicken “au jus”
French Fries - Braised Cabbage
Mixed Salad

* * *

Parfait Moka Or Fresh Fruits

X X X

Tea Or cofee

LUNCH

Consomme Nilson Or Choice Of Juices
* * k
Shakrieh Bel Laban - Pilaw Rice
Arabic Salad
Or
Steak Churrasco Argetina
Croquettes Potatoes - Beans Bonne - Femme
Mixed Salad
Or
Mixed Brochette Provencale
French Fries - Buttered Spinach
Seasonal Salad

* * *

Fruit Savarin Or Fresh Fruits
O

Tea Or Cofee
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Menu
LUNCH

COURGETTES FARCIE A L’ORIENTALIE
PAILLARD DE VEAU GRILIEE
POMMES LAYONAISE
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
LAZANIA VERDI]
PICATTA A LA MARSALIA
POMMES SAUTEES
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * %

Menu
LUNCH
SPAGHTTI NAPOLITAN
FILET MIGNON
CHAISE DE LUGUMES
SALADE
FRUITS DE SAISON
CAFE TURC

* * %
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Menu
LUNCH
RIZ FINANCIERE
STEAK GRILLE
POMMES FRITES
LEGUMMES AU BEURRE
SALADE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * %

Menu

LUNCH

RIZOTTO A L’TALIENNE
BROCHETTES D’AJNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON

MELON

CAFE TURC

* * *

Menu

LUNCH

RAGOUT PERMANTIER
RIZ VERMECELLE
MEDAILLON DE BOEUF GRILLE
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON

FRUITS

CAFE TURC

* * *
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Menu

LUNCH
NOUILLES MARINERE
PITOK A LA RUSSE
POMMES FRITES
SALAD DE SAISON
PASTEQUES
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
RAGOUT D’HARICOTS - VERT
RIZ VERMICELLE
COFELETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFF TURC

* k%

Menu
LUNCH
CREVETTES A LA GUINZE
RIZ A LA CRECQUE
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON
PASTEQUES
CAFE TURC

* * *
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Menu
LUNCH

KEBBEH AUX COURGETTES
RIZ PILAFF
STEAK MINUTE
POMMES BATAILLE
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

*k * *

Menu

LUNCH

COURGETTES FARCIE A L’ORIENTALIE
COTELETTES D’AGNEAU PLANEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON

FRUITS

CAFE TURC

* * %

Menu
LUNCH
OMELETTE A L’ESPAGNOLE
MOUGHRABIEH AU POULET
SALADE DE SAISON
PASTEQUES
CAFE TURC

* * *
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Menu

LUNCH
HARICOTS - VERT A L’HUILE
ESCALOPE VIENNOISE
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH

RIZOTTO A LA CREQUE
KEFTEDES GRILLEES
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH

TOMATE ET POIVRON A LA TURQUE
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE PANACHEE
FRUITS DE LIBAN
CAFE TURC

* * *
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Menu
LUNCH

KEBBEH AUX COURGETTES
RIZ PILAFF
STEAK MINUTE
POMMES BATAILLE
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* ok %k

Menu
LUNCH
ARTCICHAUTS A LA CRECQUE
BOUJARESQUI A LA RUSSE
POMMES SAUTEES
SALADE DE SAISON
MELON
CAFE TURC

¥ % %

Menu
LUNCH
COURGETTES ABLAMA
RIZ VERMICELLE
POULET ROTI
POMMES CHATEAU
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *
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Menu

LUNCH
SPAGETTI BOLOGNAISE
HAMBURGER STEAK
POMMES ALUMETTES
SALADE VERTE
FRUITS
CAFE TURC

* %k %

Menu
LUNCH
LABAN EMMOU
RIZ PILAFF
PICATTA A LA MARSALLA
POMMES VAPEUR
SALADE DE SAISON
FRUITS DU LIBAN
CAFE TURC

% % *

Menu
LUNCH
RIZ FINANCIERE
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON
PASTEQUES
CAFE TURC

* % %
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Menu
LUNCH

NOUILLY AU GRATIN
COTELETTES D’AGNEAU GRILLEES
LEGUMES AU BEURRE
SALADE DE SAISON
FRUITS DU LIBAN
CAFE TURC

% * %

Menu
LUNCH
SCAMPY MAHRAJA
COTE DE VEAU GRILLEE
POMMES BONNETTE
SALADE DE SAISON
FRUITS COCTAIL
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
CASSOULET A L’ORIENTAL
RIZ PILAFF
STEAK GRILLE
POMMES FRITES
LEGUES AU BEURRE
SALADE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

¥ % %
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Menu

LUNCH
BLANQUETTES DE VEAU
KEBBE AU FOUR
SALADE SAISON
FRUITS DU LIBAN
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH

CHICH BARAK
RIZ VERMICELLE
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
HORS D’OEUVRES VARIE
KAFTA GRILLEE
POMMES ALUMETTES
PASTEQUES
CAFE TURC

* * *
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Menu
LUNCH

KEBBE CHICH BARAK
RIZ VERMICELLE
ESCALOPE A LA POELE
POMMES SAUTEES
SALADE PANACHEES
PASTEQUES
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
COURGETTES ABLAMA
RIZ VERMICELLE
POULET ROTI
POMMES CHATEAU
SALADE DE SAISON
FRUITS
CAFE TURC

* * *

Menu
LUNCH
RAGOUT D’HARICOTS - VERT
RIZ VERMICELLE
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLEES
POMMES FRITES
SALADE DE SAISON
FRUITS DE SAISON
FRUITS COCTAIL
CAFE TURC

* % %
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Menu
DINER

CREME DE VOLAILLE
LANGUES A LA BORGALAISE
PAUPEITTES DE VEAU RICHALIEUX
POMMES FONDANTES
CHOIX DE LEGUMES
CREME CARAMEL
CAFE TURC

X * %

Menu

DINER
POTAGE LENTILLES
FILET DE COT MEUNIERE
POULET DE COT ALABROCHE
POMMES RISSOLEE
COURGETTES AU BEURRE
GLACE
CAFE TURC

% * *

Menu
DINER
POTAGE MINESTRONE
CERVELLE VENICIENNE
ROSTBEEF RICHALIEUX
POMMES DU CHEESE
MILLE FEUILLES
CAFE TURC

* % %
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Menu
DINER

CONSOMME VERMICELLE
ASPERGES AU GRATIN
BOEUF BOURGOGNONS

POMMES GARREES
CHOUX A LA CREME
CAFE TURC

* * *

Menu

DINER
POTAGE ST. GERMAINNE
RAMEKIN SUR TOAST
GOULASH HONGROISE
POMMES VAPEUR
FINES FLEURS AU BEURRE
COUPE JACQUES
CAFE TURC

% %

Menu
DINER
CONSOMME CAROLINE
CROQUETTES AUX POISSONS
LONGE DE VEAU BRAISEE
POMMES CAHTEAU
LEGUMES AU BEURRE
GELEE DE FRUITS
CAFE TURC

* * *

°0q¢



Menu
DINER

POTAGE GARBURE
AUBERGINES AU GRATIN
MEDALLON DE VEAU CHAMPIGNONS
POMMES CARRESS
CAROTES VICHY
SUISSE ROLE GLACEE
CAFE TURC

% * X

Menu
DINER

POTAGE MARIAGE
CHAUSSON AU FROMAGE
ENTRECOTE CHASSEUR
POMMES MIGNONETTE
HARICOTS - VERT AU BEURRE
GATEAUX ANANAS
CAFE TURC

¥ ok %

Menu
DINER
CREME D’ASPERGES
FILET DE BAR A LA GRECQUE
COTELETTES D’ AGNEAU GRILLEES
POMMES ALUMETTES
CHOIX DE LEGUMES
GLACE
CAFE TURC

* * *
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Menu

DINER
POTAGE GRACT
LANGUES A LA RUSSE
FILET D’AGNEAU A AL PROVENCIAL
POMMES VAREUR
COURGETTES BONNE FEMME
GATEAU AU CHOCOLAT

CAFE TURC

% %

Menu

DINER
POTAGE DE LENTILLE
FILET DE COT MEUNIERE
POULETA LA BROCHE
POMMES RISSOLEE
COURFETTES AU BEURRE
GLACE
CAFE TURC

* * *

Menu
DINER
CREME ESAU
CANELONE A L’'ITALIENNE
FILET MIGNON
POMMES PAILLE
ARTICHAUTS CLAMARTS
TARTES AUX PECHES
CAFE TURC

* %k %
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Menu
DINER

POTAGE MARIAGE
CHAUSSON AU FROMAGE
ENTRECOTE CHASSEUR
POMMES MIGNONETTES
HARICOTS - VERT AU BEURRE
GATEAUX ANANAS
CAFE TURC

* * *

Menu
DINER
CREME ANDALOUSE
GERVELLE AU BEURRE NOIRE
ROST BEEF AL’ANGLAISE
POMMES CARREES

CASSATTA
CAFE TURC

* * *

Menu
DINER
POTATE DE LEGUMES
COURGETTES AU GRATIN
GOULASH HONGROISE
POMMES FONDANTES
COUPES PANACHEES
CAFE TURC

% % ok
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Menu
DINER

CONSOMME CAROLINE
ARTICHAUTS MORNEY
PICATTAS AUX CHAMPIGNONS
POMMES NOISETTES
CAROTES VICHY
PUDDING
CAFE TURX

* * *

Menu

DINER
CONSOMME JULIENNE
LANGUES A LA HONGROISE
COTE DE VEAU GRILLE
POMMES FRITES
CHOIX DE LEGUMES
DESSERT ORIENTAL
CAFE TURC

* ok ¥

Menu

DINER

POTAGE GARBURE

LANGUE SALADE
MEDAILLON DE VEAU AU CHAMPIGNONS
POMMES RISSOLEES
PETITS - POIS AU BEURRE

CREME RENVERSEE

CAFE TURC

% * *
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Menu

DINER
POTAGE MINESTRONE
ASPERGES AU GRATIN

ROTI DE VEU RICHEULIEU
POMMES SAUTEE
GLACE
CAFE TURC

* * *

Menu

DINER
CREME JEANNETTE
LANGUES BORDOLAISE
SUPREME DE VOLAILLE MARECHAL
POMMES LAYONAISE
RIZ EMPERATRICE
CAFE TURC

* * *

Menu

DINER

CONSOMME CAROLINE
JORDAINIERE DE LEGUMES GRATINEE
MEAILLON DE VEAU AU PAPRICCA
POMMES CARREES

GLACE

CAFE TURC

* % %

049



Menu

DINER

POTAGE GARBURE
FILET DE SOLE GRENOBLOISE
POULET AUX NOUILLES
SALADE DE SAISON
PARFAIT PRALINE
CAFE TURC

* * *

Menu
DINER
POTATE ST. GERMAINNE
RAMEKIN SUR TOAST
GOULASH HONGROISE
POMMES VAPEUR
FINS FLEURS AU BEURRE
COUPE JACQUES

CAFE TURC
* ok Kk

Menu
DINER
POTAGE GRECY
COURGETTES GRATINEES
GOULASH HONGROISE
POMMES VAPEUR
PETITS - POIS AU BEURRE
GATEAU MAISON
CAFE TURC

X LS *



Menu

DINER
CREME ESAU
CANELONI FLORENTINE
MIXED GRILL
POMMES MIGNONETTES
HARICOTS - VERT AU BEURRE
MONT BLANC VANILLE
CAFE TURC

* * *

Menu
DINER

CREME ESAU
REGNONS MAERES SUR TOAST
BOUJARESQUI DE VOLAILLE
POMMES CROQUETTES
LEGUMES AU BEURRE
CREME CARAMEL
CAFE TURC

* *k *

Menu
DINER
POTAGE GARBURE
LANGUES SALADE
MEKAILLON DE VEAU AU CHAMPIGNONS
POMMES RISSOLEES
PETITS - POIS AU BEURRE
CREME RENVERSE
CAFE TURC

E



Menu

DINER
CREME ARGENTEUIL
FILET DE BAR A LA CRECQUE
ESCALOPE VIENNOISE
POMMES SAUTEES
LEGUMES AU BEURRE
MOUSSE AU CHOCOLAT
CAFE TURC

* %k %

Menu

DINER

CONSOMEE ROYALE
FONDS D’ARTICHAUTS BRAISES
POULET ROTI
POMMES CHATEAU
LEGUMES AU BEURRE

TARTES D’ANANAS

CAFE TURC

% % *

Menu

DINER

CREME DE TOMATE
ARTICHAUTS A LA PARISIENNE
ESCALOPE PANEE
POMMES LAYONNAISE
LEGUMES SAUTEES
COUPE JACQUES
CAFE TURC

* * *
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Menu
DINER
POTAGE GARBURE
OEUFS FLORENTINES
PAUPIETTES DE VEAU
POMMES MOUSSELINI
LEGUEMS AU BEURRE
GELEE DE FRUITS
CAFE TURC

x ok ok

Menu
DINER
POTAGE JULIENNE
NIOKY A LA ROMAINE
FILET MIGNON
POMMES FRITES
CARROTS VICHY
BABA AU RHUM

CAFE TURC

* * )

Menu
DINER
POTAGE CRECY
CERVELLE MEUNIERE
POULET ROTI A LA BROCHE
POMMES CHATEAU
HARICOTS VERTS AU BEURRE
SALADE CHOUX - ROUGES
CORNET CHANTILLY
CAFE TURC

* * *



Menu DE GALA NOEL

Aapic de foce grase guffe
Concommé frincesse
padllettes auy HAmandes
Sole Colbers
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